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Abyste méli z vafeni takové potéseni jako z jidla,

prectéte si prosim tento navod k pouZiti. Poté budete moci
vyuZivat v8ech technickych prednosti svého sporéku.
Ziskate dulezité informace o bezpecnosti. Seznamite se s
jednotlivymi dily svého nového sporaku. A krok za krokem
Vam ukazeme, jak jej nastavovat. Je to docela jednoduché.
V tabulkach naleznete pro bézné pokrmy hodnoty
nastaveni a vysky zasunuti. VSe bylo testovano v naSem
kuchynském studiu.

A pokud by se snad nékdy vyskytla néjaka zavada,
naleznete zde informace, jak si mizete malé zavady
odstranit sami.

Podrobny rejstfik Vam urychli vyhledavani.

A nyni jen dobrou chut.
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Na co musite davat pozor

Skody pfi transportu

Ekologicka likvidace

Bezpecnostni
pokyny
Horké plochy

Prectéte si, prosim, pozorné tento navod k pouZiti.
Umozni vam to vas spotiebi¢ bezpecéné a spravné
obsluhovat.

Navod k pouziti pak peclivé uschoveijte. Pokud
budete spotiebi¢ predavat dal, pfiloZte navod.

Po vybaleni spotfebi¢ prezkousejte. Pokud byl spo-
tfebi¢ poskozen pfi transportu, nesmi byt pripojen.

Obalovy material ekologicky zlikvidujte.

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérni-
ci 2002/96/EG o elektrickych a elektronickych vyslouzi-
lych spotfebiCich (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Tato smérnice stanovuje ramec pro odbér a recyklaci vy-
slouzilych spotfebicl platny v celé Evropské unii.

Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych

a elektronickych zarizeni

Uvedeny symbol na vyrobku nebo v priivodni dokumentaci
Znamena, Ze pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky
nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem.
Za ucelem spravné likvidace vyrobku jej odevzdejte na
uréenych sbémych mistech, kde bude prijat zdarma.

Dal$i podrobnosti si vyzadejte od mistniho turadu nebo

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt
v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze pro pouziti
v domacnosti.
Spotiebi¢ pouzivejte vyhradné k pfipravé pokrma.

Nikdy se nedotykejte horkych varnych zén, vnitfnich
ploch trouby ani topnych elementa.

Nebezpedi popéleni!

VZdy udrZujte déti mimo dosah spotfebicu.

Dvitka pecici trouby opatrné otevrete. Mohla by
uniknout horkéa para.

Sledujte ukazatel zbytkového tepla na varné desce.
Varuje ptred horkymi varnymi zonami.

Na varnou desku ani do pecici trouby nikdy
neodkladejte hoflave predméty. Nebezpedi pozaru!



Prehraty olej a tuk

Mokra dna hrnct
avarné zoény

Praskliny ve
sklokeramice

Opravy

Priciny Skod

Poskozeni varné desky

Privodni kabely spotfebict nikdy neskfipejte
horkymi dvitky trouby ani je nevedte pfes horkou
varnou desku. Kabelova izolace se mlze poskodit.
Nebezpeci zkratu!

Prehraty olej nebo tuk se rychle vzniti. Nebezpedi
pozaru!

Nikdy nerozehfivejte tuk nebo olej bez dozoru.
Pokud se olej vzniti, nikdy jej nehaste vodou.
Ihned zakryjte pokliCkou nebo talifem. Vypnéte
varnou zonu. Nadobi nechte na varné zéné
vychladnout.

Tekutina, ktera se dostane mezi dno hrnce a varnou
zonu, se preméni v paru. Tlakem pary muze hrnec
nahle vyskocit do vysky. Nebezpedi Urazu! Udrzujte
dna hrncl a varné zény suché.

V pfipadé zlomeni, prasklin nebo trhlin

ve sklokeramice hrozi nebezpedi urazu elektrickym
proudem.

Spotiebi¢ vypnéte a varnou desku nepouZzivejte.
Zavolejte servis.

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Nebezpedi
urazu proudem!

Opravu smi vykonavat vyhradné technik
autorizovaného servisu.

Nikdy sami nevymeénuijte poskozeny pfivodni kabel.
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem! Vyménu
privodniho kabelu smi provadét vyhradné technik
autorizovaného servisu,

Je-li spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku v pojistkové
skfifce. Zavolejte servis.

Drsna dna hrnctd a panvi mohou poskrabat
sklokeramiku. Zkontrolujte své nadobi.

Zabrante vareni naprazdno, zejména
u smaltovanych a hlinikovych hrnc.

U specialnino nadobi se fidte pokyny vyrobce.



Poskozeni pedici trouby

Poskozeni zasuvky ve
spodni ¢asti sporaku

Poskozeni okolniho
nabytku

Horké nadobi neodkladejte na ukazatele anina
ram.

Sul, cukr a pisek mohou poskrabat sklokeramiku.
Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Jestlize na varnou desku upadnou tvrdé nebo
Spicaté predméty, mohou ji poskodit. Neukladejte
takové predméty nad varnou desku.

Cukr nebo pokrmy s vysokym obsahem cukru
mohou poskodit varnou desku. Pokrmy, které
preteCou, okamzZité odstrarnte pomoci Skrabky na
sklo. Pozor! Cepel je ostra.

Alobal nebo plastové nadoby se mohou na horké
varné zoné roztavit. Ochranna folie sporaku neni
vhodna pro varnou desku.

Na dno trouby nedaveijte zadny plech na peceni. Ani
dno nevykladejte alobalem. Nadobi nepokladejte na
dno pedici trouby.

Dochazelo by k hromadéni tepla. Doby peceni by
pak nesouhlasily a poskozoval by se smalt.

Nikdy nelijte do horké trouby vodu. Poskodil by se
smalt.

Velmi ét’avnavté ovocné kolace nekladte na plech
prilis husté. Stava z ovoce kapajici z plechu by
zpUsobila skvrny, které jiz nelze odstranit.

Na oteviena dvifka trouby nestoupejte ani
nesedejte.

Do zasuvky neodkladejte horké pfedméty. Mohla by
se poskodit.

Troubu nechte vychladat jen zavienou. | kdyz dvitka
pecici trouby jen pooteviete, mlze ¢asem dojit

k poskozeni okolniho nabytku.

Je-li tésnéni dvifek trouby silné znecisténo, dvirka

trouby spravné nedoviraji. Okolni nabytek se ¢asem
muze poskaodit. Tésnéni proto udrZujte Cisté.



Ustaveni a pripojeni

Elektrické pfipojeni

Pro
elektroinstalatéra

Bezpecnostni predpisy

Elektrické pfipojeni musi provést koncesovany
odbornik. Je nutno dodrZovat pfedpisy pfislusného
dodavatele elektfiny.

Pokud je spotfebi¢ nespravné pripojeny, zanika
v pfipadé skody narok na zaruku.

Na strané instalace se musi pouzit véepdlovy jisti¢
s odstupem kontaktd min. 3 mm. PFi pfipojeni
pomoci sitové zastréky to neni nutné, pokud ma
uZivatel k zastréce pfistup.

Spotrebice vybavené sitovou zastrékou se smi
pripojovat pouze do zasuvky s ochrannym kolikem
nainstalované v souladu s pfedpisy.

Elektricka bezpeCnost: Sporak je spottebié ochran-
né tfidy | a smi se pouzivat pouze s ochrannym
vodi¢em.

Pro pfipojeni spotfebice se smi pouZivat kabel
typu H 05 VV-F nebo ekvivalentni.



Vodorovné
ustaveni sporaku

N4

>
///

Pripevnéni ke sténé

Postavte sporéak primo na podlahu.

Sporak ma vyskové nastavitelné nozicky. Mdzete ho
tak zvySit cca o 15 mm.

1. Vytahnéte zasuvku ve spodni &asti sporaku
a vyjméte ji smérem nahoru.
Uvnitf podstavce jsou vpredu a vzadu nastavitelné
nozicky.
2. Nastavitelné nozicky otoéte podle potteby

pomoci kli¢e s vnitinim Sestihranem vys$ nebo niz,
aby stal sporék vodorovné.

3. Zasunte zpét zasuvku.

Aby se sporak nenaklanél, musite ho pomoci
Uhelniku, ktery je soucasti dodavky, pfipevnit ke
sténé. Ridte se montaZnim navodem pro pfipevnéni
ke sténé.



To je vas novy sporak

\ystup pary
e
Sklokeramicka
varna deska
) w @ 9.5 @ Ovladact knofliky

Volic funkei —— @ @- Q0004 varnych zon
Ovladaci tlacitka | — — Voli teploty

s displejem
—| Dvifka pegici

trouby
Zasuvka ve spodni | 7 -
Casti sporaku
Zapustné knofliky Vsechny otoéné knofliky jsou v poloze "Vypnuto"

zapustné. Pro manipulaci s nimi je kratce stisknéte.
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Varna deska

Vystup péry
Pozor! Zde proudi horky vzduch

Dvouokruhova varna
zona21a12cm

Varna zona
14,5 ¢cm

Ovladaci knoflik
varné zony

-

Varna zéna
14,5cm

Varna zona
18 cm

|
-
I

I
Ukazatel zbytkoveho tepla

Pomaci 4 ovladacich knoflikt varnych zén nastavite

topny vykon varnych zoén.
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Polohy

0 Vypnuto

Stupen vareni 1 nejnizsi vykon

Stuperi vafeni 9 nejvySsi wykon
podle varné zény:

© Rozsireni varné zony

KdyZ nastavite varnou zonu, rozsviti se kontrolka.



Pecici trouba

Voli¢ funkci

Voli¢em funkci nastavte pro pecici troubu druh

ohrevu.

Voli¢ funkci mizete otacet doprava nebo doleva.

Polohy

0

Vypnuto

& Horni/dolni ohtev

pro tfené babovky ve formach na
jedné drovni, nakypy, libove
kousky hovézi a teleci pecené

a zveriny

3D-horky vzduch*

pro kolace a pizzu na dvou
Urovnich, listové tésto a placicky
na tfech urovnich a na suseni

Horky vzduch

pro hlubokozmrazené pokrmy

intenzivni/
stupen pro pizzu

& Dolni ohfev pro dopékani nebo zhnédnuti

Gril s cirkulaci pro grilovani velkych kus(i masa
vzduchu

(3] Velkoplo$ny gril pro grilovani vice steak, parkd,

ryb a toastl

Grilovani s pro grilovani kachny, kufete nebo
oto€nym rozném VétSich peceni

Rozmrazovani pro rozmrazovani

i=

Rychloohrev

pro rychlé predehrati

*Druh ohfevu, kterym se dle normy EN50304 uréuje

energeticka tfida.

Kdyz nastavite voli¢ funkci, rozsviti se osvétleni

pecici trouby.
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Voli¢ teploty

Ovladaci tlacitka a displej

Pecici trouba

Voli¢em teploty nastavite teplotu nebo stupen
grilovani. Voli¢em teploty otaCejte pouze doprava.

Teplota

° Vypnuto

50-270 Teplotni rozmezi ve °C
Grill) Stupefi

slaby 1

stredni 2

silny 3

Symbol teploty na ukazateli sviti, pokud se trouba
rozehtiva. V pfestavkach mezi ohfevem zhasina.

U plosného grilovani a grilovani s cirkulaci vzduchu
symbol nesuviti.

Tlagitko Budik £ Jeho stiskem nastavite budik.

Tla¢itko Hodiny ® Jeho stiskem nastavite hodiny,
dobu trvani peceni v pecici
troubé I->1a dobu ukonceni =,

Tlacitko Minus - Jeho stiskem snizite hodnoty
nastaveni.

TlaCitko Plus + Jeho stiskem zvySite hodnoty
nastaveni.

Tlacitko KIi¢ o-m Jeho stiskem zapnete a vypnete

détskou pojistku.
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Na displeji si mlzete predist nastavené hodnoty.

Prislusenstvi Ize zasunout do pecici trouby do
5 raznych vysek.

Prislusenstvi mizete ze dvou tfetin vytahnout, aniz
by se preklopilo. Tak se daji pokrmy lehce vyjmout.



Prislusenstvi

Prislusenstvi mlzete dokoupit v autorizovaném

servisu nebo ve specializované prodejné. Uvedte
prosim Gislo HEZ.

Rost HEZ 334000

pro nadobi, formy na kolace, pecené, grilované
kousky a zmrazené pokrmy.
Rost zasunte prohybem dold ~—,

Otocény rozen a smaltovany plech na peceni
HEZ 331000

pro pecené a velké kusy drabeze. Otoény rozef
pouzivejte pouze se smaltovanym plechem.

Zvlastni prislusenstvi*

Rost HEZ334001

pro nadoby, kolacové formy, pe¢ené, grilované
pokrmy a hlubokozmrazené pokrmy.

Vkladaci rost HEZ324000

pro grilované pokrmy. Rost vZdy pokladejte na
univerzalni panev. Zachytava se tak odkapavajici
omastek a Stdva z masa.

Univerzalni panev HEZ332000

na §t'avnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazeng
pokrmy a velké pecinky.

Univerzalni panev HEZ332010 s povrchovou
Upravou proti pfipaleni

stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy

a velké pecinky se od univerzalni panve snadno
uvolni.

Grilovacf plech HEZ325000

pro grilovani misto rodtu nebo k zachyceni
odkapavajiciho tuku v pecici troubé.

Smaltovany plech na pe¢eni HEZ331010
s povrchovou Upravou proti pfipaleni

kolace a placicky se od peciciho plechu snadno
uvolni.

Plech na pizzu HEZ317000

na pizzu, zmrazeng potraviny a velké kolace.

Sklenéna panev HEZ336000

hluboky sklenény pe€ici plech, vhodny také jako
servirovaci nadoba.

Sklenény pekac HMZ21GB pro duené pokrmy a nakypy, které se pripravuiji
v pecici troubg.
Kovovy pekaé HEZ6000 Pekac ma zvenku smaltovany povrch a zevniti

povrchovou Upravu proti pripaleni.
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Zvlastni prisluSenstvi*

Pekac XXL HEZ390800

na velka mnoZstvi, jako napf. nékolik ryb.

Pekac ma zvenku smalt GranitEmail a sklenénou
poklicku vhodnou do pegici trouby.

Sklenénou poklicku Ize pouZit jako formu na
gratinovane pokrmy.

Pecici kamen HEZ327000

pecici kamen je vynikajicim zptsobem vhodny pro
piipravu chleba, housek a pizzy, které maji byt na
spodni strané kfupavé. Pecici kdmen musi byt vZdy
piedehiaty na doporucenou teplotu.

Profesionalni panev s rostem HEZ333000

pro pfipravu vétsich mnoZstvi.

Viko na profesionalni panev HEZ333001

z profesionalni panve se stane profesionalni pekac.

2nasobny teleskopicky vysuv

pomoci vysuvnych kolejnic ve vysce 2 a 3 mlZete

HEZ338200 pfislusenstvi vice vytahnout, aniZ by se preklopilo.
3nésobny teleskopicky vysuv pomoci vysuvnych kolejnic ve wice 2, 3 a 4 miZete
HEZ338300 piislusenstvi vice vytahnout, aniz by se preklopilo.

3ndsobny plné teleskopicky vysuv
HEZ338305

pomoci vysuvnych kolejnic ve wsce 2, 3 a 4 mlZete
prislusenstvi zcela vytahnout, aniz by se preklopilo.

Ochranna mfizka

ochranna mfizka se pfipeviuje na dvifka pecici
trouby. Zabranuje malym détem, aby se dotkly
horkych dvifek pecici trouby. Ochrannou mfizku Ize
objednat pod Cislem 361 480 prostiednictvim
zakaznického servisu.

*

Bohatou nabidku pfisludenstvi ke svému sporaku najdete v naSich prospektech nebo na internetu.

ZvIastni prisluSenstvi milzete zakoupit u specializovaného prodejce.
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Pred prvnim pouzitim

Pokud na ukazateli blika
symbol (© a tfi nuly

Predehrati pecici
trouby

Postupujte nasledovné

Predcisténi
prislusenstvi

V této kapitole naleznete vSe, co musite udélat, nez
zacnete poprvé varit.

Rozehtejte troubu a vydistéte prisluSenstvi. Prectéte
si bezpecnostni pokyny v kapitole "Na co musite
davat pozor".

Nejprve se podivejte, zda na ukazateli na sporaku
blika symbol © a tfi nuly.
Nastavte ¢as.

1. Stisknéte tlacditko Hodiny .
Zobrazi se 12:00 a zac¢ne blikat symbol hodin .
2. Tlacitkem + nebo - nastavte ¢as.

Po nékolika sekundach se ¢as ulozi. Nyni je sporak
pfipraven k provozu.

Aby se odstranila viiné novoty, rozehrejte uzavienou
a prazdnou pecici troubu.

1. Voli& funkci nastavte na B.

2. Volicem teploty nastavte 240 °C.
Po 60 minutach voli¢ funkci vypnéte.

NeZ zacnete prisluSenstvi pouzivat, dakladné jej
vycCistéte mycim roztokem a utérkou.
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Nastaveni varné desky

Takto provedete
nastaveni

Dvouokruhova varna zona

|
0 o

%
©

-0
-~

Upozornéni

Ukazatel
zbytkového tepla
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Pomoci ovladacéu varnych zén nastavite vykon
jednotlivych varnych zén.

o
1]

varna zona vypnuta
1 = nejniZsi stupen vareni
nejvyssi stupen vareni

(o]
1]

Kdyz je varna zéna zapnuta, sviti kontrolka.

U této varné zony mulzete ménit jeji velikost.
Zapnuti velké varné zény:

Ovladac¢ varné zony otocte na stupen 9 - zde ucitite
lehky odpor - a dale k symbolu
© = velka dvouokruhova varna zoéna.

Potom rovnou nastavte poZadovany stupen vareni.
Prepnuti zpét na malou varnou zénu:

Ovladac varné zény otocte na 0 a znovu nastavte.
Pozor: nikdy netocte na 0 pies symbol ©.

Na malé dvouokruhové varné zéné mizete
obzvlasté dobfe ohfivat mensi mnozstvi.

Varna deska ma pro kazdou varnou zonu ukazatel
zbytkového tepla. Ten indikuje, které varné zony
jsou jesté horké. Dokud ukazatel sviti, mizete na
varné zéné udrZovat malé mnozZstvi pokrmu teplé.

Ukazatel zhasne, kdyZ je varna zéna dostatecné
vychladla.



Tabulka pro vareni
V nasledujici tabulce najdete nékolik priklad.
Uvédomte si, Ze doby vareni zavisi na druhu,
hmotnosti a kvalité pokrmu a na zékladé toho
mohou vzniknout odchylky.

Ovladac¢ varné zony nastavte pro uvedeni do varu
arozehrati na stupen 9. Potom ho nastavte na
prislusny stupen dalsiho vareni.

Priklady Stupei vareni
Rozpousténi Cokolada, poleva, Zelatina 1
Maslo 1-2
Ohrivani Zelenina (plechovka) 2-3
Vyvar 7-8
Ohrivani a udrzZovani teploty Eintopf, napt. cocka 2
Duseni Ryby 4-5
Vareni Ryze 2-3

Brambory varené ve slupce®, varené loupané 34
brambory*, zelenina, Cerstva®, zelenina,
Zmrazend, masovy vyvar

Duseni Dusené hovézi, rolady 34
Smazeni Omelety (sladké) 5-6
Rybi prsty, fizek 6-7

* Mineralni latky a vitaminy se snadno vyplavuji, proto plati: Malo vody - Setfi vitaminy a mineralni
latky. Co nejkratSi doba vafeni - kfupava zelenina.
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Nastaveni pecici trouby

Mate rlizné moznosti, jak svoji pecici troubu nastavit.

Manualni vypnuti pecici Kdyz je pokrm hotov, vypnete pecici troubu sami.
trouby
Pecici trouba se Svoji kuchyn muzete opustit i na delsi dobu.

automaticky vypina

Peéici trouba se Napr. mUzete svlj pokrm réno vlozit do pedici trouby
automaticky zapina a a nastavit tak, aby byl v poledne hotov.

vypina

Tabulky a tipy V kapitole "Tabulky a tipy" naleznete pro mnoho

pokrmU vhodna nastaveni.

Takto provedete
nastaveni

Priklad: Horni a dolni
ohtev(@, 200 °C

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh
ohrevu.
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Vypnuti

Zmeéna nastaveni

Pecici trouba se
ma automaticky
vypnout

Priklad:

Horni a dolIni ohfev®,
200 °C, doba trvani
45 minut.

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stuper
grilovani.

Kdyz je pokrm hotov, vypnéte voli¢ funkci.

Teplotu nebo stupen grilovani mlzete kdykoliv
zmeénit.

1. Volicem funkci nastavte pozadovany druh
ohrevu.
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Uplynuti doby trvani

Zmeéna nastaveni

Preruseni nastavovani

Nastaveni doby trvani,
pokud jsou vypnuty hodiny

21

2. Voligem teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.

3. Stisknéte tlacitko Hodiny (.
Rozblika se symbol doby trvani I-l.

4. Tladitkem + nebo - nastavte dobu trvani.
Tlac¢itko +: navrhovana hodnota = 30 minut.
Tlacitko —: navrhovana hodnota = 10 minut.

Po nékolika sekundéch se pecici trouba spusti. Na
ukazateli se rozsviti symbol -,

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba se vypne.
Dvakrat stisknéte tlacitko © a vypnéte voli¢ funkci.

Stisknéte tlacitko Hodiny (®. Tlacitkem + nebo —
zménte dobu trvani.

Stisknéte tlacitko Hodiny (©. Tisknéte tladitko —,
dokud se na ukazateli nezobrazi nula. Vypnéte voli¢
funkci.

Dvakrat stisknéte tladitko Hodiny © a nastavte tak,
jak je popsano v bodé 4.



Pecici trouba se

ma automaticky Vezméte na védomi, Ze rychle se kazici potraviny
Zapnout a vypnout nesméji zlstat v pecici troubé pfili$§ dlouho.
Priklad:

Je 10:45 hod. Pfiprava
pokrmu trva 45 minut, pokrm
ma byt hotov ve 12:45 hod.

1. Volicem funkci nastavte pozadovany druh
ohrevu.

2. Voligem teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.

3. Stisknéte tlacitko Hodiny (.
Rozblika se symbol doby trvani I-I.
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Uplynuti doby trvani

Upozornéni
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4. Tladitkem + nebo - nastavte dobu trvani.
Tlacitko +: navrhovana hodnota = 30 minut.
Tlac¢itko —: navrhovana hodnota = 10 minut.

5. Stisknéte tlagitko Hodiny (® tolikrat, dokud se
nerozblika symbol konce =,
Na ukazateli uvidite, kdy bude pokrm hotov.

6. Tladitkem + posunte dobu ukon&eni na pozdéji.

Po nékolika sekundéch se nastaveni ulozi. Dokud se
pedici trouba nespusti, bude na ukazateli zobrazena
doba ukonceni.

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba se vypne.
Dvakrat stisknéte tlacitko © a vypnéte voli¢ funkci.

Dokud symbol blika, mizete nastaveni zménit.
Pokud symbol sviti, bylo jiz nastaveni ulozeno. Dobu
¢ekani, nez se nastaveni ulozi, mizete zménit. O tom
si prec¢téte v kapitole "Zakladni nastaveni'.



Rychloohrev

Takto provedete
nastaveni

Ukonéeni rychloohievu

S nim rozehtejete troubu obzvlasté rychle.

1. Voli¢ funkci nastavte na rychloohfev [Z].

2. Volicem teploty nastavte pozadovanou teplotu.

Po nékolika sekundach se pecici trouba spusti. Na
ukazateli se zobrazi symbol §.

Symbol § zhasne.

Vlozte svij pokrm do pecici trouby a pecici troubu
nastavte.
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Grilovani na otocném rozni

Na otoéném rozni mlzete obzvlasté dobre
pripravovat velké pecené, jako rolady a drlibez.
Maso bude kiupavé a dohnéda.

Priprava pecené
Aby se pecené propekla rovhomérné a pékné
dohnéda, dbejte prosim na néasledujici:

Nasazeni a upevnéni Peceni nasadte co moZna nejvice do stfedu
pecene oto&ného rozné.

Na obou koncich ji upevnéte pridrznymi svorkami.
Pritom musi byt zadni svorka umisténa minimalné
7 cm od konce rozné.

Dodate¢né mUlzete peceni svazat kuchynskou niti. U
drabeze svazte konce kfidel pod hfbetem a stehna
na trupu. Potom tolik neztmavnou.

Napichnéte kzi pod kfidly, aby mohl vytékat tuk.

Poznamky V kapitole "Tabulky a tipy" naleznete mnoho hodnot
nastaveni pro grilovani na otoéném rozni.

U teploty pedici trouby se fidte udaji v tabulce. Je-li
teplota pfilis vysoka, bude maso nebo driibeZ na
povrchu pfilis tmavé. Uvnitt zGstane do zna¢né miry
SYrove.

Nasazeni
otocného rozne

1. Na smaltovany plech na peceni nasadte ram pro
otoény rozen.
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2. Na ram nasadte oto&ny rozen.

3. Smaltovany plech na peceni viozte az na doraz
do vysky 1.V zadni sténé pedici trouby je otvor.
Do néj se musi oto¢ny rozen zasunout.

4. Rukojet odSroubujte a zaviete dvitka pecici
trouby.
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Hodiny

Takto provedete
nastaveni

Pfiklad: 13:00 hodin

Zména ¢asu
(napf. z letniho na zimni)

Vypnuti hodin
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Po prvnim pfipojeni k siti nebo po vypadku
elektrického proudu se na ukazateli rozblika
symbol ® a tfi nuly. Nastavte ¢as.

Voli¢ funkci musi byt vypnut.

1. Stisknéte tlacitko Hodiny .
Na ukazateli se zobrazi ¢as 12:00 a rozblika se
symbol ©.

2. Tlagitkem + nebo - nastavte &as.

Po nékolika sekundach se ¢as ulozi.

Dvakrat stisknéte tlacitko Hodiny ®© a tladitky +
nebo - ¢as zménte.

Hodiny mizete vypnout. Poté budou viditelng,
pouze pokud je nastavite.

K tomu musite zménit zakladni nastaveni. O tom si
prectéte v kapitole "Zakladni nastaveni".



Budik

Takto provedete
nastaveni

Priklad: 20 minut

Uplynuti doby

Zména doby nastavené na
budiku

Vymazani nastaveni

Budik muzete pouzivat jako kuchyrisky budik.
Funguje nezavisle na pecici troub8.

Budik ma odlisny signal. Tak uslysite, jestli uplynula
doba nastavena na budiku, nebo doba trvani pec¢eni
v troubé.

Budik mUzete také nastavit, kdyz je aktivni détska
pojistka.

1. Stisknéte tladitko Budik 4.
Rozblikéa se symbol 2.

2. Tlagitkem + nebo - nastavte dobu na budiku.
Tlacitko +: navrhovana hodnota = 10 minut.
Tlacitko - navrhovana hodnota = 5 minut.

Po nékolika sekundach se budik spusti. Na ukazatel
se rozsviti symbol 2. Doba se odméfuje viditelné.

Zazni zvukovy signal. Stisknéte tlacitko Budik Q.
Ukazatel budiku zhasne.

Stisknéte tladitko Budik . Tladitkem + nebo - dobu
zménte.

Stisknéte tlacitko Budik 4. Tisknéte tlacitko -, dokud
se na ukazateli nezobrazi nula.
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Soucéasné odmérovani Sviti symboly. Doba nastavena na budiku se

doby nastavené na budiku  gmégiuje viditelné na ukazateli.

a doby trvani Zjisténi zbyvajici doby trvani I=l, doby ukon&eni =
nebo ¢asu (®: Stisknéte tladitko Hodiny O tolikrat,
dokud se nezobrazi ptislusny symbol.

Na ukazateli se na nékolik sekund zobrazi zjisténa
hodnota.

Zakladni nastaveni

VaSe pecici trouba mé rdzna zakladni nastaveni. Vy
muzete zménit zakladni nastaveni hodin, délku
signalu a dobu pro ulozeni nastaveni do paméti.

Zakladni nastaveni  Funkce Zména na
Hodiny© Ukazatel hodin Hodiny
{ = hodiny v pozadi & = hodiny
vypnuty
Délka signalu 2 Signal po uplynuti Délka signalu
£ =ccaz2min doby trvani nebo {=ccalls
doby nastavené na 3 =cca 5 min
budiku
Doba pro ulozeni Doba Cekani mezi Doba pro ulozeni
do paméti I->1 nastavovacimi kroky, —do paméti
c = stredni nez se nastaveni ! = kratka
uloZi 3 =dlouha
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Zména zakladnich
nastaveni Nesmi byt zapnuta zadna funkce.

Priklad: Vypnuti hodin

1. Tisknéte tlagitko Hodiny ® soucasné s
tlagitkem +, dokud se na ukazateli nezobrazi .
To je zakladni nastaveni hodin v pozadi.

2. Tlagitkem + nebo - zakladni nastaveni zmérite.

3. Potvrdte stisknutim tlacitka Hodiny ©.

Na ukazateli se zobrazi & pro zakladni nastaveni
délky signalu.

Zménte zakladni nastaveni tak, jak je popsano v
bodé 2, a potvrdte stisknutim tla¢itka Hodiny (.
Nyni mlzete jesté zménit dobu pro ulozeni do
paméti. Nakonec stisknéte tlacitko Hodiny (.

Nechcete ménit vSechna Pokud nechcete zménit nékteré zakladni nastaveni,
zakladni nastaveni stisknéte tlagitko Hodiny (. Zobrazi se nasledujici
zékladni nastaveni.

Oprava Svoje nastaveni mlzete kdykoliv opét zménit.
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Détska pojistka

Zablokovani pecici trouby

Odblokovani

Poznamky

Aby déti nemohly nedopatienim pedici troubu
zapnout, je pecici trouba opatfena détskou
pojistkou.

Tisknéte tlacitko Kli¢ o-m, dokud se na ukazateli
nezobrazi symbolo-m. To m(zZe trvat cca 4 sekundy.

Tisknéte tlacitko Kli¢ 0w, dokud symbolo-m
nezhasne.

Budik a hodiny mizZete nastavit i v zablokovaném
stavu.

Po vypadku elektrického proudu se nastaveni
détské pojistky zrusi.

Udrzba a cisténi

Cistici prostredky

Nepouzivejte vysokotlaké ani parni gistice.

NepouzZivejte agresivni nebo abrazivni Cistici
prostiedky.

Cisténi spotFebice zvenku

Myci roztok, osuste mékkym hadfikem.

Varna deska
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Udrzba: Ochranné a oSetiujici prostfedky na sklokeramiku.

Cisténi: NAPR. CERA CLEAN, cerafix, Sidol na keramiku + ocel;
na skvrny od vody také citrén nebo ocet.

Cistéte pouze studenou nebo vlaznou varnou desku.

Nikdy nepouzivejte sprej na pecici trouby nebo odstranovaé
skvrn.



A Skrabka na sklo na silné znecistént:
Skrabku odjistéte a Cistéte pouze Cepeli. Pozor, Cepel je velmi
ostra. Nebezpeci Urazu! Po skonceni gisténi Skrabku opét
zajistéte. Poskozenou cepel ihned vymente.

Ram varné desky Horky myci roztok.
Nikdy necistéte Skrabkou na sklo, citrénem a octem.

Dno pedici trouby, strop Horky myci roztok nebo voda s octem.

P¥i silném znecisténi: Cistici prostfedek na pegici trouby,
pouZivejte pouze ve studené pecici troubgé. Nikdy nepouZivejte
na zadnf sténu ani na boCni stény opatfené samodistici vrstvou
ecoClean.

Sklenény kryt osvétleni pecici trouby Horky myci roztok

Tésnéni Horky myci roztok

Prosklend dvirka Cistici prostredek na sklo.

Réamy Horky myci roztok

Zasuvka ve spodni Gasti sporaku Horky myci roztok

PrisluSenstvi Namoéte do horkého myciho roztoku. Vygistéte kartackem nebo

myci houbickou.

. — Zadni a bocni stény pecici trouby se Cisti samy.
Zadni a bocni Jsou opatfeny vysoce porézni keramickou vrstvou.
stény pecici trouby Kdyz je pecici trouba v provozu, tato vrstva absor-

buje a odstranuje necistoty, stfikajici pfi peceni.
Cim vy3si je teplota a ¢im déle je pecici trouba
v provozu, tim lepsi je vysledek.

Jestlize jsou nedistoty patrné i po opakovaném
provozu, postupujte nasledovné:

Nejprve vycistéte v pedici troubé smaltovane
plochy. Pak nastavte 3D-horky vzduch @ nebo
horni a dolni ohtevE.

Prazdnou pedici troubu nechte hrat pfi maximalni
teploté cca 2 hodiny.

Keramicka vrstva se obnovi. Nahnédlé nebo bélave
zbytky mUZete odstranit vodou a mékkou houbou.

Mirné zabarveni vrstvy nema na samocisténi zadny
vliv.
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Dulezita upozornéni Nikdy nepouZzivejte abrazivni Cistici prostredky.
Poskrabaly, resp. znicily by vysoce porézni vrstvu,

Zadni a boéni stény nikdy necistéte pomoci
Cisticiho prostiedku na pecici trouby.

Jestlize se tento Cistici prostfedek dostane na tyto
stény omylem, okamzité ho odstrarfite houbou

a dostatec¢nym mnozZstvim vody.

Pro snadnéjsi
cisteni Pro snadnéjsi ¢isténi pecici trouby mUzZete zapnout
osvétleni pedici trouby a vysadit dvifka pedici trouby.

Zapnuti osvétleni pedici Voli¢ funkci nastavte na .

trouby

Vyvéseni dvirek pecici Dvitka pecici trouby vyvésite docela jednoduse.
trouby

1. Dvitka pecici trouby UpIné oteviete.
2. Obé areta&ni packy vlevo a vpravo prehodte.

3. Dvitka pegici trouby naklorite.
Obéma rukama je uchopte vlevo a vpravo dole.
Jesté je trochu pfiviete a vytahnéte.

Po vycisténi dvitka pedici trouby opét nasadte v
obraceném potadi.
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Demontaz

sklenénych tabuli Kvuli lepsimu Cidténi muzete vyjmout skla na

dvirek dvitkach pecici trouby.
Pfi demontazi vnitfnich tabuli dbejte na to, abyste pfi
jejich opétovném nasazovani dodrzeli stejné poradi.
Orientujte se podle Cisla uvedeného na tabuli.

1. Dvitka pecici trouby demontujte a rukojeti dolt
je polozte na hadr.

2. Odsroubuijte kryt nahote na dvitkach pedici
trouby. Za timto U¢elem uvolnéte levou a pravou
Uchytku. (Obrazek A)

3. Vrchni tabuli nazdvihnéte a vytahnéte.
(Obréazek B)

Bod 4 a 5 podle typu spotiebice

? 4. Velké spony vlevo a vpravo od$roubujte
a sejméte. (Obrazek C) Vyjméte stredni
sklenénou tabuli.

5. Ze spodni sklenéné tabule odstrarte malé spony
a tabuli vyjméte sSikmo nahoru. (Obrazek C)

Sklenéné tabule Cistéte Sisticim prostredek na sklo
a mékkym hadrem.
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Nebo

4. Velké spony vlevo a vpravo od$roubujte
a sejméte. (Obrazek C) Vyjméte stredni tabuli.

5. Ze spodni sklenéné tabule odstrarte malé spony
a tabuli vyjméte Sikmo nahoru. (Obrazek C)

Dbejte na to, aby se na obou tabulich vievo dole
nachéazel obraceny napis "Right above".

1. Spodni sklenénou tabuli zasunite Sikmo dozadu.
(Obréazek D)

2. Malé spony vlevo a vpravo nasadte na spodni
tabuli.

3. Zasunte stfedni sklen&nou tabuli. (Obrazek E)
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Bod 4 a 5 podle typu spotiebice

4. Malé spony vlevo a vpravo nasadte na spodni
tabuli. (Obrazek F)

5. Velké spony nasadte na malé spony, srovnejte je
a zaSroubujte. (Obrazek F)

Nebo

4. Malé spony nasadte zpét na spodni sklenénou
tabuli. (Obrazek F)

5. Velké spony nasadte a zasroubujte. (Obrazek F)

6. Zasunte vrchni tabuli. Hladka plocha musi
smérovat ven.

7. Nasadte a zadroubujte kryt.
8. Namontujte zpét dvitka pecici trouby.

Pecici troubu smite opét pouzit teprve tehdy,
jsou-li skla Ffadné namontovana.
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Vysazeni
zavésnych rostu

Poznamky
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Zavésné rosty mlzete pfi Gisténi vyjmout.
Vysazeni zavésnych rosta:

1. Zavésny roét vpredu nazdvihnéte
2. a vysadte.

3. Potom cely roét vytahnéte smérem dopfedu
a vyjméte.

Zavésneé rosty vycistéte mycim prostfedkem
a houbic¢kou nebo kartackem.

Nasazeni zavésnych rostu:

Rost nejdriv zasunte do prvni zdifky,
pritlacte jej trochu dozadu a potom
jej zavéste do predni zdirky.

Vlevo a vpravo musi byt vZdy prislusny zavésny rost.
Vyklenuti (a) musi byt vzdy dole.

Kovové duhova zabarveni varné desky: Vznikaji
pouzitim nevhodnych Cisticich prostiedkl nebo
odérem hrnci. Odstranuji se velmi tézko. Zkuste to
pomoci prostfedkd Stahl-Fix nebo Sidol na
sklokeramiku + ocel.

Smalt v pecici troubé se pfi velmi vysokych
teplotach vypaluje. Tim mohou vzniknout malé
barevné rozdily. To je normalni a nema to zadny vliv
na funkci. Nikdy neoSetfujte tato zabarveni tvrdymi
nebo agresivnimi Cistici.

Hrany tenkych plechl se nedaji UpIné smaltovat.
Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana je vSak
zarucena.



Co délat v pripadé zavady?

Zavada, kteréa se vyskytne, je ¢asto zplsobena
néjakou malickosti. NeZ zavolate servis, vénujte
prosim pozornost nasledujicim pokyndm:

Zavada MozZna pricina Upozornéni/naprava

Spotrebi¢ nefunguje. Pojistka je vadna. Podivejte se do pojistkové skiing, je-li
pojistka v poradku.

Bliké ukazatel hodin. Vypadek proudu Nastavte znowu Cas.

Opravy sméji provadét pouze skoleni technici
autorizovaného servisu.

Neodbornou opravou Vam mohou vzniknout zna¢na

rizika.
Vymeéna zarovky
na horni sténé Kdyz zarovka prestane svitit, je nutné ji vyménit.
pecici trouby Tepelne odolné 40 wattoveé nahradni zarovky

obdrzite u zéakaznického servisu nebo ve
specializovanych prodejnach. Uvedte, prosim, Cisla
“E" a “FD" VaSeho spotfebice. PouZivejte pouze tyto
zarovky.
Postupujte nasledovné 1. Vypnéte pojistku pro sporék v pojistkové skfini.
2. Abyste zabranili kodam, vlozte do studené
pedici trouby utérku.
3. Otacenim doleva vysroubuijte kryt zarovky uvnitt
pecici trouby.
4. Zarovku vyménte za stejny typ.

(%)}

. ZasSroubujte zpét kryt Zarovky.
6. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.
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Vyména sklenéného krytu

Vymeéna tésnéni
pecici trouby

Poskozeny sklenény kryt musite vyménit. Nahradni
sklenény kryt obdrzite u zakaznického servisu.
Uvedte, prosim, Cisla "E" a "FD" svého spotiebice.

Kdyz je tésnéni pecici trouby poSkozené, musi je
servisni technik vyménit. Vinou poskozeného
tésnéni pecici trouby mdze dochéazet ke znacnym
energetickym ztratam. Mohlo by dojit i k poskozeni
sousednich dild kuchyniské linky.

Servis

Cislo E a ¢islo FD
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Pokud musi byt V&S spotrebic opraven, je tu pro Vas
nas servis. Adresu a telefonni ¢islo nejblizsiho
servisniho strediska naleznete v telefonnim
seznamu. Také uvedena servisni centra Vam rada
sdéli kontakt na servisni stredisko ve Vasi blizkosti.

Pokud kontaktujete nas servis, uvedte prosim &islo
vyrobku (Gislo E) a vyrobni &islo (&islo FD) Vaseho
spotiebice. Typovy stitek s Cisly naleznete vpravo, ze
strany dvifek pecici trouby. Abyste v pripadé
poruchy nemuseli dlouho hledat, mizete si hned
zde poznamenat data svého spotiebice.

| CisloE Gislo FD |

‘ Servis &




Tabulky a tipy

Kolace a pecivo
Peceni na jedné urovni:

Formy na pecéeni

Tabulky

Zde naleznete vybér pokrmU a jejich vhodna
nastaveni. Doctete se, jaky druh ohfevu a teplota se
k Vasemu pokrmu nejlépe hodi, jaké pfislusenstvi je
treba pouzit a do jaké vySky méa byt zasunuto.
Dostanete mnoho tipl na nadobi a pfipravu pokrma
a také malého pomocnika v pfipadé zavady, pokud
by nékdy nebylo néco v poradku.

Kdyz pecete kolace na jedné Urovni, pouzivejte
horni/dolni ohtev@. Tak budou kolace nejlepsi.

P¥i pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem
na peceni nebo sklenénych forem se prodluzuji
doby pecéeni a kola¢ nezhnédne tak rovhomeérné.

Formu na kolace pokladejte vzdy na rost.

Pokud pecete ve 3 truhlikovych formach najednou,
postavte formy na rosty podle znazornéni na
obrazku.

Tabulka plati pro zasunuti do studené pedcici trouby.
Tim uSettite energii. Kdyz troubu pfedehfejete, zkrati
se doba peceni o 5 az 10 minut.

V tabulkéch naleznete pro rizné kolace a pecivo
optiméalni druh ohtevu.

Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi a povaze
tésta. Z tohoto ddvodu jsou v tabulkach uvedena
rlzna rozmezi. Zkuste to nejdfive s nizsi hodnotou.
Nizsi teplota podminiuje stejnomérnéjsi hnédnuti.
Pokud je to nutné, nastavte pristé vyssi hodnotu.
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Dodate¢né informace naleznete v "Tipech pro
peceni" za tabulkami.

Kolace ve formach Forma na rostu VySka  Druh Teplotave°C  Doba peceni
ohfevu v minutéch
Zapékany pokrm Zapékaci forma 1 ] 220-240 30-40
Bily plech, @ 31 cm 1+3 200-220 40-50
Cibulovy kola¢ Zapékaci forma 1 ] 200-220 40-50
Bily plech, @ 31 cm
Kolace* Forma na kolace 2 ] 180-200 50-60

Bily plech, 28 cm

* Pokud chcete péct vice kolacl, mlzete je ve formach poloZit na rost vedle sebe.

Kolac na plechu Vyska  Druh Teplotave °C  Doba peéeniv
ohievu minutach
Pizza Plech 2 8 220-240 25-35
2 Plechy* 2+4 180-200 40-50
Listové tésto Plech 3 190-210 20-30
2 Plechy* 2+4 190-210 30-40
3 Plechy* 2+345 190-210 35-45
Pénové cukrovi  Plech 3 80-100 150-200
Strikané pecivo  Plech 3 8 150-170 20-30
2 Plechy* 2+4 140-160 30-40
3 Plechy* 2+345 140-160 40-50
Makronky Plech 3 8 100-120 30-40
2 Plechy* 2+4 100-120 35-45
3 Plechy* 2+345 100-120 40-50

* DodateCny plech na peceni obdrzite ve specializované prodejné nebo v servisu.

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého vlastniho  Orientujte se podle podobného druhu peciva v tabulkach pro
receptu. peceni.

Takto zjistite, je-li tfeny kolaé Asi 10 minut pfed koncem doby pecen, ktera je uvedena v
propecen. receptu, pichnéte drevénou Spejli do nejvyssiho mista kolace.
Pokud se tésto prestane na Spejli lepit, je kolac hotov.
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Kolac se sesunul.

PriSté pridejte méné tekutiny, popr. nastavte teplotu trouby o
10 stupAd nizsi. DodrZujte doby michani uvedené v receptu.

Kolac uprostied nakynul vice nez na
okraji.

Okraj dortové formy nemazte tukem. Po upeceni kolac nozem
opatrné oddélte od formy.

Kolac je na povrchu prilis tmavy.

Zasunte jej nize, zvolte nizsi teplotu a pecte kolac trochu déle.

Kolac je prilis suchy.

Do hotového kolaCe napichejte paratkem malé otvory. Potom je
pokapejte ovocnou Stavou nebo trochou alkoholu. PFisté zvolte
teplotu o 10 stuprili vyssi a zkratte doby peceni.

Chléb nebo kolaé (napf. tvarohovy)
vypadaji dobfe, uvnitr vSak jsou
mazlavé (mastné, se zhytky vody).

teploté. U kolace se Stavnatym obloZenim Nejprve predpecte
korpus. Posypejte jej mandlemi nebo strouhankou a oblozte.
Dodrzujte prosim recepty a doby peceni.

Pecivo hnédne nerovnomérné.

Zvolte 0 néco nizsi teplotu, pecivo se bude péct rovnomérnéji.
Choulostivé pecivo peéte pomoci horniho a dolniho ohfevu & na
jedné Urovni. | pfecnivajici papir na peceni mdize mit vliv na
cirkulaci vzduchu. Velikost papiru na peceni vzdy ptizplisobte
plechu.

Pekli jste na vice arovnich. Pecivo
na hornim plechu je tmavsi nez na
spodnich.

K peceni na vice trovnich pouzivejte vZdy 3D-horky vzduch @).
Zaroven zasunuté plechy nemusi byt hotové soucasné.

Pfi peceni $tavnatych kolacii se
vytvari kondenzovana voda.

PFi peceni miZe vznikat vodni para. Unika, v zavislosti na
spotrebici, dvirky pecici trouby nebo vystupem pary na varné
desce. Vodni para se miZe srazet na spotfebici nebo okolnim
nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda. To je podminéno
fyzikalné.

Maso, drubez, ryby

Nadobi

MUzete pouzivat jakékoli Zaruvzdorné nadobi.

Na velké pecené a driibez pouzivejte nejlépe otocny
rozen a smaltovany plech na peceni. Na smaltovany
plech na peceni nalijte tolik vody, aby byl zakryty.

Nadobu postavte vzdy do stredu rostu.

Horkou sklenénou nadobu odkladejte nejlépe na
suchou utérku. Kdyby byl podklad mokry nebo
studeny, mohlo by sklo prasknout.
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Pokyny pro peceni

Pokyny pro grilovani

Vysledek peceni zavisi na druhu a kvalité masa.

K libovému masu pridavejte 2 aZ 3 IZice tekutiny, k
dusenému hovézimu 8 az 10 Izic, v zavislosti na
velikosti.

V poloviné doby peceni kusy masa otocte.

KdyzZ je pecené hotova, méla by se nechat jesté
10 minut ve vypnuté, zaviené troubé. Tak se lépe
rozlozi Stava z masa.

Grilujte vzdy v zaviené troubé.

Grilujte pokud mozno kousky o stejné tloustce. Mély
by byt silné 2 az 3 cm. Tak se opecou rovnomérné a
zlstanou hezky stavnaté. Steaky solte teprve po
grilovani.

Grilované kousky pokladejte pfimo na rost. Kdyz
grilujete jediny kousek, je nejlépe ho polozit do
stfedni ¢asti rostu.

Do vysky 1 navic zasunte smaltovany plech na
peéeni. Stava z masa se v ném zachyti a pecici
trouba zlstane Cistsi.

Grilované kousky po dvou tretinach uvedeného
Sasu otodte.

Grilovaci topné téleso se stale znovu zapina a
vypina. Nejedné se o zavadu. Jak ¢asto k tomu
dochazi, zavisi na nastaveném stupni grilovani.

Maso Tabulka plati pro vioZeni do studené pecici trouby.
Casoveé Udaje v tabulkéach jsou orientaéni hodnoty.
Jsou zavislé na kvalité a vlastnostech masa.
Priklad MnoZstvi  Nadobi VySka Druh Teplotave  Doba
ohievu  °C, gril trvaniv
minutach
Anglicky roastbeef 1 Kkg oteviené 1 220-240 40
Roastbeef 1kg oteviené 1 210230 50
Jehnéci kyta 1,5kg oteviené 1 150-170 120
Veprové rolky 2 kg OtoCny rozen 1 230-250 180
PeCené na rozni 1kg OtoCny rozen 1 220-240 120
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Priklad Mnozstvi  Nadobi VySka Druh Teplotave Doba

ohievu  °C, gril trvaniv
minutéch

Kure 1,5kg OtoCny rozen 1 240-250 80
Kachna 1,7 kg OtoCny rozen 1 240-250 90
Gratinované Nakypova forma 2 150-170 50-60
brambory*

Opeceni toastu Rost™* 4 ] Stupen 3 45
Grilovana ryba 300¢ Rost** 4 ] Stupen 2 20-25

*

Nakyp nesmi byt vySSi nez 2 cm.

** Plechy zasouvejte vzdy do vysky 1.

Tipy pro peceni a
grilovani

Pro hmotnost pecené nejsou v
tabulce uvedeny Zadné idaje.

dobu.

Jak zjistite, Ze je pecené jiz hotova?

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializované
prodejné) nebo provedte zkousku Izici. ZatlaCte Izici na peceni.
Je-li pecené pevnd, je hotova. Jestlize se pecené lzici poddava,
potrebuje jesté trochu Casu.

Pecené je prili$ tmava a kiiréicka je
na nékterych mistech spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale Stva je
pripalena.

PriSté zvolte mensi nadobi na peceni nebo pridejte vetsi
mnozstvi tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale Stva je
prili§ svétla a vodnata.

PFisté zvolte vétsi nadobi na peceni nebo pridejte mensi
mnozstvi tekutiny.

Pii podlévani pecené vznika vodni
péra.

Misto dolniho a horniho ohfevu pouzijte gril s cirkulaci vzduchu.
U tohoto druhu ohfevu se Stava z pecené tolik neohfeje a
vznikne mensi mnozstvi vodni pary.
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Priprava menu
Pomoci 3D-horkého vzduchu mUzete v pecici troubé
tepelné upravovat kompletni menu. Teplo pecici
trouby bude optimalné vyuzito. V horkém vzduchu
nedochézi k zadnému prenosu vini nebo chuti.

Priklad 1
Pokrmy Nadobi Wyska  Druh  Teplotave°C Doba peeniv
ohievu minutach
Rost 1
Jehnéci kyta o Nadobi na 2 180 90
hmotnosti 1,3 kg roStu
Pecené brambory Po 30 minutach
peceni mlzZete jehnéci
kytu oblozit
bramborami a cely
zapékany pokrm vlozit
do pecici trouby.
Rost 2
Zapékany pokrm Forma na 4 180
peceni na
roStu
Priklad2
Pokrmy PrisluSenstvi  Vyska Druh Teplotave °C  Doba trvani minut
ohievu
Rost 1
Jehnéci kyta o Nadobi na 2 180 90
hmotnosti 1,3 kg* roStu
Rost 2 Po 20 minutach
Gratinované brambory ~ Forma na 4 180 peceni mlZete
peceni na gratinovangé brambory
roStu vlozit do pecici trouby.

*

20 minut pfed koncem vareni milZete také jehnéci kytu jesté obloZit rajcaty.
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Zmrazené hotoveé
vyrobky Dodrzujte prosim Gdaje vyrobce na obalu.

Tabulka plati pro zasunuti do studené pedcici trouby.

Pokrm Vhodné pro Vyska Druh Teplotave°C  Doba trvaniv
ohfevu minutach
Pizza* Pizza s tenkym podkladem 3 190-210 15-20
Pizza se silnym podkladem 2 170-190 20-30
Pizzabagetka 2 170-190 20-30
Minipizza 3 180-200 10-20
Produkty z Bramborové hranolky 2 190-210 20-30
brambor™ PInéné brambory 2 190-210 20-30
Americké brambory 2 190-210 20-30
PInéné bramborové tasticky 2 190-210 15-25
Pecivo* Housky 3 190-210 10-20
Precliky 3 200-220 10-20
Pedené Rybf prsty 2 200-220 10-15
kousky* Kurecf tycinky 2 190-210 10-20
Zeleninové burgery 2 180-200 15-25
Z&vin* Jablkovy zavin 3 190-210 30-40

*

Plech vylozte papirem na peceni. Dbejte prosim na to, abyste pouzili papir vhodny pro tyto teploty.
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Rozmrazovani
Potraviny vyjméte z obalu a ve vhodném nadobi
polozte na rost.

Dodrzujte prosim udaje vyrobce na obalu.

Doby rozmrazovani jsou zavislé na druhu a mnozstvi

potravin.
Pokrm PfisluSenstvi VySka  Druh Teplota ve °C
ohfevu
Zmrazené zhoZi* Rost 2 VoliC teploty
napr. Slehackové dorty, maslové kremové z0stava vypnuty

dorty, dorty s ¢okoladovou nebo cukrovou
polevou, ovocem,

kufe, salam a maso, chléb, housky, kolace a
jiné pecivo

* Zmrazené potraviny pfikryjte folii vhodnou pro mikrovinny ohfev. DrlibeZ poloZte na talif prsni
stranou dol(.

Suseni
PouZivejte pouze bezvadné a dikladné umyté
ovoce a zeleninu.
Nechte je dobfe odkapat a osuste je.
Univerzalni panev a rost vylozte papirem na peceni
nebo pergamenovym papirem.
Pokrm Vyska Druh Teplota ve °C Doba trvani v
ohievu hodinach
600 g jablek nakrajenych na koleCka — 2+4 80 ccab
800 g Gtvrtek z hrusek 2+4 80 cca 8
1,5 kg $vestek nebo sliv 2+4 80 cca 8-10
200 g ocisténych kuchyiskych 2+4 80 cca 1%
bylinek
Upozornéni Velmi stavnaté ovoce nebo zeleninu nékolikrat

otocCte. Po ukond&eni suseni ihned suché ovoce nebo
zeleninu zbavte papiru.

47



Tipy, jak uSetrit
energii

v pecici troubé

na varné desce

Pecici troubu pfedehfivejte pouze tehdy, kdyZ je to
uvedeno v receptu nebo v tabulce v navodu

k pouziti.

Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované

formy na peceni. Maji mimotradné dobrou tepelnou
vodivost.

Vice kolacu pedte nejlépe po sobé. Pecici trouba je
jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého
kolace. MUzZete také vloZit dvé truhlikové formy vedle
sebe.

Pfi delsi dobé peceni mizete pedici troubu vypnout
10 minut pfed skon¢enim doby peceni a vyuzit
k dopeceni zbytkové teplo.

Doporucéujeme pouzivat hrnce a panve se silnym
rovnym dnem. Nerovna dna prodluZuji dobu vareni.

Vzdy zvolte takovy hrnec, ktery velikosti odpovida
mnozstvi jidla. Velky, jen méalo napinény hrnec
spotfebuje mnoho energie.

Hrnec vzdy prikryjte poklic¢kou vhodné velikosti.

Kdyz jsou dno hrnce a varna zéna stejné velké, je
zabezpeden nejlepsi prenos tepla. Pfi nakupu hrncl
berte ohled na to, Ze vyrobci ¢asto uvadéji horni
primér hrnce. Ten byva zpravidla vétsi nez pramér
dna hrnce.

V&as prepinejte na nizSi stupen vareni.

Vyuzivejte zbytkového tepla. Pti delsi dobé vareni
muUZzete varnou zoénu vypnout jiz 5 az 10 minut pfed
koncem doby vareni.
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Akrylamid v potravinach

V soucasnosti probihaji odborné diskuse

o skodlivosti akrylamidu v potravinach. Na zakladé
aktualnich vysledk( vyzkumu jsme pro vas sestavili
tento informacni letak.

Jakych pokrmu se to Akrylamid vznika predevsim pri zahrati

tyka? pfipravovanych obilnych a bramborovych produktd
na vysoke teploty, jako napf. smazenych
brambdrkd, pomfritd, toastd, housek, chleba,
jemného peciva z kiehkého tésta (susenky, pernik,
marcipan).

Tipy pro pripravu pokrmii bez akrylamidu

VSeobecné PouZivejte co nejkratsi doby peceni.
Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfili§ dotmava.
Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.
K peceni a fritovani pouZivejte co nejCerstvéjsi brambory. Nesmi
mit zelena nebo naklicena mista. Neskladujte brambory pfi
teploté nizsi nez 8 °C.

Peceni Horni/dolni ohiev max. 200 °C, 3D-horky vzduch max.180 °C.
Vejce nebo vajecny Zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.
Placicky Horni/dolni ohfev max. 190 °C, 3D-horky vzduch max.170 °C.
Pomfrity z pecici trouby Rozmistéte je na plechu rovnomérné a v jedné vrstve.
Pecte minimalné 400 g na jednom plechu, aby pomfrity nebyly
vysuseneé.
SmaZeni na panvi Opékané brambory pfipravujte z varenych brambor. U syrovych

brambor pouZivejte misto oleje margarin.

Pro kontrolu povrchové teploty panve je vhodny teplomér
povrchoveé teploty (napf. objed. ¢. 0900.0519 od firmy testo).
Panev zahfejte na nejvySsi stupen. Dosahne-li teplota panve
150 °C, pfepnéte zpét na poZadovany stupen vareni.

Fritovani Olej by nemél byt teplejsi nez 175 °C. Teplotu zkontrolujte
teplomérem na méfeni teploty oleje.
Pomér olej/pokrm by mél byt 1:10 aZz max. 1:15, napi. 100 g
pomfritd na 1,5 | oleje.
Cerstvé brambory pfed fritovanim na jednu hodinu namocte.
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ZkusSebni pokrmy

Podle normy DIN 44547 a EN 60350

Peceni Tabulka plati pro zasunuti do studené pedici trouby.
Pokrm Prislusenstvi a pokyny Vyjska Druh Teplotave  Doba peceni
ohievu °C v minutach
Stikané pecivo Plech 2 =] 150-170  20-30
2 plechy* 2+4 140-160  30-40
3 plechy* 2+3+5 140-160 4050
Malé kolace Plech 3 ] 160-180  20-30
20 kust
Malé kolace - 2 plechy* 2+4 150-170  25-35
20kustina 1 plech 3 plechy* 2+3+5 150-170  30-40
(s predehrevem)
Vodni piskoty Dortova forma 2 ] 160-180  30-40
Kynuté kolace na Plech 3 ] 170-190  40-50
plechu 2 plechy* 2+4 150-170  50-60
Zakryty jablecny 2 rosty + 2 bilé plechy - 2+4 190-210  70-80
kolac dortové formy @ 20 cm**
Plechy + 2 bilé plechy-dortové 1 =] 200-220  70-80
formy @ 20 cm™*

* Plechy na peceni obdrzite jako zvlastni prisluSenstvi ve specializované prodejné.
** KolaCe vkladejte na rost diagonalné umisténé.

Grilovani Tabulka plati pro zasunuti do studené pedici trouby.

Pokrm PrisluSenstvi Vyska Druh Stupeii grilovani Doba trvani
ohievu minut

Opékani toastti Rost 5 ] 3 1-2

(10 min predehfivejte)

Beefburger- 12 kust*  Rost 4 0 3 25-30

* Po 2/4 doby pfipravy obratte. Plechy zasouvejte vzdy do vysky 1.
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Sb. Vas ujiStujeme, ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnim partnerdm bylo vydano pro-
hladeni o shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb. a pfisluSnych nafizeni viady.
Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotfebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spo-
tfebiCe s. r. 0.

Zaruéni podminky

Zarucni list je prikazem prav spotiebitele ve smyslu Obcanského zakoniku. Nalezi

k vyrobku, jehoz vyrobni Cislo je uvedeno na pfedni strané tohoto zarucniho listu. Zejména
v pfipadech delSich nez zakonné zarucni Ihdty je zarucni list jedinym dokladem prav

uzivatele. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou soucasti zaru¢niho listu je
doklad o zakoupeni (paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pro pfipad zaru¢ni Ihity
prodlouzené z dliivodu pfedchozich oprav je nutno predloZit i opravni listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predlozeni vyplnéného za-
ruéniho listu nebo jiného dokladu o totoznosti vyrobku (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje, a oznaceni prodavajiciho v souladu

s § 620, odst. 3 Ob&anského zakoniku). Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spo-
tfebitele zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udajd. Zarucni list je platny pou-
ze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné
zarucni Ihdty a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je oprav-
nén odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku maze spotiebitel u autorizo-
vaného servisu nebo v prodejné, kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny
nez nejblizSi autorizovany servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené
naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouceny zejm. tyto pripady:

a) Opotiebeni pouzivanim nebo poskozeni vyrobku (v&. poskozeni zplsobeného prfi
neodborné instalaci, nespravném uvedeni do provozu, Upravé vyrobku, uzivanim
nebo udrzbou v rozporu s ndvodem k obsluze nebo s dalSi dokumentaci, ktera byla
pfedana spolu s vyrobkem, s pravnimi pfedpisy, s pfisluSnymi technickymi nebo
jinymi normami).

b) Vady vyrobku v pfipadé, kdy kupujici neprokaze opravnénost, platnost nebo v&as-
nost reklamace (napf. vzhledem k rozporu mezi udaji v zaru¢nim dokladu a na vy-
robku, k chybéjicim nebo neopravnéné pozménénym udajlim v zaruénim dokladu,
chybéjicimu, necitelnému nebo pozménénému vyrobnimu ¢&islu vyrobku, atd.)
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c¢) Poskozeni vyrobku zpusobené jeho znecisténim, nahodilou &i Zivelnou udalosti nebo
v dusledku pfirodnich ¢i vnéjsich jevil jako je napf. bourka, pozar, prepéti nebo vy-
padky v elektrorozvodné siti, teplo, vniknuti kapaliny, prachu &i cizich pfedmétli do
vyrobku, vysoka tvrdost vody aj.

d) Mechanické poskozeni vyrobku (napf. padem, zlomenim, pfetrzenim pfivodniho ka-
belu, konektoru ¢i jiné €asti, apod.) nebo poSkozeni vznikla pfepravou.

e) Poskozeni zplsobené pouzitim nevhodné naplné nebo nevhodnymi provoznimi pod-
minkami.

f) Poruchy, projevy a jiné nedostatky zplisobené nevhodnou kvalitou elektromagnetic-
kého signalu, rusivym elektromagnetickym polem, pfip. zavadami v domovni elektro-
rozvodné siti apod.

g) Soucasti zaruky neni bezplatné uvedeni do provozu, b&zng udrzba (Cidténi, sefizovani,
programovani ad.) nebo kontrola parametr( vyrobku.

h) Nedostatek jakosti nebo uzitné vlastnosti (které nejsou vadou vyrobku), vé. parametrd
neuvedenych v technické dokumentaci vyrobku, napf. mira hlu¢nosti neuvedena
v parametrech vyrobku.

i) Poskozeni, nepovolené konstrukéni zmény, neodborny zasah Upravy nebo jiné za-
sahy do vyrobku provedené neopravnénou osobou ¢&i neautorizovanym servisem
(v€. poskozeni plomb, peceti nebo Sroubu).

j) Vyrobek, ktery je pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému ucelu, nad ramec
bézného pouzivani — spotfebi€ je uréen pro pouzivani v domacnosti. Zaruka zanika,
je-li spotiebi¢ pouzivan k profesionalnim nebo komerénim uceldm.

Kupujici nema pravo na soucasti, soucastky nebo dily, které byly pfi zaruéni dobé vy-
jmuty z vyrobku a vyménény.

v rw

Rozsifena zaruka nad ramec zakona
U spotiebicu (pracky, mycky) seriové vybavenych systémem "AquaStop" je vyrobcem
poskytnuta zaruka na Skody vzniklé Spatnou funkci tohoto systému a to po celou dobu
zivotnosti spotfebiCe (toto se nevztahuje na vlastni AquaStop). Vzniknou li Skody vodou
zplUsobené chybou systému "AquaStop", poskytneme nahradu téchto skod.

Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit fadné a uplné zaruéni list v den prodeje vyrobku. Pro pfi-
padnou pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit fadné vyplnény reklamacni protokol
a nevyplnény zaruéni list.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do
styku s potravinami splfiuji poZzadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢. 258/2000 Sb.,
vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do
styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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