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/A Bezpeénostni pokyny

Prectéte si prosim peclivé navod k pouziti. Jen tak budete
moci svUj spotfebi¢ bezpecné a spravné uzivat.

Navod k pouziti a montazi peclivé uschovejte. Predate-li
spotfebi¢ dalSimu majiteli, navody k nému pfilozte.

Pred instalaci

Skody vzniklé p¥i Po rozbaleni spotfebic zkontrolujte. V pfipadé zjisténi Skod
pfepravé vzniklych pfi pfepravé nesmite spotfebi¢ zapojovat.
Pfeprava spotiebice Spotfebi€ nepfenasejte ani nedrzte za madlo dvifek. Madlo

dvitek neudrzi vahu spotfebi¢e a mize se zlomit.

Elektrické pfipojeni Spotfebi¢ smi pfipojit pouze vyskoleny odbornik. PFi
Skodach vzniklych nespravnym pfipojenim nevznika narok
na zaruku.

Umisténi a pFipojeni Ridte se prosim zvlastnim navodem k montazi.

Pokyny pro Vasi
bezpecnost

Tento spotfebi€ je uréen pouze do soukromé domacnosti.
Spotfebi¢ pouzivejte vyhradné k pfipraveé jidel a napojl.

Dospéli a déti nesmi spotfebi¢ bez dozoru pouzivat,
B pokud toho nejsou télesné nebo dusevné schopni nebo

B pokud nemaiji dostatecné védomosti a zkuSenosti, aby
spotfebi€ spravné a bezpecné obsluhovali.

Nikdy nedovolte détem, aby si se spotfebi¢em hraly.



Horky varny prostor

Horké prislusenstvi

Poskozena dvirka
varného prostoru nebo
poskozené tésnéni dvirek

Zrezavélé povrchy

Nebezpeci popaleni!

Nikdy se nedotykejte horkych povrchili ohfivacl a vafica.
Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch varného
prostoru a topnych prvkud. Dvifka varného prostoru
otevirejte opatrné. Mze z nich uniknout horka para. Malé
déti ke spotrebici nepoustéjte.

Nebezpeci pozaru!
Ve varném prostoru nikdy neskladujte hoflavé predméty.

Dvitka varného prostoru nikdy neotevirejte, objevi-li se
ve spotiebici kouf. Spotfebi¢ vypnéte. Vytahnéte sitovou
zastreku, pfip. vypnéte pojistku v pojistkové skiini.

Nebezpedi zkratu!

Nikdy nesmi dojit k pfiskfipnuti pfipojovaciho kabelu
elektrospotiebicu v dvitkach varného prostou. Izolace
kabelu se mGze roztavit.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy nepfipravujte pokrmy, které obsahuji velké mnozstvi
napoje s vysokym procentem obsahu alkoholu. Alkoholové
vypary se mnohou ve varném prostoru vznitit. UZivejte
pouze malé mnozstvi vysokoprocentnich alkoholickych
napojl a dvitka varného prostoru otevirejte opatrné.

Nebezpeci popaleni!
Horkeé pfisluSenstvi ze spotfebie nikdy nevyjimejte bez
kuchynskych chnapek.

Nebezpecdi tézkého poskozeni zdravi!

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte, jsou-li dvifka varného
prostoru nebo tésnéni dvifek poskozené. Muze dojit k
uniku mikrovinného zareni. Spotfebi¢ dale pouzivejte
teprve po jeho opravé.

Nebezpecdi tézkého poskozeni zdravi!

PFi nedostate¢ném cisténi maze ¢asem dojit ke zrezavéni
povrchu spotfebi¢e. MUze dojit k uniku mikrovinného
zéfeni. Spotfebi¢ pravidelné Cistéte.



Otevieny kryt

Horké nebo vihké
prostiedi

Neodborné provedené
opravy

Pokyny k
mikrovinnému
ohrevu

Priprava potravin

Nadobi

Nebezpeci urazu elektrickym proudem
Nikdy neodstranujte kryt spotfebie. Spotrebi¢ pracuje pod
vysokym napétim.

Nebezpeci tézkého poskozeni zdravi!
Nikdy neodstranujte kryt spotfebi¢e. Chrani pfed unikem
mikrovinného zafeni.

Nebezpedi zkratu!
Spotrebi¢ nikdy nevystavujte vysokym teplotam nebo
vihkosti.

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Neodborné provedené opravy jsou nebezpecné. Opravy
smi provadét a pfipojné vedeni vyménovat pouze
vyrobcem vyskoleny servisni technik.

Nikdy neotevirejte kryt spotfebice. Spotfebi¢ pracuje pod
vysokym napétim. Kryt chrani prfed unikem
mikrovinného zareni.

Objevi-li se na spotrebici zavada, vypnéte pojistku v
pojistkové skfini a vytahnéte sitovou zastréku. Zavolejte
autorizovany servis.

Nebezpecdi pozaru!

Mikrovinnou troubu pouzivejte pouze k pfFipravé potravin,
které jsou ureny k poziti. Jiné upotfebeni muze byt
nebezpecné a zpusobit Skody.

Na pfiklad, zahtejete-li mikrovinnym ohfevem pantofle
nebo polstarky se zrnim &i obilim, mize dojit jesté po
nékolika hodinach ke vzniceni.

Nebezpedi urazu!

Na nadobi z porcelanu a keramiky se mohou nachazet
drobné dirky na uchytkach a viku. Tyto dirky jsou tvofeny
dutym prostorem. Vlhkost, ktera do tohoto dutého prostoru
pronikne, maze zpusobit prasknuti nadobi.



Vykon a cas
mikrovinného ohrevu

Obaly

Napoje

Nikdy nepouzivejte nadobi, které neni uréené k pouziti pro
mikrovinné trouby.

Nebezpedi popaleni!

Horké pokrmy mohou nadobi zahfat. Nadobi nebo
pFisluSenstvi vyjimejte z varného prostoru vzdy pomoci
kuchyriskych chnapek.

Nebezpecdi pozaru!

Nikdy nenastavujte pfili§ vysoky vykon a pfili§ dlouhy
¢as mikrovinného ohfevu. Potraviny se mohou vznitit a
poskodit tak spotfebié. Ridte se tidaji uvedenymi v tomto
navodu k pouziti.

Nebezpecdi pozaru!
Nikdy neohfivejte pokrmy s tepelné izolujicimi obaly.

Nikdy bez dozoru neohfivejte potraviny v nadobach z
umélé hmoty, papiru nebo jinych hoflavych materiald.

Nebezpedi popaleni!

U vakuovanych potravin mdzZe obal bouchnout. Ridte se
navodem uvedenym na obalu. Pokrmy z trouby vyjimejte
vzdy pomoci kuchyriskych chniapek.

Nebezpecdi opareni!

Pfi ohfivani tekutin maze dojit ke skrytému varu. To
znamena, ze tekutina dosahne bodu varu, aniz by doslo

k tvorbé typickych parnich bublinek. Uz pfi minimalnim
pohybu nadoby mize horka tekutina nahle prudce prekypét
a vystfiknout.

Pfi ohfivani tekutin davejte do nadobky vzdy I1Zi¢ku.
Zamezite tak skrytému varu.



Détska vyziva

Potraviny se skorapkou
nebo se slupkou

Suseni potravin

Nebezpeci exploze!
Nikdy neohfivejte napoje nebo jiné potraviny v pevné
uzavienych nadobach.

Alkoholické napoje neohfivejte nikdy neprehfivejte.

Nebezpeci popaleni!

Kojeneckou stravu nikdy neohfivejte v pevné uzavienych
nadobach. Vzdy z ni odstrante vicko nebo dudlik.

Po ohfati dobfe promichejte nebo protfepte.

Tak se teplo rovhomérné rozlozi.

Nez ditéti stravu podate, zkontrolujte jeji teplotu.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy nevafrte vajicka se slupkou. Nikdy neohfivejte na
tvrdo varena vajicka. Mohou i po ukonéeni mikrovinného
ohfevu explodovat. Totéz plati i pro pocichy se skorapkou
¢i ulitou.

U sazenych vajec nebo u vajec ve skle nejprve propichnéte
Zloutek.

U potravin s pevnou kdzi nebo slupkou, jako jsou nap¥.
jablka, raj¢ata, brambory nebo parky, mize slupka
prasknout. KizZi nebo slupku pfed ohfivanim propichnéte.

Nebezpeci pozaru!
V mikrovinné troubé nikdy potraviny nesuste.



Potraviny s nizkym
obsahem vody

Stolni olej

Pri¢iny Skod
Voda v horkém varném

prostoru

Ovocna st'ava

Technicka zavada

Ochlazeni pomoci
otevienych dvirek
spotiebice

Silné znecisténé tésnéni

Dvirka spotrebice jako
sedaci nebo odkladaci
plocha

Provoz mikrovinné trouby
bez potravin

Vlihké potraviny

Nebezpeci pozaru!

Potraviny s nizkym obsahem vody, jako je napf. chléb,
nikdy nerozmrazuijte nebo neohfivejte na pfili§ vysoky
vykon nebo po pfili§ dlouhou dubu.

Nebezpeci pozaru!
Nikdy v mikrovinné troubé neohfivejte samotny stolni olej.

Do horkého varného prostoru nikdy nelijte vodu. Vytvofila
by se vodni para. Zménou teploty by mohlo dojit k
poSkozeni keramické podlozky.

Pecici plech u velmi $tavnatého ovocného kolace
nepokladejte pfili§ husté. Ovocna Stava kapajici z peciciho
plechu zanechava skvrny, které jiz nejdou odstranit.

K peceni v mikrovinné troubé nikdy nepouzivejte
smaltovany pecici plech. Zpusobil by technickou zavadu.

Varny prostor nechavejte vychladnout pouze uzavieny. Do
dvirek spotfebice nic neskfipejte. | pokud nechate dvirka
oteviena pouze na malou mezirku, mize ¢asem dojit k
poskozeni sousedniho nabytku.

Pokud je tésnéni silné znecisténé, dvirka spotfebice
spravné nedoviraji. Mze tak dojit k posSkozeni sousedniho
nabytku. Tésnéni udrzujte vzdy Cisté.

Na dvifka spotfebice nic nepokladejte ani si na né
nesedejte.

Ne dvifka spotfebi¢e neodkladejte zadné nadobi ani
prisluSenstvi.

Mikrovinnou troubu zapinejte pouze s potravinami
umisténymi ve varném prostoru. Bez potravin by mohlo
dojit k pretizeni spotfebice. Vyjimkou je kratky test nadobi
(viz Pokyny k Nadobi).

V uzavieném varném prostoru del$i dobu neponechavejte
zadné vihké potraviny. DoSlo by k poskozeni smaltu.



Vas novy spotiebic¢

V této kapitole se seznamite se svym novym spotrebi¢em.
Vysvétlime Vam funkce ovladaciho panelu a jednotlivych
ovladacich prvka. Obdrzite informaci tykajici se varného
prostoru a pfislusenstvi.

Ovladaci panel
Zde vidite znazornéni ovladaciho panelu. Podle typu
spotfebiCe jsou v jednotlivostech mozné odchylky.

Tlacitko

. . Tlacitka
sériového rezimu

O00

Vykon ‘ Vykon
mikrovinné Displej mikrovinné
trouby Y trouby
Voli¢ funkci Voli¢ teploty
Ovladaci volice Voli¢e jsou zapustné. Pro vysunuti a zasunuti stisknéte v

nulové poloze voli¢ funkce.

Tlacitka Pod jednotlivymi tlagitky jsou umist&ny senzory. Neni tfeba
je mackat silou. Dotknéte se pouze lehce pfislusného
symbolu.

Vyjimka: tlacitko sériového reZimu a tla¢itka vykonu
mikrovinné trouby jsou klasicka tlakova tlacitka.
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Tlacitka

Pomoci tlaCitek nastavujete riizné funkce. Na displeji se
Vam nastavené hodnoty zobrazuji.

Symbol Funkce tlacitka

123 Volba sériového rezimu

90 Volba vykonu mikrovinné trouby 90 Watt
180 Volba vykonu mikrovinné trouby 180 Watt
360 Volba vykonu mikrovinné trouby 360 Watt
600 Volba vykonu mikrovinné trouby 600 Watt
1000 Volba vykonu mikrovinné trouby 1000 Watt
» 55 Volba rychloohievu

kg Volba hmotnosti

® Otevreni a zavieni Casovych funkci

S Volba détské pojistky

— Minus SniZeni nastavené hodnoty

+ Plus ZvySeni nastavené hodnoty

ol Kratkeé stisknuti = start/pozastaveni provozu

Dlouhé stisknuti = pferuseni provozu

Pokyny

Po stisknuti tiagitka DIl se zapne lampa ve varném
prostoru.

Aktualni ¢asova funkce jen na displeji uvedena v zavorkach

[ Ju odpovidajiciho symbolu.
Vyjimka: u hodin sviti symbol (® pouze kdyz ménite ¢as.
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Voli¢ funkci

Pomoci voli¢e funkci nastavite zplsob ohfevu.

Poloha Pouziti

© Nulova poloha Trouba je vypnuta.

Mikrovinny ohfev Volba provozu s mikrovinami.

Horky vzduch K peceni tfenych kolaéu ve formach, piSkotovych a

tvarohovych dort(, kolacl, pizz a drobného peciva na
pecicim plechu.

% Horkovzdu$ny gril Predevsim k peceni kousk(l masa.

3§

Cirkulaéni gril K peceni kfupavé hnédé dribeze a vynikajicich nakypl a
zapékanych pokrm.

(] Velkoplosny gril Volba stupriti grilovani: silny, stfedni a slaby. Muzete
grilovat i nékolik steakd, parkd, ryb a toastu.

(7] Maloplodny gril Tento zplUsob ohfevu je vhodny pro mala mnoZzstvi.
PoloZte grilované kousky vedle sebe do stfedu rostu.

Programy 4 rozmrazovaci programy
11 varnych program0
Zpusob a trvani ohfevu zavisi na hmotnosti potraviny.

Voli¢ teploty
Pomoci voli¢e teploty nastavite teplotu nebo stupen
grilovani.

Poloha Vyznam

° Nulova poloha Trouba neohfiva.

40, 100-250 Teplotni rozsah Teplota trouby v °C,

LI Stupen grilovani. stupers grilovani pro gril s velkou plochou [7.
| = stupeni 1, slaby
Il = stupen 2, stfedni
Il = stupen 3, silny

Nez trouba dosahne nastavené teploty, sviti na displeji

symbol (8).
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Varny prostor

Chladici ventilator

Prislusenstvi

Vas spotiebi¢ ma chladici ventilator.

Chladici ventilator se zapina pfi uvedeni do provozu. Horky
vzduch unika pfes dvirka.

Pozor! Nepfikryvejte vétraci otvory. Ucinite-li tak, dojde k
prehfati trouby.

Po ukonéeni provozu trouby chladici ventilator jesté po
urcitou dobu bézi.

Pokyny

PFi provozu mikrovinné trouby zlstava spotfebi¢ studeny.
Pfesto se zapina chladici ventilator. MUze bézet dal, i kdyz
je provoz mikrovinné trouby jiZ ukoncen.

Na okynku dvifek, na vnitfnich sténach a na podlaze maze
kondenzovat voda. Je to normalni, funkénost mikrovinné
trouby to neomezuje. Po ohfevu kondenzovanou vodu
setrete.

PFisluSenstvi Ize do spotfebice zasunout ve 4 riznych
vySkach.

Nadobi mizete postavit téz na dno trouby (vyska 0).

13



Rost

na nadobi, pecici formy, grilované maso a mrazené
vyrobky.

Dvé tfetiny roStu mazete vytahnout, aniz by se rost
vyklopil. Pokrmy se tim daji z trouby snadno vyjimat.

Smaltovany pecici plech

na kolace a cukrovi.

Zasunte pecici plech se zkosenim smérem ke dvirk(im
spotfebiCe az po zarazku do trouby.

Pozor!

Smaltovany pecici plech neni vhodny pro kombinovany
provoz mikrovinné trouby.

Pecici mrizka mikrovinné trouby

k peceni s pecicimi formami z kovu pfi kombinovaném
provozu.

Pecici mfizku pro mikrovinné trouby polozte na rost.
Kovovou pecici formu postavte na mfizku.

Zamezite tak tvorbé jisker mezi roStem a pecici formou.

Zvlastni prislusenstvi

DalSi pfisluSenstvi je k dostani u autorizovaného servisu
nebo ve specializovanych obchodech.

=

Sklenéna nadoba na pe¢eni HMZ21GB
na du$ena jidla a ndkypy. Je vhodna pfedevsim pro
automaticky program.
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Pred prvnim pouzitim

Nastaveni hodin

V této kapitole se dozvite, co je tfeba udélat, nez ve Vasi
troubé pfipravite prvni jidlo.
Prectéte si nejprve kapitolu Bezpecnostni pokyny.

Po pfipojeni trouby do elektrické sité blikaji na displeji Ctyfi
nuly. Nastavte hodiny.

1. Stisknéte tlacitko + nebo —.
Navrhovana hodnota +: 12:00
Navrhovana hodnota —: 23:59

2. Pomoci tla€itka + nebo — nastavte hodiny.

3. Stisknéte tlagitko (O.
Hodiny jsou nastaveny.

Pokyn
Abyste sniZili spotfebu svého spotfebice v klidovém stavu

(Stand by), mGzete hodiny skryt. Navod najdete v kapitole
Zmeéna zakladniho nastaveni.

15



Ohfrev trouby

Cisténi
prislusenstvi

16

Abyste odstranili zapach novoty, zahfejte prazdnou,
zavienou troubu. Idedlni je k tomu hodina funkce horky
vzduch |2y pfi teploté 180 °C.

Presvédcte se, Ze ve varném prostoru nezustaly zbytky
obalu.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte funkci horky vzduch (2.
2. Pomoci volice teploty nastavte teplotu 180 °C.

3. Stisknéte tlacitko D0
Trouba zacina ohfivat.

Po jedné hodiné troubu vypnéte tim, Ze otoCite voli¢ funkci
na pozici nulova poloha.

Nez pfisluSenstvi poprvé pouzijete, pofadné ho ocCistéte
horkou vodou na nadobi a mékkym hadfiku na nadobi.



Nastaveni trouby

Nastaveni zpusobu
ohfevu a teploty

Mate rizné moznosti, jak mizete svoji troubu nastavit.

V této kapitole Vam vysvétlime, jak muzete nastavit
pozadovany zpUsob ohfevu a teplotu nebo stupen
grilovani.

Na troub& muzete pro svuj pokrm nastavit dobu trvani
ohfevu. Navod najdete v kapitole Nastaveni casovych
funkci.

PFiklad na obrazku: cirkulacni gril [] pfi teploté 200 °C.

1. Pomoci volie funkci nastavte zplsob ohfevu.

2. Pomoci voliCe teploty nastavte teplotu nebo stupen
grilovani.

3. Stisknéte tlagitko DIl.
Trouba zacina ohfivat.

17



Vypnuti trouby Voli¢ funkci oto¢te na nulovou polohu.

Zména nastaveni ZpUsob ohfevu a teplotu nebo stuperi grilovani mazete
kdykoliv zménit pomoci pfisluSného volice.

Rychloohrev

Pomoci funkce rychloohfev dosahne Vase trouba béhem
extra kratké doby pozadované teploty.

Funkci rychloohfev pouzivejte pro nastaveni teplot nad 100
°C. Nejvhodnégjsi je zplsob ohfevu.

B (& horky vzduch

cirkula¢ni gril

asd

S

M (& horkovzdusny gril

Abyste dosahli rovhomeérného vysledku tepelné Upravy,
vlozte pokrm do varného prostoru teprve po ukoncéeni
rychloohfevu.

1. Nastavte zpusob ohfevu a teplotu.

2. Stisknéte tlagitko »%.
Na displeji se rozsviti symbol »%%.

3. Stisknéte tlagitko DI0.
Trouba zadina ohfivat.

Rychloohfev je ukonéen Zazni signal. Symbol »$% na displeji zhasne. Viozte do
trouby pokrm.

Pferusit rychloohiev Stisknéte tlagitko »5%. Symbol » % na displeji zhasne.
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Mikrovinna trouba

Pokyny k nadobi

Vhodné nadobi

Nevhodné nadobi

Test nadobi

Mikrovinné trouby slouzi k ohfivani potravin. Mikrovinnou
troubu muazete pouzivat samostatné nebo ji kombinovat s
jinym zpusobem ohfevu. V této kapitole ziskate informace
o nadobi a doctete se, jak muzete svoji mikrovinnou troubu
nastavit.

Pokyn

V kapitole Otestovali jsme pro Vas v nasem kuchyriském
studiu naleznete pfiklady rozmrazovani, ohfivani a vareni s
mikrovinnou troubou.

Vhodné je zaruvzdorné nadobi ze skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky nebo tepelné odolného plastu. Tyto
materialy propousti mikrovinné zareni.

K tepelné Upravé v mikrovinné troubé mizete pouzivat

i servirovaci nadobi. Tim si uSetfite pfendavani z jedné
nadoby do jiné. Nadobi se zlatym nebo stfibrnym dekorem
pouzivejte pouze tehdy, garantuje-li vyrobce, Ze je vhodné
pro mikrovinné trouby.

Nevhodné je kovové nadobi.
Kov nepropousti mikrovinné zareni. Pokrmy v uzavienych
kovovych nadobach zustanou studené.

Pozor! Kov — napt. IZicka ve skleni¢ce — musi byt umisténa
minimalné 2 cm od stén trouby a od vnitfni strany dvifek.
Vzniklé jiskry by jinak mohly ponicit vnitini sklo dvirek.

Mikrovinnou troubu nikdy nezapinejte bez pokrmu. Jedinou
vyjimkou je nasledujici test nadobi.
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Vykon
mikrovinného
vykonu

Nastaveni
mikrovinného
ohrevu

20

Pokud si nejste jisti, zda je Vase nadobi vhodné pro
ohfivani v mikrovinné troubé, provedte nasledujici test.
Vlozte do spotfebie prazdné nadobi pro %2 max. na

1 minutu pfi maximalnim vykonu. V prabéhu ohfevu
kontrolujte teplotu. Nadobi by mélo zlstat studené nebo
vlazné. Je-li horké, nebo tvori-li se jiskry, neni pro ohfev v
mikrovinné troubé vhodné.

Pomoci tlacitek nastavite pozadovany vykon mikrovinného
ohfevu.

90w Rozmrazovani choulostivych potravin

180W Rozmrazovani a dalSi tepelna uprava

360W Telena Uprava masa a ohfivani
choulostivych potravin

600W Ohfivani a tepelna uprava potravin

1000W Ohfivani tekutin

Stisknete-li nékteré z tlacitek, rozsviti se zvoleny vykon.
Pokyn
Vykon mikrovinného ohfevu 1000 Watt mizete nastavit na

max. 30 minut. U v8ech ostatnich vykonul je mozné nastavit
dobu trvani az na 1 hodinu a 30 minut.

PFiklad: Vykon mikrovinného ohfevu 360 W, doba trvani
ohfevu 17 minut.

1. Nastavte voli& funkci na &.

2. Stisknéte tlacitko pozadovaného vykonu mikrovinného
ohfevu. Rozsviti se zvoleny vykon. Zobrazi se
navrhované doba trvani.

3. Pomoci tlac¢itka + nebo - nestavite dobu trvani ohfevu.

4. Stisknéte tlagitko D).
Spotrebic se uvede do provozu. Doba ohfevu viditelné
ubyva.



Doba ohievu ubéhla Zazni signal. Provoz mikrovinného ohfevu je ukoncen.
Otocte voli¢ funkci na nulovou polohu. Akusticky signal
muzete pfed zaznénim vynulovat tiagitkem (O.

Otevieni dvifek trouby v Provoz je pozastaven. Po zavfeni dvifek kratce stisknéte
priubéhu ohievu tlagitko D[J. Provoz b&zi dale.
Zména doby ohievu Zmeéna je kdykoliv mozna. Pomoci tlacitka + nebo

— zmérite dobu ohfevu.
Zména vykonu Stisknéte tlacitko nového vykonu mikrovinného ohfevu.
mikrovinného ohfevu Pomoci tlagitka + nebo — nastavte dobu ohfevu a znovu
stisknéte start.

Pozastaveni provozu Stisknéte tlagitko D[, provoz je pozastaven.
Opétovné stisknéte tlagitko D[, provoz pokraduije.

Pferuseni provozu Stisknéte tlagitko D[] po dobu cca. 4 sekund a otoéte volié
funkci na nulovou polohu.

Pokyny

Nastavite-li voli& funkci na &, rozsviti se jako navrh vzdy
nejvys$si mozny vykon mikrovinného ohfevu.

Otevrete-li béhem provozu dvitka spotfebi¢e, muze chladici
ventilator bézet dal.

21



Rezim MicroCombi

Vhodné zpusoby ohievu

Nastaveni rezimu
MicroCombi

Doba ohievu ubéhla
Otevieni dvifek trouby v
prubéhu ohievu

Pozastaveni provozu

22

PFi rezimu MicroCombi je v Cinnosti sou€asné jeden ze
zpUsobu ohfevu a mikrovinné zareni. Vase pokrmy budou
diky mikrovinnému zé&feni rychleji hotové a pfesto krasné
do zlatova upecené.

Je mozné zapnout v8echny vykony mikrovinné trouby.
Vyjimka: 1000 Watt.

B (A horky vzduch

M (£] horkovzdus$ny gril
B (&) cirkulagni gril

m (7] velkoplogny gril

W (] maloplo3ny gril

PrFiklad: mikrovinny ohfev 360 W, doba ohfevu 17 minut a
horky vzduch [ pfi teplot& 190°C.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte zplsob ohfevu a pomoci
voli¢e teploty pozadovanou teplotu.

2. Stisknéte tlacitko pozadovaného vykonu mikrovinné
trouby.
Zobrazi se navrhovana doba ohfevu.

3. Pomoci tlagitka + nebo — nastavte dobu ohfevu.

4. Stisknéte tlagitko D).

Spotrebi¢ se uvede do provozu. Doba ohfevu viditelné
ubyva.

Zazni signal. Rezim MicroCombi je ukonc€en. Signaini ton
muzete pfed zaznénim vynulovat tiagitkem (O.

Provoz je pozastaven. Po zavieni dvifek kratce stisknéte
tlagitko DI0. Provoz bézi dale.

Kratce stisknéte tlagitko Dll. Trouba je v pozici pauza.
Opétovné stisknéte DI, provoz pokraguje.



Zména doby ohievu Zmeéna doby ohfevu je kdykoliv mozna. Pomoci tlacitka +
nebo — zménte dobu ohfevu.

Zména vykonu Stisknéte tlacitko nového vykonu mikrovinného ohfevu.
mikrovinného ohfevu Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu ohfevu.
Pferuseni provozu Stisknéte tlagitko D[] po dobu cca. 4 sekund a otoéte volié

funkci na nulovou polohu.
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Sériovy rezim 1,2,3

Nastaveni
sériového rezimu

Doba ohirevu ubéhla

Zména nastaveni

Otevieni dvifek
trouby v priibéhu ohfevu

24

Pri sériovém rezimu mUzete nasledné nastavit az tfi rizné
vykony a ¢asy mikrovinného ohfevu za sebou a poté
stisknout start.

Vzdy uzivejte Zaruvzdorné nadobi uréené pro mikrovinné
trouby.

1. Voli¢ funkci nastavte na &.

2. Stisknéte tlaitko 123.
Na displeji se objevi znagka i~ pro prvni sériovy rezim.

3. Nastavte prvni vykon mikrovinného ohfevu a dobu
ohfevu.

4. Stisknéte tlacitko 723.
Na displeji se objevi znacka 2~ pro druhy sériovy rezim.

5. Nastavte druhy vykon mikrovinné trouby a dobu ohfevu.

6. Stisknéte tlaitko 123.
Na displeji se objevi znagka ~3 pro tfeti sériovy rezim.

7. Nastavte tfeti vykon mikrovinné trouby a dobu ohfevu.
8. Stisknéte tlagitko D{I.

Spotrebi¢ se uvede do provozu. Zobrazi se celkova doba
ohfevu.

Zazni signal. Sériovy rezim je ukonéen. Zvukovy signal
muzete pred zaznénim vynulovat tlagitkem .

Zména nastaveni je mozna pouze pfed startem.
Opakované mackejte tladitko 123, dokud se neobjevi
pozadované ¢islo sériového rezimu. Zménte nastaveni.

Provoz je pozastaven. Po zavfeni dvifek znovu stisknéte D).
Provoz bézi dal.



Pozastaveni provozu

Preruseni provozu

Zjisténi doby trvani

Kratce stisknéte tlacitko D[[. Trouba je v pozici pauza.
Opétovné stisknéte D{[, Provoz pokraduije.

Stisknéte tlagitko D[] po dobu cca. 4 sekund otoéte volié
funkci na nulovou polohu.

Stisknéte dvakrat tlacitko (©.
Pokyn

MuZete kombinovat zplsob ohfevu se sériovym reZimem.
Nejprve nastavte zplsob ohfevu.

Programova automatika

Nastaveni
programu

Programova automatika umoznuje velmi snadnou
pfipravu jidel. Zvolte pozadovany program a zadejte
hmotnost daného pokrmu. Optimalni nastaveni pfevezme
automaticky program. Muzete vybirat z 15 programa.

Pokud mate vybran program, provedte nastaveni trouby.
Voli¢ teploty musi byt na nulové poloze.

Priklad na obrazku: program 2 s 1 kilogramem
hmotnosti.

1. Voli¢ funkci nastavte na programovou automatiku [29).
Na displeji se zobrazi prvni ¢islo programu.
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3. Stisknéte tlagitko kg.
Na displeji se zobrazi navrhovana hmotnost 0,50
kilograma.




Program je ukoncen

Zména programu

ZruSeni signalu pred
zaznénim

Otevieni dvirek trouby v
pribéhu ohievu

Pozastaveni provozu

Preruseni programu

Zména doby trvani a
koncového ¢asu

4. Pomoci tlagitka + nebo - nastavte hmotnost.

5. Stisknéte tlacitko DIl.
Spotrebi¢ se uvede do provozu. Doba ohfevu viditelné
ubyva a symbol <1 je uveden v zavorkach.
Zazni signal. Program je ukoncen, trouba jiz nehfeje.
Stisknéte tlacitko DIl a voli& funkci otoéte do nulové
polohy.
Po startu jiZ nelze €islo programu a hmotnost zménit.

Stisknéte tlacitko ©.
Provoz je pozastaven. Po zavieni dvifek stisknéte tlagitko DI,
provoz pokracuje.

Kratce stisknéte tlagitko D{. Trouba je v pozici pauza.
Opétovng stisknéte DI, Provoz pokraduje.

Stisknéte tlacitko Dl po dobu cca. 4 sekund a otoéte voli¢
funkci na nulovou polohu. Trouby je vypnuta.

U automatického programu nemdzete zménit dobu trvani
ani finalni ¢as.

27



Pokyny k
programové
automatice

Rozmrazovani

28

Vyjméte potravinu z obalu a zvaZte ji. Pokud nemuizete
zadat pfesnou hmotnost, zaokrouhlete ji.

K programidm uzivejte vzdy nadobi vhodné pro mikrovinné
trouby, napF. sklo nebo keramiku. Dbejte pfitom pokyn( k
prislusenstvi v tabulce programu.

Vlozte potravinu do studené trouby.

Tabulku s vhodnymi potravinami, pfisluSnym udajem o
hmotnosti a potfebnym pfisluSenstvim najdete v pfiloze k
pokyndm.

Nastaveni hmotnosti nad ramec pfislusného hmotnostniho
rozsahu neni mozné.

U mnoha pokrmu uslySite po néjaké dobé signal. Potravinu
obratte nebo zamichejte.

Potraviny zmrazte a skladujte v co mozna rovné poloze a v
odpovidajicich porcich pfi teploté -18°C.

Zmrazenou potravinu polozZte na ploché nadobi, napf. na
sklenény nebo porcelanovy talif.

Po rozmrazeni nechte potravinu jesté 15 az 90 minut
odstat, aby se vyrovnala teplota.

PFi rozmrazovani masa, dribezZe nebo ryb vznika tekutina.
Tu pfi otaCeni odstrante a v zadném pfipadé ji dale
nepouzivejte. Slita rozmrazena voda nesmi pfijit do styku s
Zadnymi jinymi potravinami.

Chléb rozmrazujte jen v potfebném mnozstvi. Rychle
potom ztvrdne.

Jiz rozmrazené mleté maso po oto€eni odstrarite.

Rozmrazujete-li dribez v celku, poloZte ji na nadobi
nejprve prsicky, dribezi kousky naopak stranou s kuzi.



Zelenina

Slané brambory

Ryze

Ryby

Maso

Driibez

Pizza, mrazena

Doba odstati

Cerstva zelenina: nakrajejte ji na stejné velké kousky. Na
100 g zeleniny pfidejte polévkovou IZici vody.

Mrazena zelenina: vhodna je blan$irovana, nepfedvarena
zelenina. Hluboce mrazena zelenina se smetanovou
omackou je nevhodna. Pridejte 1 az 3 polévkové Izice
vody. Ke Spenatu a ¢ervenému zeli vodu nepfidavejte.

Brambory nakrajejte na stejné velké kousky. Na 100 g
brambor pfidejte jednu polévkovou Izici vody a Spetku soli.

Nepouzivejte ryzi ve varnych saccich.
K ryzi pfidejte dvakrat az dvaapulkrat tolik vody.

Cerstvé rybi filé: pfidejte 1 aZ 3 polévkové IZice vody nebo
citronové stavy.

Pecené by méla pokryvat dvé tfetiny dna nadobi. PFidejte
50-100 ml tekutiny.

Kufe polozte prsi¢ky smérem dolU do nadobi.
Kousky kurete polozte masovou ¢asti doll do nadobi.

Pouzivejte pfedpeenou, mrazenou pizzu a pizzovou
bagetu.

Neékteré pokrmy potfebuji po dokoncéeni programu jesté po
urcitou dobu v troubé odstat.

pokrm doba odstati
zelenina cca 5 minut
brambory cca 5 minut.
Po dokon&eni programu slit vodu.
ryze 5 az 10 minut
veprova peceng, 10 minut

sekana pecené
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Tabulka programu

Program Vhodné potraviny Rozsah Nadobi /prislusenstvi,
c. hmotnosti  vyska vlozeni
v kg
Rozmrazovani
1 chléb vcelku* PSeni¢ny chléb, smiseny 0,20 - 1,50 ploché oteviené nadobi
pSenic¢ny chléb, celozrny dno varného prostoru
chléb
2 mleté maso* mleté maso hovézi, jehnéci, 0,20-1,00 ploché oteviené nadobi
veprové dno varného prostoru
3 dribez veelku* kure, kachna 0,60 -2,00 ploché oteviené nadobi
dno varného prostoru
4 rybi filé* filé ze Stiky, tresky, 0,20 - 1,20 ploché oteviené nadobi
okounika mofského, tresky dno varného prostoru
tmavé, candata
* Dbejte na signal k obraceni.
Vareni
5 Cerstva zelenina*  kvétak, brokolice, 0,20- 1,00 uzaviené nadobi
mrkev, kedlubna, porek, dno varného prostoru
paprika, cuketa
6 mrazena zelenina*  kvétak, brokolice, 0,20 - 1,00 uzaviené nadobi
mrkev, kedlubna, ¢ervené dno varného prostoru
zeli, Spenat
7 slané brambory*  pevné, pfevazné pevné, 0,20 - 1,00 uzaviené nadobi
moucné brambory dno varného prostoru
8 dlouhozmna ryze* 0,10-0,50 vysoké uzaviené
nadobi
dno varného prostoru
9 Cerstvé rybi filé filé ze Stiky, tresky, 0,20 - 1,00 uzavfené nadobi
podusit okounika morského, tresky dno varného prostoru

tmavé, candata

* Dbejte na signal k zamichani.
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Program Vhodné potraviny Rozsah Nadobi /prislusenstvi,
c. hmotnosti  vyska vlozeni
vkg
Kombi-vareni
10 hluboce Pizza s tenkym dnem, 0,15-0,55 rost
zmrazena pizza predpecena vyska 3
1" hluboce 0,40-1,00 oteviené nadobi
zmrazené dno varného prostoru
bolonské lasagne
12 Cerstvé kure* kufe v celku 0,80 - 1,80 uzaviené nadobi
dno varného prostoru
13 Cerstvé kousky kufeci stehynka, polovina 0,40-1,60 uzaviené nadobi
kurete kure dno varného prostoru
14 sekana pecené cca 8 cm vysoké 0,80-1,50 oteviené nadobi
dno varného prostoru
15 Cerstva veprova plecko bez kosti, 0,80 -2,00 uzaviené nadobi

pecené *

pecena rolka

dno varného prostoru

* Dbejte na signal k obraceni.
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Nastaveni ¢asovych funkci

Nastaveni budiku

Cas budiku ubéhl

Zména ¢asu budiku

Vynulovani ¢asu budiku

32

Vase trouba ma riizné dasové funkce. Tlagitkem ©
zobrazite menu a vybirate jednotlivé funkce. Dokud mizete
nastavovat, sviti vSechny symboly ¢asu. Zavorky [ ] Vam
ukazuji, u které ¢asové funkce se pravé nachazite.

Jiz nastavenou ¢asovou funkci miizete zménit tlacitkem +
nebo —, stoji-li asovy symbol v zavorkach.

Budik muzete pouzivat jako kuchyriskou minutku. Bézi
nezavisle na troubé. Budik ma sv(j vlastni signal. Podle
toho poznate, dobéhla-li minutka nebo doba ohfevu.

1. Jednou stisknéte tlagitko .
Na displeji se rozsviti asové symboly, zavorky jsou
kolem symbolu £).

2. Pomoci tlagitka + nebo - nastavite ¢as budiku.
Navrhovana hodnota tlacitka + = 10 minut.
Navrhovana hodnota tlacitka — = 5 minut.

Po nékolika sekundach bude nastaveny ¢as pfejat. Budik
zadina bézet. Na displeji sviti symbol [()] a &as na budiku
se viditelné od¢ita. Ostatni Casové symboly zmizi.

Zazni signal. Na displeji stoji 0:00. Tlagitkem ® budik
vypnete.

Tla¢itkem + nebo — zménite ¢as budiku. Po nékolika
sekundach bude zména pfijata.

Tlacitkem — mUzete ¢as budiku vratit az na pozici 0:00.
Po nékolika sekundach bude zména pfijata. Budik je
vypnuty.



Zobrazeni nastaveni ¢asu

Nastaveni doby
ohfevu

Pokud je nastaveno vice €asovych funkci, sviti vSechny
odpovidajici symboly na displeji. Budik bézi v popredi.
Symbol L) stoji v zavorkach a &as budiku se viditelné
od¢ita.

K zobrazeni budiku £, doby trvani <Y nebo hodin ®
mackejte opakované tlagitko (O, az stoji zavorky kolem
pfislusného symbolu. Jeho hodnota se zobrazi na nékolik
sekund na displeji.

Na troubé je mozné nastavit dobu ohfevu Vaseho pokrmu.
Jakmile doba ohfevu ubéhne, trouba se automaticky
vypne. Nemusite tak preruSovat jiné prace, abyste vypnuli
troubu. Doba varfeni nebude nechténé prekrocena.

1. Pomoci volie funkci nastavte zplsob ohfevu.

2. Pomoci voli¢e teploty nastavte teplotu nebo stuper
grilovani.

3. Dvakrat stisknéte tlagitko O.
Na displeji stoji 20:00. Casové symboly sviti, zavorky
stoji kolem symbolu -D.

min sec

c:bo
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Doba ohievu ubéhla

Zména doby ohfevu

Vynulovani doby ohievu

Zobrazeni nastaveni ¢asu

34

4. Tlagitkem + nebo — nastavte dobu trvani.

5. Stisknéte tlacitko D).
Trouba se zapne.

Na displeji se viditelné odecita doba trvani a sviti symbol
[-D]. Ostatni symboly zhasnou.

Zazni signal. Trouba pfestava hrat. Na displeji stoji 0:00.
Signalni tdn mizete pted zaznénim vynulovat tlacitkem .
Voli¢ funkci otocte na nulovou poloha. Trouba je vypnuta.

Tlagitkem + nebo — zmérite dobu ohfevu. Po nékolika
sekundach bude zména pfijata.

Kdyz dobéhne minutka:

stisknéte tlagitko O a tlagitkem + nebo — zmérfite dobu
ohrevu.

Tlagitkem — vratte dobu ohfevu na pozici 0:00.

Po nékolika sekundach bude zména pfijata. Doba ohfevu
je vynulovana. Kdyz dobéhne minutka:

predem stisknéte tlagitko (.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti vSechny
odpovidajici symboly na displeji.

K zobrazeni budiku (), doby trvani <Y nebo hodin ®
macdkejte opakované tlagitko (O, aZ stoji zavorky kolem
pfislusného symbolu. Jeho hodnota se zobrazi na nékolik
sekund na displeji.



Nastaveni hodin

Zména hodin

Skryt hodiny

Po pfipojeni pfistroje k elektrické siti nebo po vypadku

proudu sviti v8echny symboly [(D] a &tyfi nuly. Nastavte

hodiny.

1. Stisknéte tlacitko + nebo —.
Navrhovana hodnota +: 12:00
Navrhovana hodnota —: 23:59

2. Tlac¢itkem + nebo — nastavte hodiny.

3. Stisknéte tlacitko O.
Hodiny jsou nastaveny.

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.
1. Dvakrat stisknéte tlagitko (.
Na displeji sviti Casové symboly, zavorky stoji kolem
symbolu [(D].
2. Tlagitkem + nebo — zménte hodiny.
Po nékolika sekundach bude nastaveny ¢as pfijat.
Hodiny je mozné skryt. Jsou viditelné pouze tehdy,

je-li trouba v provozu. Viz kapitolu Zména zakladniho
nastaveni.

35



Détska pojistka

Zapnuti détské pojistky

Vypnuti détské pojistky

Détska pojistka u
automatického programu
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Aby troubu nemohly nedopatfenim zapnout déti, je
opatfena détskou pojistkou.

Trouba tak nereaguje na zadna nastaveni. Pfi zapnuté
détské pojistce mlizete nastavit pouze minutku a hodiny.

Predpoklad: nesmi byt nastavena doba ohfevu a voli¢
funkci musi stat na nulové poloze.

Stisknéte tlacitko & po dobu cca ¢tyf sekund.

Na displeji se zobrazi symbol C=.
Détska pojistka je zapnuta.

Stisknéte tlacitko & po dobu cca ¢tyf sekund.

Z displeje zmizi symbol C=.
Détska pojistka je vypnuta.

Je-li zapnut automaticky program, détska pojistka
nefunguje.



Zmeéna zakladniho nastaveni

Vas spotrebi¢ ma rizné moznosti zakladniho nastaveni,
které mazete kdykoliv zménit.

Zakladni nastaveni
V tabulce najdete vSechna zakladni nastaveni a moznosti

zmén.
Zakladni nastaveni Moznosti Vysvétleni
c I Zobrazeni hodin Zobrazeni hodin Zobrazeni hodin
= zapnuto c = vypnuto
c Akusticky signal-doba ohfevu | = kratky = 10 vtefin Signal po uplynuti doby
£ = stfedni = 2 minuty 3 =dlouhy =5 minut ohfevu
cd Ton tladitek: Ton tlacitek: Potvrzovaci ton pfi
{ = zapnuto c = vypnuto stisknuti tlacitka
c4 Cekaci doba | = kratky = 2 vtefiny Cekaci doba mezi
' = stfedni = 5 vtefin 3 = dlouhy = 10 vtefin jednotlivymi kroky na
nastaveni
5 Akusticky signal-hlasitost ! = potichu Hlasitost signalu
c = stfedni 7 = nahlas

Podminka: Vas spotfebic je vypnut.

1. Stisknéte tlacitko ® po dobu nékolika sekund.
Na displeji se objevi prvni zakladni nastaveni.

2. Tlac¢itkem + nebo - zménte zakladni nastaveni.

3. Potvrdte tlagitkem .
Na displeji se zobrazi nasledujici zakladni nastaveni.
Pomoci tlagitka (© mtzete projit véechna zakladni
nastaveni a tlaCitkem + nebo - je zménit.

4. Nakonec stisknéte po dobu nékolika sekund tlagitko (.

VSechna nastaveni jsou pfijata.

Své nastaveni muzete kdykoli znovu zménit.
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Udrzba a ¢ist

B> B

Cistici prostiredky
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é

ni

PFi peclivé udrzbé a Cisténi zGstane Vase mikrovinna
trouba dlouho krasna a neporusena. Jak byste méli sv(j
spotiebi¢ spravné udrzovat, a Cistit Vam vysvétlime v této
kapitole.

Nebezpecdi zkratu!
Nikdy nepouzivejte vysokotlaké nebo parni Cistice.

Nebezpeéi popaleni!
Cisténi nikdy neprovadeéjte hned po vypnuti spotfebice.
Nechte spotfebi¢ vychladnout.

Pokyny

Drobné barevné rozdily na predni strané spotfebice plynou
z rliznych materialu, z kterych je zhotoven, jako je sklo,
uméla hmota nebo kov.

Stiny na okné dvifek, které pusobi jako vady skla, jsou
svételné obrazy lampy v troubé.

Nepfijemny zapach, napf. po pfipravé ryb, mazete docela
jednodu$e odstranit. Dejte nékolik kapek citronové stavy
do Salku vody. Vlozte do nadobky IZi¢ku, abyste zabranili
skrytému varu. Zahrejte vodu po dobu 1 az 2 minut pfi
maximalnim vykonu mikrovinné trouby.

Abyste rizné povrchy neposkodili nevhodnymi Cisticimi
prostfedky, dbejte na udaje v tabulce.
Nepouzivejte

B Zadné ostré nebo hrubé Cistici prostredky,

B Zadné skrabky na kov nebo na sklo k ¢isténi skla na
dvitkach spotrebice,

M Zadné sSkrabky na kov nebo na sklo k ¢isténi tésnéni
dvirek,



B Zadné tvrdé draténky ani Cistici houbicky.

Nové hadfiky na nadobi pfed pouZitim peclivé properte.

Oblast Cistici prostfedky
Predni ¢ast Horka voda na nadobi:
spotfebice pfedni stranu spotiebice oCistéte hadfikem na nadobi a poté

Nerezova ocel

osuste mékkou utérkou.
K Cisténi nepouzivejte zadné Skrabky na kov ani na sklo.

Horka voda na nadobi:

uSlechtilou ocel ocCistéte hadfikem na nadobi a poté osuste
mékkou utérkou. Skvrny od vapenité vody, tuku, Skrobu a
bilku okamzité odstrarite. Pod takovymito skvrnami totiz
muZze dochazet ke korozi. V autorizovaném servisu a ve
specializovanych obchodech jsou k dostani specialni Cistici
prostfedky na nerezovu ocel.

Varny prostor

Nerezovy varny
prostor

Horka voda na nadobi nebo octova voda:
varny prostor oCistéte hadfikem na nadobi a poté osu$te mékkou
utérkou.

PFi silném znecisténi:
Cisti€ na trouby (pouzivejte pouze v chladné troubé).

Nepouzivejte sprej na trouby ani zadné jiné agresivni Cistice na
trouby nebo obrusovaci prostfedky. Nevhodné jsou téz draténky,
hrubé houbicky a houbicky na ¢isténi hrncl. Tyto prostfedky
mohou zpUsobit poSkrabani povrchu. Vnitini plochy nechte
poradné vyschnout.

Sklenény kryt
Zarovky ve varném
prostoru

Horka voda na nadobi:
ocCistéte hadfikem na nadobi.

Okno dvirek

Cisti¢ skel:
ocCistéte hadfikem na nadobi.
Nepouzivejte Zadné Skrabky na sklo.

Tésnéni dvirek
Nesundavat!

Horka voda na nadobi:
ocCistéte hadfikem na nadobi, nedrhnéte.
K Cisténi nepouzivejte zadné Skrabky na kov ani na sklo.

Prislusenstvi

Horka voda na nadobi:
namocte a oCistéte hadfikem na nadobi nebo kartackem.
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Pro snazsi ¢isténi

Cisténi sklenéného krytu

Samodistici plocha ve
varném prostoru

Cisténi dna varného
prostoru, stropu a
postrannich stén
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Muzete zapnout troubu. Otevrete k tomu dvifka spotfebice.
Lampa trouby 10 minut sviti a poté zhasne. Pomoci tlacitka
Stop muzete lampu znovu zapnout.

V troubé se na levé postranni sténé nachazi sklenény
kryt lampy. Uvolnéte Sroub krytu. Poté muzete sklo ocistit
vodou na nadobi.

Zadni sténa trouby je potazena samocisticim smaltem.
Cisti se sama b&hem provozu trouby. Vé&tsi stfikance zmizi
nékdy az po nékolikatém provozu trouby. Zbytky kofeni a
podobné muzete odstranit suchym hadfikem nebo mékkym
kartackem.

Dulezité pokyny

Samocistici plochu nikdy nedistéte Cisticem na trouby.
Pokud se Cisti¢ na trouby na zadni sténu trouby
nedopatfenim dostane, okamzité ho odstrarite houbickou a
dostatkem vody.

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
oskrabat nebo znicit vysoce porézni vrstvu.

Samocistici plochu nikdy neoSetfujte draténkou.
Lehké zbarveni smaltu nema na samocisténi zadny vliv.

Pouzivejte hadfik na nadobi a horkou vodu na nadobi
nebo octovou vodu.

PFi silném znecisténi je nejlepsi pouzit Cisti€ na trouby.
Cisti& na trouby pouzivejte pouze v chladné troubé.



Co délat v pripadé poruchy

Pokud se objevi porucha, je zplsobena ¢asto pouze
néjakou drobnosti. Dfive nez zavolate autorizovany servis,
zohlednéte nasledujici pokyny.

Pokud se Vam nékdy né&jaky pokrm nevyvede, podivejte se
do kapitoly Otestovali jsme pro Vas v nasem kuchyriském
studiu. Najdete tam mnoho tipt a pokynu k vareni.

Porucha

Mozna pricina

Pomoc/pokyny

Spotfebi€ nefunguje.

Neni zastréeny do
zasuvky

Zastréte zastréku do zasuvky.

Vypadek proudu

Zkontrolujte, funguje-li kuchyriska
lampa.

Zavada pojistek

Zkontrolujte v pojistkové skfini, je-li
pojistka pro spotiebi¢ v pofadku.

Nespravna obsluha

Vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Po
cca. 10 sekundéch ji znovu zapnéte.

Na displeji blikaji i
nuly.

Vypadek proudu

Znovu nastavte hodiny.

Spotfebi€ neni v
provozu. Na displeji
stoji doba ohfevu.

Po nastaveni nebylo
stisknuto tlagitko D).

Stisknéte tladitko D] nebo
spotfebi¢ vypnéte.

Mikrovinna trouba
nezapina.

Nejsou doviena dvirka.

Zkontrolujte, zda na dvitkach neulpéli
zbytky jidla nebo néjake cizi téleso.

Nebylo stisknuto
tlacitko D(I.

Stisknéte tlagitko (.

Pokrmy se ohfivaji
pomaleji nez dfive.

Je nastaven pfilis
nizky vykon mikrovinné
trouby.

Zvolte vyS$si vykon mikrovinné trouby.

Dali jste do spotfebice
vétsi mnozstvi nez
obvykle.

Dvojnasobné mnozstvi — témér
dvojnasobny &as.
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Zavada

Mozna pric¢ina

Pomoc/Pokyny

Zazni signal.
Na displeji blika
dvojtecka.

Spotfebi¢ se nachazi v
demorezimu.

1. Stisknéte tlagitko i23.

2. Po dobu 3 sekund drzte stisknuté
tlacitko kg .

Demorezim je deaktivovan.

Na displeji se objevi
chybové hlaseni
+Ert“ nebo ,Erd*

Vypadlo teplotni ¢idlo.

Zavolejte do autorizovaného servisu.

Na displeji se objevi
chybové hlaseni
LEr11“. ,Tlacitko
vazne*“

Tlacitka jsou zaSpinéna
nebo vazne
mechanika.

Stisknéte nékolikrat vSechna tlacitka.
Ocistéte tlaCitka suchym hadfikem.
Otevrete a zavrete dvirka spotiebice.
Pokud to nepomuze, uvédomte
autorizovany servis.

Na displeji se objevi
chybové hlaseni
LEr19°

Doslo k extrémnimu
prehfati (pfip. ke
vzniku ohné ve
vnitfnim prostoru),
pFilis vysoky vykon
mikrovinné trouby.

Neotvirejte dvitka, vytahnéte sitovou
z4stréku

nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfini, nechte vychladnout.

Na displeji v
textovém poli se
objevi chybové
hlaseni ,Er17¢,
,Er18“ nebo ,Er20“.

Technicka zavada.

Zavolejte do autorizovaného servisu.
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Nebezpecdi urazu elektrickym proudem
Neodborné provedené opravy jsou nebezpecné. Opravy

smi provadét pouze nami vyskoleny servisni technik.



Vyména zarovky v
troubé

Zarovku v troubé& je mozné vyménit. Tepelné

stalé halogenové zarovky 25 W, 240 V jsou k dostani
u autorizovaného servisu nebo ve specializovanych
obchodech.

Novou halogenovou zarovku vyjméte z obalu vzdy pomoci
suché utérky. Tim prodlouzite jeji Zivotnost.

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skFini nebo vytahnéte
sitovou zastrcku.

2. Otevrete dvirka spotfebice.
Uvolnéte oba Srouby vpravo a vlevo v troubé.

3. Polozte do studené trouby utérku, abyste zabranili
Skodam. Zafizeni opatrné vypacte.

4. Uvolnéte Sroub na krytu lampy na levé postranni sténé a
sejméte kryt. (Obr. 1)
Vytahnéte halogenovou zarovku. (Obr. B)
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Vymeéna sklenéného krytu

6. ZaSroubujte kryt lampy.
Zafizeni v obraceném poradi znovu sestavte.

7. Sejméte utérku. Znovu zapnéte pojistku v pojistkové
skfini nebo zastréte sitovou zastréku.

Pokud je sklenény kryt v troubé poskozeny, je tfeba ho
vymeénit. Kryt je k dostani u autorizovaného servisu. Uvedte
prosim cislo E a FD svého spotfebice.

Autorizovany servis

Cislo E a ¢islo FD
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Pokud musi Vas spotfebi€ na opravu, je Vam k dispozici
nas autorizovany servis. Telefonni ¢islo a adresu
nejbliz§iho autorizovaného servisu najdete v telefonnim
seznamu. O autorizovanych servisech ve Vasi blizkosti Vas
radi informuji téZ v uvedenych centrech autorizovaného
servisu.

Pokud Zadate na$ autorizovany servis, uvedte prosim ¢&islo
E a Cislo FD svého spotrebice.

Typovy §titek s Cisly najdete, oteviete-li dvifka spotiebice.
Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete
si sem zanést Udaje z Vaseho spotfebice a telefonni Cislo
autorizovaného servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Autorizovany servis @




Technické udaje

Napajeci zdroj

220-240V, 50 Hz

Max. celkova spotfeba
energie

3240 W

Vykon mikrovinné trouby

1000 W (IEC 60705)

Gril

2000 W

Horky vzduch 1950 W
Frekvence mikrovinné 2450 MHz
trouby

Pojistka 16 A

Rozmér (vx$xh)
spotrebic

varny prostor

45,4 x 59,5 x 56,3 cm

242 x 44,5 x 34,7 cm

Kontrola VDE

ano

Znacka CE

ano

Spotfebi¢ odpovida normé EN 55011 a CISPR 11.
Je to vyrobek skupiny 2, tfida B.

Skupina 2 znamena, ze mikrovinné trouby jsou zhotoveny

za Ucelem ohfivani potravin.

Ttida B uvadi, Ze je spotfebi¢ uréen pro pouziti v

domacnosti.
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Ekologicka likvidace

B

Ekologicky zlikvidujte obal.

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2002/96/ES o starych elektrickych a elektronickych
spotfebiCich (waste electrical ad electronic equipment

- WEEE).

Tato smérnice udava ramec pro vraceni a recyklaci
spotfebicu platny v zemich EU.

Otestovali jsme pro Vas v nasem
kuchynském studiu

46

V této kapitole najdete vybér z pokrm0 a odpovidajicich
optimalnich nastaveni. Ukazeme Vam, jaky zplsob
ohfevu, jaka teplota a jaky vykon mikrovinné trouby jsou
pro dany pokrm nejvhodnéjsi. Obdrzite udaje o vhodném
prisluSenstvi a vysce vlozZeni. Ziskate tipy k nadobi a
pfiprave.

Pokyny

Hodnoty v tabulkach plati vzdy pro vioZeni do chladného a
prazdného varného prostoru. Troubu pfedehfivejte pouze,
pokud je to v tabulce uvedeno.

Z varného prostoru pfed pouzitim odstrarite veskeré
prisluSenstvi, které nebudete potfebovat.

Teprve po pfedehrati trouby polozte na pfislusenstvi pecici
papir.

Casové Udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty. Jsou
zavislé na kvalité a charakteru potraviny.

Pouzivejte sou¢asné dodané prislusenstvi. DalSi
prisluSenstvi je k dostani jako specialni pfislusenstvi
ve specializovanych obchodech nebo u autorizovaného
servisu.



Tabulky

Rozmrazovani

Vyjimate-li z varného prostoru horké pfisluSenstvi nebo
nadobi, vzdy pouzivejte kuchyriské chiiapky.

V nasledujicich tabulkach najdete ke své mikrovinné troubé
mnozstvi moznosti a nastavitelnych hodnot.

Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Jsou zavislé na nadobi, na kvalité, teploté a charakteru
potraviny.

V tabulkach je ¢asto uvedeno ¢asové rozmezi. Nastavte
nejprve kratSi ¢as a prodluzte ho, bude-li to potfeba.

Je mozné, Ze budete mit jiné mnozstvi, nez je uvedeno
v tabulkach. V tom pfipadé se fidte podle nasledujiciho
pravidla:

dvojnasobné mnozstvi — témeér dvojnasobna doba trvani,
poloviéni mnozstvi — polovi¢ni doba trvani.

Nadobi muzete postavit do stfedu rostu nebo na dno
trouby. Mikrovinné zafeni tak muze potravinu dosahnout ze
vSech stran.

Mrazené potraviny postavte v oteviené nadobé na dno
trouby.

Citlivé ¢asti, jako jsou napf. kufeci stehynka a kfidélka
nebo tuéné okrajové partie pecené, mizete pokryt malymi
kousky alobalu. Folie se nesmi dotykat stén spotfebice.
Po uplynuti poloviny rozmrazovaci doby muzete alobal
odstranit.

Potraviny v prabéhu rozmrazovani 1-2 krat obratte nebo
zamichejte. Velké kousky byste méli otocit vickrat.
Odstrante pfi otaceni vzniklou tekutinu.

Po rozmrazeni nechte potravinu jesté 10—-60 minut pfi

pokojové teploté odpocinout, aby se vyrovnala teplota. U
drubeze poté mlzete vyjmout droby.
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Mnozstvi Vykon mikrovinné trouby (Watt)

doba trvani (min.)

Pokyny

hovézi, veprove, 800¢g 180 W, 15 min. + 90 W, 15 - 25 min. Nékolikrat otocte.
nebotelecimasov  1000g  180W, 15 min. + 90 W, 25 - 35 min.
celku (s kosti nebo 1500g  180W, 25 min. +90 W, 25 - 35 min.
bez kosti)
hovézi, veprove, 200g 180 W, 5min. + 90 W, 4 - 6 min. Pri otaCeni od sebe
teleci kouskynebo 500 g 180 W, 10 min. + 90 W, 5 - 10 min. kousky masa oddélte.
prouzky masa 800g 180 W, 10 min. + 90 W, 10 - 15 min.
mleté maso mix 200g 90 W, 15 min. Moznost naplocho
5009 180 W, 5 min. +90 W, 10 - 15 min. zmrazit. VV prabéhu
800¢g 180 W, 10 min. + 90 W, 15 - 20 min. Upravy nékolikrat obratte
a jiz rozmrazené maso
odstrarite.
driibez nebo driibezi 600 g 180 W, 5min. + 90 W, 10 - 15 min. V priibéhu otocte.
kousky 1200g  180W, 10 min. + 90 W, 20 - 25 min.
kachna 2000g  180W, 20 min. + 90 W, 30 - 40 min. Nékolikrat otocte.
husa 45009 180W, 30 min. + 90 W, 60 - 80 min. Kazdych 20 minut otocte.
Rozmrazenou tekutinu
odstrarite.
rybi filé, rybi kotleta, 4009 180 W, 5min. +90 W, 10 - 15 min. Roztaté kousky od sebe
rybi kousky oddélte.
ryby v celku 3009 180 W, 3min. + 90 W, 10 - 15 min. V pribéhu otocte.
600g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min.
zelenina, napt. hrach 300 g 180 W, 10 - 15 min. V priibéhu opatmé
600 g 180 W, 10 min. + 90 W, 8 - 13 min. zamichejte.
ovoce, 3009 180W, 7 - 10 min. V priibéhu opatmé
napf. maliny 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. zamichejte a roztateé
kousky od sebe oddélte.
roztaté maslo 1259 90 W, 6-8 min. Uplng& odstrarite obal.
2509 180 W, 2 min. + 90 W, 3 - 5 min.
chléb veelku 5009 180 W, 3 min. + 90 W, 10 - 15 min. V pribéhu otocte.
1000g  180W,5min.+90 W, 15-25 min.
suchy kola¢ 5009 90W, 10-15 min. Kousky kolace od sebe
napf. tfeny kolac 7509 180 W, 3 min. +90 W, 10 - 15 min. oddélte. Pouze pro kolace
bez polevy, smetany a
krému.
Stavnaty kolac 5009 180 W, 5min. + 90 W, 15 - 20 min. Pouze pro kolace bez
napf. ovocny kola¢, 7509 180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. polevy, smetany a
tvarohovy kolac Zelatiny.
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Rozmrazovani, ohfivani

nebo vareni hluboce
zmrazenych potravin

Vyjméte hotové mrazené jidlo z obalu. V nadobi vhodném
pro mikrovinnou troubu se ohfeje rychleji a rovnomérnéji.
RGzné slozky potravin se mohou ohfivat rdzné dlouho.

Ploché potraviny se ohfivaji rychleji nez vysoké. Proto
potraviny rozloZte do nadoby co mozna naplocho.
Potraviny byste na sebe neméli vrstvit.

Pokrmy vzdy pfikryjte. Nemate-li vhodné viko pro danou
nadobu, pouzijte talif nebo specialni folii pro mikrovinné
trouby.

Pokrm byste méli v pribéhu 2-3 krat zamichat, resp. otocit.

Po ohfati nechte pokrm jesté 2 az 5 minut odpocinout, aby
se vyrovnala teplota.

Vlastni chut pokrml zUstava dalekosahle uchovana. Proto
mUzete se soli a kofenim zachazet opatrné.

Mnozstvi  Vykon mikrovinné trouby Pokyny
Watt,
Doba trvani v minutach
menu, hotova mrazena 300-400g 600W,11-15min. pokryté
jidia (2-3 slozky)
polévky 400-500g 600W, 8-13 min. uzaviené nadobi
husté polévky 5009 600 W, 10 - 15 min. uzaviené nadobi
10009 600 W, 20 - 25 min.
prouzky nebo kousky 5009 600 W, 12-17 min. uzaviené nadobi
masa v omacce, napr. 1000 g 600 W, 25 - 30 min.
gulas
ryby, napr. rybi kousky 4009 600 W, 10 - 15 min. pokryté
800g 600 W, 20 - 25 min.
prilohy, napf. 2509 600 W, 2-5min. uzaviiené nadobi,
ryze, nudle 5009 600 W, 8- 10 min. dodejte tekutinu
zelenina, napr. hrasek, 3009 600 W, 8 - 10 min. uzaviené nadobi,
brokolice, 6009 600 W, 14 - 17 min. pfidejte 1 polévkovou IZici
mrkev vody
Spenat se smetanou 4509 600 W, 11 - 16 min. varte bez pfidavku vody




Ohfivani pokrm
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Vyjméte hotové jidlo z obalu. V nadobi vhodném pro
mikrovinnou troubu se ohfeje rychleji a rovnomérnéji.
Rzné slozky potravin se mohou ohfivat rizné dlouho.

PFi ohfivani tekutin dejte do nadobky vzdy Izi¢ku, abyste
zabranili skrytému varu. Pfi skrytém varu se dosahne bodu
varu, aniz by doslo k tvorbé typickych parnich bublinek. Uz
pfi minimalnim pohybu nadoby mdze horka tekutina nahle
prudce prekypét a vystiiknout. To maze vést ke zranéni
nebo popaleni.

Pokrmy vzdy pfikryjte. Nemate-li vhodné viko pro danou
nadobu, pouzijte talif nebo specialni folii pro mikrovinné.

Pokrmy byste méli v pribéhu ohfivani nékolikrat zamichat,
resp. otocit. Kontrolujte teplotu.

Po ohfati nechte pokrm jesté 2 az 5 minut odpocinout, aby
se vyrovnala teplota.



Mnozstvi Vykon mikrovinné Pokyny
trouby (Watt), doba
ohievu (min.)
menu, hotova 350-500g  600W, 4 -8 min. pokryté
mrazena jidla
(2- 3 slozky)
napoje 150 ml 1000 W, 1 -2 min. Dejte do nadoby Izicku. Alkoholické
200 ml 1000 W, 2 - 3 min. napoje neprehfivejte. V pribéhu
500 ml 1000 W, 4 - 5 min. kontrolujte.
kojenecka strava, 50 ml 360 W, %2 -1 min. Bez dudliku nebo vicka. Po
napt. lahvicka na 100 mi 360 W, %2 - 1%2min. ohrati vzdy dobie protfepte.
miéko 200 mi 360 W, 1-2 min. Bezpodminetné zkontrolujte
teplotul
polévka, 1 Salek 1759 600 W, 2 - 3 min.
2 salky 1759 600 W, 3-4 min.
4 Salky 1759 600 W, 6 - 8 min.
prouzky nebo kousky 500g 600 W, 8- 11 min. pokryté
masa v omacce
husta polévka 4009 600 W, 6 - 8 min. uzaviené nadobi
800¢g 600 W, 8 - 11 min.
zelenina, 1 porce 1509 600 W, 2 -3 min. Pridejte trochu tekutiny
2 porce 3009 600 W, 3-5min.
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Vareni pokrmi

Ploché potraviny se ohfivaji rychleji nez vysoké. Proto
potraviny rozlozte do nadoby co mozna naplocho.
Potraviny byste na sebe neméli vrstvit.

Pokrmy vafte vzdy v uzavieném nadobi. V prabé&hu vareni
byste ho méli zamichat nebo obratit.

Vlastni chut pokrmU zUstava dalekosahle uchovana. Proto
muzete se soli a kofenim zachazet opatrné.

Po ohfati nechte pokrm jesté 2 az 5 minut odpocinout, aby

se vyrovnala teplota.

Mnozstvi Vykon mikrovinné trouby (Watt), Poznamky
doba ohrevu (min.)
celé kufe Cerstvé bez 1200g 600 W, 25 - 30 min. V poloviné doby otocte.
drobt
Cerstvé rybi filé 4009 600 W, 7 - 12 min.
Cerstva zelenina 2509 600 W, 6 - 10 min. Zeleninu nakréjejte na
5009 600 W, 10 - 15 min. stejné velké kousky. Na
100 g zeleniny pridejte 1 -2
polévkove |Zice vody.
prilohy, Brambory nakrajejte na
napr. brambory 2509 600 W, 8 - 10 min. stejné velké kousky. Na
5009 600 W, 12 - 15 min. 100 g brambor piidejte
7509 600 W, 15 - 22 min. 1 polévkovou IZici vody,
zamichejte.
napr. ryze 125¢g 600 W, 4 -6 min. +180 W 12-15min.  Pfidejte dvojnasobné
2509 600 W, 6-8 min. +180 W 15-18 min. mnozstvi tekutiny.
sladka jidla, napr. 500ml  600W,6-8min. Puding v pribéhu ohfevu
puding (instantni) 5009 600 W, 9-12 min. 2-3 krat dobre zamichejte

ovoce, kompot

metlickou na snih.
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Tipy k mikrovinam

Pokud k pfipravovanému
mnozstvi pokrmu nenajdete tdaj o
nastaveni.

Prodluzte nebo zkratte dobu varu podle nasledujiciho pravidla:
dvojnasobné mnozstvi — témér dvojnasobna doba trvani,
poloviéni mnozstvi — polovicni doba trvani

Pokmm se prilis vysusil.

Nastavte pfisté kratSi dobu varu nebo zvolte nizsi vykon mikrovinné
trouby. Pokrm piikryjte a pfidejte k nému vice tekutiny.

Pokrm neni po uplynuti zadané
doby roztaty, ohraty nebo uvareny.

Nastavte delSi dobu. VétSi mnozstvi a vysSi pokrmy potiebuii vice
Casu.

Po uplynuti doby varu je pokrm
na okrajich prehraty, ve stredu ale
jesté neni hotovy.

V priibéhu rozmrazovani pokmm zamichejte a pristé zvolte nizsi
vykon a delSi dobu trvani.

Po rozmrazovani je driibez nebo
maso z vnéjsi strany trochu
uvarené, ve stredu ale jesté neni
roztateé.

Zvolte piisté nizSi vykon mikrovinné trouby. U velkého mnozstvi
rozmrazovaného materidlu vicekrat obratte.
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Kolace a pecivo

Pecici forma

Tabulky

54

Nejvhodnéjsi jsou tmavé pecici formy z kovu.

Kdyz pfipojite mikrovinné zafeni, pouzivejte pecici mfizku
pro mikrovinné trouby nebo pouzivejte pecici formy ze skla,
keramiky ¢i plastu. Ty musi byt zaruvzdorné do 250 °C.
Pouzivate-li takovéto formy, kolace tolik nezhnédnou.

Casové Udaje plati pro vioZeni do studené trouby.

Teplota a doba peceni zavisi na charakteru a mnozstvi
tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny rozsahy hodnot.
Zacnéte s niz8i hodnotou, a pokud to bude nutné, nastavte
pristé hodnotu vyssi. NiZsi teplota doda rovnomérnéjsi
zhnédnuti.

DalSi informace najdete v kapitole , Tipy k peceni* v
navaznosti na tabulky.

Pecici formu postavte vzdy do stfedu rostu.



Kola¢ Nadobi Vyska Zpusob Teplota Trvani
ohifevu Vv°C, (min.)
jednoduchy tfeny kola¢, babovka/vénec 1 N 160 -170 60-80
jemny tfeny kolaé hranata forma 1 150-160 60-70
(napf. linecky kolac)*
piSkot s okrajem z dortova forma 1 160 - 170 35-45
kfehkého tésta
piskot z tfeného tésta forma na ovocny 1 160- 170 35-45
kolac
piskotovy dort dortova forma 1 170-180 45-50
(vodni piskot)
kolac se suchou oblohou pecici plech 2 160-170 30-40
(tfené teésto)
kolag¢ se stavnatou pecdici plech 2 X 150 - 160 50 -60
oblohou
Napf. kanuté tésto s
jable€nou drobenkou
kynuta vanocka s 500 g  pecici plech 2 160-170 30-40
mouky
Stoly s 500 g mouky pecici plech 2 170-180 60-70
pizza pecici plech 2 200-210 25-35
kynuty chléb 1 kg** pecici plech 2 180-190 50-60
* Kola¢ nechte v troubé cca. 20 minut vychladnout.
** Nikdy nelijte vodu pfimo do horké trouby.
Kolac Nadobi Vyska Vykon Doba  Zplsob Teplota
mikrovin trvani  ohfevu Vv°C,
w min.
ofechovy kolac dortova forma 1 0 W 30-35 170-180
ovocny nebo tvarohovy dortova forma 2 360W  40-50 150 - 160
kolac¢ z kfehkého tésta*
jemny ovocny kolac¢ z babovka nebo 1 90 W 30 -45 170-190
tfeného tésta dortova forma
pikantni kola¢ dortova forma 2 90 W 50-70 [& 160 - 180

(napf. slany /
cibulovy kolac)

nebo forma na
slany kolac

U pecdicich forem z kovu: polozte pecici mfizku pro mikrovinnou troubu na rost. Formu

postavte na mfizku .

* Kola¢ nechte v troubé cca. 20 minut vychladnout..
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Drobné pecivo Nadobi Vyska Zplsob Teplota Trvani
ohievu v°C, (min.)
cukrovi pecici plech 2 BN 150-170 20-35
pénové cukrovi pecici plech 2 100 90-120
makrénky pecici plech 2 110 35-45
listové tésto pecici plech 2 KN 170-180 35-45
housky (napf. dalamanky) pecici plech 2 180-190 35-45

Tipy k pe€eni

Chcete péct podle viastniho
receptu?

Orientujte se podle podobného typu peciva v pecicich tabulkach.

Jak zjistite, je-li treny kolac
propeceny?

Pichnéte asi 10 minut pfed koncem nastavené doby peceni Spejli do
nejvyssiho mista kolace. Pokud tésto na Spejli nelepi, je kolac hotovy.

Kolac se sesedl.

Pouzijte pristé méné tekutiny nebo nastavte teplotu trouby o 10
stupriti nizSi. Drzte se doby tfeni uvedené v receptu.

Kolac se ve stredu zvedl a na kraji

Vymastéte pouze dno dortové formy. Po peceni kolac opatmé.

je nizsi. uvolnéte nozem.
Kolag piilis ztmavl. Zvolte nizsi teplotu a kola¢ pecte o néco déle.
Kolac prilis vyschl. Propichejte paratkem do hotového kolace malé dirky. Poté na né

nakapejte ovocnou stavu nebo alkohol. Zvolte pristé o 10 stupnd
vy3Si teplotu a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ (napf. tvarohovy

kolac) vypada dobre, vevnit je
vSak mazlavy.

déle. U kolacu se Stavnatou oblohou predpecte nejprve piskot,
posypte ho mandlemi nebo strouhankou a teprve poté na n€j dejte
oblohu. Drzte se receptu a uvedené doby peceni.
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Kolac se pri vyklapéni neuvoliuje.

Nechte kolac po upeceni jesté 5 az 10 minut vychladnout, potom
se z formy snaze uvolni. Pokud se ani poté neuvolni, uvolnéte okraj
jesté jednou opatmeé nozem. Kolac opétovné vyklopte a formu
opakované pokryjte mokrou, studenou utérkou. PFisté formu dobre
vymastéte a vysypte ji strouhankou.

Zméili jste teplotu v troubé
viastnim teplomérem a zjistili
pritom odchylku.

Teplotu trouby méfi vyrobce se zkuSebnim rostem po uréeném
Case ve stfedu trouby. Na méfenou hodnotu pouzité nadobi a
prislusenstvi, takze pfi viastnim méfeni vzdy mizete konstatovat
odchylku.

Mezi formou a rostem se tvori
jiskry.

Zkontrolujte, je-li forma z vnéjsi strany Cista. Zmérite polohu formy v
troubé. Pokud to nepom(ize, pecte dale bez mikrovinného zareni.
Pamatujte, Ze se tim prodlouzi doba peceni.

Pecené a grilovani

K tabulkam

Pokyny k pripravé pec¢ené

Teplota a doba peceni jsou zavislé na charakteru a
mnozstvi pokrmu. Proto jsou v tabulkach uvedeny rozsahy
hodnot. Za¢néte s nizsi hodnotou, a pokud to bude nutné,
nastavte pfisté hodnotu vyssi.

Dalsi informace najdete v kapitole , Tipy k peceni a
grilovani* v navaznosti na tabulky.

MuUzete vzdy pouzivat Zaruvzdorné nadobi vhodné pro
mikrovinnou troubu. Pecici formy z kovu jsou vhodné
pouze pro pfipravu peceni bez uziti mikrovinného zareni.

Nadobi se muze znacné zahfat. K jeho vyjmuti z trouby
pouzivejte kuchyriské chnapky.

Horké sklenéné nadobi odkladejte na suchou kuchyriskou
utérku. Pokud je podlozka mokra nebo studena, muze sklo
prasknout.

K peceni masa a dribeze uzivejte vysokou pedici formu.
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Pokyny ke grilovani

Pokyny k duseni
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Vyzkousejte, zda se Vase nadobi do varného prostoru
vejde. Nesmi byt prilis velké.

Maso: pokryjte dno nadobi trochou tekutiny. Pro dusenou
peceni pridejte tekutiny o néco vice. Po uplynuti poloviny
Casu kousky masa obratte. Kdyz je peCené hotova, méla
by jesté 10 minut ve vypnuté, zaviené troubé odpocivat.
Tak se mlze masova $tava lépe rozlozit.

Drlbez: kousky omasa po % Casu obratte.

Grilujte vzdy pfi zavienych dvifkach a troubu
nepredehfivejte.

Ke grilovani pouzivejte pokud mozno stejné silné kousky.
Steaky by mély byt minimalné 2 az 3 cm silné. Tak se
rovhomérné opecCou a zlUstanou pékné stavnaté. Steaky
osolte teprve po grilovani.

Grilované kousky otacejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidlickou, ztrati $tavu a vysusi se.

Tmavé maso, napf. hovézi, hnédne rychleji nez svétlé
maso, jako je teleci nebo veprové. Grilované kousky ze
svétlého masa nebo ryb jsou na povrchu ¢asto pouze
svétle hnédé, uvnitf presto propecené a Stavnaté.

Grilovaci topné téleso automaticky vypina a zapina. To
je normalni. Frekvence vypinani a zapinani zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

K duseni ryb pouzivejte nadobi s vikem.

Do nadobi pfidejte dvé az tfi polévkoveé Izice tekutiny a
trochu citronové stavy nebo octa.



VWykonmikrovin Vyska Druh  Teplota Pokyny

(Watt), doba ohievu °C, stupen
ohievu (min.) grilovani

hovézi dusena 180 W, 0 = 160 - 170 Zaviené nadobi na

pecené 80 - 90 min. dné varného prostoru.

cca 1000 g

rdzovy rostbif 180 W, 0 = 180 - 200 Oteviené nadobi. Po uplynuti

cca 1000 g 30 - 40 min. poloviny doby otoit. Ke konci
nechte na 10 minut odpocinout.

vepfové maso 360 W, 0 170 - 180 Oteviené nadobi. Ke konci

bez klize, cca 750 35 - 45 min. nechte na 10 minut

g, napt. plecko odpocinout.

vepfové masos 180 W, 0 = 170 - 180 Oteviené nadobi. Ke konci

kbzi* cca 1 kg, 80 -90 min. nechte na 10 minut

napf. raminko odpocinout. Neotacet.

veprova 180 W, 0 = 180 - 190 Otevrené nadobi. Ke konci

svickova, 35 - 40 min. nechte na 10 minut

cca 500-600 g odpocinout.

sekana 360 W, 0 200 - 210 Oteviené nadobi na dné

cca750g 30 - 35 min. varného prostoru. Ke
konci nechte na 10 minut
odpocinout.

celé kure 360 W, 0 iy 230 - 250 Zavrené nadobi na dné

cca 1000-1200g 30 - 40 min. varného prostoru. PoloZte
prsni ¢asti smérem nahoru.
Neotacejte.

kufeci kousky, 360 W, 0 T 230 -250 Oteviené nadobi. Polozte

napr. Ctvrtka 20 - 30 min. kdzi smérem nahoru.

kurete cca 800 g Neotacejte.

kachna 180 W, 0 iy 220 - 240 Zaviené nadobi na

1500 - 1700 g 70 - 80 min. dné varmného prostoru.
Neotacejte.

kachni prsicka 180 W, 0 ] 3 Oteviené nadobi na dné

cca. 500 g 15 - 20 min. varmého prostoru. Polozte

kachni prsicka 2 kdzi smérem nahoru.

kusy 250 - 300 g Neotacejte.

husi prsicka, husi 180 W, 0 ] 2 Vysoké oteviené nadobi

stehynka 30 - 40 min. na dné varného prostoru.

700-9009g Neotacejte.

zapecene ryby 600 W, 0 [l 3 Oteviené nadobi,

cca500g 10 - 15 min. hluboce zmraZené ryby

nejprve rozmrazte.

* U veprového masa nariznéte kizi.
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Mnozstvi Hmotnost VysSka Druh  Stupen Doba v minutach
ohievu grilovani
Steaky 2-3ks cca200g 1+3™ [T 3 1. stranacca 10 - 15
2 -3 cmsilné 3 2.stranacca5-10
Steaky ze 2-3ks cca120g 143" [ 2 1. strana cca 15-20
plecka 2 2.stranacca 10-15
2 -3 cmsilné
Parky ke 4-6ks ccal150g 1+3* [7 3 1. stranacca 10 - 15
grilovani 3 2.stranacca5-10
Rybi kotlety* 2-3ks ccal50g 1+3™ [7] 3 1. strana cca 10 - 12
3 2.stranacca8-12
Cela ryba* 2-3ks cca300g 1+3*™ [ 2 1. stranacca 10 - 15
Napf. pstruh 2 2.stranacca10-15
Toast (chléb) 12 platka - 3 7] 3 1.stranacca3-5
3 2.stranacca2-3
Toast (chléb) 4 platky** 3 ) - 1. stranacca5-6
2.stranacca3-4
Toast zapeCeny 2-4 - 1+3™ [ 3 Podle oblozeni 8- 10
pla'tky****

* Rost nejprve vymazte olejem. .

** Zasunte rost na vysku 3 a pecici plech na vysku 1.

*** Platky toastového chleba polozte vedle sebe do stfedu rostu.

= Platky toastového chleba predpecte.
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Tipy k pripravé
pecené a ke
grilovani

Pro hmotnost pe¢ené nejsou v
tabulce uvedeny zadné udaje?

vétSich kouskl pecené zvolte nizkou teplotu a delSi dobu vareni.

Jak zjistite, Zze je pecené hotova?

Pouzivejte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych
obchodech) nebo provedte ,zkousku IZici“. Na peceni pritlacte IZici.
Pokud se Vam zda tuha, je hotova. Pokud se Vam podvoli, jesté
néjaky Cas potfebuje.

Pecené vypada dobre, ale omacka
se pripekla.

Zvolte pristé mensi pecici nadobi nebo pridejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka
je prilis svétla a vodnata.

Zvolte pristé vétsi pecici nadobi a pridejte méné vody.

Pecené neni propecena.

Peceni rozkrojte. Pripravte v pecicim nadobi omacku a poloZte platky
pecené do omacky. Uvaite maso pomoci mikrovinného zareni.

Nakypy,
gratinované

pokrmy

Tabulka plati pro vioZeni do studené trouby.

Postavte nakyp v nadobi vhodném pro mikrovinné trouby
na dno varného prostoru.

Pro nakypy a gratinované pokrmy pouzivejte velké, ploché
nadobi. V uzkych, vysokych nadobach potfebuji pokrmy
vice ¢asu a budou na vrchni strané tmavsi.

Nékypy a gratinované pokrmy by mély ve vypnuté troubé
jesté 5 minut dojit.
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Pokm Mnozstvi

Doba

trvani min

Druh
ohrevu

Teplotav
°C

Sladké nakypy  cca1500g

(napf.- tvarohové

nakypy s
ovocem)

25-35

=§

os

130-150

Pikantni nakypy  cca 1000 g

z varenych
pfisad (napr.
nudlovy nakyp

20-30

<

o

160 - 190

Pikantni nakypy cca1100g

ze syrovych
prisad (napf.
brambor. nakyp

25-35

83

170-180

Hluboce zmrazené
hotové vyrobky

Dbejte prosim vyrobcem uvedené Udaje na obalu.

Hodnoty uvedené v tabulkach plati pro vlozeni do studené

Pokrm Teplotav °C Doba,
minuty
Zavin s pecici plech 180 - 200 40-50
ovocnhou naplni
Hranolky pecici plech 180-200 25-35
Pizza rost = 180-200 10-20
Pizza-bageta rost oy 160-190 15-20
Krokety pecici plech 180 - 200 25-35
Rosti pecici plech KN 180 -200 25-35
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Zkusebni pokrmy

Kvalita a funk&nost spotiebic¢li kombinovanych s
mikrovinnou troubou jsou odzkouseny zkusebnimi
zarizenimi na zakladé téchto pokrma.

Podle normy EN 60705, IEC 60705

Rozmrazovani mikrovinnym

Pokrm Vykon mikrovin W, Pokyny
Doba v minutach

Maso 180W,7 Pyrexova forma @ 22 cm postavena na
+90W,8-12 dno trouby.
nebo program 2, 500g

Vareni mikrovinami

Pokrm Vykon mikrovin W, Pokyny

Doba v minutach

Vaje¢né mléko, 1000 g 600 W, 11-12 Pyrexova forma postavena na dno trouby.
+180W, 15-20
Piskoty, 475 g 600 W, 8-10 Pyrexova forma @ 22 cm postavena na
dno trouby.
Sekana, 900 g 600 W, 25-30 Pyrexova forma postavena na dno trouby.

Vareni mikrovinnym zarenim

Teplota °C Pokyny

Pyrexova forma @ 22
cm postavena na dno
trouby.

Pokrm Vykon mikrovin W Druh ohfevu
Doba v minutach

Gratinované 360 W, 25 - 30 0

brambory

Kolac 180 W, 20 - 25 KN

190 - 200

Pyrexova forma @ 22
cm postavena na rost,
vyska 1.

63



Pokrm  Vykon mikrovin W  Druh ohfevu Teplota °C Pokyny
Doba v minutach

Kure 360 W, 30 - 35 240 kufe polozte prsicky smérem
dolt do vysokého nadobi
bez vika na dno trouby.

Po uplynuti poloviny doby

otodte.

Podle normy DIN 44547 a EN 60350

Peceni Hodnoty uvedené v tabulkach plati pro vlozeni do studené
trouby.
Nadobi a pokyny Vyska Druh  Teplotav °C Doba,
ohirevu minuty
Drobné pecCivo  pecici plech 2 160-170 30-35
Malé kolacky* pecici plech 2 160-170 25-30
Vodni piSkoty dortova forma na rostu 1 N 170-180 45-50
Kynuty kolac pecici plech 2 150 - 160 50 - 60
Jable¢ny kola¢ tmavadortovaforma@20 2 KN 170-190 80-100
cm piimo na rostu
* Troubu na 5 minut pfedehfejte.
Grilovani Hodnoty uvedené v tabulkach plati pro vlozeni do studené
trouby.
Pokrm PrisluSenstvi Vyska Velkoplosny Doba
gril (] min
Opeceni toastu  rost 3 3 4-5
hovézi rost a pecici plech 3 3 30-35
hamburger 1

12 kus(*

* Po 2 doby otocte.

64



Akrylamid v potravinach

Kterych pokrmu se to
tyka?

Acrylamid vznika predevsim pfi zahfivani obilnych a
bramborovych vyrobkl za vysokych teplot, napf. chipst,
hranolem, toastud, housek,

chleba, jemného peciva (suSenek, perni¢kd apod.).

Tipy k pfipravé pokrmi s nizkym obsahem akrylamidu

Obecné

Dobu tepelné upravy co mozna zkratte.

Pokrmy pecte dozlatova, ne pfili§ do tmava.

Velky, silny material k vafeni obsahuje mensi mnozstvi
akrylamidu.

Peceni

Cukrovi

Hranolky

PFi hornim/dolnim pecdeni pfi teploté max. 200 °C, pfi
3D horkém vzduchu nebo horkém vzduchu s maximalni
teplotou 180°C.

PFi hornim/dolnim peceni pfi teploté max. 190°C, pfi 3D
horkém vzduchu nebo horkém vzduchu s maximalni
teplotou 170°C.

Vajicko nebo vajecny Zloutek snizuje tvofeni akrylamidu.

RozloZte hranolky rovhomérné na plech v jedno vrstvé.
Aby hranolky pfi pe€eni nevyschly, pecte jich na jednom
plechu pecte minimalné 400 g.
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Firemni servis: BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546

fax: +420 251 095 559

Prodej nahradnich dili: BMK servis, Mahenova 2, 150 00 Praha 5

telefon: +420 800 231 231

e-mail: servis@bmkservis.cz

Sort. Firma Adresa Telefon Fax e-mail ICO
E  |Aichiman Luzna, V zahradach 613 27051 | 313537 759 | 313 537 759 |elektro. 12536687
aichiman@uworldonline.cz
CH |Chlazeni Szabd Plzer, Sokolovska105 323 15| 377 522 063 chlazeni.szabo@volny.cz | 12464856
E Elmot,v.0.s. Ceské Budgjovice, 37004 | 387 438911 | 387 319 077 |elmotcb@seznam.cz 15769615
Blahoslavova1l
E Bekl,v.0.s. Tabor, Bilkova 3011 39000 | 381256 300 | 381 256 300 |bekl@cmail.cz 45022321
CH  |Servis chlazeni KardaSova Recice, Na 378 21 | 384 382242 kovar@telecom.cz 15795811
Kovar Stépnici 565
CH  |Fiko servis chlazeni |Mirovice, Nam.T.G. 398 06 | 382274492 | 382 274 492 |kovar.milos@quick.cz 12895083
Masaryka37
E+P |Opravy Pelhfimov, Svatovitské nam. | 393 01 | 565 326 006 | 565 326 006 |jan.hlozek@iol.cz 10296590
elektrospotiebict 119
CH _|Eduard Vodrazka | Most, Hrani¢ni 433 43500 | 476 708 767 kovon@atlas.cz 25482475
E+P |SVED,elektrotechn. [Liberec 10, Svermova 268 460 10 | 482465954 | 482 770 014 |sved.servis@volny.cz 00029271
druZstvo
E  |AZElektra, s.ro. Dobruska,Subrtovo nam.46 | 518 01 | 494 622 461 [ 494 620 252 |azelektra@azelektra.cz 15040828
E Federuk-PMS servis | Trutnov, Nové Dvory 66/11 54101 | 499816 091 | 499 816 091 |vaclav. 18889581
federuk@worldonline.cz
CH |EQUUS-Kordik Lomnice n. Pop., Husovo 51251 | 481671676 | 481 671 195 |equus.servis@wo.cz 13570251
n.102
E+P [P Bednafikova Brno, Charbulova 73 618 00 | 548 530 004 | 548 533 993 | petr.bednarik@seznam.cz | 48857416
E+P [PIK - servis AP Kromériz, Hldvkova 1884/15 | 767 01 | 573 331 965 | 573 331 965 |petrprikryl@pikservis.cz 12728381
E+CH [SANO Novy Ji¢in, Hoblikova 15 74001 | 556 702 804 | 556 707 517 |sano@iol.cz 2650790
E+CH |Elektroservis Opava 6, Bilovecka 146 747 06 | 553 734 350 | 553 734 350 | majnuslumir@seznam.cz 3603957
CH  [Servis chlazeni Holesov, Zlinska 928 76901 | 573 398 344 | 573 398 344 |info@chlazeni-reimer.cz 2730009
Reimer
CH |Opravy chladiciho  |Olomouc, Jungmanova 3 77200 | 585244 128 | 585 244 129 |chlazeni.rulisek@atlas.cz | 13003020
zarizeni
E Elektroservis Olomouc, Dolni Novosadska | 779 00 | 585435688 | 585 435610 |marcela. 46613129
Komarek 43 fraisova@seznam.cz
E+CH | Jifi Hradil Krnov, Bartultovicka 1 794 01 | 554 611 756 | 554 717 449 [info@hrota-elektro.cz 10658734
E Elektro Pane$ Roudnice n. L., Tfida T. G. 41301 | 416 831564 | 416 831 564 |elektro.panes@gmail.com | 44239319
Masaryka 1084
P Jufina Ostrava, Nad Porubkou 31 72100 | 596 940 150 josef jurina@seznam.cz 13594877
Areal Alpex
E Pollet Plzen, Viesinska 24 31502 | 377 241 172 | 377 241 172 | pollet@volny.cz 14690519
E+P_ [Martin Wlazlo MW | Ostrava 2, Zerotinova 3 702 00 | 595 136 057 | 595 136 058 |info@elektroopravna.cz 42036984
E+P  |Bosch servis Zlin, Nabrezi 596 76001 | 577 211029 | 577 522 062 |bosch@boschservis.cz 49968505
centrum
CH _|ARKTIS servis Ostrava, Podébradova 35 70200 | 596 123 292 arktis@atlas.cz 15440607
P+CH |Némec Ceské Budgjovice, Hrd&jovice | 373 61 | 387 220 918 | 387 220 860 |nemec.chlazeni@volny.cz | 10273948
9
P PS.T.V.s.ro. Ceské Budgjovice, Nova 43 37002 | 387315302 pstvsro@seznam.cz 63907194
E+P |Liska Jan - Trebi¢, Zdarského 214 674 01 | 568 848 400 | 568 840 790 |info@elso-servis.cz 46181211
Thermospor - ELSO
E Vicek Trutnov, Spojenecka 69/17 54101 | 499 817 940 opravy.vicek@volny.cz 63227258
E+P_ [Luptak Havli¢klv Brod, Lidicka 1043 | 580 01 | 569 421 559 luptak.milan@tiscali.cz 45584966
CH Polar chlazeni Havlickav Brod, Havifska 307 | 580 01 [ 569 421 791 polar@polarchlazeni.cz 25276301
M.spot. [VAMAT Trutnov, VIcicka 306 54102 | 499 733 385 | 499 733 385 |opravy.vicek@volny.cz 63227258
K Caffe Idea - Blazek | Brno, Cacovicka 66a 614 00 | 541 240 656 | 549 210 304 |info@caffeidea.cz 61437743
CH _|Faraheit servis Brno, Kastanova 210/12 620 00 | 548 210 358 | 548 534 147 |faraheitservis@seznam.cz | 25528602
P Plynocentrum H. Kralové, Bohuslava Martinti | 500 02 | 495 212 333 plynocentrumhk@volny.cz | 11023147
Kratochvil 856
P Hartlova Liberec 3, Barviska 21 46001 | 485104 798 luciemachackova@iol.cz | 65097955
E Cepo-elektrocentrum | Ostrov n Ohi, Krudnohorska | 363 01 | 353 821 461 26318563
1145
E Martin Linhart Hradec Kralové, Bfi Stefant 500 03 | 495406 311 linhartmartin@volny.cz 12974633
876
E+P _[lrena Komarkova Plzer, Slovanské udoli 31 31800 | 377 387 406 | 377 387 057 |servis-ap@volny.cz 66349516




Sort. Firma Adresa Telefon Fax e-mail ICO
E+P+CH |Karel Vesely Znojmo, Gagarinova 39 669 02 | 515 246 788 elserviszn@tiscali.cz 14646951
E+CH |Jansta Martin Kolin V., Tovarni 17 28000 | 321723670 janstovi@volny.cz 12562432
E Kucera Most, Topolova 1234 434 01 | 476 441 914 | 476 441 914 [serviskucera@seznam.cz | 72698403
E+P |Jan Havel Turnov, Krajifova 491 51101 | 481322002 servis@elservishavel.cz | 13237233
elektroservis
E Milan Bubla Karlovy Vary, Plzeriska 59 36001 | 353221018 bu-bu-servis@volny.cz 11392959
E Radomir Zarika Kladno, Hajnova 178 227 04 | 312240277 elektrozanka@seznam.cz | 44711255
CH |[EMZET-Fr.Plachy  [Chynov, Gabrielovo nam.460 | 391 55 | 381 297 016 firma@plachy-emzet.cz 25169505
P Jiri Cechura Mésto Touskov, Ceminska 219] 330 33 [ 377 922 589 elektrocechura@quick.cz_| 10389261
CH |A-ZThermo s.r.o. Pardubice, J.Palacha 1239 53000 | 466 330 311 | 466 330 800 |thermo_pce@volny.cz 00529737
E Pavel Kubat Pribyslav, Nerudova 660 58222 | 569 421 559 eletroservis.kubat@email. | 13210289
cz
E ELEKTRO Blatna, Nam. Miru 204 38801 | 383422554 | 383 423 438 | elektro@jankovsky.cz 26035405
Jankovsky s.r.o.
E+CH |APROFI servis s.r.o.|Benatky n. Jizerou, Prazska 294 71| 326 363 914 aprofiservis@seznam.cz | 27362914
83
E+P+CH|ELEKTROSERVIS |Ceska Ves, Polni 20 790 81 | 584 428 208 elektro.kolacek@centrum. | 26871611
Kolacek s.r.o. cz
E+P+CH |WH servis Liberec, Jarni 645/10 460 10 | 485 110 220 wh-servis@volny.cz 27291430
E Florus servis Breclav, Na Zvolenci 19 690 03 | 519 323 943 | 519 372 183 | martinflorus@seznam.cz | 16355318
E+P |ELEKTRO Trefilik  |Dubriany, Mala Strana 286 696 03 | 518 365 157 | 518 365 157 |trefilik@wo.cz 27713377
S.r.o.
CH |Chladici spol. CZ Karlovy Vary - Sedlec, 360 10 | 353 225432 | 353 225 432 | chladicispolecnost@volny.cz | 26409925
S.r.o. Rosnicka 118
CH  [Jan Svoboda Hodonin, Rybéiska 47 69501 | 518351175 servis.chlazeni@seznam.cz | 13680421
E+P |[Stanislav Svoboda |Svitavy, Kpt. Jarose 4 568 02 | 461 533 769 epservis@mybox.cz 11102144
E.PSERVIS
E+P |Alpha Lanskroun, Purkyriova 101 563 01 | 465 320 298 martina. 27498719
obchod&ateliér s.r.o. hruba@alphaobchod.cz
E Jan Skaloud Pardubice, 17. listopadu 360 | 532 02 | 602 405 453 jsk@jjbosch.cz 68222904
P Milan Hrubant Praha 3, Laubova 1689/4 13000 | 222726 834 obchod L .cz_| 13815334
CH _ [Miloslav Juska Novy Bor, Zizkova 716 473 01| 487 726 404 chlazeni_juska@volny.cz | 12034967
E Servis Cerny s.r.o. | Broumov, Mirové nam.99 550 01 | 491 522 881 | 491 524 515 |sc.servis@tiscali.cz 25866494
E+P_[VIKIs.ro. Jihlava, Majakovského 8 586 01 | 567 303 546 | 567 303 546 |viki.servis@iol.cz 18198791
E Kosek elektro a.s. Nové Mésto n.Metuji, 54901 | 603210 334 | 491 471 473 |ludvik.tomas@bluetone.cz | 25275488
Komenského 1
E+P__[Fleka¢ Ladislav Karlovy Vary, Vitézna 83 36009 | 777 965 881 flekaclada@o?2active.cz 73448311
CH__|Barto$ Bohumil Velichovky, Nova ¢étvrt 110 552 11 | 602 415 637 | 491 880 129 | bohumil.bartos@quick.cz | 11161981
E+P |PIKSERVIS spol. Kroméfiz, Brandlova 1714 767 01| 573335615 petrprikryl@pikservis.cz 26240025
Sr.o.
E+P+CH |Bacina servis Usti nad Labem, Horova 9 40001 | 472 734 300 info@biservis.cz 13328697
E+P+CH|Vrcek Ivo - ELZIM | Ji¢in, Hradecka 1249 506 01 | 493 524 400 | 604 287 736 |elzim@elzim.cz 12978841
E Marek Pollet Plzen, Viesinska 24 31502 | 377 241 172 | 377 241 172 | pollet@volny.cz 63543672
E+P |Jifi Adamec Litoméfice, Liskova 46 41201 | 416 732228 | 416 732 228 |adamec. 12791831
elektroservis elektroservis@seznam.,cz
CH _ [Milan Juranek Nachod, Kostelecka 1830 547 01 | 491427 680 milan.juranek@cmail.cz 11592915
E - elektro
P - plyn
CH - chlazeni
K - kavovary

S vyhradou prabéznych zmén, aktuaini seznam servisli najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz
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/A Bezpeénostné pokyny

Pred inStalaciou

Skody vzniknuté pri
preprave

Preprava spotrebica

Elektrické pripojenie

Umiestnenie a pripojenie

Pokyny pre vasu
bezpeénost’

Precitajte si prosim starostlivo navod na pouzitie. Len tak
budete méct svoj spotrebi¢ bezpecne a spravne pouzivat.

Navod na pouzitie a montaz starostlivo uschovajte. Ak

predate spotrebi¢ dalSiemu majitelovi, navody k nemu
prilozte.

Po rozbaleni spotrebi¢ skontrolujte. V pripade zistenia $kéd
vzniknutych pri preprave nesmiete spotrebi¢ zapajat.

Spotrebi€ neprenasajte ani nedrzte za drzadlo dvierok.
Drzadlo dvierok neudrzi vahu spotrebi¢a a méze sa zlomit.

Spotrebi¢ smie pripojit' iba vySkoleny odbornik. Pri Skodach
vzniknutych nespravnym pripojenim nevznika narok na
zaruku.

Riadte sa prosim zvlaStnym navodom na montaz.

Tento spotrebi€ je ur€eny iba do sukromnej domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na pripravu jedal a napojov.

Dospeli a deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru pouzivat,
B pokial toho nie su telesne alebo dusevne schopni alebo

B pokial nemaju dostatocné vedomosti a skisenosti, aby
spotrebi€ spravne a bezpecne obsluhovali.

Nikdy nedovolte detom, aby sa so spotrebi¢om hrali.



Horuci varny priestor

Horuce prisluSenstvo

Poskodené dvierka
varného priestoru alebo
poskodené tesnenie
dvierok

Zhrdzavené povrchy

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy sa nedotykajte horucich povrchov ohrievacov a
vari¢ov. Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych pléch
varného priestoru a ohrievacich prvkov. Dvierka varného
priestoru otvarajte opatrne. Méze z nich uniknut’ horuca
para. Malé deti k spotrebiCu nepustajte.

Nebezpec&enstvo poziaru!
Vo varnom priestore nikdy neskladujte horlavé predmety.

Dvierka varného priestoru nikdy neotvarajte, ak sa objavi
v spotrebi¢i dym. Spotrebi¢ vypnite. Vytiahnite sietovu
z&streku, prip. vypnite poistku v poistkovej skrini.

Nebezpecenstvo skratu!

Nikdy nesmie ddjst k priSkripnutiu pripajacieho kabla
elektrospotrebicov vo dvierkach varného priestoru. Izolacia
kabla sa méze roztavit.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy nepripravujte pokrmy, ktoré obsahuju velké mnozstvo
napoja s vysokym percentom obsahu alkoholu. Alkoholové
vypary sa mbzu vo varnom priestore vznietit. Pouzivajte
iba malé mnozstva vysokopercentnych alkoholickych
napojov a dvierka varného priestoru otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenia!
Horuce prisluSenstvo zo spotrebica nikdy nevyberajte bez
kuchynskych lapiek.

Nebezpecenstvo tazkého poskodenia zdravia!

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, ak su dvierka varného
priestoru alebo tesnenie dvierok poskodené. Mo6ze déjst k
uniku mikrovinného Ziarenia. Spotrebi¢ dalej pouzivajte az
po jeho oprave.

Nebezpecenstvo tazkého poskodenia zdravia!

Pri nedostato¢nom C&isteni méze ¢asom dojst’ k zhrdzaveniu
povrchu spotrebi¢a. M6ze déjst’ k uniku mikrovinného
Ziarenia. Spotrebi¢ pravidelne Cistite.



Otvoreny kryt

Horuce alebo vihké
prostredie

Neodborne vykonané
opravy

Pokyny k
mikrovinnému
ophrevu

Priprava potravin

Riad

Nebezpecdenstvo Urazu elektrickym pradom
Nikdy neodstranujte kryt spotrebi¢a. Spotrebi¢ pracuje pod
vysokym napatim.

Nebezpecenstvo tazkého poskodenia zdravia!
Nikdy neodstranujte kryt spotrebi¢a. Chrani pred unikom
mikrovinného Ziarenia.

Nebezpecenstvo skratu!
Spotrebi¢ nikdy nevystavujte vysokym teplotam alebo
vihkosti.

Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!

Neodborne vykonané opravy su nebezpecné. Opravy smie
vykonavat a pripojné vedenie vymienat iba vyrobcom
vyskoleny servisny technik.

Nikdy neotvarajte kryt spotrebi¢a. Spotrebi¢ pracuje pod
vysokym napatim. Kryt chrani pred dnikom
mikrovinného Ziarenia.

Ak sa objavi na spotrebici porucha, vypnite poistku v
poistkovej skrini a vytiahnite sietovu zastrcku. Zavolajte
autorizovany servis.

Nebezpecenstvo poziaru!

Mikrovinnu raru pouzivajte iba na pripravu potravin, ktoré
su uréené na pozitie. Iné pouzivanie moze byt nebezpecné
a sposobit’ Skody.

Napriklad pri zahriatych papuciach alebo vankusikoch so
zrnom ¢i obilim, m&ze dojst’ eSte po niekolkych hodinach k
vznieteniu.

Nebezpeclenstvo uUrazu!

Na riade z porcelanu a keramiky sa mézu nachadzat
drobné dierky na drzadlach a veku. Tieto dierky su tvorené
dutym priestorom. VIhkost, ktora do tohto dutého priestoru
prenikne, mdze sposobit’ prasknutie riadu.



Vykon a cas
mikrovinného ohrevu

Obaly

Napoje

Nikdy nepouzivajte riad, ktory nie je uréeny na pouzitie pre
mikrovinné rary.

Nebezpecenstvo popalenia!

Horuce pokrmy mozu riad zahriat. Riad alebo prisluSenstvo
vyberajte z varného priestoru vzdy pomocou kuchynskych
lapiek.

Nebezpedenstvo poziaru!

Nikdy nenastavujte prili§ vysoky vykon a prili§ dihy
¢as mikrovinného ohrevu. Potraviny sa m6zu vznietit' a
poSkodit' tak spotrebi¢. Riadte sa udajmi uvedenymi v
tomto navode na pouzitie.

Nebezpecenstvo poziaru!
Nikdy neohrievajte pokrmy s tepelne izolujucimi obalmi.

Nikdy bez dozoru neohrievajte potraviny v nadobach z
umelej hmoty, papiera alebo inych horfavych materialov.

Nebezpecenstvo popalenial!

Pri vakuovanych potravinach méze obal vybuchnut. Riadte
sa navodom uvedenym na obale. Pokrmy z rury vyberajte
vzdy pomocou kuchynskych lapiek.

Nebezpecenstvo oparenia!

Pri ohrievani tekutin méze dojst k skrytému varu. To
znamena, zZe tekutina dosiahne bod varu bez toho,

aby doslo k tvorbe typickych parnych bubliniek. Uz pri
minimalnom pohybe nadoby méze horuca tekutina nahle
prudko prekypiet’ a vystreknut.

Pri ohrievani tekutin davajte do nadobky vzdy lyzi¢ku.
Zamedzite tak skrytému varu.



Dojcenska strava

Potraviny so Skrupinou
alebo so Supkou

Susenie potravin

Nebezpecenstvo explozie!
Nikdy neohrievajte napoje alebo iné potraviny v pevne
uzatvorenych nadobach.

Alkoholické napoje neohrievajte nikdy neprehrievaijte.

Nebezpecenstvo popalenia!

Dojcensku stravu nikdy neohrievajte v pevne uzatvorenych
nadobach. Vzdy z nej odstrarite viecko alebo cumel.

Po ohriati dobre premieSajte alebo pretrepte.

Tak sa teplo rovnomerne rozlozi.

Nez dietatu stravu podate, skontrolujte jej teplotu.

Nebezpecenstvo popalenial!

Nikdy nevarte vajiCka so Skrupinou. Nikdy neohrievajte na
tvrdo varené vajicka. M6zu i po ukon€eni mikrovinného
ohrevu explodovat. To isté plati i pre zivoCichy so
Skrupinou ¢i ulitou.

Pri volskych okach alebo pri vajciach na mékko najprv
prepichnite Zitok.

Pri potravinach s pevnou kozou alebo Supkou, ako su
napr. jablka, paradajky, zemiaky alebo parky, méze Supka
prasknut. Kozu alebo Supku pred ohrievanim prepichnite.

Nebezpedenstvo poziaru!
V mikrovinnej rure nikdy potraviny nesuste.



Potraviny s nizkym
obsahom vody

Stolovy olej

Pri€iny Skod

Voda v horicom varnom
priestore

Ovocna stava

Technicka porucha

Ochladenie pomocou
otvorenych dvierok
spotrebica

Silne znecistené tesnenie

Dvierka spotrebica ako
sedacia alebo odkladacia
plocha

Prevadzka mikrovinnej
rury bez potravin

Vlihké potraviny

Nebezpecenstvo poziaru!

Potraviny s nizkym obsahom vody, ako je napr. chlieb,
nikdy nerozmrazujte alebo neohrievajte na prili§ vysoky
vykon alebo na prilis dlhy ¢as.

Nebezpecenstvo poziaru!
Nikdy v mikrovinnej rire neohrievajte samotny stolovy ole;j.

Do horuceho varného priestoru nikdy nelejte vodu.
Vytvorila by sa vodna para. Zmenou teploty by mohlo déjst
k poSkodeniu keramickej podlozky.

Plech na pecenie pri velmi Stavnatom ovocnom kolaci
nenakladajte prili§ doplna. Ovocna Stava kvapkajuca z
plechu na pecenie zanechava Skvrny, ktoré sa uz nedaju
odstranit.

Na pecenie v mikrovinnej rure nikdy nepouzivajte
smaltovany plech na pecenie. Spdsobil by technicku
poruchu.

Varny priestor nechavajte vychladnut iba uzatvoreny.
Do dvierok spotrebic¢a ni¢ neprivierajte. | pokial nechate
dvierka otvorené iba na mali medzierku, méze asom
dojst’ k poSkodeniu susedného nabytku.

Pokial je tesnenie silne znecistené, dvierka spotrebica
spravne nedovieraju. M6ze tak dojst k poSkodeniu
susedného nabytku. Tesnenie udrzujte vzdy Cisté.

Na dvierka spotrebica ni¢ nekladte ani si na ne nesadaijte.
Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte ziadne nadoby ani
prisluSenstvo.

MikrovInnu rdru zapinajte iba s potravinami umiestnenymi
vo varnom priestore. Bez potravin by mohlo dojst k
pretazeniu spotrebica. Vynimkou je kratky test riadu
(pozrite Pokyny k riadu).

V uzatvorenom varnom priestore dlh§i ¢as neponechavajte
Ziadne vilhké potraviny. DosSlo by k poSkodeniu smaltu.



Vas novy spotrebic¢

Ovladaci panel

Tlacidlo
sériového rezimu

V tejto kapitole sa zoznamite so svojim novym
spotrebi¢om. Vysvetlime vam funkcie ovladacieho panelu
a jednotlivych ovladacich prvkov. Dostanete informacie
tykajuce sa varného priestoru a prisluSenstva.

Tu vidite znazornenie ovladacieho panelu. Podla typu
spotrebiCa su v detailoch mozné odchylky.

Tlacidla

O00

Vykon
mikrovinnej
rary

Voli¢ funkcii

Ovladacie volice

Tlacidla

10

Vykon
mikrovinnej

Displej riiry

Voli¢ teploty

Voli¢e su zapustné. Pre vysunutie a zasunutie zatlacte v
nulovej polohe na voli€.

Pod jednotlivymi tladidlami su umiestnené senzory.
Nie je potrebné ich stla€at’ silou. Dotknite sa iba lahko
prislusného symbolu.

Vynimka: tla€idlo sériového reZzimu a tlacidla vykonu
mikrovinnej rury su klasické tlakové tlacidla.




Tlacidla
Pomocou tladidiel nastavujete rézne funkcie. Na displeji sa
vam nastavené hodnoty zobrazuju.

Symbol Funkcia tlacidla

123 Volba sériového rezimu

90 Volba vykonu mikrovinnej rdry 90 Watt
180 Volba vykonu mikrovinnej rdry 180 Watt
360 Volba vykonu mikrovinnej rary 360 Watt
600 Volba vykonu mikrovinnej riry 600 Watt
1000 Volba vykonu mikrovinnej riry 1000 Watt
» 55 Volba rychloohrevu

kg Volba hmotnosti

® Otvorenie a zatvorenie ¢asovych funkcii
S Volba detskej poistky

— Minus ZniZenie nastavenej hodnoty

+ Plus Zvy$enie nastavenej hodnoty

O Kratke stlacenie = $tart/pozastavenie prevadzky

DIhé stlaCenie = prerusenie prevadzky

Pokyny

Po stlageni tlagidla D[ sa zapne lampa vo varnom
priestore.

Aktualna ¢asova funkcia je na displeji uvedena v

zatvorkach [ ] pri zodpovedajucom symbole.
Vynimka: pri hodinach svieti symbol (® iba ked menite &as.
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Voli¢ funkcii

Poloha

Pomocou voli¢a funkcii nastavite spdsob ohrevu.

Pouzitie

O Nulova poloha

Rura je vypnuta.

Mikrovinny ohrev

Volba prevadzky mikrovinného Ziarenia.

A Horuci vzduch

Na pecenie trenych kolacov vo formach, piskotovych
a tvarohovych tort, kolacov, pizz a drobného peciva na
plechu na pecenie.

24

Teplovzdusny gril

o;
2

Predovsetkym na pecenie kuskov masa.

X Cirkulacny gril

Na pecenie chrumkavo hnedej hydiny a vynikajucich
nakypov a zapekanych pokrmov.

(™] Velkoplosny gril

Volba stupriov grilovania: silny, stredny a slaby. M6Zete
grilovat i niekolko rezfov, parkov, ryb a hrianok.

[7] Maloplosny gril

Tento spdsob ohrevu je vhodny pre malé mnoZstva.
PoloZte grilované kusky vedla seba do stredu rostu.

Programy

4 rozmrazovacie programy
11 varnych programov
Spdsob a trvanie ohrevu zavisi od hmotnosti potraviny.

Voli¢ teploty
Pomocou voli¢a teploty nastavite teplotu alebo stuper
grilovania.

Poloha Vyznam

° Nulova poloha Rura neohrieva.

40, 100-250 Teplotny rozsah ~ Teplota rury v °C,

AL Stuper grilovania - stupers grilovania pre gril s vefkou plochou [,

| =stupeni 1, slaby
Il = stupen 2, stredny
Il = stupen 3, siny

Nez rura dosiahne nastavenu teplotu, svieti na displeji

symbol (8).

12



Varny priestor

Chladiaci ventilator

Prislusenstvo

Vas spotrebi¢ ma chladiaci ventilator.

Chladiaci ventilator sa zapina pri uvedeni do prevadzky.
Horuci vzduch unika cez dvierka.

Pozor! Neprikryvajte vetracie otvory. Ak tak urobite, dojde
k prehriatiu rury.

Po ukonéeni prevadzky rury chladiaci ventilator eSte urcity
Cas bezi.

Pokyny

Pri prevadzke mikrovinnej rury zostava spotrebic studeny.

Napriek tomu sa zapina chladiaci ventilator. Méze bezat
dalej, i ked je prevadzka mikrovinnej rury uz ukoncena.

Na okienku dvierok, na vnutornych stenach a na podlahe
sa moze kondenzovat voda. Je to normalne, funkénost
mikrovinnej rury to neobmedzuje. Po ohreve kondenzovanu
vodu zotrite.

PrisluSenstvo je mozné do spotrebi¢a zasunut' v 4 réznych
vySkach.

Riad mézete postavit tiez na dno rury (vyska 0).

13



Rost

na riad, formy na pecenie, grilované maso a mrazené
vyrobky.

Dve tretiny ro$tu mézete vytiahnut bez toho, aby sa rost
vyklopil. Pokrmy sa tym daju z rary fahko vyberat.

Smaltovany plech na pecenie

na kolace a cukrovinky.

Zasunite plech na pec€enie so skosenim smerom k
dvierkam spotrebi¢a az po zarazku do rury.
Pozor!

Smaltovany plech na pecenie nie je vhodny na
kombinovanu prevadzku mikrovinne;j rary.

Mriezka na pecenie mikrovinnej rury

na pecenie s formami na pecenie z kovu pri
kombinovanej prevadzke.

Mriezku na pecenie pre mikrovinné rury polozte na rost.
Kovovu formu na pecenie postavte na mriezku.
Zamedzite tak tvorbe iskier medzi ro§tom a formou na
pecenie.

Zvlastne prislusenstvo

Dalsie prislugenstvo je k dispozicii v autorizovanom
servise alebo v Specializovanych obchodoch.

=

Sklenena nadoba na pec¢enie HMZ21GB
na dusené jedla a nakypy. Je vhodna predovSetkym pre
automaticky program.

14



Pred prvym pouzitim

Nastavenie hodin

V tejto kapitole sa dozviete, o je potrebné urobit, nez vo
vasej rure pripravite prvé jedlo.
Precitajte si najprv kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Po pripojeni rury do elektrickej siete blikaju na displeji Styri
nuly. Nastavte hodiny.

1. Stlacte tlacidlo + alebo —.
Navrhovana hodnota +: 12:00
Navrhovana hodnota —: 23:59
2. Pomocou tladidla + alebo — nastavte hodiny.

3. Stladte tlagidlo (©.
Hodiny su nastavené.

Pokyn
Aby ste znizili spotrebu svojho spotrebi¢a v stave pokoja

(Stand-by), mézete hodiny skryt. Navod najdete v kapitole
Zmena zakladného nastavenia.

15



Ohrev rary

Cistenie
prisluSsenstva

16

Aby ste odstranili zapach novoty, zahrejte prazdnu,
zatvorend ruru. Idedlna je na to hodina funkcie horuci
vzduch |2y pri teplote 180 °C.

Presvedcte sa, Ze vo varnom priestore nezostali zvySky
obalu.

1. Pomocou volia funkcii nastavte funkciu hortici vzduch [,
2. Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu 180 °C.

3. Stlacte tlacidio DII.
Rdura zacina ohrievat'.

Po jednej hodine ruru vypnite tym, Ze otoc€ite voli¢ funkcii
na poziciu nulova poloha.

Nez prisluSenstvo prvykrat pouzijete, poriadne ho ocistite
horudcou vodou a makkou handri¢kou na riad.



Nastavenie rury

Nastavenie
sp6sobu ohrevu a
teploty

Mate rézne moznosti, ako mozete svoju rdru nastavit'.

V tejto kapitole vam vysvetlime, ako mdzete nastavit
pozadovany spdsob ohrevu a teplotu alebo stupen
grilovania.

Na rure mozete pre svoj pokrm nastavit’ ¢as trvania ohrevu.
Navod najdete v kapitole Nastavenie ¢asovych funkcii.

Priklad na obrazku: teplovzdusny gril [&] pri teplote 200 °C.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte spdsob ohrevu.

2. Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu alebo stupen
grilovania.

3. Stlacte tlagidlo D).
Rdura zacina ohrievat.
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Vypnutie rary

Zmena nastavenia

Rychloohrev

Rychloohrev je ukonéeny

Prerusit’ rychloohrev

18

Voli¢ funkcii oto¢te na nulovu polohu.

Spdsob ohrevu a teplotu alebo stupen grilovania moézete
kedykolvek zmenit pomocou prislusného voli¢a.

Pomocou funkcie rychloohrev dosiahne vasa rura pocas
extra kratkeho ¢asu pozadovanu teplotu.

Funkciu rychloohrev pouzivajte na nastavenie tepl6t nad
100 °C. Najvhodnejsi je spdsob ohrevu

M |5 hortci vzduch

W [X] cirkulacny gril

W (& teplovzdusny gril

Aby ste dosiahli rovnhomerny vysledok tepelnej Upravy,
vlozte pokrm do varného priestoru az po ukonceni
rychloohrevu.

1. Nastavte spdsob ohrevu a teplotu.

2. Stlacte tlagidlo »$%.
Na displeji sa rozsvieti symbol »$.

3. Stlacte tlacidio DII.
Rdura zacina ohrievat'.

Zaznie signal. Symbol »% na displeji zhasne. Viozte do
rury pokrm

Stladte tlagidlo »%%. Symbol »$ na displeji zhasne.



Mikrovinna rura

Pokyny k riadu

Vhodny riad

Nevhodny riad

Test riadu

Mikrovinné rary slizia na ohrievanie potravin. Mikrovinnu
rdru mozete pouzivat samostatne alebo ju kombinovat s
inym spésobom ohrevu. V tejto kapitole ziskate informacie
o riade a docitate sa, ako mdzete svoju mikrovinnu riru
nastavit'.

Pokyn

V kapitole Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom
Studiu najdete priklady rozmrazovania, ohrievania a
varenia s mikrovinnou rurou.

Vhodny je Ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky alebo tepelne odolného plastu. Tieto
materialy prepustaju mikrovinné Ziarenie.

Na tepelnu Upravu v mikrovinnej rire mézete pouzivat

i servirovaci riad. Tym si uSetrite prekladanie z jednej
nadoby do inej. Riad so zlatym alebo striebornym dekérom
pouzivajte iba vtedy, ak vyrobca garantuje, Ze je vhodny
pre mikrovinné rary.

Nevhodny je kovovy riad.
Kov neprepusta mikrovinné Ziarenie. Pokrmy v
uzatvorenych kovovych nadobach zostanu studené.

Pozor! Kov — napr. lyzicka v pohari — musi byt umiestnena
minimalne 2 cm od stien rury a od vnutornej strany dvierok.
Vzniknuté iskry by inak mohli zni¢it vnutorné sklo dvierok.

MikrovIinnu raru nikdy nezapinajte bez pokrmu. Jedinou
vynimkou je nasledujuci test riadu.
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Vykon
mikrovinného
ohrevu

Nastavenie
mikrovinného
ohrevu

20

Pokial si nie ste isti, i je vas riad vhodny na ohrievanie

v mikrovinnej rdre, vykonajte nasledujuci test. Vlozte

do spotrebi¢a prazdny riad pre %2 max. na 1 minatu pri
maximalnom vykone. V priebehu ohrevu kontrolujte teplotu.
Riad by mal zostat studeny alebo vlazny. Ak je horuci,
alebo ak sa tvoria iskry, nie je na ohrev v mikrovinnej rure
vhodny.

Pomocou tlacidiel nastavite pozadovany vykon
mikrovinného ohrevu.

90w Rozmrazovanie chulostivych potravin

180W Rozmrazovanie a dalSia tepelna Uprava

360W Tepelna Uprava masa a ohrievanie
chulostivych potravin

600W Ohrievanie a tepelna uprava potravin

1000W Ohrievanie tekutin

Ak stladite niektoré z tlacidiel, rozsvieti sa zvoleny vykon.
Pokyn
Vykon mikrovinného ohrevu 1000 Watt mézZete nastavit na

max. 30 minut. Pri vSetkych ostatnych vykonoch je mozné
nastavit' ¢as trvania az na 1 hodinu a 30 minut.

Priklad: Vykon mikrovinného ohrevu 360 W, &as trvania
ohrevu 17 minut.

1. Nastavte voli& funkcii na &.

2. Stlacte tlacidlo pozadovaného vykonu mikrovinného
ohrevu. Rozsvieti sa zvoleny vykon. Zobrazi sa
navrhovany ¢as trvania.

3. Pomocou tlacidla + alebo - nastavite €as trvania ohrevu.

4. Stlacte tlacidlo D).

Spotrebi¢ sa uvedie do prevadzky. Cas ohrevu viditelne
ubuda.



Cas ohrevu uplynul

Otvorenie dvierok rury v
priebehu ohrevu

Zmena ¢asu ohrevu
Zmena vykonu
mikrovinného ohrevu

Pozastavenie prevadzky

Prerusenie prevadzky

Zaznie signal. Prevadzka mikrovinného ohrevu je
ukoncena. Otocte voli¢ funkcii na nulovu polohu. Signalny
ton mozete pred zaznenim vynulovat tiagidiom (.

Prevadzka je pozastavena. Po zatvoreni dvierok kratko
stlacdte tlagidlo D(]. Prevadzka bezi dale;.

Zmena je kedykolvek mozna. Pomocou tlacidla + alebo
— zmente Cas ohrevu.

Stlacte tlacidlo nového vykonu mikrovinnej rury. Pomocou
tlacidla + alebo — nastavte ¢as ohrevu a znovu stlacte Start.

Stlagte tlagidlo D[, prevadzka je pozastavena.
Opéatovne stladte tlacidlo D[, prevadzka pokraduije.

Stlagte tlagidlo D[ pocas cca 4 sekund a otoéte volié
funkcii na nulovu polohu.

Pokyny

Ak nastavite voli¢ funkcii na &), rozsvieti sa ako navrh vzdy
najvys$si mozny vykon mikrovinnej rury.

Ak otvorite po€as prevadzky dvierka spotrebi¢a, moze
chladiaci ventilator bezat' dale;.
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Rezim MicroCombi

Vhodné spoésoby ohrevu

Nastavenie rezimu
MicroCombi

Cas ohrevu uplynul
Otvorenie dvierok rary v
priebehu ohrevu

Pozastavenie prevadzky

22

Pri reZime MicroCombi je v €innosti su€asne jeden zo
spbsobov ohrevu a mikrovinné Ziarenie. Vase pokrmy budu
vdaka mikrovinnému Ziareniu rychlejSie hotové a napriek
tomu krasne do zlatista upecené.

Je mozné zapnut vSetky vykony mikrovinnej rury.
Vynimka: 1000 Watt.

B |24 horuci vzduch

B (& teplovzdusny gril
W (& cirkulagny gril

m (7] velkoplosny gril

W (] maloplo3ny gril

Priklad: mikrovinny ohrev 360 W, ¢as ohrevu 17 minut a
hortci vzduch [& pri teplote 190 °C.

1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte spdsob ohrevu a
pomocou voli¢a teploty pozadovanu teplotu.

2. Stlacte tlacidlo pozadovaného vykonu mikrovinne;j rury.
Zobrazi sa navrhovany ¢as ohrevu.

3. Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as ohrevu.

4. Stlagte tlagidlo D).

Spotrebié sa uvedie do prevadzky. Cas ohrevu viditelne
ubuda.

Zaznie signal. Rezim MicroCombi je ukon&eny. Signalny
ton mozete pred zaznenim vynulovat tiagidiom (.

Prevadzka je pozastavena. Po zatvoreni dvierok kratko
stlacte tlacidlo DI. Prevadzka bezi dalej.

Kratko stlaéte tlacidlo Dll. Rura je v pozicii pauza.
Opatovne stlacte DI, prevadzka pokraguje.



Zmena ¢asu ohrevu

Zmena vykonu
mikrovinného ohrevu

Prerusenie prevadzky

Zmena Casu ohrevu je kedykolvek mozna. Pomocou
tla¢idla + alebo — zmente Cas ohrevu.

Stlacte tlacidlo nového vykonu mikrovinného ohrevu.
Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as ohrevu.

Stlagte tlagidlo D[ pocas cca 4 sekund a otoéte volié
funkcii na nulovu polohu.
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Sériovy rezim 1, 2, 3

Riad

Nastavenie
sériového rezimu

Cas ohrevu uplynul

Zmena nastavenia

Otvorenie dvierok
rury v priebehu ohrevu

24

Pri sériovom rezime mdzete nasledne nastavit’ az tri rozne
vykony a ¢asy mikrovinného ohrevu za sebou a potom
stlacit’ Start.

Vzdy pouzivajte Ziaruvzdorny riad uréeny pre mikrovinné
rary.

1. Voli¢ funkcii nastavte na [&l.

2. Stlagte tlagidlo 23.
Na displeji sa objavi znagka 1~ pre prvy sériovy rezim.

3. Nastavte prvy vykon mikrovinného ohrevu a ¢as ohrevu.

4. Stlacte tlagidlo 123.
Na displeji sa objavi znacka %~ pre druhy sériovy rezim.

5. Nastavte druhy vykon mikrovinného ohrevu a ¢as
ohrevu.

6. Stlacte tlagidlo 23.
Na displeji sa objavi znagka ~3 pre treti sériovy reZim.

7. Nastavte treti vykon mikrovinného ohrevu a ¢as ohrevu.
8. Stlacte tlagidlo D[I.

Spotrebi¢ sa uvedie do prevadzky. Zobrazi sa celkovy ¢as
ohrevu.

Zaznie signal. Sériovy rezim je ukonéeny. Akusticky signal
mozete pred zaznenim vynulovat tlagidiom (.

Zmena nastavenia je mozna iba pred Startom. Opakovane
stlagaijte tlagidlo 123, kym sa neobjavi poZadované &islo
sériového rezimu. Zmerite nastavenie.

Prevadzka je pozastavena. Po zatvoreni dvierok znovu stlacte
O00. Prevadzka bezi dale;.



Pozastavenie prevadzky

Prerusenie prevadzky

Zistenie ¢asu trvania

Kratko stlacte tlacidlo D{[. Rura je v pozicii pauza.
Opatovne stlacte D[]. Prevadzka pokraduje.

Stladte tlagidlo D[ po&as cca 4 sekund otoéte voli¢ funkcii
na nulovu polohu.

Stlagte dvakrat tlagidlo (.
Pokyn

Mézete kombinovat spésob ohrevu so sériovym rezimom.
Najprv nastavte spésob ohrevu.

Programova automatika

Nastavenie
programu

Programova automatika umoznuje velmi fahku pripravu
jedal. Zvolte pozadovany program a zadajte hmotnost
daného pokrmu. Optimalne nastavenie prevezme
automaticky program. Mézete vyberat z 15 programov.

Pokial mate vybrany program, vykonajte nastavenie rury.
Voli¢ teploty musi byt na nulovej polohe.

Priklad na obrazku: program 2 s 1 kilogramom
hmotnosti.

1. Voli¢ funkcii nastavte na programovu automatiku [09).
Na displeji sa zobrazi prvé Cislo programu.
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3. Stladte tlagidlo kg.
Na displeji sa zobrazi navrhovana hmotnost 0,50
kilogramu.




Program je ukonceny

Zmena programu

ZruSenie signalu pred
zaznenim

Otvorenie dvierok rury v
priebehu ohrevu

Pozastavenie prevadzky

Prerusenie programu

Zmena ¢asu trvania a
koncového ¢asu

4. Pomocou tlagidla + alebo - nastavte hmotnost.

5. Stlagte tlagidlo DJ. )
Spotrebi¢ sa uvedie do prevadzky. Cas ohrevu viditelne
ubutida a symbol <1 je uvedeny v zatvorkach.

Zaznie signal. Program je ukon&eny, rura uz nehreje.
Stlagte tlagidlo D[l a voli¢ funkcii otoéte do nulovej polohy.

Po Starte uz nie je mozné Cislo programu a hmotnost
zmenit..

Stlagte tlagidlo O©.
Prevadzka je pozastavena. Po zatvoreni dvierok stlacte tlacidlo
D0, prevadzka pokraduje.

Kratko stlaéte tlagidlo D). Rura je v pozicii pauza.
Opatovne stlaéte DIJ. Prevadzka pokraduje.

Stlacte tlagidlo D[] podas cca 4 sekind a otoéte volié
funkcii na nulovu polohu. Rura je vypnuta.

Pri automatickom programe nemozete zmenit’ €as trvania
ani finalny ¢as.
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Pokyny k
programovej
automatike

Rozmrazovanie

28

Vlyberte potravinu z obalu a zvazte ju. Pokial nembzete
zadat presnu hmotnost, zaokruhlite ju.

K programom pouzivajte vzdy riad vhodny pre mikrovinné
rury, napr. sklo alebo keramiku. Dbajte pritom na pokyny k
prislusenstvu v tabulke programu.

Vlozte potravinu do studenej rury.

Tabulku s vhodnymi potravinami, prisluSnym udajom o
hmotnosti a potrebnym prislusenstvom najdete v prilohe k
pokynom.

Nastavenie hmotnosti nad ramec prislusného
hmotnostného rozsahu nie je mozné.

Pri mnohych pokrmoch zacujete po nejakom €ase signal.
Potravinu obratte alebo zamieSajte.

Potraviny zmrazte a skladujte v pokial mozno rovnej polohe
a v zodpovedajucich porciach pri teplote -18 °C.

Zmrazenu potravinu polozte na plochy riad, napr. na
skleneny alebo porcelanovy tanier.

Po rozmrazeni nechajte potravinu este 15 az 90 minut
odstat, aby sa vyrovnala teplota.

Pri rozmrazovani masa, hydiny alebo ryb vznika tekutina.
Tu pri otaCani odstrarte a v ziadnom pripade ju dalej
nepouzivajte. Zliata rozmrazena voda nesmie prist do
styku so zZiadnymi inymi potravinami.

Chlieb rozmrazujte len v potrebnom mnozstve. Rychlo
potom stvrdne.

UZ rozmrazené mleté maso po otoceni odstrante.

Ak rozmrazujete hydinu vcelku, polozte ju na riad najprv
prsiami, hydinové kusky naopak stranou s kozou.



Zelenina

Slané zemiaky

Ryza

Ryby

Maso

Hydina

Pizza, mrazena

Cas odstatia

Cerstva zelenina: nakrajajte ju na rovnako velké kusky. Na
100 g zeleniny pridajte polievkovou lyZicu vody.

Mrazena zelenina: vhodna je blansirovana, nepredvarena
zelenina. Hlboko mrazena zelenina so smotanovou
omackou je nevhodna. Pridajte 1 az 3 polievkové lyzice
vody. K $penatu a Cervenej kapuste vodu nepridavajte.

Zemiaky nakrajajte na rovnako velké kusky. Na 100 g
zemiakov pridajte jednu polievkovou lyzicu vody a Stipku
soli.

Nepouzivajte ryzu vo varnych vrecuskach.
K ryzi pridajte dvakrat az dvaapolkrat tolko vody.

Cerstvé rybie filé: pridajte 1 az 3 polievkové lyZice vody
alebo citronovej Stavy.

Pecené maso by malo pokryvat dve tretiny dna riadu.
Pridajte 50 - 100 ml tekutiny.

Kurc¢a polozte prsiami smerom dole do riadu.
Kusky kurcata polozte masovou €astou dole do riadu.

Pouzivajte predpecenu, mrazenu pizzu a pizzovu bagetu.

Niektoré pokrmy potrebuju po dokonéeni programu este
urcity ¢as v rare odstat.

pokrm Cas odstatia

zelenina cca 5 minut

zemiaky cca 5 minut
Po dokon&eni programu zliat
vodu.

ryza 5 az 10 minut

bravCové pecené 10 minat

maso, sekana

pecena
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Tabulka programu

Program Vhodné potraviny Rozsah Riad /prislusenstvo,
c. hmotnosti  vyska vlozenia
v kg
Rozmrazovanie
1 chlieb v celku* pSeni¢ny chlieb, zmiesany 0,20 - 1,50 plochy otvoreny riad
pSenic¢ny chlieb, celozrnny dno varného priestoru
chlieb
2 mleté maso* mleté maso hovadzie, 0,20 - 1,00 plochy otvoreny riad
jahnacie, brav€ové dno varného priestoru
3 hydina vcelku* kurc¢a, kacka 0,60 - 2,00 plochy otvoreny riad
dno varného priestoru
4 rybie filé* filé zo Stuky, tresky, 0,20 - 1,20 plochy otvoreny riad
ostrieza morského, tresky dno varného priestoru
tmavej, zubaca
* Dbajte na signal na obratenie.
Varenie
5 Cerstva zelenina*  karfiol, brokolica, 0,20 - 1,00 uzatvoreny riad
mrkva, kalerab, por, dno varného priestoru
paprika, cuketa
6 mrazena zelenina*  karfiol, brokolica, 0,20 - 1,00 uzatvoreny riad
mrkva, kalerab, ¢ervena dno varného priestoru
kapusta, Spenat
7 slané zemiaky* pevné, prevazne pevné, 0,20 - 1,00 uzatvoreny riad
mucéne zemiaky dno varného priestoru
8 dlhozrnna ryza* 0,10 - 0,50 vysoky uzatvoreny
riad
dno varného priestoru
9 Cerstvé rybie fileé  filé zo Stuky, tresky, 0,20 - 1,00 uzatvoreny riad

podusit’

ostrieza morského, tresky
tmavej, zubaca

dno varného priestoru

* Dbajte na signal na zamieSanie.
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Program Vhodné potraviny Rozsah Riad/prislusenstvo,
c. hmotnosti  vyska vlozenia
vkg
Kombi-varenie
10 hlboko zmrazena Pizza s tenkym dnom, 0,15-0,55 rost
pizza predpecena vyska 3
1" hlboko zmrazené 0,40-1,00 otvoreny riad
bolonské lasagne dno varného priestoru
12 Cerstvé kuréa* kurca vcelku 0,80 - 1,80 uzatvoreny riad
dno varného priestoru
13 Cerstvé kusky kuracie stehienka, polovica 0,40-1,60 uzatvoreny riad
kurcata kur€ata dno varného priestoru
14 sekana pecena cca 8 cm vysoka 0,80-1,50 otvoreny riad
dno varného priestoru
15 Cerstvé bravcové  pliecko bez kosti, 0,80-2,00 uzatvoreny riad

pecené *

pecena rolka

dno varného priestoru

* Dbajte na signal na obratenie.
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Nastavenie ¢asovych funkcii

Vas$a rira ma rézne asové funkcie. Tlagidlom (O zobrazite
menu a vyberate jednotlivé funkcie. Kym mézete
nastavovat, svietia vSetky symboly ¢asu. Zatvorky [ ] vam
ukazuju, pri ktorej Casovej funkcii sa prave nachadzate.

Uz nastavenu €asovu funkciu mézete zmenit tlacidlom +
alebo —, ak stoji Casovy symbol v zatvorkach.

Nastavenie budika

Budik mozete pouzivat ako kuchynsku minutku. Bezi
nezavisle od rary. Budik ma svoj vlastny signal. Podla toho
poznate, ¢i dobehla minutka alebo ¢as ohrevu.

1. Raz stlaéte tlagidlo O.
Na displeji sa rozsvietia Casové symboly, zatvorky su
okolo symbolu £).

2. Pomocou tlagidla + alebo - nastavite ¢as budika.
Navrhovana hodnota tlacidla + = 10 minut.
Navrhovana hodnota tlacidla — = 5 minut.

Po niekolkych sekundach bude nastaveny ¢as prijaty.
Budik za&ina bezat. Na displeji svieti symbol [()] a &as
na budiku sa viditelne od¢itava. Ostatné ¢asové symboly

zmiznu.

Cas budika uplynul Zaznie signal. Na displeji stoji 0:00. Tla¢idlom ® budik
vypnete.

Zmena ¢asu budika Tlacidlom + alebo — zmenite ¢as budika. Po niekolkych

sekundach bude zmena prijata.
Vynulovanie ¢asu budika Tlac¢idlom — mozete ¢as budiku vratit az na poziciu 0:00.

Po niekolkych sekundach bude zmena prijata. Budik je
vypnuty.
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Zobrazenie nastavenia
Casu

Nastavenie ¢asu
ohrevu

Pokial je nastavenych viac €asovych funkcii, svietia vSetky
zodpovedajuce symboly na displeji. Budik bezi v popredi.
Symbol L) stoji v zatvorkach a éas budika sa viditelne
odcitava.

Na zobrazenie budika [, ¢asu trvania -5 alebo hodin

(O stlagajte opakovane tlagidlo (O, aZ stoja zatvorky okolo
prislusného symbolu. Jeho hodnota sa zobrazi na niekolko
sekund na displeji.

Na rure je mozné nastavit ¢as ohrevu vasho pokrmu.
Hned ako ¢as ohrevu uplynie, rura sa automaticky vypne.
Nemusite tak prerusovat iné prace, aby ste vypli raru. Cas
varenia nebude nechtiac prekroceny.

Priklad na obrazku: ¢as trvania 45 minut.
1. Pomocou voli¢a funkcii nastavte spdsob ohrevu.

2. Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu alebo stuperi
grilovania.

3. Dvakrat stlacte tlagidlo .
Na displeji stoji 20:00. Casové symboly svietia, zatvorky
stoja okolo symbolu -D.
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Cas ohrevu uplynul

Zmena ¢asu ohrevu

Vynulovanie ¢asu ohrevu

Zobrazenie nastavenia
Ccasu
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4. Tlac¢idlom + alebo — nastavte ¢as trvania.

5. Stlacte tlagidio D{0.
Rdura sa zapne.

Na displeji sa viditelne odc&itava €as trvania a svieti symbol
[-D]. Ostatné symboly zhasnu.

Zaznie signal. Rura prestava hriat. Na displeji stoji 0:00.
Signalny tén mdzete pred zaznenim vynulovat tlagidlom .
Voli¢ funkcii oto¢te na nulovu polohu. Rura je vypnuta.

Tlagidlom + alebo — zmerite €as ohrevu. Po niekolkych
sekundach bude zmena prijata.

Ked dobehne minutka:

stlacte tlacidlo (O a tlagidlom + alebo — zmefite &as ohrevu.

TlaCidlom — vratte ¢as ohrevu na poziciu 0:00.

Po niekolkych sekundach bude zmena prijata. Cas ohrevu
je vynulovany. Ked dobehne minutka:

vopred stlaéte tlagidlo (©.

Pokial je nastavenych viac €asovych funkcii, svietia vietky
zodpovedajuce symboly na displeji.

Na zobrazenie budika £, éasu trvania -5 alebo hodin

(© stlagajte opakovane tlagidlo (O, aZ stoja zatvorky okolo
prislusného symbolu. Jeho hodnota sa zobrazi na niekolko
sekund na displeji.



Nastavenie hodin

Zmena hodin

Skryt’ hodiny

Po pripojeni pristroja k elektrickej sieti alebo po vypadku
pradu svietia vSetky symboly [(D] a Styri nuly. Nastavte
hodiny.
1. Stlacte tlacidlo + alebo —.

Navrhovana hodnota +: 12:00

Navrhovana hodnota —: 23:59
2. Tlacidlom + alebo — nastavte hodiny.

3. Stlagte tlagidio ©.
Hodiny su nastavené.

Nesmie byt nastavena ziadna ina ¢asova funkcia.

1. Dvakrat stladte tlagidlo (.
Na displeji svietia Casové symboly, zatvorky stoja okolo
symbolu [(D].

2. Tlacidlom + alebo — zmente hodiny.

Po niekolkych sekundach bude nastaveny ¢as prijaty.

Hodiny je mozné skryt. Su viditelné iba vtedy, ak je rdra v
prevadzke. Pozrite kapitolu Zmena zakladného nastavenia.
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Detska poistka

Zapnutie detskej poistky

Vypnutie detskej poistky

Detska poistka pri
automatickom programe

36

Aby ruru nemohli nedopatrenim zapnut deti, je vybavena
detskou poistkou.

Rura tak nereaguje na Ziadne nastavenia. Pri zapnutej
detskej poistke mdzete nastavit iba minutku a hodiny.

Predpoklad: nesmie byt nastaveny ¢as ohrevu a voli¢
funkcii musi stat na nulovej polohe.

Stlacte tlacidlo C= pocas cca Styroch sekund.

Na displeji sa zobrazi symbol C=.
Detska poistka je zapnuta.

Stlacte tlacidlo C= pocas cca Styroch sekund.

Z displeja zmizne symbol C=.
Detska poistka je vypnuta.

Ak je zapnuty automaticky program, detska poistka
nefunguje.



Zmena zakladného nastavenia

Zakladné nastavenie

Vas spotrebi¢ ma rézne moznosti zakladného nastavenia,
ktoré mozete kedykolvek zmenit.

V tabulke najdete vSetky zakladné nastavenia a moznosti
zmien.

Zakladné nastavenie Moznosti Vysvetlenie
c { zobrazenie hodin zobrazenie hodin zobrazenie hodin
= zapnuté c = vypnuté
-2 signalny tén - ¢as ohrevu I = kratky = 10 sekind  signal po uplynuti Casu
c = stredny = 2 mintty 3 =dlhy = 5 minat trvania
cd ton tlacidiel: ton tlacidiel: potvrdzovaci tén pri
{ = zapnuté c = vypnuté stlageni tlacidla
cH ¢akaci as I = kratky = 2 sekundy  Cakaci Cas medzi
' = stredny = 5 sekind 3 =dlhy = 10 sekund jednotlivymi krokmi na
nastaveni
5 signalny tén - hlasitost ! = potichu hlasitost’ signalu

c = stredny

3 =nahlas

Podmienka: vas spotrebic je vypnuty.

1. Stlagte tlagidlo © pogas niekolkych sekund.
Na displeji sa objavi prvé zékladné nastavenie.

2. Tlacidlom + alebo - zmerite zakladné nastavenie.

3. Potvrdte tlagidiom (.
Na displeji sa zobrazi nasledujuce zakladné nastavenie.
Pomocou tlagidla (O moézete prejst vietky zakladné
nastavenia a tlacidlom + alebo - ich zmenit.

4. Nakoniec stladte pocas niekolkych sekind tlagidlo (.

Vsetky nastavenia su prijaté.

Svoje nastavenie mézete kedykolvek znovu zmenit'.
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Udrzba a ¢istenie

Cistiace
prostriedky

38

B> B

Pri starostlivej udrzbe a Cisteni zostane vasa mikrovinna
rdra dlho krasna a neporusena. Ako by ste mali svoj
spotrebi¢ spravne udrziavat a &istit, vam vysvetlime v tejto
kapitole.

Nebezpecenstvo skratu!
Nikdy nepouzivajte vysokotlakové alebo parné istiCe.

Nebezpeéenstvo popalenial
Cistenie nikdy nevykonavajte hned po vypnuti spotrebica.
Nechaijte spotrebi¢ vychladnut.

Pokyny

Drobné farebné rozdiely na prednej strane spotrebi¢a
vyplyvaju z r6znych materialov, z ktorych je zhotoveny, ako
je sklo, umela hmota alebo kov.

Tiene na okne dvierok, ktoré pdsobia ako chyby skla, su
svetelné obrazy lampy v rure.

Neprijemny zapach, napr. po priprave ryb, mozete celkom
jednoducho odstranit. Dajte niekolko kvapiek citronovej
Stavy do Salky vody. Vlozte do nadobky lyzic¢ku, aby ste
zabranili utajenému varu. Zahrejte vodu pocas 1 az 2 minut
pri maximalnom vykone mikrovinnej rary.

Aby ste rézne povrchy neposkodili nevhodnymi Cistiacimi
prostriedkami, dbajte na udaje v tabulke.
Nepouzivajte

M Ziadne ostré alebo hrubé Cistiace prostriedky,

M Ziadne Skrabky na kov alebo na sklo na Cistenie skla na
dvierkach spotrebice,

Bl Ziadne Skrabky na kov alebo na sklo na Cistenie tesnenia
dvierok,



B Ziadne tvrdé drotenky ani Cistiace hubky.

Nové handri¢ky na riad pred pouZitim starostlivo preperte.

Oblast’ Cistiace prostriedky
Predna strana Horuca voda na riad:
spotrebica prednu stranu spotrebi¢a ocistite handri¢kou na riad a potom

Nerezova ocel

osuste méakkou utierkou.
Na Cistenie nepouzivajte Ziadne Skrabky na kov ani na sklo.

Horuca voda na riad:

nerezovu ocel ocCistite handri¢kou na riad a potom osuste makkou
utierkou. Skvrny od vapenitej vody, tuku, krobu a bielka okamZite
odstrante. Pod takymito Skvrnami totiz méze dochadzat ku
korézii. V autorizovanom servise a v Specializovanych obchodoch
su k dispozicii Specialne Cistiace prostriedky na nerezovu ocel.

Varny priestor

Varny priestor z
nerezovej ocele

Horuca voda na riad alebo octova voda:
varny priestor ocistite handri¢kou na riad a potom osuste makkou
utierkou.

Pri silnom znecisteni:
Cisti€ na rary (pouzivajte iba v chladnej rure).

Nepouzivajte sprej na rdry ani ziadne iné agresivne CistiCe

na rury alebo brusne prostriedky. Nevhodné su tiez drotenky,
hrubé hubky a hubky na Cistenie hrncov. Tieto prostriedky mézu
spOsobit’ poskriabanie povrchu. Vnutorné plochy nechajte
poriadne vyschnut.

Skleneny kryt
Ziarovky vo varnom
priestore

Horlca voda na riad:
ocCistite handri¢kou na riad.

Okno dvierok

Cisti¢ skiel:
ocCistite handri¢kou na riad.
Nepouzivajte Ziadne Skrabky na sklo.

Tesnenie dvierok
Neskladat!

Horuca voda na riad:
ocistite handri¢kou na riad, nedrhnite.
Na Cistenie nepouzivajte Zziadne Skrabky na kov ani na sklo.

Prislusenstvo

Horlca voda na riad:
namocte a ocCistite handrickou na riad alebo kefkou.
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Pre FahsSie Cistenie

Cistenie skleneného krytu

Samocistiaca plocha vo
varnom priestore

Cistenie dna varného
priestoru, stropu a
postrannych stien
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mozete zapnut ruru. Otvorte na to dvierka spotrebica.
Lampa rdry 10 minut svieti a potom zhasne. Pomocou
tlacidla Stop mozete lampu znovu zapnut.

V rure sa na lavej postrannej stene nachadza skleneny kryt
lampy. Uvolnite skrutku krytu. Potom mozete sklo ocistit’
vodou na riad.

Zadna stena rury je potiahnuta samocdistiacim smaltom.
Cisti sa sama podas prevadzky rary. Vadsie striekance
zmiznu niekedy az po niekolkonasobnej prevadzke rury.
Zvysky korenia a podobne mdzete odstranit suchou
handri¢kou alebo makkou kefkou.

Dolezité pokyny

Samocistiacu plochu nikdy necistite Cisti€om na rary.
Pokial sa Cisti€ na rury na zadnu stenu rury nedopatrenim
dostane, okamzite ho odstrante hubkou a dostatkom vody.

Nikdy nepouzivajte brusne Cistiace prostriedky. M6zu
oskriabat alebo zni€it vysoko poréznu vrstvu.

Samocistiacu plochu nikdy neoSetrujte drétenkou.
Lahké sfarbenie smaltu nema na samocistenie ziadny

vplyv.

Pouzivajte handri¢ku na riad a hordcu vodu na riad

alebo octovu vodu.

Pri silnom znegisteni je najlep$ie pouzit &isti¢ na rary. Cistié
na rury pouzivajte iba v chladnej rure.



Co robit v pripade poruchy

Pokial sa objavi porucha, je spdsobena ¢asto iba nejakou
drobnostou. Skor nez zavolate autorizovany servis,
zohladnite nasledujice pokyny.

Pokial sa vam niekedy nejaky pokrm nepodari, pozrite sa
do kapitoly Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom
Studiu. Najdete tam mnoho tipov a pokynov na varenie.

Porucha

Mozna pric¢ina

Pomoc/pokyny

Spotrebi¢ nefunguje.

Nie je zastréeny do
zasuvky

Zastréte zastréku do zasuvky.

Vypadok prudu

Skontrolujte, ¢i funguje kuchynska
lampa.

Porucha poistiek

Skontrolujte v poistkovej skrini, ¢i je
poistka pre spotrebi¢ v poriadku.

Nespravna obsluha

Vypnite poistku v poistkovej skrini. Po
cca 10 sekundach ju znovu zapnite.

Na displeji blikaju tri
nuly.

Vypadok pradu

Znovu nastavte hodiny.

Spotrebic nie je
v prevadzke. Na
displeji stoji Cas
ohrevu.

Po nastaveni nebolo
stlagené tlagidlo D{].

Stlacte tlagidlo D[] alebo
spotrebi¢ vypnite.

Mikrovinna rara
nezapina.

Nie su dovreté dvierka.

Skontrolujte, ¢ na dvierkach neostali
nalepené zvysky jedla alebo nejaké
cudzie teleso.

Nebolo stlacené

Stlaéte tlagidlo D).

tlacidlo D{[.
Pokrmy sa ohrievaju  Je nastaveny prilis Zvolte vysSi vykon mikrovinnej rury.
pomalSie nez nizky vykon

predtym.

mikrovinnej rury.

Dali ste do spotrebi¢a
vacsie mnozstvo nez
obvykle.

Dvojnasobné mnoZstvo — takmer
dvojnasobny &as.
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Porucha

Mozna pric¢ina

Pomoc/Pokyny

Zaznie signal.
Na displeji blika
dvojbodka.

Spotrebi¢ sa nachadza
v demorezime.

1. Stlaéte tlagidlo 3.

2. Pocas 3 sekund drzte stlacené
tlacidlo kg .

Demorezim je deaktivovany

Na displeji sa objavi
chybové hlasenie
,Er1* alebo ,Er4*

Vypadol teplotny
snimac.

Zavolajte do autorizovaného servisu.

Na displeji sa objavi
chybové hlasenie
,Er11“. ,Tlacidlo
viazne*“

Tlacidla su zaSpinené
alebo viazne
mechanika.

Stlacte niekolkokrat vSetky tlacidla.
Ocistite tlacidla suchou handri¢kou.
Otvorte a zavrite dvierka spotrebica.
Pokial to nepomoéze, upovedomte
autorizovany servis.

Na displeji sa objavi
chybové hlasenie
LEr19°

Doslo k extrémnemu
prehriatiu (prip.

k vzniku ohna vo
vnutornom priestore),
prilis vysoky vykon
mikrovinnej rury.

Neotvarajte dvierka, vytiahnite sietovu
zastréku

alebo vypnite poistku v poistkovej skrini,
nechajte vychladnut.

Na displeji v
textovom poli sa
objavi chybové
hlasenie ,Er17“,
,Er18“alebo ,Er20“.

Technicka porucha.

Zavolajte do autorizovaného servisu.
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Nebezpeclenstvo uUrazu elektrickym prudom
Neodborne vykonané opravy su nebezpecné. Opravy smie

vykonavat iba nami vyskoleny servisny technik.



Vymena ziarovky v
rure

Ziarovku v rire je mozné vymenit. Tepelne stale
halogénové ziarovky 25 W, 240 V su k dispozicii
v autorizovanom servise alebo v Specializovanych
obchodoch.

Novu halogénovu ziarovku vyberte z obalu vzdy pomocou
suchej utierky. Tym pred|zZite jej Zivotnost.

1. Vypnite poistku v poistkovej skrini alebo vytiahnite
sietovu zastreku.

2. Otvorte dvierka spotrebic¢a. Uvolnite obe skrutky vpravo
a vlavo v rure.

3. Polozte do studenej rury utierku, aby ste zabranili
Skodam. Zariadenie opatrne vypacte.

4. Uvolnite skrutku na kryte lampy na lavej postrannej
stene a snimte kryt. (Obr. 1)
Vytiahnite halogénovu ziarovku. (Obr. B)
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Vymena skleneného krytu

6. Zaskrutkujte kryt lampy.
Zariadenie v opacnom poradi znovu zostavte.

7. Snimte utierku. Znovu zapnite poistku v poistkovej skrini
alebo zastréte sietovu zastréku.

Pokial je skleneny kryt v rdre poskodeny, je potrebné
ho vymenit. Kryt je k dispozicii v autorizovanom servise.
Uvedte prosim Cislo E a FD svojho spotrebica.

Autorizovany servis

Cislo E a ¢islo FD
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Pokial musi ist vas spotrebi¢ na opravu, je vam k
dispozicii nas autorizovany servis. Teleféonne ¢islo a
adresu najblizSieho autorizovaného servisu najdete v
telefdnnom zozname. O autorizovanych servisoch vo vasej
blizkosti vas radi informuju tiez v uvedenych centrach
autorizovaného servisu.

Pokial Ziadate na$ autorizovany servis, uvedte prosim €islo
E a Cislo FD svojho spotrebica.

Typovy §titok s €islami najdete, ak otvorite dvierka
spotrebica.

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mézete

si sem zadat Udaje z vasho spotrebica a telefénne Cislo
autorizovaného servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Autorizovany servis @




Technické udaje

Napajaci zdroj

220-240V, 50 Hz

Max. celkova spotreba
energie

3240 W

Vykon mikrovinnej rary

1000 W (IEC 60705)

Gril

2000 W

Horuci vzduch 1950 W
Frekvencia mikrovinnej rary 2450 MHz
Poistka 16 A

Rozmery (v x § x h)
spotrebi¢ 45,4 x 59,5 x 56,3 cm

varny priestor 242 x 44,5 x 34,7 cm

Kontrola VDE ano

Znacka CE ano

Spotrebi¢ zodpoveda norme EN 55011 a CISPR 11.
Je to vyrobok skupiny 2, trieda B.

Skupina 2 znamena, ze mikrovinné rdry su zhotovené za

ucelom ohrievania potravin.
Trieda B uvadza, Ze je spotrebi¢ uréeny pre pouzitie v
domacnosti.
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Ekologicka likvidacia

B

Ekologicky zlikvidujte obal.

Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade s eurépskou
smernicou 2002/96/ES o starych elektrickych a
elektronickych spotrebi¢och (waste electrical ad electronic
equipment - WEEE).

Tato smernica dava ramec pre spatné odobratie a
recyklaciu spotrebicov platny v krajinach EU.

Otestovali sme pre vas v nasom
kuchynskom studiu
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V tejto kapitole najdete vyber z pokrmov a zodpovedajucich
optimalnych nastaveni. Ukazeme vam, aky sposob ohrevu,
aka teplota a aky vykon mikrovinnej rury su pre dany pokrm
najvhodnejSie. Dostanete udaje o vhodnom prisluSenstve a
vyske vlozenia. Ziskate tipy na riad a pripravu.

Pokyny

Hodnoty v tabulkach platia vzdy pre vloZzenie do chladného
a prazdneho varného priestoru. Ruru predhrievajte iba
vtedy, ked je to v tabulke uvedené.

Z varného priestoru pred pouzitim odstrante vSetko
prislusenstvo, ktoré nebudete potrebovat.

AZ po predhriati rary polozte na prislusenstvo papier na
pecenie.

Casové Udaje v tabulkach st orientadné hodnoty. St
zavislé od kvality a charakteru potraviny.

Pouzivajte siigasne dodané prislusenstvo. Dalsie
prisluSenstvo je k dispozicii ako Specialne prisluSenstvo
v Specializovanych obchodoch alebo v autorizovanom
servise.



Tabulky

Rozmrazovanie

Ak vyberate z varného priestoru horuce prislusenstvo alebo
riad, vzdy pouzivajte kuchynské lapky.

V nasledujucich tabulkach najdete k svojej mikrovinnej rdre
mnozstvo moznosti a nastavitelnych hodnét.

Casové tdaje v tabulkach su orientaéné hodnoty. Su
zavislé od riadu, od kvality, teploty a charakteru potraviny.

V tabulkach je Casto uvedené Casové rozmedzie. Nastavte
najprv kratsi ¢as a predizte ho, ak to bude potrebné.

Je mozné, Ze budete mat iné mnozstvo, nez je uvedené v
tabulkach. V tom pripade sa riadte podla nasledujuceho
pravidla:

dvojnasobné mnozstvo — takmer dvojnasobny Cas trvania,
poloviéné mnozstvo — polovi¢ny €as trvania.

Riad mdzete postavit’ do stredu rostu alebo na dno rary.
Mikrovinné Ziarenie tak mdze potravinu dosiahnut zo
vSetkych stran.

Mrazené potraviny postavte v otvorenej nadobe na dno
rary.

Citlivé Casti, ako su napr. kuracie stehienka a kridelka
alebo tu¢né okrajové partie peCene, mozete pokryt malymi
kuskami alobalu. Fdlia sa nesmie dotykat stien spotrebica.
Po uplynuti polovice rozmrazovacieho ¢asu mdzete alobal
odstranit.

Potraviny v priebehu rozmrazovania 1 — 2 krat obratte
alebo zamiesSajte. Velké kusky by ste mali otocit’ viackrat.
Odstrante pri otaani vzniknutu tekutinu.

Po rozmrazeni nechajte potravinu este 10 — 60 minut pri

izbovej teplote odpocinut, aby sa vyrovnala teplota. Pri
hydine potom mézete vybrat’ drobky.
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Mnozstvo Vykon mikrovinnej rary (Watt) Pokyny
€as trvania (min.)
hovédzie, brav€ové, 8009 180 W, 15 min. + 90 W, 15-25min.  Niekolkokrat otocte.
alebo telacie masov 1000 g 180 W, 15 min. + 90 W, 25 - 35 min.
celku (s kostou alebo 1500 g 180 W, 25 min. + 90 W, 25 - 35 min.
bez kosti)
hovéadzie, brav€ové, 2009 180 W, 5min. + 90 W, 4 - 6 min. Pri otaCani od seba kusky
telacie kisky alebo 500 g 180 W, 10 min. + 90 W, 5 - 10 min. masa oddelte.
pruzky masa 800g 180 W, 10 min. + 90 W, 10 - 15 min.
mleté maso mix 200g 90 W, 15 min. Moznost naplocho
5009 180 W, 5min. + 90 W, 10 - 15 min. zmrazit. V priebehu Upravy
800g 180 W, 10 min. + 90 W, 15-20 min.  niekolkokrat obratte a
UZ rozmrazené maso
odstrante.
hydina alebo 600g 180 W, 5 min. +90 W, 10 - 15 min. V priebehu otocte.
hydinové kusky 1200 g 180 W, 10 min. + 90 W, 20 - 25 min.
kacka 2000g 180W, 20 min. + 90 W, 30 - 40 min. Niekolkokrat otocte.
hus 45009 180W, 30 min. + 90 W, 60 - 80 min. Kazdych 20 minut otocte.
Rozmrazenu tekutinu
odstrarite.
rybie filé, rybia 4009 180 W, 5min. +90 W, 10 - 15 min. Roztopené kusky od seba
kotleta, rybie kusky oddelte.
ryby v celku 3009 180 W, 3min. + 90 W, 10 - 15 min. V priebehu otocte.
600g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 - 25 min.
zelenina, napr. hrach 300 g 180 W, 10 - 15 min. V priebehu opatme
600 g 180 W, 10 min. + 90 W, 8 - 13 min. zamieSajte.
ovocie, 3009 180W, 7 - 10 min. V priebehu opatme
napr. maliny 5009 180 W, 8 min. + 90 W, 5 - 10 min. zamieSajte a roztopené
kusky od seba oddelte.
roztopené maslo 1259 90 W, 6 - 8 min. Uplne odstrarite obal.
2509 180 W, 2min. + 90 W, 3 - 5 min.
chlieb veelku 5009 180 W, 3 min. +90 W, 10 - 15 min. V priebehu otocte.
1000 g 180 W, 5min. + 90 W, 15 - 25 min.
suchy kola¢ 5009 90'W, 10-15 min. Kusky kolaca od seba
napr. treny kolac 7509 180 W, 3 min. +90 W, 10 - 15 min. oddelte. Iba pre kolace bez
polevy, smotany a krému.
Stavnaty kolac 5009 180 W, 5min. + 90 W, 15 - 20 min. Iba pre kolace bez polevy,
napr. ovocny kola¢,  750g 180 W, 7 min. + 90 W, 15 - 20 min. smotany a zelatiny.
tvarohovy kolac
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Rozmrazovanie,

ohrievanie alebo varenie

hlboko zmrazenych

potravin

Vyberte hotové mrazené jedlo z obalu. V riade vhodnom
pre mikrovinnu ruru sa ohreje rychlejSie a rovhomernejsie.
Roézne zlozky potravin sa mézu ohrievat rézne diho.

Ploché potraviny sa ohrievaju rychlejSie nez vysoké. Preto
potraviny rozlozte do nadoby pokial mozno naplocho.
Potraviny by ste na seba nemali vrstvit.

Pokrmy vzdy prikryte. Ak nemate vhodné veko pre danu
nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu foliu pre mikrovinné

rary.

Pokrm by ste mali v priebehu rozmrazovania 2 — 3 krat
zamieSat, resp. otocit.

Po ohriati nechajte pokrm este 2 az 5 minut odpocinut, aby
sa vyrovnala teplota.

Vlastna chut pokrmov zostava velmi dobre uchovana.
Preto mézete so solou a korenim zaobchadzat opatrne.

Mnozstvo \!ykon mikrovinnej rary Watt, Pokyny
Cas trvania v minatach
menu, hotové mrazené 300-400g 600W, 11 -15 min. pokryté
jedla (2 - 3 zlozky)
polievky 400-500g 600 W, 8- 13 min. uzatvoreny riad
husté polievky 5009 600 W, 10- 15 min. uzatvoreny riad
10009 600 W, 20 - 25 min.
pruzky alebo kisky madsa 500 g 600 W, 12 - 17 min. uzatvoreny riad
v omacke, napr. gulas 1000g 600 W, 25 - 30 min.
ryby, napr. rybie kusky 4009 600 W, 10 - 15 min. pokryté
800g 600 W, 20 - 25 min.
prilohy, napr. ryZa, rezance 250 g 600 W, 2 -5min. uzatvoreny riad,
5009 600 W, 8 - 10 min. dodajte tekutinu
zelenina, napr. hrasok, 3009 600 W, 8 - 10 min. uzatvoreny riad,
brokolica, mrkva 600g 600 W, 14 - 17 min. pridajte 1 polievkovu
lyZicu vody
Spenét so smotanou 4509 600 W, 11 - 16 min. varte bez pridavku vody
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Ohrievanie pokrmov

50

Vyberte hotové jedlo z obalu. V riade vhodnom pre
mikrovinnu rdru sa ohreje rychlejSie a rovnomernejsie.
Ro6zne zlozky potravin sa mézu ohrievat rézne diho.

Pri ohrievani tekutin dajte do nadobky vzdy lyzi¢ku, aby
ste zabranili skrytému varu. Pri skrytom vare sa dosiahne
bod varu bez toho, aby doSlo k tvorbe typickych parnych
bubliniek. Uz pri minimalnom pohybe nadoby méze hortca
tekutina nahle prudko prekypiet a vystrieknut. To méze
viest k zraneniu alebo popaleniu.

Pokrmy vzdy prikryte. Ak nemate vhodné veko pre danu
nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu féliu pre mikrovinné
rary.

Pokrmy by ste mali v priebehu ohrievania niekolkokrat
zamieSat, resp. otocit. Kontrolujte teplotu.

Po ohriati nechajte pokrm este 2 az 5 minut odpocinut, aby
sa vyrovnala teplota.



Mnozstvo

Vykon mikrovinnej riry (Watt), Pokyny

€as ohrevu (min.)

menu, hotové 350-500g 600W, 4 -8 min. pokryté
mrazené jedla
(2 - 3zlozky)
napoje 150 ml 1000 W, 1 -2 min. Dajte do nadoby lyzicku.
200 mi 1000 W, 2 - 3 min. Alkoholické napoje
500 ml 1000 W, 4 - 5 min. neprehrievajte. V priebehu
kontrolujte.
dojéenska strava, 50 ml 360 W, %2 -1 min. Bez cumla alebo viecka. Po
napr. flastickana 100 ml 360 W, %2 - 1%2min. ohriati vzdy dobre pretrepte.
miieko 200 ml 360 W, 1 -2 min. Bezpodmienecne skontrolujte
teplotu!
polievka, 18aka  175g 600 W, 2 - 3 min.
28dky 175¢g 600 W, 3 -4 min.
438ky 175g 600 W, 6 - 8 min.
pruzky alebo kusky 500 g 600 W, 8 - 11 min. pokryté
masa v omacke
husta polievka 4009 600 W, 6 - 8 min. uzatvoreny riad
800g 600 W, 8 - 11 min.
zelenina, 1 porcia 1509 600 W, 2 - 3 min. Pridajte trochu tekutiny
2porcie 3009 600 W, 3 -5 min.
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Varenie pokrmov

Ploché potraviny sa ohrievaju rychlejSie nez vysoké. Preto
potraviny rozlozte do nadoby pokial mozno naplocho.
Potraviny by ste na seba nemali vrstvit.

Pokrmy varte vzdy v uzatvorenom riade. V priebehu
varenia by ste ho mali zamieSat alebo obratit.

Vlastna chut pokrmov zostava velmi dobre uchovana.
Preto mézete so solou a korenim zaobchadzat opatrne.

Po ohriati nechajte pokrm este 2 az 5 minut odpocinut, aby

sa vyrovnala teplota.

Mnozstvo Vykon mikrovinnej rury (Watt),

€as ohrevu (min.)

Pokyny

celé kurCaerstvé 12009 600 W, 25 - 30 min. V polovici Casu otocte.
bez drobkov
Cerstvé rybie filé 4009 600 W, 7 - 12 min.
Cerstva zelenina 2509 600 W, 6 - 10 min. Zeleninu nakréjajte na
5009 600 W, 10 - 15 min. rovnako velkeé kusky. Na
100 g zeleniny pridajte 1- 2
polievkove lyZice vody.
prilohy, Zemiaky nakrajajte na
napr. zemiaky 2509 600 W, 8 - 10 min. rovnako velke kusky. Na
5009 600 W, 12-15 min. 100 g zemiakov pridajte
7509 600 W, 15 - 22 min. 1 polievkovu lyzicu vody,
zamieSajte. Pridajte
napr. ryza 1259 600 W, 4 -6 min. + 180 W 12-15min.  dvojnasobné mnozstvo
2509 600 W, 6-8 min. + 180 W 15-18 min.  tekutiny.
sladké jedia, napr. 500 ml 600 W, 6 - 8 min. Puding v priebehu ohrevu
puding (instantny) 5009 600 W, 9-12 min. 2 - 3 krat dobre zamieSajte

ovocie, kompét

metlickou na sneh.

52



Tipy k mikrovinnej
rure

Pokial k pripravovanému
mnozstvu pokrmu nendjdete udaj
o nastaveni,

Predizte alebo skratte ¢as varu podla nasledujiceho pravidia:
dvojnasobné mnozstvo — takmer dvojnasobny ¢as trvania,
poloviéné mnozstvo — polovicny €as trvania.

Pokrm sa prilis vysusil.

mikrovinnej rary. Pokrm prikryte a pridajte k nemu viac tekutiny.

Pokmm nie je po uplynuti zadaného
€asu roztopeny, ohriaty alebo
uvareny.

Nastavte dihSi ¢as. VacSie mnozstva a vysSie pokrmy potrebuiju viac
Casu.

Po uplynuti ¢asu varu je pokrm
na okrajoch prehriaty, v strede ale
este nie je hotovy.

V priebehu rozmrazovania pokrm zamieSajte a nabuduce zvolte
nizsi vykon a dhsi ¢as trvania.

Po rozmrazovani je hydina alebo
maso z vonkajSej strany trochu
uvarené, v strede ale este nie je
roztopené.

Zvolte nabuduce nizSi vykon mikrovinnej rury. Pri velkom mnozstve
rozmrazovaného materialu viackrat obratte.
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Kolace a pecivo
Forma na pecenie NajvhodnejSie su tmavé formy na pecenie z kovu.

Ked pripojite mikrovinné Ziarenie, pouzivajte mriezku

na pecenie pre mikrovinné rury alebo pouzivajte formy

na pecenie zo skla, keramiky €i plastu. Tie musia byt
ziaruvzdorné do 250 °C. Ak pouzivate takéto formy, kolace
tak nezhnednu.

Tabulky Casové Udaje platia pre vioZenie do studenej rury.
Teplota a ¢as pecenia zavisia od charakteru a mnozstva
cesta. Preto su v tabulkach uvedené rozsahy hodnét.
Zacnite s nizSou hodnotou, a pokial to bude nutné,
nastavte nabuduce hodnotu vyssiu. Niz8ia teplota doda
rovnomernejSie zhnednutie.

Dalsie informéacie najdete v kapitole , Tipy na pedenie” v
nadvaznosti na tabulky.

Formu na pecenie postavte vZdy do stredu rostu.
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Kola¢ Riad Vyska Sposob Teplota Trvanie
ohrevu Vv°C, (min.)
jednoduchy treny kola¢, babovka/veniec 1 N 160 -170 60-80
jemny treny kolaé hranata forma 1 150-160 60-70
(napr. linecky kolac)*
piSkota s okrajom z tortova forma 1 160 - 170 35-45
krehkého cesta
piSkota z treného cesta  forma na ovocny 1 160- 170 35-45
kolac
piskotova torta tortovéa forma 1 170-180 45-50
(vodna piskéta)
kolac¢ so suchou oblohou plech na pecenie 2 160-170 30-40
(trené cesto)
kolaé¢ so stavnatou plech na pecenie 2 X 150 - 160 50 -60
oblohou
Napr. kysnuté cesto s
jablénou vrstvou
kysnuta vianocka plech na pecenie 2 160-170 30-40
z 500 g muky
Stoly z 500 g muky plech na pecenie 2 170-180 60-70
pizza plech na pecenie 2 200-210 25-35
kysnuty chlieb 1 kg** plech na pecenie 2 180 - 190 50-60
* Kola¢ nechajte v rdre cca 20 minuat vychladnut.
** Nikdy nelejte vodu priamo do horucej rury.
Kolac Riad Vyska Vykon Doba  Spdsob Teplota
mikrovin frvania ohrevu v°C,
w min.
orechovy kolac tortova forma 1 0 W 30-35 170-180
ovocny alebo tvarohovy tortova forma 2 360W  40-50 150 - 160
kolac¢ z krehkého cesta*
jemny ovocny kolac¢ z babovka 1 90 W 30-45 [3] 170 -190
treného cesta alebo
tortova forma
pikantny kolac tortova forma 2 0 W 50-70 160 - 180

(napr. slany / cibulovy
kolac)

alebo forma
na slany kolac

Pri formach na pecenie z kovu: polozte mriezku na peéenie pre mikrovinnu rdru na rost.
Formu postavte na mriezku .
* Kola¢ nechaijte v rdre cca 20 minudt vychladnut.
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Drobné pecivo Riad Vyska Sposob Teplota Trvanie
ohrevu v°C, (min.)

cukrovinky plech na 2 150-170 20-35
pecenie

penové cukrovinky plech na 2 100 90 - 120
pecenie

makronky plech na 2 110 35-45
pecenie

listkové cesto plech na 2 BN 170-180 35-45
pecenie

zemle (napr. dalamanky) plech na 2 ) 180-190 35-45
pecenie

Tipy na pecenie

Chcete piect’ podl'a viastného
receptu?

Orientujte sa podla podobného typu peciva v tabulkach na pecenie.

Ako zistite, €i je treny kolac
prepeceny?

Pichnite asi 10 minut pred koncom nastaveného casu pecenia
Spajlou do najvysSieho miesta kolaca. Pokial sa cesto na Spajlu
nelepi, je kolac hotovy.

Kolac splasol.

Pouzite nabuduce menej tekutiny alebo nastavte teplotu riry o 10
stupriov nizsiu. Drzte sa €asu trenia uvedeného v recepte.

Kola¢ sa v strede zdvihol a na kraji
je nizsi.

Vymastite iba dno tortovej formy. Po peceni kola€ opatme uvolnite
nozom.

Kolag prilis stmavol.

Zvolte nizSiu teplotu a kolac pecte o nieco dihsie.

Kolag prilis vyschol.

Poprepichuijte Sparadlom do hotového kola¢a malé dierky. Potom na
ne nakvapkajte ovocnu Stavu alebo alkohol. Zvolte nabudice o 10
stupriov vysSiu teplotu a skratte Cas pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr. tvarohovy
kolac) vyzera dobre, zvnutra je
vSak mazlavy.

Pouzite nabuduce o nie¢o menej tekutiny a pecte pri nizSej teplote
o nieco dihsie. Pri kolaCoch so Stavnatou oblohou predpecte najprv
piskotu, posypte ju mandlami alebo strihankou a az potom na fiu
daijte oblohu. Drzte sa receptu a uvedeného ¢asu pecenia.
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Kolag sa pri vyklapani neuvoliuje.

Nechaijte kola¢ po upeceni este 5 az 10 minut vychladnut, potom
sa z formy [ahsie uvolni. Pokial sa ani potom neuvolhi, uvolnite
okraj eSte raz opatme nozom. Kolac opatovne vyklopte a formu
opakovane pokryte mokrou, studenou utierkou. Nabuduce formu
dobre vymastite a vysypte ju strdhankou.

Zmerali ste teplotu v rire viastnym
teplomerom a zistili pritom
odchylku.

Teplotu riry meria vyrobca so skiSobnym roStom po uréenom Case
v strede rdry. Na meranu hodnotu vplyva pouzity riad a prisluSenstvo,
takZe pri viastnom merani vzdy méZete konstatovat odchylku.

Medzi formou a roStom sa tvoria
iskry.

Skontrolujte, ¢i je forma z vonkajSej strany Cista. Zmerite polohu
formy v rdre. Pokial to nepomdze, pecte dalej bez mikrovinného
Ziarenia. Pamatajte, Ze sa tym prediZi Cas pecenia.

Pecenie a
grilovanie

K tabulkam

Riad

Pokyny na pripravu
peceného masa

Teplota a €as pecenia su zavislé od charakteru a mnozstva
pokrmu. Preto su v tabulkach uvedené rozsahy hodnét.
Zacnite s nizSou hodnotou, a pokial to bude nutné,
nastavte nabuduce hodnotu vyssiu.

Dalsie informacie najdete v kapitole , Tipy na pedenie a
grilovanie* v nadvaznosti na tabulky.

Mbzete vzdy pouzivat Ziaruvzdorny riad vhodny pre
mikrovinnd rdru. Formy na pec€enie z kovu su vhodné iba
na pripravu pe€eného masa bez pouzitia mikrovinného
Ziarenia.

Riad sa méze znacne zahriat. Na jeho vybratie z rary
pouzivajte kuchynskeé lapky.

Hordci skleneny riad odkladajte na suchu kuchynsku
utierku. Pokial je podlozka mokra alebo studena, moze sklo
prasknut.

Na pecenie masa a hydiny pouzivajte vysoku formu na
pecenie.
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Pokyny ku grilovaniu

Pokyny na dusenie

58

Vyskusajte, €i sa vas riad do varného priestoru vojde.
Nesmie byt prili§ velky.

Maso: pokryte dno riadu trochou tekutiny. Pre dusené
maso pridajte tekutiny o nieco viac. Po uplynuti polovice
Casu kusky masa obratte. Ked je maso hotové, malo by
este 10 minut vo vypnutej, zatvorenej rure odpocivat. Tak
sa mbze masova Stava lepSie rozlozit.

Hydina: kisky masa po % Casu obratte.

Grilujte vzdy pri zatvorenych dvierkach a raru
nepredhrievajte.

Na grilovanie pouzivajte pokial mozno rovnako hrubé
kusky. Rezne by mali byt minimalne 2 az 3 cm hrubé. Tak
sa rovnomerne opecCu a zostanu pekne Stavnaté. Rezne
osolte az po grilovani.

Grilované kusky otacajte pomocou grilovacich kliesti.
Pokial do masa pichnete vidlickou, stratia Stavu a vysusia
sa.

Tmavé maso, napr. hovadzie, hnedne rychlejsie nez
svetlé maso, ako je telacie alebo bravCéové. Grilované
kusky zo svetlého masa alebo ryb su na povrchu ¢asto iba
svetlohnedé, vnutri napriek tomu prepecené a Stavnaté.

Grilovacie ohrievacie teleso sa automaticky vypina a
zapina. To je normalne. Frekvencia vypinania a zapinania
zavisi od nastaveného stupna grilovania.

Na dusenie ryb pouzivajte riad s vekom.

Do riadu pridajte dve az tri polievkové lyzZice tekutiny a
trochu citrénovej Stavy alebo octu.



VWykonmikrovin VySka Spésob Teplota Pokyny
(Watt), cas ohrevu °C,stupen
ohrevu (min.) grilovania
hovadzie 180 W, 0 = 160 - 170 Zavrety riad na
dusené maso 80 - 90 min. dne varného priestoru.
cca 1000 g
ruzovy rostbif 180 W, 0 = 180 - 200 Otvoreny riad. Po uplynuti
cca 1000 g 30 - 40 min. polovice Casu otocit. Ku koncu
nechajte na 10 mindt
odpodint.
bravtovéméso 360 W, 0 170 - 180 Otvoreny riad. Ku koncu
bez kozZe, cca750 35 - 45 min. nechajte na 10 minut
g, napr. pliecko odpodinut.
bravéové masos 180 W, 0 = 170 - 180 Otvoreny riad. Ku koncu
kozou* cca 1 kg, 80 - 90 min. nechajte na 10 minut
napr. ramienko odpocinut. Neotacajte.
bravcova 180 W, 0 = 180 - 190 Otvoreny riad. Ku koncu
svieckova, 35 -40 min. nechajte na 10 minut
cca 500-600 g odpogcinut.
sekana 360 W, 0 200 - 210 Otvoreny riad na dne
cca750g 30 - 35 min. varného priestoru. Ku
koncu nechaijte na 10 minut
odpocinut.
celé kur€a 360 W, 0 T 230 - 250 Zavrety riad na
cca 1000-1200g 30 - 40 min. dne varného priestoru.
Polozte prsnou ¢astou
smerom hore. Neotacajte.
kuracie kuisky, 360 W, 0 iy 230 -250 Otvoreny riad. Polozte koZou
napr. Stvrtina 20 - 30 min. smerom hore. Neotacajte.
kur€ata cca 800 g
kacka 180 W, 0 220 - 240 Zavrety riad na dne varného
1500 - 1700 g 70 - 80 min. priestoru. Neotacajte.
kacacie prsia 180 W, 0 ] 3 Otvoreny riad na dne
cca500g 15 - 20 min. varného priestoru. Polozte
kacacie prsia 2 kozou smerom hore.
kusy 250 - 300 g Neotacajte.
husacie prsia, 180 W, 0 ] 2 Vlysoky otvoreny riad na
husacie stehienka 30 - 40 min. dne varného priestoru.
700-9009g Neotacajte.
zapecene ryby 600 W, 0 [ 3 Otvoreny riad,
cca500g 10 - 15 min. hlboko zmrazené ryby
najskor rozmrazte.

* Pri bravéovom mase narezte kozu.
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Mnozstvo Hmotnost’® VySka Spoésob Stupen Cas ohrevu (min.)
ohrevu grilovania
rezne 2-3ks cca200g 143" [ 3 1. strana cca 10 - 15
2 -3 cm hrubé 3 2.stranacca5-10
rezne z pliecka 2-3ks ccal20g 1+3* [7] 2 1. strana cca 15- 20
2 -3 cm hrubé 2 2.stranacca 10-15
grilovacie parky 4-6ks cca150g 1+3* [T 3 1. strana cca 10- 15
3 2.stranacca5-10
rybie kotlety* 2-3ks cca1d0g 1+3* [ 3 1. strana cca 10 - 12
3 2.stranacca 8-12
celé ryby* 2-3ks cca300g 1+3* [ 2 1. strana cca 10 - 15
napr. pstruhy 2 2.stranacca 10-15
hriankovy 12 - 3 il 3 1.stranacca3-5
chlieb platkov 3 2.stranacca2-3
hriankovy 4 platky - 3 ) - 1.stranacca5-6
chlieb 2.stranacca3-4
zapeceny 2-4 - 1+3* [ 3 Podra oblohy: 8 - 10
hriankovy chlieb  platky****

* Rost najskor vymazte olejom.

** Zasunte rost na vysku 3 a plech na pecenie na vySku 1.

*** Platky hriankového chleba polozZte vedla seba do stredu rostu.

*** Platky hriankového chleba predpecte.
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Tipy na pripravu
peceného masa a
na grilovanie

Pre hmotnost’ masa nie st v
tabulke uvedené Ziadne Udaje?

Pre malé kusky peceného masa zvolte vysSiu teplotu a kratSi Cas
varenia. Pri vacsich kiskoch méasa zvolte nizku teplotu a dihsi as
varenia.

Ako zistite, Ze je pecené maso
hotové?

Pouzivaite teplomer na méso (k dispozicii v Specializovanych
obchodoch) alebo vykonaijte ,skusku lyZicou“. Na maso pritiacte
lyZicou. Pokial sa vam zda tuhé, je hotové. Pokial’ sa vam podvoli,
eSte nejaky Cas potrebuje.

Pecené maso vyzera dobre, ale
omacka sa pripiekla.

Zvolte nabuduice mensi riad na peCenie alebo pridajte viac tekutiny.

Pecené maso vyzera dobre, ale
omacka je prilis svetla a vodnata.

Zvolte nabuduice vacsi riad na pecenie a pridajte menej vody.

Maso nie je prepecené.

Maso rozkrojte. Pripravte v riade na pecenie omacku a polozte platky
masa do omacky. Uvarte maso pomocou mikrovinného Ziarenia.

Nakypy,
gratinované

pokrmy

Tabulka plati pre vloZzenie do studene;j rury.

Postavte nakyp v riade vhodnom pre mikrovinné rury na
dno varného priestoru.

Pre nakypy a gratinované pokrmy pouzivajte velky, plochy
riad. V uzkych, vysokych nadobach potrebuju pokrmy viac
¢asu a budu na vrchnej strane tmavsie.

Nakypy a gratinované pokrmy by mali vo vypnutej rure este
5 minut dojst.
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Pokm Mnozstvo Riad Vyska Mikrovinny Cas Sposob  Teplotav
ohrevW trvania ohrevu °C

min

sladké nakypy cca1500g plocha 0 180 W 25-35 [F 130-150
(napr. tvarohovy nadoba
nakyp s ovocim) na

nakypy

4-5cm
pikantné nakypy, cca1000g plocha 0 600 W 20-30 [¥ 160-190
z varenych nadoba
prisad (napr. na
rezancovy nakypy
nakyp) 4-5cm
pikantné nakypy, cca1100g plocha 0 600 W 25-35 [E 170-180
Z0 surovych nadoba
prisad (napr. na
gratinované nakypy
zemiaky)

Hlboko zmrazené

hotové vyrobky
Dbajte prosim na vyrobcom uvedené udaje na obale.
Hodnoty uvedené v tabulkach platia pre vloZenie do
studenej rury.
Pokrm Vyska Spoésob Teplotav °C Cas
ohrevu trvania
(min.)
zavin s ovocnou plech na peCenie 2 180-200 40-50
naplfiou
hranolCeky plech na pe€enie 2 BN 180 -200 25-35
pizza rost 2 = 180-200 10-20
pizzova bageta rost 2 iy 160-190 15-20
krokety plech na pecenie 2 180-200 25-35
rosti plech na peCenie 2 ) 180 - 200 25-35
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Skusobné pokrmy

Kvalita a funkénost spotrebi¢ov kombinovanych s
mikrovinnou rdrou su odsku$ané skusSobnymi zariadeniami
na zaklade tychto pokrmov.

Podla normy EN 60705, IEC 60705
DIN 44547 a EN 60350

Rozmrazovanie mikrovinnym

Ziarenim
Pokrm Vykon mikrovinnej Pokyny
ruary (Watt), casy
ohrevu (min.)
maso 180W,7 pyrexova forma @ 22 cm, postavte na dno

+90W,8-12
alebo program 2, 500g

rary.

Varenie mikrovinnym

Pokrm Vykon mikrovinnej
ruary (Watt), asy
ohrevu (min.)

Pokyny

vajecné mlieko, 1000 g 600 W, 11-12

pyrexova forma, postavte na dno rury.

+180W,15-20
piSkota, 475 g 600 W, 8-10 pyrexova forma @ 22 cm, postavte na dno
rary.
sekana, 900 g 600 W, 25-30 pyrexova forma, postavte na dno rury.

Varenie mikrovinnym ziarenim

Pokrm Vykon mikrovinnej Druh ohrevu Teplota Pokyny

rury (Watt), Casy °C,

ohrevu (min.) stupen

grilovania
gratinované 360 W, 25-30 ] 1 pyrexova forma & 22
zemiaky cm, postavte na dno
rary.

kolac¢ 180 W, 20 - 25 190 - 200 pyrexova forma @ 22

cm, postavte na rost
do vySky 1.
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Pokrm  Vykon mikrovin W  Druh ohrevu Teplota °C Pokyny
Cas v minatach

kuréa 360 W, 30 - 35 240 kur€a polozte prsiami
smerom dolu do vysokého
riadu bez veka na dno rury.
Po uplynuti polovice ¢asu

otodte.

Pecenie

Podla normy DIN 44547 a EN 60350

Hodnoty uvedené v tabulkach platia pre vlozenie do

studenej rury.

Riad a pokyny Vyska Druh  Teplotav °C Doba,
ohrevu minuty

drobné pec€ivo  plech na peCenie 2 160-170 30-35
malé kolacky* plech na peCenie 2 160-170 25-30
vodna piSkéta  tortova forma na rostu 1 N 170-180 45-50
kysnuty kolac plech na peCenie 2 150-160 50-60
jabl¢ény kolac tmava tortova forma @ 20 2 KN 170-190 80-100

cm priamo na roste

rost

* Rdru na 5 minut predhrejte.

Grilovanie Hodnoty uvedené v tabulkach platia pre vlozenie do
studenej rury.
Pokrm Prislusenstvo Vyska Gril s velkou Cas ohrevu
plochou 7] (min.)
opecenie rost 3 3 4-5
hrianky
hovadzi rosta plech napecenie 3 3 30-35

hamburger 12
kusov*

1

* Po %2 ¢asu otocte.
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Akrylamid v potravinach

Ktorych pokrmov sa to
tyka?

Akrylamid vznika predovsetkym pri zahrievani obilnych a
zemiakovych vyrobkov pri vysokych teplotach, napr. ipsov,
hranol¢ekov, hrianok, Zzemli, chleba, jemného peciva
(susienok, pernikov a pod.).

Tipy na pripravu pokrmov s nizkym obsahom
akrylamidu

VsSeobecne

Cas tepelnej pravy pokial mozno skratte.
Pokrmy pecte dozlatista, nie prili§ dotmava.
Velky, hruby material na varenie obsahuje mensie
mnozstvo akrylamidu.

Pecenie

cukrovinky

hranolCeky

Pri hornom/dolnom peceni pri teplote max. 200 °C, pri 3D
hordcom vzduchu alebo horicom vzduchu s maximalnou
teplotou 180 °C.

Pri hornom/dolnom peceni pri teplote max. 190 °C, pri 3D
hordcom vzduchu alebo horicom vzduchu s maximalnou
teplotou 170 °C.

Vaji¢ko alebo vajeény Zitok zniZuje tvorenie akrylamidu.

Rozlozte hranoléeky rovnomerne na plech v jednej vrstve.
Aby hranol&eky pri pe€eni nevyschli, pecte ich na jednom
plechu minimalne 400 g.
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Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.718/2002 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem v
plathom zneni. Pred montézou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie
na inZinierske siete podla platnych noriem a podla navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak vyrobok je pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri pra€kach a umyvackach riadu sériovo vybavenych systémom AquaStop, je vyrobcom
poskytnuta na toto zariadenie zaruka po celt dobu zivotnosti spotrebica, a to ako na funkciu
zariadenia AquaStop, tak aj na Skody, ktoré vzniknu preukazatelne poruchou tohoto zariadenia.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Teleféon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Mytna 17 Viva elektroservis www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
841 02 | Bratislava Trhovéa 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | Kosice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.o0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare§ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627




