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Bezpecnostni pokyny

Prectéte si pozorné instrukce v tomto manualu. Tyto
instrukce k montazi a k pouziti spotfebiCe si pak peclivé
uschovejte. Odpovidajici instruktazni manual musi byt
pfedan i pfipadnému novému vlastnikovi spotfebice.

Tento instruktazni manual je platny pro samostatné pecici
trouby i pro kombinaci trouba-varna plotna.

Prectéte si pozorné manual dodavany spolu s témito
spotrebici, abyste védéli, jak funguje jejich ovladani.

Pred montazi

Poskozeni béhem Po vybaleni si spotfebi¢ fadné zkontrolujte. Neinstalujte

prepravy takovy spotiebic, na némz doslo béhem jeho transportu k
poskozeni.

Elektrické pripojeni Elektrické pfipojeni smi provadét pouze autorizovany

technicky odbornik. Narok na zaru¢ni kompenzaci zanika,
pokud dojde k poskozeni diky neodpornému pfipojeni.

Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢e se musite ujistit, ze vase
domaci elektricka instalace je uzemnéna a splriuje vSechny
aktualni bezpecnostni naroky. Vas spotiebi¢ smi byt
smontovan a pfipojen pouze autorizovanym technikem.
Pouziti tohoto spotfebi¢e bez uzemnéného pfipojeni nebo
po nespravné instalaci mize zpusobit vazna zranéni
(napfiklad smrtelné zranéni po zasahu elektrickym
proudem), tfebaze jsou tyto pfipady velmi vzacné.

Vyrobce neakceptuje zadnou zodpovédnost za poruchy ¢i
Skody zpusobené nespravnou elektrickou instalaci.



Informace pro vasi
bezpecnost

Dvirka pecici trouby

Pecici prostor

Tento spotrebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Tento spotfebi¢ mize byt pouzivan vyhradné pro pfipravu
jidla.

Ani dospéli, ani déti nesmeji pouzivat tento spotfebi¢ sami
bez asistence jiné osoby:

B pokud jsou fyzicky ¢i mentalné neschopni k ovladani
tohoto spotfebice

B pokud k tomu nemaji dostatek znalosti ¢i zkuSenosti.
Nikdy nenechavejte déti hrat si s timto spotrebi¢em.

Dvirka pecici trouby musi zlistat uzavrena, kdyz je trouba v
aktivnim provozu. Jako pfedbézné opatfeni se doporucuje
zanechat dvitka uzaviena i v pfipadé, Ze je trouba vypnuta.

V tomto prostoru existuje riziko popaleni. Nikdy se
nedotykejte vnitfnich povrchi peciciho prostoru ¢i topnych
téles. Dvirka spotfebiCe otevirejte velmi pozorné, mize
dojit k Uniku horké pary. Malé déti musi stat v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

Nebezpeci pozaru.

Nikdy neskladujte hoflavé pfedméty v pecicim prostoru.
Nikdy neotevirejte dvitka spotfebice, pokud je uvnitf v
pecicim prostoru kouf. Vypnéte spotiebi¢. Odpojte jej z
elektrické zasuvky a nebo pomoci vypinace v pojistkové
skFini.

Nebezpedi elektrického zkratu.

Nikdy nesmite dopustit kontakt elektrickych kabeld s
horkymi dvifky spotfebice. Kabelova izolace se mlze
roztavit.

Nebezpeci opafreni.
Nikdy nenalévejte vodu do peciciho prostoru. Toto by mohlo
zpUsobit vznik horké pary.



Horké prislusenstvi a
nadobi

Neodborné provedené
opravy

Zvlastni ochrana dvirek

Nebezpeci popaleni.

Nikdy nepfipravujte jidlo, které obsahuje vétsi mnozstvi
alkoholu. Alkoholické vypary mohou zpUsobit pozar v
pecicim prostoru. Pfipustné je malé mnozstvi alkoholickych
substanci, pfi¢emz je nutno opatrné otevirat dvirka
spotfebice.

Nebezpeci popaleni.
Nikdy nevytahujte ohnivzdorné nadobi &i pfislusenstvi z
peciciho prostoru bez pouziti utérky ¢i ochrannych rukavic.

Nebezpeci elektrického Soku.

Nespravné provedené opravy skytaji nebezpeci.
Opravy mohou byt provadény vyhradné zkuSenymi
odborniky naseho zakaznického servisu.

Pokud je spotfebi¢ vadny, vypojte kabel z elektrického
proudu nebo vypnéte spotiebi¢ vypinatem v pojistkové
skFini.

P¥i pripravé nékterych pokrm(, které vyzaduji delSi ¢as a
vyS$Si teploty, mohou byt dvifka spotfebi¢e extrémné horka.

Pokud mate doma malé déti, hlidejte je, pokud je pecici
trouba v aktivnim provozu.

Bezpecnostni zafizeni, které zabranuje pfimému
kontaktu s dvifky pecici trouby je rovnéz k dispozici.
Toto pfislusenstvi (671383) je dodavano na prani nasim
zakaznickym servisem.



Predmeéty, které
mohou poskodit
tento spotiebic

PrisluSenstvi, nadobi,
félie, neprormastitelny
papir €i aluminiova folie
na dné pedcici trouby

Voda v horké troubé

Tekuta jidla

Ovocné stavy

Zanechavani otevienych
dvifek po dobu chlazeni
trouby

Znecisténé tésnéni pecici
trouby

Dvirka pecici trouby jako
opérny povrch

Pfenaseni spotrebice

Neumistujte zadné pfedméty na dno pecici trouby.
Nepokryvejte dno trouby jakoukoliv folii ¢i papirem.
Nepokladejte na dno trouby Zadné nadobi, pokud je teplota
v troubé vyssi nez 50°C.

Takto pokladané predméty budou pili§ horké. Casové
funkce na troubé budou nepfesné a smaltovany povrch
muZze byt poskozen.

Nenalévejte do horké trouby horkou vodu. Tvofi se tak totiz
para. Nasledné teplotni zmény mohou zpusobit poSkozeni
smaltu a/nebo dal$ich pfisluSenstvi.

Nenechavejte tekuta jidla po dlouhou dobu v uzavieném
prostoru pecici trouby, kdyz jsou dvifka uzavfena. Toto
muZze byt pfi¢inou poskozeni smaltovaného povrchu.

Neprepliujte pecici nadobu, kdyz pelete buchty, které
obsahuji ovocnou $tavu. Ovocna $tava rozlitd z nadoby
zanechava skvrny, které neni mozno posléze vycistit.
Pokud je to mozné, vzdy pouzivejte hlubokou smaltovanou
pecici nadobu.

Kdyz nechéavate troubu vychladit, nikdy pfitom
nenechavejte oteviena dvitka. | kdyz jsou dvifka pouze
pooteviena, mlze to postupem ¢asu zplsobit poskozeni
blizkych pfedmétt vybaveni kuchyné.

Velmi znecisténé tésnéni trouby muze branit spravnému
uzavfeni dvifek b&€hem aktivniho provozu. Vybaveni
kuchyné, které je v blizkosti, tak maze byt zni¢eno. Udrzujte
proto tésnéni dvifek pecici trouby vzdy Cisté.

Nesedejte si na dvifka a ani na nich neodpocivejte, kdyz
jsou oteviena. Nepokladejte na né rovnéz zadné nadobi
nebo pfislusenstvi.

PFi pfenaseni nepfidrzujte tento spotfebi¢ za madlo dvifek.

M madlo neni dimenzovano pro udrzeni hmotnosti celého
spotfebi¢e, mlze se zlomit.

B okenni panel dvifek pecici trouby se mize pohnout a
zpUsobit nepfiléhavost mezi ¢elnim panelem a oknem.
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Vase nova pecici trouba

Ovladaci panel

Nyni popiSeme vasi novou pecici troubu. Tato kapitola
objasniuje funkce ovladaciho panelu a jeho individualni
prvky. Poskytuji se zde rovnéz informace o pfislusenstvi
trouby a jejich vnitfnich komponentech.

Zde vidite prehled ovladaciho panelu. Na displeji se nikdy
nezobrazuji vSechny symboly zaroveri ve stejném case. U
nékterych modelt mohou nékteré symboly chybét.

» 5§ »$5 C= o0 —°
O [0 P[] [©

h min min sec
I |
oo

Cc=
_|_

Ovladac funkci

Zasouvatelna rotacni
ovladaci kolecka

Tlacitka

Tlacgitka a displej

Ovladac teploty

U nékterych typu spotfebice jsou rota¢ni ovladaci kolecka
zasouvatelna. Pro jejich zasunuti ¢i vysunuti na né zatlacte,
pokud jsou v nulové pozici.

Sensorické spoje jsou umistény pod jednotlivymi tlagitky.
Netlacte na tato tlacitka pfilis$ silné. Pouze se dotknéte
daného symbolu.



Ovladacé funkci

Nastaveni - pozice

Pro vybér typu ohfevu pouzijte tento ovlada¢ funkci.

Pouziti

o L,VYPNUTO® Pecici trouba je vypnuta.

Horky vzduch* Pro kolac¢e a pecivo. MGzeme péci na dvou Urovnich.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na
zadni sténé stejnomérné po celé troubé.

(E Horni/dolni ohfev* Pro kolac€e, nakypy a libové kousky masa, napfiklad
hovézi nebo zvéfinu, na jedné horizontalni urovni. Teplo
proudi rovnomérné shora i zdola.

Grilovani s horkym Pro peceni masa, driibeze a ryb vcelku.

vzduchem Grilovaci téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji.
Ventilator rozfoukava horky vzduch kolem jidla.

[7] Gril, velka plocha Pro grilovani steaku, parkd, toastl a kouskl ryb. Ohfiva
se cela plocha pod grilovacim topnym télesem.

[F] Gril, mala plocha Pro grilovani mensiho mnoZzstvi steakd, parkd, toastl a
kousku ryb. Zahtiva se stfedni ¢ast grilovaciho topného
télesa.

(£} Dolni ohfev Pro zavarovani, opékani ¢i dopékani. Teplo proudi
zespodu.

Rozmrazovani Pro rozmrazovani, napfiklad masa, dribeze, chleba a
kolach. Ventilator rozfoukava horky vzduch okolo potravin.

Osvétleni trouby Zapnuti osvétleni pecici trouby

* Druh ohfevu, kterym se dle normy EN50304 urCuje energeticka tfida.

PFi nastavovani funkci se rozsviti svétlo v pecicim prostoru.
10



Panel pro tlacitka a
ukazatele

Tlacitko

Tlagitka mohou byt pouzita pro nastaveni riznych funkci.
Tyto nastavené hodnoty se zobrazuji na panelu indikator.

Pouziti

»§%  Rychloohfev

Rychlé zahfati pecici trouby.

o8 Samodistici funkce

Automatické Cisténi pecici trouby.

@®  Casové funkce

Vybér kuchyriského budiku L), doby pfipravy jidla <b,
ukon&eni pfipravy jidla (4 a hodin (.

Détska pojistka

Zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

- Minus
+ Plus

Snizeni naprogramovanych hodnot.
ZvySeni naprogramovanych hodnot.

Volic teploty

Nastaveni

V zavorkach u pfislusného symbolu vidite, jaka varianta
Casovych funkci je pravé vybrana.

Vyjimka: U hodin sviti symbol indikatoru (O pouze tehdy,
kdyz hodiny nastavujete.

Voli¢ teploty slouzi k nastaveni teploty i k nastaveni grilu.

Vyznam

Y Pozice ,Vypnuto®

Trouba nehreje.

50 -270 Teplotni rozsah

Teplota ve varném prostoru v °C.

o oo see Nastaveni grilu

Grilovaci stupné pro gril s malou [~] a velkou plochou [7]
* = stupen 1, mirny

e« = stupen 2, stfedni

ese = gstupen 3, silny

10

Kdyz trouba hfeje, symbol 8] sviti na indikanim
panelu. Kontrolka zhasne ve chvili, kdyz trouba dosahne
pozadované teploty. Symbol [£] nesviti, kdyz je aktivni
svétlo nebo rozmrazovaci funkce [¢9.



Pecici prostor

Chladici ventilator

Osvétleni pecici trouby

PrisluSsenstvi

Pokud ¢as grilovani pfesahne 15 minut, otocte knoflik pro
nastaveni teploty na nizkou hodnotu.

Osvétleni pecici trouby se nachazi uvnitf v pecicim
prostoru.
Chladici ventilator chrani tento prostor pfed prehfatim.

Chladici ventilator se podle potfeby zapina a vypina. Horky
vzduch unika Stérbinou nad dvirky.

Pozor! Nikdy nezakryvejte vétraci Stérbiny, jinak by se
pecici trouba mohla prehfat.

Aby prostor po peceni rychleji vychladnul, je chladici
ventilator jesté po uréitou dobu aktivni.

Béhem provozu sviti v pecicim prostoru svétlo.Pomoci
tlacitka [%] na voli€i funkci mizete zapnout osvétleni, i kdyz
trouba neni zrovna v provozu.

PrisluSenstvi Ize v troubé umistit do 5 rliznych Urovni.
PrisluSenstvi nasazujte do zarez( na levé a pravé strané.

PFi nasazovani prisluSenstvi zajistéte, aby byly bezpeéné
vlozené v zarezech.

Pokud je pfislusenstvi pfili§ horké, mize se zdeformovat.
Po vychladnuti vSak deformace zmizi a nema vliv na
spravnou funkci spotfebice.
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Vase pecici trouba je vybavena pouze nékterymi z
nasledujicich doplrikovych rostu patficich do pfisluSenstvi.

DalSi pfisluSenstvi si mGzete zakoupit prostfednictvim
zakaznického servisu, ve specializované prodejné nebo
online na internetu. Vzdy prosim uvedte &islo HEZ.

Rost
Pro panvicky, nadobi, pecici formy, pro pe€eni, pokrmy
umistované pfimo na rost a jidlo zmrazené.

Rost zasunte zakfivenim =—-= smérem dola.

Plochy smaltovany pecici plech
Pro kolace a cukrovi. Zasunte pecici plech do trouby tak,
aby jeho zkosena strana sméfovala ke dvirkim.

Hluboky smaltovany pecici plech

Pro tekuté kolace a dorty, pecivo, zmrazené pokrmy a velké
kusy masa pro peceni. Tento plech mlze byt rovnéz pouzit
pro zadrzovani odkapavajiciho tuku pfi peceni masa pfimo
na rostu.

Umistéte hluboky smaltovany pecici plech do trouby tak,
aby jeho vyvysSeny okraj sméfoval ke dvirkim.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pfisluSenstvi Ize zakoupit ve specializované
prodejné nebo prostfednictvim zakaznického servisu.
Nabidka a dostupnost zvlastniho pfislusenstvi se v
jednotlivych zemich lisi. Informace naleznete ve vasich
prodejnich dokumentech.

Plech na pizzu HEZ 317000

Je idealni pro pizzu, zmrazené potraviny, kulaté a velké
kolac€e. Plech na pizzu je mozno pouzit misto univerzalniho
plechu. Plech postavte na rost a nasledujte udaje uvedené
v tabulkach.

Sklenéna ohnivzdorna
panev HEZ 915001

Sklenénou ohnivzdornou panev je idealni pro pfipravu
dusenych pokrm( a pokrmu, které potfebuji v troubé
zhnédnout. Tato panev je vhodna pro pecici automatiku.

Kovova ohnivzdorna panev
HEZ 26000

Ohnivzdorna panev muze byt pouzita pro peceni na
keramické varné desce. Ideaini je pfitom pouzit vafici
senzoricky systém nebo pecici automatiku. Ohnivzdorna
panev je smaltovana na vné&jSim povrchu a ma vnitfni
Upravu, na které neulpivaji zbytky jidla.

12



Pred prvnim pouzitim pecici trouby

Nastaveni ¢asu

Zahrati pecici
trouby

Cisténi
prislusenstvi

Zde nize jsou uvedeny kroky, které musite ucinit pfed
prvnim pouzitim pecici trouby. Nejprve si pfectéte kapitolu
vénovanou bezpeénostnim pravidliim.

Po zapojeni spotfebice sviti na displeji symbol hodin (O
Ctyfi nuly. Nastavte Cas.

1. Stisknéte tlagitko se symbolem hodin (®.
Na displeji se ukaze ¢as 12:00

2. Nastavte ¢as pomoci tlacitek + nebo -.

Po nékolika vtefinach zacina bézZet nastaveny Cas.

Abyste se zbavili viné ,novoty*, prazdnou a uzavienou
pecici troubu zahfejte. Idedlni je nahfat troubu po dobu
jedné hodiny pfi dolnim i hornim ohfevu [Z] nastaveném na
240°C. Zkontrolujte, zda v troubé nezustaly zbytky obalu.

1. Volitem funkci vyberte horni a dolni ohiev [Z.
2. Voli¢em teploty nastavte hodnotu 240°C.
Po jedné hodiné pecici troubu vypnéte posunutim voli¢e

funkce do nulové polohy.

PFed prvnim pouzitim pfisluSenstvi je dukladné vycistéte
utérkou a horkou vodou s trochou mydla.

Nastaveni pecici trouby

Poznamka

Existuji rtizné moznosti nastaveni Vasi pecici trouby. Zde
Vam vysvétlime, jak nastavit poZzadovany druh ohfevu a

teplotu nebo stupen grilovani.

MUzZete si nastavit dobu pfFipravy pokrmu i ¢as ukonceni.
Prectéte si prosim kapitolu o nastaveni ¢asovych funkci.

Pfed vloZenim potravin se doporucuje troubu pfedehfat,
aby se zabranilo nadmérné kondenzaci na skle.

13



Druh ohievu a
teplota

Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

14

PFiklad na obrazku: horni a dolni ohfev pfi 190°C.

1. Druh ohfevu nastavite volicem funkce.

Trouba zacne hrat.
Otocte voli€ funkci do nulové polohy.

Druh ohfevu a teplota ¢i stupen grilovani muze byt kdykoliv
zmeénéna pfislusnym ovladacim voli¢em.



Rychloohiev

Proces rychloohievu je
ukonéen

Preruseni procesu
rychloohievu

Rychloohfevem dosahne vaSe pecici trouba nastavené
teploty obzvlast rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach nad
100°C. Vhodné jsou nasledujici druhy ohfevu:

MW Horky vzduch

W Horni / doIni ohifev &

B Ohfivani zespodu [

Abyste dosahli rovhomérného vysledku peceni,
nevkladejte pokrm do peciciho prostoru, dokud neni proces
rychloohfevu ukoncen.

1. Nastavte druh ohfevu a teploty.

2. Stisknéte kratce tladitko rychloohievu »§.

Na displeji sviti symbol rychloohfevu »§%. Pecici trouba
zacne hrat.

Zazni zvukovy signal. Symbol rychloohievu »§% na displeji
zhasne. Vlozte pokrm do pecici trouby.

Kratce stisknéte tlacitko rychloohievu »§%. Symbol »§% na
displeji zhasne.

Nastaveni casovych funkci

Vase pecici trouba ma rlizné ¢asové funkce. Tlacitkem
ovladani hodin ® vyvolate nabidku MENU a muzete
prepinat mezi jednotlivymi funkcemi. Zatimco nastavujete
funkce, vSechny ¢asové symboly sviti. Zavorky [] vam
indikuji, jakou &asovou funkci pravé volite. Casovou funkci,
ktera byla jiz nastavena, mizete zménit tlacitkem + nebo -,
pokud je dany symbol v zavorkach.

15



Kuchynsky budik

Nastaveny Cas
kuchyinského budiku
vyprsel

Zména ¢asu kuchynského
budiku

Smazani ¢asu
kuchyinského budiku

Zjisténi asovych
nastaveni
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Casomiru mizete pouzivat jako kuchyrisky budik. B&zi
nezavisle na pecici troubé a ma sv(j vlastni signal. Takto
muzete snadno rozeznat, jde-li o zvuk budiku &i signal
Casovace, ktery hlasi uplynuti doby pro pfipravu potravin.

1. Jednou stisknéte tlagitko se symbolem hodin (.
Na displeji sviti Casové symboly a zavorky jsou okolo
symbolu budiku 4.

2. Tlacitkem + nebo - nastavte ¢as budiku.
Nastavena hodnota tlacitka + = 10 minut
Nastavena hodnota tlagitka - = 5 minut

Po nékolika vtefinach zacne bézet nastaveny Cas.
Kuchyrisky budik se spusti. Na ukazateli sviti symbol
kuchyriského budiku [£)] a &as nastaveny na budiku zaéina
ubihat. Ostatni ¢asové funkce zhasnou.

Zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi udaj 00:00.
Vypnéte budik tlagitkem se symbolem hodin (®.

Pro zménu ¢asu kuchynského budiku pouzijte tlacitko
+ nebo -. Po nékolika vtefinach bude tato zména
akceptovana.

Tlacitkem - vratte €as kuchynského budiku zpatky na
hodnotu 00:00. Po nékolika vtefinach bude zména
akceptovana. Kuchyrisky budik bude vypnuty.

Pokud bylo nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti
pFislusné symboly na displeji. Cas kuchyriského budiku
bézi v popiedi. Symbol budiku ) je v zavorkach a ¢as
kuchyniského budiku zacina ubihat.

Pro zji§téni stavu na budiku ), doby pro pfipravu jidla <5,
koneé&ného &asu (& nebo hodin (O stisknéte opakované
tlagitko se symbolem hodin (© tak dlouho, dokud se
zavorky nenachazeji u pfislusného symbolu. PfisluSna
hodnota se zobrazi na par vtefin na displeji.



Doba ohrevu
Dobu pro pfipravu vaseho pokrmu mizete na pecici troubé
nastavit. Kdyz doba vyprsi, pecici trouba se automaticky
vypne, takze nemusite pferusovat svou dal$i ¢innost,
abyste mohli pecici troubu vypnout. Tato doba pfipravy
nemuze byt tedy nechténé prekrocena.

Priklad na obrazku: Doba pfipravy 45 minut.
1. Voli¢em funkce nastavte druh ohfevu.
2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo stupen grilovani.
3. Dvakrat stisknéte tlacitko se symbolem hodin ®.
Na displeji se objevi hodnota 00:00 Casové symboly

sviti a zavorky se nachazeji u symbolu pro délku trvani
pFipravy pokrmu <D.

4. Tlacitkem + nebo - nastavte dobu trvani pfipravy
pokrmu.
Nastavena hodnota tlacitka + = 30 minut
Nastavena hodnota tlagitka - = 10 minut

Po nékolika vtefinach se pecici trouba spusti. Na displeji se
odpocitava doba pfipravy pokrmu a symbol délky pfipravy
[D] sviti. Ostatni asové symboly zhasnou.
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Doba pripravy pokrmu
vyprsela

Zména doby pfripravy
pokrmu

ZrusSeni nastavené doby
pripravy

Zjistovani nastavenych
c¢asovych funkci

Konecény ¢as
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Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hrat. Na displeji
se zobrazi hodnota 00:00. Stisknéte tlacitko se symbolem
hodin (®. Tlagitky + nebo - miZete znovu nastavit dobu
trvani pripravy pokrmu. Nebo stisknéte dvakrat tlacitko se
symbolem hodin (® otoéte voli& funkce do nulové polohy.
Pecici trouba se tak vypne.

Tlacitkem + nebo - zménte dobu pfipravy pokrmu. Po
nékolika vtefinach bude tato doba akceptovana. Pokud je
pravé nastaven kuchynsky budik, stisknéte nejprve tlacitko
se symbolem hodin (.

Tlagitkem — vratite nastavenou dobu zpatky do nulové
polohy 0:00. Po nékolika vtefinach bude zména
akceptovana. Nastaveny ¢as doby pfipravy bude zrusen.
Pokud je zaroven aktivni kuchynsky budik, pak nejprve
stisknéte tlagitko se symbolem hodin (.

Pokud bylo nastaveno nékolik ¢asovych funkci, sviti
odpovidajici symboly na displeji. Symbol ¢asové funkce,
ktery je viditelny na displeji, je zobrazen v zavorkach.

Pro zjisténi dasovych Gdajt na budiku &), pro dobu pfipravy
D, &asu ukondeni pripravy (b ¢&i ¢asu na hodinach ©
stisknéte tlagitko se symbolem hodin (© opakované, dokud
nejsou zavorky u pfislusného symbolu patficiho k polozce,
kterou chcete zjistit. Potfebny Casovy udaj je na par vtefin
vyobrazen na displeji.

Casovou dobu pro pipravu vageho pokrmu mizete
nastavit rovnéz v predstihu. Trouba se zapne automaticky a
vypne v pozadovaném kone¢ném Case. Napfiklad mizete
vlozit va$ pokrm do trouby rano a nastavit dobu pfipravy
tak, aby byla ukoncena pfesné v ¢ase obéda.

Dbejte na to, aby pokrm nezustal v pecicim prostoru pfili§
dlouho, mohl by se tak zkazit.

Priklad: Je pravé 10:30 hodin, doba pfipravy pokrmu je 45
minut a prejete si, aby byla doba peceni ukonéena v 12:30.
1. Nastavte voli¢ funkci.

2. Nastavte voli€ teploty.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko se symbolem hodin (.

4. Tlacitky + nebo - nastavte ¢as pro pfipravu pokrmu.



Doba ohievu ubéhla

5. Stisknéte tlagitko se symbolem hodin (®. Zavorky jsou
u symbolu kone&ného &asu (L. Na displeji je zobrazen
Cas, ve kterém bude pokrm hotov.

6. Pro nastaveni pozdé&jSiho konec¢ného Casu pouzijte
tlacitka + nebo -.

Po nékolika vtefinach pecici trouba akceptuje toto
nastaveni a pfepne se do pohotovostniho stavu. Casovy
udaj, ve kterém bude pokrm hotov, je zobrazen na displeji
a symbol ukong&eni .5 pFipravy pokrmu je v zavorkach.
Symboly kuchyriského budiku £ a symbol hodin ®
zhasnou.

Kdyz se trouba automaticky zapne, muzete vidét ubihajici
Cas na displeji a symbol doby trvani pfipravy |- ktery je v
zavorkach. Symbol pro koneény &as pripravy (& zhasne.

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba prestane hrat. Na
ukazateli hodin se zobrazi hodnota 00:00.

Stisknéte tladitko se symbolem hodin (®. Novou dobu pro
pfipravu pokrm0 muzete nastavit tlacitkem + nebo -.
Nebo stisknéte dvakrat tlaCitko se symbolem hodin

(® otodte voli¢ funkce do nulové polohy. Peéici trouba se
vypne.
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Zména ¢asu ukonceni
pfipravy pokrmu

ZrusSeni kone¢ného c¢asu

ukonceni pripravy pokrmu

Zjist'ovani ¢asovych
nastaveni

Hodiny

Zména Casu

Skryté hodinky
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Tlagitkem + nebo — miizete zménit konecny ¢as. Po
nékolika vtefinach bude tato zména akceptovana. Pokud
je zaroven nastaven kuchyrisky budik, stisknéte predtim
dvakrat tlagitko se symbolem hodin (©. Koneény &as
neménte, pokud doba pfipravy pokrmu jiz probiha.
Konecny vysledek doby pfipravy by se tim narusil.

TlaCitkem — vratte zpatky ¢as ukonceni pfipravy na aktualni
¢asovou hodnotu. Po nékolika vtefinach bude zména
akceptovana a pecici trouba se spusti. Pokud je zaroven
nastaven kuchyrisky budik, stisknéte pfed tim dvakrat
tlagitko se symbolem hodin (.

Pokud bylo nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti pFislusné
symboly na displeji.

Symbol ¢asové funkce, ktery je viditelny na displeji, je
vyobrazen v zavorkach.

Pro zjisténi dasu kuchyriského budiku ), doby trvani
pripravy pokrmu -5, kone&ného &asu (& nebo hodin ©
stisknéte nékolikrat tlagitko se symbolem hodin (®, dokud
nebude symbol vybéru v zavorkach. Pfislusna ¢asova
hodnota se zobrazi na par vtefin

na displeji.

Po zapojeni spotfebie nebo po preruseni elektrického
proudu sviti na displeji symbol hodin [(D] a &tyFi nuly.
Nastavte aktualni Cas.

1. Stisknéte tlagitko se symbolem hodin (.
Na displeji se zobrazi ¢as 12:00.

2. Nastavte ¢asovou hodnotu tlacitkem + nebo -.
Po nékolika vtefinach bude nastaveny ¢as akceptovan.
Z&dna jina Sasova funkce nesmi byt pfi tomto nastavena.
1. Ctyfikrat stisknéte tlagitko se symbolem hodin (O.
Na displeji sviti Casové symboly a zavorky se nachazeji
okolo symbolu hodin (®.
2. Zménte Casovy udaj tlacitkem + nebo -.
Po nékolika vtefinach bude nové nastaveny ¢as

akceptovan.

Casovy Gdaj hodin muzete vypnout. Preététe si o tom
prosim v kapitole o zakladnim nastaveni.



Détska pojistka

Trouba ma détskou pojistku, aby déti nemohly troubu
nedopatfenim zapnout.

Pecici trouba s aktivovanou détskou pojistkou nereaguje
na zadna nastaveni. Kuchynsky budik a hodiny vSak
muzete nastavovat i pfi aktivni détské pojistce.

Pokud je nastaven druh ohfevu, teplota nebo stupen

grilovani, détska pojistka tento proces ohfevu prerusi.
Zapnuti détské pojistky

Nesmi byt nastavena doba pfipravy nebo konecny ¢as.

Stisknéte tlacitko se symbolem détské pojistky C= na cca 4
vtefiny.

Na displeji se zobrazi symbol détské pojistky C=. Détska
pojistka je v aktivnim stavu.

Vypnuti détské pojistky Stisknéte tlacitko se symbolem détské pojistky C= na cca 4
vtefiny.

Symbol détské pojistky C= na displeji zhasne. Détska
pojistka je vypnuta.

Zmeéna zakladnich nastaveni

Vas$e trouba ma rdzné moznosti zakladniho nastaveni.
Toto zakladni nastaveni muZete pfizpUsobit Vasim vlastnim

zvyklostem.
Zakladni nastaveni Vybér 1 Vybér 2 Vybér 3
cl Ukazatel hodin Vzdy zobrazeny nezobrazovat -
na displeji*
c2 Doba trvani signalu cca. 10 sek. cca. 2 min.* cca. 5 min.
po uplynuti pfipravy
pokrmu nebo po
uplynuti doby
nastavené na budiku
c3 Cekaci doba, nez je cca. 2 sek. cca. 5 sek.* cca. 10 sek.

pfejato nové nastaveni

* pracovni nastaveni
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Nasledujici kroky mohou byt u¢inény pouze tehdy, kdyz
neni nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte na cca 4 vtefiny tlacitko se symbolem hodin
(. Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni
hodin, t.j. ¢1 pro variantu 1

2. Pomoci tla¢itka + nebo - zménte zakladni nastaveni.

3. Pomoci tlagitka O potvrdte zménu.

Na displeji se objevi dalsi zakladni nastaveni. Pomoci
tlagitka © muzete projit véechny Grovné a pomoci
tlaCitek + nebo - provést pfipadnou zménu.

4. Na konec stisknéte po dobu cca. 4 sekund tlagitko (.

V$echna zakladni nastaveni byla prejata.

Zvolené zakladni nastaveni mizete kdykoli znovu zménit.

Upozornéni Nova zakladni nastaveni nejsou pfejata po vypadku

proudu, nebo pokud po oddéleni varného pole od elektrické
sité.

Udrzba a éisténi

Pokud je trouba udrzovana v Cistoté a v dobrém stavu,
zustane dlouho pékna a funkéni. V nasledujicich
odstavcich naleznete rady, jak tuto pecici troubu spravné
udrzovat a Cistit.

Navrhy a upozornéni Rozdily v barevnych odstinech na &elni strané pedici trouby
jsou zde diky riznym materidlim pouzitym pfi vyrobé
(napfiklad skla, plasty nebo kovové soucasti).

Tmavé stiny skel dvifek mGzou vypadat jako necistota,
ale ve skute¢nosti se mize jednat o odraz osvétleni pecici
trouby.

Smalt je vypalovan pfi extrémné vysokych teplotach. Takto
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. Je to normalni
jev a neni tim ovlivnéna spravna funkce spotfebice.

Hrany tenkych plechd neni mozné Uplné smaltovat. Proto
se mohou jevit jako drsné. Antikorozni ochrana tim oviem
neni narudena.
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Cistici prostiedky

Zona

Je tfeba se fidit udaji v nasleduijici tabulce, aby nedoslo
k poSkozeni riznych povrchd pecici trouby pouzitim
nespravnych gisticich prostredka.

Nepouzivejte:

B Abrasivni prostfedky nebo kyseliny

B Tvrdé draténky nebo houbicky,

B Vysokotlaké nebo parni CistiCe.

Noveé utérky pred pouzitim peclivé vyplachnéte.

Cistici prostiedek

Pfedni strana trouby

USlechtila ocel

Sklo

Horka voda na nadobi:
Pfedni stranu trouby ocistéte hadfikem na nadobi a poté
osuste mékkou utérkou.

Horka voda na nadobi:

Uslechtilou ocel ocistéte hadfikem na nadobi a poté
osuste mékkou utérkou. Skvrny od vody, tuku, Skrobu a
bilku okamzité odstrarite. Pod takovymito skvrnami totiz
muze dochazet ke korozi. V autorizovaném servisu a ve
specializovanych obchodech jsou k dostani specialni
Cistici prostfedky na uslechtilou ocel, které jsou vhodné
pro teplé povrchy. Naneste tenounkou vrstvu tohoto
prostfedku pomoci mékkého hadfiku.

Cisti¢ skel:
Otrete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Prosklenna dvitka

Cisti¢ skel:
Otfete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Sklenény kryt osvétleni
pecici trouby

Horka voda s trochou mydla:
Vycistéte hadrem na nadobi.

Tésnéni (neodnimejte)

Horka voda s trochou mydla:
Cistéte hadrem na nadobi. Nedrhnéte.

Zavésne rosty

Horké voda s trochou mydia:
Namocte a vycistéte hadrem na nadobi nebo kartacem.

Prislusenstvi

Horka voda s trochou mydla:
Namocte a vycistéte hadrem na nadobi nebo kartaéem.
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Cisténi katalyckych
samocisticich ploch v
pecicim prostoru

Cisténi smaltované
podlahy a stén pecici
trouby

Osvétleni

Zapojeni zarovky trouby

Vypnuti zarovky trouby
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Zadni a bo¢ni vnitini stény peciciho prostoru a u nékterych
spotrebiCl i vrchni sténa jsou opatfeny vysoce poréznim
keramickym oblozenim. Toto oblozeni absorbuje stfikance,
které se uvolnuji pfi pe€eni, nasava je a odstrariuje b&éhem
provozu trouby. Tento Cistici proces je efektivnéjsi, pokud je
nastavena teplota vysSi a pecici trouba déle v provozu.

Pokud je trouba stale znecisténa, pak pouzijte samodistici
funkci:

Dulezita upozornéni
Nikdy nepouzivejte abrasivni Cistici prostfedky, poskrabaly
by katalycky, vysoce porézni povrch.

Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedky na keramické Casti

pecici trouby. Pokud takovy prostfedek nechténé upadne
na tyto keramické povrchy, ihned ho odstrante za pouziti
houby a vétsiho mnozstvi vody.

Pouzivejte hadr na nadobi a horkou vodu s trochou mydla
nebo octu.

PFi silném znecisténi pouzijte draténku z uslechtilé oceli
nebo specialni &isti¢ na trouby. Cisténi provadéijte jen tehdy,
kdyz je trouba ve studeném stavu.

Pro samocistici plochy nikdy nepouzivejte kovové draténky
nebo specialni Cistici prostfedky pro trouby.

Svétlo pecici trouby mlze byt zapnuto ru¢né, pro
usnadnéni Cisténi.

Otocte ovladac€ funkci do pozice oznacené symbolem
zarovky.

Svétlo se rozsviti. Ovladac teploty musi byt vypnuty.

Otocte ovlada¢ funkci do nulové pozice.



Samodistici funkce

Poznamka

Funkce je
naprogramovana podle
nasledujicich budu:

Po vychladnuti trouby

Poznamka

Samodcistici funkce funguje jako regeneracni program.
Pokud se samodistici prvky pecici trouby necisti dostatecné
spravné, mohou byt regenerovany pomoci této funkce.
Poté budou opét pIné funkéni.

Povrchy pecdici trouby, které nejsou Cistény pomoci
samodistici funkce, museji byt ocistény pfedem, pred
zapnutim této funkce. Jinak se mohou tvofit permanentni
skvrny.

1. Otocte ovladac¢ funkci do polohy se symbolem horkého
vzduchu [&].

2. Otocte ovladacem teploty do pozice ,Clean®.

3. Stisknéte tlacitko se symbolem samodistici funkce .::.
Symbol .:: samodistici funkce se objevi na displeji.

Pecici trouba se vypne po 60 minutach. Zazni zvukovy
signal a symbol samocistici funkce bude blikat na displeji.
Vypnéte ovladac této funkce a ovladac teploty.
Keramické desky budou regenerovany.

Po vychladnuti trouby setfete hnédé a bilé skvrny jemnou

houbou namoc&enou ve vodé.

Jemné zabarveni keramickych desek nenarusi jejich funkci
samocisténi.

Z Casti trouby, které jsou ocistény samodistici funkci,
odstrante zbytky soli pomoci vihkého hadfiku.

Pokud je varny panel instalovan na vrchni ¢asti peciciho
prostoru, je tfeba ho vypnout po dobu, kdy je samocistici
funkce aktivovana.
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Vyjmuti grilovaciho
topného télesa Grilovaci topné téleso maze byt u nékterych pecicich trub

pro snadngjsi ¢isténi vyjmuto.
A Nebezpeci popaleni. Pecici trouba musi byt vychlazena.
1. Vytahnéte madlo grilovaciho topného télesa smérem k

sobé a zatlacte jej nahoru, dokud neuslySite, Ze téleso
zapadlo (obrazek A).

2. Zaroven grilovaci topné téleso podrzte a sklopte doll
(obrazek B).

)

=~

Po vycisténi znovu zatlacte grilovaci téleso nahoru. Madlo
zatlacte dolll a nechte grilovaci téleso zapadnout do své
puvodni polohy.

S X
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Vyjmuti
dopravnikovych
ramu

Montaz a vyjmuti
sklenénych panell

Vyjmuti paneld

Vytahnéte dopravnikové ramy az do nejzassi meze, jemné
je nadzvednéte a poté je vytahnéte ven a peclivé ulozte
na odkladaci misto.

Po vycisténi znovu nainstalujte dvitka trouby, dodrzujte
pfitom pfesné opacny postup v danych instrukcich.

Pro snadngjsi ¢isténi mizete vyjmout sklenény panel ven z
trouby.

1. Vyjméte dopravnikové ramy z trouby.

2. Vyjméte vrchni kryt dopravnikovych ramu. Nejprve
odSroubujte Sroubky na levé a pravé strané. (Obrazek A)

3. Ppodrzte sklenéné panely (na levé a pravé strané),
vyzvednéte je smérem nahoru a vyjméte je ven
(Obrazek B)
Polozte je na utérku madlem smérem dol(.
Vnitfni sklenény panel se sponkami nesmi byt vyjmuty z
dopravnikového ramu.

t
s

~ ‘>

U dvifek se tfemi sklenénymi panely bude nutno provést
rovnéz nasledujici krok:

27



Opétovna montaz

28

4. Vytlacte pfedni upeviovaci soucastky na levé a pravé

strané, jednu po druhé. (Obrazek C)

Pokud tyto zapadky nelze jednoduse vyjmout, pouzijte
1zicku.

Vyjméte vrchni sklenény panel.

Vycistéte sklenéné panely Cisticim prostfedkem a jemnym
hadfikem.

Nepouzivejte abrasivni a korozivni Cistici prostfedky, rovnéz
nepouzivejte Skrabky na sklo ¢i tvrdé kovové metlicky. Tyto
by mohly poskodit skelny povrch.

U dvifek se dvéma sklenénymi panely postupujte podle
krokt 4 — 6.

1.

Vlozte dovnif sklenény panel, drzte jej pfitom naklonény
dozadu. (Obrazek A)
Napis ,Right above* musi byt na vrchni pravé strané.

. Zatlacte zapadky na levé a pravé strané smérem ven,

sklenény panel musi byt umistén nahofe.

. Zatlacte na predni stranu sklenéného panelu tak, aby

zapadnul na své misto. Zkontrolujte, zda je panel
spravné usazen (Obrazek B).




4. Vlozte sklenény panel na podpérny ram.

5. Ustavte panel na kryt a upevnéte Srouby.
Pokud kryt nelze pfiSroubovat, zkontrolujte, zda jsou
sklenéné panely spravné usazeny.

6. Uzavrete dvirka s ramem.

Pokud byly sklenéné panely spravné usazeny, je
trouba pripravena k dalSimu pouziti.
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Co délat v pripadé zavady

Tabulka zavad

Problém

Zavady maji vzdy jednoduché vysvétleni. Nez budete
kontaktovat servis, pokuste se prosim zavadu odstranit
sami pomoci této tabulky.

Mozna pri¢ina Napraval/informace

Pecici trouba nefunguje.

Vadna pojistka. Podivejte se do pojistkové
skrifiky. Zkontrolujte, zda je
pojistka v poradku.

Preruseni el. proudu. Zkontrolujte, zda funguje
kuchyriské svétlo ¢i dalsi
spotfebice.

Na displeji sviti symbol hodin PFeruSeni el. proudu. Znovu nastavte Cas.
@® anuly.
Pecici trouba nehfeje. Na kontaktech je prach. Neékolikrat otocte ovladace

tam a zpatky.

Chybova hlaseni

Chybové hlaseni

Pokud se na displeji objevi chybové hlaSeni s pismenem
£, stisknéte tlagitko se symbolem hodin (B. Hlaseni zmizi.
VesSkeré nastavené ¢asové funkce se zrusi.

Pokud chybové hlaSeni pfesto nezmizi, kontaktujte
zé&kaznicky servis.

U nasledujicich chybovych hlaseni mizete zavadu
odstranit sami.

Mozna pric¢ina Napraval/informace

EO011

Tlagitko bylo stisknuto pfili§  Stisknéte vSechna tlacitka

dlouho nebo je zakryto. jednotlivé. Zkontrolujte, zda
se tlacitko nezaseklo nebo
zda neni znecisténo.
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Nebezpedi urazu el. proudem.
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi provadét
vyhradné technik naseho zakaznického servisu.



Vyména zarovky v

peéici troubé POkl:l’d J;e Zéroyka pef“:ici trouvby poék,ovzgna, m_usi byt ]
vyménéna. Nahradni tepelné odolné Zarovky jsou dostupné
u technického servisu nebo ve specializované prodejné.
Pouzivejte jen takovéto zarovky.

A 1. Nebezpedi urazu el. proudem!
Vypnéte spotrebic z el. zdroje. Ujistéte se, ze je
skute¢né vypnuty.

2. Abyste zabranili poSkozeni, vlozte do studené pecici
trouby utérku.

3. Otacenim doleva vySroubujte ochranny sklenény kryt.

4. Nahradte zarovku podobnym typem.
5. Opét nasroubujte ochranny kryt.
6. Vyjméte utérku a zapojte spotrebic.
Sklenény kryt
Poskozené ochranné sklenéné kryty musi byt vyménény.
Nahradni kryt obdrzite u technického asistenéniho servisu.

Uvedte prosim spotiebni a vyrobni &islo (E, FD) vaseho
pristroje.
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Technicky zakaznicky servis

Pokud Vas spotfebi¢ vyzaduje opravu, nas zakaznicky
servis je Vam k dispozici, dale také poskytujeme nahradni
dily nebo pfisluSenstvi ¢i odpovidame na Vase dotazy
tykajici se nasich produktl nebo servisu.

Kontaktni Udaje naseho zakaznického servisu jsou uvedeny
v pfilozeném dokumentu.

Cislo E a &islo FD Pokud se obratite na nas servis, uvedte prosim Cislo E a
Cislo FD Vaseho spotfebice.
Stitek s t&mito &isly naleznete na pravé strané dvitek pedici
trouby.
Abyste Setfili vase pohodli pro budoucnost, doporucujeme
vam poznamenat si Udaje vaseho spotiebice a telefonni
Cislo naseho servisu do nize uvedenych kolonek.

[c. E: & FD: |

| Autorizovany servis & |
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Typy jak Setrit energii a zivotni prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace

2

V této kapitole vam nabizime rady, jak Setfit energii pfi
pfipravé pokrmu a také, jak spravné postupovat pfi likvidaci
spotiebice.

Pecici troubu predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to
uvedeno v receptech &i v tabulkach.

K peceni pouzivejte tmavé, erné lakované nebo
smaltované formy. Maji lep$i absorp&ni schopnost k
uchovani tepla.

Dvitka trouby b&hem peceni otevirejte co mozna nejméné
Casto.

Vice kolacl pecte nejlépe jednotlivé po sobé. Trouba bude
jesté tepla, ¢imz se zkrati doba peceni u druhého kolace.
Muzete také vlozit dvé truhlikové pecici formy vedle sebe.

PFi delSi dobé peceni muzete troubu vypnout 10 minut pred
koncem doby peceni. Vyuzijete tak k dopeceni zbytkové
teplo.

P¥i likvidaci obalu myslete na zivotni prostredi.

Tento spotfebic je oznaen v souladu s evropskou smérnici
o starych elektrickych a elektronickych pfistrojich (WEEE)
pod ¢Cislem 2002/96/EC.

Tato smérnice definuje v ramci uzemi EU zpUsob recyklace
¢i nového pouzivani spotfebicu, které jiz doslouzily.
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Tabulky a navrhy na pripravu

Kolace a pecivo

Formy na peceni

Tabulky

34

Zde naleznete vybér pokrml a vhodna nastaveni pro jejich
pfipravu. V tabulkach jsou také informace o tom, jaké
prislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky jej zasunout.
Jsou zde také rady o tom, jaké nadobi je nejvhodnéjsi pro
dany pokrm, rady o ptipravé pokrm( &i rady o tom, co délat,
kdyz néco nefunguje spravne.

Pokud si prejete pouzit svuj vlastni recept, muzete k nému
jako pomocné voditko pouzit i néktery podobny recept ze
zdejSich tabulek.

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.
Formy na peceni vZzdy pokladejte na rosty.

Cas pripravy v t&chto tabulkach byl navrzen pro ptipravu
pokrmu bez pfedehfrati trouby. Toto vam pomUze uSetfit
energii. Pokud jste pfed tim troubu predehfali, pak mizete
od navrzenych ¢asu odedist 5 — 10 minut.

ptipravy kolacu a peciva. Teplota v troubé a doba pfipravy
jsou zavislé na poctu pfipravovanych pokrm0 a na jejich
konzistenci. Z tohoto divodu povazujte ¢asové udaje v
Pokrm bude opecen vice stejnomérné pfi nizSich teplotach.
Pokud je to nutné, mdze byt vyssi teplota nastavena pfi
pFistim peceni.



Dalsi informace jsou poskytovany v oddilu ,Praktické tipy.*

Kolace ve Pecici forma umisténa Vyska Druh Teplota Doba peceni
formach pfimo na rost ohrevu v°C v minutach
Kolaé Forma @ 31 cm 1 = 220-240 40-50

2+3 190-210 45-55
Francouzsky Forma @ 31 cm 1 = 210-230 40-50
slany kola¢
Vice kolacu* Forma 28 cm 2 = 180-200 50-60

* Pro soucasnou pfipravu vice kolacu pouzijte nékolik forem v nékolika vyskovych drovnich

Kolace pecené Vyska Druh Teplota Doba peceni
na plechu ohfevu v°C v minutach
Pizzas pecici plech 2 = 210-230 25-35
hlinikovy plech +
plochy smaltovany pecici 2+3 180-200 35-45
plech,*
hlinikovy plech+ 180-200 35-45
univerzalni pekac* 2+4
Krehké tésto pecici plech 3 170-190 20-30
hlinikovy plech +
plochy smaltovany pecici 2+3 170-190 35-45
plech*
hlinikovy plech+ 170-190 35-45
univerzalni pekac* 2+4

smaltovany plech na vySSi uroven.

PFidavné pecici plechy muzete ziskat ve specializovanych obchodech &i prostfednictvim

technického zakaznického servisu.

Chleba a rohliky Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v°C v minutach

Kynuty chléb (z 1.2 kg Smaltovany plech 2 = 270 8

mouky* (s predehratim) 200 35-45

Chléb z kvasnicového Smaltovany plech 2 = 270 8

tésta obsahuijici 1.2 kg 200 40 - 50

mouky* (s predehratim)

Zitny chléb Smaltovany plech 3 = 200-220 20-30

* Nikdy nelejte vodu pfimo do horké trouby.
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Drobné pecivo Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C v minutach

Pecivo a Plech na peceni 3 = 150 - 170 10-20
suSenky 2 plechy na peceni* 2+3 140-160 25-35
Cukrovi Plech na peceni 3 80 - 100 120 - 150
Krémové Plech na peceni 2 = 190-210 30-40
kfehké pecivo
Makaronky Plech na peceni 3 = 100-120 30-40

2 plechy na peceni* 2+3 100-120 35-45

* Kdyz pecete na dvou vySkovych urovnich, polozte smaltovany plech vzdy nahoru.
Pridavné pecici plechy muzete ziskat ve specializovanych obchodech.

Tipy pro peceni

Chcete-li péct podle svého
vlastniho receptu.

Muzete se orientovat podle podobnych druhl peciva v
tabulkach peceni.

Jak zjistit, zda je trena
babovka jiz propecena?

Deset minut pfed uplynutim doby peceni uvedené v
receptu, zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je
nejvyssi. Kolac je propeceny, kdyz po vytazeni Spejle na
dfevu neulpiva zadné tésto.

kolac ,,spadne*.

Pristé pouzijte méneé tekutiny nebo snizte teplotu pecici
trouby o 10 stuprid. DodrZujte dobu tfeni uvedenou v
receptu.

Babovka vybéhla
uprostied hodné do vysky
a na okrajich je nizsi.

Nevymazavejte formu. Po upeceni kola¢ z formy opatrné
uvolnéte nozem.

Kola€ je na vrcholku pfilis
tmavy.

Vlozte kola¢ do trouby o Uroveri nize, snizte teplotu trouby
a pecte o néco déle.

Kola¢ je prilis suchy.

Do hotového kolace udélejte vidlickou nékolik otvort. Do
nich nakapejte trochu ovocné Stavy nebo alkoholu. Pfisté
zvolte teplotu o 10 stupnt vysSi a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ (napf.
tvarohovy kolac) vypada
dobre, ale uvnitr je
mazlavy (pfrili§ vihky).

Pristé pouzivejte méné tekutiny a pecte pokrm trochu déle
a pfi nizsi teploté. U kolacl se stavnatou horni vrstvou
nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo
strouhankou a pak pfidejte oblohu. Respektujte recepty a
dodrzujte dobu peceni.
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Pecivo hnédne
nerovnomeérné

Zvolte nizSi teplotu; pecivo se bude zbarvovat
rovnomérnéji. Choulostivé pecivo pecte pomoci horniho i
spodniho ohfevu [Z] na jedné drovni. Piegnivajici papir na
peceni mGze mit vliv na cirkulaci vzduchu. Velikost papiru
na peceni vzdy pfizpusobte velikosti plechu.

Pekli jste na vice arovnich.
Pecivo na hornim plechu je
tmavsi nez na spodnich.

PFi pe€eni na vice Urovnich pouzivejte vzdy funkci
horkého vzduchu [&]. | kdyZ jsou véechny plechy vioZeny
do trouby sou€asné, neznamena to, Ze musi byt vSechno
pecivo také soucasné hotovo.

Pri pe€eni stavnatych
kolacu se vytvari
kondenzovana voda

Pfi peCeni muze vzniknout vodni para. Vlihkost maze
unikat skrz dvitka. Vodni para se mlize srazet na
ovladacim panelu nebo na okolnim nabytku. Trouba je s
ohledem na tento fyzikalni jev jiz navrzena.

Maso, dribez, ryby

Nadobi

Praktické rady pro peceni

Praktické rady pro
grilovani

MUZete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadoby.
Nadobu postavte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadoby po vytaZeni pokladejte na suchou
utérku. Sklo by mohlo prasknout, kdyby byl podklad mokry
nebo studeny.

Vysledek pec€eni zavisi na druhu a kvalité masa.

Do peceného libového masa pfidavejte 2 — 3 IZice tekutiny.
Pokud maso dusite, pfidejte 8 - 10 IZic tekutiny, podle
velikosti masa.

V poloviné doby peceni pfevratte platky masa.

Po dokon&eni nechte maso jesté 10 minut odpocivat v
troubé pfi vypnutém ohfevu a uzavrenych dvirkach. Timto
dojde k rovnomérnému rozte€eni $tavy po celém povrchu
masa.

Kdyz grilujete, dviftka musi byt vzdy uzaviena.
Ujistéte se, Ze kousky masa uréené pro grilovani maji
pokud mozno stejnomérnou tloustku. Maso by mélo mit

tloustku alespon 2 — 3 cm, aby si bylo schopno podrzet
veSkerou Stavu a aby rovnomérné zhnédlo.
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Grilované kousky pokladejte pfimo na rost. Kdyz grilujete
jediny kousek masa, je Iépe ho polozit na stfedni ¢ast
roStu. Takto docilite nejlepSiho vysledku. Smaltovany plech
zasutite do vy$kové polohy 1. Stava z masa se v ném
zachyti a pecici trouba zUstane v Cistém stavu.

Grilované kousky masa nebo ryb po uplynuti 2/3 uvedené
doby peceni obratte.

Grilovaci topné téleso se automaticky zapina a vypina. Toto
je normalni priibéh. Jak ¢asto k tomu dochazi, zalezi na
nastaveném stupni grilovani.

Maso Doba peceni uvedena v tabulkach byla vypoctena pro
samotné peceni, bez predehfivani trouby. Casové udaje
v tabulkach jsou pouze orientaéni a mohou se ménit v
zavislosti na kvalité a povaze pfipravovaného masa.
Maso Hmotnost PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C v minutach
Dudena 1 kg zakryté 2 = 220-240 90
hovézi peCené 1,5kg 2 = 210-230 110
(zebirka) 2 kg 2 = 200-220 130
Hovézi zadni 1 kg odkryté 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2 kg 2 = 190-210 90
Slabé 1 kg odkryté 1 210-230 40
propecené
hovézi*
Steak dobre rost*** 5 ™) 3 20
propeceny rost*** 5 & 3 15
Steak, slabé
propeceny
Pecené bez 1 kg odkryté 1 190-210 100
kGze (krkovice) 1,5 kg 1 180-200 140
2 kg 1 170-190 160
Pecené s kuzi** 1 kg odkryté 1 180-200 120
(plec, noha) 1,5 kg 1 170-190 150
2 kg 1 160-180 180
Uzena vepfova 1kg zakryté 2 = 210-230 70
Zebirka, s kosti
Pecené mleté 750 g odkryté 1 170-190 70

maso
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Maso Hmotnost Prislusenstvi VysSka Druh Teplota Doba peceni
ohievu v°C v minutach
Parky cca. 750 g ros§t*** 4 ) 3 15
Teleci 1 kg odkryté 2 = 190-210 100
2 kg 2 = 170-190 120
Jehnécinohas 1,5kg odkryté 1 150-170 110

kosti

* Hovézi maso obratte po uplynuti poloviny doby peceni. Po ukon€eni pe€eni nechte aluminiovou

folii jesté 10 minut v troubé.
** \lepfovou peceni s kizi nékolikrat natiznéte. Peceni polozte do nadoby nejprve kizi dold.
*** Zasunte smaltovany plech na vyskovou polohu 1.

Drubez Doba peceni uvedena v tabulkach byla vypoctena pro
samotné peceni, bez pfedehfivani trouby. Uvedené
hmotnosti se vztahuji na driibez bez nadivky.

Pokud grilujete pfimo na grilu, zasurnte smaltovany plech do
vysky 1.
U kachny nebo husy nékolikrat propichnéte kizi pod kridly,
aby mohl vytékat tuk.
Po uplynuti 2/3 uvedené doby celou driibez obratte.
Drubez bude opecena dokfupava, kdyz ji ke konci doby
peceni potfete maslem, slanou vodou nebo pomerancovou
Stavou.
Driibez Hmotnost Prislusenstvi Vyska Typ Teplota Doba
ohfevu v°C pfipravy v
minutach

Kufeci pulky, 400 g kazda  rost 2 200-220 40-50

1 -4 porce

Porce kurete 250 g kazda rost 2 200-220 30-40

Kufe celé 1 kg kazda rost 2 190-210 50-80

1-4ks

Kachna 1,7 kg rost 2 180-200 90- 100
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Drubez Hmotnost PrisluSenstvi Vyska Typ Teplota Doba
ohrevu v°C pripravy v
minutach
Husa 3 kg rost 2 170-190  110-130
Mladé krocana 3 kg rost 2 180-200 80-100
2 mladata po 800 g rost 2 190-210 90-110
krocana
Ryby Doba pfipravy se vztahuje na vlastni pfipravu pokrmu, bez
pfedehrati trouby.
Ryby Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohfevu Stupen v minutach
grilovani
Grilované ryby 300 g rost* 3 ) 2 20-25
1kg 2 180-200 45-50
1,5k 2 170-190 50-60
g
Rybi platky po 300 g rost* 4 ] 2 20-25

* Vlozte smaltovany plech na droven 1.

Tipy pro grilovani a
peceni

Pro danou hmotnost
nejsou v tabulce uvedeny
zadné udaje.

Udaje vybirejte podle nejblize niz&i hmotnosti a prodluzte
dobu pfipravy.

Jak pozname, ze je pecené
jiz hotova?

Pouzijte teplomér na maso (dostupny ve specializovanych
obchodech) nebo provedte zkousku IziCkou. Zatlacte

IZici na pe€ené maso. Pokud je pe€ené pevna, je maso
hotové; pokud povoli, pak potfebuje jesté trochu ¢asu.

Pecené je prilis tmava a
karka misty spalena.

Zkontrolujte vySkovou Uroven zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale
omacka je spalena.

Pristé pouzijte mensi nadobu, nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale
omacka je prilis svétla a
vodova.

PFisté pouzijte vétsi nadobu a pfidejte méné tekutiny.
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Pfi podlévani pec¢ené

vznika vodni para.

Velka ¢ast vodni pary unika skrz kondenzacni vystup.
M0zZe se srazet na chladném prednim ovladacim panelu
nebo na okolnim nabytku. Tomuto fenoménu se nelze

vyhnout.

Nakypy,
gratinované

pokrmy, toasty

Doba pfipravy uvedena v tabulce nepocita s pfedehfivanim

trouby.

Pokrm Nadoba VySka Druh Teplota Doba v
ohfevu v°C minutach
Stupen
grilovani
Soufflé, deserty Nakypova forma 2 = 180-200 40-50
(t.j. syrovy nakyp s
ovocem)
Pikantni pokrm zapékaci forma 3 = 210-230 30-40
pro zapékani, smaltovany plech 3 = 210-230 20-30
ktery obsahuje
ingredience jako
napriklad téstoviny se
zapékanym nakypem
Pikantni pokrm pro Nakypova forma 2 150-170 50 -60
zapékani, ktery nebo smaltovany plech 2 150-170 50 -60
obsahuje syrové
prisady (napf.
dafneovské brambory)
Zapecené toasty rost 5 ) 3 45
Syrové toasty rost** 4 ad 3 58

* Pokrm pro zapékani nesmi mit tloustku vétsi nez 2 cm.
** Na uroven 1 vzdy polozte smaltovany plech.
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Rozmrazovani
Zmrazené potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé
postavte na rost.
Nasledujte instrukce uvedené na obalu.

Doba rozmrazovani zalezi na druhu a mnozstvi potravin.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v °C
ohievu

Zmrazené jidlo* rost 2 Voli¢ teploty

napr. Slehackové dorty, pudinkové dorty, se nenastavuje.

dorty s ¢okoladovou nebo cukrovou
polevou, ovoce, kufe, parky a maso,
chléb a housky, kolace a jiné pecivo

* Potraviny prikryjte folii vhodnou pro pfipravu v mikrovinné troubé. Kousky dribeze musi byt
poloZeny prsni stranou dolt.

Suseni e L : . .
Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dukladné je
pfedem omyjte.

Nechte Fadné okapat a osusit.
Na smaltovany plech poloZte papir na peceni nebo
pergamenovy papir.

Pokrm Vyska Druh Teplota Doba, v

ohfevu v°C hodinach

600 g jable¢nych platkl 2+3 80 asi 5

800 g platkt hrusek 2+3 80 asi 8

1.5 kg Svestek 2+3 80 asi 8 10

200 g Cerstvych bylinek 243 80 asi 1% hodiny

Poznamka Obsahuje-li ovoce nebo zelenina hodné Stavy nebo vody, je

tfeba je nékolikrat otacet. Po vysuseni je ihned odstrarite z
podkladového papiru.
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Hotové zmrazené Ridte se instrukcemi vyrobce uvedenymi na obalu.
pokrmy

Doba pfipravy uvedena v tabulce nepocita s dobou pro
pfedehrati trouby.

Pokrm Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C pripravy v
minutach
Hranolky* Grilovaci nebo 3 = 210-230 25-30
smaltovany plech
Pizza* Rost 2 = 200-220 15-20
Pizza francouzska* Rost 2 200 - 220 15-20

* Na rost poloZte nepromastitelny papir. Zkontrolujte, Ze tento papir je vhodny pro danou teplotu.

Poznamka PFi rozmrazovani pokrmu se miize plech zdeformovat.
Toto se stava diky pouziti pfisluSenstvi uréeného k riznym
teplotam. Béhem rozmrazovaciho procesu tato deformace
zmizi.

Zavarovani

Pfiprava: Pouzivejte kvalitni sklenice a tésnici gumicky. Sklenicky
musi byt pokud mozno ve stejnych velikostech. Udaje v
tabulkéach se vztahuji na jednolitrové oblé sklenice.

Pozor:Nepouzivejte vyssi ani vétsi sklenice. jejich vicka by
mohla prasknout.

Zavarujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dukladné

je omyjte.Naplrite ovoce a zeleninu do sklenic. Okraje
sklenic znovu otfete, pokud je to nutné. Museji byt Cisté.
Na kazdou naplnénou sklenici poloZte gumicku a vicko.
Sklenice upevnéte pomoci spon.

Do trouby nevkladejte vice nez 6 sklenic najednou.
Uvedené Casové udaje jsou pouze orientacni. Teplota v
mistnosti, pocet sklenic, teplota pokrmu ve sklenicich, to

v8e muze ovlivnit nékteré hodnoty nebo délku pFipravy.

Dfive nez pecici troubu vypnete, zkontrolujte sklenice.
Jejich obsah musi fadné bublat.
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Jak provést nastaveni

Zavarovani

1. Zasurite smaltovany plech do polohy 2. Ujistéte se, ze
se sklenice navzajem nedotykaji.

2. Do plechu nalijte pul litru horké vody (cca 80°C) .

3. Zavrete dvitka pecici trouby.

4. Nastavte voli¢ funkce na dolni ohfev [_].

5. Nastavte voli¢ teploty na 170 — 180 stupnu.

Jakmile se objevi Casté bublani ve sklenicich, po cca 40
— 50 minutach troubu vypnéte. Ovladac funkci zlstane v

aktivni poloze.

Nechte sklenice 25 -35 minut dojit a pak je z trouby

vytahnéte. PFi del$im chladnuti v troubé by mohly vzniknout

choroboplodné zarodky a zvySuje se riziko zkysnuti
zavareného ovoce. Vypnéte voli¢ funkce.

Ovoce v litrovych sklenicich

Od zacatku probublavani Po vypnuti nechat

Jablka, angrest, jahody vypnéte asi 25 minut
Tre$né&, merunky, broskve, vypnéte asi 30 minut
angrest

Jablka, hrusky nebo tfesné vypnéte asi 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile se objevi bublinky, snizte teplotu na 120 - 140°C.
Zkontrolujte si v tabulce udaj o tom, kdy ma byt ovlada¢
teploty vypnuty. Nechte zeleninu dalSich 30 — 35 minut
dojit. Ovladac funkci zlistane béhem této doby v aktivni
poloze.

Zelenina ve studeném nalevu

Od pocatku probublavani Po vypnuti nechat

v jednolitrovych sklenicich. 120-140°C

Papriky asi 35 minut
Cervena fepa asi 35 minut asi 30 minut
Ruzi¢kova kapusta asi 45 minut asi 30 minut
Fazole, kedluben, Cervené zeli asi 60 minut asi 30 minut
Hrach asi 70 minut asi 30 minut
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Vyjméte sklenice z trouby

po vytazeni z trouby. Mohly by prasknout.

Nepokladejte sklenice na studeny nebo mokry povrch ihned

Normované potraviny

Podle normy DIN 44547 a EN 60350.

Peceni Doba pfipravy v tabulkach nepocita s dobou pro predehfati
trouby.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v°C pfipravy
v minutach
Pecivo obsahujici  plochy smaltovany pecici 2 = 160-170 20-30
maslo plech 3 = 160-170 30-40
hluboka univerzalni pekacé
hlinikovy plech + 2+3 140-160 20-30
plochy smaltovany pecici
plech*
hlinikovy plech + 2+4 140-160 20-30
hluboka Univerzalni pekac*
20 malych kolacki  pecici plech 3 = 160-180 20-30
20 malych kolack hlinikovy plech + 2+3 150-170 25-35
na jednom plechu  plochy smaltovany pecici
(nutno predehfivat plech*
troubu) hlinikovy plech + 2+4 150-170 25-35
univerzalni pekac*
Tfena babovka dortova forma 1 = 160-180 30-40
Mouénik smaltovany pecici plech 3 = 170-190 40-50
hlinikovy plech + 2+3 150-170 30-45
plochy smaltovany pecici
plech*
hlinikovy plech + 2+4 150-170 30-45
univerzalni pekac*
Jable¢ny kolag 2 ros$ty* + 2 dortové formy 2+3 190-210 70-80
& 20 cm**
smaltovany pecici plech + 1 = 200-220 70-80

2 dortové formy
@ 20 cm**

hluboky smaltovany plech na Urover vyssi.
** Kolacky umistéte na pfislusenstvi diagonalné.
Rosty a pecici plechy jsou k dispozici jako specialni pfislusenstvi ve specializovanych prodejnach.
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Grilovani Doba pfipravy v tabulkach nepocita s dobou pro predehfati

trouby.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Grilovaci Doba ohfevu
ohfevu stupen v minutach
opeceny toast rost 5 ) 3 1-2
(nutno 10 minut
predehfat
12 telecich hamburgrd*  rost 4 ] 3 25-30

*V poloviné doby peceni pokrm otocte. Na Uroven 1 vzdy vlozte smaltovany plech.
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Montazni navod
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Zapojeni pecici trouby do - Spotiebi¢ musi byt pfed svym napojenim

rozvodnych siti umistén pred kuchyriskou linkou.

- Pfed prvnim pouzitim pegici trouby se Spojovaci kabel musi byt dostatecné
ujistéte, Ze je Vase domaci elektricka sit dlouhy. Pozor! Nedopustte, aby se
nélezité uzemnéna a ze odpovida véem spojovaci kabel béhem instalace nékde
platnym bezpe&nostnim normam. Vas nechténé zachytil nebo aby pfisSel do styku

spotfebi& musf byt zapojen autorizovanym 8 horkymi ¢astmi pecici trouby.
elektrikafem. Normy regionalni spolednosti - Jakékoliv sefizovani spotfebice, vCetne

dodavajici elektricky proud i celonarodni zmeény Ci instalace pfivadéciho kabelu,
normy jsou aplikovatelné na provoz tohoto  mMusi byt provadéno pracovnikem
spottebite. Pouziti tohoto spottebice zakaznickeho servisu.

bez patficného uzemnéni nebo po
nespravné instalaci miiZze zpusobit vazna Priprava jednotky - Planek 1

zranéni (smrtelna zranéni po zasahu - Dyhované a plastické stény okolniho
el. proudem), tfebaze k nim dochazi nabytku ve vestavéné jednotce musi byt
velmi zfidka. Vyrobce na sebe nepfebira opatreny takovym povrchem, ktery dokaze
zadnou zodpovédnost za funkéni poruchy odolat teplotdm do 90 °C na vnitfni strané
¢i poSkozeni spotiebice, pokud jsou nabytku (kde je umisténa pecici trouba)
tyto zpUsobeny nespravnou elektrickou a teplotam do 70 °C u vzdalenéjsich
instalaci. kusU nabytku. Pokud tyto dyhované a

- Béhem jakékoliv montaze nesmi byt plastické povrchy nebo pfilnavé folie
spotfebi¢ zapojen do el. sité. nejsou dostate€¢né zaruvzdorné, mize

- Pecici trouba je spotfebiCem 1. tfidy a dojit k deformaci nebo k spaleni nabytku.
smi byt pouzivana pouze na zakladé V takovych pfFipadech na sebe vyrobce
uzemnéného pfipojeni. nebere zadnou zodpovédnost za vzniklou

- Pro el. pfipojeni je tfeba pouzit kabel typu Skodu.
HO5 V V-F nebo také typu o tfidu vy$Siho. - Pfed instalaci spotfebiCe musi byt zajistén
Zluty a zeleny kabel, které jsou pouzivany vyvodovy otvor. Dbejte na to, abyste odtud
pro zemni pfipojeni, museji byt pfipojeny odstranili pfipadné hobliny nebo Spony,
jako prvni a jejich délka musi byt delSi nez jelikoz tyto by mohly mit negativni vliv na
délka ostatnich kabelu. spravnou funkci komponentu pecici trouby.

-V zajmu dodrzeni bezpecnostnich norem - Samotna pecici trouba musi byt umisténa
je zapotiebi, aby se pracovnik, ktery ve stinné pozici [B] a na takovém mists,
spotrebic¢ instaluje, ujistil, Ze vypinac pro kde nebude problematické provadét
odpojeni spotiebite ma na véech svych pfipadnou udrzbu spotfebice.
polech kontaktni spoj v délce alespor - VoIné stojici okoIni nabytek musi byt
3 mm. Toto neni nutné v pfipadé, kdy upevnén ke zdi pomoci Uhelnikovych
je spojeni zabezpeceno uzemnénym konzolovych spojek [C].
kabelem, pokud jim tedy uZivatel V misté, kde bude stat pedici trouba, musi
disponuje. v ramci kuchyriského nabytku probihat

- Toto zafizeni musi zaru¢ovat ochranu proti  ventilacni mezera. Pokud je pecici trouba
ruénimu kontaktu. v jednotce pod varnou deskou (plotnou),

- Pecici trouba musi byt zapojena podle je tfreba dodrzovat montazni pravidla
rozvodného diagramu, ktery je vykreslen souvisejici s touto varnou deskou.

na $titku s technickymi daty spotfebice.
VSimnéte si Udaje o voltazi uvedeného na
tomto Stitku.



Pecici trouba umisténa ve vyssi
poloze (do kuchyrniské skfiné) -
Planek 2

Pecici trouba muze byt také namontovana
ve vysSi poloze, vestavéna do skfiné
kuchyriského nabytku. Pro zajisténi
potfebné ventilace musi byt ponechana 30
mm mezera mezi spodni a horni polici, dale
je také zapotrebi zachovat mezeru 20 mm
mezi vrchni polici a nosnou zdi.

Kvili adekvatnimu provzdusnéni se vSak
mezi vrchni a spodni polici doporucuje
ponechat mezeru 590 mm. Pokud chcete
prostor provzdusnit jesté vice, nez je
doporuc¢ovano, miizete zvétsit tuto mezeru
na 595 mm. Pecici trouby s vyztuzenymi
dvitky museji byt nainstalovany tak, aby
bylo mozno snadno vytahnout pecici plechy.

Instalace trouby v rohu mistnosti

— Planek 3

PFi instalaci spotfebiCe do rohu
kuchyriského prostoru je nutno dodrzovat
rozméry a vzdalenosti uvedené v planku
[D]. U rozmérd v planku [E] se pfi instalaci
doporucuje mit na zfeteli Sifku Celni strany
jednotky a Sifku uchycovaciho madla.

Instalace trouby do kuchynské linky

- Planek 4

- Pokud ma spotrebi¢ vyztuzena dvirka, tato
museji byt demontovana.

- Zasurite spotfebi¢ do uréeného prostoru
v kuchyriské lince. Ujistéte se, Ze se
kabelové vedeni nemulze zatrhnout o
hrany pecici trouby a Ze nepfijdou do
styku s jakymkoliv horkym povrchem.
Ujistéte se také, ze kabel neni zablokovan
dole pod pecici troubou.

- Usadte pecici troubu do kuchyniské linky a
pevneé ji upevnéte pomoci Sroubl (4x25),
které jsou poskytovany vyrobcem.

- Pokud byla kuchyriska linka konstruovana
podle poskytovanych rozmér(, bude nad
horni plochou pecici trouby mala mezera.
Nezakryvejte tento prostor drevénymi
listami, slouzi totiz k umoznéni spravné
ventilace.
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- Mezi spotfebiem a okolnim nabytkem
kuchyniskeé linky musi byt dodrzena
vzdalenost alespori 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotrebic¢ z rozvodnych siti.
OdSroubujte Srouby, které pridrzuji troubu
k okolnimu nabytku. Poté troubu mirné
nadzvednéte a vytahnéte ven z kuchyriské
linky.



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Firemni servis: BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546

fax: +420 251 095 559

Prodej nahradnich dili: BMK servis, Mahenova 2, 150 00 Praha 5

telefon: +420 800 231 231

e-mail: servis@bmkservis.cz

Sort. Firma Adresa Telefon Fax e-mail ICO
E  |Aichiman Luzna, V zahradach 613 27051 | 313537 759 | 313 537 759 |elektro. 12536687
aichiman@uworldonline.cz
CH |Chlazeni Szabd Plzer, Sokolovska105 323 15| 377 522 063 chlazeni.szabo@volny.cz | 12464856
E Elmot,v.0.s. Ceské Budgjovice, 37004 | 387 438911 | 387 319 077 |elmotcb@seznam.cz 15769615
Blahoslavova1l
E Bekl,v.0.s. Tabor, Bilkova 3011 39000 | 381256 300 | 381 256 300 |bekl@cmail.cz 45022321
CH  |Servis chlazeni KardaSova Recice, Na 378 21 | 384 382242 kovar@telecom.cz 15795811
Kovar Stépnici 565
CH  |Fiko servis chlazeni |Mirovice, Nam.T.G. 398 06 | 382274492 | 382 274 492 |kovar.milos@quick.cz 12895083
Masaryka37
E+P |Opravy Pelhfimov, Svatovitské nam. | 393 01 | 565 326 006 | 565 326 006 |jan.hlozek@iol.cz 10296590
elektrospotiebict 119
CH _|Eduard Vodrazka | Most, Hrani¢ni 433 43500 | 476 708 767 kovon@atlas.cz 25482475
E+P |SVED,elektrotechn. [Liberec 10, Svermova 268 460 10 | 482465954 | 482 770 014 |sved.servis@volny.cz 00029271
druZstvo
E  |AZElektra, s.ro. Dobruska,Subrtovo nam.46 | 518 01 | 494 622 461 [ 494 620 252 |azelektra@azelektra.cz 15040828
E Federuk-PMS servis | Trutnov, Nové Dvory 66/11 54101 | 499816 091 | 499 816 091 |vaclav. 18889581
federuk@worldonline.cz
CH |EQUUS-Kordik Lomnice n. Pop., Husovo 51251 | 481671676 | 481 671 195 |equus.servis@wo.cz 13570251
n.102
E+P [P Bednafikova Brno, Charbulova 73 618 00 | 548 530 004 | 548 533 993 | petr.bednarik@seznam.cz | 48857416
E+P [PIK - servis AP Kromériz, Hldvkova 1884/15 | 767 01 | 573 331 965 | 573 331 965 |petrprikryl@pikservis.cz 12728381
E+CH [SANO Novy Ji¢in, Hoblikova 15 74001 | 556 702 804 | 556 707 517 |sano@iol.cz 2650790
E+CH |Elektroservis Opava 6, Bilovecka 146 747 06 | 553 734 350 | 553 734 350 | majnuslumir@seznam.cz 3603957
CH  [Servis chlazeni Holesov, Zlinska 928 76901 | 573 398 344 | 573 398 344 |info@chlazeni-reimer.cz 2730009
Reimer
CH |Opravy chladiciho  |Olomouc, Jungmanova 3 77200 | 585244 128 | 585 244 129 |chlazeni.rulisek@atlas.cz | 13003020
zarizeni
E Elektroservis Olomouc, Dolni Novosadska | 779 00 | 585435688 | 585 435610 |marcela. 46613129
Komarek 43 fraisova@seznam.cz
E+CH | Jifi Hradil Krnov, Bartultovicka 1 794 01 | 554 611 756 | 554 717 449 [info@hrota-elektro.cz 10658734
E Elektro Pane$ Roudnice n. L., Tfida T. G. 41301 | 416 831564 | 416 831 564 |elektro.panes@gmail.com | 44239319
Masaryka 1084
P Jufina Ostrava, Nad Porubkou 31 72100 | 596 940 150 josef jurina@seznam.cz 13594877
Areal Alpex
E Pollet Plzen, Viesinska 24 31502 | 377 241 172 | 377 241 172 | pollet@volny.cz 14690519
E+P_ [Martin Wlazlo MW | Ostrava 2, Zerotinova 3 702 00 | 595 136 057 | 595 136 058 |info@elektroopravna.cz 42036984
E+P  |Bosch servis Zlin, Nabrezi 596 76001 | 577 211029 | 577 522 062 |bosch@boschservis.cz 49968505
centrum
CH _|ARKTIS servis Ostrava, Podébradova 35 70200 | 596 123 292 arktis@atlas.cz 15440607
P+CH |Némec Ceské Budgjovice, Hrd&jovice | 373 61 | 387 220 918 | 387 220 860 |nemec.chlazeni@volny.cz | 10273948
9
P PS.T.V.s.ro. Ceské Budgjovice, Nova 43 37002 | 387315302 pstvsro@seznam.cz 63907194
E+P |Liska Jan - Trebi¢, Zdarského 214 674 01 | 568 848 400 | 568 840 790 |info@elso-servis.cz 46181211
Thermospor - ELSO
E Vicek Trutnov, Spojenecka 69/17 54101 | 499 817 940 opravy.vicek@volny.cz 63227258
E+P_ [Luptak Havli¢klv Brod, Lidicka 1043 | 580 01 | 569 421 559 luptak.milan@tiscali.cz 45584966
CH Polar chlazeni Havlickav Brod, Havifska 307 | 580 01 [ 569 421 791 polar@polarchlazeni.cz 25276301
M.spot. [VAMAT Trutnov, VIcicka 306 54102 | 499 733 385 | 499 733 385 |opravy.vicek@volny.cz 63227258
K Caffe Idea - Blazek | Brno, Cacovicka 66a 614 00 | 541 240 656 | 549 210 304 |info@caffeidea.cz 61437743
CH _|Faraheit servis Brno, Kastanova 210/12 620 00 | 548 210 358 | 548 534 147 |faraheitservis@seznam.cz | 25528602
P Plynocentrum H. Kralové, Bohuslava Martinti | 500 02 | 495 212 333 plynocentrumhk@volny.cz | 11023147
Kratochvil 856
P Hartlova Liberec 3, Barviska 21 46001 | 485104 798 luciemachackova@iol.cz | 65097955
E Cepo-elektrocentrum | Ostrov n Ohi, Krudnohorska | 363 01 | 353 821 461 26318563
1145
E Martin Linhart Hradec Kralové, Bfi Stefant 500 03 | 495406 311 linhartmartin@volny.cz 12974633
876
E+P _[lrena Komarkova Plzer, Slovanské udoli 31 31800 | 377 387 406 | 377 387 057 |servis-ap@volny.cz 66349516




Sort. Firma Adresa Telefon Fax e-mail ICO
E+P+CH |Karel Vesely Znojmo, Gagarinova 39 669 02 | 515 246 788 elserviszn@tiscali.cz 14646951
E+CH |Jansta Martin Kolin V., Tovarni 17 28000 | 321723670 janstovi@volny.cz 12562432
E Kucera Most, Topolova 1234 434 01 | 476 441 914 | 476 441 914 [serviskucera@seznam.cz | 72698403
E+P |Jan Havel Turnov, Krajifova 491 51101 | 481322002 servis@elservishavel.cz | 13237233
elektroservis
E Milan Bubla Karlovy Vary, Plzeriska 59 36001 | 353221018 bu-bu-servis@volny.cz 11392959
E Radomir Zarika Kladno, Hajnova 178 227 04 | 312240277 elektrozanka@seznam.cz | 44711255
CH |[EMZET-Fr.Plachy  [Chynov, Gabrielovo nam.460 | 391 55 | 381 297 016 firma@plachy-emzet.cz 25169505
P Jiri Cechura Mésto Touskov, Ceminska 219] 330 33 [ 377 922 589 elektrocechura@quick.cz_| 10389261
CH |A-ZThermo s.r.o. Pardubice, J.Palacha 1239 53000 | 466 330 311 | 466 330 800 |thermo_pce@volny.cz 00529737
E Pavel Kubat Pribyslav, Nerudova 660 58222 | 569 421 559 eletroservis.kubat@email. | 13210289
cz
E ELEKTRO Blatna, Nam. Miru 204 38801 | 383422554 | 383 423 438 | elektro@jankovsky.cz 26035405
Jankovsky s.r.o.
E+CH |APROFI servis s.r.o.|Benatky n. Jizerou, Prazska 294 71| 326 363 914 aprofiservis@seznam.cz | 27362914
83
E+P+CH|ELEKTROSERVIS |Ceska Ves, Polni 20 790 81 | 584 428 208 elektro.kolacek@centrum. | 26871611
Kolacek s.r.o. cz
E+P+CH |WH servis Liberec, Jarni 645/10 460 10 | 485 110 220 wh-servis@volny.cz 27291430
E Florus servis Breclav, Na Zvolenci 19 690 03 | 519 323 943 | 519 372 183 | martinflorus@seznam.cz | 16355318
E+P |ELEKTRO Trefilik  |Dubriany, Mala Strana 286 696 03 | 518 365 157 | 518 365 157 |trefilik@wo.cz 27713377
S.r.o.
CH |Chladici spol. CZ Karlovy Vary - Sedlec, 360 10 | 353 225432 | 353 225 432 | chladicispolecnost@volny.cz | 26409925
S.r.o. Rosnicka 118
CH  [Jan Svoboda Hodonin, Rybéiska 47 69501 | 518351175 servis.chlazeni@seznam.cz | 13680421
E+P |[Stanislav Svoboda |Svitavy, Kpt. Jarose 4 568 02 | 461 533 769 epservis@mybox.cz 11102144
E.PSERVIS
E+P |Alpha Lanskroun, Purkyriova 101 563 01 | 465 320 298 martina. 27498719
obchod&ateliér s.r.o. hruba@alphaobchod.cz
E Jan Skaloud Pardubice, 17. listopadu 360 | 532 02 | 602 405 453 jsk@jjbosch.cz 68222904
P Milan Hrubant Praha 3, Laubova 1689/4 13000 | 222726 834 obchod L .cz_| 13815334
CH _ [Miloslav Juska Novy Bor, Zizkova 716 473 01| 487 726 404 chlazeni_juska@volny.cz | 12034967
E Servis Cerny s.r.o. | Broumov, Mirové nam.99 550 01 | 491 522 881 | 491 524 515 |sc.servis@tiscali.cz 25866494
E+P_[VIKIs.ro. Jihlava, Majakovského 8 586 01 | 567 303 546 | 567 303 546 |viki.servis@iol.cz 18198791
E Kosek elektro a.s. Nové Mésto n.Metuji, 54901 | 603210 334 | 491 471 473 |ludvik.tomas@bluetone.cz | 25275488
Komenského 1
E+P__[Fleka¢ Ladislav Karlovy Vary, Vitézna 83 36009 | 777 965 881 flekaclada@o?2active.cz 73448311
CH__|Barto$ Bohumil Velichovky, Nova ¢étvrt 110 552 11 | 602 415 637 | 491 880 129 | bohumil.bartos@quick.cz | 11161981
E+P |PIKSERVIS spol. Kroméfiz, Brandlova 1714 767 01| 573335615 petrprikryl@pikservis.cz 26240025
Sr.o.
E+P+CH |Bacina servis Usti nad Labem, Horova 9 40001 | 472 734 300 info@biservis.cz 13328697
E+P+CH|Vrcek Ivo - ELZIM | Ji¢in, Hradecka 1249 506 01 | 493 524 400 | 604 287 736 |elzim@elzim.cz 12978841
E Marek Pollet Plzen, Viesinska 24 31502 | 377 241 172 | 377 241 172 | pollet@volny.cz 63543672
E+P |Jifi Adamec Litoméfice, Liskova 46 41201 | 416 732228 | 416 732 228 |adamec. 12791831
elektroservis elektroservis@seznam.,cz
CH _ [Milan Juranek Nachod, Kostelecka 1830 547 01 | 491427 680 milan.juranek@cmail.cz 11592915
E - elektro
P - plyn
CH - chlazeni
K - kavovary

S vyhradou prabéznych zmén, aktuaini seznam servisli najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz




