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Uvod

V tomto navodu k obsluze / na zafizeni jsou pouzity nasleduijici piktogramy:

Ctéte névod k obsluze!

L]

Varovdni pred horkymi povrchy!

Dodrzujte bezpe&nostni pokyny
a fidte se upozornénimil

Elekiricky spotfebi¢
chraite pred détmi!

Nebezpedi vybuchul

Wattd (Prikon)

=

Pozor na zranéni elektrickym proudem!
Nebezpedi smrtelného Grazul

Voltd (Stfidavé napéti)

<
)

Vhodné pro potraviny!

Dbeite na to, aby bylo zafizeni, sitovy
kabel a sifovd zdstreka neposkozené!

Tak se budete bezpeéné chovat.

P> 1~

Nebezpedi pozdrul

Obal i pfistroj nechte zlikvidovat v
souladu s predpisy o ochrané Zivotniho
prostredil

SHICYE=RINNIN

Parni varic SDG 800 A1

® Uvod

T&3i nds, Ze ste se rozhodli pro tento
M vyrobek. Rozlozte strénku s obrazky a
provozu s funkei zafizeni. K tomu si pozorné pre-
téte ndsledujici ndvod k obsluze a bezpeé&nostni
pokyny, PouZivejte zafizeni jen popisovanym zp0-
sobem a pouze pro uvedené oblasti pouZiti. Tento
névod si dobfe uschovejte. Viechny podklady

seznamte se pred prvnim uvedenim do

vydeijte ddle s pfedanim zafizeni tretimu.

® Pouziti ke stanovenému ucelu

Zafizeni je uréeno k duseni potravin v pdfe. Elekt-
ricky parni hrnec se smi provozovat jen v suchych a
uzavienych mistnostech. Kterdkoliv jind pouziti nebo
zmény na zafizeni neplati jako pouziti ke stanove-
nému Géelu a skryvaiji znaénd nebezpeédi trazu. Za
$kody vzniklé z pouZiti k nestanovenému Géelu ne-
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prevezme vyrobce ru&eni. Tento pfistroj je uréen
vyhradné& pro pouziti v domécnostech.
Nepouzivejte pistroj komeréné!

® Technické Udaje

Typové oznaceni: SDG 800 Al

Jmenovité napéti: 220-240V~, 50Hz

Jmenovity piikon: 800W

Objem nddoby k

duseni: 31

Objem misky na ryzi: 11

Rozméry: cca 31,5 x 39,7 x23,2cm
(SxHxV)

Hmotnost: 2,05kg

® Obsah dodavky

Bezprostfedn& po rozbaleni zkontrolujte Gplnost
doddvky a bezvadny stav vyrobku a viech jeho
Casti.
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1 zdkladni zafizeni

1 turbokrouzek

1 zachycovaci miska kondenzétu
3 nddoba k duseni

1 miska na ryzi (11)

1 poklice

1 ndvod k obsluze

NEHHEANEENEANEERENSERNENE

Popis dild

Poklice

Miska na ryzi

Vrchni nadoba k duseni (3)
Prostfedni nadoba k duseni (2)
Kalidky na vejce (prohloubeniny)
Spodni nddoba k dudeni (1)
Zachycovaci miska kondenzdatu
Turbokrouzek

Znacka pro minimum

Zakladni zafizeni / vodni nédrz
Topny prvek

Zobrazeni vodniho stavu

Displej LC

Tlagitko ZAP /VYP

Kontrolka

Tlagitko Plus / Minus

Tlagitko PROG (, programovani”)
Napdijeci vodi€ se sitovou zdstrekou
Znacka MAX

Zobrazeni asu

Tlagitko PROG (,programovéni”)
Symbol k udrzeni tepla

Bezpecnost

PN ALY TN Picctste si viechny bezpe&nosini

pokyny a instrukce. Zanedbani pfi dodrzovéni
bezpe&nostnich pokynd a instrukci mohou zpUsobit
Oraz elektrickym proudem, pozdr a/nebo zavaznd
poranéni.

USCHOVEJTE BEZPECNOSTNI POKYNY A
NAVODY PRO BUDOUCNOST!

SILVERCREST*
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Uvod / Bezpecnost

Vyhnéte se poranénim a posko-
zenim elekirického spotiebice:

NEBEZPECi OHROZENI ZIVO-
TA A URAZU PRO MALE DETI
A DETI! Nikdy nenecheijte déti bez
dozoru s obalovym materidlem. Existuje nebez-
pedi ududeni obalovym materidlem. Déti Easto
podceni nebezpedi. Chrafite vzdy vyrobek pfed

détmi.
Zeném explozi, v némz se nachdzeji

hoflavé kapaliny nebo plyny.

Déti nebo osoby, které nemaiji dost védomosti
nebo zkuSenosti se zachdzenim se zafizenim,

Neprovozujte vyrobek v okoli ohro-

nebo jsou omezeny ve svych t&lesnych, senzo-
rickych nebo dugevnich schopnostech, nesméji
zafizeni pouZivat bez dozoru nebo ndvodu
osoby zodpovédné za bezpe&nost. Déti musi
byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehrdly.
POZOR! Nikdy nenecheite elekiricky parni hr-
nec bez dohledu, je-li v provozu.

POZOR! NEBEZPECi POPALE-

Ni! Elekiricky parni hrec se béhem

pouzivani velmi ohfeje. Dbejte na to,
abyste neprisli do styku s vystupuijici vodni pdrou
nebo s horkymi potravinami.
Poklici [ 1] vzdy pomalu nadzvednéte, smérem
od sebe a nechejte tak vodni péru uniknout
dozadu. Nenahybeite se pres zafizeni, zatimeco
se vytvéFi vodni pdra. PouZivejte chiiapky na
hrnce, dotknete-li se poklice |i| a nadob k du-
seni [3],[4], [6]. Prezkousite i, jsouli potraviny
uvarené, pouzijte dlouhou vidlicku nebo kle3té.
Po kazdém pouZiti okamzité vytahnéte sifovou
zéstréku. Napdijeci vodié |18 nenecheite viset
doli pfes okraj pracovni plochy, aby se zafizeni
nemohlo omylem tahnout dold.
Zatizeni nechejte UpIné ochladnout, predtim
nez odstranite zbytkovou vodu ze z&kladniho
zafizeni / vodni n&drze .

POZOR! NEBEZPECi POZARU!

Elektricky parni hrnec neuvédéjte do

provozu v blizkosti z&vésl, zavése-
nych skfini nebo jinych hoflavych materiali
nebo pod nimi.
Nepostavte zafizeni na podklad citlivy na teplo
(ne na lakované stoly, ubrusy). Neprovozuite je
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Bezpeénost / Pfed prvnim uvedenim do provozu / Uvedeni do provozu

v blizkosti jinych zdroji tepla (spordk, plynovy
plamen). Jinak hrozi poskozeni vyrobku a/nebo
kus ndbytku.

m  Postavte zafizeni na rovny, stabilni podklad.
Dbeite na dostateény odstup ke sténdm a skfinim.
Tak se vyhnete skoddm v disledku vystupuijici
pary.

u  Dbejte na to, aby byly z&kladni zafizeni / vodni
nédrz [10| b&hem postupu duseni dostatecné
naplnény vodou. Nevylozte zékladni zafizeni /
vodni nadrz |10] hlinikovou félii apod. Pfi nedbdni
na to mdze doijit k prehidti zafizeni. Ndsledkem
mohou byt poskozeni zafizeni.

= Nikdy neponofte zafizeni do vody a pred &is-
t&nim nebo prepravou vzdy vytdhnéte sifovou
zéstreku.

" VHODNE PRO POTRAVINY!
QH Vyrobek neovliviiuje chutfové a aro-
matické vlastnosti potravin.

Vyhnéte se ohrozeni Zivota
A Urazem elektrickym proudem:
= Dbejte na to, aby bylo sifové napéti identické
s Gdajem na typovém Stitku. Zafizeni pfipojte
jen ke stfidavému napéti.
= Nikdy neprovozujte zafizeni prostfednictvim
externich spinacich hodin nebo samostatného
telemetrického systému.
[ é Pravidelné pfezkousejte napdjeci

2 vodié [18], nentli poskozen a opotte-

bovan.

= Nikdy neprovozujte zafizeni s poskozenym na-
pdjecim vodi¢em |18| nebo poskozenou sifovou
zéstrekou.
POZOR! Poskozené napdijeci vodice
znamenaiji nebezpedi ohrozeni Zivota Grazem
elekirickym proudem. Zafizeni, kterd bezvadné
nefunguiji nebo jsou poskozend, nechejte oka-
mZité a vyhradné opravit servisem.

= Napdjeci vodi& [18] neni uréen k vytaZeni elek-
trického spotfebice ze zdsuvky. Chrafte napdiject
vodi& |18| pfed horkymi povrchy, ostrymi hranami
a mechanickymi namdhdnimi. Podkozené nebo
zamotané napdijeci vodice |18| zvysuiji riziko
orazu elekirickym proudem.
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= Neprovozuite zafizeni venku. Dbejte na to, aby

napdijeci vodié [18] nebyl nikdy b&hem provozu
mokry nebo vlhky.

= Nepouzivdteli zafizeni, vytdhnéte napdjeci

vodié |18 ze zdsuvky.

® Pouziti originalniho

prislusenstvi

m  Pouzivejte jen pfisludenstvi a doplitkovych

zafizeni, kterd jsou uddna v ndvodu k obsluze.
Pouziti jinych nez v ndvodu k obsluze doporu-
&enych vyrobki nebo jinych doplikd moze pro
vds znamenat nebezpedi Urazu.

® Pied prvnim uvedenim

do provozu

m  Pfed prvnim pouzitim odistéte viechny odnima-
telné dily teplou vodou a peglivé je osuste.
Vyttete vnitini stranu zdkladniho zafizeni /
vodni nddrze [10] vlhkou tkaninou.

® Uvedeni do provozu

Dbeijte jmenovitého napéti. Jmenovité napéti prou-
dového zdroje musi souhlasit s daiji na typovém
Stitku zafizeni. Zafizeni oznagend 230V mizete
provozovatis 220V.

o Postavte z&kladni zafizeni / vodni nadrz |10 na
stabilni, rovny podklad.

o Nastréte Eerny turbokrouzek | 8 | na soustfedné
umistény topny prvek [1]. Dbejte na to, aby
vétsi strana sméfovala dold.

o Nyni naplite zdkladni zafizeni / vodni nadrz
studenou vodou az ke znaéce MAX .
Upozornéni: Dbejte na to, aby byly zakladni
zafizeni / vodni nddrz [10] aspof az ke znaéce
minima [9] naplnény vodou.

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Dbeite
na to, aby voda neprekrodila znagku MAX .
Jinak moze béhem postupu duseni stfikat
z elekirického parniho hrnce voda.

SILVERCREST*



POZOR! Nikdy neddvejte do vody pfisady,
jako jsou kofeni apod. Tyto by mohly omezit
cirkulaci péry a/nebo poskodit povrchy zé-
kladniho zafizeni / vodni n&drze |10] a topného
prvku [11]

o Nyni poloZte Eernou zachycovaci misku konden-
z4tu [ 7] na zdkladni zafizeni / vodni nédrz [10].
Dbeijte na to, aby pdlkruhové zvy3eni smé&fovalo
dopfedu ve sméru ovlddacich tlacitek a lezelo
rovné. Tim je turbokrouzek | 8 | udrzovan ve své
poloze.

o Deijte potraviny do nddoby k duzeni[3] [4] [6]

o Pfed uvedenim zafizeni do provozu zadijistéte,
aby byly viechny dily sprévn& umistény.
POZOR! Nikdy nepouzijte misky a jiné dily,
které nejsou specidln& vyrobeny pro toto zafi-
zeni. Jinak hrozi nebezpedi poranéni a / nebo
poskozeni zafizeni.

o Posadte nadoby k duseni[3] [4], [6] v poradi
1-2-3 (viz znagku na listach k uchopeni) na
zachycovaci misku kondenzétu [7].

o Poklici [1] posadte soustfedné tak, aby byla
vrchni nddoba k duseni | 3 | kompletné uzaviena
a pdra nemohla unikat.

o Zastréte sifovou zdstreku [18| do pFislusné
zdsuvky.

o Na displeji LC [13] se objevi ,45" (viz obr. B).

Elektricky parni hrnec je nyni pfipraven k provozu.

® Nastaveni hodinového ¢asu

Postupuijte nasledujicim zpisobem:

o Stisknéte sougasné tlagitka PROG [17] a ZAP/
VYP |14 po dobu 2-3 vtefin. Po uvolnéni tlagitek
zazni signdlni tén.

o Nyni stisknéte tlagitko Plus |16}, aby se zobrazeni
&asu [20] vzdy zvysilo o 10 minut. Stisknéte
Hlagitko Minus [1¢], aby se zobrazeni &asu
vzdy snizilo o 1 minutu.

o Stisknéte tlagitko PROG [17], abyste zadéni
potvrdili.

o Na displeji LC [13|je nyni zobrazen aktudlni

hodinovy éas (rezim hodinového &asu).

SILVERCREST*

Uvedeni do provozu

® Pouziti funkce okamzitého
spusténi

Upozornéni: Dbejte na to, aby byly zakladni
zafizeni / vodni nddrz [10] aspof az ke znaéce
minima [ 2] na plnény vodou. Ujistéte se, Ze jsou
turbokrouzek | 8 | a zachycovaci miska kondenzatu

spravné umistény.

o Stisknate tlagitko ZAP/VYP[14] Na displeji
LC [13] bliké pfeprogramovand doba duseni
45 minut (viz obr. B).

o Stisknéte Hlacitko PLUS / MINUS [16], abyste
dobu duseni zvysili v krocich 5 minut, popf.
snizili v krocich 1 minuty.

Upozornéni: Maximdlni doba dudeni &ini
90 minut.

Upozornéni: Méjte na paméti, Ze pfi delsi
dobé& dudeni musite eventudlné doplnit vodu. K
doplnéni pouzijte boéni otvory na misce kon-
denzatu . Az ke znaéce MAX 19| naplnéné
zdkladni zafizeni / naplnénd vodni nadrz
stadi pro cca. 1 hodinu doby duseni.

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Dbeite
na to, aby voda nepiekrogila znacku MAX .
Jinak miZze béhem postupu dusent stfikat
z elektrického parniho hrnce voda.

o Stisknate tlacitko ZAP/VYP[14] Rozezni se sig-
ndlni tén. Kontrolka [15] sviti &ervené a zafizeni
automaticky spusti postup duseni.

o Na displeji LC [13] se zobrazi zbyvaijici doba
duseni.

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Zaiizeni
se b&hem pouzivani ohfeje. Dbejte na to, abyste
nepfisli do styku s vystupujici vodni parou nebo
dily zafizeni.

o Jakmile uplynula nastavend doba duseni, zafi-
zeni se automaticky prepne do rezimu udrzovéni
tepla (viz ,Rezim udrzovéni tepla “).
Upozornéni: Dobu duseni mizete b&hem
postupu dudeni kdykoliv stisknutim tlacitka PLUS/
MINUS [16] zvysit v krocich 5 minut, popF. sniit
v krocich 1 minuty. Jakmile nastavite dobu du-
3eni na 0", zafizeni se automaticky pfepne do
rezimu udrzovéni tepla (viz ,Rezim udrzovéni
tepla “).
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Uvedeni do provozu

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Poklici
vzdy pomalu nadzvednéte, smérem od sebe a
necheijte tak vodni paru uniknout dozadu. Nena-
hybeite se pfes zafizeni, zatimco se vytvaii
vodni pdra. PouZivejte chiiapky na hrnce, doty-
kételi se poklice | 1| a nédob k duseni [3]
[8] Prezkousitei, jsou-li potraviny uvatené, po-
vZijte dlouhou vidligku nebo klests.

0 Stisknéte spina& ZAP /VYP |14], abyste postup
dudeni predéasné preruili nebo zafizeni vypnuli.
Zobrazeni na displeji LC [13] se znovu prepne
na zobrazeni &asu (viz obr. A).
Upozornéni: Jakmile je zdsoba vody béhem
provozu vypotitebovdna, zazni signélni tény.
Postup dudeni se prerusi. Zobrazeni na displeii
LC [13] se znovu prepne na zobrazeni Easu
(viz obr. A). Zkontrolujte proto pravidelné stav
vody prostiednictvim zobrazeni stavu vody
a v&as vodu dostateéné doplite.

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Dbejte
na to, aby voda neprekrodila znagku MAX .
Jinak moze béhem postupu duseni stfikat
z elekirického parniho hrnce voda.

® Pouziti zpozdéného spusténi

Upozornéni: Méjte na paméti, ze musi byt z&kladni
zafizeni / vodni nadrz [10] aspofi az ke zna&ce
minima | 9 | naplnény vodou. Ujistéte se, Ze jsou
turbokrouzek | 8 | a zachycovaci miska kondenzétu

spravné umistény.

o Stisknéte lacitko PROG [17]. Na displeji LC
se objevi zobrazeni &asu jakoz i symbol
PROG |21 (viz obr. A).

o Stisknate tlacitko PLUS / MINUS [16], abyste
pozadovanou dobu zpozdéni vzdy zvysili v
krocich 10 minut, popF. snizili v krocich 1 minuty.
Upozornéni: Nastavend doba zpozdéni se
vztahuje na aktudlni hodinovy &as. T.zn., nasta-
vite-li v 13:00 hodin dobu zpoZdéni 30 minut,
spusti se postup dugeni v 13:30 hodin. Maxi-
mélni doba zpozdéni &ini 24 hodiny.

Stisknéte znovu tlacitko PROG .
Stisknate tagitko PLUS / MINUS [1¢], abyste
dobu duseni zvysili v krocich 5 minut, popf.
snizili v krocich 1 minuty.
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Upozornéni: Maximdlni doba dugeni &ini
90 minut.

Upozornéni: Méjte na paméti, ze pfi del3i
dobé duieni musite eventudlné doplnit vodu. K
doplnéni pouZijte boéni otvory na misce k za-
chyceni kondenzdtu [7]. Az ke znagce MAX
naplnéné zdkladni zafizeni/ naplnénd vodni
nédrz |10] sta&i pro cca. 1 hodinu doby duseni.

o Stisknéte znovu tHagitko PROG [17]. Na displeii
LC [13] se objevi zobrazeni &asu [20] jako i
symbol PROG [21]. Zpozdéni spusténi je nyni
aktivni.

o Jakmile uplynula nastavend doba zpozdéni,
zazni signdlni tén, kontrolka |15] sviti Eervené a
zafizeni automaticky spusti postup duseni.

A\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Zafizeni
se b&hem pouzivani ohfeje. Dbejte na to, abyste
nepfisli do styku s vystupuijici vodni pérou nebo
dily zafizeni.

Upozornéni: Jakmile je zasoba vody b&hem
provozu vypottebovdna, zazni signélni tény.
Postup dudeni se prerusi. Zkontrolujte proto
pravidelné stav vody prostfednictvim zobrazeni
stavu vody |12| a véas vodu dostateéné doplfite.

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Dbejte
na to, aby voda nepiekrogila znacku MAX .
Jinak moze béhem postupu duseni stfikat
z elekirického parniho hrnce voda.

o Stisknate tlagitko PROG [17], abyste zpozdéni
spusténi prerusili. Na displeji LC [13| zhasne
symbol PROG [21]

® Rezim udrzovani tepla

Po uplynuti nastavené doby duseni se zafizeni
automaticky pfepne do rezimu udrZovdni tepla.

Na displeiji LC [13] se objevi zobrazeni &asu
iakoz i symbol udrzovani tepla [22)

Kontrolka [15] sviti zelen&.

V reZimu udrZovdni tepla se voda znovu cyklicky
ohfeje. Tak se jidla pfi teploté cca. 60-70 °C
udrz tepld.

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Zaiizeni
se b&hem pouzivani ohfeje. Dbejte na to, abyste
nepfisli do styku s vystupuijici vodni pdrou nebo
dily zafizeni.
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Rezim udrzovdni tepla zdstane tak dlouho
aktivni, pokud se nespotiebuje zdsoba vody
nebo nestisknete-li nékteré tlagitko.

o Stisknate tlagitko ZAP/VYP[14] abyste rezim
udrZovdni tepla ukondili.

® Pouziti nékolika
nadob k duseni

0 Vlozte nejvétsi potraviny nebo potraviny s nej-
del3i dobou dudeni do spodni varné nadoby

o M&jte na paméti, ze se doby dusent ve vrchni
a prosttedni nédobé k duseni[4] o 5-10 minut
zvy3i. Mé&jte to na paméti pfi nastaveni doby du-
seni.

o Chuf potravin se miZe pFenést prostednictvim
kondenzaéni vody. Proto vloZte rybu a maso
zésadné do spodni nadoby k duseni[6] Spodni
nadobu k duseni [6] nechejte prézdnou, chee-
te-li pfipravit nejprve potraviny s del3i dobou
duseni. Proto vloZte rybu a maso v pozadovany
okamzik do spodni nédoby k duseni[6].

/\ POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Poklici[ 1]
vzdy pomalu nadzvednéte, smérem od sebe a
necheijte tak vodni pdru uniknout dozadu. Ne-
nahybeite se pres zafizeni, zatimco se vytvafi
vodni pdra. PouZivejte chiiapky na hrnce, doty-
kéte-li se poklice [1] a nadob k duseni[3],

. Prezkousite-li, jsou-li potraviny uvafené, po-
vzijte dlouhou vidlicku nebo klests.

o Vlozte potraviny s delsi dobou duseni do spodni
nadoby k duseni [6], cheetei pripravit potravi-
ny s rdznou dobou duseni. Odstrafite opatrné
poklici [ 1] a postavte dalii nédobu k dusen
(3] [4] na pod ni postavenou, odpovidé-i zby-
vajici doba dudeni je3té dusicim se potravindm.
Poklici [ 1] znovu opatrné nasad'e.

®

Doby dudeni udané v tabulce jsou jen smérnymi

hodnotami. Doby miZete podle velikosti potravin,
plnictho mnozstvi nadob k c|u§en|' E, ers-

tvosti pokrmi a osobnich pozadavkd ménit. Jste-li

SILVERCREST*

Uvedeni do provozu

sezndmeni s elektrickym parnim hrncem, mozete

doby duseni pfizpUsobit.

0 Méjte na paméti, Ze se jedna vrstva rychleji dusi
nez vice vrstev. Proto se doba dudeni zvy3i
s mnoZstvim potravin, napf. pro 1000 g roziéek
kvétdku potiebuijete déle nez pro 500g.

o Dbejte na to, aby byly viechny kusy stejné velké.
Tak doséhnete optimalniho vysledku. Mensi kusy
polozte nahoru, maiji-li kusy rozné velikosti a
musili se uloZit ve vrstvéch.

o Potraviny do nédob k dugeni , , E nena-
péchuijte. Nechejte mezi kusy misto. Tak se docili
optimdlni cirkulace péry.

o Zamichejte potraviny po poloviné doby du3eni
dlouhou vafeckou, dusite-li vét3i kusy v pare,

o Nikdy neduste maso, dribez nebo mofFské plody
ve zmrazeném stavu. Nejprve je vzdy Uplné
necheijte roztat. V opaéném pfipadé se potravi-
ny neuvafi Uplné.

o Viechny doby duseni uvedené v tabulce doby
dugeni se vztahuji na pouziti se studenou vodou.
Pouzijte horkou (ne vafici) vodu, abyste doby
duseni v péfe mirné snizili.

0 Miska ryZe | 2| se hodi idedlné i k duent jinych

potravin, jako jsou ovoce a zelenina.

® Tabulka doby duseni v pare

Doby dudeni v pafe udané v tabulce jsou jen smér-
nymi hodnotami. Doby se méni podle velikosti
otravin, plniciho mnozstvi nddob k duseni ,
I%L Eerstvosti pokrm0 a osobnich pozadavkd. Proto
doporu&ujeme na konci nastavené doby duseni
v péFe delsim predmétem (vidlicka nebo 3pejle)
stupef duseni prezkouset. Doby du3eni v pére plati
jen pro mnozstvi udand v tabulce. Nenili nic jiného
uddno, vztahuii se viechny doby duseni v pafe na
pouziti spodni nddoby k duseni | 6 |. Potraviny v horni
nebo prostredni nadobs k duseni [3], [4] potiebuii
5-10 minut déle.

Vsechny doby uvedené v tabulce se vztahuji na
pouZiti se studenou vodou.
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Uvedeni do provozu

Zelenina Typ Mnozstvi Doba duseni Poznéamky
Arty&oky Cerstvé 2-3, stfedné velké | 50-55 minut
Chrest erstvy 400g 15-20 minut vloZit naplocho do
nddoby k duseni
B
zmrazeny 400¢g 15-20 minut 2. vrstvu k cirkulaci
pdry navrstvéte
kiizem
Fazolové lusky Cerstvé 400¢g 25-30 minut zamichat po
zmrazené 400g 35-40 minut zo|vow,ne doby
udeni
Brokolice Eerstva 400¢g 15-20 minut zamichat po
zmrazend 400g 20-25 minut zolow,ne doby
udeni
ROzZiekovd kapusta | Eerstva 400g 20-25 minut zamichat po
poloving doby
duseni
Zeli &erstvé, drobné 400¢g 35-40 minut zamichat po
nakréjené poloviné doby
duseni
Mrkev gerstva, v platcich | 400g 20-25 minut zamichat po
poloving doby
duseni
Kukufi¢ny klas Cerstvy, v kusech | 2 ks cca. 15 minut oto&it o 180° po
poloving doby
duseni
Kvétak gerstvy, v 400¢g 15-20 minut zamichat po
rozickach poloving doby
zmrazeny 400g 20-25 minut duSent
Cuketa erstvd, v pldatcich | 400g 15-20 minut zamichat po
poloving doby
duseni
Houby Cerstvé 200g 15-20 minut zamichat po
poloving doby
duseni
Hrasek zmrazeny 400g 15-20 minut zamichat po
poloviné doby
duseni
Brambory loupané a 900¢g 25-30 minut zamichat po
nadrobno poloving doby
nakrdjené duseni
Nové brambory gerstvé, v celku 400¢g 30-35 minut
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Uvedeni do provozu

Zelenina Typ Mnozstvi Doba duseni Poznéamky
Spendt Cerstvy 250g 10-15 minut
zmrazeny 400g 15-20 minut
Tipy:
- Z kvétdku, brokolice a zeli odstrarite tlusté Zmrazend zelenina se nemusi pred dusenim
kostaly. ponofit.
Zelenou listovou zeleninu duste co moznd
krdtce, nebot snadno ztrati barvu.
Neijlepsi vysledek vafeni obdrzite tehdy, osolite-li
a okofenite-li zeleninu po dudeni.
L5707 QIO Typ Mnozstvi Doba duseni Poznamky
plody
Humii ocasy Cerstvé 2 kusy 20-25 minut maso je
neprohledné;
v pfipadé potreby
dusit déle
Rybi filé zmrazené 250¢g 10-15 minut
Cerstvé 250g 10-15 minut
Ryba, tlusté fizky | losos, treska 250/400g 10-15 minut
tuidk 400¢g 15-20 minut
Musle Cerstvé 400¢g 10-15 minut doba dugeni se
ukondéi, oteviou-li
se Oplné skofdpky
Ustfice Cerstvé 6 kuso 15-20 minut doba duseni se
ukondi, oteviou-li
se Oplné skofdpky
Garnaty Eerstvé 400g 10-15 minut zamichat po
poloviné doby
duseni
Tipy:
- Ryba je dudend, ziskala-li neprihlednou barvu.
Zmrazenou rybu |ze bez rozmrazeni dusit,
byli-li kusy pfed postupem dudeni od sebe
oddéleny a prodlouzili se doba duseni.
B&hem duseni dejte kousky citrénu a kofeni na
rybu do nddoby k duseni, abyste zjemnili chut.
SILVERCREST’ cz 83



Uvedeni do provozu

Tipy:

Dudeni md tu vyhodu, Ze tuky béhem postupu
duseni Uplné odtecou. Z divodd mirného tepla

zvolte mé&kké, libové maso, z néhoz tuk Gplné
odstranite. Pro dugeni je idedlni maso vhodné

ke grilovani.

Servirujte dudené maso a drobez s chutnymi

omdckami nebo marinujte je pred postupem

Dribez Typ Mnoistvi Doba duseni Poznamky
Kufe Hrud, 400¢g 15-20 minut pred dudenim
bez kosti odstranit kozi
Stehno 400¢g 20-30 minut po duseni pFip.
v troubé (funkce
grilu) nechat
zhnédnout
Maso a parky Typ Mnozstvi Doba duseni Poznamky
Hovézi maso v plétcich, 250g 10-15 minut tuk Oplné odstranit,
svickovd nebo dusené hovézi mg
rosténka pevnou strukturu
Skopové maso kotleta, s kostmi 4 kotlety 15-20 minut tuk Oplné odstranit
nebo bez kosti
Vepiové maso filé, platky nebo 400g nebo 10-15 minut tuk Oplné odstranit
kusy svickové 4 kusy
Parky frankfurtské 400g 10-15 minut slupku pred
(pfedvarené) dusenim
Knacker 4009 cca. 15 minut propichnouf
Pred servirovanim vafené potraviny peclivé

duste. Ke zkou3ce duseni pichnéte dlouhym
predmétem (noZem nebo 3peili) do masa.
Parky musi byt pfed duenim Uplné vafené.
Pro jemnou chuf pfideijte k dugenym potravi-
ndm Zerstvé bylinky.

duseni.
. .. Mnozstvi Doba .
Ryze Typ Mnozstvi Y duseni Poznamky
Ryze bila 200g 300 ml 25 minut 2 porce
300g 600ml 35 minut 4 porce
hnédé 300g 600 ml 40 minut 4-6 porci
Ryzovy pudink | ryze pro 100gryze + | teplé mléko 75-80
pudink 30g minut
cukru na
posypdni
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Uvedeni do provozu

Tipy: jinych pokrm miZe prenést kondenzani
- Do misky na ryzi| 2 | dejte potfebné mnozstvi vodou.
vody spoleéné s ryzi.
K dugeni menu umistéte misku na ryzi| 2 | vzdy
do vrchni nddoby k duseni, nebot se aréma
Vejce Mnoistvi Mnoistvi vody | Doba duseni Poznamky
Varené namékko | max. 6 400 ml 8 minut vloZit vejce do
kaliskd na vejce
(prohloubenin
Vafené natvrdo 15 Minuten v nddobadch k
duseni)

Pro vejce vafend namékko nastavte laskavé zafizeni
na 10 minut a vejce vCas vyjméte.

® Skladovani elektrického parniho
hrnce s Gsporou mista

0 Misku na ryzi| 2| postavte do spodni nddoby k
duseni| 6|

o Postavte spodni nadobu k duseni [6] s miskou
na ryzi do prostredni nadoby k duseni [4].

o Postavte obé spodni nadoby k duseni[6] [4] a
misku na ryzi[ 2] do vrchni nédoby k duseni[3]

0 Postavte nddoby k dugeni , E a misku
na ryzi| 2 | na misku k zachyceni kondenzatu
a polozte poklici | 1 | nahoru.

o Navidte privodni kabel se sitovou zéstrekou
kolem drzdku kabelu na dné pfistroje.

SILVERCREST*

® Odvapnéni zakladniho
zarizeni/ vodni nadrze

POZOR! NEBEZPECi PORANENI! Pred viemi
préacemi elekiricky spotfebic vypnéte a vytéhnéte
sifovou zdstréku

POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Pres odvap-
nénim necheijte elekiricky parni hrnec nejprve Gplné
vychladnout.

o Zd&kladni zafizeni / vodni nadrz [10] pravidelné
odvdpnéte. Tak zachovdte vyrobu vodni pdry a
zvysite dobu Zivota zafizeni. Intenzita usazeni
vapniku zavisi na tvrdosti vody. Zakladni zafi-
zeni / vodni nddrz |10| odvapnéte po kazdém

sedmém ¢&i desatém pouziti.

Mirnd a tvrdosijna zvapnéni:

o PFi mimém zvapnéni pouzijte octem navlh&enou
tkaninu.
Zvépnéld mista tim offete.
Pfi tvrdosijnych zvapnénich pouzijte pfisluiné
vice octa.

0 Pak zafizeni dikladné opldchnéte a osuste.

Odvéapnéni zakladniho zafizeni/ vodni

nadrze:

o Postavte turbokrouzek | 8 | horni stranou dold na
topny prvek [11] (v&£i strana sméfuje nahoru).

o Naplite zékladni zaFizeni / vodni n&drz
studenou vodou az ke znaéce MAX .

o Naplte vnitiek turbokrouzku | 8 | b&znym
odvéprivjicim prostiedkem.
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Uvedeni do provozu / Cisténi a o$effovani / Servis / Zaruka / Zlikvidovani

0 Zafizeni nezahfejte.

0 K odvapnéni necheijte zafizeni pres noc stt.

o Odvéphujici prostfedek vylijte a zafizeni
dikladné oplachnéte.

0 Pak zafizeni dikladné vytete a peglivé osudte.

® Cisténi a osetrovani

POZOR! NEBEZPECi PORANENI!
Pred viemi précemi elektricky spotfebié vypnéte a
vytdhnéte sifovou zéstreku ‘

POZOR! NEBEZPECi POPALENI! Pres &isténim
necheite elektricky parni hrnec nejprve Gplné vychlad-

nout.

POZOR! NEBEZPECi POSKOZENI VECi!
Nepouzivejte z4dné agresivni &istici prostfedky
jako jsou Cistici pisky, draténky, hrubé houbicky,
uhlicitan vépenaty nebo bélidla. Tyto materidly
mohou poskodit povrch.

Elekiricky parni hrnec po kazdém pouziti pravi-
delné vycistéte.

Zafizeni nikdy neponofujte do vody.

Vyttete zékladni zafizeni / vodni nadrz
vlhkou tkaninou.

o Odnimatelné dily &istéte kartaéem horkou
vodou k oplachovéni Pak dily dokladné
opldchnéte a peélivé osuste.

® Servis

E Zatizeni nechejte opravit
jen mistem servisu nebo odbornou
elektrickou dilnou a jen s originalnimi
néhradnimi dily. Tim se zajisti, Ze bezped-
nost zafizeni zlstane zachovdna.

N Vyménu zastréky nebo
sitového kabelu nechejte vidy provést
vyrobcem zafFizeni nebo jeho servisem.
Tim se zajisti, Ze bezpecnost zafizeni zistane
zachovdna.
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® Zaruka

Na tento pristroj plati t¥ileta zaruka od
data zakoupeni. Pristroj byl vyroben s
nejvyssi peclivosti a pred odeslanim pro-
el vystupni kontrolou. Uschoveijte si, pro-
sim, pokladni listek jako doklad o nakupu.
V pripadé uplatinovani zaruky kontaktuj-
te telefonicky Vasi servisni sluzbu. Pouze
tak muze byt zajisténo bezplatné zaslani
Vaseho zbozi.

Zéruka se vztahuje pouze na chyby materidlu nebo
vyrobni zavady, ale ne na 3kody,vzniklé pfi prepra-
v&, ne na souddsti, podléhaijici rychlému opottebeni
nebo na poskozeni kfehkych dilg, jako jsou napf.
spinaée nebo akumuldtory. Vyrobek je uréen pou-
ze pro privatni pouZiti, ne promyslové.

Pfi nesprdvném a neodborném vyuzivéni, pfi pouziti
nésili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni
ndroky zanikaiji. Vade préva vyplyvaijici ze zdkona
touto zarukou nejsou omezena.

Za&ruéni doba se zdrukou neprodlouzi. Toto plati také
pro ndhradni dily a opravené sou&asti. Pripadné
3kody a vady, existujici uz pfi koupi, se musi hldsit
ihned po vybaleni, nejpozdéji viak do dvou dnd
od data ndkupu. Po uplynuti z&ruéni doby se pro-
vedené opravy musi zaplatit.

CZ
Servis Cesko

Hotline: 800 143873
e-mail: kompernass@lidl.cz

® Zlikvidovani

)
i

Obal se skladé z ekologicky vhodnych
materidld, které mizete zlikvidovat v
mistnich recykla&nich stediscich.

Elektrické nastroje neodhazujte
do domaciho smeti!

SILVERCREST*



Zlikvidovani / Prohlé&3eni o shodnosti / Vyrobce / Recepty

Podle Evropské smérnice 2002 /96 / EC o elekiric-
kych a elektronickych vyslouzZilych pFistrojich a
realizace narodniho préva se musi opotiebované
elektrické pfistroje oddélené sebrat a odevzdat k
ekologicky vhodnému opé&tnému zuZitkovdni.

O moznostech ke zlikvidovani vyslouzilych pfistrojo
se dozvite ve spravé Vasi obce ¢ mésta.

® Prohlaseni o shodnosti/
Vyrobce C€

My, Komperna3 GmbH, Burgstr. 21, D-44867
Bochum, Némecko, timto prohla3ujeme pro tento
vyrobek shodu s ndsledujicimi normami, normativnimi
dokumenty a smé&rnicemi ES.

Smérnice ES o bezpeénosti elekirického
zafizeni nizkého napéti
(2006 /95 / EC)

Elektromagneticka kompatibilita
(2004 /108 / EC)

Typ / Oznaceni pFistroje:
Parni vafi¢ SDG 800 Al

Sériové Cislo: IAN 71108

Bochum, 30.09.2011
/)
y %/71/

e
Semi Uguzlu

- Manager jakosti -

Technické zmény ve smyslu dal$iho vyvoje
jsou vyhrazeny.

SILVERCREST*

® Recepty

Chrestova krémova polévka
(4 porce)

Prisady

500 g &erstvého chrestu

250 ml vody

50 g mésla

20 g mouky

2 Zloutky

6 polévkovych IZic bilého vina
250 ml smetany

Sdl, pepf, muskat

Mnozstvi kapaliny ve vodni nadrzi:
Maximdlni hladina

1. Oloupeijte chrest, nakrdijeite jej na malé kousky
a necheite jej ve varné nddobé cca 25 minut vafit.

2. Rozpustte v kastrolu na spordku mdslo, vmicheijte
mouku a necheijte kratce zpénit.

3. Prelijte zasmazku vyvarem z chiestu z misky na
kondenzdt a vodou. Za stalého michdni necheijte
vse 5 minut vafrit.

4. Sundeijte kastrol ze sporéku a zahustte polévku
dvéma Zloutky.

5. Vmichejte smetanu a bilé vino. Ochutte polévku
soli, pepfem a muskatem.

6. Vlozte horké kousky chrestu z parniho hrnce
do polévky.

Kufteci filety s rajéaty a bramborami
(4 porce)

Pfisady

4 malé kufeci filety

1 rajce

1 strouzek &esneku

4 malé platky ementdlu
800 g malych brambor
V2 &ajové |zicky oregana
1 svazek kopru

Mnozistvi kapaliny ve vodni nadrzi:
Maximdlni hladina

cz 87



Recepty

1. Omyite rajéata a nakrdjejte je na kosticky. Na-
krdjejte Eesnek na tenké pldtky. Otrhejte kopr
ze stonku a nasekeijte jej.

2. Oloupejte brambory, vloZte je do nejvyse umis-
t&né varné nddoby a fédné je posypte koprem.

3. Omyite kufeci filety a offete je do sucha. Vlozte
kueci filety do nejnize poloZzené varné nddoby.

4. Polozte na kufeci filety rajéata a Eesnek.

5. Vafte brambory v parnim hrnci cca 40 minut a
kufeci filety cca 35 minut.

6. Na filety a brambory pouzijte velky hluboky
pekde.

7. Polozte na filety vzdy jeden platek ementdlu.
Réadné okofefite kazdou porci oreganem.

8. Nechejte pokrm péct v troub& cca 10-15 minut
pfi teplot& 200 °C. Syr se musi tdhnout.

Kynuté knedliky
(3 porce)

Prisady

Tésto:

180 g mouky

1 vejce

75 ml mléka

30 g cukru

30 g margarinu

15 g suseného drozdi

Napli:

3 polévkové |Zice 3vestkovych povidel
2 polévkové |Zice rumu

1 &ajova [Zicka skofice

Poleva:

150 g mdsla

3 polévkové |zice mdaku
3 polévkové |Zice cukru

Mnozstvi kapaliny ve vodni nadrzi:
Maximélni hladina

1. Smicheijte t&sto z mouky, vejce, mléka, kvasnic,
cukru a margarinu. Necheite t&sto 30 minut ky-
nout.

2. Smichejte $vestkovd povidla s rumem a skofici.
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3. Rozdélte t&sto na 3 stejné velké dily a udélejte
z jednotlivych dilo placky.

4. Na kazdou placku dejte &ajovou IZicku povidel
a vytvarujte z placek knedliky.

5. Vlozte do kazdé napafovaci misky vzdy jeden
knedlik.

6. Necheijte knedliky cca 10 minut. Potom je cca
30 minut vafte v pdfe v parnim hrnci.

7. Krétce pfed koncem vafeni rozpustte v kastrolu
méslo. Vmichejte cukr a mak.

8. Servirujte kynuté knedliky na talifi a zdlijte jej
polevou z mdku.

PInéné tvarohové knedliky
(20 malych knedlik / porci)

Prisady

Tésto:

250 g nizkotuéného tvarohu

1 vejce

1 $petka soli

5 polévkovych IZic strouhanky
6-8 polévkovych Izic mouky
2 polévkové |Zice oleje

Napln:
1 mléénd &okoldda (nebo podle chuti dvestkova
povidla)

Posypka:
cca 20 g mdsla
cca 30 g strouhanky

Mnozstvi kapaliny ve vodni nddrzi:
Maximdlni hladina

1. Vypracujte tvaroh, vejce, sil, strouhanku a olej
do hladkého tésta. Necheite tésto chvili stdt,
aby se dalo lépe zpracovat.

2. Nakrdjejte t&sto na 20 stejné velkych dilkd.
Naplite kazdy z t&chto dild vzdy maximdalng
poloviénim kouskem mlécné &okolady. Vytvarujte
z t&sta knedliky o proméru cca 4 cm. Dévejte
pozor, aby byla éokoldda byla co nejvice upro-
stted knedliku, aby nemohla horkem vytéct.
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3. Umistéte knedliky do nddoby ve vzddlenosti
asi 1 cm od sebe. Necheite knedliky asi 6 mi-
nut vafit v pdre.

4. Orestujte strouhanku na panvi s maslem. Obalte
knedliky do praZené strouhanky tak, aby byly
strouhankou celé pokryté.

Lososovy pstruh se zeleninou
(2 porce)

Prisady

Lososovy pstruh, maximdlng 300 g

1 paprikovy lusk, gerveny nebo Zluty
1 strouzek esneku

1 karotka

V2 cibule

Omaécka:

3 polévkové |Zice pfirodniho jogurtu
1 polévkovd IZice suseného kopru

3 polévkové |Zice Créme-fraiche
Sol, pepf

3 polévkové |Zice citronové 3favy

Mnoistvi kapaliny ve vodni nadrzi:
Maximdlni hladina

1. Radné omyijte lososového pstruha. Posypte lo-
sosového pstruha zevnitf i zveni pepfem a soli.

2. Omyjte a ogistéte zeleninu a nakrdjejte ji na
kosticky o velikosti cca 1x 1 cm .

3. Naplite rybu zeleninou.

4. Polozte rybu do n&doby na ryzi. Pokud se ryba
nevejde do nddoby na ryzi, musite rybu pred
varenim rozpUlit. Pridejte zbytek zeleniny a po-
sypte zeleninu tfrochou kopru. Vafte rybu se ze-
leninou v parnim hrnci asi 25-30 minut.

5. Smichejte jogurt, créme-raiche, citronovou 3fé-
vu a malou porci kopru. Ochutte tuto omaeku
soli a pepfem. Pfidejte omda&ku na poslednich
10-15 minut k rybé& a zeleniné do parniho
hrnce.

6. Oloupeite brambory a vaite je v parnim hrnci
v dalii varné nadobé. Servirujte je jako pFilohu.

SILVERCREST*

Recepty

Ndakyp z mozzarelly a zeleniny
(4-6 porci)

Prisady

250 g mrkve, oskrédbané

250 g stredné velkych brambor, o3krébanych a
polenych

250 g brokolice, pouze rizicky

250 g kvétéku, pouze rizicky

1 velkd cuketa (celd)

400 g mozzarelly

Omacka:

1 &ajova |Zicka instantniho zeleninového vyvaru
V2 &ajové |Zicky muskatového ofisku strouhaného
V2 Eajové |zicky Eerstvé namletého pepte

150 g smetany

1 3picka noze hofcice

Mnozstvi kapaliny ve vodni nadrzi:
Maximdlni hladina

1. Omyijte rozicky brokolice a kvétdku a cuketu.
Vlozte rozicky brokolice a kvétaku do nejnize
polozené varné nddoby. Omyijte mrkev a
odkrdbeite ji. Oskrabeijte brambory a rozpulte
ie. Vlozte brambory a mrkev do nejnize polo-
zeného pardku. Nechejte zeleninu vafit v par-
nim hrnci 25-30 minut. Nakrdjejte cuketu na
cca 1 cmsilné platky a prideijte je za cca 15 mi-
nut do nejvyse poloZené varné nddoby.

2. Nechejte zeleninu cca 5 minut vychladnout,
abyste ji mohli nakrdjet. Nakrjejte brambory a
mrkve na cca 1 cm silné pldtky. Nakrdjejte bro-
kolicové a kvétakové rozicky na cca 2 x 2 cm
silné kousky.

3. Pouzijte na zeleninu velky hluboky pekdé.

4. Smichejte smetanu, pepf, muskdtovy ofisek,
hof¢ici a instantni zeleninovy vyvar.

5. Zalijte zeleninu rovnomé&rné oméckou.

6. Nakrdjejte mozzarellu na tenké platky. Posypte
zeleninu mozzarellou.

7. Zakryjte peka€. Necheijte ndkyp péct v troubé
cca 10-15 minut. Syr se musi tahnout.
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