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Mbl JYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a nprobpeTeHune npubopa Electrolux. Bol BbiIbpanu n3aenue, 3a KOTOpbIM CTOAT
JecatnneTna npodeccMoHanbHOro onbiTa Y MIHHOBALMIA. YHUKabHOE 1 CTUIIbHOE, OHO CO3/AaBanoch C
3a60Tol 0 Bac. Moatomy Koraa 6bl Bbl H/ BOCMOSIb30Banvch UM, Bbl MOXeTe GbITb YBEPEHbI: pe3ysibTaThl
Bceraa OyayT NPeBOCXOAHbIMM.

No6po noxanosatb B Mup Electrolux!

Ha Hawem Be6-caiite Bbl cMoXxeTe:

yCTpaHeHnA HeI/lCI'IpaBHOCTeVI, I/IHd)OpMaLI,VIIO O TEXHNYECKOM O6CJ'Iy)KI/IBaHVIVIZ

Haiitn pekomeHgaLmmn No NCNonb30BaHUIO U3AENNIA, PyKOBOACTBA MO SKCryaTaLumm, Mactep
@ www.electrolux.com

a/ 3aperncTpupoBaTtb CBOE U3AENVA AJ1A YNyULLeHUA 06CyKMBaHNA:
www.electrolux.com/productregistration

|-|pVIO6p6CTVI OONMONHUTENIbHbIE MPUHaANEXXHOCTY, PaCXO4Hble MaTepualbl N d)VIpMEHHbIe
% 3anacHble YaCcTu onAa ceoero np|/|6opa:

www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA NOTPEBUTENEN 1 CEPBUCHOE OBCITYXKMBAHWUE

MbI pekomeHayeMm 1Cnosib30BaTb OPUTMHAMbHbIE 3aMyacTy.

Mpwn obpalleHn B cepBUC-LIEHTP CleayeT MMeTb Mof PYKON ciefyioLyo nHdopmaLmio.
[JaHHan nHGopmauma HaXoAWTCA Ha TabNMUKe C TEXHUYECKMM AaHHbIMU. Mopenb, Kog n3genus
(PNC), cepuiiHblin HOmep.

& BHuMaHue / BaxkHble cBeAeHMA No TeXHUKe 6e30MnacHoCTU.
@ O6wwan nHbopmauus 1 pekomeHgauum
@ NHdopmaums no oxpaHe okpyxatoLlein cpefbl.

MpaBo Ha U3MEHEHUA COXPaHAETCA.
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NHCTPYKUWW MO BE3OMACHOCTU

HUM B OAJIbHEMLLEM

MpepocTepexeHune o noxape

He cnepyet octaBnath 63 npricMoTpa pabortatoLyto
CBY-neub.

CnmLLIKOM BbICOKII YPOBEHD MOLLHOCTM VAW CIILLKOM
60nbLUOE BPEMA MPUTOTOBNEHNA MOTYT MPUBECTU K
neperpesy ML 1 NoXapy.

IneKTprYecKas po3eTka AOMKHA HaXo[NTbCA
Henoganeky, Ytobbl YCTPOICTBO MOXHO GblNO NIErKo
BbIK/IOUNTb 113 CETV B aBaPUINHON CUTYaLnN.
ACTOYHMK nepeMeHHOTO TOKa [LOMmKeH 0bnagatb
HanpskeHnem 230 B (50 '), a pacnpepenmtenbHas
JINHNA — CHabXeHa NpefoxpaHuTenemM Ha 10 A vnn
npepbiBaTenem, paccumTaHHbIM Kak MUHUMYM Ha 10 A.
PekomeHayeTca BbIENNTb 418 3TOTO YCTPONCTBA
OTAENbHYI0 3NEKTPUYECKYHO LieMb.

He xpaHuTe 11 He NCNONb3yIiTe Neyb Ha yauue.

Ecnn HarpeBaemas nuwa
HaunHaet gbimntbesa, HE
OTKPbIBAUTE [ABEPLLY.
BbiKnouunTe neyb, BbiHbTE
BWIKY U3 PO3eTKN 1
NOAOXKAVITE, NOKa N
nepecTaHeT AbIMUTLCA.
OTKpbITHe ABEpLibl BO BpeMs
TOro, Kak NLLa AbIMUTCS,
MOXXET NPUBECTU K NOoXKapy.
Wcnonb3yiiTe ToNbKo Te
KOHTeNHepbI 1
NPpUHaANIEKHOCT, KOTOpble
npegHasHaueHbl ana CBY-
neyeit. He ocraBnsiTe neub
6e3 npucmotpa npu
1CNoJb30BaHUN §
OHOPA30BO N1aCTVKOBOIA
nocyzabl, Gymaru unu gpyrmx
BOCMJIAMEHSAIOLMXCA
NMLLEBbIX KOHTENHEPOB.
Mocne ncnonb3oBaHnA

NWHCTPYKUWWN MO BE3OMACHOCTW: BHUMATEJIbHO
MPOYTUTE NUX NN COXPAHWUTE, YHTObbl OBPALLATbCA K

oyuLanTe KpbILKY
BOJIHOBOAA, IyXOBKY,
BPaLLAIoLLYIOCA NOACTaBKY I
ornopy BpaLLaloLLencs
noactaBkun. OHN AOMKHDI
ObITb CyX1IMU 1 HEXKVPHBIMM,
lMeperpes HakonuBLUErocA
Xupa MOXKeT NpUBeCTN K
3afibIMJIEHIIO WK
BO3ropaHuio.

He pasmeLualiTe roptouvie Matepuanbl BONM3M neyn uim
BEHTUIALMOHHBIX OTBEPCTUIA. He 3acnoHsiiTe
BEHTUNALMOHHbIe oTBepCTUA. CHUMANITE C NULLM 1
MULLEBbIX YNAKOBOK BCE METANINYECKIe neyaty,
CKPYYeHHy!o MPOBONOKY 1 T. . [lyroBoi pa3pag Ha
METaNIMYeCcKnX NMOBEPXHOCTAX MOXET NPUBECTY K
noxapy. He ucnonb3yiite CBY-neub ana HarpesaHnA
Macna npw rmy6oKom npoxapueaHuy. Temnepatypy
HEBO3MOMHO KOHTPONMPOBATb, 1 Macsio MOXeT
3aropeTbca. [ina npurotoBneHns nornKopHa
MCNONb3yIiTe TOMbKO CreLmanm3npoBaHHble CBY-
ycTporicTea. He XpaHuTe Ly Unv Apyrue npeameThbl B
neuw. [ocne 3anycka neum NpoBepbTe HaCTPOWKY, YTOObI
ybeauTbCA B TOM, UTO Meyb paboTaeT KaK creayer.
CoOTBeTCTBYtOLLME NMOACKA3KY MPUBELEHDI B JAHHOM
PYKOBOACTBE MO 3KCMyaTaLum.

Tpasmoonacuocn:

/A BHUMAHME! He
BKJIIOYaNTe Neyb, eCNin
OHa NOBPEXAeHa Win
nnoxo pa6oraer. Nepepg
NCNONb30BaHNeM
yb6eputecb B
cnegyiowiem:

a) [iBepLia gomKHa
NPaBWIbHO 3aKPbIBaTbCA
6e3 nepekocoB 1 N3rnbos..

6) Metnun n 3awenkn
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6e3onacHOCTV Ha ABepLe

He AO/MKHbI ObITb

C/IOMaHbI n
a3bonTaHbl.

B) [eyaT Ha ABepLe N
ynnoTHAeMble
NOBEPXHOCTM HE AOMKHbDI
ObITb NOBpeXAeHbI.

r) Yoegurtecb B TOM, YTO B
AYXOBKe NN Ha ABepLie
HeT BbIOOMH.

n) Yo6eautecb B TOM, 4TO
LUHYP NUTAHNA U BWIKa He
NOBPEXAEHbl.

Hukorpa He perynnpynre,

He YMHWTE 1 He NbITalTecb

Monmﬂlumposa'rb camy

neyb. LN HEKOMMETEHTHbIX

JINILL OMACHO BbIMONMHATD

nooble AencTBMA No

00CNyKNBaHNIO NN

PEeMOHTY, KoTopble TpebyioT

CHATUA KPbILLKW,

3awmwaioLLeil ot

BO3AeNCcTBUA

MUVKPOBOJIHOBOWN SHEPrim.

He nonb3yiitech neybto ¢ OTKPbITON ABEPLIEH, MO0
KaK1M-TO 06pa30om U3MeHMTe NMONOoXKeHMe fiBEPHbIX
3aLenok 6esonacHocTu.

He BKniovaliTe ee, ecniv MeX 1y ABEPHbIMY MPOKNaAKaMm
1 YMAOTHAEMbIMY MOBEPXHOCTAMM HaXO[WTCA KaKoi-
nmbo Npeamer.

He nossonaute xupy nnu
rpA3N HaKanIMBaTbCA Ha
ABEPHbIX NPOK/agKax
Apyrux getanax. Cnepgyire
WHCTPYKLMAM 13 pasaena
«YX0A 1 OUNCTKay.
HecnocobHocTb

noaAepXuBaTh neyb
B YNCTOM COCTOSIHNWN MOXKET
NPVBECTYN K NOBPEXAEHUIO
NOBepPXHOCTUN. ITO MOXKET
HeraTMBHO CKa3aTbCA Ha
CpOKe cny»6bl u3pennaun
BbI3BaTb OMACHYI0

cuTyaumio.
Jnua, nmetowwme KAPLNOCTMYNATOPDI, BonHbl
Y3HaTb Y CBOVIX Bpayeil Uiy npousBoguTens
KapavoCTMYNATOPa, Kakie Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTH
HY»KHO NPUHUMaTB Npy obpaLeHun ¢ CBY-neyamu.

MpepocTepexeHne 0 BOSMOXKXHOM NOpa)keHuu
3NEKTPNYECKNM TOKOM

BHeLwHWI KoXyxX He cnegyeT CHUMATb H MPU KaKiX
00CTOATENbCTBAX.

Hukorga He nponuBanTe XUAKOCTb Ha OTBEPCTMA 3aMKa
ABepLibl NN Ha BEHTUNALIMOHHbIE OTBEPCTUA. He HYHO
TaKKe BCTaBNATb B HUX Kakue-nnbo npeameTsl. B ciyvae
NPOMMBAHNIA XXNAKOCTN HEMEL/IEHHO BbIK/IOUTE MeYb,
BbIHbTE BUNKY 113 PO3ETKM 11 MO3BOHUTE B BAVMKAMLLNIA
CEPBUCHbIV LIEHTP.

He norpy»aiite LWHYp NUTaHUA WU BUSIKY B BOAY UM
VIHYHO KMAKOCTb.

CnepuTe 3a Tem, YTOGbI LLHYP NUTAHWS HE NEXan Ha
ropAYMX NOBEPXHOCTAX UMM Ha OCTPbIX yriax (TakyX Kak
OTAYLIMHA ANA ropAYero BO3ayxa B BEpXHel YacTu
3a[IHEN CTEHKU Neun).

He nbimantecb
CaMOCTOATE/IbHO 3aMEeHUTD
NlaMny neyu 1 He paspe-
LLAITe 3aMEHSATb ee TeM, KTO
He YNOJIHOMOU€EH Ha 3TO
ELECTROLUX. lNMpn otKase
JlaMrbl eYyn Heo6xoaMMo
06paTnTbCA K CBOEMY
unepy Nn CBA3aTbCA ¢
nvkanwmm ELECTROLUX.

[Mpu NoBpeXaeH LWHYPa NIUTaHKA 3TOFO YCTPOICTBA
€ro HeobX0AVIMO 3aMEHUTb CreLManbHbIM LLIHYPOM.
O6MeH [omKeH 6biTb CAeNaH yNonHOMOYEHHbIM
ELECTROLUX areHTOM 06CIy>K1BaHMS.

I'Ipercrepe)KeHwe 0 BO3MOXHOCTI B3pbiBa Win
BHe3anHoro saknnaHua:

A BHumaHue! Xunpkoctn n



Apyrue BnAbI ML
Henb3A HarpeBaTb B
3anevyaTaHHbIX
KOHTeNHepax, TaKk KaK
OHU MOryT B30pBaTbCA.

HuKorzaa He 1cronb3yiTe 3aneyaTaHHble KOHTEHEPbI.
Mepen NpUMEeHEHEM CHUMAIATE MEYaTI 1 KPbILLKM.
3aneyaTaHHble KOHTe/IHePbI MOTyT B3pbIBATbCA 13-33
HapacTaHA JaBNEHUA Jaxe Nocre OTKoYeHUA neuu. Mpn
HarpesaHum B CBY-neun xxugKocTeli cnegyeT cobniogatb
OCTOPOXHOCTb. OTBEPCTIE KOHTEHEPA AOMKHO ObiTb
LLIMPOKIM, YTOObI B HEM He CKaNIBanCh My3blpi.

HarpeBaHve HanuTKoB B
CBY-neun moxeT npuBecTy K
TOMY, YTO OHW 3a0ypnAT u
BCKUNAT, CNYCTA HEKOTopoe
Bpems. [osTomy cnenyer
OCTOPOXHO OOpaLLaTbCA ¢
KOHTeliHepoM.

YTo6bl NPeAoTBPaTITbL BHE3AMHOE BblMBaHME KUMALLEl
XKULKOCTY, KOTOPOE MOXET MPUBECTU K OXKOraM,
NpUMKTe CeaytoLLre Mepbl:

1. Pa3meLumBaiiTe XWAKOCTb Nepes HarpeBaHNeM Unm
MOBTOPHbIM Pa30rpeBaHeM.

2. Tlpy NOBTOPHOM Pa30rpeBaHN XJKOCTH
PeKOMeH/YETCA OKyHYTb B HEe CTEKMAHHYIO MaNoyKy
WM @HaornyHoe npucnocobneHue.

3. To ucTeyeHUn BpemeH NPUroTOBNEHMA faliTe
XUAKOCTM MOCTOATH B Meym B TeyeHne MUHMyM 20
CEKYHA BO N36ekaHvie BCKMMaHMA U BbINMBaHMS,
CMyCTA HEKOTOPOe BPeMA.

He Bapute sailiuaB cxogn&ne
1 He nogorpesanTe B CBY-
neyax AnLa, CBapeHHble
LIeNINKOM BKPYTYIO,
NOCKOJNbKY OHW MOTyT
B3pbIBaTbCA faXKke nocne
3aBepLUeHA NPUroToBne-
HuA. YTo6bI roToBUTL N
noporpesarb AL, KOTopble
He Ob1M B360/ITaHbI N
CMelLLaHbl, NPoTbiKanTe
XKenTku 1 6enKu, YyTobbi AL
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He B3pbiBanucb. Ouniainte
CBapeHHble BKPYTYIO AlLia OT
CKOpnyrbl N Hape3anTe Nx
AonbKamMmu nepen
NOBTOPHbIM HarpeBaHNeM B
CBY-neun.

MpoTbiKaiiTe KOXypY KapTodens, COCUCOK 1 GPYKTOB
neper; NPUroTOBNEHNEM, YTOObI 3TV NPOAYKTLI HE
B3PbIBANUCh.

MpepynpexpeHue oxoro

Bo n3bexaHue 0oroB UCMonb3yiTe fepaTeni Ans
KacTpIoMnV WK aporpoUHbIe NepuaTKy, BbIHAMAA NULLY
13 neuun.

Bcerga oTKpbiBaliTe KOHTEHEPDI, HAbOPbI A1s
MPUIOTOBMEHNA MOMNKOPHA, MELLOYKY 1A MPUFOTOBNEHMA B
Meu 1 T. [, HaMpaBNsiA UX B CTOPOHY OT JIVLIA 11 PYK, YTOObI
BaC He 064ano napom.

Bo ns6exaHue 0xoros
cnepyeT Bcerga npoBepATb
Temnepartypy eabl n
pa3melunBaTb ee nepep,
nopgayeil Ha cTon.
Heobxogumo Takxke
YAenATb 0co60e BHMMaHue
TemnepaType N1y n
HanuTKoB,
npeAHa3sHaYeHHbIX ANA
MnafieHLeB, AeTen 1
NOXWNbIX fogein.

TemnepaTypa KOHTelHepa He B NOJHO Mepe OTpaKaeT
Temnepatypy efibl WM HanuTKa; BCerfa nposepaiiTe
Temneparypy nuim.

Mpu OTKPbIBaHUM ABEPLIbI MYV BCErfa CTOTE NOOAAND,
uTO6bI 1136€XaTb TEMNOBbIX OXXOrOB 11 OLUMAPVBAHNA.
Mocne HarpeBaHUA Hape3aliTe 3arneyeHHyo C GapLuem
MWLLY TOMTVKaMK, 4TOObI BbIMYCTUTH Map 1 He 06xeubca.

Jep»uTe aeTen B CTOPOHe OT

ABepLbl, YTOObl OHMN He 060-

xrnucb. MpepgorepaLyeHne

HenpaBWIbHOro NCMOJb30-

BaHUA Neyun getbmu

/4 BHUMAHMUE! fetann
[AAHHOrO YCTPOICTBA
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HarpeBaloTcs BO Bpems
pabortbl. byabTe ocTopo-
XHbl! He gotparvBanitecb
[0 HarpeBaTe/ibHbIX
3/IeMeHTOB. 3anpellaeTca
MCMNoNb30BaHue AeTbMN
Mnapwe 8 ner 6e3
NOCTOAHHOIO NPUCMOTpa
B3pOUIbIX.

3anpeLuaerca UCrnonb3oBaHne

AAaHHOrO0 YCTPOWCTBa AeTbMU

[0 8 net; nuuam ¢

0CU1a6neHHbIMN GN3NY-

€CKNMW, YYBCTBUTE-bHbIMM

W YMCTBEHHbIMUA

CMocobHoCTAMU; NNLIAM, He

MMeEIOLLMM OnbiTa paboTbi ¢

YCTPOICTBOM 1 HE 3HaIOLLMM

KaK M Nonb30BaTbCA, 3a

NCKITI0YEHNeM Cyyaes,

Korgia yCTponcTBo

ncnonb3yertca

nepeynciieHHbIMA BbilLie
nuLamn noa NP1NCMoTpom

I PYKOBOACTBOM JLY,

obecneynBaroLmx

6e3onacHoe NCNoNb3oBaHNe

N NOHMaHIe CBA3aHHbIX C

HUM purckoB. Heobxogumo

ceauTb, YToOb! AETU He

Mrpanm C yCTponCTBOM.

Ouuncrka 1 oocnyun-BaHne

MOTYT OCYLLIeCTBNATLCA

TONbKO AeTbMI BO3pPacTom 8

NeT 1 CTaplue N TONbKO nopA

NPYNCMOTPOM B3POCSbIX.

He obnokauviBaiitecb Ha iBepLly neyu v He
packauuBalite ee. He nrpaiite  neubto 1 He MCnonb3yiTe
€ee B KayecTBe UrpyLLKU.

[leTAam cneflyeT NpefoCTaBUTb BCE BaXKHbIE UHCTPYKLMM
1o 6e30MacHOCTU: HayunTb NOMb30BATLCA AEPXKATENAMN
ANA KacTpIofib, TLATESbHO YAANATb 06epTKM C
MPOAYKTOB, yAenss 0C060€e BHAMAHIE YMaKOBKe
(HanpyMep, cCaMopa3orPEBAILLVIMCA MaTEpUanam),
KoTopas paspaboTaHa Ans Toro, YTobbl efja Xpycrena, n
KOTOpas MOXET ObITb CIMLLKOM ropsyeii.

[Opyrve npegynpexpgeHus

Hvikorzia He BHOCUTE MOAUdUMKALM B Neub.

OHa NpeaHa3HaueHa ToMbKO 1A MPUrOTOBNIEHNSA ML
[0Ma 1 MOXET NPUMEHSTLCA NLLb B 3TUX Liensix. Meub
HeMpUrofHa Ans KOMMEPUYECKOTO KCMONb30BaHNS Ui
nabopaTopHbIX UCCNE[OBaHMUIA.

Mepbi no o6ecneyennio 6esonacHoCT Npn

MCNosib30BaHNM NeYn 1 NPefoTBPaLLEHMIO

yuwep6a

Hukorzja He BKNIOYaliTe Neyb, eCiv OHa MycTa.

Mpw rcnonb3oBaHWM 6Mtofa ANA XKapKy UK

CamMopa3orpeBaloLLeroca Matepuana BCersja CTaBbTe Ux

Ha XapOMNpPOYHbIiA U30NALMOHHbIV MaTepyan Tuna

dapdopoBoit NNNTbI, YTOObI BPALLAIOLLAACA NMOACTABKA Ui

oropa ANA Hee He NOBPEANNCH 113-3a TeMnepaTypHOro

HanpsxeHna. He cnegyet npeaBapuTenbHO Harpesatb

611040 AOMbLLE, YEM YKa3aHO B UHCTPYKLMAX K 6mtopy.

He ncnonb3yiite meTannnyeckue NprHagnexHocTy,

KoTopble oTpaxatoT CBY-13nyyeHne n MoryT Bbi3BaTb

nosBNeHIe aneKTpUYecKol ayru. He cTaBbTe B neyb

KOHCEpBbI.

Vcnonb3yiiTe BpaLuatoLLytoca MopCTaBKy U onopy

BPALLAIOLLENCA NMOACTaBKI, pa3paboTaHHble Ans 3Toi

neuu. He BKntoualiTe neyb 6e3 BpalLatoLleincs

MOACTaBKI.

YTo6bl NPeAoTBPaTATL NONIOMKY BpaLLatoLLencs

MOACTaBKY, BbINOMHNTE CrieaytoLLme [eiicTBIA:

a) BpalyatoLanca NoAcTaBKa JOMKHA YCMeTb OCTbITb
nepes Tem, Kak Bbl GyaeTe ee MbiTb.

6) He craBbTe ropauyto ey unm ropauve
npVCnocobneHna Ha XONOAHYIO MOACTaBKY.

B) He cTaBbTe XONOAHYIO €My NN XONOfHble
MpVCrocobeHNs Ha roPAYYI0 NOACTaBKY.

Ecnmn neub pabotaer, He CTaBbTe HAYETO Ha BHELLHNI

KOXYX.

& BHumaHue!

Ecnu Bbl He 3HaeTe, Kak MoAKiouaTh neyb, 06paTiTeCh K
aBTOPU30BaHHOMY KBANMULIMPOBAHHOMY SNEKTPUKY.
Hv npousBoauTenb, HY AUNep He HeCyT HIKaKoM
OTBETCTBEHHOCTU 32 MOBPEXAEHYIE NEUN UMW JINYHBI
yliep6, Bbl3BaHHbIN HecobntoaeHeM NPaBUIbHON
npoLeaypbl NOAKIIOYEHUA SNeKTpUYecTsa.

Ha cTeHKax neuun unv BOKpYr iBEPHbIX MPOKNAA0K 1
YMIOTHAEMbIX MOBEPXHOCTEV MHOTAA MOryT
006pa30BbIBaTbCA BOAAHON Nap UK Kaniu. 310
HOPMasibHaA CUTYaLWA 1 OHa He YKa3blBaeT Ha yTeuky
CBY-m3nyueHmns 1am Hemonagku.
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CXEMA YCTPOMCTBA
CBY-MEYb M AKCECCYAPDI

MNepepHan Haknagka
Jlamna neun

MaHenb ynpasneHua
KHonka oTKpbITVA ABepLibl
Kpbllwka BonHoBoAa
[yxoBka

lfepmeTnyHana npoknagka

[lBepHble NPOKagKM 1 ynnoTHAEMbIE
MoBepPXHOCTY

Touku ukcauum (4 Toukn)
BeHTUnALnoHHble oTBEpCTUA
BHeluHAA KpbiLLKa

3aAHNN KOXKYX

LLHyp nuTaHmA

Y6enutech B HaNMUMM CReyIoLLMX aKCecCyapoB:
BpalLatoLLancs NoAcTaBKa /

EEEEE OEDDBEENE

Onopa BpaLuatoLLenca NoacTaBKm
4 3aTAXKHbIX BUHTA (He NoKa3aHbl)
+ [MomecTnTe onopy BpaLLaloLLeica MOACTAaBKM Ha repPMETUYHYIO
NPOKIaAKy Ha Nnosy AyXOBKU.
+ 3aTem nomecTuTe BpaLLaoLLytoCA NOACTaBKY Ha OMopy.
+ Y706bI HE NOBPEAUTL BPALLIAIOLLYIOCA NMOACTaBKY, He
3a/leBaliTe ee Kpas Tapenkamm U KOHTEHepaMu, BbIHMMas
VX U3 Neyu.

(4]

Mpw 3aKa3e akceccyapoB Npocm coobLmTb annepy unm npepctasutento ELECTROLUX
cnepyioLLee: Ha3BaHe JeTany U Ha3BaHVe MOLENN.
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MAHEJIb YIPABJIEHUA

Ykasatenu Ha LMOPOBOM OUNCIMJIEE
(\«ﬁ? CBY-m3nyueHve

Yacobl

Cragnn
NPUroToBNEHNA

Mnoc/MuHyc

KHonka ABTOMATUYECKOW PA3MOPO3KM
KHonka YPOBHA MOLLHOCTWU

Pyuka TAMUMEP/BEC

KHonka START/+30

KHonka STOP

KHonka OTKPbITWA ABEPLIbI

(of of Jof o -Jof~

AsTOMaTVyecKas
pa3moposka xneba

ABTOMaTNYECKaA
pa3mopo3ka

NHpgunkatopbl ABTOMATUYECKOTO MNMPUTOTOBJIEHNA
KHonka ABTOMATUYECKOTO NPUTOTOBNEHWA

MEPEA NMEPBbIM UCTOJIb3OBAHUNEM

SKOHOMWYHbIV PEXIM

lNeub ycTaHoBMEHa B pexxkum «<IKOHOMW
SHEPTW» (‘Econ’).

1. BcTaBbTe BUIKY Neyn B PO3ETKY.

2. Ha3kpaHe noABuTCA cnegytoLlee 3HaueHme:
‘Econ’.

3. Ha pucnnee nosBmTCA 06paTHbIN OTCUET OT
3:00 go HynsA.

4. Tlpy BOCTUMKEHNW HYNEBOTO 3HaYeHKA NeYyb
nepexoaut B pexum ‘Econ; n gucnnen racHer.

(i)

+  Yt0bbl OTMEHUTB pexkim ‘Econ; ycTaHoBWTE
yacbl.

HACTPOWVKA YACOB

lNeub cHabkeHa Yacamu, rae Bpems yKasbiBaeTcs B
12-yacoBom 11 24-yacoBom popmare.

Mpumep: YTob6bl BbICTaBMTL Ha Yacax Bpems 11:30
(B 12-yacoBom dpopmarte), BbINONHUTE ClegytoLme
OencTBuA.

1. OTKpowiTe aBepLy.

2. HaaKpaHe noaBuUTCA cnepytoLee 3HaueHue:
‘Econ

3. Haxmute kHonKy START/+30 v ygepxuBsaiite
ee B TeueHue 5 cekyHp. Meyb HauHeT NofaeaTb
3BYKOBOW curHain. Ha akpaHe nossutca

cnepyollee 3HayeHve: m

4. YcTaHOBUTE Yac C MOMOLLBIO BPALLEHNA PYUKN
TAVIMEP/BEC.

5. OpuH pa3s HaxkmuTe KHomKky START/+30, a 3atem
nosepHuTe pyuky TAUIMEP/BEC, uto6bi
OTPerynnpoBaTb KONMYECTBO MUHYT.

. Haxkmute kHonky START/+30.

6
7. TocmoTpuTe Ha gucnnei: m
8. 3akponTe aBepLy.

(i]

« Pyuky TAVIMEP/BEC MO>HO NoBOpauneath no
4acoBOWi CTPESIKE U MPOTVB YaCOBOW CTPESKY.

+  Ecnu HaxkaTb kHorKy STOP, yacbl He 6yayT
yCTaHOBNeHbl. Ha 3kpaHe nossutca
cnegytoLee 3HayeHue: ‘Econ’



Mpumep: Ytob6bl BbICTaBMTL Ha Yacax Bpema 23:30

(B 24-yacoBom popmate), BbINONHUTE clefytoLme

nencTaumA.

1. OTkpowTe ABEpLYy.

2. Ha3KpaHe noasutca cnegytoLlee 3HaueHune:
‘Econ

3. Haxmute kHonky START/+30 v yaepuBariTe
ee B TeyeHue 5 cekyHg,. lNeub HauHeT NogaBaTb
3BYKOBOW curHas. Ha akpaHe noasutca
cnegytoLlee 3HaveHue:

4. Haxmute kHonky START/+30. Ha skpaHe
NOABUTCA CriefytoLLiee 3HaYeHve:

5. YcTaHOBMTE Yac C MOMOLLbIO BpaLLEHMA PyUKM
TAVIMEP/BEC.

6. OpuH pa3 HaxmuTe KHonKy START/430, a 3aTem
nosepHuTe pyuky TAIMEP/BEC, uto6bi
OTperynmpoBaTb KONNYECTBO MVHYT.

. Haxmute kHonky START/+30.

7
8. lMocmoTtpuTe Ha gucnnen:
9. 3akponTe aBepuy. m

(4]

«  Pyuky TAMEP/BEC MO>HO NoBopausatb no
YaCoBOW CTPESIKE 1 NPOTYB YaCOBOW CTPESKM.

+  Ecnu HaxaTb kHormKy STOP, yacel He GyayT
ycTaHOBMeHbl. Ha skpaHe nossutca
cnegytoLlee 3HayeHue: ‘Econ’.

KOPPEKTWUPOBKA BPEMEHW MPU
BbICTABJTEHW YACOB

Mpumep: Ytob6bl BbICTaBMTL Ha Yacax BpemaA 11:45
(B 12-yacoBom popmate), BbINOMHUTE clegytoLme
nencTeumA.

1. OTkpowTe ABEpLYy.

2. Haxmwute kHonky START/+30 v yaepuBariTte
ee B TeyeHue 5 cekyHg,. lNeub HauHeT NogaBaTb
3BYKOBOW curHasn. Ha akpaHe noasutca
crnegytoLlee 3HaveHve:

(Ecnu HeobX0AMMO MOMEHATb Ha Yacax popmat
Ha 24-4acoBoW, HaxmmTe KHonky START/+30
CHOBa.)

3. YcTaHOBUTE Yac C MOMOLLbIO BPaLLEHNA PyUKM
TAVIMEP/BEC.

4. OpuH pa3 HaxkmuTe KHomKy START/+30, a 3atem
nosepHuTe pyuKy TAVIMEP/BEC, uto6bl
OTPEerynmpoBaTb KONMYECTBO MUHYT.

5. Haxmute kHonKy START/+30.

6. MocmoTpuTe Ha AnCrneit: m

OTMEHA YACbI 1 YCTAHOBUTb
PEXWM ECON

1. OTKpowiTe aBepLy
2. Haxmute kHonKy START/+30 1 ynepxusante

PYCCKUN 9

ee B TeyeHue 5 cekyHa,. lNeub HauHeT NogasaTb
3BYKOBOW CvrHas. Ha skpaHe noasutca

crepytoLlee 3HayeHve:
wm

(Ecnn HeobxoarMO MOMEHSTb Ha Yacax popmaT
Ha 24-yacoBoWn, HaxmuTe KHonky START/+-30
CHOBA.)

3. Haxmwure kHonky STOP.

4. Ha sKpaHe noABUTCA ClepytoLee 3HaYeHue:
‘Econ

5. 3akpoWnTe gBepLly.

6. Ha pgncnnee noABMTCcA 0OpaTHBIN OTCYET OT
3:00 fo HynA.

7. Tpvi BOCTVPKEHUI HYNEBOTO 3HAaUEHKA Neyb
nepexoauT B pexumM ‘Econ; n gncnnen racHet.

NCMOJIb30BAHME KHOMKW STOP

Kronka STOP ncnonb3yeTca B cnefytowwmx Lensax:

1. ycTpaHeHve oLmbKy BO BpemA
NPOrPaMMUPOBaHUS;

2. BpemeHHas OCTaHOBKa paboTbl neun nyTem
O[HOKPATHOrO HaXaTus;

3. OTMeHa NporpamMmbl BO BPeMsi MPUrOTOBEHNS
nyTem ABOVHOIO HaXKaTuA.

@

BJIOKNPOBKA [J1A 3ALLNTBI OT
HETEN

Meub cHabxeHa dyHKLUMel 6e30nacHOCTH, He
JOrycKatoLLeli ee CTy4aliHOro BKJIloYeHUA
pebeHkom. Korga 611oKMpoBKa BKIOYEHa, TO
BMIOTb [0 BbIKMOYEeHNA GyHKLMM GNOKNPOBKM HI
0ofVH KomrnoHeHT CBY-neun He paboTaert.

Mpumep: YTo6bI BKIOUMTD GNTOKUPOBKY ANA

3alWmTbl OT feTen, CaenanTe cnegytoLuee.

1. HaxkmuTte KHonky STOP v yaep»uBaiiTe ee
HaXKaToW B TeYeHre 5 cekyH,.

@

Meub noAacT ABa 3BYKOBbIX CMIrHasia, I Ha 3KpaHe

nosBuTCcA Hagnucb “LOC™: m

+ YT06b! BBIKNIIOUNTL BIOKNPOBKY ANA 3aLLUWTbI OT
feTen, HaxmuTe KHonky STOP 1 yaep»mBaiite
ee B TeyeHue 5 cekyHg, MNeub ABaxkabl nogact
3BYKOBOW CMIHas, 1 Ha AUCriee NosABMTCA
BpeMA gHA.

+  BnokmpoBKy ana 3awuTbl OT AeTel
HEBO3MOXKHO YCTaHOBWTb, €C/N He
YCTaHOBMEHbI Yachl.
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NCMOJIb3OBAHWE CBY-TEYN
MPUTOTOBJIEHWE NLLM B MMKPOBOJTHOBOW MEYM

YT06bI NPUrOTOBUTB MW PAa3MOPO3NTD MULLY B NPOJONroBaThIX, MOCKOMbKY MNKLLA B Yrlax MOXET
CBY-neuw, sHeprusa CBY-n3nyyeHna pomxkHa 6bitb - nepekunarb.

CMoco6Ha NPOXOANTb CKBO3b KOHTEMHEP 1 Yro6bl NiLLa HarpeBasiacb PaBHOMEPHO, ee
HarpeBaTb nuLy. [o3ToMy BaXKHO BbIGVpaTh BaXKHO MOBOPAYMBATb M NEPEMELLNBATD.
noaxoaALLyto Nocyay. Mocne npurotoBneHna Heo6xoAMMO AaTb NKLLe
Kpyrnble uny oanbHble 6ntofa OCTbITb, TaK KaK Npwv 3TOM TeMnso pacnpegenserca
npeanoyYTUTeNbHEN KBagpaTHbIX Un paBHOMEPHO.

XapakTepucTuku nuim

CocraB erIIJ.l,y C BbICOKMM CcofepKaHeM KMPOB U CaXapa (pO)Kp,ECTBEHCKVIVI NyAvHTL, Cnagkue
I'II/IpO)KKI/I) He HY>XHO OOJIo rpeTb. ByﬂbTe BHMMaTEJIbHbI, TaK KaK Nneperpes MOXeT
NpuBECTU K MOoapy.

MnoTtHocTb [noTHOCTb MWLM BAMAET Ha BpemsA I'IpI/II'OTOBI'IEHVIﬂ.ﬂerKaﬂ nopucTasa nvila
(Hanpmmep, KeKCbl UK xneb) rotoBUTcs 6bICTpee, YeM TAXKeNaA U NJ1I0THaA NnLla,
Hanpumep »KapeHoe MACO 1 3arneKaHKa.

Konnuectso Bpems nprrotoBneHns JOMKHO YBENUMBATLCA C YBENMYEHEM 0ObeMa NuLLK,
nomeLaemon B neyb.
Tak, Hanpymep, YeTbipe KapTodenHbl GyayT FOTOBUTHLCA JOJIbLUE, YeM AABE.

Pa3vep ManeHbKVie NpofyKTbI 11 KYCOUKM FOTOBATCA ObICTPEE, YeM KPyrHbIe, Mockonbky CBY-
V3/lyYeHne MOXET MPOHVKaTb CO BCEX CTOPOH MO HaMPaBJeHMIO K LIEHTPY. YTobbI miLua
HarpeBasnacb PaBHOMEPHO, CAenaliTe Tak, YToObl Bce KyCOUKM Obl OAHOro pasmepa.

®opma Bonee ToNCTbIE KYCKI ML HEMPaBWIIbHON GOPMbI, HAMPUMEP KyPUHbIE OKOPOYKa
UMM HOXKKM, FOTOBATCA Jonblue. Kpyriible KycouKu npoXkapueatotcs bonee
paBHOMEPHO, YeM KBagpaTHble B CBY-neym.

TemnepaTypa nepBOHa‘-IaJ'IbHaH TeMNeparypa N1 BNNAET Ha ANUTENIbHOCTb NPUroTOBIEHNA.

nmwn OXﬂa)KﬂeHHble NMPOAYKTbl TOTOBATCA AOJbLUE, YEM NULLa KOMHaTHOM TEMMNepaTypbl.
,ElenaVlTe Hagpe3bl Ha nuLle C HanoJIHUTENAMN (Hanpmmep, Ha NMOHYMKAX C AXKEMOM),
YTOObI BbINyCTUTb Nap 1 Terio.

Cnoco6bl NpuroToBNeHnA

PasmelyeHne Pa3mecTuTe camble TONCTbIE KYCOUKM efibl (HanprMep, KypUHbIE HOXKM) TaK, YTOObI
OHW HaxoAunMcb y Kpas 6ntoaa.

HakpbiBaHne Wcnonb3ywte nunkyto neHty ana CBY-neven nnv nogxomaLLyto KPbILLKY.

MpoTbikaHne [iLLY, NOKPbITYIO CKOPAYMOW, KOXKLEN Ui MeMbpaHoi, HeobXoAMMO NPOTKHYTb B
HECKOJbKINX MECTax Nnepes, NpuroToBIEHNEM WM Pa30rpeBOM. VIHaue CKonvBLUNIACA
nap MOXeT NPMBECTM K B3PbIBY MULLM (Hanprimep, KapTodens, pbibbl, LibIMIAT v
COCUCOK).
BHumaHue! fAnua He cnefyet HarpeBaTb ¢ momoLbio CBY-m3nyyeHns, Tak Kak
OHV MOTYT B3PbIBaTbCA AaXe NOC/e 3aBepLUEHUs NPUroTOBeHUA (Hanprmep,
AL 6e3 cKopsynbl UV CBapPEeHHbIE BKPYTYIO).

MomelumBaHue 1 Ytobbl nnLla paBHOMEPHO pa3orpeBasiacb, BaXKHO NOMeELLVBaTb U NepeBopayvBaTb
nepeBopayB- €€ BO BPEMA NPUTrOTOB/IEHUA. [NomelurBaHme n nepeBopayvrBaHme BCerga cnegyet
aHune OCyLLeCTBSIATb, HA4YNHaA OT KpadA K LIEHTPY.

HactanBaHve Mocne NPUroToBNeHNA Heo6XoAMMO AaTb MULLE OCTbITb, YTOObI TEMNO
pacnpenenniocb paBHOMEPHO.

KpaHMpoBaHVie HekoTopble 06/1acTV pa3mMopaXKMBaEMOW NILLM MOTYT HarpeTbcA. Tensble obnacTtu
(HanprMmep, KyPUHbIX HOXKEK 1 KPbINIbeB) MOXHO SKPaHNPOBaTb MaleHbKMMM
Kycoukamm ¢posbri, KotTopble oTpakator CBY-r3nyueHue.
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NOCYOA 419 CBY-TIEYEN

Mocypa Ana CBY- KommeHTapumn
neven

AntomMnHveBas v/ix [InA 3aLWyTbl NULLKM OT NeperpeBa MOryT NMPUMEHATLCA MasleHbK1e
donbra/ KYCOUKM antoMuHneBoi donbru. [lepute Gonbry Ha paccTosHUN He
KOHTeNHepbl U3 MeHee 2 CM OT CTEHOK Meuu, YTobbl He BO3HUK AYroBOW pa3psg.
donbru KoHTelnHepbl 13 $onbri He peKoMeHAYyeTCA NCMOMb30BaThb, eC/N 3TO

He yKa3aHO MPOV3BOANTENEM ; TILATENbHO BbIMOIHANTE NHCTPYKLMW.
bnioga ona xapku v Bcerga cnepyinte nHcTpykumam npovssogutenen. He Harpesavte

nyLLy Aosblue, YeM 3TO PeKOMEeHA0BaHO. ByabTe OUeHb OCTOPOXKHDI,
MOCKOJbKY 3TV 6/110fia CTaHOBATCA OUEHb FOPAYNMMU.

®apdop 1 kepamrika ¢ [ x Mapdop, roHYapHble 13AENUA, 3LENVA U3 Ia3VPOBAHHON FTIMHDI 1
KocTsiHoro hapdopa, 3a UCKIOUYEHNEM U3AENUIA C METASIINYECKUMU
YKPALLEHVSIMU, OObIYHO CUMTAIOTCS MPUTOLHBIMM.

CreknAHHaA Tapa 4 Mpu ncnonb3oBaHNY M3[ENUIA 3 TOHKOTO CTEKIa HEO6XOANMO

(Hanpumep, Pyrex®) cobniofaTb OCTOPOXKHOCTb, MOCKOJIbKY MPU BHE3AMHOM HarpeBe OHU
MOTYT JIOMHYTb WJIN TPECHY Tb.

Mertann X Mcnonb3oBatb MeTannnyeckyto nocygy B CBY-neuvax He

peKomeHAyeTCsl, TOCKOSbKY MU 3TOM 06pasyeTca AyroBol pa3psg,
KOTOPbII MOXET BbI3BaTb MOXap.

Mnactnk n v Heobxoarmo npuH1MaTh Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTM, MOCKONbKY

NoAnNCTUPON HEKOTOPbIe KOHTEHepPbl MOTyT MOKOPOBUTLCS, PacmiaBUTLCS UK

(Hanpumep, N3MEHUTb OKPACKy MPU BbICOKKX TemnepaTypax.

KOHTeHepbl AnA

MPOAYKTOB GbICTPOro

NPUroTOBIEHNSA)

Jlnnkas nneHka v lNneHKa He JoOMKHa KacaTbcsl efibl. Ee Heo6XxoayMO NPoTbIKaTh, YTOObI
nap Mor BbIATU.

MakeTbl oA v [MaKeTbl Hy»HO NPOTbIKATL, YTOObI BbiMyCKaTb Map. Yoeautecb B ToMm,

XONOAWMIbHMKA NN YTO OHW MPUFOAHbI /1A MUKPOBOJTHOBbLIX Neyei. He nprmeHsaiTe

»KapKm NNacTUKOBbIE NN METAJTMYECKIME CTAXKKM, MOCKOMNbKY OHU MOTYT

PacniaBUTbCA TN 3aropeTbCA 13-3a [yroBOro pa3pAafa Ha
METaINYECKOM NMOBEPXHOCTU.

bymaxHble Tapenku, ¢ Mcnonb3yiite nx ToNbKO AN1A pa3orpeBaHnaA W BIUTbIBAHWA BRaru.
YaLLKM 1 KyXOHHas bynbre BH/MaTENbHbI: Neperpes MOXeT MPUBECTU K NoXKapy.
6ymara

KoHTenHepb! 13 v Bcerga npucvatpusaiiTe 3a neybto Npu NCNosib30BaHNM STUX
COJIOMKU 11 iepeBa MaTepuanos, MOCKOJIbKY MeperpeB MOXET Bbl3BaTb Moap.

bymara 13 BTopcbipba X Mox<eT copepaTb criefibl MeTasia, KoTopble 6yayT Bbi3biBaTb

1 rasertbl [yroBOW pa3psAA 1 MOryT MPUBECTU K NoXapy.

MPUTOTOBJIEHVE ML B
MWKPOBOJIHOBOW MEYU

BaLuy neub MOXHO 3anporpaMM1POBaTh Tak, Bpems npurotoBnelna EpvHnua
yTO6bI OHa paboTana 4o 90 MuHyT. Biok BBOAA yBenmueHus
BPEMEHM NPUrOTOB/IEHMA MO3BONAET BBOAUTDL 0-5 MUHYT 15 cekyHA

3HayeHUA oT 15 ceKyHA A0 5 MUHYT. 3TO 3aBUCUT

. 5-10 MyHYT 30 cekyHp
oT obLLel ANTENbHOCTV MPUTrOTOBJIEHUS,

yKa3aHHoW B TabnnLie. 10-30 MuHyT 1 MuHyTa
30-90 MuHyT 5 MUHYT
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PYYHAA PASMOPO3KA

PyuHas pa3moposkKa (6e3 npumeHeHusa GyHKLMN
ABTOMATUYECKOIN Pa3MOPO3KM) BbIMOHAETCA NpU

NOABNAETCA Ha AMCTNee BCAKMIA pa3 npu Bbibope
YPOBHSI MOLLHOCTH.

moLHocTn 240 BT. CmBON pa3Mopo3Ki

YPOBHW MOLLUHOCTW CBY-
N3NYYEHWNA

Balua neub nmeeT 6 ypoBHEN MOLLHOCTM.

Hactpoiika  PekomeHpyemoe mncnonb3oBaHue

MOLLHOCTI

800 Bt/ Mcnonb3yetca ana 6bICTPOro NpUroToBIEHWA WM pa3orpesa Cyna, 3anekaHKy,

BbICOKAA KOHCEPBOB, ropsAYMX HANUTKOB, OBOLLEN, pblObl U T. A,

560 Bt Wcnonb3yetca ana 6onee fnmtenbHOro NPUroToBAEHUA MIOTHOM NULLKM (Hanpumep,
»KapeHoro mAca, MACHOTO xy1eba 1 MULLM B Tapesikax, a TakKe AnA TakuX AenMKaTHbIX
671101 KaK CbIPHbIN COYC 11 BUCKBUTHBIE MUPOXHBbIE). [pu BbIGOpe 3TOro BapuaHTa
MOHVIKEHHOWN MOLLIHOCTV COYC He BbIKUMIT, U efja PaBHOMEPHO MPUFOTOBUTCA, He
noAropes Mo Kpasam.

400 Bt B cnyyae nioTHOM nuLm, KOTopyto TpebyeTca HarpeBaTb A0JIbLUE MPW MPUFOTOBEHUN
TPaAULMOHHBIM CMOCO60oM (Hanprmep, 611tof, 13 FoBAAVHDI), PEKOMEHAYETCA
1CMOJIb30BaTb TOT YPOBEHb MOLLHOCTM, YTOObI MACO MOJTYUYNIIOCH HEXHbIM.

240 Bt/ Bbibepute 3TOT ypoBEeHb MOLLHOCTU, YTOObI y6eamTbCs B TOM, UTO 6511040 paBHOMEPHO

PA3SMOPO3KA pa3mopaxxmBaeTcA. 3Ta HacTpoKKa Takxe naeanbHa Ana AnnTeNbHOM BapKn pyca,
MaKapOHHbIX U3AENNI, KNELIOK M ANYHOTO KpeMa A KyNMHapyUn.

80 Bt [InA 6epe>xHo pa3mMopo3KM (HanprMep, KPEMOBbIX KEKCOB MV MeYEHbSA).

0Bt [InA HacTavBaHVA U UCTIONIb30BaHNA KyXOHHOTO TaiMepa.

BT =BATT

& BHumaHme!
Ecnu ypoBeHb MOLHOCTY He BblbpaH,
aBTOMaTMYECKM YCTaHaBMBAeTCA HAaCTPOIiKa

Mpumep: YTo6bl HarpeTb Cyn 3a ABe C
NONOBMHOM MUHYTbI NPy MoLHocTn CBY-
nsnyyeHuna 560 BT, BbinonHWTe cnegytowme

nencTeums. 800 BT/BbICOKAA.
1. OBaxabl Haxxmute KHonKy YPOBHA
MOLWHOCTW. @

A .
W

2. BBepuTe 3HaueHMe BpeMeHU, NOBEPHYB
pyuky TAVIMEP/BEC no 4acoBoi CTperike uim
NPOTVB YaCOBOW CTPESIKM A0 TeX Nop, NMoKa
Ha gucnnee He nosaBsTcA undpsbl 2.30.

G/\j
3. Haxmwute kHonKy START/+30.

[ ] :
& x1

4. TlocmoTpuTe Ha ancnnemn:

Korga ABepLa BO BpeMs NpUroToBieHns
OTKpbITa, BPEMSs MPUIroTOBNEHUA Ha LGPOBOM
VCrnnee aBToMaTUYeCKN OCTaHABINBAETCA.
Bpems npurotoBneHna HauMHaeT CHOBa
OTCYMTBIBATLCA NMOCSIE 3aKPbITUA ABEPLIbI 11
HaaTus kHonku START/+30.

» Ecnwn Bbl 3axoTuTe y3HaTb YPOBEHD
MOLLHOCTW BO Bpemsa NpuroToBieHns, OANH
a3 HaXXMU1Te KHOMKY NUTaHUA.

Bbl MOXeTe YBENMYNTb UNN YMEHBLUWTL BpEMSA
NPUroTOBNEHNA NMYTEM BPALLEHUA PyUK/
TAAMEP/BEC.

Bbl MmoxkeTe nameHnTb YPOBEHb MOLLIHOCTW BO
BPEMSA MPUrOTOBMEHWS, HaXKaB KHOMKY MATaHUSA.

+  YtOoObl OTMEHUTBL NPOrpPammMy BO BPeMs
NPUroTOBNEHUA, ABAXKAbI HAXKMITE KHOTMKY
STOP.




KYXOHHbI TAUMEP

Mpumep: YT0O6bI BbICTAaBUTH Ha KyXOHHOM

Tanivepe 7 MUHYT.

1. 7 pa3 HaxkmuTe KHonky YPOBHA MOLLHOCTW.
A

B

2. BeeguTte Bpems, NOBEPHYB PyUKy
TAMMEP/BEC no 4acoBoii cTpeske unu
NPOTMB YaCcoOBOW CTPEeSIKMN A0 TeX NOp, NoKa
Ha gucnnee He noAsATcA undpsbl 7.00.

C )

3. Haxmwute kHonKy START/430.

& ox1

4. MNocmoTpuTe Ha gucnnen: m

(4]

+  Y106bl NPUOCTAHOBUTL TAIMEP, HAXKMUTE
KHonky STOP. Ytobbl BO306HOBMTL paboTy
Taimepa, HaxmuTe KHonky START/+30, a utobbl
BbIMOMHUTb BbIXOf, HAXXMITE CHOBa KHOMKY
STOP.

MPUBABbBTE 30 CEKYH[

KHonka START/+30 no3BonsdeT BK/OYaTb ABe
cnegytowme GyHKUMM:

1. Mpamon 3anyck
Bbl MOXKeTe cpa3sy »e HauaTb roTOBUTb C
ypoBHeM MoLHocTn 800 BT/BbICOKAS,
nopafep<nsaembim B TedeHue 30 cekyHf,
HaxaB KHonKy START/430.

<|'/3°

2. YBenunuyeHune BpeMeHV NpUroToB/ieHns
Bpema nprrotoBneHna MoXHO yBennunTb C
Larom, KpaTtHbiM 30 cekyHAaMm, eCiivi HaxaTb
3Ty KHOMKY, KOrAia Neyb BKJIIOYeHa.

I
£ @

3Ty GYHKUMIO HENb3A NCMOMb30BaTb BO BPEMS!
ABTOMATWYECKOTO NMPUTOTOBNEHWA nnn
ABTOMATUYECKOIN PA3MOPO3KW.

PYCCKUA 13

MIoC N MUHYC

Oynkuma MOC A nMUHYC X/ nossonset
YMEHbLLATb WV YBEAMUMBATD BPEMSA
NPUFOTOBAEHNA NPY UCMOMb30BaHUN
ABTOMATUYECKMX NPOrPamm.

Ecnu Bbl npepnounTaeTe BapeHblil KapTodenb,

KOTOpBbI OCTaeTcA TBEPAbIM B rOTOBOM BUAE,

Haxxmute MUHYC X7 .

A ecnu Bbl NpepnoynTaete bonee MArkui

BapeHbIn KapTodenb, Bbibepute MIKOC A\ .

Mpumep: Ytobbl NpurotoBuTs 0,3 KI XOPOLLIO

NpoBapeHHOro KapTodens, BbiNoHMTe

cnegyoLye fencTBuA.

1. BbibepuTe Hy>KHOE MeHI0, IBaX/1bl HA>KaB
kHonky ABTOMATUYECKOIO
MPUrOTOBJTEHWA.

o x2

2. TMosepHuTe pyuky TAIMEP/BEC o Tex nop,
rMoKa Ha 3KpaHe He noAsuTcA 3HaveHe 0.3.

@

Haxkmmte kHonky YPOBHA MOLLUHOCTW oguH
pas3, yTobbl BbIbpaTL HacTpoiiky MIIOC A\ .
A

___P

4. Haxmute kHonky START/+30.

w

& oxa
5. TMNocmoTpuTe Ha gucnneit:
(=T
s [ i |

(i)

+  Y1O0ObI OTMEHUTD AEVCTBYE GYHKLMM
MIOC/MUHYC, 3 pasa HaXXmu1Te KHOMKY
YPOBHA MOLLIHOCTW.

+ Ecnm Bbl Boibeperte MJTKOC, Ha 3KpaHe
NoABWTCA

+ Ecnn Bbl BbIGepeTe MUHYC, Ha 3KpaHe
nossutca \/ .
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MPUTOTOBJIEHWVE MULLIN 3A
HECKOJIbKO CTAOQUN

MVIKpOBOJ'IHOByI'O neyb MOXXHO
3anporpaMmmmnpoBaTb MaKCMMyM 3a 3 ctagun.

Mpumep: YtobbI rOTOBUT:

5 MUHYT ¢ MoLHocTbio 800 BT (cTagma 1) n
16 MUHYT € MoLLHOCTbIO 240 BT (cTagua 2),
BbINOSHUTE CrefytoLme feNncTBYA.

Cragua 1
1. Haxkmure ogmH pa3 kHonky YPOBHA MOLLIHOCT.
A

P

2. BBenute HyXHOE BpPeMs, MOBEPHYB PYUKy
TAMEP/BEC no 4acoBoii cTpeske o Tex nop,
noKa Ha gucnnee He noAasATca undpbl 5.00.

@

3. TMocmoTpuTe Ha gucnnen:

0
]

Crapgvia 2
1. 4 pa3a HaxxmuTte KHonky YPOBHA MOLLHOCTW.

A

..

2. Beepute Hy>KHOe BpemMaA NpUroToBneHus,
nosepHys pyuxy TAVIMEP/BEC o yacogoli
CTpenke A0 Tex Nop, Noka Ha ancninee He
nosasAatca unodpbl 16.00.

@

3. Haxmute kHonKy START/+30.

& x1

4. TlocmoTpuTe Ha gucnnen:

Meub HauHeT paboTaTb B TeUeHne 5 MUHYT C
MoLHocTbto 800 BT, a 3aTtem byaeT paboTatb 16
MUWHYT C MOLLHOCTbIO 240 BT.

NCIMONb30BAHUE
ABTOMATWNYECKOTO
MPUTOTOBJIEHNA U
ABTOMATUNYECKOW PASMOPO3KN

B pexkumax ABTOMATUYECKOTO
MPUTOTOBJIEHNA 1 ABTOMATUYECKOW
PA3MOPO3KIW npaBusibHbIN pexum 1 BpemMs
NPUroToBNEHA BblIOUPaloTcA aBToMaTMyecku. Ha
Bbl6oOp MmeeTcs 6 MeHlo ABTOMATUYECKOTO
MPUTOTOBNEHWA 1 2 meHto ABTOMATUYECKOTO
PA3MOPAXBAHWA.

ABTOMaTnyeckoro MpurotoBneHunn

Muwa CumBon
i
Hanwutok i,
BapeHbiii KapTodenb/ 55
KapTodenb B MyHAMpe (D)
3amMOpOXKeHHbIe OBOLL %

CBeXue oBoLn

S5
)

3amMopOKeHHbIe NPOAYKTbI,
roToBble K ynotpebneHuto

b ¢

PbibHoe dune c coycom

Mpumep: Ytobbl nprrotoBnTb 0,3 KI BapeHoro

KapTodess, BbINOHUTE ClieayoLvie eCTBUA.

1. BblbepuTe Hy»KHOE MEHIO, ABaXAbl HAXKaB
KHonky ABTOMATUYECKOTO
MNMPUTOTOBEHNA.

o x2

2. MosepHuTe pyuky TAMIMEP/BEC o Tex nop,
MOKa Ha 3KpaHe He noaABuTcA 3HaveHne 0.3.

@

3. Haxmute KHonKy START/+30.

& oxa

4. TocmoTpute Ha gncnnen:

Korga TpebyeTca coBepLUMTb Kakoe-nmbo
JelcTBrie (HanprMep, NepeBepHyTb MNULLY), Neub
npekpaLaeT paboTy, U pa3gaeTcs curHar, a Ha
3KpaHe HauMHAET M1raTb OCTaBLLEECs BPEMA
NPYroTOBNEHUSA U MHAMKATOP. YTOBbI NPOLOMKNTD
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NpUroToBneHne, HaxmmTe KHonky START/+30. B
KoHUe neproga ABTOMATUYECKOIO
MPUTOTOBJIEHMA nporpamma aBTOMaTUyeCKn
ocTtaHoBUTCA. Pa3facTca 3ByKOBOW curHan, 1
HayHeT MUraTb CMMBOJ Npurotosnexus. Mponget
1 MUHYTa, pa3aacTca CUrHan HanoMUHaHWA, U Ha
Aucnnee NOABUTCA BPEMA [HSA.

ABTOMaTN4YECKOro
PasmopakuBaHus

Muwa CumBon
Msco/pbiba/gomaluHAA nT1ua i
Xneb Llltn

Mpumep: Ytobbl pazmopo3uTs 0,2 Kr x51e6a,

BbINOSMHUTE Chefylolne AeCTBUA.

1. BblbepuTe HyKHOe MeHI0, iBaX bl HAXKaB
KHorKy ABTOMAT/YECKOW PASMOPO3KI.

& x2

2. MosepHuTe pyuky TAMIMEP/BEC o Tex nop,
MoKa Ha 3KpaHe He noABnUTcA 3HayeHue 0.2.

C )

3. Haxmute kHonKy START/+30.

& oxa

4. TNocmoTpuTe Ha gucnnen:

Korpa TpebyeTca coBeplunTb Kakoe-nnbo
Zenctane (Hanpumep, NepeBepHyTb NULLY), Neyb
npeKpaLLaeT paboTy, U pa3faeTcsa CUrHan, a Ha
3KpaHe HauMHaeT MUraTb OCTaBLLeeCs Bpems
NPUroTOBNEHWA U MHAUKATOP. YTOObI NPOAOIKITD
NPUroToBneHne, HaxmuTe KHonky START/+30. B
KoHLie neproaa ABTOMATUYECKOW
PA3MOPO3KW nporpamma aBTomMaTn4ecku
OCTaHOBUTCA. Pa3gacTca 3ByKOBOW CyrHan,
HayHeT MUraTb CUMBOJ NpuroToBneHusa. MNponger
1 MMHYTa, pa3facTca CUrHan HaNnOMUHAHNA, 1 Ha
ancnnee NoABUTCA BPeMS AHA.
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TABJTLbI MTPOTPAMM
TAB/INLbl ABTOMATUYECKOTO MPUTOTOBNEHWA 1 ABTOMATUYECKOW

PA3MOPO3KU
ABTomatnyeckoro Bec (war Knonka [lpoueaypa
NPUroTOBNIEHNA  yBennyeHus)/
npucnoco6neHns
Hanutok 1-4 yawkun - + [locTaBbTe YaLlKy y Kpas BpaLLAIOLLENCA MOACTaBKN.
(ait/kode) I8 1 yawka=200 mn
= i
x1
BapeHbii 0,1-0,8 kr (1007T) BapeHbliii kapTodenb: ouncTiTe KapTodesb 1 MopexbTe
KapTodenb 1 Mwmcka c KpbiLKom - €ro Ha 4acT/ OAVMHAKOBOrO pa3mepa.
KapTodenb B i KapTtodenb B MyHAMpe: BbibepUTe KapTodenHbl

MyHAupe {1

)

x2

[

OMHAKOBOro pasmepa n I'IpOMOIZTe nx.

[omecTnTe BapeHbIl KapTodenb unu kaptodens B
MyHAVIPE B MUCKY.

[obaBbTe HEOOXOAVMOE KONMMYecTBo Bofbl (Ha 100T),
MPVIMEPHO 2 CT. IOXKKW, I HEMHOTO COMU.

Hakporite MUCKY KPbILLKO.

Korga npo3ByunT 3ByKOBOW CUrHas, nepemMellante
611010 1 CHOBa HAaKPOWTE MIUCKY KPbILLKOIA.

[Nocne npurotoBneHnA ocTyanTe B TeUEHKE NPUMEPHO
2 MVHYT.

3aMOpOXKEHHble

oBoLn
Sk

0,1-0,6 Kr (100T)
Mwicka ¢ KpbiLKom -

§55 x3

E=

[lo6aBbTe 1 cTonoByto NoXKy BoAbl Ha 100 r 1 conb no
xenaHwuo. (nA rpnbos Boay A06aBAATH He HY>KHO.)
Hakpoiite M1CKy KpbILLKOW.

Korga npo3ByunT 3ByKOBOW CUrHasl, NepemelLaiiTe
671100 1 CHOBA HAaKPOWTE MUCKY KPbILLKOM.

Nocne npurotoBnieHnA OCTyanTe B TeUEHVE NPYMEPHO
2 MUHYT.

(4] Ecnv ooy cmep3nnce, NpurotossTe 1x BpyuHyio.

CBexkue oBOLLM

<

0,1-0,6 kr (1007T)
Mwmcka c KpbiLuKom -

E=
x
=y

HapexbTe Ha ManeHbKue Kycoukm (Hanpumep, BOSbKY,
KYOVIKV SN JIOMTUKM).

[obasbTe 1 CTONOBY!I0 OXKY BOAbl Ha 100 T 11 Cosnb No
»enaHuio. (AnA rprbos Boay A06ABMATL HE HYXHO.)
Hakpoiite M1CKy KpbILLKOW.

Korga npo3ByunT 3ByKOBOW CUrHas, NepemelLariTe
61100 1 CHOBa HAaKPOWTE MUCKY KPbILUKOWA.

Nocne npurotoBneHvA ocTyanTe B TeUEHKE NPYMEPHO
2 MUHYT.

[oTOBbIE K 0,3-1,0kr (100T) + [NepeHecuTe efy B NoaxoAsALLyto nocyay, He

ynotpebneHuo Mwicka ¢ KpbiLKom - nponyckatouyto CBY-m3nyyeHue.

3aMOpPOXKeHHbIe & x5 *+ [JlobaBbTe HEMHOIO XWAKOCTM, €IV 3TO

NPOAYKTbI, peKoMEeHA0BaHO MPON3BOAUTENEM.

KOTOpPble MOXKHO + HakporTte M1CKY KpbILLKOW.

romelLuBaTh »  Ecnv npownsBopuTenb COBETYET 3TO, FOTOBbTE
NPOAYKTbl 6€3 KPbILLIKW.

+ Korpaa npo3ByumnT 3ByKOBOW CUrHasI, mepemMellarTe
611040 1 CHOBa HaKPOWTE MUCKY KPbILLKOIA.
+ [locne npurotosneHvA pasmeLLaTe nuLly 1 ocTyauTe

B TEYEHME NPVMEPHO 2 MUHYT.

Pbi6HOe dpurne c 04-1,2kr*(1001) +  PeuienTbl pblI6HOrO pune c coycom cm. Ha cTp. 18.

coycom ®opma anq -

i

3aneKkaHuAa n x6
NinnKaA MnjieHKa

ona CBY-neven

B

* O6LUMIA BEC MHIPEAVIEHTOB.

OxnaxgeHHble NPOAYKTbl FOTOBATCA Npu TemnepaTtype oT 5°C, 3aMOpOoXKeHHas NuLLa roToBUTCA
npv Temnepatype -18°C.
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ABTOMaTnuyeckoro Bec (war Knonka [lpouepypa
pasmMmopa)kuBaHua yBenu4eHus)/
npucnoco6nenns
Msco/pbiba/ 0,2-0,8 kr (100T) + [MomecTnTe NuLLy B OTKpbITOE 61100 1

AOMallHAA NThla

OTKpbITOE 6M1t0A0
AT )
LI I )

(Pbi6a LienvKom, pbibHble
CTeliKu, pbi6HOe dune,
KyPUHbIE HOXKW, KypriHble
rPyLKM, MACHOM dapLy,
CTeliK, OTOUBHble,
rambyprepbl 1 COCUCKN.)

L

x1

YCTaHOBUTE €ro Mo LIeHTPY BpaLlatoLenca
NoACTaBKN.

Koraa npo3ByunT CvrHan, nepeBepHUTE NuLLly,
nepemeLLaiTe KyCoUKu 1 pasgenure nx.
3aKporiTe TOHKME YacTy 1 Tensible MecTa
anOMVHVEBON GOSbIo.

lNocne pa3mMopo3Km 3aBepHYTE efy B
anioMnHueByto onbry Ha 15-45 MUHYT 1
NMOAOXANTE, NOKa OHa 0 KOHLa
Pa3Mopo3mnTCA.

MscHol dapLu: Koraa Npo3ByYnT CUrHanN,
nepesepHuTe NuLLy. Mo BO3MOXHOCTH
YAAINTE Pa3MOPOXKEHHDIE KYCOUKM.

He nopxogut ana Lenbix TyLleK JOMaLLHeN
nTLbI.

Xne6

0,1-1,0 kr (100 1)
s T OTKpbITOE 6111040

)

x2

PacnpepenvTe nuLly no oTkpbiTomy 6ntogy,
PacnonoXXeHHOMY B LIEHTPE BpaLlatoLLenca
NoACTaBKM.

Ecnu Bec nuwwm coctaenset 1,0 Kr, nonoxute
ee NPAMO Ha BPALLAIOLLYOCA MOACTABKY.
Korga npo3ByymT crrHan, nepeBepHUTE MuLly,
nepemelLaiTe ee 1 yganuite pasMopOXKeHHble
KYCOYKM.

Mocne pasMopo3KmM HakpoiTe 6110a0
antoMVH1EBOW $ONbIron 1 AainTe eMy NoCToATb
5-15 MUHYT [0 Tex Nop, Noka OHO MOJTHOCTLIO
He Pa3MopPOo3MnTCA.

(4]
(4]

roToBmTCA Npu Temnepatype -18 °C.

BeeguTe Bec nuLm. He BKntoyamTe BeC
KOHTelHepa.

Ecnm BeC nnm KonmuecTso efibl NPeBbILLAET
3HauYeHVs, NPYBEAEHHbIE B TabnnLax ans
peXrMa aBTOMaTUUYECKOro NPUroTOBNEHNSA U
pa3MOpO3KY, FOTOBbTE ee BPYUHY!O.
OkoHuaTenbHasi Temnepartypa oyzet
BapbUPOBaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT
nepBOHayanbHON Temnepartypbl. Yoeautech B

TOM, YTO NnLLa ropAaYvan nocne npuroToBsieHUA.

Korpa Tpebyetcs coBepLUnTb Kakoe-nnmbo
fevicTere (Hanpumep, NepeBepHyTb NKLLY),
neyka npekpatiaet paboTy 1 pasgaetca
3BOHOK, @ Ha IKpaHe HauHaeT MuraTb
ocCTaBLLeecs BpeMA NPUroToBNIEHNA U
MHAMKaTop. YTo6bl NPOJOMKNTL
NpUroToBieHne, HaxxmuTe KHonky START/+30.

OxnakgeHHble NPoAyKTbl FOTOBATCA NpU TemnepaTtype oT 5°C, 3aMOopoXKeHHas nuia

Mocne paboTbl B MUKPOBOIHOBOM PEXMMe
MOMET BKMIOUUTLCA BEHTUNATOP OXIaXKAEHWS.

@ ABTOMaTMyeCKan Pa3Mopo3Ka

CTelkn 1 0TOUBHbIE HEOOXOAVIMO
3aMOpPaKVBaTb, YK/aAblBasi OQHUM ClI0eM.
MscHow dapLu cnepyeT 3amopaxmBaTh B
TOHKOW popme.

NepeBepHyB NuLLy, SKpaHUpynTe
Pa3MOPOXEHHbIE YYaCTKN MasleHbKUMU
NIOCKMMU KYCOUYKaMU antOMUHNEBO GONbIiA.
JomaluHtoto NTuLy HeobxoarMo obpabaTbiBaTbh
Cpasy e noce pasmMopO3KU.
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PELLENTbI ANA ABTOMATUYECKOTO NMPUTOTOBJIEHUA

Pbi6HOe ¢pune c NMKaHTHbIM COyCOM 1. CmellanTe MHrpeaneHTbl AnA coyca.
04K 08K 12k 2. TMomecTunTe pblGHOE Pune B Kpyryto Gopmy
[151 3aMeKaHVs, HaNpPaByB KYCOUKM TOHKVMM
140r 280r 420r  KOHCePBMPOBaHHblE CTOPOHAMM K LiEHTPY, 1 MOCbIMNbTE COSbIO.
nomnaopb! (Ges coka) 3. 3aneiTe pbibHOE purine coycom.
40r 80r 120r KyKypy3a 4. HakpoiiTe 651040 NNMKOW MNeHKON ans
4r 8r 12r coyc unnm MVKPOBOJTHOBbIX Meyeit 1 BbibepuTe
12r 24r  36r Iy (Mernko nporpammy «PbibHOe dusie c coycom» B
Hape3aHHbIii) pexume ABTOMATUYECKOE
1 - - " MPUTOTOBNEHUE.
u. 1-24u.  2-34.  KpacHbin
NOXKa NOXKA JIOKKa  BUHOPAZHbIil YKCYC 5. Tlocne NpuroToBfieHUs OCTYAWTE B TeueHne
nprYMepHoO
ropunua, TMMbAH 2 MUHyT.
KPaCHbI CTPYYKOBbIN
nepeL|
200r 400r 600r  pbl6HOE dure
conb
Pbi6GHOe dune c coycom Kappu 1. Momecture pbiGHOe dune B Kpyryio popmy
[151 3aMeKaHws, HanpPaByB ero TOHKOM
O4kr OBKr 1.2kr CTOPOHO K LIEHTPY, 1 MOChIMLTE COMbIO.
200r 400r 600r  pbibHOE dpune 2. [lobasbTe B pbiGHOE duie 6aHaHbl 1 FOTOBbIN
conb COyC Kappw.
40T 801 100r  6aHaH (MToMTUKamu) 3. HakpoiiTe 611080 NUNKOW NAEHKON AJiA

MVKPOBOJTHOBBIX Neyel 1 Bbibepute
nporpammy «PbibHoe dune ¢ coycom» B
pexmme ABTOMATUYECKOE
MPUTOTOBJIEHUE.

4. TNocne NpUroToBReHNA OCTyANTE B TeUeHNe
NPUMEPHO 2 MUHYT.

160r 320r 480r  roToBbIV COYC Kappu

NOHMXEHHbI YPOBEHb MOLLHOCTM

& BHumaHme! neperpesa. YposeHb CBY-13nyueHna cHusntca go
Ecnn nya rotoButca B TeueHmne CtaHAApPTHOIO 560 BT. Bbikaas 90 cekyHA, MOXHO CHOBa
BpeMeHM € MoLLHOCTbIo 800 BT, MOLLHOCTb Neun BKJIOUUTb YpOBeHb MoLHocTy 800 BT.

6yﬂeT ABTOMATNYECKIM CHIPKATbCA BO M30eXKaHne

Pexxum npurotoBneHns CraHpapTHOe Bpems MoHMKeHHbIN ypoBeHb
MOLLHOCTI

800 Bt CBY-n3nyyeHun 20 MUHYT 560 Bt CBY-u3nyueHna
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MCHOﬂb3yEMbIe COKpalleHnAa

CT. NOXKa = CTONIOBaA JIOXKKa

Yawka = nonHadA yalka r= rpamm M1 = MUITAIINTP - MUH = MUHYTbI

Y. TOXKa = YaHasA NoxKa

KI' = knnorpamm

n=nnTp CM = CaHTUMETP

Pa30rpeBaH|ne N N HannTKoB

Epa/HanuTok KonnuyectBo YpoBeHb Bpema Metog
-r/mn- MOLLHOCTV -MWH-
Monoko, 1 yvaluka 150 800 Bt npuon. 1 He HaKpbIBaTb
Bopna, 1 yawka 150 800 Bt 1-2 He HakpbIBaTb
6 valwek 900 800 Bt 10-12  He HakpblBaTb
1 6noao 1000 800 Bt 11-13  He HakpblBaTb
OpHa Tapenka c nuwen 400 800 Bt 3-6 COpbI3HMTE COYC BOLOW, HAaKpouTe
(oBOLYYM, MACO 1 rapHKP) KPbILLKO, MOMELLVBaliTe BO Bpems
HarpeBaHuA
Cyn/TyweHoe 6nogo 200 800 Bt 1-2 HaKpoWTe KPbILIKOW, pa3MeLLanTe nocne
HarpeBaHuA
OsBoluu 200 800 Bt 2-3 npv HeEOBXOAUMOCTU AO06ABETE HEMHOTO
500 800 Bt 4-5 BOZAbI, HAKPOWTE KPbILLIKON 1
nomeLLMBalTe BO BPeMsA HarpeBaHuA
Msco, 1 Kycok* 200 800 Bt 3-4 nosevite TOHKMM C/I0eM COyca 1 HakpouTe
KPbILLKOW
PbibHoe pune* 200 800 Bt 2-3 HaKpPOWTe KPbILIKOW
Mupor, 1 Kycok 150 400 Bt Y2 MOMECTMTE Ha OTKPbITOe 611tofo
MponyKTbl AeTcKoro 190 400 Bt npu6n. 1 nepeHecnTe B NOAXOAALMIA KOHTEHED
nuTaHuA, 1 6aHouKa ana CBY-neyen, TwaTtenbHO pa3meluanTte
nocse HarpeBaHyiA U MpoBepbTe
Temneparypy
Markun maprapuH nam 50 800 Bt %3 HaKpOoWTe KPbILIKOW
macno*
Markuin wokonag 100 400 Bt 2-3 BpEeMA OT BpemMeH/ NomeLlnBanTe
* OXNTaXKAEHHbIN
Paszmopozka
Muwa KonuuyectBo Yposeb Bpema Metog Bpemsa
-r- MOLLIHOCTU -MWH- HacTanBaHusA
-MWH-
lynaw 500 240 Bt 8-12  nomeluBaliTe BO Bpems 10-15
pa3mMopaxkmBaHuA
Mupor, 1 Kycok 150 80 Bt 2-5 NOMEeCTITE Ha OTKpbIToe 65100 5
OpykTbl (Hanpymep, 250 240 Bt 4-5 PaBHOMEPHO pasnoxuTe, 5
yepeLUHs, 3eMIAHNKa, nepeBopayvBaliTe BO BpeMs
MaJIMHa, C/IBbI) Pa3Mopo3KM

@ 3HaueHus BpemeHu, npnBeeHHble B Ta6n|/|ue, AaloTCA Ana npumepa. OHn MOTYyT BapbnpOBaTbCA B
3aBUCMMOCTU OT TeEMNepPaATyPbl 3aMep3aHnNA, KayecTBa N BeCa NPOAYKTOB.
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MpuroToBneHne msAca u pbi6bl

Muwga KonnuyectBo YpoBeHb Bpemsa Metop Bpemsa
-T- MOLLHOCTU -MWH- HacTanBaHuA
-MUH-
PbibHoe dpune 300 800 Bt 10-12 HaKpoWTe KPbILIKOW 2
OpHa Tapenka c 400 800 Bt 9-11  HaKpOWTE KPbILLIKOWA, 2
nuwen nometuariTe yepes 6 MAHYT
MpuroroBneHne msaca v pbi6bl
Muwa KonnyectBo YpoBeHb Bpema Metop Bpemsa
-T- MOLLHOCTU -MUH- HacTanBaHuA
-MUH-
Mapkoe (cBuHUHA, 1000 800 Bt 19-21* po6aBbTe NprnpaBsbl Mo BKycy, 10
TeNATNHA, 400 Bt 11-14 nonoxwTe Ha Hernybokoe
6apaHnHa) 1500 800 Bt 33-36* oTKpbITOE Ontof0, NepeBepHUTE 10
400 Bt 13-17* yepes*
Poctoud (cpegHunin) 1000 800 Bt 9-11* pob6aBbTe Npunpasbl Mo Bkycy, 10
400 Bt 5-7 MOMOXMTE Ha Heryly6oKoe

OTKpbITOE 6711010, NepeBepHUTe

yepes*
PbiGHOE puine 200 800 Bt 3-4 ZJob6aBbTe NpunpaBbl Mo BKycy, 3

MOJIOXKUTE Ha Hernybokoe

OTKpbITOE 6/110[0, HAKPOWTE

KPbILLKOW
PELIEMTDI

Bce peLienTb! B 3TOM KHUre paccumTbIBatoTCs Ans 4
MOPLUI, EC/IN HE YKa3aHO UHOE.

ApanTtauus peuenToB AnsA MUKPOBO/THOBO
neun

Ecnu Bbl xoTUTE ajanTypoBaTh CBOV JIloOUMble
peuenTbl Ana CBY-neun, npummTte BO BHUMaHVe
cnepytouee. CokpaTtuTe BpeMA NPUroToBIeHNA
HaMomnoBVHY UM Ha TpeTb. Bo3bmuTe B KauecTse
nprmepa peLenTbl 13 3TOrO PyKOBOACTBA.
MpoayKTbl C 6OMBLLVIM KONIMYECTBOM KUAKOCTY
(Hanpymep, MACO, Pbiba, LOMALLHAA NTHLA, OBOLLY,
bpyKTbI, TyLLEeHble 651t0Aa U CYrbl) MOXHO JIerko
npurotoBuTb B CBY-neum.

MoBepXHOCTb NPOAYKTOB C HeGOMbLLVM
cofiepkaHNeM XUAKOCTY (Hanprmep, LA Ha

Tapesike) AOMKHA ObITb YBNaXKHeHa nepep
HarpeBaHUeM W NMPUrOTOBIEHNEM.

O6bem XnaKocTy, [o6aBNAEMON B Cbipble
NPOAYKTbI, KOTOPbIE HY>KHO TYLLNTb, HEO6XOAMMO
COKpaTUTb MPVIMEPHO Ha ABE TPETU OT
nepBoHayanbHoro obbema B petiente. Mpw
Heo6xoAMMOCTY 06aBbTE elle BOAbI BO BPeMA
NPUrOTOBIEHUS.

KonnuectBo 06aBNAEMOrO XMpa MOXKHO
3HAYUTENBHO COKPATUTB. N1 NpuaaHusa nuLe
3araxa AOCTaTOYHO HeGOSBLLIOTO KONIMYeCTsa
CIIVIBOYHOTO VAN MOACONHEYHOO Macia Ui
MaprapvHa. lNoaTomy Ballia MMKPOBOJTHOBas Neyb
OT/INYHO NOJXOAWT AN NPUrOTOBIEHUA
AVETUYECKON e[ibl C HA3KUM COlepXKaHNEM XIMPOB.



Mpu6HoO’ cyn

Mpucnoc- Mmcka ¢ KpbILWKO (€MKOCTbIO 2 11)
obnexus:

200r rpubbI, Mope3aHHbIe Ha [OMNbKN
50r MesIKO Hape3aHHbIV TyK

300mMn  mACHOM GyNbOH

300mn  cmeTaHa

251 MyKa

251 Mac/o U MaprapuH
conb 1 nepet|

1 ANLo

1501 CcmeTaHa

Patatyn

Mpucnoc- Mmcka ¢ KpbILKOW (EMKOCTbO 2 11)
obneHua:

5ct OJIMBKOBOE Mac/1o

NTOXEK

13y6UnK M3MenbYeHHbIN YeCHOK

50r Hape3aHHbIN NyK

250r 6aKnaxaH, Hape3aHHbI KybuKamm
200r Kabayok, Hape3aHHbI KybnKamm
2001 KpYrHble KyorKuy nepua

75t KpynHble Kybukmn deHxens

1 My4oK AYLUINCTbIX TPaB

200r KOHCepBMPOBaHHble cepALeBUHbI

APTULLIOKA, pa3pe3aHHble Ha 4 YacTu
conb 1 nepewy

®une n3s Kambanol

Mpucnoc- Herny6okoe oBanbHoe 6ntogo ana

06/eHVIA: Meyn Co crieLmanbHON NNMKON
MAEHKOW (INTMHOWM OKOJ0 26 CM)

400r dune 13 kambasnbl
1 Lienbiv IMMOH
150r nomuaopbl
101 macno
1ct pacTuTenibHOe Macso
JIOXKKa
1ct Hape3aHHasA neTpyLuKa
NOXKKa
conb v nepeyy
4cT. 6enoe BUHO
NOXKM

20r Macs1o UAav maprapuH

PYCCKUM 21

MomecTuTe OBOLUM 1 BYNIbOH B YaLLIKY,
HaKpOITe ee KPbILLIKOM 1 MPUroToBbTe 6/1100.
8-9mmuH 800 BT

. CmewawTe BCe NHrpeaneHTbl B MUKCepe.

Pa3meluaiiTe MyKy 1 Macno Ao nactoobpasHoro
cocToaHuA 1 gobasbTe B cyn. [punpasbTe ero
COJblO 1 NepLem, HaKpPOoTe KPbILLKOW 1
npurotoBbTe. [locne npurotoBneHna
rnometuanTe 6n070.

4-6 mnH 800 BT

. CMeLaiiTe ANYHBIN XXENTOK CO CMETAHOW 1

nocTeneHHo fobaBsbTe B Cyn, NepemMeluvBan
ero. [logorpenTe Cyn B TeUeHne KOPOTKOro

BpPeMeHM, HO He MO3BOSIANTE eMy 3aKmneTb!
1-2muH 800 Bt

Nocne nprrotoBneHna ocTyamTe B TeueHne
NPYMEPHO 5 MUHYT.

MomecTuTe B MUCKY YECHOK 1 ONIBKOBOE
Macno. [lobaBbTe NPUroTOBNEHHBIE OBOLLY,
KpOoMe CepALieB/HbI apTULLOKOB, U
npunpasbTe 6ntoao nepLiem. obaBsTe Myyok
OYLWINCTbIX TPaB, HAKPOWTE KPbILLKOW U
NPUroToBbLTE, MepemeLlaB OfAMH pas.

19-21 muH 800 BT

B nocnegHuvie 5 MyHyT fo6aBbTe cCepaLEeBUHDI
APTULLOKOB Y NPUroTOBbTE.

MprinpasbTe paTaTyin Mo BKYCY COMbIO U
nepuem. Mepen Tem Kak nogatb 6100 Ha
CTON, BblHbTE MYYOK AYyLINCTbIX TPa.. [locne
NPUroTOBNIEHNA OCTYAUTE B TeUeHNe
NPUMEPHO 2 MUHYT.

Mpomoiite n npocylumnTte pbiby. BoiHbTe
KOCTH.

Hape>xbTe NMMOH 1 MTOMUZOPbI TOHKMMM
JoNbKamu.

. CmaxbTe 600 macniom. lMomectute

pbi6HOE dune Ha 6nogo 1 nonelTe
pacTuTesnibHbIM MacJIOM.

MonoxuTe cBepxy NeTpyLIKy, AONbKM
nomuzgopos 1 fobasbTe Npunpassbl. [loBepx
NMOMUZLOPOB NMONOXKNTE IMMOHHbIE AONbKMN 1
HaneiTe cBepxy 6e10ro BrHa.

MoBepx NnMMoHa nomecTnTe HebornbLve
KPY>KOUKM Macna, HakpowTe KpblILLKOW 1
NpuroToBbTe.

16-19 mmH 800 BT

Mocne NnpurotoBneHns OCTyanUTe B TeUeHne
NPYMEPHO 2 MUHYT.
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(Dapl.uprBaHHan Be€T4YVHa

Mpurcnoc- Mucka ¢ KpbILWKOW (eMKOCTbO 2 1)
obneHus: OBanbHas popma 41 3aneKaHna C

KPbILLKOW (MpUMepHO 26 CM B A/TNHY)

1251 Hape3aHHbI IMCTOBOM LUNUHAT

125r cmeTaHa ppomax-ppec, 20 %
MKMPHOCTN

40r HaTepPTbIN CbIp «IMMEHTaNb»
nepew, 1 nanpuka

6 rotosas BeTyumHa (300 )

JIOMTVKOB

125mn  BoAa

125mn  cmeTaHa

20r MyKa

20r Macno U MaprapuH

10r Macno Uy MaprapviH Ansa cMasblBaHUA
6noaa

TYI.I.IEHail TeNATVHA NO-LIOPUXCKN

Mpucnoc- Mmcka ¢ KpbILKOW (EMKOCTbO 2 11)
obneHus:

6001 dune TenATUHDBI
10r Macno v MaprapuH
50r MEeJIKO Hape3aHHbIV NyK
100mn  6enoe BMHO
npunpaeneHHas NoanvBKa, Npurnpasa
npuMepHO AN1A V2 NTpa NOANBKA
300mn  cmeTaHa
1ct nopy6eHHas NeTpyLiKa
NOXKa

1.

2.

—_

CMeLuaiTe WAWHAT C CbIPOM 1 MONYKULKUM
TBOPOIrOM, NPUMNPABbLTE MO BKYCY.

MonoxunTe CTONOBYIO NOXKY HAaNOAHWUTENSA
Ha Ka)ayto AOMbKY NPUrOTOBNEHHOW
BETUMHBI 1 3aBepHUTe ero. [poTKHUTE
BETUMHY [ePeBAHHON WNUABbKOW, YTOObI OHa
He pa3BopaunBanaco.

. MpuroTtoeneHue coyca 6ewamerns: HaneiTe

BOJY W CNIMBKM B MUCKY 1 NOAOrpeNTe ee.
3-4mnH 800 Bt

CmeluanTe MyKy C Macsiom, YTobbl cienatb
3anpaBsKy AnAa coyca, fobaBbTe K KUAKOCTU
1 B36MBalTe O TeX MOp, NOKa OHa He
pactBopuTcA. Hakpoiite v rotoBbTe 4O
rycToTbl.

1mnH 800 BT

Mepemeluaite n nonpobyiite.

. Haneinite COoyC B CMa3aHHO€e Mac/ioM 6ntom0,

nomecTuTe B Hero GpapLUnpoBaHHble
BETUMHHbIE PYNETUKUN U NPUrOTOBbLTE,
3aKpPbIB KPbILWKOMN.

3-4muH 800 BT

Mocne npurotoBneHnsa oCcTyauTe B TeueHne
NPYMEPHO 5 MUHYT.

. HaPE)KbTe TENATUHY NONOCKaMWK.
. CmaxbTe 611}0)10 macnom. lNonoxute B Hero

MSACO W JTYK, HAKPONTE KPbILLKOW 1
npurotosbTe. Bo Bpema npurotosneHuns
611040 HYXHO NepemMeLlaTb OAMH pas.
7-10 muH 800 Bt

. [lo6aBbTe 6e510ro BNHA, KOPUYHEBON

npunpasbl 418 NOANIMBKN U CMETaHbI,
nepemeLlanTe, HAKPOMTE KPbILLKON 1
NPoJOMKNTE NPUroToBNEHME. Bpemsa ot
BpeMeHU nomeLunBanTe.

4-5mmH 800 BT

MNepemelarite cmecb nocne
NPUroToBMIEHNA, faliTe el OTCTOATLCA B
TeueHne NPUMePHO 5 MUHYT. YKpacbTe
6711000 NeTPYLIKOMN.



JlasaHbA

Mpucnoc- Mmcka ¢ KpbILWKOW (eMKOCTbIO 2 1)
obneHusa: Menkas kBagpaTHas dopma ana
3aneKaHnA C KPbILWKOW (pa3mepom

npumepHo 20 x 20 x 6 cv)
300r KOHCepPBMPOBaHHble MOMUAOPbI
50r py6neHas BeTuMHa
50r MeJIKO Hape3aHHbIV JTyK
1 pa3paaBeHHbIN 3y6oK YeCcHOKa
250r roBsXui GpapLu
2ct TomaTHoe niope
NOXKM

corb 1 nepet|
150mn  cmeTaHa
100mn  monoko
50r HaTepTbIn cbip «lapme3aH»
Tu. CcMeCb NepeMonoTbIX TpaB
NOXKa
Tu. ONIMBKOBOE Macs1o
NOXKa
Tu. pacTuTenbHoe Macno Af1A CMasblBaHNA
noxka  dopmbl
125r 3e/1eHan fla3aHbA
Tctn HaTepTbIn cbip «lapme3aH»
NOXKa

®pyKTOBOE XKene c BaHWIbHbIM
coycom

Mprcnoc- bntogo ¢ KpbILWKOW (eMKOCTbIO 2 1)
0o6neHns: MicKa C KpbILKOWN (eMKOCTbto 1 1)

150r MbITas KpacHaA CMOPOANHa C
yAaneHHbIMN YepeHKaMun

1501 MbITasA 3eMAHKKa 6e3 NNOJOHOXKEK

150r MbITaa MannHa 6e3 NNogoHOXeK

250mn  6enoe BUHO

100r caxap

50 mn JIMMOHHBIN COK

8 MONIOCKM XenaTrHa

300mn  monoko

Y2 CTPYYOK BaHWNN

30r caxap

151 KYKYpYy3Hasa MyKa

3.

PYCCKUA 23

MopexbTe NOMUAOPbI, CMELLAIATE KX C
BETUMHOW U JTYKOM, YECHOKOM, FOBS>KbUM
dapLuem 1 TomaTHbIM Ntope. [lobaBbTe
NPUNpPaBbl, 3aKPOWTE KPbILLKOW 1 MPUroTOBbTE
6100

7-9mnH 800 Bt

CmelliariTe CMeTaHy C MOJIOKOM, CbIPOM
«[Mapme3aH», TpaBamy,

Macnom ¥ Cneumamu.

CMaKbTe Macsiom 671100 Y BbINIOXMTE Ha AHO
NPUMEPHO '/3 MaKapOHHbIX U3LeNNIA.
BbInoxmTte NonoBuHy cmecy 13 GpapLua Ha
MaKapOHHble N3[ennaA 1 NoAJenTe Coyc.
MosTopuTe NpoLeaypy 1 fobaBbTe
OCTaBLUMECA MaKapOHHble n3genuvs. 3anente
MaKapOHbI COyCcOM 1 fobaBbTe Cbip
«MapmesaH». [oToBbTe 6111040, 3aKPbIB
KPbILLKOW.

15-17 mmH 560 Bt

MNocne npyrotoBneHna octyamTe B TeueHne
npuMepHO 5-10 MUHYT

lMonowTe HeMHOro GpPYKTOB C O[HON CTOPOHBI
B KauecTBe yKpalleHus. Caenarite nope 13
ocCTanbHbIX GPYKTOB 11 GeSIoro BIHA, NMONOXUTE
€ro B MUCKY, HAKPOITE KPbILLKOW 1 HarpemnTe.
7-9mnH 800 Bt

. [lo6aBbTe Npyi MOMELLVBaHIM Caxap U

JINMOHHbI COK.

3amounTe XKenaTuH B XonoAHom Boae Ha 10
MWMH, @ 3aTeM BbIHLTE €0 1 OTOXMUTE.
[lo6aBbTe »enaTuH B ropsvee niope n
nepemeLuBanTe o TeX Nop, MOKa OH He
pactBopuTcA. [MocTaBbTe Xene B XONoAMNbHUK
N O ONTECh, MOKA OHO OCTbIHET.

Yrobbl caenatb BaHWIIbHBIA COYC, HanelTe
MOJIOKO B Aipyroe 6niofo. Pazpexbre CTpyyoK
BaHWIN BLOJb M BbIHBTE 113 HEFO CEPALIEBYIHY,
nepemeLLanTe ee C MOJIOKOM, B KOTOPOe
[nob6aBneH caxap 1 KyKypy3Hasa MyKa. Hakporite
KPbILLKOW 1 MPUroTOBbLTE, MepemMeLLaB 6ntofo
OAVIH pa3 BO BpeMsi FOTOBKU U eLLe pa3 nepes
ee 3aBepLUEHNEM.

3-4muH 800BT

BbinoxuTe »ene Ha TapenKky 1 ykpacsTe
ocTaBwMMUca Gpyktamu. MoneiTe xene
BaHWSIbHbIM COYCOM.
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yXoa N OYNCTKA

OCTOPOXHO: HE
UCNOMNb3YWTE MPOMbI-
LLNEHHbIE
OYUCTUTENW ANd
MEYEN,
MAPOOYUCTUTENN,
ABPA3VBHbIE CUJIbHO-
NEVICTBYIOLLME
YUCTALLIME CPE[ICTBA,
NIOBbIE XUMUKATBI,
COAEP-KALLE
rMAPOOKUCH HATPUS
WINTYBKU ANA
MOCY/ibl MPU OUYUCTKE
NIOBOU IETAJIN
MUKPOBOJIHOBOW
MEYMN.

PEFYNAPHO YNCTUTE
NMEYb, YOANAA OCTATKA
MULLIN. HecnocobHOCTD
noaAae-pKuBatb neyb B
YNCTOM COCTOAHUWN MOKET
npuBecTy K
NoBpeXAeHNI0
NOBepPXHOCTU. DTO MOXKET
HeraTMBHO CKa3aTbCA Ha
CpoKe cnyk6bl u3gennan
BbI3BaTb OMacHyo
cuTyaumio.

BHeluHMe NoBepXHOCTIU
neum

BHeLLH1e noBepXHOCTW
Neym MOXKHO NErko
OUYMCTUTb C MOMOLLbIO
XKMAKOro Mblfa 1 BOAb.
BbITprTe MbI10 BNaXkHOM
TKaHblO, @ 3aTeM BbICyLLUTE
BHELLHVE MOBEPXHOCTU
MATKMM MOSTIOTEHLIEM.

MNaHenb ynpaBneHuA
[lepen ouncTkom oTKpounTe
ABepLyY, uToObI
LeaKTUBMPOBATb NaHesIb
ynpasneHuA. [laHenb
ynpaBneHnsa HeobXoanMo
OYMLLIATb C OCTOPOXHOCTBIO.
CmouuTe TPAMKY BOJOW U
aKKypaTHO npoTpuTe
NaHesb, YTOObl OYNCTUTD ee.
He ncnonb3yunte civwkom
MHOro Boabl. He
NCMOSb3yiTe XMMYecKkoe
1NN abpasrBHOE YMCTALLEE
CpencTBo.

BHyTpeHHMe

NOBepPXHOCTN Nneyn

1. Y1OObI BHINOMHUTL
OUMCTKY, BbITUpaiTe
NATHA 1 CNefbl pacne-
CKMBAHWA MAMKOWN



BJ1Ia>KHOW TKaHbIO U
rybKom nocrie Kakgoro
MCNOSb30BaHNA, MOKa
neyb eLe ropayas. Ecnm
NATHa He yaaeTcA
OUMCTUTb, UCMOSb3YITe
XNaKoe Mbiio 1
HEeCKONbKO pa3 NpoTpute
NX MAMKOW TKaHbIO, UTOODI
yOanuTb Bce ocTatku. He
CHYMAWTE KPbILLKY
BOJTHOBOZA.

2. Yoenutecb B TOM, YTO
MbISIO U BOAA HE
MPOHMKAIOT B MaNEHbKMe
OTBEPCTVA B CTEHKAX, TaK
KaK 3TO MOXKeT
NoBpeanTb neyb.

3. He ncnonbsyite
YMCTALLME CPEeaCTBa
a3P030/1bHOMO TUMA ANA
OYMNCTKM BHYTPEHHMX
MOBEPXHOCTEN.

Bpawarowjanca
nopcraBKa v onopa
BpaLlaloLeincs
NoACTaBKN

BbIHbTe BpaLLlatoLLyrocA
NoACTaBKy 1 ornopy
BpaLLaoLLenca NoaCTaBKn
13 neun. lNpomownTe
BPAaLLAIOLLYIOCA NOACTABKY

PYCCKU 25

1 OMOpPY BPaLLAIOLLENCA
NOACTAaBKN MbISTbHOM
BoZOW. BbicyumTe mx
MAMKOM TKaHblo. Kak
NOACTaBKa, TaK 1 ee onopa
NPUroAHbI ANA MbITbA B
NOCY4OMOEYHOW MaLLHE,

Asepua

UTo0bl yaanuTb BCe cnepl
rpA3K, perynapHo
ouuLLariTe 0b6e CTOPOHbI
LBepLbl, ABEPHbIE
NPOKMNAAKN 1 YNSIOTHAEMbIE
NOBEPXHOCTN MArKOW
BIIaXKHOW TKaHblo. He
NCrosb3yunTe
CUIbHOOEWUCTBYIOLLME
abpasnBHble uncTApme
cpencTsa uim ocTpble
MeTa/ININYeCKIme CKPebKM
L1 OUNCTKM CTeKNa
LBepLibl eyn, MOCKONbKY
OHW MOTYT rnouapanatb
MOBEPXHOCTb, UTO MOXKET
NPVBECTU K pacKanblBaHWUIO
cTeKkna.

/A BHumaHwme! He
npumeHAnTe
NapPOOUNCTUTESb.
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YTO OEJIATD, ECJIN...

Mpo6nema

MposepkKu...

MwukpoBonHoBoe
YCTPOWCTBO HENPABWIbHO
pabotaet?

MpenoxpaHuTenu B 6/10Ke NpefoXpaHnTENel paboTatoT.
SNeKTPUYECTBO HE OTKIOUANIOCh.

Ecnn npepoxpaHuTeni MpoaomkatoT BbIXOAUTb U3 CTPOA, 06paTuTech K
KBanMOULIPOBaHHOMY SNIEKTPUKY.

Pex<1m MUKpOBOSTHOBOTO
YCTPOWCTBA He
byHKUMOHMpYeT?

[BepLa npaBuIbHO 3aKpblTa.
[lBepHble MPOKIaAKM 1 YIIOTHAEMbIE MOBEPXHOCTU YNCTbIE.
Hax<ata kHornka START/+30.

BpaLuatowanca noacraBka
He BpalLLaeTca?

Onopa BpaluatoLLenca NoLACTaBKU NPaBUIbHO NOAKIIIOUEHA K MPUBOAY.
Mocypa He BbICTynaeT 3a npefesbl BpaLlatoLenca nogcTaBKu.

lNnwwa He BbiCTynaeT 3a Nnpegesbl NOACTaBKM, MeLLAA el BPaLLaTbCA.

B yrny6neHuy nop BpaLLatoLLeiica MOACTaBKOM HAYETO HET.

CBY-u3nyuyeHne
He BbIKJII0YaeTcA?

M3onupyiite ycTponcTBo ot 6510Ka NpeaoxpaHuTeneil.
CBAXMTECH C YNOTHOMOYEHHbIM areHToM 06csTykmnBaHnAa ELECTROLUX.

He BKntoYaeTcs cBeT B
neun ?

CBAXKMTECD C YNOTHOMOYEHHBIM areHToM 06csTykmnBaHmA ELECTROLUX.
Jlamnouky, ocBeLLatoLLyto NeYb, MOTYT 3aMeHATb TOJbKO CreLuanbHO
00yueHHble TexHUYecKue cneumanuctbl n3 ELECTROLUX.

Mvwa gonblue
HarpeBaeTCA U FOTOBUTCA,
yem paHbLue?

Bbi6epuTe 6onee anuTenbHOE BPeMA NPUFOTOBNEHWS (IBONHON 06beM
TpebyeT yBenmueHUs BpeMeHI NPUroTOB/IEHA MOYTU B ABa Pa3a).

Ecny nywa xonogHee, Yem 06bIYHO, BPEMs OT BPEMEHU MOMELLVBATE ee
WY MOBOPAYMBAATE.

BbibepuiTe 60s1ee BbICOKMIA YPOBEHD MOLLHOCTM.

TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKU

Hanps»keHne nepemeHHOro Toka 230 B, 50 'y, ogHodasHoe

lMnaBKui NpesoxXpaH1TeNb/BbIKNOYATENb IMHAN  MUHUMYM 10 A

pacnpegeneHus

Tpebyemas MOLLHOCTb:

CBY-un3nyueHue 1,2 KBT

BbixoaHas MOLHOCTb:

CBY-u3znyuenne 800 BTt (IEC 60705)

Yacrtora CBY-m3nyueHua

2450 MI'y * (rpynna 2, knacca b)

labapuTHble pa3mepbl:

EMS170060 594 mm (L) x 371 mm (B) x 316 mm (IN)

Pa3smepbl AyxoBKu

285 mm (LLI) x 202 mm (B) x 298 mm (1) **

BmectmocTb neun 17 nutpos **
Bpaluatowanca nogcraBka @ 272 MM, CTEKIO
Bec oKoJ10 16 Kr

Jlamna neun

25 B1/240-250B

*  DTOT NPOAYKT oTBEYaeT TpeboBaHUAM eBponelickoro ctaHaapta EN55011.
CornacHo 3ToMy CTaHAAPTY 3TOT NPOAYKT KnaccuduumpyeTca Kak obopynoBaHue rpynnbl 2 knacca b.
lpynna 2 o3HauaeT, uTo 060pPyAOBaHNME CreLManbHO FreHEPUPYET BbICOKOUACTOTHYIO SHEPTIIO B BrAE
3N1EKTPOMArHUTHOTO U3yYeHVs 1A TEMTOBON 06PabOTKM MULLK.
BbipakeHne «obopynoBaHue knacca b» o3Hauaer, uto JaHHOe 060pyAoBaHVe NPUrOAHO [J1A NCMOMb30BaHNA B

AOMaLLHUX YCIIOBUAX.

** BHyTPEHHSA BMECTUMOCTb PacCUMUTLIBAETCA MyTeM N3MEPEHNA MaKCMabHOW WNPUWHBI, FYGUHBI U BbICOTbI.
DaKTYecknii 06bem BMELLAEMO el MEHbLLE,

STa neyb cOOTBETCTBYeT TpeboBaHUAM AnpekTs 2004/108/EC, 2006/95/EC 1 2005/32/EC.
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUK MOTYT BblTb U3MEHEHbI BE3 YBEOMJIEHUA, KAK

PE3YNbTAT
YCOBEPLUEHCTBOBAHWA NMPOAYKTA



YCTAHOBKA

I%AIIIBKPOB?HHOBVIO neyb MOXKHO YCTAaHOBUTDb B NOJNOXeHue A,
,BunuT:

Monox- Pa3smep HMLLIN
eave W I B

A 560 x 550x 360

b+B  560x300x350

560x300x 360

PYCCKUM 27

F

560 x 500 x 350
560 x 500 x 360

N3mepeHna B (Mm)

YCTAHOBKA OBOPYAOBAHWA

1.

2.

4.

CHVMWTE BCIO YNAKOBKY 1 BHMATENIbHO
OCMOTPUTE €€ Ha NPeaMET NOBPEXKAEHWIA.
STa neyb CTaHJAPTHO yMeLLaeTcA B WKad
BblcoTOM 360 MM.

Ecnu TpebyeTca ycTaHOBUTH ee B LKad
BblcoToN 350 Mm;

OTBEPHUTE 1 CHAMUTE 4 HOXKKM C HUXKHEN
NoBEPXHOCTY Neun. Ha Heln HaxopaTca 3
BbICOKUX HOXKM 1 1 KOPOTKasa HOXKa.
3amMeHuTe 3 BbICOKMX HOXKI HOXKKaMU 113
Habopa npuHagnexHocTeln. He 3ameHsaiiTe
KOPOTKYHO HOXKKY.

MepneHHo, 6e3 ycunuii, 3aiBUHbTE YCTPONCTBO
B KyXOHHDbII LKad [0 Tex NMop, NoKa nepeaHAnA
YacTb KOpryca Nneyn He HauyHeT repPMETUYHO
npuneratb K nepegHeMy oTBepCTUto Lwkada.
Y6epunTech B TOM, YTO YCTPONCTBO CTOUT
YCTONUMBO 11 He Nnop HaknoHoMm. [Mo3aboTtstech
0 TOM, UTO6bI MeXAay ABepLel WKada n
BEPXHell KPOMKOW Kopryca OCTaBasics 3a30p B
4 MM (cMm. Inarpammy).

\—‘ — 4 mm

4 mm 4 mm

BapwuaHT KpenneHus 1:

3aduKcupyiiTe Neyb Ha MecTe C MOMOLLIbIO BUHTOB,
BXOZALLYMX B KOMMINEKT. Touku dukcaumm
PacronoXeHbl Ha BEPXHEM 11 HUXKHEM YTy Neyun.

BapunaHT KpenneHwma 2:

Cm. TabnuLy WwabnoHOB, NpuUnaraemMyio K neuu.
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BE3OMACHAA SKCTITYATALINA
YCTPOUCTBA

Mpwn pasmelleHN MMKPOBOJIHOBOI Neun B
nonoxeHuu b unn B (cm. guarpammy Ha cTp.
27) yunTtbiBaliTe cneayioujee:

Lkad fonmkeH HaxoaUTbCA, Kak MUHUMYM, Ha
500 mm (E) Bblle BepxHeli pabouen
MOBEPXHOCTY U He [JOMKEH YCTaHaBMBaTbCA
NPAMO Haj, KOHOPKO 1A pa3orpeBaHus
enpl.

[laHHOe ycTpOoICTBO ObISIO NPOTECTMPOBAHO U
0[06PEHO ANA NCMONb30BaHVIs BOIN3U
[OMALLHVIX Fra30BblX, S1IEKTPUYECKUX U
VNHAYKLUMOHHbBIX KOHPOPOK [/1A pa3orpeBaHus.
Mexpay KOHPOPKOW 1 MUKPOBOSTHOBOW MeYblo
JOITXHO OCTaBaTbCsA JOCTaTOUHO MEeCTa, YToObl
MVKPOBO/HOBasA Neub, Wkad 1 akceccyapbl He
HarpeBanvco.

He Bkntovalite KoHdOpPKY 6e3 CkoBOpOA, Koraa
MWKPOBOJTHOBasA Neub BKIoUeHa.

Koraa koHdpOopKa BKIIOUEH], IKCMyaTpPOBaTh
MVKPOBOJTHOBY!IO NeuUb HY»HO OCTOPOXKHO.

NOAKMIOYEHNE YCTPOUCTBA K
NCTOYHUKY MNTAHNA

SneKTpuyecKas po3eTKa fo/MKHa
HaxoAuTbCA Henoganeky, Yto6bl
YCTPOIICTBO MOXKHO GbINO Nerko
BbIKJIIOYMTb U3 CETW B aBapUINHON
cuTyaumn.

Kpome Toro, Mo»Ho n3onvpoBaTb ne4yb OT
MCTOYHMKA NUTaHWsA, BCTPOUB
BblK/loUaTesib B GUKCMPOBaHHYI0
NPOBOAKY COrNacHO NpaBwiam MOHTaXa
NpoOBOAOB.

Po3eTKy He HY>kHO pa3mellaTb 3a WKkadpom.
Camoe nyyLuee nonoxeHue — Hag Wwkadpom (A).

()

MopkntounTe yCTPONCTBO K 0Of4HOPa3HOMY
WCTOYHMKY NepeMeHHoro Toka 230 B/50 'y c
MOMOLLIbIO MPaBUbHO YCTaHOBNEHHOW
3a3eMJIEHHON PO3€eTKI. [He30 AOMIKHO ObITh
cnnaeneHo ¢ 10 A nnaBKuii NpefoXpaHnTENb.

+  LIHyp NnUTaHNA MOXKET 3aMEHATb TONIbKO
SNEKTPUK.

+ [lepep ycTaHOBKOW NPUBAMKMTE K UICTOUHUKY
MUTaHVA CTPYHY, YTOObI yNpOCTUTbL
NOAKNoUeHe K Touke (A) BO BpemsA YCTaHOBKM
YCTPOWNCTBA.

BcTaBnsis ycTponcTBO B WwKad € BbICOKMMM
CTeHKamu, nocTapanTecb HE noBpeanTb LWHYpP
nuTaHuA.

+ He norpy»xaiite WHyp NUTaHUA UV BUTKY B
BOAY WU VIHYIO >KNAKOCTb.

SNNEKTPUYECKWE COEOVMHEHWA

BHVUMAHUE!

3TO YCTPOWUCTBO HEOBXO4MMO
3A3EMJINTb

Ecnu 3Ta mepa 6e3onacHOCTU He GyaeT
NPUHATa, NponsBoaUTeNb
OTKa3blBaeTCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTU.

Ecnu B1nKa ycTponcTsa He NOAXoamuT K PO3eTKe,
Bbl fOMKHDI BbI3BaTb BalLero MeCTHOro
ELECTROLUX cneupnanmcTta no o6cny<mnBaHuto.
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SKONOTMYECKAA NHOOPMALNA

(&) dxonornyeckn 6esonacHas yTuAnN3aumna ynakoBoYHbIX MaTepuanos u

CTapom TeXHUKMN

YMAKOBOYHbIE MATEPUAJIbI

MukpoBonHosble neun ELECTROLUX Heobxoaumo
3¢bPeKTNBHO YnakoBbIBaTb A/1A 3aLLUTbI BO BpeMsA
TPaHCMOPTUPOBKU. Micnonb3yeTcs TonbKo
MWHUManbHO Heob6XoAMMan yNnaKoBKa.
YnakoBouYHble MaTepuasbl (Hanpumep, Gosnbra nnu
NeHOMONMCTAPOI) MOTYT NPeLCTaBATb Yrpo3y
nna neten.

Yrposa yayuwbsa. bepernte ynakosouHbie
maTepuanbl OT feTei.

Bce ncnonb3oBaHHble YNakoBOYHbIE MaTeprasibl
6e30MacHbl N OKpY»KatoLLeli cpefbl U MoryT
6bITb NepepaboTaHbl. KapToH caenaH 13
BTOPCbIPbSA, A IEPEBAHHbIE AETaNN He
06paboTaHbl. [1acTUKOBbIe 3IEMEHTDI
MapKUPOBaHbI CriefyoLLym 0bpasom:

«PE» — nonuatuneH (Hanpumep, NieHKa ans
yNaKkoBKW)

«PS» — nonuctrpon (6e3 GpTopyrnepoancTbIx
CcoeVIHEHNIA)

«PP» — nonunponuneH (Hanpumep, ynakoBoyHble
KIYTbl)

Mpy NOBTOPHOM UCMOMNb30BaHNN YNaKoBKM
3KOHOMWTCA CbiPbe 1 CoKpaLlaeTca obbem
OTXO[0B. YNakoBKy HEO6XOAMMO OTNPaBUTb B
6nVKaNLWINN LEeHTP yTunm3aumm. Ytobbl nonyumnTb
NHPOPMALINIO, CBAMKUTECH C MECTHBIM COBETOM.

YTUNN3ALUMA CTAPOU TEXHUKM

Crapble ycTpoiicTBa Heobxoammo obesonacuTb
nepen yTunusaumen, CHAB BUSIKY 11 U36aBMBLUKCH
OT LUHYypPa NUTaHUA.

Mocne 3Toro HeOOXOAMMO CAaTb UX B ONVKANLLINIA
LeHTp yTunusauum. O6paTtnTech B COBET Ui 610po
MO CaHVTaPHOMY COCTOSIHMIO OKPY»atoLLel cpefpl,
4TOObI Y3HaTb, €CTb JIN MOGNN30CTY YUpeXaeHA,
e MOXXHO YTUIN3MPOBATb TEXHUIKY.

Cumson ?{ Ha NpofyKTe UM Ha yraKoBKe
03HayvaeT, YTo STOT NPOAYKT HeMb3A
YTUIN3NPOBATb Kak 0ObIUHbIE XO3ANCTBEHHO-
6bITOBbIE OTXOLbl. BMECTO 3TOro ero Hy>xHo
OTHECTU B COOTBETCTBYIOLLWN NYHKT cOopa 1
YTUAN3aLMUY SN1EKTPUYECKOTO 1 SN1EKTPOHHOTO
obopynoaHuA. Obecrneyns NpPaBUIIbHYIO
YTUNM3aLMIO STOTO MPOZYKTa, Bbl MOMOXeTe
npefoTBPaTUTL NOTEHLMAIbHbIE HEraTUBHbIE
NocnencTBMA AN1A CPeAbl 1 300POBbA Nofel,
KoTopble MO 6bl ObITb BbI3BaHbI
HeCoOoTBeTCTBYHOLLEN NepepaboTKoil 3Toro
npopyKTa. Ytobbl y3HaTb NogpobHble cBeAeHNA O
nepepaboTKe 3TOro NPoAyKTa, 0bpaTuTecs B
MeCTHbIII COBET, CIy»0y y60pK/ Mycopa v B
MarasuH, rae 6bin NprYobpeTEH NPOAYKT.
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FAPAHTWA/CEPBUCHAA CNTY>KBAOWCTBA

CepBricHOe 06Cy»KMBaHMe 1 3anacHble YacTu

B cniyyae Heo6XxoaMMOCTY peMoHTa Npubopa, 1nu
ecnu Bbl xoTuTe NprobpecTy 3anacHble YacTy,
obpallarTech B HaL 6vKanwnm
ABTOPUW30BAHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP (CNCOK
CepBUCHbIX LeHTPOoB Npunaraetcs). Ecnny Bac
BO3HMKIM BOMPOCHI MO UCMOSb30BaHUIO Nprbopa
1y Bbl xoTuTe y3HaTb 0 ApYyrux npubopax
KoHuepHa ELECTROLUX, 380HMTe Ha HaLy
NHPOPMALIMOHHYIO IMHUIO MO TenedoHy (495) 937
7837 unu (495) 956 29 17.

EBponelickasa FapaHTuA: [JaHHOe YCTPOWCTBO
nopaepkueaetca rapaHtuen ELECTROLUX B
Kax[oW 13 CTpaH, nepeuncrieHHbIX Ha obopote
3TOro PyKOBOACTBA, B TeUEHME CPOKa, YKa3aHHOTo
B rapaHTUM Ha YCTPOWMCTBO U B IHOM
onpeneneHHoOM 3akoHoM nopsake.B cnyvae
BaLLero nepemMeLLeHNA 13 OQHOW U3 STUX CTPaH B
No6yI0 APYTYio U3 HYPKENepeUnCeHHbIX CTPaH,
rapaHT1A Ha YCTPONCTBO NepemMecTTCA BMecTe C
BaMU NP YCroBuUm cobmiofeHna creayoLmx
TpeboBaHWiA:

« [apaHTuA Ha yCTPOMCTBO HaunHaeT
[elcTBOBaTb C AaTbl, KOTAa Bbl BNiepBble
NpuoGpenm 3To YCTPOCTBO, MOATBEPKAEHVEM
KoTopoWi byfeT CnyXUTb NpeabaABneHne
LeNCTBUTENBHOTO YAOCTOBEPAIOLLErO MOKYMKY
[OKYMEHTA, BblJaHHOIO NMPOJaBLIOM
YCTPOWCTBA.

+ [apaHTVA Ha yCTPONCTBO AENCTBYET B TeUeHe
TOrO >Ke CpOKa 1 B NPeAenax Toro e obbema
PaboT 1 KOHCTPYKTUBHbIX YacTeld, Kakue
[EeCTBYIOT B HOBOW CTpaHe Ballero
NPOXXNBAHWA NPVUMEHUTENBHO K AaHHOM
KOHKPETHOW MOZEeNV NN CepUin YCTPONCTB.

+ [apaHTVA Ha yCTPONCTBO ABNAETCA
nepCcoHasnbHOW A1 NepBOHaYaIbHOro
NoKynaTens 3Toro yCTPONCTBa U He MOXKeT
6bITb MepeaaHa ApYromy nosb30BaTenio.

+  YCTPOWCTBO YCTaHOBNEHO U NCMONb3YeTCA B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMAMM, N3HAHHBIMU
ELECTROLUX, TonbKO B 6bITOBbIX YC/IOBUSAX, T.€.
€ro Henb3A UCMOoMb30BaTb B KOMMEPYECKINX
Lenax.

+  YCTPOWCTBO YCTaHOB/IEHO B COOTBETCTBUM CO
BCEMM NMPVIMEHVMbBIMU HOPMATUBHBIMU
[OKyMeHTaMU, eNCTBYIOLLMMY B HOBOW CTpaHe
BaLLlero NpoXKnBaHUA.

MNMonoxeHna HacToswwen EBponeickon lapaHTn

He HapyLLaloT HUKaKMX NPefoCcTaB/ieHbIX BaMm MO

3aKOHy Mpas..
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Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen i in-
nowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z mysla o Tobie. Uzytkujac je,
mozesz miec zawsze pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux!

Odwiedz nasza witryne internetowa, aby uzyskac:

informacje dotyczace serwisu:

Wskazdéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu probleméw oraz
@ www.electrolux.com

a Zarejestruj swoj produkt, aby uprosci¢ jego obstuge serwisowa:
www.electrolux.com/productregistration

Kupuj akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.
Kontaktujac sie z serwisem, nalezy przygotowac ponizsze dane.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej. Model, numer produktu, numer seryjny.

& Ostrzezenie/przestroga - informacje dotyczace bezpieczenstwa.
(i) Ogélne informacje i wskazowki
@ Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego.

Moze ulec zmianie bez powiadomienia.
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKU W PRZYSZtOSCI

Unikanie zagrozenia pozarowego

Podczas pracy nie nalezy pozostawiac kuchenki
mikrofalowej bez nadzoru.

Ustawienie zbyt wysokiej mocy lub zbyt dtugich
czasow gotowania moze spowodowac
przegrzanie zywnosci i doprowadzi¢ do pozaru.
Gniazdo elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby
w sytuacji awaryjnej mozna byto szybko odtaczy¢
urzadzenie.

Nalezy zastosowac zasilanie elektryczne pradem
zmiennym 230 V/50 Hz oraz bezpiecznik minimum
10 A lub wytacznik automatyczny minimum 10 A
na linii rozdzielczej. Zalecane jest podfaczenie tego
urzadzenia do osobnego obwodu zasilania.

Nie nalezy przechowywac ani korzysta¢ z kuchenki
na zewnatrz pomieszczen.

Jezeli podgrzewana zywnos¢
zacznie dymi¢, NIEWOLNO
ﬁTIW'IERAE DRZ)NICZEK. _
alezy wylaczyc urzadzenie,
od Vg}’e od zrodia
zasilania i poczeka¢, az
zywnos¢ przestanie dymic.
twarcie drzwiczek, gdy
zywnos¢ dymi moze
spowodowac pozar. Nalezy
uzywac wylacznie naczyn|i
sztuécow przeznaczonych dla
kuchenek mikrofalowych.
W przypadku korzystania z
jednorazowych pojemnikéw
na zywnos¢ wykonanych z
lastiku, papieru lub innych
twopalnych materiatéow nie
nalezy pozostawia¢ kuchenki
bez nadzoru. Po zakonczeniu
korzystania nalezy wyczyscic
ostone generatora mikrofal,

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:
NALEZY PRZECZYTAC JE UWAZNIE | ZACHOWAC DO

wnetrze kuchenki, Eodstawq
obrotowa i podporke
Eodstawy obrotowej.
lementy te muszq by¢ suche
i nie moga by tluste.
Nagromadzony tluszcz moze
sie przegrzacizacza¢ dymic
lub zapali¢ sie.
Nie nalezy pozostawiac materiatéw tatwopalnych
w poblizu kuchenki ani otworéw wentylacyjnych.
Nie nalezy zastania¢ otworéw wentylacyjnych.
Nalezy zdja¢ wszystkie metalowe elementy
uszczelniajace, zamkniecia z drutu itp. z zywnosci i
jej opakowan. Powstanie fuku elektrycznego na
metalowych powierzchniach moze spowodowac
pozar.
Nie nalezy uzywac kuchenki mikrofalowej do
podgrzewania oleju w celu smazenia. Kontrola
temperatury bedzie niemozliwa, a olej moze sie
zapalic.
Aby przygotowac prazong kukurydze, nalezy uzy¢
specjalnych pojemnikéw.
Nie nalezy przechowywac¢ w kuchence zywnosci
ani innych przedmiotéw.
Po uruchomieniu kuchenki nalezy sprawdzi¢
ustawienia, aby upewnic sig, ze kuchenka dziata
prawidtowo.
Nalezy zapoznac sie z odpowiednimi
wskazdwkami w instrukgji obstugi.
Unikanie obrazen giata

A OSTRZEZENIE! Nie wolno
uzywac kuchenki, jezeli
jest uszkodzona lub nie
dziata prawidtowo. Przed
rozpoczeciem
uzytkowania nalezy
sprawdzi¢ nastepujace
elementy:

a) Drzwiczki: nalezy

sprawdzi¢, czy drzwiczki




zamykaja sie prawidiowo
oraz nie sa wygiete lub
skrzywione.

b) Zawiasy i zatrzaski
drzwiczek: nalezy
sprawdzi¢, czy nie sq
uszkodzone ani

oluzowane.

¢) Uszczelki drzwii
powierzchnie
uszczelniajace: nalezy
sprawdzi¢, czy nie sg
uszkodzone.

d) Wnetrze kuchenkii
powierzchnia drzwiczek:
nalezy sprawdzi¢, czy nie
wystept(?'q wghiecenia.

e) Przewod zasilajacy i
wtyczka: nalezy sprawdzic,
czy nie s uszkodzone.

Nie wolno samodzielnie

dokonywac regulacji, napraw

i modyfikacji kuchenki.

Przeprowadzanie serwisui

napraw obejmujqcxch

demontaz ostony chroniacej
przed energia mikrofal jest
niebezpieczne dla 0sob bez
odpowiednich kwalifikacji.

Nie nalezy wiacza¢ kuchenki, gdy drzwiczki sa
otwarte ani w zaden sposob modyfikowac
zatrzaskéw drzwiczek.

Nie nalezy korzystac¢ z kuchenki, jezeli miedzy
uszczelkami drzwiczek a powierzchniami
uszczelniajgcymi znajduije sie jakikolwiek
przedmiot.

Nie nalezy dopuszcza¢, aby
na uszczelkach drzwi lub
sasiadujacych elementach
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gromadzil sie tluszczlub
rud. Nalezy przestrzega¢
instrukcji podanych w
rozdziale,Konserwacja i
czyszczenie'. Zaniedbanie
czyszczenia kuchenki moze
spowodowac obnizenie
jakosci jej Eoyvierzchni, o
znacznie skroci czas
eksploatacjii moze
spowodowac

niebezpieczenstwo.

Osoby korzystajace z ROZRUSZNIKOW SERCA
powinny skontaktowac sie lekarzem lub
producentem rozrusznika, aby uzyskac informacje
o srodkach ostroznosci dotyczacych korzystania z
kuchenek mikrofalowych.

Unikanie porazenia pradem

W zadnym wypadku nie nalezy demontowac
obudowy zewnetrznej.

Nie nalezy wlewac¢ ptynéw ani wktadac zadnych
przedmiotéw do otwordw blokady drzwiczek ani
otworéw wentylacyjnych. W przypadku rozlania
ptynu nalezy natychmiast wytgczy¢ kuchenke,
odtaczyc ja od zrédia zasilania i skontaktowad sie z
lokalnym punktem serwisowym.

Nie nalezy zanurzac przewodu zasilajacego ani
wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

Nie nalezy umieszczac przewodu zasilajagcego nad
goracymi lub ostro zakoriczonymi powierzchniami,
na przyktad otworem odprowadzania goracego
powietrza u gory tylnej czesci kuchenki.

Nie nalezy samodzielnie
wymienia¢ lampy kuchenki
ani zezwala¢ na wykonanie
tej czynnosci osobie
nieautoryzowanej przez
serwis. W przypadku awarii
lampy kuchenki nalezy
skontaktowac sie ze
sprzedawca lub
autoryzowanym serwisem
ELECTROLUX.
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W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego
tego urzadzenia nalezy go wymienic na
odpowiedni rodzaj przewodu. Wymiany musi
dokona¢ pracownik autoryzowanego serwisu
ELECTROLUX.

Unikanie eksplozji i nagtego wrzenia
A OSTRZEZENIE! Nie wolno
podgrzewac plynow ani
nosci w szczelnych
pojemnikach, poniewaz
moga eksplodowac.

Nie wolno uzywac szczelnych pojemnikéw. Przed
ich uzyciem nalezy zdja¢ uszczelki i pokrywki.
Szczelne pojemniki moga eksplodowac z powodu
wzrostu ci$nienia nawet po wytaczeniu kuchenki.
Podczas podgrzewania ptynéw nalezy zachowa¢
ostroznos¢. Nalezy uzy¢ pojemnika z duzym
otworem, aby umozliwi¢ wydostawanie sie
pecherzykéw powietrza.

Podgrzewanie napojow w
kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opdznione
wrzenie zwyrzutem plynu,
dlatego podczas
wyjmowania pojemnika
nalezy zachowac ostroznosc.

Aby unikna¢ nagtego wyrzucenia wrzacego ptynu i

ewentualnego oparzenia:

1. Przed gotowaniem lub odgrzaniem nalezy
wymieszac ptyn.

2. Zalecane jest, aby podczas podgrzewania w
plynie znajdowata sie szklana rurka lub
podobny przedmiot.

3. Aby unikna¢ opdznionego wrzenia
wyrzutowego, nalezy po zakorczeniu
gotowania pozostawic ptyn
w kuchence na 20 sekund.

W kuchenkach
mikrofalowych nie nalezy
gotowac jajek w skorupkach
ani podgrzewac’ catych jajek
na twardo, poniewaz moga
eksplodowac nawet po
zakonczeniu gotowania. Aby
ugotowac lub podgrza¢

jajka, ktore nie maja postaci
Jajecznicy, nalezy przektuc
zoltka i biatka, w przeciwnym
razie {'ajka moga
eksplodowac. Przed
podgrzaniem jajek na
twardo w kuchence
mikrofalowej nalezy obrac je
ze skorupek i pokroic.

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy przektu¢
skorke produktéw takich jak ziemniaki, kietbasa i
owoce, w przeciwnym razie moga eksplodowac.
Unikanie oparzen

Podczas wyjmowania zywnosci z kuchenki nalezy
uzywac odpowiednich uchwytéw i rekawic, aby
uniknac oparzen.

Nalezy zawsze otwiera¢ pojemniki, pojemniki do
kukurydzy prazonej, worki do gotowania itp. z dala
od twarzy i rak, aby uniknac oparzen oparami.

Aby unikna¢ oparzen, nalezy
zawsze sprawdzac
temperature zywnoscii
wymieszac jq przed
podaniem oraz zwrdci¢
szczeg6lng uwage na
temperature zywnosci i
napojow podawanym
niemowletom, dzieciom lub
osobom starszym.

Temperatura pojemnika nie stanowi wskazéwki co
do temperatury zywnosci lub napoju; nalezy
zawsze sprawdzac temperature zywnosci.

Nalezy zawsze sta¢ z dala od otwieranych
drzwiczek, aby uniknac¢ oparzen spowodowanych
wydostajaca sie para lub goracym powietrzem.
Potrawy nadziewane nalezy pokroi¢ po
podgrzaniu, aby uwolni¢ gorace powietrze i
unikna¢ oparzen.

Aby zapobiec poparzeniu nie
pozwalac dzieciomna
przebywanie w poblizu
drzwiczek.



Zapobieganie
nieprawidiowemu uzyciu
przezdziedi .

/A OSTRZEZENIE!
Urzadzenieijego
dostepne czesci
nagrzewajq sie podczas
uzytkowania. Nalezy
uzytkowac urzadzenie
ostroznie, aby ich nie
dotykac. Dzieci ponizej 8
roku Zycia nie powinny
zblizac sie do urzadzenia
bez ciggtego nadzoru.

Urzadzenie moze by¢

uzytkowane przez dzieci

powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub
umystowych, przez osoby

niedoswiadczone lub o

niewystarczajacej wiedzy

KOd warunkiem, ze

orzystaja z urzadzenia pod
nadzorem lub zost

oinstruowane w zakresie

ezpiecznej obstugi
urzadzeniaiznajq
niebezpieczenstwa zwigzane

z uzytkowaniem urzadzenia.

Nalezy doEiInowac', aby

dzieci nie bawily sie

urzadzeniem. Dzieci powyzej

8 roku zycia nie mogaq czyscic

i przeprowadzac konserwagiji

urzadzenia bez nadzoru.
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Nie nalezy opierac sie ani hustac na drzwiczkach
kuchenki. Nie nalezy uzywac kuchenki jako zabawki.
Nalezy przekazac dzieciom wszystkie wazne
informacje dotyczace bezpieczenstwa: korzystanie z
uchwytéw, ostrozne zdejmowanie pokrywek,
zwracanie uwagi na opakowania (np. materiaty
ulegajace podgrzaniu) umozliwiajace uzyskanie
chrupkich potraw, poniewaz moga by¢ bardzo
gorace.

Inne ostrzezenia

Nie wolno w zaden sposéb modyfikowac kuchenki.
Kuchenka stuzy do przygotowywania jedzenia w
domu i mozna jej uzywac tylko do gotowania potraw.
Nie jest przeznaczona do zastosowan
gastronomicznych ani laboratoryjnych.

Prawidlowa eksploatacja kuchenkii unikanie

uszkodzenia

Nie wolno wigcza¢ kuchenki, gdy jest pusta.

W przypadku korzystania z naczynia do

przyrumieniania lub materiatéw polegajacych

podgrzaniu zawsze nalezy uzywac izolatora

odpornego na ciepto, na przyktad porcelanowego

talerza, aby uniknac uszkodzenia podstawy obrotowej

i podpdrki podstawy obrotowej z powodu

nagrzania. Nie nalezy przekraczac czasu

podgrzewania podanego w instrukgji obstugi

naczynia. Nie nalezy uzywac metalowych sztué¢cow,

ktére odbijaja mikrofale i moga spowodowac

powstanie tuku elektrycznego. Nie nalezy wkiadac

puszek do kuchenki.

Nalezy uzywac wytacznie podstawy obrotowej i

podpdrki podstawy obrotowej przeznaczonych dla tej

kuchenki. Nie nalezy uzywac kuchenki bez podstawy

obrotowej.

Aby unikna¢ uszkodzenia podstawy obrotowej:

a) Przed wymyciem podstawy obrotowej nalezy
pozostawic ja do ostygniecia.

b) Nie nalezy ktas¢ goracych potraw ani sztu¢céw na
zimna podstawe obrotowa.

o) Nie nalezy ktas¢ zimnych potraw ani sztu¢céw na
goraca podstawe obrotowa.

Podczas pracy kuchenki nie nalezy ustawiac zadnych

przedmiotdw na jej zewnetrznej obudowie.

& Wazne!

W przypadku braku pewnosci co do sposobu
podiaczenia kuchenki nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym i wykwalifikowanym elektrykiem.
Producent ani sprzedawca nie ponosza
odpowiedzialnosci za obrazenia ciata spowodowane
nieprawidtowym wykonaniem procedury
podigczania do zrédta zasilania.

Na obudowie kuchenki lub wokét uszczelki drzwiczek
moze czasami gromadzic sie para wodna lub krople
wody. Jest to normalne zjawisko i nie oznacza
nieszczelnosci ani uszkodzenia kuchenki.
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PRZEGLAD URZADZENIA
KUCHENKA MIKROFALOWA | AKCESORIA

Ptyta czotowa

Lampa kuchenki

Panel sterowania

Przycisk otwierania drzwiczek
Ostona generatora mikrofal
Whnetrze kuchenki

Uszczelka

Uszczelki drzwiczek i powierzchnie
uszczelniajace

Punkty mocowania (4 punkty)
Otwory wentylacyjne
Obudowa zewnetrzna
Scianka tylna

Przewod zasilajacy

(o] [ofof ]l

—_

(=] 3] ]
e K=)

Nalezy sprawdzi¢, czy z kuchenka dostarczone sg nastepujace akcesoria:
Podstawa obrotowa
Podpdrka podstawy obrotowej
4 sruby mocujace (niepokazane na rysunku)

« Ustaw podpdrke podstawy obrotowej na uszczelce we
wagtebieniu.
« Nastepnie ustaw podstawe obrotowa na podpdrce podstawy {

obrotowej.

+  Aby unikna¢ uszkodzenia podstawy obrotowej, podczas
wyjmowania potraw lub pojemnikéw z kuchenki nalezy
upewnic sig, ze sg one podnoszone bez dotykania pierscienia
podstawy obrotowej.

(i]

Podczas zamawiania akcesoriéw nalezy podac sprzedawcy lub pracownikowi ELECTROLUX dwie
informacje: nazwe czesci i nazwe modelu.




PANEL STEROWANIA

Wskazniki NA WYSWIETLACZU

( i

Mikrofale
Zegar

IEI Etapy gotowania
Plus/Minus

Przycisk AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Przycisk POZIOMU MOCY
Pokretto TIMERA/MASY

Przycisk START/+30

Przycisk STOP

Przycisk OTWIERANIA DRZWICZEK

(o of-Jof o) -Qol~

Wskazniki AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Przycisk AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA

Automatyczne rozmrazanie

””'“" Automatyczne rozmrazanie
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PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

TRYB EKONOMICZNY

Kuchenka jest nastawiona na tryb‘OSZCZEDZANIE

ENERGI' (‘Econ).

1. Podtacz kuchenke do Zrédta zasilania.

2. Wskazanie wyswietlacza:‘Econ

3. Nawyswietlaczu pojawi sie odliczanie od 3:00
do zera.

4. Po osiagnieciu zera, piekarnik przechodzi w
tryb ‘Econ’i wyswietlacz gasnie.

(4]

+ By wylaczy¢ mod Econ, nastaw zegar.

USTAWIANIE ZEGARA

Kuchenka wyswietla godzine w systemie 12-i 24-

godzinnym.

Przyktad: Aby ustawi¢ zegar na 11:30 (system 12-

godzinny).

1. Otworz drzwiczki.

2. Wskazanie wyswietlacza:‘Econ

3. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza:

2H

4,

5.

N

Obro¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic
godzine.

Nacisnij jeden raz przycisk START/+30, a
nastepnie obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby
ustawi¢ minuty.

Naci$nij przycisk START/+30.

Popatrz na wyswietlacz:
Zamknij drzwiczki. m

(i)

Pokretto TIMERA/MASY mozna obréci¢ w lewo
lub w prawo.

Po nacisnieciu przycisku STOP, zegar nie
zostanie ustawiony. Wskazanie wyswietlacza:
‘Econ.



38 www.electrolux.com

Przyktad: Aby ustawi¢ zegar na 23:30 (system 24-

godzinny).

1. Otwoérz drzwiczki.

2. Wskazanie wyswietlacza:‘Econ’

3. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza:

IZH

4. Nacisnij przycisk START/+30. Wskazanie
wyswietlacza:

5. Obro¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic
godzine.

6. Nacisnij jeden raz przycisk START/+30, a
nastepnie obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby
ustawi¢ minuty.

7. Nacisnij przycisk START/+30.

8. Popatrz na wyswietlacz:
; =

. Zamknij drzwiczki.

(i)

«  Pokretto TIMERA/MASY mozna obréci¢ w lewo
lub w prawo.

+ Ponacisnieciu przycisku STOP, zegar nie
zostanie ustawiony. Wskazanie wys$wietlacza:
‘Econ

DOSTOSOWYWANIE GODZINY PO
USTAWIENIU ZEGARA

Przyktad: Aby ustawi¢ zegar na 11:45 (system 12-

godzinny).

1. Otworz drzwiczki.

2. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza:

(Jesli chcesz zmieni¢ zegar na 24-godzinny,
przycisnij przycisk START/+30.)

3. Obro¢ pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic
godzine.

4. Naci$nij jeden raz przycisk START/+30, a
nastepnie obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby
ustawi¢ minuty.

5. Nacisnij przycisk START/+30.

6. Popatrz na wyswietlacz: m

ABY ANULOWAC ZEGARA | USTAWIC
TRYB ECON

1. Otworz drzwiczki.
2. Nacisnij przycisk START/+30 i przytrzymaj go
przez 5 sekund. Kuchenka wyemituje sygnat

dzwiekowy. Wskazanie wys$wietlacza:

(Jesli chcesz zmienic zegar na 24-godzinny,

przycisnij przycisk START/+30.)

Nacis$nij przycisk STOP.

Wskazanie wyswietlacza:‘Econ’

Zamknij drzwiczki.

Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie od 3:00

do zera.

7. Po osiggnieciu zera, piekarnik przechodzi w
tryb‘Econ’i wyswietlacz gasnie.

oA W

KORZYSTANIE Z PRZYCISKU STOP

Przycisk STOP umozliwia:

1. Usuniecie btedu podczas programowania.

2. Tymczasowe zatrzymanie kuchenki podczas
gotowania — nacisnij przycisk jeden raz.

3. Anulowanie programu podczas gotowania —
nacisnij przycisk dwa razy.

@
BLOKADA RODZICIELSKA

Kuchenka wyposazona jest w zabezpieczenie,
ktére uniemozliwia jej przypadkowe uruchomienie
przez dziecko. Po ustawieniu blokady nie mozna
wigczy¢ zadnej funkcji kuchenki do momentu
wytaczenia blokady.

Przyktad: Aby ustawic¢ blokade rodzicielska.
1. Nacisnij przycisk STOP i przytrzymaj go przez 5

sekund.
[ ]

@

Kuchenka wyemituje dwa sygnaty dzwigkowe i
zostanie wyswietlony komunikat,LOC": m

(1]

+  Aby wylaczy¢ blokade rodzicielska, nalezy
nacisnac przycisk STOP i przytrzymac go przez
5 sekund. Kuchenka wyemituje dwa sygnaty
dZwiekowe i zostanie wyswietlona godzina.

+ Nie mozna wiaczy¢ blokady rodzicielskiej, jezeli
nie ustawiono zegara.
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OBStUGA KUCHENKI MIKROFALOWEJ
PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA W KUCHENCE MIKROFALOWE)J

Aby gotowac/rozmrazac¢ w kuchence przypali¢ w naroznikach.

mikrofalowej, energie mikrofal musza Wazne jest, aby obraca¢, zmienia¢ utozenie lub
przenikna¢ przez pojemnik i zywnosc. mieszac potrawe, co zapewnia rbwnomierne
Dlatego wazne jest, aby uzy¢ odpowiedniego podgrzanie.

naczynia. Po ugotowaniu potrawa musi zostac
Preferowane jest zastosowanie naczyn pozostawiona na pewien czas, poniewaz
okragtych/owalnych zamiast kwadratowych umozliwia to rbwnomierne rozproszenie ciepta
prostokatnych, poniewaz potrawa moze sie w catej potrawie.

Charakterystyka potraw

Skiad Potrawy zawierajace duza ilos¢ thuszczu lub cukru (np. pudding lub paszteciki)

wymagaja ogrzewania przez krétszy czas. Nalezy zachowac ostrozno$¢, poniewaz
przegrzanie moze spowodowac pozar.

Gestosc Gestos¢ potraw wptywa na czas gotowania. Lekkie porowate potrawy, takie jak ciasto
lub chleb, gotuja sie szybciej od ciezkich i gestych potraw, takie jak, pieczen i
zapiekanka.

llos¢ Czas gotowania nalezy wydtuzy¢ wraz ze zwiekszeniem ilosci zywnosci znajdujacej sie
w kuchence. Na przyktad: ugotowanie czterech ziemniakéw potrwa diuzej niz dwaoch.

Wielkos¢ Mate potrawy i mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze. W celu rbwnomiernego
ugotowania wszystkie kawatki powinny by tej samej wielkosci.

Ksztatt Potrawy o nieregularnych ksztattach, takie jak piersi kurze lub udka gotujg sie dtuzej niz

wieksze kawatki. Potrawy o okragtym ksztafcie gotuja sie z wykorzystaniem mikrofal
bardziej rownomiernie niz kwadratowe.
Temperatura  Poczatkowa temperatura potraw wplywa na wymagany czas gotowania. Potrawy
potraw mrozone gotuja sie dituzej niz te o temperaturze pokojowej. Potrawy z nadzieniem, np.
paczki nalezy przektu¢, aby wypuscic ciepto lub pare.

Sposoby gotowania

Rozmieszczenie Najwieksze kawatki potrawy, na przyktad udka, nalezy umiesci¢ przy zewnetrznych
sciankach naczynia.

Przykrycie Nalezy uzy¢ folii spozywczej z otworami do kuchenek mikrofalowych lub odpowiedniej
pokrywki.

Przektuwanie  Potrawy w skorupce, ze skérg lub btong nalezy przed gotowaniem lub odgrzaniem
naktu¢ w kilku miejscach, poniewaz wewnatrz potrawy gromadzi sie para, ktéra moze
spowodowac eksplozje potrawy, np. ziemniaki, ryba, kurczak lub kietbaski.

Wazne! Nie nalezy podgrzewac jajek, na przyktad sadzonych lub na twardo, za
pomoca mikrofal, poniewaz moga wybuchna¢ nawet po zakoriczeniu gotowania.

Mieszanie, W celu rbwnomiernego ugotowania konieczne jest, aby podczas gotowania mieszac,
obracaniei obracac i zmieniac utozenie potrawy. Zawsze nalezy mieszac i zmieniac utozenie od
zZmiana zewnatrz do srodka.

utozenia

Pozostawienie Po ugotowaniu potrawe nalezy pozostawic na pewien czas, aby umozliwic¢
réwnomierne rozproszenie ciepta w catej potrawie.

Ostona Niektdre czesci rozmrazanej potrawy moga sie nagrza¢. Nagrzane czesci mozna ostonic
matymi kawatkami folii aluminiowej, ktére odbijaja mikrofale, np. udka i skrzydetka
kurczaka.
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POJEMNIKI PRZEZNACZONE DO KUCHENEK MIKROFALOWYCH

Pojemnik Przeznaczone
do kuchenek
mikrofalowych

Uwagi

Folia aluminiowa/ v / X
pojemniki z folii

Matych kawatkéw folii aluminiowej mozna uzy¢ do zabezpieczenia
potrawy przed przegrzaniem. Folia powinna znajdowac sie co
najmniej 2 cm od scianek kuchenki, w przeciwnym razie moze dojs¢
do powstania tuku elektrycznego. Stosowanie pojemnikéw z folii
nie jest zalecane, chyba ze producent okreslit model. Nalezy
dokfadnie przestrzegac instrukgji.

Naczynia do v
przyrumieniania

Zawsze nalezy przestrzegac instrukcji podanych przez producenta. Nie
nalezy przekracza¢ podanych czaséw podgrzewania. Nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz te naczynia moga by¢ bardzo gorace.

Porcelanai vViX
ceramika

Porcelana, wyroby ceramiczne, garnki glazurowane i ceramika
wypalana sg zwykle odpowiednie, z wyjatkiem tych z metalowymi
dekoracjami.

Szkto np. Pyrex® v/

Nalezy zachowac ostroznos¢ w przypadku korzystania z cienkich
pojemnikéw szklanych, poniewaz moga pekna¢ po naglym podgrzaniu.

Metal X

Stosowanie pojemnikéw metalowych w kuchenkach
mikrofalowych nie jest zalecane, poniewaz powodujg one
powstawanie tuku elektrycznego, co moze spowodowac pozar.

Plastik/polistyren v
np. pojemniki na
potrawy typu
fastfood

Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz niektére pojemniki
odksztatcaja sie, topig i odbarwiaja w wysokiej temperaturze.

Folia spozywcza v/

Nie moze stykac sie z potrawa i nalezy ja przektu¢, aby umozliwi¢
wydostawanie sie pary.

Woreczki do v
zamrazania/
pieczenia

Nalezy je przektu¢, aby umozliwi¢ wydostawanie sie pary. Nalezy
upewnic sie, ze woreczki mozna stosowac w kuchenkach
mikrofalowych. Nie nalezy uzywac plastikowych ani metalowych
opasek, poniewaz moga sie stopic lub zapali¢ z powodu powstania
tuku elektrycznego.

Papier — talerze, v/

Nalezy uzywac tylko do podgrzewania lub pochtaniania wilgoci.

kubki i papier Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz przegrzanie moze
$niadaniowy spowodowac pozat.
Pojemniki ze 4 W przypadku korzystania z tych materiatéw nalezy zawsze nadzorowac
stomy lub drewna kuchenke, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.
Papier X Moze zawierac czagsteczki metalu, ktére spowodujg powstanie tuku
makulaturowy elektrycznego, co moze moga doprowadzi¢ do pozaru.
i gazety
GOTOWANIE Z UZYCIEM MIKROFAL
Kuchenke mozna zaprogramowac do dziatania Czas gotowania Jednostka zmiany
przez maksymalnie 90 minut. Czas gotowania 0-5 minut 15 sekund
wynosi od 15 sekund do 5 minut. Zalezy on od T30m 30 sekund
catkowitego czasu gotowania podanego w tabeli. I A S

10-30 minut 1 minuta

30-90 minut 5 minut

RECZNE ROZMRAZANIE

Do recznego rozmrazania (bez uzycia funkgji
automatycznego rozmrazania) nalezy uzy¢ mocy
240 W. Ikona rozmrazania pojawi sie na
wyswietlaczu po wybraniu poziomu mocy.



POZIOMU MOCY KUCHENKI

POLSKI M

Kuchenka umozliwia wybranie jednego z 6 pozioméw mocy.

Ustawienie  Zalecane uzycie

mocy

800 W/ Stuzy do szybkiego gotowania lub odgrzewania np. zupy, zapiekanki, potraw z puszki,

WYSOKA gorace napoje, warzywa, ryba itp.

560 W Stuzy do diuzszego gotowania gestych potraw, takich jak pieczer, mieso mielone i dania
gotowe oraz potrawy delikatne, na przyktad sos serowy i biszkopty. Po ustawieniu
mniejszej mocy sos nie zagotuje sie, a potrawa zostanie ugotowana réwnomiernie bez
przypalenia na bokach.

400 W Stosowane do gestych potraw, ktére wymagaja dtugiego czasu gotowania podczas
tradycyjnego przyrzadzania, np. potrawy z wotowiny. Uzycie tego poziomu mocy jest
zalecane, aby mieso byto delikatne.

240W/ W celu rozmrozenia nalezy wybrac to ustawienie, aby zapewni¢ rownomierne

ROZMRAZANIE odmrozenie potrawy. To ustawienie jest takze odpowiednie do duszenia ryzu,
makaronu, pierogéw i gotowania kremu z jajek.

80W Nadaje sie takze do delikatnego rozmrazania na przyktad ciasta z kremem.
ow Przeznaczone do uzycia z timerem kuchennym.
W =WATY

Przyktad: Aby podgrzac zupe przez 2 minuty i
30 sekund z moca 560 W.

1. Nacis$nij dwa razy przycisk POZIOMU MOCY.

A

M

2. Wprowadz czas, obracajac pokretto
TIMERA/MASY w prawo/w lewo, az do
wyswietlenia wartosci 2.30.

@

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x1

4. Popatrz na wyswietlacz:

& Wazne!

W przypadku nie wybrania poziomu mocy nastapi

automatyczne ustawienie wartosci 800 W/
WYSOKIE.

(1]

Otwarcie drzwiczek podczas gotowania
spowoduje automatyczne zatrzymanie czasu
gotowania widocznego na wyswietlaczu.
Odliczanie czasu gotowania rozpocznie sie
ponownie po zamknieciu drzwiczek i
nacisnieciu przycisku START/+30.

Aby sprawdzi¢ ustawienie mocy podczas
gotowania, naciénij jeden raz przycisk
POZIOMU MOCY.

Czas gotowania mozna zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ w jego trakcie, obracajac pokretto
TIMERA/MASY.

Ustawienie mocy mozna zmieni¢ podczas
gotowania, naciskajac przycisk POZIOMU
MOCY.

Aby wylaczy¢ program podczas gotowania,
nacisnij dwa razy przycisk STOP.
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TIMER KUCHENNY

Przyktad: Aby ustawic¢ timer kuchenny na 7 minut.

1. Nacisnij 7 razy przycisk POZIOMU MOCY.
A

-

2. Wprowad?z czas, obracajac pokretto
TIMERA/MASY w prawo/w lewo, az do
wyswietlenia wartosci 7.00.

@

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x1

4. Popatrz na wyswietlacz: m

(i)

«  Aby wstrzymac timer, nacisnij przycisk STOP.
Aby wznowic timer, nacisnij przycisk
START/+30. Aby wyfaczy¢, nacisnij ponownie
przycisk STOP.

DODAWANIE 30 SEKUND

Przycisk START/+30 umozliwia obstuge dwdch
ponizszych funkgji.

1. Bezposrednie uruchomienie
Naciskajac przycisk START/+30, mozna
bezposrednio rozpocza¢ gotowanie z
ustawieniem mocy 800 W/WYSOKA przez 30

sekund. -

<|o/:w

2. Zwigkszenie czasu gotowania
Czas gotowania mozna zwiekszy¢ o
wielokrotnos¢ 30 sekund po nacisnieciu
przycisku podczas pracy kuchenki.

<r/so
(i)

«+ Tej funkgji nie mozna uzy¢ podczas dziatania
funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA lub
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA.

PLUS | MINUS

Funkcja PLUS A\ iMINUS X/ umozliwia
wydtuzenie lub skrécenie czasu gotowania w
przypadku korzystania z programoéw
automatycznych.

Aby ugotowac ziemniaki, ktére beda nieco
twardsze, nacisnij przycisk MINUS /.

Aby ugotowac ziemniaki, ktére beda bardziej
miekkie, naciénij przycisk PLUS A\ .

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg ziemniakdw.

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa
razy przycisk AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA.

o x2

2. Obroé¢ pokretto TIMERA/ MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.3.

@

3. Nacisnij jeden raz przycisk POZIOMU MOCY,
aby wybrac regulacje PLUS A\ .

A

x1
4. Nacisnij przycisk START/+30.

N
& x1

5. Popatrz na wyswietlacz:

(1]

+  Aby wylaczyc¢ funkcje PLUS/MINUS, nalezy
nacisnac 3 razy przycisk POZIOMU MOCY.

«  Po wybraniu funkgcji PLUS na wyswietlaczu
pojawi sie ikona A\ .

« Po wybraniu funkcji MINUS na wyswietlaczu
pojawi sie ikona\/ .



GOTOWANIE WIELOETAPOWE

W kuchence mozna zaprogramowac gotowanie
w maksymalnie 3 etapach.

Przyktad: Aby wiaczy¢ gotowanie:
Przez 5 minutzmocg 800W (etap 1)
Przez 16 minutzmocg 240 W (etap 2)

Etap 1
1. Naci$nij jeden raz przycisk POZIOMU MOCY.
A

P

2. Wprowadz odpowiedni czas, obracajac
pokretto TIMERA/MASY w prawo, az do
wyswietlenia wartosci 5.00.

‘@

3. Popatrz na wyswietlacz:

Etap 2
1. Nacisnij 4 razy przycisk POZIOMU MOCY.
A

B ..

2. Wprowadz odpowiedni czas gotowania,
obracajac pokretto TIMERA/MASY w prawo, az
do wyswietlenia wartosci 16.00.

‘@

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x1

4. Popatrz na wyswietlacz:

Kuchenka rozpocznie gotowanie przez 5
minuty i zmoca 800 W, a nastepnie przez 16
minutz moca 240 W.

POLSKI 43

KORZYSTANIE Z FUNKCJI
AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA |
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA

Funkcje AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA i
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA
automatycznie wybieraja odpowiedni tryb
gotowania i czas gotowania. Dostepnych jest 6
ustawiern AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA i 2
ustawienia AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA.

Automatycznego Gotowanie

Potrawa Symbol
j §1§
Napoje o
Gotowane ziemniaki/ziemniaki 55
w mundurkach (D)
Mrozone warzywa @’*&
Swieze warzywa (&N
Mrozone dania gotowe ol
Filet rybny w sosie D>

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg ziemniakdw.

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa
razy przycisk AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA.

o x2

2. Obroé¢ pokretto TIMERA/MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.3.

@

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& x1

4. Popatrz na wyswietlacz:
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Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci (np.
odwrdcenie potrawy), kuchenka zatrzyma sie,
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
bedzie miga¢ warto$¢ i ikona pozostatego czasu
gotowania. Aby kontynuowac gotowanie, nacisnij
przycisk START/+30. Po uptynieciu czasu
AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA program
zatrzyma sie automatycznie. Zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, a symbol
gotowania bedzie migat. Po 1 minucie i sygnale
przypomnienia zostanie wyswietlona godzina.

Automatyczne Rozmrazanie

Potrawa Symbol
Mieso/ryba/dréb Mining
Chleb

AUTO & & &

Przyktad: Aby odmrozi¢ 0,2 kg chleba.

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac dwa
razy przycisk AUTOMATYCZNEGO
ROZMRAZANIA.

o X2

2. Obro¢ pokretto TIMERA/MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.2.

'@

3. Nacisnij przycisk START/+30.

& ox1

4. Popatrz na wyswietlacz:

Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci (np.
odwrdcenie potrawy), kuchenka zatrzyma sie,
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
bedzie migac warto$¢ i ikona pozostatego czasu
gotowania. Aby kontynuowac gotowanie, nacisnij
przycisk START/+30. Po uptynieciu czasu
AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA program
zatrzyma sie automatycznie. Zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, a symbol
gotowania bedzie migat. Po 1 minucie i sygnale
przypomnienia zostanie wyswietlona godzina.
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TABELA PROGRAMOW

TABELA FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA | AUTOMATYCZNEGO
ROZMRAZANIA

Automatyczne Waga (Jednostka Przycisk Procedura
gotowanie Zmiany)/Naczynia
Napoje (herbata/ 1-4filizanek + Ustaw filizanke przy krawedzi podstawy obrotowe;.
kawa) gss  1filizanka=200 ml -
P m) X1
Ziemniaki 0,1-0,8 kg (100 g) Gotowane ziemniaki: Obierz ziemniaki i pokrdj je na
gotowane i w Miska i pokrywka - kawatki podobnej wielkosci.
mundurkach ¢ x2 Ziemniaki w mundurkach: Wybierz ziemniaki podobnej
55 wielkosci i umyj je.
D) +  Wtdz ziemniaki do ugotowania lub ziemniaki w
mundurkach do miski.
» Dodaj odpowiednia ilos¢ wody (na 100 g),
ok. 2 tyzki stotowe i odrobine soli.
+  Przykryj pojemnik pokrywka.
+ Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zatéz pokrywke.
+ Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
Mrozone 0,1-0,6 kg (100 g) + Dodaj 1 tyzke stotowa wody na 100 g i s6l w razie
warzywa Miska i pokrywka - potrzeby. W przypadku grzybéw nie jest wymagane

sk
g

e x3 dodawanie wody.
+  Przykryj pojemnik pokrywka.
+ Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zatéz pokrywke.
+ Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
@ Jezeli mrozone warzywa sg zbite w jedng catos¢,
nalezy ugotowac je recznie.

Swieze warzywa

<

0,1-0,6 kg (100 g) +  Pokrdj na mate kawatki, np. w paski, kostke lub plasterki.
Miska i pokrywka - » Dodaj 1 tyzke stotowg wody na 100 g i s6l w razie
b x4 potrzeby. W przypadku grzybéw nie jest wymagane
dodawanie wody.
+  Przykryj pojemnik pokrywka.
+ Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zat6z pokrywke.
» Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

Mrozone dania
gotowe

(z mozliwoscia
wymieszania)

D

0,3-1,0kg (100 g) + Przetéz potrawe do naczynia przeznaczonego do
Miska i pokrywka - stosowania w kuchenkach mikrofalowych.
# x5 « Dodaj niewielkg ilos¢ wody, jezeli jest to zalecane
przez producenta.
+  Przykryj pojemnik pokrywka.
+  Gotuj bez przykrycia, jezeli takie s zalecenia
producenta.
+ Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego wymieszaj
potrawe i zatéz pokrywke.
+ Pougotowaniu wymieszaj i pozostaw na okoto 2 minuty.

Filet rybny w sosie

<

04kg-1,2kg*(1009) + Zobacz przepis, Filet rybny w sosie” na stronie 47.
Naczynie do -

zapiekania i folia u x6 * Catkowita waga sktadnikow.

spozywcza do

kuchenek

mikrofalowych

@ Potrawy schtodzone sg gotowane od 5 °C, potrawy mrozone sg gotowane od -18 °C.
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Automatycznego  Waga (Jednostka Przycisk Procedura

rozmrazanie Zmiany)/Naczynia

Mieso/ryba/dréb 0,2-0,8kg (100 g) Wiéz potrawe do naczynia do tarty na srodku

= Naczynie do tarty
I I ) i)

(cate ryby, steki rybne,
filety rybne, udka kurze,
piersi kurze, mieso
mielone, stek, kotlety,
burgery, kietbaski)

)

podstawy obrotowej.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
odwrdd, zmien utozenie i rozdziel potrawe.
Zaston cienkie kawatki i ciepte miejsca folig
aluminiowa.

Po rozmrozeniu zawin potrawe w folie na 15-
45 minut, az do catkowitego rozmrozenia.
Mieso mielone: Po wyemitowaniu sygnatu
dzwiekowego odwrd¢ potrawe. W razie
potrzeby wyjmij rozmrozone czesci.

@ Nieodpowiednie dla catego kurczaka.

Chleb

0,1-1,0kg (100 g)
dan 77 Naczynie do tarty

AUTO & & & M
(E)

Rozmies¢ potrawe w naczyniu do tarty
ustawionym na srodku podstawy obrotowej.
W przypadku wagi 1,0 kg umies¢ potrawe
bezposrednio na podstawie obrotowe;j.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
odwré¢, zmien utozenie potrawy i wyjmij
rozmrozone kawatki.

Po odmrozeniu przykryj potrawe folia
aluminiowa i pozostaw na 5-15 min, az do
catkowitego rozmrozenia.

@ Potrawy schtodzone sg gotowane od 5 °C, potrawy mrozone sg gotowane od -18 °C.

(i)

Nalezy wprowadzi¢ tylko mase potrawy. Nie
nalezy dodawac masy naczynia.

W przypadku potraw wazacych wiecej lub
mniej niz podano w tabeli funkgji
automatycznego gotowania i automatycznego
rozmrazania nalezy wybrac¢ ustawienia recznie.
Temperatura koricowa bedzie rézna w
zaleznosci od temperatury poczatkowej. Po
ugotowaniu nalezy sprawdzi¢, czy z potrawy
wydostaje sie ciepto.

Jezeli wymagane bedzie wykonanie czynnosci
(np. odwroécenie potrawy), kuchenka zatrzyma
sie, wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu bedzie migac wartos¢ i ikona
pozostatego czasu gotowania. Aby
kontynuowac gotowanie, wiaczyc sie
START/+30.

Po uzyciu trybu gotowania mikrofalami moze
wigczy¢ sie wentylator.

@ Automatyczne rozmrazanie

Steki i kotlety nalezy rozmraza¢ w jednej
warstwie.

Mieso mielone nalezy zamrazac¢ w cienkich
warstwach.

Po odwrdéceniu potrawy nalezy zastonic¢
rozmrozone czesci matymi, ptaskimi kawatkami
folii aluminiowej.

Dréb nalezy przygotowac zaraz po
rozmrozeniu.
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PRZEPISY DLA FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA

Filet rybny w pikantnym sosie

. Wymieszaj sktadniki na sos.
. Potdz filet rybny w okragtym naczyniu do

O4kg 08kg 12kg - - zapiekania, cienkimi koricami w kierunku
140g 280g 420g pomidory z puszki $rodka i posyp sola.
(odsaczone) . Posmaruj filet rybny sosem.
409 80g  120g kukurydza . Zawin w folie spozywcza z otworami do
49 8¢ 129 sos chilli kuchenek mikrofalowych i gotuj, uzywajac
129 24g 369  cebula(drobno funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA,
posiekana) LFilet rybny w sosie”.
1 1-2 3 ocet z czerwonego . Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
fyzeczka tyzeczka tyzeczka wina
musztarda, tymianek i
pieprz cayenne
200g 400g 600g filetrybny
sol

Filet rybny w sosie curry

. Potéz filet rybny w okragtym naczyniu do

zapiekania, cienkimi koricami w kierunku

04kg 08kg 1.2kg érodka i posyp sola.

200g 400g 600g filetrybny . Posmaruj filet rybny bananem i gotowym
sol sosem curry.

409 80g 100g banan (w plasterkach) . Zawin w folie spozywcza z otworami do

160g 3209 480g  gotowy soscury kuchenek mikrofalowych i gotuj, uzywajac

OBNIZONY POZIOM MOCY

funkcji AUTOMATYCZNEGO GOTOWANIA,
LFilet rybny w sosie”.

. Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

& Wazne!

W przypadku gotowania potraw przez
standardowy czas z moca tylko 800 W moc
kuchenki jest obnizana automatycznie, aby

unikna¢ przypalenia. Poziom mocy mikrofal
zostanie zmniejszony do 560 W. Po wstrzymaniu
na 90 sekund mozna ponownie ustawi¢ moc na
800 W.

Tryb gotowania
Mikrofale o mocy 800 W

Standardowy czas
20 minut

Obnizony poziom mocy
Mikrofale o mocy 560 W
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TABELA GOTOWANIA

Uzywane skréty
filizanka = petna filizanka g=gram ml = mililitr min = minuty
kg = kilogram | = litr cm = centymetr

Podgrzewanie potraw i napojow

Potrawa/napoj llo¢ Ustawienie Czas Metoda
-g/ml- mocy -min-
Mleko, 1 filizanka 150 800W ok. 1 nie przykrywac
Woda, 1filizanka 150 800W 1-2 nie przykrywac
6 filizanek 900 800W 10-12 nie przykrywac
1 naczynie 1000 800W 11-13 nie przykrywac
Potrawa na jednym 400 800W 3-6 polac sos odrobing wody, przykry¢,
talerzu (warzywa, mieso i wymiesza¢ w potowie gotowania
dodatki)
Zupa/gulasz 200 800W 1-2 przykry¢, wymieszac po ugotowaniu
Warzywa 200 800W 2-3 w razie potrzeby dodac niewielka ilos¢ wody,
500 800W 4-5 przykry¢, wymieszac w potowie gotowania
Mieso, 1 plaster® 200 800W 34 posmarowac gérng czesc¢ cienka warstwa
sosu, przykry¢
Filet rybny* 200 800W 2-3 przykry¢
Ciasto, 1 kawatek 150  400W ) umiesci¢ w naczyniu do tarty
Jedzenie dla dzieci, 1 stoik 190 400 W ok. 1 przetozyc¢ do pojemnika odpowiedniego dla
kuchenek mikrofalowych, po podgrzaniu
dobrze wymieszac i sprawdzi¢ temperature
Rozpuszczanie 50 800W ) przykry¢
margaryny lub masta*
Rozpuszczanie czekolady 100  400W 2-3 mieszac co pewien czas
* zamrozone
Rozmrazania
Potrawa llos¢ Ustawienie Czas Metoda Czas
-g- mocy -min- pozostawienia
-min-
Gulapsz 500 240W 8-12  wymieszac¢ w potowie 10-15
odmrazania
Ciasto, 1 kawatek 150 80W 2-5 umiesci¢ w naczyniu do tarty 5
Owoce np. widnie, 250 240W 4-5 roztozy¢ rbwnomiernie, 5

truskawki, maliny, sliwki

odwrdcic¢ w potowie
rozmrazania

@ Czasy podane w tabeli sg przyktadowe i moga sie r6zni¢ w zaleznosci od temperatury zamrozenia, jakosci

i wagi potraw.
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Rozmrazanie i gotowanie
Potrawa llos¢ Ustawienie Czas Metoda Czas
-g- mocy -min- pozostawienia
-min-
Filet rybny 300 800W 10-12  przykryc 2
Potrawa na jednym talerzu 400  800W 9-11  przykryé, wymieszac po 6 2
minutach
Gotowanie miesa i ryby
Potrawa llos¢ Ustawienie Czas Metoda Czas
-g- mocy -min- pozostawienia
-min-
Pieczen (wieprzowina, 1000 800W 19-21* doprawi¢ do smaku, umiesci¢ w 10
cielecina, jagniecina) 400 W 11-14  plytkim naczyniu do tarty,
1500 800W 33-36* odwrdci¢ po* 10
400W 13-17
Pieczen wotowa 1000 800W 9-11*  doprawic do smaku, umiesci¢ w 10
(rednia) 400 W 5-7 naczyniu do tarty, odwréci¢ po*
Filet rybny 200 800W 34 doprawi¢ do smaku, umiesci¢ w 3
naczyniu do tarty, przykry¢
PRZEPISY

Wszystkie przepisy w tym podreczniku umoz-
liwiajg uzyskanie 4 porgcji, chyba ze podano inacze;j.
Dostosowywanie przepisow do kuchenki
mikrofalowej

Aby dostosowac ulubione przepisy do kuchenki
mikrofalowej, nalezy uwzgledni¢ nastepujace
zalecenia: czas gotowania nalezy skrdci¢ od jednej
trzeciej do potowy. Nalezy skorzystac z
przyktadowych przepiséw w tej instrukcji obstugi.
Potrawy o duzej zawartosci wody, na przyktad
mieso, ryba, dréb, warzywa, owoce, gulasz i zupy
mozna tatwo przygotowac w kuchence
mikrofalowej.

Zupa grzybowa
Naczynia: Miska z pokrywka (pojemnosc 2 1)

2009 grzyby, w plasterkach
509 cebula, drobno posiekana
300ml  bulion miesny
300ml  $mietana
259 maka
259 masto lub margaryna
s6l i pieprz
1 jajka
1509 Smietana

Potrawy o matej ilosci wody, na przykfad talerze z
jedzeniem nalezy przed podgrzaniem lub
gotowaniem zwilzy¢ na powierzchni. llos¢ ptynéw
dodawang do surowych potraw duszonych nalezy
ograniczy¢ do okoto dwdch trzecich ilosci
oryginalnego przepisu. W razie potrzeby nalezy
dodac wiekszg ilos¢ wody podczas gotowania.
llos$¢ dodawanego ttuszczu mozna znacznie
zmniejszy¢. W celu doprawienia potrawy wystarczy
dodac¢ niewielkg ilos¢ masta, margaryny lub oleju.
Z tego powodu kuchenka mikrofalowa doskonale
nadaje sie do przygotowania potraw o niskiej
zawartosci ttuszczu w ramach diety.

1. Wiéz warzywa i bulion do miski, przykryj i
gotu;j.

8-9min 800W

Zmiksuj wszystkie sktadniki w mikserze.
Wymieszaj make i masto na paste i dodaj do
zupy. Dopraw solg oraz pieprzem, przykryj i
gotuj. Wymieszaj po ugotowaniu.

4-6 min 800W

Wymieszaj zéttko ze Smietang, stopniowo
dodawaj do zupy, mieszajac ja. Podgrzej przez
krotki czas, ale nie doprowadzaj do wrzenial
1-2min 800W

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5 minuty.
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Ratatouille

Naczynia: Miska z pokrywka (pojemnosc¢ 2 1)

51yzka stotowa oliwa z oliwek

1 zgbek czosnek, rozgnieciony

509 cebula, w plasterkach

2509 baktazan, w kostkach

2009 cukinia, w kostkach

2009 papryka, w duzych kostkach

759 koper wtoski, w duzych kostkach

1 mieszanka przypraw

2009 serca karczochow z puszki,
pokrojone na ¢wiartki
sol i pieprz

Filety z soli

Naczynia: Plytkie owalne naczynie do pieczenia

zfolig spozywcza z otworami do
kuchenek mikrofalowych (dtugosc ok.

26.cm)
4009 filety z soli
1 cytryna, cata
1509 pomidory
109 masto

11yzka stotowa olej roslinny
11yzka stotowa pietruszka, posiekana

sol i pieprz

41yzka stotowa biate wino

209 masto lub margaryna

Lasagne

Naczynia: Miska z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
ptytkie kwadratowe naczynie do
zapiekania z pokrywka (okoto 20 x 20 x
6cm)

3009 pomidory z puszki

509 szynka, pokrojona

509 cebula, drobno posiekana

1 zabek czosnku, rozgnieciony

2509 mielona wotowina

21yzka stotowa puree z pomidoréw
sl i pieprz

150 ml chtodna $mietana

100 ml mleko

509 Parmezan, starty

11yzeczka mieszanka posiekanych ziot

11yzeczka oliwa z oliwek

11yzeczka olej roslinny do nasmarowania
naczynia

1259 makaron lasagne

11yzka stotowa Parmezan, starty

—_

. Wlej do miski oliwe z oliwek oraz czosnek.

Dodaj przygotowane warzywa, oprocz serc
karczochéw i dopraw pieprzem. Dodaj
mieszanke przypraw, przykryj i gotuj,
wymieszaj jeden raz.

19-21 min 800W

Na 5 minut przed koricem dodaj serca
karczochéw i gotuj.

Dopraw ratatouille do smaku solg i pieprzem.
Usun mieszanke przypraw przed podaniem. Po
ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

Umyj i osusz rybe. Wyjmij osci.

Pokrdj cytryne i pomidory w cienkie plasterki.
Nasmaruj naczynie mastem. Wioz filety rybne
do naczynia

i skrop olejem rodlinnym.

Posyp naczynie pietruszka, utéz plasterki
pomidoréw na wierzchu i dopraw. Potéz
plasterki cytryny na pomidorach

i polej je biatym winem.

Potéz mate kawatki masta na cytrynie, przykryj i
gotuj.

16-19 min 800 W

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

. Pokréj pomidory, wymieszaj z szynka i cebula,

czosnkiem, mielona wotowing i puree z
pomidoréw. Dopraw, przykryj i gotuj.
7-9min 800W

Wymieszaj chtodna $mietane z mlekiem,
Parmezanem, ziotami, olejem i przyprawami.
Nasmaruj naczynie i pokryj dno okoto'/3
makaronu. U6z potowe mieszanki mielonego
miesa na makaronie i polej sosem. Powtérz
czynnos¢ i zakoncz pozostatym makaronem.
Polej makaron sosem

i posyp Parmezanem. Gotuj pod przykryciem.
15-17 min 560 W

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 5-10
minut.



Gulasz z cieleciny po szwajcarsku
Naczynia: Naczynie z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
6009 filet z cieleciny

109 masto lub margaryna

509 cebula, drobno posiekana

100ml  biate wino

doprawiony sos pieczeniowy na ok.
Y litra ptynu

300ml  $mietana

Ttyzka  pietruszka, posiekana
stofowa

Szynka nadziewana

Naczynia: Miska z pokrywka (pojemnosc 2 1)
owalne naczynie do zapiekania z
pokrywka (dtugosc okoto 26 cm)

1259 liscie szpinaku, posiekane
1259 Swiezy ser fromage, 20% ttuszczu
409 ser Emmental, starty

papryka cafa i mielona
6 gotowana szynka (300 g)
plastréow

125ml  woda
125ml  $mietana

209 maka
209 masto lub margaryna
109 masta lub margaryna do

nasmarowania naczynia

Galaretka owocowa z sosem

waniliowym

Naczynia: Naczynie z pokrywka (pojemnos¢ 2 1)
miska z pokrywka (pojemnos¢ 11)

1509 czerwone porzeczki, umyte, bez fodyg

1509 truskawki, umyte, bez szyputek

1509 maliny, umyte, bez szyputek

250ml  biate wino

1009 cukier

50 ml sok z cytryny
8 listki zelatyny
300ml  mleko

2 laska wanilii
309 cukier

159 maka kukurydziana
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. Pokroj cielecine na paski.
. Nasmaruj naczynie mastem. Wtéz mieso i

cebule do naczynia, przykryj i gotu;.
Wymieszaj raz podczas gotowania.
7-10 min 800 W

. Dodaj biate wino, sos pieczeniowy i

$mietane, wymieszaj, przykryj i kontynuuj
gotowanie. Mieszaj co pewien czas.
4-5min 800W

. Wymieszaj po ugotowaniu, odstaw na okoto

5 minut. Posyp pietruszka.

. Wymieszaj szpinak z $wiezym serem fromage,

dopraw do smaku.

. Dodaj tyzke stotowq nadzienia na gérze

kazdego plastra gotowanej szynki i zawin je.
Przebij szynke drewnianym patyczkiem, aby
zapobiec rozwinieciu.

. Przygotuj sos beszamelowy: w tym celu wlej

wode i Smietane do miski, a nastepnie
podgrzej.

3-4min 800W

Wymieszaj make i masto, aby uzyskac
zasmazke, dodaj do ptynu i ubijaj, az do
rozrobienia. Przykryj i gotuj, az zgestnieje.
1Tmin 800W

Wymieszaj i sprobuj.

. WIlej sos do nasmarowanego naczynia, wiéz

zwiniete ruloniki szynki do sosu i gotuj pod
przykrywka.

3-4min 800W

Po ugotowaniu pozostaw na okofo 5 minuty.

. Odiéz czes¢ owocdw do dekoradji. Przygotuj

purée z reszty owocow z biatym winem, wtéz
do naczynia, przykry i podgrzej.
7-9min 800W

. Mieszajac, dodaj cukier i sok z cytryny.
. Zamocz zelatyne w zimnej wodzie na okoto 10

minut, a nastepnie wyjmij i wycisnij. Mieszajac,
dodaj zelatyne do goracego purée, azdo
rozpuszczenia. Wiéz galaretke do loddwki i
pozostaw do stezenia.

. Aby przygotowac sos waniliowy, wlej mleko do

innego naczynia. Natnij laske wanilii i wyjmij
wewnetrzng cze$¢. Mieszajac, dodaj do mleka z
cukrem i maka kukurydziana. Przykryj i gotuj,
mieszaj podczas gotowania i po zakoriczeniu.
3-4min 800W

. Wyjmij galaretke na talerz i udekoruj

pozostatymi owocami. Polej galaretke sosem
waniliowym.
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KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE: DO
CZYSZCZENIA KUCHENKI
MIKROFALOWEJ NIE
NALEZY UZYWAC
DOSTEPNYCHW
SPRZEDAZY SRODKOW
CZYSZCZACYCHDO
KUCHENEK, URZADZEN
DO CZYSZCZENIA
PAROWEGO, SRODKOW
SCIERNYCH, )
AGRESYWNYCH SRODKOW
CZYSZCZACYCH,
SRODKOW ZAWIERA-
JACYCH WODOROTLENEK
SODU LUB DRUCIAKOW.

KUCHENKE NALEZY
CZYSCIC REGULARNIE |
USUWAC RESZTKI
JEDZENIA. Zaniedbanie
czyszczenia kuchenki
moze prowadzi¢ do
zniszczenia
zanieczyszczonych
powierzchni, zmniejszenia
trwatosci urzadzenia, a
nawet spowodowac
zagrozenie.

Obudowa kuchenki
Obudowe kuchenki mozna

tatwo wyczyscic tagodnym
roztworem wody i mydfa.
Mydto nalezy wytrzec
wilgotng $ciereczka i osuszyc
obudowe migkkim
recznikiem.
Panel sterowania
Przed rozpoczeciem
czyszczenia nalezy otworzy¢
drzwiczki w celu wylgczenia
panelu sterowania. Podczas
czyszczenia panelu
sterowania nalezy zachowac
ostroznos¢. Nalezy uzyc
tylko $ciereczki zwilzonej
woda i delikatnie przetrze¢
az do wyczyszczenia. Nie
nalezy uzywac nadmiernej
ilosci wody. Nie nalezy
uzywac srodkéw
chemicznych ani sciernych.
Wnetrze kuchenki
1. W celu wyczyszczenia
nalezy wytrze¢ plamy
miekka i wilgotna
sciereczka lub gabka po
kazdym uzyciu, gdy
kuchenka jest ciepta. W
przypadku plam
trudniejszych do usuniecia



nalezy kilkakrotnie
przetrzec je, az do
usuniecia sciereczka
zwilzong w fagodnym
roztworze mydta. Nie
nalezy zdejmowac ostony
generatora mikrofal.

2. Nalezy uwaza¢, aby
tagodny roztwor mydta ani
woda nie dostaty sie do
matych otworéw w
sciankach, poniewaz moze
to spowodowac
uszkodzenie kuchenki.

3. We wnetrzu kuchenki nie
nalezy uzywac srodkow
czyszczacych w aerozolu.

Podstawa obrotowa i

podpoérka podstawy

obrotowej

Podstawe obrotow3 i

podporke podstawy

obrotowej nalezy wyjac z

kuchenki. Nalezy je umy¢

tagodnym roztworem mydta.

Nalezy je wytrze¢ miekka

Sciereczka. Podstawe

obrotowa i podporke

podstawy obrotowej mozna
my¢ w zmywarce.,
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Drzwiczki

Aby usunac brud, nalezy
regularnie czyscic¢ obie ich
strony, uszczelki drzwiczek
oraz powierzchnie
uszczelniajace miekka i
wilgotna Sciereczka. Do
czyszczenia szyby drzwiczek
nie nalezy uzywac
agresywnych srodkéw
sciernych ani ostrych
metalowych druciakow,
poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie
szyby.

/A Wazne! Nie nalezy
uzywac urzadzen do
Czyszczenia parowego.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Sprawdz, czy

Kuchenka mikrofalowa « Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikdw dziataja prawidtowo.
nie dziata prawidtowo? « Nie wystepuje przerwa w dostawie energii.
« Jezeli bezpieczniki sa nadal wytaczane, skontaktuj sie z wykwalifikowanym
elektrykiem.

Tryb gotowania + Drzwiczki sg prawidfowo zamkniete.

mikrofalami nie dziata + Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajaca s czyste.
prawidtowo? » Nacisnieto przycisk START/+30.

Podstawa obrotowa nie Podpdrka podstawy obrotowej jest prawidtowo zatozona na naped.

obraca sie? Naczynie nie jest wieksze od podstawy obrotowe;j.

Potrawa nie jest wigksza od podstawy obrotowej, co uniemozliwia jej obracanie.
We wgtebieniu pod podstawa obrotowa nie znajduja sie zadne przedmioty.
Odtacz urzadzenie od zrédta zasilania.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem ELECTROLUX.

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem ELECTROLUX. Zaréwke oéwietlenia
wnetrza moze wymienic tylko przeszkolony serwisant ELECTROLUX.

Ustaw dtuzszy czas gotowania (podwdjna ilos¢ = niemal dwa razy dtuzszy

Kuchenka mikrofalowa -
nie wyfacza sie? .

Oswietlenie wnetrza nie «
dziata prawidtowo?

Podgrzewanie potraw -

trwa dtuzej niz czas) lub
wczesniej? « Jezeli potrawa jest zimniejsza niz zwykle, co pewien czas obréc ja lub
odwrdé lub

« Ustaw wyzszg moc.

DANE TECHNICZNE

Napiecie pradu zmiennego

230 V, 50 Hz, jednofazowe

Bezpiecznik line Dystrybucja/wytacznik Minimalny 10 A

Wymagana moc pradu zmiennego: ~ Mikrofale 1,2 kW

Moc wyjsciowa: Mikrofale 800 W (IEC 60705)

Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz * (Grupa 2/Klasa B)

Wymiary zewnetrzne: EMS170060 594 mm (szer) x 371 mm (wys.) x 316 mm (gteb.)

Wymiary wnetrza

285 mm (szer.) x 202 mm (wys.) x 298 mm (gteb.) **

Pojemnos¢ kuchenki 17 litréw **
Podstawa obrotowa @272 mm, szkio
Masa ok. 16 kg

Lampa kuchenki

25W/240-250V

*  To urzadzenie jest zgodne z wymaganiami normy europejskiej EN55011.
Zgodnie z ta norma, ten produkt zaklasyfikowano jako urzadzenie grupa 2 klasa B.
Grupa 2 oznacza, ze urzadzenie celowo generuje energie o czestotliwosci radiowej w postaci promieniowania

elektromagnetycznego w celu podgrzewania potraw.

Klasa B oznacza, ze urzadzenie moze by¢ uzywane w budynkach mieszkalnych.
**  Pojemno$¢ wewnetrzng oblicza sie, mierzac maksymalng szerokos¢, gtebokos¢ i wysokosé.
Rzeczywista pojemnos¢ przeznaczona dla potraw jest mniejsza.

Ta kuchenka spetnia wymagania dyrektyw 2004/108/EC, 2006/95/EC i 2005/32/EC.
ZE WZGLEDU NA NIEPRZERWANY ROZWOJ PRODUKTU DANE TECHNICZNE MOGA ULEC ZMIANIE
BEZ POWIADOMIENIA



M
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Kuchenke mikrofalowa mozna zamontowa¢ w pozyc;ji A, B,

cl

ub D:

Pozycja Wymiary wneki

szer. gieb. wys.

A

560x550x360

B+C 560x300x 350

560x 300 x 360

D

560 x 500 x 350
560 x 500 x 360

Wymiary w mm

MONTAZ URZADZENIA

1.

2.

Zdejmij opakowanie i sprawdz doktadnie, czy
urzadzenie nie jest uszkodzone.

Kuchenka jest przeznaczona do montazu w
standardowej szafce o wysokosci 360 mm.

W przypadku montazu w szafce o wysokosci
350 mm:

Odkre¢ i zdejmij 4 ndzki na dole kuchenki.
Dostepne sg 3 diugie i 1 krotka ndzka. Wymien
3 diugie nézki na dostarczone w zestawie
akcesoriow. Nie wymieniaj krétkiej ndzki.

. Powoli wtdéz urzadzenie do szafki kuchennej,

nie uzywajac sity, dopoki rama przednia nie
zetknie sie z przednim otworem szafki.

. Sprawdz, czy urzadzenie jest stabilne i

nieprzechylone. Sprawdz, czy odstep miedzy
drzwiczkami szafki u gory, a gérna czescia ramy
wynosi 4 mm (patrz rysunek).

=
—4 mm

Opcja montazu 1:

Zamocuj kuchenke, uzywajac dostarczonych $rub.
Punkty mocowania znajduja sie w gérnych i
dolnych naroznikach kuchenki.

L .

J

Opcja montazu 2:
Patrz szablon dostarczony z kuchenka.
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BEZPIECZNE KORZYSTANIE Z
URZADZENIA

W przypadku montazu kuchenki w pozycji B

lub C (patrz schemat na stronie 55):

« Szafka musi znajdowac sie co najmniej 500 mm
(E) nad blatem i nie moze by¢ zamontowana
bezposrednio nad ptyta grzejna.

« To urzadzenie zostato przetestowane i
zatwierdzone do uzytku tylko w poblizu ptyt
gazowych, elektrycznych i indukcyjnych.

+ Aby zapobiec przegraniu kuchenki, najblizszych
szafek i akcesoriow, nalezy zapewnic
wystarczajaca ilos¢ miejsca miedzy ptyta
grzejna a kuchenka.

«  Podczas pracy kuchenki mikrofalowej nie
nalezy wiaczac z ptyty grzejnej bez garnkéw.

+  Gdy plyta grzejna jest wkaczona, podczas
korzystania z kuchenki mikrofalowej nalezy
zachowac ostroznos¢.

PODLACZANIE URZADZENIA DO
ZRODLA ZASILANIA

+ Gniazdko elektryczne powinno by¢ tatwo
dostepne, aby w sytuacji awaryjnej mozna
bylo szybko odlaczy¢ urzadzenie.
Ewentualnie nalezy umozliwi¢ odtaczenie
kuchenki od zrédta zasilania, podtaczajac
wylacznik do instalacji zgodnie z
odpowiednimi zaleceniami dotyczacymi
okablowania.

+ Gniazdko nie powinno by¢ umieszczone za
szafka.

+ Najlepsza pozycja, to gniazdko umieszczone
nad szafka, patrz pozycja (A).

(A)

—_—

ml

« Podfgcz urzadzenie do jednofazowego zZrédta
zasilania pradem zmiennym o napieciu
230 V/50 Hz za posrednictwem prawidtowo
zamontowanego i uziemionego gniazdka.
Obwaod gniazdka elektrycznego nalezy
zabezpieczy¢ bezpiecznikiem 10 A.

+  Wylacznie elektryk moze dokona¢ wymiany
przewodu zasilajacego.

Przed rozpoczeciem montazu nalezy
przywiazac sznurek do przewodu zasilajagcego
w celu utatwienia podtaczania do punktu (A)
podczas montazu urzadzenia.

Podczas wkfadania urzadzenia do wysokiej
szafki nalezy uwazac¢, aby NIE przygnies¢
przewodu zasilajacego.

Nie nalezy zanurzac przewodu zasilajacego ani
wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

PODtACZANIE DO ZRODtA
ZASILANIA

OSTRZEZENIE!

URZADZENIE NALEZY BEZWZGLEDNIE
UZIEMIC!

Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
nieprzestrzeganie tego zalecenia
dotyczacego bezpieczenstwa.

Jezeli wtyczka, w jakg wyposazone jest urzadzenie,
jest nieodpowiednia dla uzywanego gniazdka,
nalezy zwrdci¢ sie o pomoc do miejscowego
serwisu ELECTROLUX.
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INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

(&) Ekologiczna utylizacja materiatéw pakunkowych i starych urzadzen

MATERIALY OPAKOWANIOWE

Kuchenki mikrofalowe firmy ELECTROLUX
wymagaja odpowiednich opakowan w celu ich
ochrony podczas transportu. Uzywana jest
minimalna wymagana ilo$¢ materiatéw
opakowaniowych. Materiaty opakowaniowe (np.
folia lub styropian) moga by¢ niebezpieczne dla
dzieci.

Wystepuje zagrozenie uduszeniem. Nalezy
przechowywa¢ materialy opakowaniowe w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wszystkie materiaty opakowaniowe sg ekologiczne
i mozna je ponownie przetwarzac. Karton jest
wykonany z makulatury, a elementy drewniane sa
nieprzetwarzane. Elementy plastikowe sg
oznaczone w nastepujacy sposob:

,PE"to polietylen, np. folia pakunkowa

,PS"to polistyren, np. opakowania (bez CFC)
,PP”to polipropylen, np. taSma pakunkowa
Ponowne wykorzystanie materiatow
opakowaniowych pozwala oszczedzac surowce i
zmniejszy¢ ilo$¢ odpaddéw. Opakowanie nalezy
przekazac do najblizszego punktu przetwarzania
odpaddw. Aby uzyskac informacje, skontaktuj sie z
przedstawicielem wiadz lokalnych.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN

Zuzyte urzadzenia nalezy przed utylizacja
zabezpieczy¢, demontujac wtyczke oraz odcinajac
i utylizujac przewdd zasilajacy. Aby uzyskac
informacje o lokalizacji punktéw utylizacji
urzadzen, nalezy skontaktowac sie z
przedstawicielem wtadz lokalnych lub biurem ds.
ochrony srodowiska.

Symbol ﬁ'/ na produkcie lub jego opakowaniu
oznacza, ze tego produktu nie mozna utylizowaé
razem z odpadami komunalnymi. Nalezy
przekaza¢ go do odpowiedniego punktu utylizacji
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Prawidtowa utylizacja tego produktu zapobiegnie
negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére wystapityby w przypadku
niewlasciwej utylizacji produktu. Aby uzyskac
szczegodtowe informacje na temat recyklingu tego
produktu, skontaktuj sie z przedstawicielem wiadz
lokalnych, punktem przetwarzania odpaddéw
komunalnych lub sklepem, w ktérym zakupiono
urzadzenie.
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WARUNKI GWARANCYJNE

1. Electrolux Poland Sp.z 0.0. gwarantuje, ze
zakupione urzadzenie jest wolne od wad
fizycznych zobowigzujac sie jednoczesnie - w
razie ujawnienia takich wad w okresie
gwarancyjnym i w zakresie okre$lonym niniejszym
dokumentem - do ich usuniecia w sposéb
uzalezniony od wiasciwosci wady.

2. Ujawniona wada zostanie usunieta na koszt
gwaranta w ciggu 14 dni od daty zgtoszenia
uszkodzenia do autoryzowanego punktu
serwisowego Electrolux Poland.

3. Wwyjatkowych przypadkach koniecznosci
sprowadzenia cze$ci zamiennych od producenta
termin naprawy moze zosta¢ wydtuzony do 30 dni.

4. Okres gwarangji dla uzytkownika wynosi 24
miesigce od daty zakupu.

5. Sprzet przeznaczony jest do uzywania wytacznie
w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego.

6. Gwarancja nie obejmuje:

- uszkodzen powstatych na skutek uzywania
urzadzenia niezgodnie z instrukcja obstugi,

- uszkodzen mechanicznych, chemicznych lub
termicznych,

- uszkodzen spowodowanych dziataniem sity
zewnetrznej np. przepiecia w sieci elektrycznej,
wytadowania atmosferycznego,

- napraw i modyfikacji dokonanych przez firmy
lub osoby nie posiadajace autoryzacji
Electrolux Poland,

- czesdci z natury tatwo zuzywalnych takich jak:
zaréwki, bezpieczniki, filtry, pokretfa.

7. Klientowi przystuguje wymiana sprzetu na nowy
jezeli po wykonaniu w okresie gwarangji czterech
napraw nadal wystepuja w nim wady. Przez
naprawe rozumie sie wykonanie czynnosci o
charakterze specjalistycznym wiasciwym dla
usuniecia wady. Pojecie naprawy nie obejmuje:
instalacji, instruktazu, konserwacji sprzetu,
poprawy potaczerr mechanicznych lub
elektrycznych.

8. Wymiany sprzetu dokonuje autoryzowany punkt
serwisowy Electrolux Poland lub jedli jest to
niemozliwe placéwka sprzedazy detalicznej, w
ktorej sprzet zostat zakupiony. Sprzet zwracany po
wymianie musi by¢ kompletny, bez uszkodzen
mechanicznych. Niespetienie tych warunkéw
moze spowodowac nie uznanie gwarancji.

9. Montaz sprzetu wymagajacego specjalistycznego
podtaczenia do sieci gazowej lub elektrycznej
moze by¢ wykonany wytacznie przez osoby
posiadajace odpowiednie uprawnienia pod
rygorem utraty gwarancji.

10. Electrolux Poland nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate na
skutek niewfasciwego zainstalowania sprzetu lub
napraw wykonanych przez osoby
nieupowaznione.

11. Koszty nieuzasadnionego wezwania serwisu
pokrywa klient.

12. Powyzsza gwarancja nie wyfacza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z tytutu niezgodnosci towaru zumowa.

13. Niniejsza gwarancja obowigzuje na terytorium
Polski.

14.Warunkiem dokonania naprawy lub wymiany
urzadzenia w ramach gwarancji jest
przedstawienie dowodu zakupu z wpisang
czytelnie datg sprzedazy, potwierdzona pieczecia i
podpisem sprzedawcy.

Uwaga: uszkodzenie lub usuniecie tabliczki
znamionowej z urzadzenia moze spowodowac nie
uznanie gwarangji.

Electrolux Poland Sp.z 0.0.

ul. Kolejowa 5/7,01-217 Warszawa

e-mail: reklamacje@electrolux.pl, www.electrolux.pl

Gwarancja Europejska: Niniejsze urzadzenie jest
objete gwarancja firmy Electrolux w kazdym z krajéw
wymienionych na koncu niniejszej instrukcji przez
okres podany w gwarangji urzadzenia lub okreslony
ustawowo. W przypadku

przeprowadzki wiasciciela urzadzenia z jednego z

ponizszych krajéw do innego, gwarancja zachowuje

sWojg waznos¢ z nastepujacymi zastrzezeniami:

+ Gwarancja na urzadzenie obowiazuje od dnia
zakupu. Date zakupu nalezy potwierdzi¢ przez
okazanie dokumentu zakupu wydanego przez
sprzedawce urzadzenia.

Okres gwarancji na urzadzenie oraz zakres
gwarancji (wykonawstwo oraz czesci) sa takie
same, jak okres i zakres obowiazujace dla danego
modelu lub serii urzagdzenia w nowym kraju
zamieszkania.

« Gwarancja na urzadzenie jest wydawana osobiscie
na pierwszego kupujacego i nie mozna jej
przekazac na innego uzytkownika.

+ Urzadzenie zostato zainstalowane i jest
eksploatowane wytacznie do celéw domowych
zgodnie z instrukcjami firmy Electrolux.
Uzytkowanie do celéw zawodowych jest
wykluczone.

+Urzadzenie zostato zainstalowane zgodnie ze
wszystkimi obowigzujacymi przepisami nowego
kraju zamieszkania.

Postanowienia niniejszej Gwarancji Europejskiej w

zaden sposéb nie ograniczaja nabytych praw

ustawowych.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizé$ana uzkrata gadu
desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un muasdieniga, tiesi ka jums. Katru reizi to lietojot,
varat bat parliecinati, ka gusiet labus rezultatus.

Laipni lddzam Electrolux!
Apmekléjiet masu majaslapu:

(@ Atradisiet lietosanas padomus, brosiras, informaciju par traucé&jumu novérsanu un apkopi:
www.electrolux.com

7 Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
a/ www.electrolux.com/productregistration

legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
% www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.
Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati.
So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.

& Drosibas informacija bridinajumam un piesardzibai.
@ Visparéja informacija un padomi.
@ Informacija par apkartéjo vidi.

Izmainu tiesibas rezervétas.
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI: RUPIGI IZLASIET UN
SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM

Lai izvairitos no ugunsgréka draudiem

Neatstajiet mikrovilnu krasni bez uzraudzibas tas

lietosanas laika.

Ar parak augstiem jaudas limeniem vai parak
ilgiem gatavosanas laikiem iespé&jams parkarsét
édienus, izraisot ugunsgréku.

Elektribas kontaktligzdai jabut viegli
sasniedzamai, lai arkartas gadijuma ierici varétu
viegli atvienot.

Janodrosina 230V, 50 Hz mainstravas
energoapgade ar vismaz 10 A sadales
elektrolinijas drosinataju vai vismaz 10 A sadales
slédzi.

Ir ieteicams 3ai iericei nodrosinat atsevisku
elektrisko kédi.

Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Ja sildamais édiens sak
dumot, NEVERIET VALA
DURVIS. Izsledziet un
atvienojiet krasni un
Eagaidiet, lidz ediens
eidzis dumot. Durvju
atvérsana ediena
dumosanas laika var
izraisit ugunsgréku.
Izmantojiet tikai
mikrovilnu krasnij
piemérotus traukus un
piederumus.
Neatstajiet krasni bez
uzraudzibas, izmantojot
vienreiz lietojamus
plastmasas, papira vai
citus viegli uzliesmojosus
traukus. Pec lietosanas
notiriet vilnvada parsegu,
krasns atverumu, rotejoso

Eamatni un pamatnes
alstu. Tiem jabut tiriem
un bez taukiem.
Uzkrajusies tauki var
parkarst un sakt dumot vai
aizdegties.

Nenovietojiet uzliesmojosus materialus krasns vai
ventilacijas atveru tuvuma. Neaizsedziet
ventilacijas atveres.

Nonemiet visas metala blives, stieplites utt. no
partikas un partikas iepakojumiem.
Dzirkstelosana uz metala virsmam var izraisit
ugunsgréku.

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu ellu
varidanai. Temperaturu nevar kontrolét, un ella var
aizdegties.

Lai pagatavotu popkornu, izmantojiet specialos
popkorna gatavotajus mikrovilnu krasnim.
Neuzglabajiet édienu vai citus priekSmetus krasni.
Pirms krasns ieslégsanas parbaudiet iestatijumus,
lai parliecinatos, ka krasns darbojas atbilstosi
iecerétajam.

Skatiet attiecigos padomus $aja lietotaja
rokasgramata.

Lai izvairitos no savainojumu gusanas

A BRIDINAJUMS!
Nelietojiet krasni, ja ta
ir bojata vai darbojas
nepareizi. Pirms
lietosanas parbaudiet:

a)durvis; parliecinieties,

ka durvis var lidz galam
aizvert un tas nav
nepareizi novietotas vai
savérpusas;

b)enges un durvju

drosibas fiksatorus;
parliecinieties, ka tie nav



bojati vai valigi.

¢) durvju blives un
blivejuma virsmas;
parliecinieties, ka tas
nav bojatas.

d)krasns atveri un durvis;
parliecinieties, ka tur
nav iedobumu.

e) parbaudiet, vai stravas
vads un kontaktdaksa
nav bojati.

Nekad pats nereguléjiet,

neremontéjiet un

neparveidojiet krasni.

Jebkuras apkalpes vai

remonta darbibas, kuru

ietvaros ir janonem pret
mikrovilnu energijas
iedarbibu aizsargajosais
parsegs, drikst veikt tikai
attiecigi apmaciti
darbinieki. Pretéja
gadijuma tas ir |oti bistami.

Nedarbiniet krasni ar atvértam durvim un nekada
veida nemainiet durvju drosibas fiksatorus.
Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém un
blivéjuma virsmam ir kads priekSmets.

Nelaujiet taukiem vai
netirumiem uzkraties uz
durvju blivém un tuvu
esosajam dalam. levérojiet
kopsanas un tiriSanas
noradijumus. Ja krasns
netiek uztureéta tira, var
nolietoties tas virsma, kas
var samazinat ierices
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kalposanas laiku un,
iespé&jams, izraisit bistamu
situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM
jakonsultéjas ar arstu vai elektrokardiostimulatora

razotaju, lai uzzinatu par piesardzibas
pasakumiem, lietojot mikrovilnu krasni.

Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena
Nekada gadijuma neatvienojiet aréjo korpusu.
Nekad neizslakstiet un neievietojiet priekSmetus
durvju slédzenu atverés vai ventilacijas atverés.
IzSlakstiSanas gadijuma nekavéjoties izslédziet
krasni, atvienojiet stravas padevi un sazinieties ar
vietéjo klientu apkalposanas centru.
Neiemérciet stravas padeves vadu vai spraudni
Gden vai kada cita skidruma.

Nelaujiet stravas padeves vadam saskarties ar
karstam vai asam virsmam, pieméram, karsta
gaisa ejai krasns aizmugures augspusé.
Nemeginiet pats nomainit
krasns lampu un nelaujiet
to darit nevienam citam,
kam ELECTROLUX nav
devis sadu atlauju. Ja
krasns lampa neiedegas,
sazinieties ar pardeveju val
vietejo ELECTROLUX
klientu apkalposanas

centru.

Ja bojats 3is ierices stravas padeves vads, tas jano-
maina pret ipadu vadu. So mainu drikst veikt tikai
autorizéts ELECTROLUX klientu apkalposanas
tehnikis.
IzvairiSanas no spradziena vai peksnas
varisanas _ _
A\ BRIDINAJUMS!
Skidrumus un citus
L o
partikas produktus
nedrikst sildit noslégtos
traukos, jo tie var

spragt.
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Nekad nelietojiet slégtus traukus. Pirms lietoSanas
nonemiet blives un vakus. Slégti trauki var
uzspragt uzkrata spiediena dé| pat péc krasns
izslégsanas.

Uzmanieties, sildot skidrumus. Lietojiet traukus ar
platiem kakliniem, lai burbuli varétu izklGt no tiem.

Dzérienu sildisana
mikrovilnu krasni var
izraisit aizkavetu
varisanos, tadél ar
traukiem r|k01|et|es
uzmanigi.

Lai novérstu varosa skidruma péksnu
iz8lakstisanos un iespéjamu applaucésanos,
rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Pirms sildiS8anas/atkartotas sildisanas samaisiet
Skidrumu.

2. Atkartotas sildisanas laika skidruma ir
ieteicams ievietot stikla stieniti vai lidzigu
piederumu.

3. Laiizvairitos no aizkavétas varisanas
izvirduma, péc gatavosanas laika beigam
laujiet Skidrumam palikt krasni vismaz 20
sekundes.

Nevariet olas to caumalas;
cieti varitas veselas olas
mlkrowlnu krasni uzkarset
nav |ete|cams, jotasvar
uzspragt, pat ja karsésanas
process krasni ir beidzies.
Lai varitu vai uzsilditu olas,
kas nav sakultas,
caurduriet dzeltenumus un
baltumus, citadi olas var
uzspragt. Pirms cieti varitu
olu sildisanas mikrovilpu
krasni nolobiet to ¢aumalu
un sagrieziet tas skeles.

Caurduriet kartupelu, desinu un auglu mizu pirms
gatavosanas, citadi tie var uzspragt.

Izvairisanas no apdegumiem

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat
partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu
turétajus vai krasns cimdus.

Vienmeér atveriet traukus, popkorna gatavotajus,
maisinus édiena gatavosanai krasni utt. nost no
sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem
apdegumiem.

Lai izvairitos no
apdegumiem, vienmeér
parbaudiet ediena
temperaturu un apmaisiet
pirms pasniegsanas, ka ari
pievérsiet ipasu uzmanibu
zidainiem, bérniem vai
veciem cilvekiem
pasniegta ediena
temperaturai.

Trauka temperatdra nav raditajs édiena vai
dzériena temperatarai; vienmér parbaudiet
édiena temperatQru.

Vienmeér atkapieties no krasns durvim, tas atverot,
lai izvairitos no apdegumiem, ko var izraisit tvaiks
un karstums.

Pilditu ceptu édienu péc sildisanas sagrieziet, lai
izlaistu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

Sargajiet bérnus no

durvim, lai tie

neapdedzinatos.

Lai berni nelietotu krasni

nepiemérota veida

A BRIDINAJUMS!
Lietosanas laika ierice
un tas sasniedzamas
dalas klust karstas.
R|k0]|et|es ar ierici
uzmanigi, lai
nepieskartos
sakarsusajam dalam.
lerices tuvuma bez



uzraudzibas neatstajiet

bérnus, kas jaunaki par
. 8gadiem,
So ierici var lietot bérni
vecuma no 8 gadiem,
personas ar fiziskas,
sensoras vai garigas
attistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinasanu
trikumu, ja vini tiek
uzraudziti vai ja viniem ir
sniegti noradijumi par Sis
ierices drosu lietosanu un
ja vini saprot
apdraudejuma risku.
Uzraugiet bérnus, lai
nodrosinatu, ka tie
nespéléejas ar ierici.
Tirisanu un apkopes
darbus drikst veikt bérni
vecuma no 8 gadiem,
pieauguso uzraudziba.

Neatbalstieties krasns durvis un nestpojieties
tajas. Nespélgjieties ar krasni un neizmantojiet to
ka rotallietu.

Bérniem jaiemaca visi svarigie drosibas
noradijumi: katlu turétaju lietosana, uzmaniga
édiena vaku nonemsana; ipasas uzmanibas
pievérsana iepakojumam (pieméram,
paskarséjosiem materialiem), kas paredzéti, lai
padaritu édienu kraukskigu, jo tie var bat 1pasi
karsti.

Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Sikrasns ir paredzéta tikai édiena gatavo3anai
majas un izmantojama tikai édiena gatavo3anai.
Ta nav piemérota komercialiem nolkiem vai
lietosanai laboratorijas.
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Drosas krasns izmantosanas veicinasana un

izvairiS$anas no bojajumiem

Nekad nelietojiet tuksu krasni.

Izmantojot traukus, kas paredzéti édiena

apbraninasanai, vai paskarséjosus materialus,

zem tiem vienmér novietojiet karstumizturigo

izolatoru, pieméram, porcelana skivi, lai izvairitos

no rotéjosas pamatnes un tas balsta karstuma

izraisitas bojasanas. Ediena pagatavos$anas

noradijumos noradito sildisanas laiku nedrikst

parsniegt.

Neizmantojiet metala traukus, kas atstaro

mikrovilnus un var izraisit dzirkstelosanu.

Neievietojiet krasni bundzas.

Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto rotéjoso

pamatni un pamatnes balstu. Nelietojiet krasni

bez rotéjosas pamatnes.

Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes saltsanas:

a) pirms rotéjosas pamatnes mazgasanas ar
Gdeni |aujiet tai atdzist.

b) nenovietojiet karstu édienu vai karstus traukus
uz aukstas rotéjosas pamatnes.

¢) nenovietojiet karstu édienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjosas pamatnes.

Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja

korpusa.

& Svarigi!

Ja neesat parliecinats par to, ka pievienot krasni,
sazinieties ar pilnvarotu, kvalificétu elektriki.

Ne raZotajs, ne pardevéjs neuznemas atbildibu
par krasns bojajumiem vai personigajiem
savainojumiem, kas radusies, nepareizi
pievienojot krasni elektribai.

Uz krasns sienam vai ap durvju blivém un
blivéjuma virsmam var paradities udens garaini
vai pilieni. Tas ir normali un neliecina par
mikrovilnu nopladi vai nepareizu krasns darbibu.
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|IERICES PARSKATS
MIKROVILNU KRASNS UN PIEDERUMI

Priekséja apmale

Krasns lampa

Vadibas panelis

Durvju atvérSanas poga
Vilnvada parsegs

Krasns atvérums
Blivéjuma vieta

Durvju blives un blivéjuma virsmas
Fiksacijas vietas (4 vietas)
Ventilacijas atveres
Aréjais parsegs
Aizmuguréjais korpuss
Stravas padeves vads

g ey gy o
EEEEEERERBDENE

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:
Rotéjosa pamatne
Rotéjosas pamatnes balsts
4 fiksacijas skraves (nav paraditas)

- levietojiet rotéjosas pamatnes balstu blivéjuma vieta atveres
apaksa.

» Novietojiet rotéjoso pamatni uz tas atbalsta.

- Laiizvairitos no rotéjosas pamatnes bojajumiem, iznemot no {
krasns 3kivjus vai traukus, noteikti paceliet tos virs rotéjosas
pamatnes.

(i)

Pasutot piederumus, noradiet divas lietas: dalas nosaukumu un modela nosaukumu savam
pardevéjam vai vietéjam pilnvarotajam ELECTROLUX servisa parstavim.
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VADIBAS PANELIS

DIGITALA DISPLEJA indikatori

(\«ﬁ‘,' Mikrovilni Automatiski atkausét maizi

Pulkstenis ””'“" Automatiski atkausét
Ediena gatavo3anas Svars

pakapes

Plus/Minus

AUTOMATISKAS GATAVOSANAS indikatori
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS poga
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS poga
JAUDAS LIMENA poga

TAIMERA/SVARA poga

START/+30 poga

STOP poga

DURVJU ATVERSANAS poga

(o of-Jof o) -Qol~

DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS
REIZES

ECON REZIMS 4. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu

Krasnij ir iestatits ENERGY SAVE'reims (Econ). s f/ﬁ:z?e‘l‘z nospieciet START/+30 pogu un

;' gz \pl)ll?e ?;g%iigg;:;i?%ﬁg‘nlfrasnU' pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu
3. Displeja tiks skaitits laiks no 3:00 lidz nullei. 6 E'ku .m(ljr?utz_sI:ART/ 30
4. Saszniedzot nulli, krasns pariet 'Econ’reZima un 7' P;Skged!:id’sple'-k pogu.
displejs nodziest. : udiet displeju:
P 8. Aizveriet durvis. m
+ Lai atceltu Econ reZimu, ir jaiestata pulkstenis. @

+ Jas varat pagriezt TAIMERA/SVARA pogu
. pulkstenraditaju virziena un pretéji.
PULKSTENA IESTATISANA + Janospiedisiet STOP pogu, pulkstenis netiks
Krasnij ir 12 un 24 stundu pulkstenis. iestatits. Displeja bls redzams: ‘Econ.
Piemeérs: Pulkstena iestatisana uz 11:30 (12 stundu
pulkstenis).
1. Atveriet durvis.
2. Displeja bis redzams:‘Econ.
3. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bus

redzams: m
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Piemérs: Pulkstena iestatiSana uz 23:30 (24 stundu

pulkstenis).

1. Atveriet durvis.

2. Displeja bus redzams:‘Econ’

3. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bus
redzams:

4. Nospiediet START/+30 pogu. Displeja bas

redzams: m

5. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu
stundu.

6. Vienreiz nospiediet START/+30 pogu un
pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu
laiku minatés.

7. Nospiediet START/+30 pogu.

8. Parbaudiet displeju:
9. Aizveriet durvis. m

(i)

« Jus varat pagriezt TAIMERA/SVARA pogu
pulkstenraditaju virziena un pretéji.

+ Janospiedisiet STOP pogu, pulkstenis netiks
iestatits. Displeja bus redzams:‘Econ’

PULKSTENA REGULESANA PEC
[ESTATISANAS

Piemérs: Pulkstena iestatiSana uz 11:45 (12 stundu

pulkstenis).

1. Atveriet durvis.

2. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bis
redzams:

(Lai parslégtu pulksteni uz 24 stundam, vélreiz
nospiediet START/+30 pogu.)

3. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai iestatitu
stundu.

4. Vienreiz nospiediet START/+30 pogu un
pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai pielagotu
laiku minatés.

5. Nospiediet START/+30 pogu.

6. Parbaudiet displeju: m

LAl ATCELTU PULKSTENI UN KAS
ECON REZIMU

1. Atveriet durvis.
2. Nospiediet un turiet START/+30 pogu 5
sekundes. Atskanés pikstiens. Displeja bus

redzams:
wr

(Lai parslégtu pulksteni uz 24 stundam, vélreiz
nospiediet START/+30 pogu.)

Nospiediet STOP pogu.

Displeja bus redzams:‘Econ.

Zamknij drzwiczki.

Displeja tiks skaitits laiks no 3:00 lidz nullei.
Saszniedzot nulli, krasns pariet Econ rezZima un
displejs nodziest.

NOowv bW

STOP POGAS IZMANTOSANA

Izmantojiet STOP pogu, lai veiktu talak minétas

darbibas.

1. Nodzéstu kladu programmésanas laika.

2. Uz mirkli apturétu krasni gatavosanas laika,
nospiediet vienreiz.

3. Atceltu programmu gatavosanas laika,
nospiediet divreiz.

@
BERNU PIEKLUVES BLOKETAJS

Krasnij ir droSibas iespéja, kas nelauj bérnam
nejausi iedarbinat krasni. lestatot blokétaju,
mikrovilnu krasns nedarbosies, lidz tiks atcelta
blokésanas iespéja.

Piemeérs: Lai iestatitu bérnu piekluves blokétaju,
veiciet talak noraditas darbibas.
1. Nospiediet un turiet STOP pogu 5 sekundes.

@

Divreiz atskanés pikstiens, un displeja paradisies
‘LOC"

'l
LUt

(i)

+ Lai atceltu bérnu piekluves blokétaju,
nospiediet un turiet STOP pogu 5 sekundes,
divreiz atskanés pikstiens, un displeja paradisies
laiks;

«  Bérnu drosibas slédzi nevar aktivizét, ja nav
iestatits pulkstenis.
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MIKROVILNU KRASNS LIETOSANA
PADOMI GATAVOSANA, IZMANTOJOT MIKROVILNU KRASNI

Lai pagatavotu/atkausétu édienu mikrovilnu Lai nodrosinati vienmérigu sildisanu, ir svarigi
krasni, mikrovilnu energijai javar izk|Gt cauri édienu apgriezt, parvietot vai apmaisit.
traukam, lai iek|atu édiena. Tadé| ir svarigi Péc gatavosanas nepieciesams atstat édienu uz
izvéléties piemérotus traukus. bridi, jo tas palidz karstumam vienmérigi
Apali/ovali trauki bus piemérotaki neka izplatities pa visu édienu.

Cetrstara/iegareni trauki, jo édiens staros

parasti piedeg.

Partikas produktu ipasibas

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram, Ziemassvétku
pudinam, galas piragiem) ir nepiecieSsams isaks sildisanas laiks. Uzmanieties, jo
parkarsésana var izraisit ugunsgréku.

Blivums Partikas produktu blivums ietekmés nepiecieSsamo gatavosanas laiku. Viegli, poraini
partikas produkti, pieméram, kikas vai maize, uzsilst atrak neka smagi, blivi partikas
produkti, pieméram, cepesi un saut&jumi.

Daudzums Palielinoties krasni ievietoto partikas produktu daudzumam, japalielina gatavosanas laiks.
Pieméram, uzvarit Cetrus kartupelus prasis vairak laika, neka uzvarit divus.

lzmérs Mazus partikas produktus un gabalinus var pagatavot atrak neka lielus, jo mikrovilni var
ieklat vida no visam pusém. Vienmérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra
gabalus.

Forma Partikas produktu ar neregularu formu, pieméram, vistas kratinu vai stilbinu, biezako
dalu pagatavosanai vajadzés vairak laika. Apalas formas partikas produkti mikrovilnu
krasni gatavojas vienmérigak neka cetrstlra formas partikas produkti.

Partikas Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo gatavosanas laiku.

produktu Atdzesétus partikas produktus vajadzés gatavot ilgak neka istabas temperataras

temperatira  produktus. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus

virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Gatavosanas panémieni

Sakartojiet

Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram, vistas
stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar caumalu, adu vai membranu pirms gatavosanas vai uzsildisanas
jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt tiem uzspragt, pieméram,
kartupeliem, zivim, vistai, desinam.

& Svarigi! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt, pat ja
karsésanas process krasni ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas varitas un cieti
varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavosanas nolukos ir svarigi édiena gatavosanas laika to apmaisit,

apgriezietun  apgriezt un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena no arpuses uz vidu.

parkartojiet

Atstajiet Péc gatavosanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam
vienmeérigi izplatities pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkauséjamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat ar nelieliem

folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas un sparnus.
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MIKROVILNIEM PIEMEROTI TRAUKI

Trauki Mikrovilniem Komentari
piemeéroti

Aluminijafolijas/  v//X Lai pasargatu édienu no parkarsanas, var izmantot nelielus

folijas trauki aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no krasns
sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas trauki nav ieteicami, ja vien nav
razotaja attiecigi noradits, pieméram, rapigi ievérojiet noradijumus.

Edienu v Vienmér ievérojiet razotaja noradijumus. Neparsniedziet noradito

apbraninasana sildisanas laiku. Uzmanieties, jo Sie édieni var |oti sakarst.

Porcelans un v/iX Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas izstradajumi un

keramika kaula porcelans parasti ir piemérots izmantosanai mikrovilnu
krasnis, iznemot tadu, kam ir metala rotajumi.

Stikla trauki, 4 Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo péksnas

pieméram, Pyrex © sakarsanas gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala traukus,
jo tie dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/ (4 Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu, izkust vai

polistirols, zaudét krasu.

pieméram, atro

uzkodu trauki

Partikas pléve v Nelaujiet tai saskarties ar édienu un, lai izlaistu tvaiku, sadurstiet to.

Saldésanas/ v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir pieméroti

cepsanas maisini izmanto$anai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet plastmasas vai
metala savilcgjus, jo tie var izkust vai aizdegties no dzirkstelosanas.

Papirs — 3kivji, v Izmantojiet tikai uzsildisanai vai mitruma uzsuksanai. Uzmanieties,

krdzes un virtuves jo parkarsana var izraisit ugunsgréku.

dvieli

Salmu un koka 4 Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot $adus materialus, jo

trauki parkarsana var izraisit ugunsgréku.

Otrreiz X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un var izraisit

parstradatais papirs
un avizes

ugunsgréku.

GATAVOSANA, IZMANTOJOT

MIKROVILNUS

JUsu krasni var ieprogrammeét uz 90 minatém.
Gatavosanas laika palielinasanas vieniba mainas
no 15 sekundém lidz piecam minatém. Vieniba ir
atkariga no kopéja gatavosanas laika, ka tas ir

redzams tabula.

MANUALA ATKAUSESANA

Gatavosanas laiks  Palielinasanas vieniba

0-5 minutes 15 sekundes
5-10 minates 30 sekundes
10-30 minutes 1 minate
30-90 minutes 5 minutes

Manualai atkausésanai (nelietojot automatiskas
atkausésanas iespéju) izmantojiet 240 W.
Izvéloties jaudas limeni, displeja paradisies
atkausésanas simbols.
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MIKROVILNU JAUDAS LIMENI

Jasu krasnij ir 6 jaudas limeni.

Jaudas leteicama izmantoSana

iestatijums

800 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas, sautéjumus,

AUGSTA konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis utt.

560 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka ari jutigu édienu,
pieméram, siera mérces un biskvita, gatavosanai. [zmantojot So samazinato iestatijumu,
mérce neparvarisies un édiens pagatavosies vienmérigi, nepiedegot pie malam.

400 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks, pieméram, liellopa
galas édieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

240W/ Izvélieties $o jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodroSinatu vienmérigu édiena

ATKAUSESANA atkusanu. Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu varisanai, ka ari
olu mérces pagatavosanai.

80W Lénai atkausésanai, pieméram, kréma kiku vai konditorijas izstradajumu atkausésanai.

ow Gaidisanas rezima/virtuves taimera ieslégsanai

W = VATS

Piemeérs: Lai 2 minatés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 560 W lielu mikrovilnu jaudu.

1. Divreiz nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.
A

B .

2. levadiet laiku, pagrieZzot TAIMERA/SVARA
pogu pulkstenraditaju virziena/pretéji

pulkstenraditaju virzienam, lidz paradas 2.30.

@

3. Nospiediet START/+30 pogu.

¢ x1

4. Parbaudiet displeju:

& Svarigi!

Jajaudas limenis nav izvéléts, automatiski tiek ies-
tatita 800 W/AUGSTA.

(1]

« Jagatavosanas laika tiek atvértas durvis,

gatavosanas laiks digitalaja displeja
automatiski apstajas. Gatavosanas laika
atskaite sakas no jauna péc tam, kad ir
aizvertas durvis un nospiesta START/+30

poga;

« Javélaties uzzinat jaudas limeni gatavosanas

laika, vienreiz nospiediet JAUDAS LIMENA
pogu;

+ JUs varat palielinat vai samazinat gatavosanas

laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA pogu;

« Gatavosanas laika jaudas limeni var maintt,

nospiezot JAUDAS LIMENA pogu;

« Lai atceltu programmu gatavosanas laika,

divreiz nospiediet STOP pogu.
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VIRTUVES TAIMERIS

Piemérs: Lai iestatitu virtuves taimeri uz 7

minutem.

1. 7 reizes nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.
A

-

2. levadiet laiku, pagriezot TAIMERA/SVARA
pogu pulkstenraditaju virziena/preté&ji
pulkstenraditaju virzienam, lidz paradas 7.00.

‘®

3. Nospiediet START/+30 pogu.

& x1

4. Parbaudiet displeju: m

(i)

« Lai apstadinatu taimeri, nospiediet STOP pogu.
Lai atsaktu taimeri, nospiediet START/+30, lai
izietu - vélreiz nospiediet STOP.

PIEVIENOT 30 SEKUNDES
START/+30 |auj veikt divas funkcijas.

1. Talitéja saksana
Jas varat talit sakt gatavot ar 800 W/AUGSTU
mikrovilnu jaudas limeni 30 sekunzu garuma,
nospiezot START/+30 pogu.

<r/so

2. Gatavosanas laika palielinasana
Jus varat palielinat gatavosanas laiku par
vairakiem 30 sekunzu posmiem, krasns
darbibas laika nospiezot pogu.

<r/ao
(i)

« So funkciju nevar izmantot AUTOMATISKAS
GATAVOSANAS vai AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS laika.

PLUS UN MINUS

PLUS A\ unMINUS ¥/ funkija |auj samazinat
vai palielinat gatavosanas laiku, izmantojot
automatiskas programmas.

Ja dodat prieksroku stingri varitiem kartupeliem,
izmantojiet MINUS 7/ .

Savukart, ja dodat prieksroku mikstak varitiem
kartupeliem, izmantojiet PLUS A\ .

Piemérs: Lai pagatavotu 0,3 kg labi izvaritu

kartupelu.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS pogu.

dy o x2

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA poguy, lidz displeja
paradas 0.3.

@

3. Vienreiz nospiediet JAUDAS LIMENA pogu, lai
atlasitu PLUS A\ regulgjumu.
A

B

4. Nospiediet START/+30 pogu.

& ox1
5. Parbaudiet displeju:

- Lai atceltu PLUS/MINUS, 3 reizes nospiediet
jaudas limena pogu.

- Atlasot PLUS, displeja paradisies A\ .

- Atlasot MINUS, displeja paradisies X7/ .



GATAVOSANA VAIRAKOS POSMOS

Izmantojot MIKROVILNUS, iesp&jams
ieprogrammeét 3 posmu (maksimums) secibu.

Piemérs: Lai gatavotu:

5 minGtes ar 800 W jaudu (1. posms)

16 minGtes ar 240 W jaudu (2. posms)

1. Posms

1. Vienreiz nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.

A

P

2. levadiet vélamo laiku, pagriezot TAIMERA/
SVARA pogu pulkstenraditaju virziena, lidz
paradas 5.00.

2. Posms
1. 4reizes nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.

A

..

2. levadiet vélamo gatavosanas laiku, pagriezot
TAIMERA/SVARA pogu pulkstenraditaju
virziena, lidz paradas 16.00.

‘@

3. Nospiediet START/+30 pogu.

& x1

4. Parbaudiet displeju: B

Krans 5 mindtes gatavos ar 800 W jaudu un tad
16 minutes ar 240 W jaudu.
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AUTOMATISKAS GATAVOSANAS UN
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS
LIETOSANA

AUTOMATISKAS GATAVOSANAS un
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS funkcijas
automatiski iestata pareizo gatavosanas reZimu un
laiku. JOs varat izvéléties no 6 AUTOMATISKAS
GATAVOSANAS un 2 AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS izvélném.

Automatiska Gatavosana

Partikas produkts Simbols
Dzérieni i
Variti kartupeli/Kartupeli ar mizu Gg
Saldéti darzeni =
Svaigi darzeni (SN
Saldétas gatavas maltites Ay
Zivs fileja ar mérci <>

Piemérs: Lai pagatavotu 0,3 kg varitu kartupeu.
1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS pogu.

o x2

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja
paradas 0.3.

@

3. Nospiediet START/+30 pogu.

¢ x1
4. Parbaudiet displeju:

Kad nepieciesams veikt kadu darbibu (pieméram,
apgriezt édienu), tiek partraukta krasns darbiba, ir
dzirdama zvana skana un displeja mirgo atlikusais
gatavosanas laiks un indikators. Lai turpinatu
gatavosanu, nospiediet START/+30 pogu.
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS laika beigas
programma automatiski apstasies. Atskanés zvans,
un mirgos gatavos$anas simbols. Péc 1 minGtes un
atgadinajuma signala paradisies dienas laiks.
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Automatiska Atkausésana

Partikas produkts Simbols
Gala/zivis/putnu gala Minind
Maize Ll

Piemaérs: Lai atkausétu 0,2 kg maizes.
1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz nospiezot
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS pogu.

& x2

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz displeja
paradas 0.2.

@

3. Nospiediet START/+30 pogu.

¢ x1
4. Parbaudiet displeju:

Kad nepiecieSams veikt kadu darbibu (pieméram,
apgriezt édienu), tiek partraukta krasns darbiba, ir
dzirdama zvana skana un displeja mirgo atlikusais
gatavosanas laiks un indikators. Lai turpinatu
gatavosanu, nospiediet START/+30 pogu.
AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS laika beigas
programma automatiski apstasies. Atskanés zvans,
un mirgos gatavosanas simbols. Péc 1 mindtes un
atgadinajuma signala paradisies dienas laiks.
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PROGRAMMU TABULAS
AUTOMATISKAS GATAVOSANAS UN AUTOMATISKAS ATKAUSESANAS TABULAS
Automatiska Svars Poga Process
gatavosana (palielinasanas

vieniba)/Trauki
Dzérieni 1-4 krazes - Novietojiet krazi uz rot&josas virsmas malas.
(Teja/Kafija) 1 krze=200 ml -

E..

55 x1

Variti kartupeli un
kartupeli ar mizu

f5§
)

0,1-0,8 kg (100 g)
Bloda un vaks

il x2

=

Variti kartupeli: nomizojiet kartupelus un sagrieziet

vienados gabalos.

Kartupeli ar mizu: izvélieties lidziga izméra kartupelus

un nomazgajiet tos.

+ levietojiet varitos kartupelus vai kartupelus ar mizu
bloda.

- Pievienojiet nepiecieSamo tdens daudzumu (uz
100 g), apméram 2 édamkarotes, un nedaudz sals.

+ Uzlieciet vaku.

+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

» Péc pagatavosanas |aujiet nostavéties apt. 2 min.

Saldéti darzeni

&

0,1-0,6 kg (100 g)
Bloda un vaks

E=

-+ Pievienojiet 1 édamkaroti Gdens uz 100 g un sali péc
vélésanas. (Séném nav nepiecieSams papildu
adens.)

+ Uzlieciet vaku.

+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

» Péc pagatavosanas atstajiet uzapméram 2
minutém.

@ Ja saldéti darzeni ir sasalusi kopa, gatavojiet
manuali.

Svaigi darzeni

<

0,1-0,6 kg (100 g)
Bloda un vaks

« Sagrieziet mazos gabalinos, pieméram, strémelités,
kubicinos vai skélés.

+ Pievienojiet 1 @damkaroti idens uz 100 g un sali péc
vélésanas. (Seném nav nepiecieSsams papildu
adens.)

+ Uzlieciet vaku.

+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

« Péc pagatavosanas |aujiet nostavéties apt. 2 min.

Saldétas gatavas
maltites
(maisamas)

ik

0,3-1,0 kg (100 g)
Bloda un vaks

+ levietojiet édienu mikrovilniem piemérota trauka.

+ Pievienojiet Skidrumu, ja razotajs ir ieteicis.

+ Uzlieciet vaku.

- Gatavojiet bez vaka, ja ta noradijis razotajs.

«+ Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna uzlieciet
vaku.

» Péc pagatavosanas apmaisiet un atstajiet uz
apmeéram 2 minutém.

Zivs fileja ar mérci

<>

04kg-1,2kg*(1009)
Sautéjamais
trauks un
mikrovilnu
partikas pléve

(=
xX
o

- Skatiet“Zivs filejas ar mérci” receptes 75. lapa.

* Kopéjais sastavdalu svars.

@ Atdzeséti partikas produkti tiek gatavoti no 5 °C, saldéti partikas produkti tiek gatavoti no-18 °C.
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Automatiska Svars Poga Process
atkausésanas (palielinasanas
vieniba)/Trauki
Gala/zivis/putnu 0,2-0,8 kg (100 g) levietojiet édienu sekla cepamtrauka, kuru
gala Cepamtrauks - novietojiet grozama skivja centralaja dala.

AHAS
LY IEJ

(Vesela zivs, zivs steiki, zivs
filejas, vistu stilbini, vistu
krdtinas, malta gala, steiks,
karbonades, burgeri,
desinas)

x1

Kad atskan skanas signals, apgrieziet édienu,
parkartojiet un atdaliet. Aizklajiet planas dalas
un sakarsusas vietas ar aluminija foliju.

Péc atkausésanas ietiniet aluminija folija uz
15-45 min lidz pilnigai atkusanai.

Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet
édienu otradi. Ja iesp&jams, nonemiet
atkususas dalas.

@ Nav paredzéts vesela putna pagatavosanai.

Maize

0,1-1,0 kg (100 g)
s Cepamtrauks

AUTO & e

x2

Izkartojiet cepamtrauka rotéjosas virsmas
vida.

1,0 kg izkartojiet tiesi uz rotéjosas virsmas.
Kad atskan skanas signals, apgrieziet to,
parkartojiet un nonemiet atkausétas dalas.
Péc atkausésanas apklajiet ar aluminija foliju,
Jaujot tam nostavéties 5 - 15 minutes lidz
pilnigai atkusanai.

@ Atdzeséti partikas produkti tiek gatavoti no 5 °C, saldéti partikas produkti tiek gatavoti no -18 °C.

(i)

levadiet tikai partikas produktu svaru.
Neierékiniet trauka svaru.

Partikas produktiem, kas sver vairak vai mazak
ka automatiskas gatavosanas un atkausésanas
tabulas noraditais svars/daudzums, izmantojiet
manualas darbibas.

Beigu temperatara bas atkariga no sakotnéjas
temperatdras. Parbaudiet, vai édiens péc
gatavos$anas ir verdoss.

Kad nepiecie$ama riciba (pieméram, apgriezt
édienu), krasns apstasies un displeja mirgos
atlikusais gatavoSanas laiks un indikators, ka ari
atskanés zvans. Lai turpinatu gatavosanu,
nospiediet START/+30 pogu.

Péc mikrovilnu rezima var ieslégties dzesésanas

ventilators.

@ Automatiskas atkausésanas

Steiki un karbonades jasasaldé viena karta.
Malta gala jasasaldé plana karta.

Péc apgrieSanas nosedziet atkausétas dalas ar
nelieliem un plakaniem aluminija folijas
gabaliniem.

Putnu gala jaapstrada uzreiz péc atkausésanas.



RECEPTES AUTOMATISKAJAI GATAVOSANAI

Zivs fileja ar pikantu mérci
04kg 08kg 12kg

140g 280g 420g konservétu tomatu
(nosusinatu)

409 80g 120g  kukurizas

49 8¢ 129 Cili mérces

12g 24g 36g sipolu(sasmalcinatu)
1tejk  1-2t8jk 2-3t&jk sarkanvina etika

sinepes, timians un ass
sarkanais cili pipars

200g 400g 600g zvsfilejas
sals

Zivs fileja ar karija mérci
04kg 08kg 12kg
200g 400g 600g zivsfilejas
sals
409 809 100g banana (sagriezta)
160g 320g 480g gatava karija mérce
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. Samaisiet mérces sastavdalas.
. lelieciet zivs fileju apala saut&jama trauka ar

tievajiem galiem uz vidu un parkaisiet ar sali.

. Uzlejiet mérci uz zivs filejas.
. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un

gatavojiet AUTOMATISKAS GATAVOSANAS
reZima"“Zivs fileja ar mérci”.

. Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2

min.

. lelieciet zivs fileju apala sautéjama trauka ar

tievajiem galiem uz vidu un parkaisiet ar sali.

. Parklajiet zivs fileju ar bananu un gatavo karija

MErci.

. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un

gatavojiet AUTOMATISKAS GATAVOSANAS
reZima"“Zivs fileja ar mérci”.

. Péc pagatavosanas laujiet nostaveéties apt. 2

min.

SAMAZINATAIS JAUDAS LIMENIS

& Svarigi! novérstu parkarsanu. (Mikrovilnu jaudas limenis
Ja gatavojat édienu ilgak par noradito standarta  tiek samazinats lidz 560 W.) Péc 90 sekunzu
laiku un jaudas limenis ir tikai 800 W, krasns partraukuma var atiestatit 800 W limeni.

jaudas limenis tiek automatiski samazinats, lai

Gatavosanas rezims Standarta laiks Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 800 W 20 minates Mikrovilni 560 W
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GATAVOSANAS TABULAS
Izmantotie saisinajumi
éd.k. = édamkarote glaze = pilna glaze g=grams  ml=mililitrs min = minates
tejk. = téjkarote kg = kilograms | =litrs c¢m = centimetrs
Ediena un dzérienu sildisana
Ediens/Dzériens Daudzums Jauda Laiks Veids
-g/ml- Limenis -Min-
Piens 1 glaze 150 800W  apméram 1 neparklat
Udens 1glaze 150 800W 12 neparklat
6 glazes 900 800W  10-12 neparklat
1 bloda 1000 800W  11-13 neparklat
Viena maltite 400 800W 3-6 meérci apslaciniet ar nelielu tdens daudzumu,
(darzeni, galaun apsedziet; kad pagajusi puse no sildisanas
piedevas) laika, apmaisiet
Zupa/sautéjums 200 800W 1-2 parklajiet, apmaisiet péc sildisanas
Darzeni 200 800W  2-3 ja nepiecieSams, pievienojiet nedaudz Gdens
500 800W  4-5 un, kad sildisana ir pusé, apmaisiet to
Gala, 1 Skéle* 200 800W 34 plana kartina uzklajiet mérci, parklajiet
Zivs fileja* 200 800W  2-3 parklajiet
Kuka, 1 Skéle 150 400W ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 1 190 400W  apméram 1 parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota trauka,
burcina péc uzsildisana labi apmaisiet un parbaudiet
temperaturu
Margarina vai sviesta 50 800W ' parklajiet
kausésana*
Sokolades kausésana 100 400W 23 laiku pa laikam apmaisiet
* no atdzeséta stavokla
Atkausésana
Partikas produkts Daudzums Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Gulass 500 240W  8-12 kad pagajusi puse no 10-15
atkausésanas laika, apmaisiet
Kuka, 1 skéle 150 80W 2-5 ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli, pieméram, 250 240W 45 izkartojiet tos blakus; péc tam, 5

kirsi, zemenes,
avenes, plimes

kad ir pagajusi puse no
atkausésanas laika, apgrieziet

@ Tabula noraditie laiki ir vadlinijas, kas var mainities atkariba no partikas produktu sasaldésanas
temperaturas, kvalitates un svara.
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Atkausésana un gatavosana
Partikas produkts Daudzums Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Zivs fileja 300 800W  10-12 parklajiet 2
Viena maltite 400 800W  9-11 parklajiet, apmaisiet péc 6 2
mindtém
Galas un zivju gatavosana
Partikas produkts Daudzums Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Cepesi (ctkgala, tela 1000 800 W 19-21* pievienojiet garsvielas, ielieciet 10
gala vai jéra gala) 400 W 11-14 sekla cepamtrauka, apgrieziet
1500 800 W 33-36* otradi péc* 10
400 W 13-17
Rostbifs (vidéji cepts) 1000 800 W 9-11* pievienojiet gardvielas, ielieciet 10
400 W 57 sekla cepamtrauka, apgrieziet
otradi péc*
Zivs fileja 200 800 W 34 pievienojiet gardvielas, ielieciet 3
sekla cepamtrauka, parklajiet
RECEPTES

Visas $aja rokasgramata ietvertas receptes ir
aprékinatas 4 porcijam, ja nav noradits citadi.
Recepsu pielagosana mikrovilnu krasnij
Ja vélaties pielagot savas iecienitakas receptes
mikrovilnu krasnij, ievérojiet Sos noradijumus:
samaziniet gatavosanas laiku no vienas tresdalas
lidz pat pusei. levérojiet recepsu piemérus saja
gramata.

Partikas produktus ar augstu mitruma limeni,
pieméram, galu, zivis, putnu galu, darzenus,
auglus, sauté&jumus un zupas, var pagatavot bez
gratibam.

Seénu zupa

Trauki: Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 1)

2009 sénu,sagrieztu

509 sasmalcinatu sipolu

300ml  galas buljona

300ml  salda kréjuma

259 miltu

259 sviesta vai margarina
sals un piparu

1 ola

1509 salda kréjuma

Partikas produktiem ar zemu mitruma limeni,
pieméram, veselam maltitém, pirms sildisanas vai
gatavoSanas ieteicams samitrinat virsmu.
Sautésanai paredzétai neapstradatai partikai
pievienojama skidruma daudzums jasamazina par
apméram divam treSdalam no originalaja recepté
noradita. Ja nepiecieSams, pievienojiet vairak
skidruma gatavosanas laika.

Var ievérojami samazinat pievienojamo taukvielu
daudzumu. Pietiks ar nelielu daudzumu sviesta,
margarina vai ellas, lai pieskirtu édienam gar3u. Si
iemesla dé| ar jusu mikrovilnu krasni var lieliski
pagatavot édienus ar zemu tauku saturu.

1. lelieciet darzenus un buljonu bloda, parsedziet
to un variet.
8-9min. 800W

2. Samaisiet visas sastavdalas mikser.

3. Samaisiet miltus un sviestu viendabiga masa un
iemaisiet to zupa. Pievienojiet sali un piparus,
parsedziet un gatavojiet. Péc pagatavosanas
apmaisiet.
4-6min. 800W

4. Samaisiet olas dzeltenumus ar kré&jumu,
pakapeniski iemaisiet zupa. Isu bridi karséjiet,
bet nelaujiet tai uzvarities!
1-2min. 800W
Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 5 min.
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Darzenu kartojums

Trauki:  Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 1)
5édk. olivellas
1 daivina kiploki saspiesti
509 sipolu, sagrieztu Skélés
2509 baklazanu, sagrieztu kubicinos
2009 cukini, sagrieztu kubicinos
2009 piparu, sagrieztu lielos kubicinos
759 fenhelu, sagrieztu lielos kubicinos
1 zalumu saiskitis
200 g  konservétu artiSoku serzu,sagrieztu
Cetras dalas
sals un pipari

Paltusa filejas

Trauki:  Sekls ovals krasns trauks ar mikrovilnu
partikas plévi (@pt. 26 cm gars)
400g  paltusafilejas

1 citrons, vesels
1509 tomatu
109 sviesta

1édk. auguellas
1édk. pétersilu,sasmalcinatu

sals un pipari
4édk. baltvina
209 sviesta vai margarina

Pildits Skinkis

Trauki:  Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 1)
Ovals cepamtrauks ar vaku (apt. 26 cm
gard)

1259 spinatu, sasmalcinatu

1259 svaiga siera ar 20 % tauku saturu

409 siers Emmental, rivéts
pipari un paprika

6 3Skéles  varita Skinka (300 g)

125ml  vddens

125ml  salda kréjuma

209 miltu

209 sviesta vai margarina

109 sviesta vai margarina trauka
iesmeéresanai

. Bloda ielejiet olivellu un ielieciet kiplokus.

Pievienojiet darzenus, iznemot artisoku serdes,
un piparus. Pievienojiet zalumu saiskiti,
parsedziet un saciet gatavot (vienreiz
apmaisiet).

19-21 min. 800W

Kad ir atlikusas 5 mindates, pievienojiet
artiSoku serdes un turpiniet gatavot.

. Pievienojiet sali un piparus. Pirms pasniegsanas

iznemiet zalumu saiskiti. Péc pagatavosanas
laujiet nostavéties apt. 2 min.

. Nomazgajiet zivis un paplikskinot nosusiniet

tas. Iznemiet visus kaulus.

. Sagrieziet citronu un tomatus planas skélés.
. lesmérgjiet krasns trauku ar sviestu. levietojiet

zivs filejas trauka un apslaciniet tas ar augu ellu.

. Parkaisiet édienu ar pétersiliem, virspusé

izvietojiet tomatu skéles un pievienojiet
garsvielas. Virs tomatiem izvietojiet citronu
skéles un parlejiet visu ar baltvinu.

. Viirs citroniem izvietojiet nelielus sviesta

gabalinus, parsedziet un saciet gatavot.
16-19 min. 800 W
Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

. Sajauciet spinatus ar sieru un svaigo sieru un

pievienojiet garsvielas.

édamkaroti pildijuma un sarullgjiet $kéles.
Caurduriet 3kinka rullidus ar koka irbuliem, lai
tos nostiprinatu.

. Pagatavojiet beSamela mérci: lai to izdaritu,

ielejiet bloda adeni un saldo kréjumu un
uzsildiet.

3-4min. 800W

Sajauciet miltus un sviestu, lai izveidotu mérces
bazi, pievienojiet So bazi ieprieks izveidotajam
skidrumam un putojiet, lidz iegustat
vienmérigu masu. Parsedziet un gatavojiet, lidz
meérce klast bieza.

1min 800W

Apmaisiet un pagarsojiet.

. lelejiet mérci iesmérétaja trauka, ievietojiet

pilditos Skinka rulliSus mércé, uzlieciet vaku un
saciet gatavot.

3-4min. 800W

Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 5 min.



Cirihes tela galas sautéjums

Trauki:  Trauks ar vaku (ar tilpumu 2 1)
6009 tela galas filejas

109 sviesta vai margarina

509 sasmalcinatu sipolu

100ml  baltvina

karamelu mérce ar garsvielam apt.
' litram galas mérces

300ml  salda kréjuma
1édk.  pétersilu, sasmalcinatu

Lazanja

Trauki: ~ Bloda ar vaku (ar tilpumu 2 )
Sekls kvadratveida cepamtrauks ar vaku
(apt.20x 20 x 6 cm)

3009 konservétu tomatu

509 sasmalcinata skinka
509 sasmalcinatu sipolu
1 kiploka daivina, saspiesta

2509 maltas liellopu galas
2édk.  tomatu biezena

sals un pipari
150ml  créme fraiche
100ml  piena
509 rivéta Parmas siera

1 téjk.  sasmalcinatu zalumu maisijuma
1 téjk. olivellas

1 téjk.  augu ellas trauka iesmeérésanai
1259 lazanjas makaroni

1édk. rivetaParmas siera

Auglu zeleja ar vanilas mérci

Trauki:  Trauks ar vaku (ar tilpumu 2 1)

Bloda ar vaku (1 lietilpiba)
1509 janogu,nomazgatu un bez katiniem
1509 zemenes, nomazgatas un bez serdém
1509 avenu, nomazgatu un bez serdém
250ml  baltvina
1009 cukura

50 ml citronu sulas

8 Zelantina, plaksnites
300ml  piena

Vs vanilas paksts

309 cukura

159 kukurdzas miltu

—_
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Sagrieziet tela galu strémelés.

lesmérégjiet trauku ar sviestu. levietojiet
trauka galu un sipolus, parsedziet un saciet
gatavot. Gatavosanas laika vienreiz
apmaisiet.

7-10 min. 800 W

Pievienojiet baltvinu, karamelu mérci un
saldo kréjumu, apmaisiet, parsedziet un
turpiniet gatavot. Laiku pa laikam apmaisiet.
4-5min. 800W

Péc pagatavosanas samaisiet un |aujiet
nostaveéties apt. 5 minutes. Garnégjiet ar
pétersiliem.

. Sasmalciniet tomatus, sajauciet ar skinki un

sipolu, kiploku, malto liellopu gaju un tomatu
biezeni. Pievienojiet garsvielas, parsedziet un
saciet gatavot.

7-9min. 800 W

. Sajauciet creme fraiche ar pienu, Parmas sieru,

zalumiem, ellu un garsvielam.

. lesméréjiet trauku un ta pamatni parsedziet ar

aptuveni '/3 makaronu. Uzklajiet makaroniem
pusi maltas galas maisijuma un uzlejiet
nedaudz mérces. Atkartojiet Sis darbibas ar
atlikusajiem makaroniem. Uzklajiet
makaroniem mérci un parkaisiet ar Parmas
sieru. Uzlieciet vaku un saciet gatavot.

15-17 min. 560 W

Péc pagatavosanas laujiet nostaveéties apt. 5 -
10 minates.

. Atstajiet dalu auglu édiena dekorésanai. No

paréjiem augliem izveidojiet biezeni, pievienojot
baltvinu, iepildiet to trauka, parsedziet un uzsildiet.
7-9min. 800W

lemaisiet cukuru un citronu sulu.

Meércéjiet Zelantinu Gdeni apt. 10 minGtes, péc tam
iznemiet to un izspiediet tdeni. lemaisiet Zelantinu
karstaja biezeni, lidz ieglstat vienmérigu masu.
levietojiet Zeleju ledusskapi un laujiet tai sacietét.
Lai pagatavotu vanilas mérci, otra trauka ielejiet
pienu. Atveriet vanilas paksti un iznemiet tas saturu.
lemaisiet to piena kopa ar cukuru un kukurdzas
miltiem. Parsedziet un saciet gatavot. Apmaisiet
gatavosanas laika un péc pagatavosanas.
3-4min. 800W

Novietojiet Zeleju uz skivja un dekoréjiet to ar
atlikusajiem augliem. Parlejiet Zeleju ar vanilas
merci.
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KOPSANA UN TIRISANA

UZMANIBU: NEVIENU MIKROVILNU
KRASNS DALU NEDRIKST _
APSTRADAT AR KOMERCIALI
PIEEJAMAJIEM KRANSTIRITAJIEM,
TVAIKATIRITAJIEM, LOTI
ABRAZIVIEM TIRITAJIEM, _
TIRITAJIEM, KAS SATUR NATRLJA
HIDROKSIDU, VAI RAUPJIEM
MAZGASANAS SUKLIEM.

REGULARITIRIET KRASNI, LAITAJA
NEUZKRATOS PARTIKAS PRODUKTU
PARPALIKUMI. Ja krasns netiek
uzturéta tira, var nolietoties tas
virsma, kas var samazinat ierices
kalposanas laiku un, iesp&jams,
izraisit bistamu situaciju.
Krans aréjas virsmas
Krans aréjo virsmu tirisanai var izmantot
maigas ziepes un tdeni. Noteikti
noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu
un nosusiniet aréjas virsmas ar sausu
dviel.
Vadibas panelis
Pirms tifisanas atveriet durvis, lai izslégtu
vadibas paneli. Tirot vadibas paneli, ir
jarikojas Ipasi piesardzigi. Ar tikai tdeni
samitrinatu draninu maigi slaukiet
paneli, lidz tas k|tist tirs, eIietczjiet parak
daudz tidens. Nelietojiet nekada veida
Kimiskos vai abrazivos tiritajus.
Krasns ieksejas virsmas
1. Péc katras lietoSanas reizes, kamer
krasns vélir silta, noslaukiet

iz8lakstijusos vai izlijuo édienu,
izmantojot mikstu, samitrinatu
draninu vai stikli. Lielaku traipu
gadijuma izmantojiet maigas ziepes
un vairakas reizes slaukiet virsmu ar
samitrinatu draninu, lidz ir notirt visi
parpalikumi. Nenonemiet vilnvada
parsegu.

2. Parliecinieties, ka mai?és ziepes vali
tdens nenonak nelielajas sienu
atveres, jo tas var izraisit krasns
bojajumus.

3. Krasns ieksejas virsmas nedrikst
apstradat ar izsmidzinamiem
tirtajiem.

Rotéjosa pamatne un tas balsts

lznemiet no krasns rotéjoso pamatni un

tas balstu. Nomazgajiet rotéjoso pamatni
un tas balstu ar maigu ziepjudeni.

Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan

rot&joso pamatni, gan tas balstu var

mazgat trauku mazgajamaja masina.

Durvis

Lai pilniba notiritu visus netirumus,

requlari tiriet abas durvju puses, durvju

blives un blivejuma virsmas ar mikstu,
samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla
tirisanai nedrikst izmantot [oti abrazivus
tiritajus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmu, iespéjams, izraisot
stikla saplisanu.

/A Svarigi! Nedrikst izmantot tvaika
tiritaju.
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Probléma Riciba...
Ir radusies mikrovilnu ~ « Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodalijuma esosie drosinataji.
krasns darbibas - Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.
traucéjumi? - Jadrosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Nedarbojas mikrovilnu « Parbaudiet, vai ir lidz galam aizvértas durvis.
rezZims? + Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.
+ Parbaudiet, vai nav nospiesta START/+30 poga.
Negriezas rotéjosa  Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots piedzinai.
virsma? + Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rotéjosas pamatnes

malai.

Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rotéjosas pamatnes malai,
traucéjot grieanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjosas virsmas.

Nevar izslegt mikrovilnu «
krasni? .

Atvienojiet ierici no drosinataju nodalijuma.
Sazinieties pilnvaroto ELECTROLUX servisa parstavi.

Nedarbojas iekséjais .
apgaismojums?

Sazinieties pilnvaroto ELECTROLUX servisa parstavi. lek3éja apgaismojuma
spuldzi drikst nomainit tikai ELECTROLUX apmacits tehnikis.

Ediena uzsildisanaiun
pagatavosanai ir

nepieciesams ilgaks .
laiks neka ieprieks? .

lestatiet ilgaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums = gandriz divreiz
lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.

Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.

TEHNISKIE DATI

Mainstravas tikla spriegums

230V, 50 Hz, vienfazes

Sadales liniju drosinataju/slédziem

Minimalais 10 A

NepiecieSama mainstravas jauda: mikrovilnu rezZima

1,2 KW

Izejas jauda: mikrovilnu rezima 800 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz* (2. grupa/B klase)

Argjie izméri: EMS170060 594 mm (P) x 371 mm (A) x 316 mm (Dz)
leksgjie izméri 285 mm (P) x 202 mm (A) x 298 mm (Dz)

Krans ietilpiba

17 litri**

Rotéjosa pamatne

@ 272 mm, stikla

Svars

apt. 16 kg

Krasns lampa

25W/240-250V

*  Sisizstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar 3o standartu $is izstradajums ir klasificéts ka 2. grupa B klase ierice.
2. grupa nozimé to, ka ierices darbibas laika ar noltku tiek radita radiofrekvences energija elektromagnétiska
starojuma veida, kuru izmanto partikas produktu termiskai apstradei.
B klase nozimé to, ka ierice ir piemérota lietosanai majas apstak|os.

*%

lekséja ietilpiba ir aprékinata, izmérot maksimalo platumu, dzilumu un augstumu.

Faktiska ietilpiba, kuru var izmantot édiena ievietosanai, ir mazaka.

Si plits atbilst direktivu 2004/108/EK, 2006/95/EK un 2005/32/EK prasibam.
TEHNISKIE DATI VAR TIKT MAINITI BEZ IEPRIEKSEJA BRIDINAJUMA, JO IERICE TIEK NEPARTRAUKTI

UZLABOTA
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UZSTADISANA

M

ikrovilnu krasni var uzstadit A, B, C vai D pozicija:

Pozicija Nisasizmeéri

P Dz A

A

560x 550 x 360

B+C 560x 300 x 350

560x 300 x 360

D

560x 500 x 350
560x 500 x 360

|lzmeéri (mm)

IERICES UZSTADISANA 1. nostiprinasanas iespéja:

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus un Nostipriniet krasni tai paredzétaja vieta, izmantojot
rapigi parbaudiet, vai nav bojajumu pazimju. komplektacija ietvertas skraves. Stiprinasanas

2. Sikrasns ir paredzéta ievietosanai 360 mm vietas atrodas krasns augséjos un apaksejos staros.

augsta virtuves skapi.

Jaievietojat krasni 350 mm augsta virtuves
skapt:

noskravéjiet un nonemiet 4 krasns apaksa
esosas kajinas. Krasnij ir 3 garas kajinas un 11sa
kajina. Aizstajiet 3 garas kajinas ar piederumu
komplekta ietvertajam. Neaizstajiet 1so kajinu.
Lénam ievietojiet ierici virtuves skapi, nelietojot
spéku, lidz krasns priekséjais ramis atspiezas
pret skapja prieksejo malu.

Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila stavokli 2. nostiprinasanas iespéja:
un nav sasvérusies. Starp skapja augséjam
durvim un ramja augséjo malu ir jabat 4 mm
spraugai (skatiet attélu).

=
— 4 mm

.

LOdzu, skatiet krasns komplektacija ietverto
parauga lapu.




DROSA IERICES LIETOSANA

Ja mikrovilpu krasns ir uzstadita B vai C pozicija
(skatiet 82. Ipp. sniegto attélu), ievérojiet talak
sniegtos noradijumus.

+ Skapim ir jaatrodas vismaz 500 mm (E) virs
darba virsmas, un to nedrikst uzstadit tiesi virs
plits virsmas.

. Siierice ir parbaudita un apstiprinata lieto3anai
tikai majsaimniecibas gazes, elektrisko un
indukcijas plits virsmu tuvuma.

+ Lai nepielautu mikrovilnu krasns, tas skapja un
piederumu parkarsanu, starp plits virsmu un
mikrovilnu krasni ir jaatstaj pietiekami daudz
brivas vietas.

+  Mikrovilnu krasns darbibas laika nedrikst
darbinat plits virsmu, ja uz tas neatrodas panna.

« Kad darbojas plits virsma, mikrovilnu krasnij ir
jatuvojas, ievérojot ipasu piesardzibu.

IERICES PIEVIENOSANA STRAVAS
AVOTAM

+ Elektribas kontaktrozetei ir jabut viegli
pieejamai, lai arkartas gadijuma ierici varétu
viegli atvienot. Vai ari ir janodrosina iespéjai
atvienot krasni no stravas avota, ietverot
elektroinstalacija slédzi saskana ar
elektroinstalacijas nosacijumiem.

- Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz skapja.

- Toirieticams novietot virs skapja (skatiet
apziméjumu (A)).

- Pievienojiet ierici vienfazes 230 V/50 Hz
mainstravai, izmantojot pareizi uzstaditu
aizsargzeméjuma rozeti. Kontaktligzdas
jaapriko ar 10 A drosinataju.

- Stravas padeves vada nomainu drikst veikt
tikai elektrikis.
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«  Pirms uzstadisanas piesieniet stravas padeves
vadam auklu, lai atvieglotu pievienosanu
kontaktrozetei (A) ierices uzstadisanas laika.

- levietojot ierici skapi ar augstam malam,
uzmanieties, lai NESASPIESTU stravas padeves
vadu.

+ Neiemérciet stravas padeves vadu vai spraudni
Gdeni vai kada cita skidruma.

PIEVIENOSANA ELEKTROTIKLAM

BRIDINAJUMS!
STIERICE IR JAIEZEME
RazZotajs noraida jebkada veida at-
bildibu gadijuma, ja netiek veikts Sis
piesardzibas pasakums.

Jaiericei uzstadita kontaktdaksa nav piemérota

pieejamajai kontaktrozetei, jums ir jaizsauc
pilnvarotais ELECTROLUX servisa parstavis.
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VIDES INFORMACIJA

(&) Atbrivo3anas no iepakojuma materialiem un nolietotajam iericém videi

draudziga veida
IEPAKOJUMA MATERIALI

Lai nodrosinatu aizsardzibu transportésanas laika,

ELECTROLUX mikrovilnu krasnis ir efektivi jaiepako.

Tiek lietoti tikai pasi nepiecieSamakie iepakojuma
materiali. lepakojuma materiali (piem., folija vai
putuplasts) ir bistami bérniem.

Nosmaksanas risks. Neglabajiet iepakojuma
materialus bérniem pieejama vieta.

Visi izmantotie iepakojuma materiali ir videi
draudzigi un parstradajami. Kartons ir razots no
parstradata papira, un koka dalas nav apstradatas.
Plastmasas priekSmetiem ir $adi apzimé&jumi:

“PE" - polietilens, pieméram, iepakojuma pléve;

“PS" - poliestiréns, pieméram, iepakojums (bez
CFC);

“PP” - polipropiléns, pieméram, iepakojuma
lentes.

Izmantojot un atkartoti izmantojot iepakojumu,
tiek ietaupiti izejmateriali un samazinats atkritumu
apjoms. lepakojums ir janogada tuvakaja
parstrades punkta. Lai iegtu informaciju,
sazinieties ar pilsétas domi.

ATBRIVOSANAS NO NOLIETOTAM
IERICEM

Pirms atbrivo$anas no nolietotam iericém, tas ir
japadara drosas, atvienojot kontaktdaksu, ka ari
nogriezot stravas padeves vadu un atbrivojoties
no ta.

Péc tam ierice ir janogada tuvakaja parstrades
centra. Sazinieties ar pilsétas domi vai vides
aizsardzibas biroju, lai uzzinatu, vai jasu apkaimé ir
pieejamas iestades, kas nodrosina ierices parstradi.

Simbols Xuz izstradajuma vai ta iepakojuma
nozimé, ka no $Tizstradajumu nedrikst atbrivoties
ka no majsaimniecibas atkritumiem. Izstradajums
ir janogada atbilstosaja savaksanas punkta, kas
nodrosina elektrisko un elektronisko ieri¢u
parstradi. Nodrosinot pareizu atbrivosanos no st
izstradajuma, jus palidzat novérst negativu ietekmi
uz apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, ko var izraisit
nepareiza atbrivosanas no i izstradajuma. Lai
iegltu plasaku informaciju par si izstradajuma
parstradi, sazinieties ar pilsétas domi,
majsaimniecibas atkritumu apsaimniekosanas
iestadi vai veikalu, kura iegadajaties $o
izstradajumu.
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GARANTIJA/KLIENTU APKALPOSANA

Electrolux pateicas par masu produktu izvéli un
cer, ka tie kalpos ilgus gadus un attaisnos Jasu
ceribas.
Muasu kompanijas mérkis — bat tirgus liderim ar
jaunu produktu un pakalpojumu radisanu,
tadéjadi, atvieglojot masu pircéju ikdienu,darit to
értaku un drosaku. Més vélamies, lai masu
produkti, pakalpojumi un razosana k|Gtu par
sakartotas vides sastavdalu. Visas preces, kuras
Electrolux piegada Latvijai, ir raZotas, izmantojot
kompanijas pieredzi, tas atbilst ES un Latvijas
Republikas likumdosanas prasibam par iekartu
elektrodrosibu un elektromagnétisko saderibu.
(73/23 EEC, 89/336 EEC; LR Ministru kabineta
noteikumi Nr. 187 un 188) Electrolux Latvia Ltd
darbojas saskana ar Latvijas Republikas
likumdosanu. Patérétajam ir tiesibas iesniegt
stdzibu razotajam vai pardevéjam, ja prece
neatbilst paredzétajam prasibam. Sajos gadijumos
Electrolux iesaka vérsties jebkura tuvakaja
Electrolux servisa centra. Servisa centru adreses
atrodamas iekartu lietosanas instrukcijas, Interneta
(www.electrolux.lv un www.aeg-electrolux.lv) ka
ari masu precu tirdzniecibas vietas. Lai sanemtu
atru servisa palidzibu, més iesakam saviem
pircéjiem nosaukt elektroierices modeli, produkta
un sérijas numuru, ka ari péc iespéjas plasak
aprakstit ierices bojajumu.
Pircé&jam ir jauzrada pirkuma ¢eks vai lidzvertigs
dokuments par preces iegadi un Electrolux klienta
karte. Electrolux likuma noteiktaja termina nes
atbildibu par tehnikas bojajumiem, kuru célonis ir
pielauta kluda razoSanas procesa rapnica.
Electrolux neuznemas atbildibu par tehnikas
bojajumiem, kuri radusies:
« totransportéjot;
+ nepareizi uzstadot vai izmantojot;
+ dabiskas nolietosanas rezultata;
« grauzéju vai kukainu iedarbibas rezultata;
« labosanas darbu, ko veikusas tresas personas,
rezultata;
- tikla sprieguma mainas rezultata;
- iestajoties force majeure apstakliem.
lekartas uzstadisana, apkalposana un tirisana, filtry,
u. ¢. detalu nomaina, kuru nolietosanas ir normala
paradiba, ir maksas pakalpojums. Maksas
pakalpojums ir ar pircéja konsultésana par iekartas
lietosanu un apkopi.

Si procediira neierobezo likuma par
patérétaju tiesibu aizsardzibu noteiktas
patéréetaja tiesibas. SIA ,Electrolux Latvia
Ltd” informativais talruna numurs 67313626
Electrolux servisa centri lielakajas Latvijas pilsétas:
Riga SIA AKTIVSERVISS, 67506373; SIA
ABRIS SERVISS, 67297821; SIA
"Baltijas servisa centrs",
67070536; SIA "Verners Discount
Electrical Plus",67389025
Daugavpils SIA "Andre sadzives tehnikas
serviss', 22332090

Liepaja SIA "AKMELA",63426885; Sadzives
tehnika "Gulbis"63426510
Jelgava SIA "ZET-R", 63026247

Eiropas Garantija: Sai iericei Electrolux garantija ir
nodrosinata katra no valstim, kas uzraditas $is
rokasgramatas pédéja lappusé, uz periodu, kas
noradits ierices garantijas talona vai citadi ar
likumu. Ja jas parvietojaties no vienas no Sim
valstim uz citu zemak minéto valsti, ierices
garantija tiek piemérota cita valsti ar sekojosiem
nosacijumiem:

« lekartas garantija sakas no dienas, kad jus
pirmo reizi iegadajaties ierici, ko varés pieradit,
uzradot derigu ierices pardevéja izdotu
pirkuma dokumentu.

« lerices garantija ir uz to pasu periodu un
attieciba uz tada pasa apjoma darbu un
detalam, kads tas pastav $im konkrétajam
modelim vai iericu veidam jlsu jaunaja mitnes
valsti.

« lerices garantija ir izsniegta sakotnéjam ierices
pirc&jam un nevar tikt nodota citam lietotajam.

« lerice tiek uzstadita un tiek izmantota atbilstosi
Electrolux izsniegtajai instrukcijai un tiek
izmantota tikai majas, t.i, netiek izmantota
komercialiem mérkiem.

« lerice tiek uzstadita saskana ar visiem
attiecigajiem noteikumiem, kas ir spéka jasu
jaunaja mitnes valsti.

Sis Eiropas garantijas noteikumi neietekmé

jebkuras tiesibas, ko jums nodrosina likums.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe skryva
desatrocia odbornych skisenosti a inovacii. Domyselny a Stylovy — pri jeho navrhu sme mysleli na
vas. Preto si pri kazdom pouziti mozete byt isti, ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

(@ Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informécie o udrzbe:
www.electrolux.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

% Do spotrebica si mézete zakupit prislusenstvo, spotrebny materidl a origindlne ndhradné diely:
www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odportcame, aby ste pouzivali origindlne ndhradné diely.

Ked budete kontaktovat servis, nezabudnite si pripravit nasledujice tdaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom stitku. Model, ¢islo vyrobku, sériové ¢islo.
& Varovanie/upozornenie — Bezpe¢nostné pokyny.

(i) Vseobecné informacie a tipy

(&) Ochrana Zivotného prostredia.

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY: DOKLADNE Sl
PRECITAJTE A UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU

Opatrenia na predchadzanie poziaru
Mikrovinnd rdra by pocas pouzivania nemala zostat
bez dozoru. Prilis vysoké urovne vykonu alebo prilis
dIhé casy pripravy mézu prehriat potraviny, co moéze
mat za nasledok poZziar.

Elektricka zasuvka musi byt lahko dostupnd, aby sa
zariadenie dalo v nudzovej situdcii jednoducho
odpoajit. Striedavy napajaci zdroj musi mat
nasledujlice parametre: 230V, 50 Hz s 10 A poistkou
distribu¢ného vedenia alebo 10 A isticom
distribu¢ného obvodu.

Odporuca sa pouzivat osobitny elektricky obvod
urceny iba pre toto zariadenie.

Ruru neskladujte ani nepouzivajte vo vonkajsom
prostredi.

Ak zohrievané jedlo zacne
dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a
odpojte ruru a pockaijte,
kym jedlo prestane dymit.
Otvorenim dvierok, ked'
jedlo dymi, samoze
sposobit poziar.
Pouzivajte len nadoby a
riady vhodné pre
mikrovinné rury.
Nenechavajte ruru bez
dozoru, ked'pouzivate
jednorazové nadoby na
jedlo z plastu, papiera
alebo iného horlavého
materialu.

Po pouziti ocistite kryt
vinovodu, vnutorny
priestor rary, otocny
tanier a drziak otocného

taniera. Musia byt'suchéa
bez mastnoty.
Nahromadené tuky sa
mozu prehriat a zacat
gi%llmit'alebo sa vznietit.

izkosti rdry ani vetracich otvorov nekladte Ziadne
horlavé materidly. Neblokujte ventilacné otvory.
Z jedla a obalov odstrante vietky kovové uzavery,
drétené spinky a pod. Iskrenie na kovovych
povrchoch méze sposobit poZiar.
Nepouzivajte mikrovinnu rdru na zohrievanie oleja
na fritovanie. Teplota sa neda ovladat a olej sa moze
vznietit.
Na pripravu popkornu pouZzivajte len Specidlne
nadoby a polotovary urcené pre mikrovinné rdry.
V rdre neskladuijte Ziadne potraviny ani iné predmety.
Po spusteni rdry skontrolujte nastavenia a uistite sa, Ze
rdra funguije tak, ako ma.
Pozrite si prislusné rady v tomto navode na obsluhu.
Opatrenia na predchadzanie zraneniu

A Vystraha! Nepouzivajte
rury, ak je poskodena
alebo nefunguje. Pred
pouzivanim
skontrolujte
nasledujuce sucasti:

a) Dvierka; skontrolujte, Ci
sa dvierka spravne
zatvaraju, priliehaju
alebo nie su
zdeformované.

b)Zavesy a bezpecnostné
zapadky dvierok;
skontroluijte, €i nie su
zlomené alebo
uvolnené.
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¢) Tesnenie dvierok a
tesniace plochy;
skontrolujte, €i nie su

oSkodené. )

nutorny priestor rury;
skontrolujte, ¢i sa v
nom nenachadzaju
ziadne preliaciny.

e)Napajaci kabel a
zastrcka; skontrolujte,
Ci nie su poskodené.

Ruru nikdy sami

nenastavujte, neopravujte

ani neupravuijte. Je
nebezpecné, aby servisné
alebo udrzbové c¢innosti
vyzadujice demontaz
krytu, ktory chrani pred
expoziciou mikrovinnou
energou, vykonavali
osoby iné ako
kvalifikovani servisni
pracovnici.

NepouZivajte rdru, ked'su dvierka otvorené, ani
Ziadnym sp6sobom neupravujte bezpe¢nostné
zapadky dvierok.

Nepouzivajte riru, ked st medzi tesnenim dvierok
a tesniacimi plochami nejaké predmety.

Nedovolte, aby saha
tesneniach dvierok a
ﬁril'ahlych oblastiach
romadila mastnota
alebo necistota.
Postupujte podia
pokynov v casti Udzba a
cCistenie. Nedodrzanie
pravidelného cistenia rary

n v L] b v L3
moze viest k poskodeniu
povrchu, ktoré by mohlo

L] o ogd

nepriaznivo ovplyvnit
v e » L] L]
Zivotnost zariadenia a

L] ) 4 L]
viest k nebezpecnej
situacii.
Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali u lekara
alebo vyrobcu kardiostimulatora overit opatrenia
tykajuce sa pouzivania mikrovinnych rur.
Opatrenia na predchadzanie zasahu
elektrickym prudom
Za Ziadnych okolnosti nedemontujte vonkajsiu
skrinku.
Nerozlievajte Ziadne tekutiny ani nevkladajte
Ziadne predmety do otvorov zamky dvierok ani
vetracich otvorov.
V pripade rozliatia kvapaliny rdru okamzite vypnite
a odpojte a zavolajte miestne servisné stredisko.
Nepondrajte napéjaci kabel ani zastrcku do vody
ani do inej kvapaliny.
Nevedte napajaci kabel ponad hortce ani ostré
povrchy, ako je napriklad odvetravanie horticeho
vzduchu v hornej ¢asti zadnej strany rury.

Nepokusajte sa sami
vymenit Zziarovku rary a
zabezpecte, aby tuto
¢innost vykonavali
vyhradne autorizované
osoby. Ak sa vyﬂéli
Ziarovka rury, obratte sa
na predajcu alebo miestne
servisné stredisko.

Ak je napédjaci kdbel tohto zariadenia poskodeny,
musi sa vymenit za Specialny kabel. Vymenu musi
vykonat autorizovany servisny technik.
Opatrenia na predchadzanie explozii a
nahleho zovretia:

A\ Vystraha! Kvapaliny ani
iné potraviny sa nesmu
zohrievat'v uzavretych
nadobach, pretoze by
mohli explodovat.



Nikdy nepouZivajte uzavreté nadoby. Pred pouzitim
odstrante uzavery a vekd. Uzavreté nddoby by mohli
explodovat v désledku nahromadenia tlaku, a to aj po

vypnuti rdry.

Pri pouzivani kvapalin v mikrovinnej rdre budte
opatrni. PouzZivajte nddobu so Sirokym hrdlom, aby
mohli unikat bublinky.

Zohrievanie napojov
mikrovinami méze mat'za
nasledok oneskorené
eruptivne zovretie, preto
prizaobchadzani's
nadobou postupujte
opatrne.

Predchadzanie ndhlej erupcii vriacej kvapaliny a

moznému obareniu:

1. Kvapalinu pred zohrievanim premiesajte.

2. Prizohrievani sa odportca vloZit do kvapaliny
sklenu tycku alebo podobnu pomdcku.

3. Po zohriati nechajte kvapalinu v rire odstat aspon
20 sekuiind, aby sa zabranilo oneskorenému
eruptivnemu zovretiu.

Nevarte vajcia v Skrupine
a nezohrievajte celé
uvarené vajciav
mikrovinnej rire. Mohli by
explodovat aj po skonceni
pripravy mikrovinami. Ak
chcete varit alebo
zohrievat vajcia, ktoré nie
su rozmiesané,
prepichnite Zltka aj bielka.
V opacnom pripade mézu
vajcia explodovat. Vajcia
uvarené natvrdo pred
zohrievanimv
mikrovinnej rire oltipte a
pokrajajte na platky.

Pred varenim prepichnite Supu potravin, ako su

napr. zemiaky, parky a ovocie.V opa¢nom pripade
mézu vybuchnut.
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Opatrenia na predchadzanie popaleniu

Pri vyberani jedal z rdry pouzivajte drziaky na
pohare alebo teplovzdorné rukavice. Zabranite tak
popaleninam. Vzdy otvérajte nadoby, vreckd a
pod. tak, aby vdm smerovali od tvare a rak.
Zabranite tak popélenindm spdsobenym parou.

Aby ste predisli popaleniu,
vzdy skontrolujte teplotu
jedla, pred servirovanim
jedlo premiesajte.
Zvlastnu pozornost
venujte teplote jedlaa
napojov podavanym
dojcatam, detom alebo
starsSim ludom.

Teplota nddoby sa nezhoduje s teplotou jedal a
néapojov. Vzdy skontrolujte teplotu samotného
jedla alebo ndpoja.

Pri otvarani dvierok nestojte prili$ blizko, aby
nedoslo k popélenindm spdsobenym unikajticou
parou a teplom.

Po zohriati pokrdjajte plnené pecené jedl3, aby sa
uvolhila para a zabranilo sa tak popaleninam.

Nedovolte detom
zdrziavat'sa v blizkosti
dvierok, aby sa nepopalili.
Opatrenia na zabranenie
neopravneného
pouzivania detmi
A\ Vystraha! Zariadenie a
jeho dostupné castisav
priebehu pouzivania
zahreju. Je treba sa
vyhnut'styku s
hortucimi castami. Deti
vo veku do 8 rokov je
treba udrziavat mimo
dosah, pokial'nie su
trvalym dozorom.
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Toto zariadenie mozu
pouzivat deti od 8 rokov a
osoby s obmedzenou
fyzickou, zmyslovou ¢i
mentalnou schopnostou
¢i osoby bez dostatocnych
skusenosti a znalosti,
pokial'si pod dozorom,
alebo pokial'im bili
Eoskytvn uté pokynyo

ezpecnom pouzivani
zariadenia a pokial
poznaju suvisiace rizika.
Dbaijte na to, aby sa deti
nehrali so zariadenim.
Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmeju robit deti
do 8 rokov a deti bez
dozoru.

Neopierajte sa o dvierka rury, ani nimi nekyvajte.

Nehrajte sa s rdrou, ani ju nepouzivajte ako hracku.
Naucte deti vsetky dolezité bezpecnostné pokyny:

pouzivanie drziakov na pohare, opatrné
odstrariovanie krytov jeddl, venovanie $pecidlnej
pozornosti obalom (napr. samozohrievacie
materidly) uréenym na to, aby jedla boli
chrumkavé, pretoze mézu byt velmi hortce.
Dalsie vystrahy

Ruru nikdy ziadnym spésobom neupravuijte.

Tato rdra je uréend len na domacu pripravu jeddl a
moze sa pouzivat len na pripravu potravin. Nie je
vhodna na komercné ani laboratérne pouzivanie.

Bezproblémové pouzivanie rary a

predchadzanie poskodeniu

Nikdy nepouzivajte riru, ked'je prézdna.

Ked pouzivate zapekaci tanier alebo samozohrievacie

materialy, vzdy pod ne poloZte teplovzdorny izolacny

predmet, napriklad porceldnovy tanier, aby sa

zabranilo poskodeniu oto¢ného taniera a drziaka

otoc¢ného taniera v dosledku tepelného zataZenia.

Cas predhriatia uvedeny v pokynoch k tanieru sa

nesmie prekrodit.

Nepouzivajte kovové riady, ktoré odrazaju mikroviny

amozu sposobit elektrické iskrenie. Do rary

nevkladajte plechovky.

Pouzivajte len otocny tanier a drziak oto¢ného taniera

uréeny pre tuto rdru. Nepouzivajte rdru bez oto¢ného

taniera.

Opatrenia zabrariujuce rozbitiu oto¢ného taniera:

a) Pred cistenim vodou nechajte otocny tanier
vychladnut.

b) Nekladte horice jedld ani hortce riady na
studeny otocny tanier.

¢) Nekladte studené jedld ani studené riady na
hortci otocny tanier.

Nekladte ni¢ na vonkajsiu skrinku pocas prevadzky.

& Délezité!

Ak si nie ste isti sprdvnym spdsobom pripojenia
rUry, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.
Viyrobca ani predajca nie st zodpovedni za skody
na rure, ani za zranenie 0s6b vzniknuté v désledku
nedodrzania postupov spravneho pripojenia rury.
Na stendch rdry alebo v okoli tesnenia dvierok
alebo tesniacich ploch sa mézu obdas tvorit vypary
alebo kvapocky vody. Je to normdlny jav a nie je to
signalizacia unikania mikrovin ani poruchy.
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PREHLAD ZARIADENIA
MIKROVLNNA RURA A PRISLUSENSTVO

o

B

Predné lemovanie

Svetlo rary

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok
Kryt vinovodu

Vnutorny priestor rary
Otocnd manzeta

Tesnenie dvierok a tesniace plochy
Upevnovacie body (4 body)
Vetracie otvory

Vonkajsi kryt

Zadna skrinka

Napéjaci kabel

EEEEEENEREENE

Skontrolujte, ¢i je sicastou riry nasledujuce prislusenstvo:
Oto¢ny tanier
Drziak oto¢ného taniera
4 upevnovacie skrutky (nezobrazené)

+ Polozte drziak oto¢ného taniera na oto¢nd manzetu na
spodnej strane vnutorného priestoru rary.

+ Nasledne poloZte na drziak oto¢ny tanier.

«+  Privyberani jeddl alebo nadob z rdry dbajte na to, aby ste ich
zdvihli ponad obrubu oto¢ného taniera.V opa¢nom pripade sa
otocny tanier moze poskodit.

(4]

Pri objednavani prislusenstva uvedte predajcovi alebo servisnému stredisku ELECTROLUX dva
udaje: nazov dielu a oznacenie modelu.
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OVLADACI PANEL

DIGITALNY DISPLEJ S indikatormi

(@ | Mikroviny t
s chlieb

Plus/minus

Indikatory AUTOMATICKEJ PRIPRAVY
Tlatidlo AUTOMATICKA PRIPRAVA
Tlac¢idlo AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE
Tlagidlo UROVNE VYKONU

B Ovladacie koliesko CASOVAC/HMOTNOST
Tlacidlo START/+30

B Tacidio STOP

El Tiacidio OTVORENIA DVIEROK

PRED PRVYM POUZITIM

USPORNY REZIM

Rura je nastavend v rezime “USPORY ENREGIE”

(,Econ®).

Zapojte rdru do zasuvky.

Na displeji sa zobrazi:,Econ”.

Na displeji sa zobrazi odpocitavanie od 3:00 po

nulu.

4. Po dosiahnuti nuly rira prejde do isporného
rezimu,Econ” a displej zhasne.

(1]

Ak chcete zrusit Usporny rezim,Econ’, nastavte
hodiny.

wN =

NASTAVENIE HODIN

Rura ma 12 a 24-hodinové hodiny.

Priklad: Nastavenie hodin na 11:30 (12-hodinové
hodiny).

1. Otvorte dvierka.

2. Nadispleji sa zobrazi:,Econ”

3. Tlacidlo START/+30 podrzte stla¢ené na 5

- Automatické rozmrazovanie -

"""’1’ Automatické rozmrazovanie
n Hmotnost

4. Ota¢anim gombika CASOVAC/HMOTNOST
nastavte hodiny.

5. Razstlacte tlacidlo START/+30, potom otac¢anim
gombika CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

6. Stlacte tlacidlo START/+30.

Skontrolujte displej:

8. Zatvorte dvierka.

(i)

+ Gombik CASOVAC/HMOTNOST je mozné
otacat v smere aj proti smeru hodinovych
ruciciek.

+ Akstlacite tlacidlo STOP, hodiny sa nenastavia.
Na displeji sa zobrazi:,,Econ”.

N

sekund. Rura zapipa. Na displeji sa zobrazi: m



Priklad: Nastavenie hodin na 23:30 (24-hodinové

hodiny).

1. Otvorte dvierka.

2. Nadispleji sa zobrazi:,Econ”.

3. Tlacidlo START/+30 podrzte stlacené na 5
sekund. Rura zapipa.
Na displeji sa zobrazi: m

4. Stlacte tlacidlo START/+30.

Na displeji sa zobrazi: m

5. Otacanim gombika CASOVAC/HMOTNOST
nastavte hodiny.

6. Razstlacte tlacidlo START/+30, potom otac¢anim
gombika CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

7. Stlacte tlacidlo START/+30.

8. Skontrolujte displej:
9. Zatvorte dvierka. m

(4]

« Gombik CASOVAC/HMOTNOST je mozné
otacat v smere aj proti smeru hodinovych
ruciciek.

+ Akstlacite tlacidlo STOP, hodiny sa nenastavia.
Na displeji sa zobrazi:,,Econ”.

NASTAVENIE CASU, KED SU HODINY
NASTAVENE

Priklad: Nastavenie hodin na 11:45 (12-hodinové
hodiny).
1. Otvorte dvierka.
2. Tlacidlo START/+30 podrzte stlatené na 5
sekund. Rura zapipa.
Na displeji sa zobrazi:

(Ak chcete prepnut hodiny na 24 hodin, znova
stlacte tlacidlo START/+30.)

3. Otac¢anim gombika CASOVAC/HMOTNOST
nastavte hodiny.

4. Razstlacte tlacidlo START/+30, potom otacanim
gombika CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

5. Stlacte tlacidlo START/+30.

6. Skontrolujte displej: m

AK CHCETE ZRUSIT HODINY A
NASTAVIT REZIM ECON

1. Otvorte dvierka.
2. Tlacidlo START/430 podrzte stlacené na 5

sekund. Rura zapipa.
Na displeji sa zobrazi: m
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(Ak chcete prepnut hodiny na 24 hodin, znova

stlacte tlacidlo START/+30.)

Stlacte tlacidlo STOP.

Na displeji sa zobrazi:,Econ”.

Zatvorte dvierka.

Na displeji sa zobrazi odpocitavanie od 3:00 po

nulu.

7. Podosiahnuti nuly rdra prejde do Usporného
rezimu,Econ” a displej zhasne.

oV AW

POUZIVANIE TLACIDLA STOP

Tlacidlo STOP sa pouziva na:

1. Vymazanie chyby pocas programovania.

2. Docasné zastavenie rdry pocas pripravy jedla
(jedno stlacenie).

3. Zrusenie programu pocas pripravy jedla (dve

stlacenia).

@

DETSKA POISTKA

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora zabraruje jej
nahodnému spusteniu detmi. Ked'je aktivovana
poistka, mikrovinna rara sa neda obsluhovat, az
kym sa poistka nezrusi.

Priklad: Nastavenie detskej poistky.
1. Podrzte stlacené tlacidlo STOP na 5 sekund.

@

Rura dvakrat zapipa a zobrazi sa indikator “LOC":

Pozndmka: m

« Ak chcete zrusit detsku poistku, podrzte
stlacené tlacidlo STOP na 5 sekund, rdra dvakrat
zapipa a zobrazi sa ¢as.

+ Ak nie st nastavené hodiny, nie je mozné
aktivovat detsku poistku.
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OBSLUHA MIKROVLNNEJ RURY
RADY TYKAJUCE SA PRIPRAVY JEDAL V MIKROVLNNEJ RURE

Ak chcete pripravit/rozmrazit jedlo v mikrovinnej Je dolezité jedlo premiesat, aby sa jedlo

rdre, mikrovinna energia musi prechddzat cez rovnomerne zohrialo.

nadobu a prenikat jedlom. Preto je dolezité Po zohriati je dolezité nechat jedlo postat, aby sa
pouzivat vhodné riady. teplo v jedle rovhomerne rozptylilo.

Okrudhle/ovalne riady su vhodnejsie ako
$tvorcové/obdiznikové, pretoze jedlo na okrajoch
ma sklony k prevareniu.

Vlastnosti potravin

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo koldc¢) vyzaduju kratsi ¢as ohrevu.
Je potrebné postupovat opatrne, pretoze prehriatie méze spdsobit poziar.

Konzistencia ~ Konzistencia jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Lahké pérovité jedl3, ako napr.
kolace alebo chlieb, sa pripravia rychlejsie nez tazké, husté jedla, ako su napr. pecené
alebo dusené maso.

Mnozstvo Cim vacsie mnozstvo jedla v rare, tym dlhsi ¢as pripravy.
Napriklad uvarenie Styroch zemiakov trva dlhsie ako uvarenie dvoch.

Velkost Malé jedld a malé kusky sa pripravia rychlejsie ako velké, pretoze mikroviny mézu do
stredu prenikat zo vSetkych stran. Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, ze vietky
kusky budu mat rovnaku velkost.

Tvar Jedla nepravidelného tvaru, napriklad kuracie prsia alebo stehna, sa pripravuju dlhsie v
hrubsich castiach. Jedlo okruhleho tvaru sa v mikrovinnej rire pripravi rovhomernejsie
ako jedlo hranatého tvaru.

Teplotajedla  Pociatocna teplota jedla ma vplyv na ¢as potrebny na pripravu. Priprava jedla z
chladnicky trva dlhsie ako v pripade jedla s izbovou teplotou. Urobte zarez do jedal z
plnkami, ako su napr. Sisky s dzemom, aby sa uvolhilo teplo alebo para.

Techniky pripravy jedal
Usporiadanie  Umiestnite najhrubsie casti jedla smerom k okraju taniera. Napr. kuracie stehna.
Prikrytie Pouzite perforovanu plastovu féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedla so skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia na
niekolkych miestach prepichnut, pretoze tvoriaca sa para by mohla spésobit expldziu
jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcatd, parky.

& Dolezité! Vajcia by sa v mikrovinnej rdre nemali pripravovat, pretoze by mohli
explodovat aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené vajcia.

Premiesajte, ~ Na dosiahnutie rovhomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy obcas premiesat a

otocte a obrétit. Vzdy miesajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstétie Po zohriati je dolezité nechat jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovnomerne rozptylilo.
Zakrytie Niektoré oblasti rozmrazovaného jedla sa mézu zohriat. Teplé oblasti je mozné zakryt

malymi kuskami félie, ktord odraza mikroviny (alobal). Priklad: kuracie nohy a kridla.
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RIAD VHODNY DO MIKROVLNNEJ RURY

Riad Bezpecnost Poznamky

mikrovinnej

rary
Alobal/nadoby s vIiX Aby sa jedlo neprehrialo, méZete ho prikryt kiiskami alobalu. Féliu
alobalom udrZiavajte aspon 2 cm od stien rury, pretoze méze dojst k

iskreniu. Nadoby z folie sa neodportcaju, ak ich vyslovne
neodporuca vyrobca. Dokladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Zapekacie taniere 4 Vzdy dodrzujte pokyny vyrobcov. Neprekracujte uvedeny cas
zahriatia. Budte velmi opatrni, pretoze tieto taniere su po zahriati
velmi horuce.

Porceldn akeramika v/ [X Porceldn, keramika, glazirované nddoby a kostny porceldn su v
zasade vhodné, okrem pripadov, ak obsahuju kovovu dekoréciu.

Skleny riad, napr. 4 Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat opatrne,

Pyrex® pretoze sa pri nahlom zahriati méze rozbit alebo prasknut.

Kov X Neodporuca sa pouzivat kovovy riad v mikrovinnej rdre, pretoze
bude iskrit, co méze mat za nasledok poziar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat opatrne, pretoze niektoré nadoby sa pri

polystyrén, napr. vysokych teplotach topia alebo stracaju farbu.

nadoby z prevadzok

rychleho obcerstvenia

Plastova folia v Nemala by sa dotykat jedla a musi byt prepichnutd, aby mohla
unikat para.

Vreckd do mraznicky, ¢ Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat para. Dbajte na to, aby

vrecka na pecenie vreckd boli vhodné na pouzivanie v mikrovinnej rdre.

NepouZivajte plastové ani kovové svorky, pretoze sa mézu
roztopit alebo vznietit pri iskrent.

Papierové taniere, 4 Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie vihkosti. Je
pohdre a kuchynsky potrebné postupovat opatrne, pretoze prehriatie méze sposobit
papier poziar.

Nadoby zoslamya v Pri pouZivani tychto materidlov nenechavajte mikrovinnu riru bez
drevené nadoby dozoru, lebo prehriatie méze zapricinit poZiar.

Recyklovany papier X MobZze obsahovat ciastocky kovu, co moze sposobit iskrenie a viest
a novinovy papier ku vzniku poziaru.

PRIPRAVA JEDAL V MIKROVLNNEJ RURE

Ruru je mozné naprogramovat az na 90 minut. Cas pripravy Jednotka prirastku
Jednotka prirastku ¢asu pripravy je od 15 sekind @5 i Geddm

az po 5 mindt. Zavisi to od celkovej dizky pripravy

podla zobrazenia v tabulke. 5-10 mindt 30 sekund
10-30 minut 1 minudta
30-90 minut 5 minut

MANUALNE ROZMRAZOVANIE

Na manudlne rozmrazenie (bez pouZitia funkcie
Automatické rozmrazovanie) zvolte vykon 240 W.
Na displeji sa objavi symbol rozmrazovania vzdy
po zvoleni tejto Urovne vykonu.
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UROVNE VYKONU MIKROVLN

Rura ma 6 urovni vykonu.

Nastavenie
vykonu

Odporticané pouzivanie

800 W/VYSOKY Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, napr. polievka, dusené méso,
konzervované potraviny, horice népoje, zelenina, ryby, atd.

560 W Pouziva sa na dlhsie varenie konzistentnych jedal, ako si pe¢ené maso, fasirka,
polotovary a na delikatne jedl3, ako su syrova omacka alebo kolac z piskétového cesta.
Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari rovhomerne bez
prevarenia na okrajoch.

400 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy ¢as varenia pri vareni tradi¢nym

sposobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit toto nastavenie, ¢im sa zabezpeci,

ze maso bude makké.

240 W/ROZM- Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci rovnomerné

RAZOVANIE  rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin, knedli a
vajcového pudingu.

80W Na jemné rozmrazovanie, napr. slahackova torta alebo pecivo.

ow Na odstétie/kuchynské minutky.

W =WATT

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minuty 30

sekdnd pri vykone mikrovin 560 W.

1. Dvakrat stlacte tlacidlo UROVNE VYKONU.
A

M

2. Zadajte Cas otacanim kolieska CASOVAC/
HMOTNOST v smere alebo proti smeru
hodinovych ruciciek, kym sa nezobrazi udaj

2.30. @
@

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

4 x1

4. Skontrolujte displej:

/\ Délezité!
Ak nevyberiete Urovern vykonu, automaticky sa
pouzije nastavenie 800 W/VYSOKY.

(i)

+ Ked'sa dvierka pocas pripravy jedla otvoria, ¢as

pripravy na digitdlnom displeji sa automaticky
zastavi. Cas pripravy sa zatne znova
odpocitavat po zavreti dvierok a stlaceni tlacidla
START/+30.

+ Ak chcete pocas pripravy jedla zobrazit
aktualny vykon, stla¢te tla¢idlo UROVNE
VYKONU jedenkrat.

- Cas pripravy méZete pocas pripravy zvysit
alebo znizit otacanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST.

- Uroven vykonu mézete pocas pripravy zmenit
stla¢enim tlacidla UROVNE VYKONU.

+ Ak chcete zrusit program pocas pripravy jedla,
dvakrét stlacte tlacidlo STOP.



KUCHYNSKE MINUTKY

Priklad: Nastavenie kuchynskych minutok

(odpocitavanie ¢asomera) na 7 minut.

1. Sedemkrat stlacte tlacidlo UROVNE
VYKONU. y

B

2. Zadajte Cas otacanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST v smere alebo proti
smeru hodinovych ruciciek, kym sa
nezobrazi udaj 7.00.

@

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

& x1

4. Skontrolujte displej: m

(4]

« Ak chcete pozastavit odpocitavanie, stlacte
tlacidlo STOP. Ak chcete obnovit odpocitavanie,
stlacte tlacidlo START/+30. Ak chcete minutky
zrusit, znova stlacte tlacidlo STOP.

PRIDANIE 30 SEKUND
Tlac¢idlo START/+30 Start ma dve funkcie:

1. Priame spustenie
Stlacenim tlacidla START/+30 mézete priamo
spustit pripravu jedla pri vykone 800 W/
VYSOKY na 30 sekund.

@u
2. Predizenie ¢asu pripravy
Cas pripravy mézete predizit stlacenim tlacidla
niekolkonasobne o 30 sekund, ked'je rdra v

prevadzke.

5 7

« Tato funkcia sa neda pouzivat v rezime
AUTOMATICKEJ PRIPRAVY ani
AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA.
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PLUS/MINUS

Tlacidla PLUS A\ a MINUS N/ umozfuju zvysit
alebo zniZit ¢as pripravy pri pouzivani
automatickych programov.

Ak napriklad chcete, aby uvarené zemiaky boli
trocha tvrdsie, pouzite tla¢idlo MINUS X/ .

Ak naopak chcete, aby uvarené zemiaky boli este
maksie, pouzite tlacidlo PLUS A\ .

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov domékka.
1. Vyberte poZzadovanu ponuku dvojitym
stlacenim tlacidla AUTOMATICKA PRIPRAVA.

dy o x2

2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym
sa nezobrazi Udaj 0.3.

’ @

3. Jednym stla¢enim tlacidla UROVNE VYKONU
vyberte nastavenie PLUS A\ .
A

N .

. Stlacte tlac¢idlo START/+30 start.

¢ x1
5. Skontrolujte displej:

N

(i)

« Ak chcete zrusit funkciu PLUS/MINUS, trikrat
stlacte tlacidlo UROVNE VYKONU.
Ak vyberiete nastavenie PLUS, na displeji sa
zobraziikona A\ .

«  Akvyberiete nastavenie MINUS, na displeji sa
zobrazi ikona N/ .
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VIACFAZOVA PRIPRAVA JEDAL

V rezime MIKROVLN je mozné naprogramovat
postupnost troch faz (maximalne).

Priklad: Varenie:

5 minut pri vykone 800 W (faza 1)

16 minut privykone 240W  (faza 2)
Faza 1

1. Razstlacte tlacidlo UROVNE VYKONU.

A

P

2. Zadajte pozadovany ¢as otac¢anim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezobrazi udaj 5.00.

’ C )

3. Skontrolujte displej:

Faza 2

1. Styrikrat stlacte tla¢idlo UROVNE VYKONU.
A

2. Zadajte pozadovany Cas pripravy otacanim
kolieska CASOVAC/HMOTNOST v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezobrazi Udaj

16.00. @
®

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

& x1

4. Skontrolujte displej:

Rura bude pracovat 5 minut pri vykone 800 W a
potom 16 minut pri vykone 240 W.

AUTOMATICKA PRIPRAVA A
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE

V rezime AUTOMATICKA PRIPRAVA a
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE sa automaticky
uréi spravny rezim a cas pripravy. Mozete si vybrat
spomedzi 6 programov AUTOMATICKEJ PRIPRAVY
a 2 programov AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANIA.

Automatickej Pripravy

Jedlo Symbol

Napoj ‘sésp

Varené zemiaky/Pecené zemiaky é%

Mrazena zelenina

Cerstva zelenina

Mrazené hotové jedla

§|e Q&

Rybie filé s omackou

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov.
1. Vyberte pozadovanu ponuku dvojitym
stla¢enim tlacidla AUTOMATICKA PRIPRAVA.

& x2

2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym
sa nezobrazi Gidaj 0.3.

@

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

< x
4. Skontrolujte displej:

Ak je potrebné vykonat istu ¢innost (napr.
premiesanie jedla), rdra sa zastavi, ozve sa zvukovy
signal a na displeji blika zostavajuci ¢as pripravy a
indikdtor. Ak chcete pokracovat, stlacte tlacidlo
START/+30. Po skonceni AUTOMATICKEJ
PRIPRAVY sa program sam zastavi. Ozve sa
zvukovy signdl a symbol varenia blika. Po jednej
minute sa ozve pipnutie na pripomenutie a
zobrazia sa hodiny.
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Automatické Rozmrazovanie

Jedlo Symbol
Maso/ryby/hydina 87
Chlieb o 008

Priklad: Rozmrazenie 0,2 kg chleba.

1. Vyberte pozadovanu ponuku dvojitym
stlacenim tlacidla AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANIE.

& x2

2. Otacajte koliesko CASOVAC/HMOTNOST, kym
sa nezobrazi Udaj 0.2.

’ C )

3. Stlacte tlacidlo START/+30 start.

& x1
4. Skontrolujte displej:

Ak je potrebné vykonat istu ¢innost (napr.
premiesanie jedla), rdra sa zastavi, ozve sa zvukovy
signal a na displeji blika zostavajuci ¢as pripravy a
indikator. Ak chcete pokracovat, stlacte tlacidlo
START/+30. Po skonceni AUTOMATICKEHO
ROZMRAZOVANIA sa program sam zastavi. Ozve
sa zvukovy signél a symbol varenia blikd. Po jednej
minute sa ozve pipnutie na pripomenutie a
zobrazia sa hodiny.

99
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TABULKA PROGRAMOV

TABULKA AUTOMATICKEJ PRIPRAVY A AUTOMATICKEHO ROZMRAZOVANIA

Automaticka Hmotnost Tlacidlo Postup
priprava (jednotka
prirastku/riad)
Napoj (Caj/kava) 1-4 alky . Salku polozte smerom k okraju oto¢ného taniera.
g5 ! $alka=200 ml -
CP \ﬁl x1
Varené a pecené 0,1-0,8 kg (100 g) Varené zemiaky: Zemiaky osUpte a pokrajajte ich na
zemiaky Miska a veko - priblizne rovnaké kusky.
68 & x2 Zemiaky pecené v $upke: Vyberte zemiaky podobnej
D) velkosti a umyte ich.

+ Vlozte zemiaky do misky.
+ Pridajte potrebné mnozstvo vody
(priblizne 2 polievkové lyzice na 100 g) a trocha soli.
+  Prikryte vekom.
« Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.
+ Po dokon¢eni nechajte postét priblizne 2 min.

Mrazena zelenina

0,1-0,6 kg (100 g)
Miska a veko

E=

« Pridajte 1 polievkovu lyZicu vody na 100 g a sof
podla potreby. (Hriby nevyzaduju pridanie vody.)
+  Prikryte vekom.
 Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.
+ Po dokonceni nechajte odstét priblizne 2 min.
Ak je mrazena zelenina v jednom kuse,
pripravujte ju manualne.

Cerstva zelenina

<

0,1-0,6 kg (100 g)
Miska a veko

E=

- Pokrajajte na malé kusky, napr. rezance, kocky alebo
kolieska.

+ Pridajte 1 polievkovu lyZicu vody na 100 g a sof
podla potreby. (Hriby nevyzaduju pridanie vody.)

+  Prikryte vekom.

« Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.

+ Po dokonceni nechajte postét priblizne 2 min.

Mrazené hotové

0,3-1,0kg (100 g)

 Jedlo prelozte do primeranej nadoby vhodnej do

jedla (ktoré sa Miska a veko o mikrovinnej rary.
daju miesat) e x5« Pridajte trocha vody podla odporucania vyrobcu
" jedla.
L +  Prikryte vekom.
+ Ak to vyrobca jedla pozaduje, pripravujte
neprikryté.
 Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.
 Po dokonceni premiesajte a nechajte odstét
priblizne 2 min.
Rybiefilé s 0,4 kg-1,2 kg* «  Pozri recepty pre,Rybie filé s omackou” na strane
omackou (100 9) - 102.
p<T> Zapekacitaniera & x6

plastova félia do
mikrovinnej rary

* Celkova hmotnost ingrediencii.

@ Chladené jedld sa pripravuju pri teplote od 5 °C, mrazené jedla od —18 °C.
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Automatické Hmotnost Tlacidlo Postup
rozmrazovanie (jednotka
prirastku/riad)
Maso/ryby/hydina  0,2-0,8 kg (100 g) PoloZte jedlo na nizky pekac do stredu
s Nizky pekac — otocného taniera.
L) ()

(Celé ryby, rybie steaky,
rybie filé, kuracie stehnd,
kuracie prsia, mleté méso,
steak, kotlety, fasirky,

Ked'sa ozve zvukovy signdl, obrétte jedlo,
premiesajte a oddelte. Zakryte tenké casti a
teplé miesta alobalom.

Po rozmrazeni zabalte do alobalu na 15 - 45
minut az do dékladného rozmrazenia.
Mleté méaso: Ked'sa ozve zvukovy signal,

parky) obrétte jedlo. Ak je to mozné, vyberte
rozmrazené casti.
@ Nie je vhodné na celd hydinu.
Chlieb 0,1-1,0 kg (100 g) RozloZte v nizkom pekaci v strede otocného

Nizky pekac
clltn NAAS
AUTO LI )

taniera.

Pri vahe 1,0 kg rozloZte priamo na oto¢ny
tanier.

Ked'sa ozve zvukovy signdl, obrétte a vyberte
rozmrazené platky.

Po rozmrazeni zabalte do alobaluna5-15
minut az do dokladného rozmrazenia.

@ Chladené jedla sa pripravuju pri teplote od 5 °C, mrazené jedla od -18 °C.

(4]

« Zadavajte len hmotnost samotného jedla.
Nezahfniajte hmotnost nadoby.

+ Vpripade jedal s vy$sou alebo nizsou
hmotnostou, nez je uvedené v tabulke
automatickej pripravy resp. automatického
rozmrazovania, pouzite manudlny rezim.

«  Konecna teplota sa bude lisit v zavislosti od
pociatocnej teploty. Skontrolujte, ¢i jedlo po
uvareni nie je prili$ horuce.

- Ak je potrebné vykonat istu ¢innost (napr.
premiesanie jedla), rdra sa zastavi, ozve sa

zvukovy signal a na displeji blika zostavajuci cas

pripravy a indikator. Ak chcete pokracovat,
stlacte tlacidlo START/+30.

«  Po skonceni rezimu mikrovin sa moze spustit

chladiaci ventilator.

@ Automatické rozmrazovanie

Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v jednej
vrstve.

Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej
vrstve.

Po obrateni zakryte rozmrazené ¢asti malymi
kuskami alobalu.

Hydina by sa mala spracovat ihned'po
rozmrazeni.
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RECEPTY NA AUTOMATICKU PRIPRAVU

Rybie filé s pikantnou omackou

04kg 08kg 1.2kg

140g 280g 420g konzervované rajciny

(osusené)

409 80g 120g  kukurica

49 89 129 Cili omacka

129 249 369 cibula (nadrobno
nasekana)

1 =2 2-3
lyzicka lyzicka lyzicka

Cerveny ocot

hor¢ica, tymian a
kajenské korenie

200g 400g 600g rybiefilé

sol

Rybie filé s kari omackou

04kg 08kg 1.2kg

200g 400g 600g rybiefilé

sol

409 809 100g banan (nakrdjany na
kolieska)

160g 320g 480g hotova kari omacka

ZNIZENA UROVEN VYKONU
/N Délezité!

Ak budete pripravovat jedlo pocas standardného
casu len pri vykone 800 W, urover vykonu rdry sa

automaticky znizi, aby sa predislo prehriatiu.

. Zmiesajte uvedené suroviny a pripravte

omacku.

. Polozte rybie filé na okruhly zapekaci tanier

tensou ¢astou smerom k stredu a posolte.

. Zalejte filé pripravenou omackou.
. Prikryte plastovou féliou vhodnou do

mikrovinnej riry a pripravujte podla Casti
AUTOMATICKA PRIPRAVA, Rybie filé s
omackou.

. Po dokonc¢eni nechajte postét priblizne 2 min.

. Polozte rybie filé na okrihly zapekaci tanier

tensou ¢astou smerom k stredu a posolte.

. Rozlozte bandn a hotovu kari omacku nalejte

na rybie filé.

. Prikryte plastovou féliou vhodnou do

mikrovinnej rdry a pripravujte podla Casti
AUTOMATICKA PRIPRAVA, Rybie filé s
omackou.

. Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

(Uroveti vykonu mikrovin sa znizi na 560 W.) Po 90-
sekundovej pauze sa obnovi vykon 800 W.

Rezim pripravy

Standardny ¢as

Zniz ena Groven vy konu

Mikroviny 800 W 20 minut

Mikroviny 560 W
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TABULKY PRIPRAVY JEDAL
Pouzité oznacenia
lyZica = polievkova lyzica $élka=plndsalka g=gram ml = mililiter min = minuty
lyzicka = cajovd lyzicka kg = kilogram | =liter c¢m = centimeter
Zohrievanie jedal a ndpojov
Jedlo/Napoj Mnozstvo Vykon Cas Sposob
-g/ml- Uroven -Min-
Mlieko, 1 3alka 150 800W  priblizne1 nezakryvajte
Voda, 1 salka 150 800w  1-2 neprikryvajte
6 salok 900 800W  10-12 neprikryvajte
1 tanier 1000 800W  11-13 neprikryvajte
Tanier s jedlom (zelenina, 400 800W 36 omacku pokropte vodov, prikryte, v
maso a priloha) druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 800W  1-2 prikryte, po zohriati premiesajte
Zelenina 200 800W 23 v pripade potreby pridajte trocha vody,
500 800W 45 zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premiesajte
Maso, 1 platok* 200 800W 34 polejte trochou omécky a prikryte
Rybie filé* 200 800W 23 prikryte
Kold¢, 1 kisok 150 400W umiestnite na porceldnovy pekac
Detska strava, 1 pohar 190 400W  priblizne1 premiestnite do nddoby vhodnej do
mikrovinnej rdry, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu
Roztopenie margarinu 50 800W %2 prikryte
alebo masla*
Roztopenie ¢okolady 100 400W  2-3 obcas premiesajte
* chladené
Rozmrazovanie
Jedlo Mnozstvo  Vykon Cas  Spésob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Gulas 500 240 W 8-12  uprostred rozmrazovania 10-15
premiesajte
Kolac, 1 kusok 150 80W 2-5 umiestnite na porceldnovy pekac 5
Ovocie, napr. CereSne, 250 240 W 4-5 rovnomerne rozmiestnite a v 5

jahody, maliny, slivky

polovici cyklu rozmrazovania
ovocie poobracajte

(4]

hmotnosti potravin.

Casy uvedené v tabulke st len orienta¢né a mézu sa lisit v zavislosti od teploty zmrazenia, kvality a



104 www.electrolux.com

Rozmrazenie a priprava

Jedlo Mnozstvo Vykon Cas  Spdsob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Rybie filé 300 800W 10-12 prikryte 2
Taniersjedlom 400 800W  9-11 prikryte, po 6 minutach premiesajte 2
Priprava médsa a ryb
Jedlo Mnozstvo Vykon Cas  Spdsob Cas
-g- Uroven -Min- odstatia
-Min-
Pecené médso 1000 800 W 19-21* dochutte podla chuti, polozte do plytkého 10
(bravcové, 400 W 11-14 porceldnového pekaca, po uplynuti *

telacie, jahnacie) 1500 800 W 33-36* obratte 10
400 W 13-17
Pecené hovadzie 1000 800 W 9-11*  dochutte podla chuti, poloZte do 10
(stredne) 400 W 5-7 porcelanového pekaca, po uplynuti *
obrétte
Rybie filé 200 800 W 34 dochutte podla chuti, polozte do nizkeho 3

pekaca, prikryte

RECEPTY

Ak nie je uvedené inak, vietky recepty v tomto
navode su pocitané na 4 porcie.

Prisposobenie receptov pre mikrovinnu raru
Ak chcete prispOsobit svoje oblubené recepty
priprave v mikrovinnej rdre, dbajte na
nasledovné:

Skratte Casy varenia o tretinu az o polovicu.
Postupujte podla prikladu receptov v tomto
navode.

Jedl3, ktoré maju vysoky obsah vody, ako je
maso, ryby, hydina, zelenina, ovocie, vyvary a
polievky, sa daju pripravovat v mikrovinnej rdre
bez akychkolvek problémov.

Hubova polievka

Riad: Miska s vekom (objem 2 1)
200g  huby, nakrdjané
509 cibula, nadrobno nasekana
300 ml  maésovy vyvar
300ml smotana
259 muka
259 maslo alebo margarin
sol'a korenie
1 vajce
150g smotana

Jedl3, ktoré obsahuju malo vody, by ste mali
pred ohrievanim alebo varenim na povrchu
pokropit.

Ak dusite Cerstvé suroviny, znizte mnozstvo
tekutiny priblizne o dve tretiny v porovnani s
mnozstvom v povodnom recepte. V pripade
potreby pridajte viac tekutiny pocas varenia.
Mnozstvo tuku potrebného na pripravu je
mozné vyrazne obmedzit. Na dochutenie jedla
je postacujuce malé mnozstvo masla,
margarinu, pripadne oleja. Z tohto dévodu je
mikrovinna rura vynikajuca na pripravu
nizkotucnych jedal, ktoré mézu byt sucastou
vasej diéty.

1. Vlozte zeleninu a vyvar do misky, zakryte a
varte
8-9min. 800W

2. Rozmiesajte vietky prisady v mixéri.

3. Zmasla a muky vypracujte hmotu a halusky
nahadzte do polievky. Dochutte solou, korenim
a prikryté varte. Po uvareni premiesajte.
4-6 min. 800W

4. Vydlahaijte vaje¢ny Zitok so smotanou a
postupne vmiesajte do polievky. Varte len
kratko, nenechajte polievku zovriet!
1-2min. 800W
Po dokonceni nechajte postat priblizne 5 min.



Ratatouille

Riad:  Miska s vekom (objem 21)
5lyzica olivovy olej

1 stracik cesnak, rozpuceny

509 cibula, nakrajana

250g  baklazan, na kocky

200g  cuketa, na kocky

200g Sstiplava paprika, na velké kocky
759 fenikel, na velké kocky

1 zvazok byliniek

200g  konzervované arti¢okové srdcia,
nakrajané na stvrtiny

sol'a korenie

Filety z morského jazyka

Riad: Plytky ovélny tanier s plastovou féliou do
mikrovinnej rary (dizka priblizne 26 cm)

400g filety zmorského jazyka

1 citron, cely

150g  paradajky

109 maslo

1lyzica rastlinny olej

1lyzica petrzlenova viat, posekana
sol'a korenie

4lyzZica biele vino

209 maslo alebo margarin

Plnena sunka

Riad:  Miska s vekom (objem 21) )
Ovalny zapekaci tanier s vekom (dlzka
priblizne 26 cm)

1259  3pendtové listy, posekané

125g fromage frais, obsah tuku 20 %

409 ementdl, nastrihany
korenie a mletd paprika

6 varena sunka (300 g)

platkov

125ml voda

125ml  smotana

209 muka

209 maslo alebo margarin

109 maslo alebo margarin na vymastenie

nadoby

w
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. Dajte do misky olivovy olej a cesnak. Pridajte

pripravent zeleninu okrem arti¢cokovych
srdiecok a okorenite. Pridajte zvazok byliniek,
prikryte a varte. Pocas varenia zeleninu a
bylinky jedenkrat premiesajte.

19-21 min. 800 W

Na poslednych 5 minut pridajte arti¢okové
srdiecka a povarte.

. Podla chuti ratatouille osolte a okorerite. Pred

podavanim vyberte zvazok byliniek. Po
dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

. Filety umyte a osuste. Vyberte vietky kosti.
. Nakrajajte citrén a raj¢iny na tenké kolieska.
. Nadobu na pecenie vymastite maslom. Rybie

filety vioZte na pekac a pokvapkajte ich
rastlinnym olejom.

. Filety posypte petrzlenovou viiatou, polozte

na vrch raj¢inové kolieska a okorente. Na
raj¢iny umiestnite pokrajané platky citrénu a
polejte ich bielym vinom.

. Polozte malé kusky masla na citrén, prikryte a

varte.
16-19 min. 800 W
Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

. Zmiesajte Spenat so syrom a fromage frais,

ochutte podla chuti.

. Na kazdy platok uvarenej Sunky dajte lyZicu

plnky a zrolujte. Sunkovu rolku prepichnite
drevenou $pajlou, aby drzala zrolovana.

. Pripravte beSamelovi omécku, a to

nasledovne: do misky nalejte vodu a
smotanu, zohrejte.

3-4 min. 800 W

Zmiesajte muku a maslo na zdsmazku,
pridajte do vody so smotanou a $lahajte az
do rozpustenia. Prikryte a varte, kym
omacka zhustne.

1 min. 800 W

Premiesajte a ochutnajte.

. Omacku prelejte do vymastenej nddoby, na

omacku ulozte plnené Sunkové rolky a
prikryté vekom povarte.

3-4 min. 800 W

Po dokon¢eni nechajte postét priblizne 5 min.



106 www.electrolux.com

Ziirisské telacie na smotane

Riad:  Tanier s vekom (objem 21)

600g telacie platky

109 maslo alebo margarin

509 cibula, nadrobno nasekana

100ml  biele vino
ochuteny mésovy vyvar, na pribl. 2 litra
vyvaru

300ml smotana

1lyzica petrzlenova viiat, posekana

Lasagne

Riad: Miska s vekom (objem 2 1)
Plytky hranaty zapekaci tanier s vekom
(priblizne 20 x 20 x 6 cm)

300g konzervované rajciny

509 Sunka, nakrajana

509 cibula, nadrobno nasekana

1 strucik cesnaku, rozpuceny

250g  mleté hovddzie mdso
2lyzica rajcinovy pretlak
sol'a korenie
150ml  kysla smotana
100ml  mlieko
509 parmezan, nastruhany

1 lyzicka zmes posekanych byliniek

1lyzicka olivovy olej

1 lyzicka rastlinny olej na vymastenie nadoby
1259 lasagne verde

1lyZica parmezan, nastrihany

Ovocné zelé s vanilkovou omackou

Riad: Tanier s vekom (objem 2 )
Miska s vekom (objem 1)

150g  cervenéribezle, umyté a odstopkované

150g jahody, umyté a odstopkované

150g  maliny, umyté a odstopkované

250 ml  biele vino

100g  cukor

50ml  citrénova Stava

8 Zelatinové listy

300ml  mlieko

Ya vanilkovy struk

309 cukor

159 kukuri¢ny skrob

—_

. Telacie mdso nakrajajte na rezance.
. Vymastite nddobu maslom. Do nadoby

pridajte cibulu a maso, prikryte a varte.
Pocas varenia jedenkrat premiesajte.
7-10 min. 800 W

. Pridajte biele vino, masovy vyvar a smotanu,

premiesajte, prikryte a pokracujte vo vareni.
Obcas premiesajte.
4-5min. 800 W

. Po uvareni pomiesajte a nechajte odstat

priblizne 5 minut. Posypte petrzlenovou
vnatou.

. Nakrajajte rajciny, zmiesajte so Sunkou,

cibulou, cesnakom, mletym hovadzim masom
a raj¢inovym pretlakom. Okorerite a prikryté
varte

7-9min. 800W

. Zmiesajte kyslt smotanu s mliekom,

parmezanom, bylinkami, olejom a korenim.

. Nadobu vymastite a na dno taniera umiestnite

asi '/3 cestovin. Na cestoviny polozte polovicu
masovej zmesi a polejte trochou omacky. Cely
postup zopakujte a ukoncite zvySnymi
cestovinami. Nakoniec polejte cestoviny
omackou a posypte parmezanom. Varte
prikryté.

15-17 min. 560 W

Po dokonceni nechajte postét priblizne 5- 10
minut.

. Odlozte si nejaké ovocie na ozdobenie. Zvy$né

ovocie prepasirujte s bielym vinom na pyré,
dajte do nadoby, zakryté zahrejte.
7-9 min. 800W

. Primiesajte cukor a citrénovu stavu.
. Zelatinu namocte do studenej vody na priblizne

10 minut, nasledne ju vyberte a dobre
vyzmykajte. Pridajte Zelatinu do horuceho pyré
a miesajte, kym sa nerozpusti. Vzniknuté zelé
dajte do chladnicky a nechajte stuhnut.

. Na pripravu vanilkovej omacky nalejte do

druhej nddoby mlieko. Rozrezte vanilkovy struk
a vyberte vnutro, rozmiesajte ho v mlieku spolu
s cukrom a kukuri¢nym Skrobom. Zakryte a
varte, pre miesajte pocas varenia a znova na
konci.

3-4 min. 800W

. Vyklopte Zelé na tanier a ozdobte zvySnym

ovocim. Nalejte vanilkovd omacku na zelé.



UDRZBA A CISTENIE

UPOZORNENIE: ZIADNU
CAST MIKROVLNNE)
RURY NECISTITE
PROSTRIEDKAMINA
TRADICNE RURY,
PARNYMI CISTICMI,
ABRAZIVNYMI ANI
DRSNYMI CISTIACIMI
PROSTRIEDKAMI,
PROSTRIEDKAMI S
OBSAHOM HYDROXIDU
SODNEHO ANI
DROTENKAMI.

RURU CISTITE
PRAVIDELNEA
ODSTRANUJE ZVYSKY
JEDAL.
Nedodrzanie
pravidelného Cistenia
rary méze viestk
[::)skodeniu povrchu,

oré by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit
Zivotnost zariadenia a
viest k nebezpecnej
situacii.
Vonkajsie Casti rury
Vonkajsie Casti rdiry mozno
jedn-oducho vycistit slabym
mydlovym roztokom.
Mydlovy roztok utrite vihkou
handrickou a vonkajsiu Cast
osuste makkou utierkou.
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Ovladaci panel

Pred cistenim otvorte
dvierka, ¢im sa ovladaci
panel deaktivuje. Pri Cisteni
ovladacieho panela
postupujte opatrne.
Pomocou handricky
namocenej v Cistej vode
opatrne utierajte panel, kym
nebude cisty. NepouZivajte
prilis vela vody.
Nepouzivajte ziadne
chemické ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Vnutorny priestor riry

1.Utri:cE a I alebo rozliate
zvysky jedla pomocou
v}ﬁkejyrjnékkg handricky
alebo Spongie po kazdom
pouziti, kym je rura este
tepla. Na rozsiahlejsie flaky
pouzite slaby mydlovy
roztok a niekolkokrat
utrite vihkou handrickou,
az kym sa neodstrania
vsetky zvysky.
Neodstranujte kryt
vinovodu.

2.Dbajte na to, aby mydlovy
roztok ani voda neprenikli
malymi vetracimi otvormiv
stenach, o by mohlo
sposobit poskodenie rary.
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3.Vo vnutornom priestore
rdry nepouzivajte sprejové
Cistice.
Otocny tanier a drziak
otocného taniera
Vlyberte otocny tanier a
drziak otoCného taniera z
rary. Umyte otocny tanier a
drziak oto¢ného taniera v
slabom mydlovom roztoku.
Vysuste makkou
handrickou. Otocny tanier aj
drziak oto¢ného taniera
mozno umyvat v
umyvacke.
Dvierka
Pravidelne Cistite obe strany
dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou
navlhéenou handrickou a
odstrante vsetky necistoty.
Na cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové
skrabky, pretoze by mohli
poskriabat povrch, ¢o by
mohlo mat za nasledok
rozbitie skla.
A\ Dolezité!
Nepouzivajte parné Cistice.
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RIESENIE PROBLEMOV...

Problém Skontroluijte, ¢i...
Mikrovinna rdra nefunguje «  Poistky v poistkovej skrinke funguju.
spravne? » Nedoslo k vypadku napdjania.
+ Aksa poistky stale vyhadzuju, obratte sa na kvalifikovaného elektrikara.
Rezim mikrovin « Duvierka su spravne zavreté.
nefunguje? » Tesnenia dvierok a ich povrch su cisté.

- Bolo stla¢ené tlacidlo START/+30.

Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.

Riad v rure nepresahuje cez otocny tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj otocného taniera a nebrani jeho otacaniu.
V priehlbine pod oto¢nym tanierom nie je prekézka.

Otocny tanier sa neotaca?

Mikrovlnna rdra sa « Zariadenie odpojte od poistkovej skrinky.

nevypne? + Obrétte sa na autorizovany servis ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo «  Obratte sa na autorizovany servis ELECTROLUX. Ziarovku vnitorného
nefunguje? svetla smu vymienat len zaskoleni ELECTROLUX servisni technici .

Jedlo sa ohrieva a - Nastavte dlhsi cas pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
pripravuje dlhsie nez dvojnasobny cas) alebo,

predtym? - Akjejedlo studensie ako zvycajne, obcas ho otocte alebo obrétte alebo,

-+ Nastavte vyssi vykon.

TECHNICKE PARAMETRE

Sietové napdtie 230 V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/isti¢ Minimalne 10 A

Prikon: Mikroviny 1,2 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 800 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin 2450 MHz* (Skupiny 2/Triedy B)
Vonkajsie rozmery: EMS170060 594 mm (5) x 371 mm (V) x 316 mm (H)
Rozmery vnutorného priestoru 285 mm (5) x 202 mm (V) x 298 mm (H)**
Objem vnutorného priestoru 17 litrov**

Otocny tanier @272 mm, skleny

Hmotnost pribl. 16 kg

Svetlo rary 25W/240- 250V

*  Tento vyrobok splia poziadavky eurépskej normy EN55011.
V stllade s touto normou je vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamen4, Ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvencnu energiu vo forme elektromagnetického
Ziarenia na Ucely tepelného spracovania potravin.
Trieda B znamen4, Ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domacnostiach.
** Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximalnej Sirky, hibky a vysky.
Skuto¢ny disponibilny objem pre pokrmy je nizsi.

Tato rura splia poziadavky smernic 2004/108/EC, 2006/95/EC a 2005/32/EC.
TECHNICKE PARAMETRE SA MOZU V RAMCI NEUSTALEHO ZLEPSOVANIA ZMENIT BEZ
PREDCHADZAJUCEHO UPOZORNENIA
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MONTAZ
Mikrovinnu riru mozno upevnit v poziciach A, B, C alebo D:

Pozicia Velkostotvoru
S H V

A 560x550x360

B+C 560x300x 350
560x300x 360

D 560x500x 350
560x500x 360

Rozmery v mm

MONTAZ ZARIADENIA Moznost upevnenia 1:
1. Odstrante vietky obalové materidly a dokladne  Upevnite rdru pomocou dodavanych skrutiek.
skontrolujte akékolvek znamky poskodenia. Upeviiovacie body sa nachddzaju v hornom a
2. Tato rura je $tandardne uréend na montaz do dolnom rohu rdry.
skrinky vysokej 360 mm.

V pripade montaze do skrinky vysokej 350 mm:
odskrutkujte a odstréarite 4 nozicky zo spodnej
Casti rary. Rura ma tri dlhé nozicky a jednu
kratku. Nahradte tri dlhé nozi¢ky nozickami z
balicka s prislusenstvom. Kratku nozicku
nenahradzujte.

3. Pomaly, bez pouZitia sily, viozte zariadenie do
kuchynskej linky, kym sa predny rdm rary
nebude tesne opierat o predny otvor v linke. Moznost upevnenia 2:

4. Dbajte na to, aby zariadenie bolo stabilné a
nenaklanalo sa. Dbajte na to, aby medzi
dvierkami skrinky nad rdrou a hornou ¢astou
ramu zostala medzera aspon 4 mm (pozri

nakres).
\—‘ — 4 mm

Pozrite si $ablonu dodavanu s touto rirou.

4 mm 4 mm




BEZPECNE POUZIVANIE ZARIADENIA

Ak montujete mikrovinnt raru do pozicie B

alebo C (pozri nakres na strane 110):

+  Skrinka musi byt minimdlne 500 mm (E) nad
pracovnou doskou a nesmie sa instalovat
priamo nad varnu dosku.

- Toto zariadenie bolo testované a schvalené len
na pouzivanie v blizkosti plynovych,
elektrickych a indukénych varnych dosiek
urcenych pre domacnosti.

+ Medzi varnou doskou a mikrovinnou rdrou by
malo byt dostatok miesta s cielom zabranit
prehriatiu mikrovinnej rdry, okolitej skrinky a
prislusenstva.

+  Nepouzivajte varnu dosku bez hrncov, ked'sa
pouziva mikrovinna rura.

+ Budete opatrni, ak pristupujete k mikrovinnej
rUre a zaroven sa pouziva aj varna doska.

PRIPOJENIE ZARIADENIA K
NAPAJACIEMU ZDROJU

+ Elektricka zasuvka musi byt lahko dostupna,
aby sa zariadenie dalo v nidzovej situdcii
jednoducho odpojit. Druhou moznostou je
odpojit riru od napajania pomocou
vypinaca v pevnom vedeniv sulade s
elektrickymi predpismi.

« Zasuvka by sa nemala nachadzat za
kuchynskou linkou.

+ Najlepsie umiestnenie je nad kuchynskou
linkou, pozri (A).

@)

—

MI

«  Pripojte zariadenie k jednofézovému napajaniu
striedavého prudu 230 V/50 Hz
prostrednictvom spravne nainstalovanej
uzemnene;j sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt
istena 10 A poistkou.

- Napajaci kabel smie vymenit len elektrikar.
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»  Pred montézou uviazte kusok $pagétu k
napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked'sa zariadenie
instaluje.

«  Privkladani zariadenia do vysokej skrinky si
davajte pozor, aby ste napajaci kabel
nepricvikli.

+ Neponarajte napajaci kdbel ani zastr¢ku do
vody ani do inej kvapaliny.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

VYSTRAHA!

TOTO ZARIADENIE MUSI BYT
UZEMNENE

Vyrobca odmieta aktikolvek
zodpovednost v pripade, Ze nedodrzite
tieto bezpecnostné opatrenia.

Ak zastrcka upevnend k vasmu zariadeniu nie je
vhodna pre vasu zasuvku, musite zavolat miestne
servisné stredisko ELECTROLUX.
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INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA

(&) Ekologicka likvidacia obalovych materialov a starych spotrebicov

OBALOVE MATERIALY

Mikrovinné rary ELECTROLUX vyzaduju efektivny
obal na ochranu pocas prepravy. Pouziva sa len
minimalne mnozstvo obalovych materidlov.
Obalové materialy (napr. félia alebo polystyrén)
méZzu predstavovat riziko pre deti.

Nebezpecenstvo zadusenia. Zabezpecte, aby
bol obalovy material mimo dosahu deti.

Vsetky pouzité obalové materidly su ekologické a
daju sa recyklovat. Karton je vyrobeny z
recyklovaného papiera a drevené ¢asti su bez
povrchovej Upravy. Plastové materidly su oznacené
nasledovne:

PE- polyetylén, napr. baliaca folia,
PS-  polystyrén, napr. vypln (bez obsahu CFC),
PP-  polypropylén, napr. viazacie pasy

Opatovnym pouzivanim obalov sa 3etria suroviny a
obmedzuje sa mnozstvo odpadu. Obal zaneste do
Podrobné informdacie ziskate na obecnom alebo
mestskom Urade.

ZARUKA/SERVIS

Electrolux Slovakia poskytuje zaru¢nu dobu 2 roky
od dna zakupenia spotrebica. Podrobnosti o
zaru¢nych podmienkach sa dozviete zo zaru¢ného
listu, ktory obdrzite od svojho predajcu pri kiipe
spotrebica. Sucast'ou zaru¢ného listu je aj zoznam
zmluvnych servisnych partnerov.

Electrolux Slovakia s.r.o., Seberiniho 1,821 03
Bratislava tel: (02) 32141334 fax: (02) 43336976
e-mail: zakaznicke.centrum@electrolux.sk

Eurépska Zaruka: Spolocnost Electrolux
poskytuje na tento spotrebic zaruku vo vietkych
krajinach, ktorych zoznam sa uvddza na zadnej
strane, v priebehu zéru¢nej lehoty uvedenej v
zaruke na spotrebic alebo urcenej zdkonom.
Ak sa prestahujete z jednej z tychto krajin do inej
krajiny, ktora sa uvadza v zozname, pri splneni
nasledujtcich podmienok zaruka na spotrebic
prechadza spolu s vami:-
« Zaru¢na lehota na spotrebic zacina plynut
datumom prvého zakupenia spotrebica

LIKVIDACIA STARYCH SPOTREBICOV

Staré spotrebice je potrebné pred likvidaciou
znefunkenit odstranenim zastrcky a odrezanim a
zZlikvidovanim

napajacieho kabla.

Spotrebic zaneste do najblizsieho zberného
strediska na recyklaciu. Informacie o najblizSom
zbernom stredisku na recyklaciu zariadenia ziskate
na miestnom Urade alebo odbore ochrany
Zivotného prostredia.

Symbol K na vyrobku alebo na obale znameng,
Ze tento vyrobok sa nesmie vyhodit do
komunalneho odpadu. Musi sa odovzdat v
prislusnom zbernom stredisku na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Tym, ze
zaistite spravnu likvidaciu tohto vyrobku,
pomézete zabranit potencidlnemu negativnemu
vplyvu na zZivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré
by v opacnom pripade hrozilo pri nespravnom
zaobchadzani s tymto vyrobkom. Dalie informéacie
o recyklacii tohto vyrobku ziskate na miestnom
Urade, v spolo¢nosti na likvidaciu odpadu alebo
obchode, v ktorom ste si tento vyrobok zakupili.

preukdzaného predlozenim platného
dokumentu o kuipe vydaného predajcom tohto
spotrebica.

« Zarucnd lehota na spotrebic je rovnaka a jej
rozsah je zhodny z hladiska prace a dielcov, ako
pri zaruke existujucej vo vasej novej krajine
pobytu pre dany konkrétny model alebo
typovy rad spotrebicov.

« Zéruka na spotrebic plati osobne pre
poévodného kupujluceho spotrebica a nemoze
byt prevedena na iného pouzivatela.

+ Spotrebic bol nainstalovany a pouzivany v
sulade s pokynmi vydanymi spolo¢nostou
Electrolux a pouziva sa iba v ramci domacnosti,
t.j. nepouziva sa na komerc¢né ucely.

+ Spotrebic bol nainstalovany v sulade so
vietkymi prislusnymi predpismi platnymi vo
vasej novej krajine pobytu.

Ustanovenia tejto Eurdpskej zaruky nemaju Ziadny

vplyv na prava, ktoré mate zo zékona.



EESTI 113

SISUKORD

OLULISED OHUTUSNOUDED ...\ttt ettt e e e e e et e e e et e e e e 114
SEADME ULEVAADE ..ttt ettt ettt et e et et 117
JUHTPANEEL ..o e 118
ENNE ESIMEST KASUTAMIST ..o e 118
MIKROLAINEAHJU KASUTAMINE. . ... s 120
PROGRAMMITABELID. . . ettt e e et 126
RETSEPTID ..ttt e e 130
HOOLDAMINE JAPUHASTAMINE ... e 133
MIDATEHA, KUL... oo s 134
TEHNILISED ANDMED ... oo 134
PAIGALDAMINE ... e 135
KESKKONNATEAVE . ..ot e et 137
GARANTIIZKLIENDITEENINDUS .. e 137
SULLE MOELDES

Taname Teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille loomisel on rak-
endatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Nutika ja stiilse disaini korval ei
ole unustatud ka Teid. Ukskaik, millal Te seda ka ei kasuta — suureparastes tulemustes vdite Te alati
alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

(@ Leiate néuandeid, brosiire, veaotsingu, teavet teeninduse kohta:
www.electrolux.com

a/ V6ite registreerida oma toote parema teeninduse saamiseks:
www.electrolux.com/productregistration

'% Saate osta lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.
Teenindusse poordumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed.
Andmed leiate andmesildilt. Mudel, tootenumber (PNC), seerianumber.

/N Hoiatus / oluline ohutusinfo.
(i) Uldine informatsioon ja nduanded
(] Keskkonnateave.

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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OLULISED OHUTUSNOUDED

OLULISED OHUTUSNOUDED: LUGEGE
TAHELEPANELIKULT JA HOIDKE EDASPIDISEKS

KASUTAMISEKS ALLES

Tuleohu véltimine

Mikrolaineahju ei tohiks selle td&tamise ajal
jarelevalveta jatta.

Liiga suure véimsuse voi liiga pika
toiduvalmistusaja tottu voib toit tle kuumeneda ja
tuleohu tekitada.

Juurdepaas pistikupesale peab olema vaba, et
seadme pistikut saaks hadaolukorras kiiresti
seinast vdlja tdmmata.

Vahelduvvoolu toide peab olema 230V, 50 Hz, min
10 A jaotusliini kaitsme véi min 10 A
jaotusvooluahela lilitiga.

Soovitav on seadme puhul kasutada ainult selle
seadmega kasutatavat vooluringi.

Arge hoidke ega kasutage ahju 6ues.

Kui soojenglatav toit hakkab
suitsema, ARGE AVAGE AHJU
UST. Liilitage ahi vélja, tommake
juhe seinast ja oodake, kuni toit
enam ei suitse. Ahju ukse
avamine toidu suitsemise ajal
tekitab tuleohu. Kasutage ainult
mikrolainea-hjus kasutamiseks
sobivaid nousid. Arge jatke ahju
jarelevalveta, kui kasutate
uhekordseid plast-, paber- voi
muid siittivaid nousid. Parast
kasutamist puhastage lainejuhi
kate, ahju sisemus, poordalus ja
poordaluse tugi. Need peava
olema kuivad ja rasvavabad.
Kogunenud rasv voib iile
kuumeneda ja hakata suitsema
VOi siittida.

Arge pange tuleohtlikke materjale ahju véi
xgz’;::ggggg;:g\éggz Idhedusse. Arge blokeerige

Eemaldage toidu pakendilt kdik metallkinnised,
traadittikid jne. Metallosad tekitavad

kaarlahenduse ja see v6ib tuleohu poéhjustada.
Arge kasutage mikrolaineahju 6li kuumutamiseks.
Temperatuuri ei saa kontrollida ja 6li v6ib siittida.
Popkorni tegemiseks kasutage ainult spetsiaalselt
mikrolaineahjus kasutamiseks méeldud popkorni
valmistamise vahendeid.

Arge hoidke ahjus toitu véi muid esemeid.

Parast ahju kdivitamist kontrollige seadeid
veendumaks, et ahi tootab soovitud viisil.
Vaadake selles kasutusjuhendis toodud vastavaid
nduandeid.

Vigastuste viltimine,,

/A HOIATUS! Arge kasutage
ahju, kui see on katki voi
esineb torkeid. Enne
kasutamist kontrollige

d’ﬁrgmist:

a) Uks - veenduge, et uks sulgub
korralikult, jatagage, et see on
kohakuti ega ole moondunud.

b) Hinged ja ukse ohutusriivid -
veenduge, et need ei ole katki

a?g lahti.
¢) Uksetihendid
tihenduspinnad - veenduge,
etneed onterved.
d) Ahju sisemus voi uks -
veenduge, et seal pole molke.
e) Toitejuhe ja pistik - veenduge,
.. etneed pole kahjustunud.
Arge kunagi kohandage,
(),aranda eega muutke ahjuise.
astava koolituseta inimene ei
tohi teha hooldus- voi
parandustoid, mille kaigus
eemaldatakse korpus, mis



kaitseb mikrolainekiirguse eest.
See on vdga ohtlik.

Arge kasutage ahju lahtise uksega ega kohandage
turvalukusteid mingil moel.

Arge kasutage ahju, kui uksetihendite ja
tihenduspindade vahel on méni objekt.

Arge laske rasval voi mustusel
uksetihenditele ja nende?a
kokkupuutuvatele osadele
koguneda. Jargige jaotise
yHooldamine ja puhastamine”
juhiseid. Kui te el hoia ahju
puhtana, voib ahju pinna
seisukord halveneda, mis voib
omakorda lilhendada seadme
tooiga ja tekitada ohtlikke

olukordi.

SUDAMESTIMULAATORIGA inimesed peaksid
mikrolaineahjuga seotud ettevaatusabinéude
kohta kiisima oma arstilt voi sidamestimulaatori
tootjalt.

Elektril66gi valtimine

Mitte mingil juhul ei tohiks korpust eemaldada.
Arge kunagi kallake véi sisestage midagi ukse
lukustite avadesse voi ventilatsiooniavadesse.
Millegi kallamisel avadesse lilitage ahi kohe vilja,
tdmmake pistik seinast ja votke tihendust oma
kohaliku teeninduskeskusega.

Arge kastke toitejuhet véi pistikut vette véi muu
vedeliku sisse.

Arge jatke toitejuhet kuuma véi terava servaga
pinnale, nagu kuuma 6hu ventilatsiooniava ahju
Glaosa tagapool.

Arge piiiidke ise ahjuvalgusti
lampi vahetada ega lubage
seda teha kellelgi, keda
teeninduskeskus ei ole
volitanud seda tegema. Kui
ahjuvalgusti lamp enam ei pole,
votke ithendust oma
edasimiitija voi kohaliku
teeninduskeskusega.
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Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see
asendada spetsiaalse juhtmega. Selle peab
asendama teeninduskeskuse volitatud tehnik.

Lohkemisohu ja jarsu keemise véltimine

A\ HOIATUS! Vedelikke ja teisi
toite ei tohi kuumutada
suletud anumates, kuna
need voivad lohkeda.

Arge kunagi kasutage suletud anumaid. Enne
kasutamist eemaldage katted ja kaaned. Suletud
néud voivad réhu suurenemise tottu plahvatada
isegi parast ahju valjaltlitumist.

Olge ettevaatlik vedelike kuumutamisel
mikrolaineahjus. Kasutage laia suuga anumat, et
mullid vélja padseks.

Jookide soojendamisel
mikrolaineahjus voib toimuda
hilinenud plahvatuslik keemine,
seega peab anuma kasitsemisel
ettevaatlik olema.

Keeva vedeliku jérsu valja purskumise ja enda

korvetamise valtimiseks:

1. Enne kuumutamist/uuestikuumutamist segage
vedelikku.

2. Uuesti soojendamisel on soovitatav vedeliku
sisse panna klaasist varras voi sarnane riist.

3. Laske vedelikul parast kuumutamist vahemalt
20 sekundit ahjus seista, et valtida hilinenud
plahvatuslikku keemist.

Arge keetke mikrolaineahjus
koorega mune ega kuumutage
terveid kovakskeedetud mune,
kuna need voivad Iohkedaisegi
parast kuumutamist. Pudruks
tegemata munade
valmistamiseks voi tilessoo-
jendamiseks torgake
munakoll-ane ja -valge labi,
vastasel juhul voib muna
Iohkeda. Koorige ja tiikeldage
kovakskeedetud munad enne
nende mikrolaineahjus
lilessoojendamist.
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Enne kiipsetamist torgake augud sellistesse
toitudesse nagu kartulid, vorstid ja puuviljad,
vastasel juhul voivad need I6hkeda.

Péletuste viltimine

Poletuste valtimiseks kasutage toidu ahjust
vdljatéstmiseks pajalappe voi -kindaid.
Aurupdletuste valtimiseks avage anumaid,
popkornipakke, ahju kiipsetuskotte jms neid ndost
ja katest eemal hoides.

Poletuste valtimiseks kontrollige
alati toidu temperatuuri ja segage
toitu enne selle serveerimist ning

oorake erilist tahelepanu
Imikutele, lastele voi vanuritele
antava toidu véi joogi
temperatuurile.

Anuma temperatuur ei ndita toeselt toidu voi joogi
temperatuuri; kontrollige alati toidu temperatuuri.
Ahju ukse avamisel hoidke alati sellest eemale, et
valtida vabanevast aurust ja kuumusest tekkida
voivaid poletusi.

Loigake tdidisega toidud pdrast kuumutamist lahti,
et lasta aur vdlja ja valtida pdletusi.

Hoidke lapsi uksest eemal, etnad
ei poletaks end.
Lapsedﬂ'a ohud ahju kasutamisel
A\ HOIATUS! Toode jaselle
ligipaasetavad osad
muutuvad kasutamise ajal
kuumaks. Valtige kiitteke-
hade puudutamist. Alla
8-aastaseid lapsi tuleb toote
.. kasutamisel pidevaltjalgida.
Ule 8-aastased lapsed ja keha-,
meele-voi vaimupuudega
inimesed voi kogemusteta ja
teadmisteta inimesed voivad
toodet kasutada, kuineid
juhendatakse véi nad on saanud
Juhiseid toote ohutu kasutamise
i? kasutamisega seotud ohtude
ohta. Lapsi tuleks jalgida

tagamaks, et nad ei mangi

seadmega. Lapsed voivad toodet
uhastada ja hooldada ainult siis,
ui nad on vahemalt 8-aastased ja

kui neid selle 'uures!'uhendatakse.

Arge toetuge ahju uksele ega kiikuge sellel. Arge

mangige ahjuga ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleks dpetada koiki olulisi ohutusnoudeid:

pajalappide kasutamist, toidukatte ettevaatlikku

eemaldamist; erilist téhelepanu tuleb poodrata toidu

krébedaks muutmiseks kasutatavale pakendile (nt

isekuumenevad materjalid), kuna see véib eriti

kuum olla.

Muud hoiatused

Arge kunagi muutke ahju mingil moel.

See ahi on méeldud ainult koduseks toidu

valmistamiseks ja seda vib kasutada ainult toidu

valmistamiseks. See ei sobi kaubanduslikuks voi

laboris kasutamiseks.

Ahju probleemitu kasutamine ja kahjustuste

véaltimine

Arge kunagi kéitage tiihja ahju.

Pruunistusnéu véi iseskuumeneva materjali

kasutamisel pange alati selle alla kuumakindel

isolaator, nt portselantaldrik, et véltida podrdaluse ja

pdordaluse toe kahjustamist soojuspinge tottu.

Anuma juhendis maaratud eelsoojenduse aega ei

tohi Uletada.

Arge kasutage metallndusid, mis peegeldavad

mikrolaineid ja voivad tekitada elektrilise

kaarlahenduse. Arge pange konservipurke ahju.

Kasutage ainult selle ahju jaoks méeldud

pddrdalust ja podrdaluse tuge. Arge kasutage ahju

ilma poordaluseta.

Poordaluse katkimineku valtimine:

a) enne podrdaluse puhastamist veega laske sel
jahtuda.

b) &drge pange kuuma toitu voi kuumi ndusid
kilmale poordalusele.

c) arge pange kiilma toitu voi kiilmi néusid
kuumale poordalusele.

drge pange ahju to6tamise ajal midagi korpuse

peale.

& Oluline!

Kui te pole kindel, kuidas ahju (ihendada, votke
Uihendust volitatud, kvalifitseeritud elektrikuga.
Tootja ega edasimuiiiija ei vastuta vale
elektriihenduse loomisest tulenevate ahju
kahjustuste voi kehaliste vigastuste eest.

Ahju seintele voi uksetihendite ja tihenduspindade
Umber voib aeg-ajalt moodustuda veeauru voi -
tilku. See on normaalne nédhtus ega ole mark
mikrolaineahju lekkimisest voi torgetest.
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SEADME ULEVAADE
MIKROLAINEAHI JA LISASEADMED

Esikilg

Ahjuvalgusti lamp
Juhtpaneel

Ukse avamisnupp
Lainejuhi kate

Ahju sisemus

Tihend

Uksetihendid ja tihenduspinnad
Kinnituskohad (4 kohta)
Ventilatsiooniavad
Korpus

Tagasein

Toitejuhe

EEEERERNREOENR

Veenduge, et jargmised lisaseadmed on ahjuga kaasas:
Péordalus
Poordaluse tugi
4 kinnituskruvi (pole ndidatud)
+ Asetage pdordaluse tugi tihendiga avasse ahju sisemuse
pohjas.
+ Seejdrel asetage poordalus podrdaluse toele.

+ Poordaluse kahjustuste valtimiseks veenduge, et tostate {
anuma ahjust valjavétmisel podrdaluse servast ule.

(4]

Lisaseadmete tellimisel 6elge oma edasimiiiijale véi kohalikule teeninduskeskusele jargmist: osa
nimetus ja mudeli nimi.
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JUHTPANEEL

DIGITAALKUVA siimbolid

((( (@1 Mikrolaine

- Zegar
IEI Toiduvalmistusetapid - Kaal

Pluss/Miinus

AUTOMAATKUPSETUSE siimbolid
AUTOMAATKUPSETUSE nupp

AUTOMAATSULATUSE nupp
VOIMSUSE nupp

B TAIMERI/KAALU nupp
START/+30 nupp

B Nupustop

Bl UKSE AVAMISE nupp

ENNE ESIMEST KASUTAMIST
TRYB EKONOMICZNY

Ahi on energiasadstu reziimis 'ENERGY SAVE' (Econ’).

1. Pange ahju pistik seinakontakti.

2. Ekraanil kuvatakse: 'Econ.

3. Kuvaril loendatakse alla 3:00-st kuni nullini.

4. Kuijoutakse nullini, laheb ahi reziimi 'Econ' ja
kuvar jaab tihjaks.

(i)

« Reziimi Econ tihistamiseks seadistage kell.

KELLA SEADISTAMINE

Ahjul on 12- ja 24-tunnine kell.

Naide: seadistage kellaajaks 11:30 (12-tunnine

kell).

1. Avage uks.

2. Ekraanil kuvatakse: 'Econ.

3. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.

Ekraanil kuvatakse: m

4. Tundide maaramiseks keerake TAIMERI/KAALU
nuppu.

5. Minutite madramiseks vajutage the korra
nuppu START/+30 ja p&orake seejarel
TAIMERI/KAALU nuppu.

6. Vajutage nuppu START/+30.

7. Kontrollige ekraani:
8. Sulgege uks. m

(i)

+  TAIMERI/KAALU nuppu saab keerata pari- ja
vastupadeva.

«+  Kui te vajutate nuppu STOP, siis kellaaega ei
seadistata. Ekraanil kuvatakse: 'Econ’.



Naide: Kellaaja madramine 23:30-ks (24-tunnine kell).

1. Avage uks.

2. Ekraanil kuvatakse: 'Econ.

3. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.

Ekraanil kuvatakse: m

4. Vajutage nuppu START/+30.

Ekraanil kuvatakse: m

5. Tundide maaramiseks keerake TAIMERI/KAALU
nuppu.

6. Minutite madramiseks vajutage tihe korra
nuppu START/+30 ja pdorake seejarel
TAIMERI/KAALU nuppu.

7. Vajutage nuppu START/+30.

8. Kontrollige ekraani: m

9. Sulgege uks.

(i)

+  TAIMERI/KAALU nuppu saab keerata pari- ja
vastupaeva.

«  Kui te vajutate nuppu STOP, siis kellaaega ei
seadistata. Ekraanil kuvatakse: 'Econ’.

KELLAAJA MUUTMINE, KUI KELLAAEG
ON MAARATUD

Naide: Kellaaja maaramine 11:45-ks (12-tunnine kell).

1. Avage uks.

2. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.
Ekraanil kuvatakse:

(Kui te soovite 24-tunnist kella, vajutage uuesti
nuppu START/+30.)

3. Tundide maaramiseks keerake TAIMERI/KAALU
nuppu.

4. Minutite madramiseks vajutage tihe korra
nuppu START/+30 ja p&drake seejarel
TAIMERI/KAALU nuppu.

5. Vajutage nuppu START/+30.

6. Kontrollige ekraani: m
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TUHISTADA KELLA JA SEATUD ECON
REZIIM

1. Avage uks.
2. Vajutage nuppu START/+30 ja hoidke seda 5
sekundit all. Ahi teeb piiksu.

Ekraanil kuvatakse:

(Kui te soovite 24-tunnist kella, vajutage uuesti
nuppu START/+30.)

Vajutage nuppu STOP.

Ekraanil kuvatakse: 'Econ.

Sulgege uks.

Kuvaril loendatakse alla 3:00-st kuni nullini.
Kui joutakse nullini, Idheb ahi reziimi 'Econ’ ja
kuvar jaab tiihjaks.

NOo VAW

NUPU STOP KASUTAMINE

Nupu STOP saab kasutada jargmisteks tegevusteks:

1. Programmeerimise ajal vea kustutamine.

2. Kiipsetamise ajal ahju ajutiselt peatamine,
vajutage ks kord.

3. Kipsetamise ajal programmi katkestamine,
vajutage kaks korda.

@

LAPSELUKK

Ahjul on turvafunktsioon, mis takistab lastel ahju
kogemata kaivitamist. Kui lukk on peale pandud, ei
saa Uhtegi mikrolaineahju osa kasutada, kuni lukk
on maha voetud.

Naide: lapseluku pealepanemine.
1. Vajutage nuppu STOP ja hoidke seda 5
sekundit all.

@
Ahi teeb kaks piiksu ja kuvatakse kiri 'LOC": m

(i)

+ Lapseluku mahavotmiseks vajutage nuppu
STOP ja hoidke seda 5 sekundit all, ahi teeb kaks
piiksu ja kuvatakse kellaaeg.

+ Lapselukku ei saa peale panna, kui kellaaega
pole maaratud.
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MIKROLAINEAHJU KASUTAMINE
NOUANDED MIKROLAINEAHJUS TOIDU VALMISTAMISEKS

Toidu kiipsetamiseks/sulatamiseks Toitu on vaja pddrata, imber paigutada voi
mikrolaineahjus peab mikrolainekiirgus segada, et see Uihtlaselt soojeneks.
anumast labi paasema, et toidust labi tungida. Parast kiipsetamist on oluline toidul natuke
Seetdttu on oluline digete k6dgindude seista lasta, kuna see véimaldab kuumusel
valimine. toidus Uhtlaselt jaotuda.

Umarad/ovaalsed néud on paremad kui
kandilised/piklikud, sest nurkades kipub toit tle

kiipsema.

Toidu omadused

Koostis Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toite (nt jdulupuding, puuviljapirukad) on vaja
lihemat aega soojendada. Tuleb olla ettevaatlik, kuna tilekuumutamine voib tekitada
tuleohu.

Tihedus Toidu tihedus méjutab vajalikku kiipsetusaega. Kerged poorsed toidud, nagu koogid
vOi leib, kiipsevad kiiremini kui rasked tihedad toidud, nagu praed ja pajaroad.

Kogus Klpsetusaega tuleb pikendada, kui ahju pandud toidu kogus on suurem. Nt neli kartulit
kipsevad kauem kui kaks.

Suurus Vaikesed toidud ja tiikid kiipsevad kiiremini kui suured, kuna mikrolained saavad igast
kiljest toidu keskele tungida. Uhtlaseks kiipsetamiseks tehke kaik tiikid Ghesuuruseks.

Kuju Ebaregulaarse kujuga toitude, nagu kanarindade ja -koibade paksem osa kiipseb
kauem. Mikrolaineahjus kiipsevad Gimara kujuga toidud thtlasemalt kui kandilise
kujuga toidud.

Toidu Toidu algne temperatuur méjutab vajalikku kiipsetusaega. Jahutatud toidud kiipsevad

temperatuur  kauem kui toatemperatuuril toidud. Léigake taidisega toidud, nt moosiga s66rikud,

kuumuse vo6i auru véljalaskmiseks lahti.

Kiipsetustehnikad

Paigutamine

Asetage toidu paksem osa (nt kanakoivad) néu valisserva poole.

Katmine

Kasutage 6huavadega mikrolaineahjus kasutatavat toidukilet voi sobivat kaant.

Labitorkamine

Koore v6i nahaga toitudele tuleb enne kiipsetamist véi tlessoojendamist mitmes kohas

augud sisse torgata, kuna muidu voib aur koguneda ja panna toidu I6hkema (nt

kartulid, kala, kana, vorstid).

& Oluline! Mune ei tohiks mikrolaineahjus kuumutada, sest need voivad I16hkeda,
isegi parast kiipsetamise [6ppu (nt kooreta keedetud, kdvaks keedetud munad).

Segamine,
keeramine ja
Umberpaiguta
mine

Uhtlaseks kiipsetamiseks on oluline toitu kiipsetamise ajal segada, keerata ja imber
paigutada. Segage ja paigutage toitu Uimber alati valisservalt keskosa poole.

Seismine Parast kiipsetamist on oluline toidul natuke seista lasta, et vdimaldada kuumusel
Uhtlaselt toidus jaotuda.
Varjamine Méoned sulatatava toidu osad véivad soojaks muutuda. Sooje alasid saab varjata vaikeste

fooliumitiikkidega, mis peegeldavad mikrolaineid (nt kanakoivad ja -tiivad).
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MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS SOBIVAD KOOGINOUD

K66ginéud Mikrolaineahjus Kommentaarid

kasutamiseks
sobiv

Alumiiniumfoolium/ vVIiX Vdikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu

fooliumnéud katmiseks, et valtida tilekiipsetamist. Hoidke foolium vahemalt
2 cm kaugusel ahju seintest, sest voib tekkida kaarlahendus.
Fooliumnousid ei soovitata kasutada, kui tootja pole teisiti
madranud. Jargige hoolega juhiseid.

Pruunistusnéud v Jargige alati tootja juhiseid. Arge iiletage etteantud
kuumutusaegu. Olge eriti ettevaatlikud, kuna need néud
ldhevad vdaga kuumaks.

Portselan ja vVIX Portselan, keraamika, glasuuritud savinéud ja luuportselan

keraamika sobivad tavaliselt kasutamiseks, kui neil pole metallkaunistusi.

Klaasnoud, nt Pyrex® v Ornu klaasnéusid kasutades tuleb olla ettevaatlik, kuna need
voivad akilisel kuumutamisel katki minna véi méraneda.

Metall X Mikrolaineahjus ei ole soovitatav kasutada metallndusid, kuna

need tekitavad elektrilahenduse, mis pdhjustab tuleohu.

Plast/polUstireen, nt v Tuleb olla ettevaatlik, kuna osad néud moonduvad, sulavad

kiirtoidupakendid voi muudavad korgel temperatuuril varvi.

Toidukile v See ei tohiks toiduga kokku puutuda ja sellesse tuleb augud
teha, et aur paaseks vilja.

Kilmutus- v Nendesse tuleb teha augud, et aur paaseks valja. Veenduge, et

/kuipsetuskotid kotid sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks. Arge kasutage
plast- véi metallkinnitusi, kuna need vdivad sulada véi stttida
metalli kaarlahenduse tottu.

Papptaldrikud, - v Kasutage neid ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks.

topsid Tuleb olla ettevaatlik, kuna tilekuumenemine voib tekitada

ja koogipaber tuleohu.

Vitstest ja puidust v Nende materjalide kasutamisel valvake alati ahju, kuna

néud lilekuumenemine vdib pdhjustada tuleohu.

Umbertéddeldud b 4 Need véivad sisaldada metallosakesi, mis tekitavad

paber ja ajalehed

kaarlahenduse, mis voib pdhjustada tuleohu.

MIKROLAINEAHJUS TOIDU VALMISTAMINE

Ahju saab programmeerida kuni 90 minutiks. Kiipsetusaeg Aja pikendamise iiksus
Kupsetusaja maaramise tiksus ulatub 15 sekundist 0-5 minutit 6 aane
viie minutini. See séltub kiipsetusaja — -
kogupikkusest, nagu on ndidatud tabelis. 5-10 minutit 30 sekundit

10-30 minutit 1 minut

30-90 minutit 5 minutit

KASITSI SULATAMINE

Kasitsi sulatamiseks (kasutamata

automaatsulatuse valikut) kasutage véimsust
240 W. Sulatamise siimbol kuvatakse ekraanile

iga kord, kui véimsus on valitud.
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MIKROLAINEAHJU VOIMSUSED

Teie ahjul on 6 véimsust.

Voimsuse Soovitatav kasutus

seade

800 W/KORGE Kasutatakse kiireks kiipsetamiseks véi (ilessoo-jendamiseks, nt supid, pajaroad,
konservtoidud, kuumad joogid, juurviljad, kala jne.

560 W Kasutatakse tihedate toitude, nt praadide, pikkpoisi ja valmistoidu pikemaks
kupsetamiseks, samuti drnade roogade, nt juustukastme ja keeksi valmistamiseks.
Vahendatud voimsusel ei kee kaste Ule ja toit kiipseb Ghtlaselt, kiipsemata kiilgedel ile.

400 W Tihedate toitude korral, mille valmistamiseks on vaja pikka kiipsetusaega, nt
loomaliharoad, on soovitatav kasutada seda voimsust, et liha jaaks 6rn.

240W/ Sulatamiseks valige see vdimsus, et toit sulaks Uhtlaselt. See voimsus sobib suurepéraselt

SULATUS ka riisi, pasta ja klimpide madalal temperatuuril kuumutamiseks ning vanillikastme
valmistamiseks.

80W See sobib 6rnaks sulatamiseks, nt kreemikoogi voi lehttaigna valmistamiseks.

ow Kasutusel seadme mittetootamise/kodgitaimeri kasutamise ajal.

W =VATT

Naide: Supi kuumutamine 2 minutit ja 30
sekundit mikrolaineahju véimsusel 560 W.

1. Vajutage kaks korda VOIMSUSE nuppu.
A

M

2. Sisestage aeg, keerates TAIMERI/KAALU nuppu
pari-/vastupdeva, kuni kuvatakse aeg 2.30.
ic

@

3. Vajutage nuppu START/+30.

& x1

4. Kontrollige ekraani:

& Oluline!

Kui véimsust ei valita, maddratakse voimsuseks au-
tomaatselt 800 W/KORGE.

(i)

Kui uks avatakse kiipsetamise ajal, peatub
kiipsetusaeg digitaalsel kuval automaatselt.
Kupsetusaeg hakkab edasi jooksma, kui uks
suletakse ja vajutatakse nuppu START/+30.
Kui tahate kiipsetamise ajal vdimsust naha,
vajutage (ks kord VOIMSUSE nuppu.

Saate klipsetamise ajal kiipsetusaega
suurendada/vahendada, keerates
TAIMERI/KAALU nuppu.

Saate kilipsetamise ajal vdimsust muuta,
vajutades VOIMSUSE nuppu.

Kupsetamise ajal programmi katkestamiseks
vajutage kaks korda nuppu STOP.



KOOGITAIMER

Naide: K6ogitaimeri seadmine 7 minutiks.

1. Vajutage 7 korda VOIMSUSE nuppu.
A

.

2. Sisestage aeg, keerates TAIMERI/KAALU
nuppu pdri-/vastupdeva, kuni kuvatakse aeg

7.00. @
@

3. Vajutage nuppu START/+30.

& oxa

4. Kontrollige ekraani: ﬂ

(1)

» Taimeri peatamiseks vajutage nuppu STOP.
Taimeri taas sissellilitamiseks vajutage nuppu
START/+30, taimerist valjumiseks vajutage
uuesti nuppu STOP.

30 SEKUNDI LISAMINE

Nupp START/+30 voimaldab kaht jargmist funk-
tsiooni kasutada.

1. Otsekaivitus
Saate kohe 30 sekundit kiipsetada
mikrolaineahju véimsusel 800 W/KORGE,
vajutades nuppu START/+30.

@n

2. Kiipsetusaja pikendamine
Saate kiipsetusaega mitu korda 30 sekundi
vorra pikendada, kui vajutate nuppu ahju

tootamise ajal. -

<r/:m
(4]

- Seda funktsiooni ei saa kasutada
AUTOMAATKUPSETUSE véi
AUTOMAATSULATUSE ajal.

EESTI 123

PLUSS JA MIINUS

Funktsioonid PLUSSI A\ ja MIINUST \/
voimaldavad liihendada véi pikendada
kiipsetusaega automaatprogrammide kasutamise
ajal.

Kui eelistate keedukartuleid, mis on kiipsed, aga
endiselt kdvad, kasutage MIINUST 7 .

Kui aga eelistate pehmemaid keedukartuleid,
kasutage PLUSSI A\ .

Naide: 0,3 kg kartulite pehmeks keetmine.
1. Valige vajalik meniid, vajutades kaks korda
AUTOMAATKUPSETUSE nuppul.

i

x2

E

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni
kuvatakse 0.3.

‘@

3. PLUSSI A\ kohanduse valimiseks vajutage Uks
kord véimsuse nuppu.

A

____ P

4. Vajutage nuppu START/+30.

L
& x

5. Kontrollige ekraani:

+ PLUSSI/MIINUST katkestamiseks vajutage 3
korda VOIMSUSE nuppul.

«  PLUSSI valimisel kuvatakse ekraanil A\ .

+ MIINUST valimisel kuvatakse ekraanil 7 .
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MITMEETAPILINE KUPSETAMINE

Mikrolaineahju kasutades saab
programmeerida maksimaalselt 3-etapilise jada.

Naide: Klipsetamine.
5 minutit vdimsusel 800 W
16 minutit voimsusel 240 W

(1. etapp)
(2. etapp)

1. Etapp
. Vajutage iiks kord VOIMSUSE nuppu.
A

P

2. Sisestage soovitud aeg, keerates
TAIMERI/KAALU nuppu péripdeva, kuni
kuvatakse aeg 5.00.

‘@

3. Kontrollige ekraani:

—_

C.
G

s
2. Etapp
1. Vajutage 4 korda VOIMSUSE nuppu.
A

x4
2. Sisestage soovitud aeg, keerates

TAIMERI/KAALU nuppu pdripdeva,
kuni kuvatakse aeg 16.00.

C )

3. Vajutage nuppu START/+30.

& xa

4. Kontrollige ekraani:

Ahi klipsetab 5 minutit vdéimsusel 800 W ja
seejdrel 16 minutit vdimsusel 240 W.

AUTOMAATKUPSETUS JA
AUTOMAATSULATUS

AUTOMAATKUPSETUS ja AUTOMAATSULATUS
arvutavad automaatselt ige kiipsetusreziimi ja -
aja vilja. Saate valida 6 AUTOMAATKUPSETUSE ja 2
AUTOMAATSULATUSE mendili vahel.

Automaatkiipsetuse

Toit Siimbol

Jook 55

Keedukartulid/mundris
ahjukartulid

Kilmutatud kédgiviljad

Varsked koogiviljad

Kilmutatud valmistoit

§|®|g|& 0=

Kalafilee kastmega

Naide: 0,3 kg kartulite keetmine.
1. Valige vajalik mentid, vajutades kaks korda
AUTOMAATKUPSETUSE nuppu.

o x2

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni
kuvatakse 0.3.

@

3. Vajutage nuppu START/+30.

& x

4. Kontrollige ekraani:

Kui on vaja midagi teha (nt toitu imber keerata),
siis ahi peatub ja kdlab kell, ekraanil hakkab
vilkuma allesjadnud kiipsetusaeg ja simbol.
Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu
START/+30. AUTOMAATKUPSETUSE I6pus peatub
programm automaatselt. Heliseb kell ja kiipsetuse
stimbol hakkab vilkuma. Pérast 1 minutit ja
meeldetuletuspiiksu kuvatakse kellaaeg.



Automaatsulatus

Toit Siimbol
Liha/kala/linnuliha R
Leib o WBH

Naide: 0,2 kg leiva sulatamine.
1. Valige vajalik meniid, vajutades kaks korda
AUTOMAATSULATUSE nuppu.

& x2

2. Keerake TAIMERI/KAALU nuppu, kuni
kuvatakse 0.2.

‘®

3. Vajutage nuppu START/+30.

& x1

4. Kontrollige ekraani:

Kui on vaja midagi teha (nt toitu imber keerata),

siis ahi peatub ja kdlab kell, ekraanil hakkab
vilkuma allesjaanud kiipsetusaeg ja stimbol.
Kiipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu
START/+30. AUTOMAATSULATUSE I6pus
programm peatub automaatselt. Heliseb kell ja
kiipsetuse stimbol hakkab vilkuma. Parast 1

minutit ja meeldetuletuspiiksu kuvatakse kellaaeg.

EESTI
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PROGRAMMITABELID
AUTOMAATKUPSETUSE JA AUTOMAATSULATUSE TABELID

Automaatkiipsetus Kaal Nupp Protseduur
(suurendatav
iiksus)/néud
Jook (tee/kohv) 1-4 tassi « Pange tass poordaluse serva poole.
5 1 tass=200 ml -

x1

B

Koorega keedetud
kartulid
§§§
D)

0,1-0,8 kg (100 g)
Kauss ja kaas

Keedukartulid: koorige kartulid ja I6igake
Uhesuurusteks tiikkideks.
Mundris ahjukartulid: valige sama suured kartulid ja
peske need puhtaks.
Pange keedetud voi mundris ahjukartulid
kaussi.
- Lisage vajalikus koguses vett (100 g kohta),
umbes 2 spl ja natuke soola.
« Katke kaanega.
+ Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.
« Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

Kulmutatud
koogiviljad

i
@

0,1-0,6 kg (100 g)
Kauss ja kaas

E=
x
w

- Lisage 1 spl vett 100 g kohta ja maitse jargi
soola. (Seentele pole vaja vett lisada.)

+ Katke kaanega.

+ Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.

« Parast kipsetamist laske umbes 2 min seista.

@ Kui kéogiviljad on kokku kiilmunud,

kiipsetage kasitsi.

Varsked kodgiviljad

N6}

0,1-0,6 kg (100 g)
Kauss ja kaas

+ Loigake vaikesteks tiikkideks, nt ribadeks,
kuupideks voi viiludeks.

- Lisage 1 spl vett 100 g kohta ja maitse jargi
soola. (Seentele pole vaja vett lisada.)

+ Katke kaanega.

+ Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.

+ Parast klipsetamist laske umbes 2 min seista.

Kiilmutatud
valmistoit (segatav)

D

0,3-1,0kg (100 g)
Kauss ja kaas

-+ Pange toit sobivasse mikrolaineahjus
kasutatavasse néusse.

+ Lisage vedelikku, kui tootja on nii soovitanud.

- Katke kaanega.

+ Kupsetage kaaneta, kui tootja ndeb niimoodi
ette.

+ Kella helisedes segage ja katke uuesti kaanega.

« Parast kiipsetamist segage ja laske umbes 2 min
seista.

Kalafilee kastmega

<

0,4-1,2 kg* (100 g) -

Praetaldrik ja
mikrolainekindel & x6
toidukile

 Vtkastmega kalafilee retsepte Ik 128.

* Koostiste kogukaal.

@ Jahutatud toite kiipsetatakse temperatuurilt 5 °C, kiilmutatud toite temperatuurilt =18 °C.
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Automaatsulatus  Kaal (suurendatav Nupp
iiksus)/néud

Protseduur

Liha/kala/linnuliha  0,2-0,8 kg (100 g) -

AT M?da| =
¢t kipsetusvorm ) x1

(Terve kala, kalaldigud,
kalafileed, kanakoivad,
kanarinnad, hakkliha,
praeldik, karbonaad,
kotletid, vorstid)

» Pange toit madalas kiipsetusvormis
poordaluse keskele.

- Parast kellahelinat keerake toit imber,
paigutage Umber ja eraldage Uksteisest.
Katke 6hukesed osad ja soojad kohad
alumiiniumfooliumiga.

« Parast sulatamist keerake 15-45 minutiks
alumiiniumfooliumisse, kuni sulatatav
toiduaine on tdiesti sulanud.

« Hakkliha. Parast kellahelinat keerake toit
Umber. Eemaldage véimalusel sulanud osad.

(i] Eisobiterve linnu sulatamiseks.

Leib 0,1-1,0 kg (100 g)
L ]
kiipsetusvorm Eox2

- Jaotage madalale kiipsetusvormile
poordaluse keskel.
1,0 kg korral jaotage otse poordalusele.

+ Parast kellahelinat keerake ja paigutage viile
Umber ning eemaldage sulanud viilud.

«+ Parast sulatamist keerake
alumiiniumfooliumisse ja laske 5-15 minutit
seista, kuni see on taiesti sulanud.

@ Jahutatud toite kiipsetatakse temperatuurilt 5 °C, kiilmutatud toite temperatuurilt -18 °C.

@ @ Automaatsulatus

. Sisestage ainult toidu kaal. Arge arvake néu .
kaalu sisse.

. Toitude korral, mis kaaluvad rohkem voi vahem -
kui automaatkiipsetuse ja automaatsulatuse
tabelites toodud kaalud/kogused, kasutage .
kasitsi kiipsetamist/sulatamist.

«  Lopptemperatuur voib erineda. See séltub
algtemperatuurist. Veenduge, et toit on pdrast .
kipsetamist kuum.

+  Kui on vaja midagi teha (nt keerata toit imber),
siis ahi peatub ja kélab kell, ekraanil hakkab
vilkuma allesjéénud kiipsetusaeg ja simbol.
Klipsetamise jatkamiseks vajutage nuppu
START/+30.

« Pérast mikrolainereziimi kasutamist voib
jahutusventilaator t66le hakata.

Praeléigud ja karbonaaditiikid peaksid tihe
kihina kiilmutatud olema.

Hakkliha peaks 6hukese kihina kiilmutatud
olema.

Parast imberkeeramist katke sulanud osa
vaikeste lamedate
alumiiniumfooliumitiikkidega.

Linnuliha tuleks kohe parast sulatamist
toodelda.
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AUTOMAATKUPSETUSE RETSEPTID

Kalafilee pikantse kastmega 1. Segage kastme koostisosad kokku.
2. Pange kalafilee Gimarasse ahjundusse,
OAkg 08kg 12kg dhemad kiiljed suunaga keskele, ja raputage

140g 280g 4209 konservtomatid soolaga lile.

(ndrutatud) 3. Valage kalafilee kastmega (le.
40g 80g 120g mais 4. Katke mikrolaineahjule méeldud toidukilega
49 89 129 tsillikaste ja kiipsetage reziimil AUTOMAATKUPSETUS
12g 249 36g  peeneks hakitud sibul — kalafilee kastmega.
11 1-211 2-3t  punase veini dadikas 5. Pérast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

sinep, tilimian ja
Cayenne'i pipar

200g 400g 600g kalafilee

sool
Kalafilee karrikastmega 1. Pange kalafilee (imarasse ahjundusse,
o6hemad kiiljed suunaga keskele, ja raputage
04kg 08kg 1.2kg soolaga Ule.
200g 400g 600g kalafilee 2. Katke kalafilee banaaniviilude ja valmis
sool karrikastmega.
409 80g 100g viilutatud banaan 3. Katke mikrolaineahjule méeldud toidukilega

ja kiipsetage reziimil AUTOMAATKUPSETUS
— kalafilee kastmega.
. Pérast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

160g 320g 480g valmis karrikaste

N

VAHENDATUD VOIMSUS

& Oluline! voimsus langeb 560 W-le.) Parast 90-sekundilist
Kui kiipsetate toitu Ule tavapérase aja ainult 800W  pausi saab 800 W |dhtestada.

voimsusega, langeb ahju véimsus automaatselt,

et valtida Glekuumenemist. (Mikrolaineahju

Kiipsetusreziim Tavapdrane aeg Vahendatud véimsus

Mikrolained 800 W 20 minutit Mikrolained 560 W
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KUPSETAMISTABELID

Kasutatavad lithendid

spl = supilusikatdis tass = tassitais g=gramm ml = milliliiter min = minut

tl = teelusikatais kg = kilogramm | = liiter c¢m = sentimeeter

Toidu ja joogi kuumutamine

Toit/jook Kogus Voimsus Aeg Meetod
-g/ml- tase -min-
Piim 1tass 150 800W umbes 1 drge katke
Vesi 1 tass 150 800W 1-2 arge katke
6 tassi 900  800W 10-12  drge katke
1ndu 1000 800W 11-13  &rge katke
Uks taldrikutéis 400 800W 3-6 piserdage kastmele natuke vett, katke kinni,
(kdogiviljad, liha ja segage kuumutamise vahepeal
lisandid)
Supp/hautis 200 800W 1-2 katke kinni, segage parast kuumutamist
Koogiviljad 200 800W 2-3 vajadusel lisage natuke vett, katke kinni,
500 800W 4-5 segage kuumutamise vahepeal
Liha, 1 viil* 200 800W 3-4 kallake peale 6huke kiht kastet, katke kinni
Kalafilee* 200 800W 2-3 katke kinni
Kook, 1 tiikk 150 400W 1) pange madalasse kiipsetusvormi
Beebitoit, 1 purk 190 400W umbes 1 kallake sobivasse mikrolaineahjus

kasutatavasse ndusse, parast kuumutamist
segage korralikult ja kontrollige temperatuuri

Margariini/voi 50 800 W Y2 katke kinni
sulatamine*
Sokolaadi sulatamine 100  400W 2-3 segage aeg-ajalt

* jahutatud kujul

Sulatamine

Toit Kogus Voimsus Aeg Meetod Seisuaeg
-g- tase -min- -min-

Guljass 500 240W 8-12 segage sulatamise vahepeal  10-15

Kook, 1 tukk 150 80W 2-5 pange madalasse 5

klpsetusvormi
Puuviljad ja marjad, nt kirsid, 250  240W 4-5 laotage Uhtlaselt, poorake 5
maasikad, vaarikad, ploomid poole sulatuse ajal imber

Tabelis ndidatud ajad on suunised, mis voivad erineda séltuvalt toidu kiilmutustemperatuurist,
omadustest ja kaalust.
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Sulatamine ja kiipsetamine

Toit Kogus Voimsus Aeg Meetod Seisuaeg
-g- tase -min- -min-

Kalafilee 300 800W  10-12 katke kinni 2

Uhe taldriku eine 400 800W  9-11 katke kinni, segage 6 minuti parast 2

Liha ja kala kiipsetamine

Toit Kogus Voimsus Aeg Meetod Seisuaeg
-g- tase -min- -min-
Praed (sea-, vasika-, 1000 800W 19-21* maitsestage, pange madalasse 10
lambaliha) 400W 11-14  ahjundusse, hiliem pdorake tmber*
1500 800W 33-36* 10
400 W 13-17
Loomalihapraad 1000 800W 9-11*  maitsestage, pange madalasse 10
(keskmine) 400 W 5-7 kiipsetusvormi, hiljem p&orake
Umber*
Kalafilee 200 800W 3-4 maitsestage, pange madalasse 3
kipsetusvormi, katke kinni
RETSEPTID

Koikide retseptide kogused selles raamatus on
arvutatud 4 portsu tegemiseks, kui pole teisiti

Vaikese vedelikusisaldusega toitudele, nagu
valmistoitudele, tuleks enne kuumutamist voi

margitud. kipsetamist vedelikku lisada.
Retseptide kohandamine mikrolaineahju Hautatavatele toorestele toitudele lisatavat
jaoks vedeliku hulka tuleks umbes kahe kolmandikuni

vahendada, vorreldes algretseptis antud kogusega.
Vajadusel lisage kiipsetamisel vedelikku.

Lisatava rasva kogust voib margatavalt vahendada.
Toidu maitsestamiseks on piisav vaike kogus void,
margariini voi oli. Seetdttu on teie mikrolaineahi

Kui tahate oma lemmikretsepte mikrolaineahju
jaoks kohandada, peaksite tahelepanu péérama
jargmisele: valmimisaega tuleb kolmandiku kuni
poole vorra lihendada. Vétke eeskujuks selle
raamatu retseptid.

Suure vedelikusisaldusega toite, nagu liha, kala,
linnuliha, kodgivilju, puuvilju, hautiseid ja suppe,
saab raskusteta mikrolaineahjus valmistada.

Seenesupp
Noud: Kaanega kauss (2-liitrine)
200g viilutatud seened
509 peeneks hakitud sibul
300ml  loomalihapuljong
300ml  koor
25¢g jahu
259 véi/margariin

sool ja pipar
1 muna
1509 koor

ideaalne madala rasvasisaldusega dieettoitude
valmistamiseks.

1. Asetage juurviljad ja puljong kaussi, katke see
ja klipsetage.
8-9min. 800W

2. Segage koik koostisained mikseris.

3. Segage jahu ja véi Uihtlaseks massiks ning
segage supi sisse. Maitsestage soola ja pipraga,
katke kauss ja kiipsetage. Segage padrast
klpsetamist.

4-6 min. 800W

4. Segage munakollane koorega ja segage mass
jark-jargult supi sisse. Kuumutage liihikest
aeda, kuid drge laske keema minnal!
1-2min. 800W
Pérast klipsetamist laske umbes 5 min seista.



Ratatouille
Néud: Kaanega kauss (2-liitrine)
5spl oliivioli

Tnelk  purustatud kiiGslauk

509 viilutatud sibul

2509 baklazaanikuubikud

2009 kabatsokikuubikud

2009 suured piprakuubikud

759 suured apteegitilli juure kuubikud
1 garneerimiskimp

2009 neljaks tiikeldatud konserveeritud
artisokistidameid

sool ja pipar

Merikeelefilee

Noéud: Madal ovaalne ahjunéu koos
mikrolaineahjule méeldud toidukilega
(umbes 26 cm pikkune)

4009 merikeelefilee

1 terve sidrun

1509 tomatid

109 el

1spl juurviljaoli

1 spl hakitud petersell
sool ja pipar

4 spl valge vein

209 voi/margariin

Taidetud sink

Néud: Kaanega kauss (2-liitrine)
Ovaalne kaanega ahjundu (umbes 26
cm pikk)

1259 hakitud lehtspinat

1259 20 % rasvasisaldusega toorjuust

409 riivitud Emmentali juust
pipar ja paprika

6 viilu klpsetatud sink (300 g)

125ml  kiipsetatud sink

125ml  koor

209 jahu

209 voi/margariin

109 ndu madrimiseks void/margariini
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. Asetage oliividli ja kiilislauk kaussi. Lisage

ettevalmistatud juurviljad, v.a artiSokistidamed,
ja maitsestage pipraga. Lisage
garneerimiskimp, katke kauss ja kiipsetage,
segades Uhe korra.

19-21 min. 800W

Lisage viimaseks 5 minutiks artiSokislidamed ja
kipsetage.

. Maitsestage ratatouilled soovi jérgi soola ja

pipraga. Eemaldage enne serveerimist
garneerimiskimp. Parast kiipsetamist laske
umbes 2 min seista.

. Peske kala ja patsutage kuivaks. Eemaldage

luud.

. Viilutage sidrun ja tomatid 6hukesteks

viiludeks.

. Madrige ahjunéu voiga. Asetage kalafileed

ndusse ja niisutage juurviljadliga.

. Raputage néusse peterselli, asetage peale

tomativiilud ja maitsestage. Tomatitele asetage
sidruniviilud ja valage neile valget veini.

. Asetage vidikesed véitlikid sidrunile, katke néu

ja kiipsetage.
16-19 min. 800 W
Parast kiipsetamist laske umbes 2 min seista.

. Segage spinat juustu ja toorjuustuga,

maitsestage.

. Asetage supilusikatais taidist iga kiipsetatud

singiviilu peale ja keerake singiviil rulli.
Kinnitage singirull puutikuga.

. Valmistage valge kaste: selleks valage vesi ja

koor kaussi ja kuumutage.

3-4min. 800W

Segage kastme pohja valmistamiseks jahu ja
voi, lisage vedelik ja vahustage, kuni see on
lahustunud. Katke kauss, kiipsetage, kuni kaste
on paks.

1 min. 800W

Segage ja maitske.

. Kallake kaste olitatud ndusse, asetage tdidetud

singirullid kastmesse ja kiipsetage kaane all.
3-4min. 800W
Parast kiipsetamist laske umbes 5 min seista.
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Ziirichi vasikalihahautis
Noéud:  Kaanega ndu (2-liitrine)
600g vasikalihafilee

109 voi/margariin

509 peeneks hakitud sibul
100ml  valge vein

maitsestatud praekastmepruunistaja,
umbes Y4 liitrit kastet

300ml  koor
1 spl hakitud petersell

Lasanje

Noéud:  Kaanega kauss (2-liitrine)
Madal nelinurkne kaanega ahjundu
(umbes 20 x 20 x 6 cm)

3009 konserveeritud tomatid
509 hakitud sink
509 peeneks hakitud sibul

1 purustatud kluslaugukdidis
2509 veisehakkliha
2spl tomatipliree
sool ja pipar
150ml  créme fraiche
100ml  piim
509 riivitud Parmesani juust
1t erinevad hakitud maitsetaimed
1t oliivioli
1t juurviljadli néu maarimiseks
1259 lasagne verde
1spl riivitud Parmesani juust

Puuviljatarretis vanillikastmega

Noud: Kaanega ndu (2-liitrine)
Kaanega kauss (1-liitrine)

1509 pestud varteta punased s6strad

1509 pestud ja rootsuta maasikad

1509 pestud ja rootsuta vaarikad

250ml  valge vein

1009 suhkur

50ml sidrunimahl
8 Zelatiinilehed
300ml  piim

Y2 vanillikaun
309 suhkur

159 maisitarklis

. Léigake vasikaliha ribadeks.
. Madrige nbu voiga. Asetage liha ja sibul

ndusse, katke see ja klipsetage. Segage
kipsetamisel tihe korra.
7-10 min. 800 W

. Lisage valget veini, praekastmepruunistajat ja

koort, segage, katke ndu ja jatkake
kiipsetamist. Segage aeg-ajalt.
4-5min. 800W

. Segage toitu parast kiipsetamist, laske umbes

5 minutit seista. Kaunistage peterselliga.

. Purustage tomatid, segage singija sibula,

kluslaugu, hakkliha ning tomatiptireega.
Maitsestage, katke ja kiipsetage
7-9min. 800W

. Segage creme fraiche piima, Parmesani juustu,

maitsetaimede, 6li ja viirtsidega.

. Méérige ndu ja katke pdhi umbes '/3 pastaga.

Asetage pool hakklihasegust pastale ja valage
peale veidi kastet. Korrake toimingut ja asetage
koige peale llejadnud pasta. Katke pasta
kastmega ja raputage peale Parmesani juustu.
Kiipsetage kaane all.

15-17min. 560 W

Parast kiipsetamist laske umbes 5-10 minutit
seista.

. Asetage osa puuviljadest tihele poole

kaunistuseks. Plireestage ulejadnud puuviljad
koos valge veiniga, asetage ndusse, katke
kaanega ja kuumutage.

7-9min. 800W

. Segage sisse suhkur ja sidrunimahl.
. Leotage Zelatiinilehti kiilmas vees umbes 10

minutit, seejarel votke valja ja pigistage
kuivaks. Segage zelatiin kuuma pureesse, kuni
see on lahustunud. Asetage tarretis
kllmikusse ja laske tarduda.

. Vanillikastme valmistamiseks valage piim teise

nousse. Purustage vanillikaun ja eemaldage sisu,
segage see piima sisse koos suhkru ja
maisitarklisega. Katke ndu ja kiipsetage, segage
kord kuipsetamise ajal ja taas parast kiipsetamist.
3-4 min. 800W

. Pborake tarretis kausist taldrikule ja kaunistage

Ulejadnud puuviljadega. Valage vanillikaste
tarretisele.
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HOOLDAMINE JA PUHASTAMINE

ETTEVAATUST: ARGE KASUTAGE
UHEGI MIKROLAINEAHJU OSA
PUHASTAMISEL MUUGIL- |
OLEVAID KUURIMISLAPPE VOI
AHJU PUHASTUSVAHENDEID,
AURUPUHASTEID, ABRASIIVSEID
JAKAREDAID
PUHASTUSVAHENDEID, MIS
TAHES VAHENDEID, MIS
SISALDAVAD
NAATRIUMHUDROKSIIDI,
PUHASTAGE AHJU
REGULAARSELT JA EEMALDAGE
KOIKTOIDUJAATMED. Kui te ei hoia
ahju puhtana, vdib ahju pinna
seisukord halveneda, mis voib
omakorda liihendada seadme
tooiga ja tekitada ohtlikke olukordi.
Ahjuvlispind
Ahjuvalispinda voib holpsasti puhast-
ada pehme seebija veega. Veenduge,
et puhite seebi ara niiske lapiga ja
kuivatate valispinna pehme ratiga.
Juhtpaneel
Juhtpaneeli deaktiveerimiseks avage
enne puhastamist ahju uks.
Juhtpaneeli puhastamisel tuleks olla
hoolikas. Piihkige paneeli vees
niisutatud lapiga, kuni paneel on
puhas. Valtige lligse vee kasutamist.
Arge kasutage keemilisi voi
abrasiivseid puhastusvahendeid.
Ahgu sisepind
1. Puhastamiseks pUhkige parast i?a
kasutuskorda koik toidujaatme:

Eehmeja niiske lapi voi kdsnaga,

uni ahi on veel soe. Suuremate
plekkide puhul kasutage veidi
seepija puihkige mitu korda niiske
lapiga, kuni jagatmed on
eemaldatud. Arge eemaldage
lainejuhi katet.

2. Vleenduge, et seep ega vesi ei
siseneks seintes olevatesse
vaikestesse 6huaukudesse, kuna
see voib ahju kahjustada.

3. Ahju sisepinna puhastamisel arge
kasutage aerosool-
puhastusvahendeid.

Poordalus ja selle tugi

Eemaldage pddrdalus ja selle tugi
ahjust. Peske need kerges seebivees.
Kuivata?e pehme lapiga. Nii
pdordalust kui ka selle tuge vib
pesta ndudepesumasinas.

Uks
Kogu mustuse eemaldamiseks
Eu astage requlaarselt moélemat ukse
tlge, ukse kinnitusi j
kinnituspindasid Eehmeja niiske
lapiga. Ahju ukse klaasi

uhastamiseks arge kasutage

aredaid abrasiivseid
puhastusvahendeid ega metallist
abivahendeid, kuna need véivad
pinda krimustada, mille tagajarjel
voib klaas puruneda.

A\ Oluline! Kasutada ei tohi
aurupuhastit.
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MIDA TEHA, KUL...

Probleem Kontrollige...

Mikrolaineahi eitoota -
korralikult? .

Kas kaitsmed kaitsmekarbis to6tavad.

Kas on esinenud voolukatkestusi.

Kui kaitsmed polevad pidevalt [abi, podrduge kvalifitseeritud elektriku
poole.

Mikrolainereziim ei .
toota? .

Kas uks on korralikult suletud.
Kas ukse kinnitused ja nende pinnad on puhtad.
Kas nuppu START/+30 on vajutatud.

Poordalus ei poodrle?

Kas poordaluse tugi on korralikult ajamiga Gihendatud.

Ega ahjundu ei ulatu Ule podrdaluse servade.

Ega toit ei ulatu Ule pdordaluse servade ega takista selle poorlemist.
Ega poordaluse all olevas stivikus ei ole takistusi.

Mikrolaineahju ei .
saa valja lulitada? .

Uhendage seade kaitsmekarbist lahti.
Votke Ghendust kohaliku ELECTROLUX hoolduskeskusega.

Sisevalgustus ei toota?

Votke Ghendust kohaliku ELECTROLUX hoolduskeskusega. Ahjus olevat
elektripirni tohivad vahetada ainult koolitatud ELECTROLUX
hooldustehnikud.

Toidu soojendamineja
kiipsetamine vétab .
kauem aega kui varem?

Seadke pikem kiipsetusaeg (topeltkogus = peaaegu topeltaeg).
Kui toit on tavapdrasest kiilmem, pddrake toitu aeg-ajalt voi.
Suurendage seadme voimsust.

TEHNILISED ANDMED

Vahelduvvoolu liini pinge

230 V, 50 Hz, Ghefaasiline

Jaotus sttiten6or/voimsusluliti inimaalne 10 A
Néutav vahelduvvoolupinge: mikrolaine 1,2 kW
Véljundpinge: mikrolaine 800 W (IEC 60705)

Mikrolaine sagedus

2450 MHz * (2 riihm / Klassi B)

Valismootmed:

EMS170060 594 mm (L) x 371 mm (K) x 316 mm (S)

Ava mootmed

285 mm (L) x 202 mm (K) x 298 mm (S) **

Ahju mahutavus 17 liitrit **
Poordalus © 272 mm, klaas
Kaal umbes 16 kg

Ahjuvalgusti lamp

25W/240-250V

*  See toode vastab Euroopa standardile EN55011.
Standardi kohaselt liigitub see seade 2 riihma B-klassi seadmete hulka.
2 rihm tdhendab, et seade on ette ndhtud raadiosagedusenergia genereerimiseks elektromagnetkiirgusena toidu

kuumtootlemiseks.

Klassi B seade tahendab, et seade on mdeldud kasutamiseks koduses majapidamises.
**  Sisemine mahutavus arvutatakse maksimaalse laiuse, stigavuse ja kdrguse modtmisega.
Tegelik toidu mahutavus on vaiksem.

See ahi vastab direktiivide 2004/108/EU, 2006/95/EU ja 2005/32/EU néuetele.
TEHNILISI ANDMEID VOIDAKSE ILMA EELNEVA TEAVITUSETA SEADME JATKUVA PARANDAMISE

EESMARGIL MUUTA
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PAIGALDAMINE
Mikrolaineahju saab seada asendisse A, B, C voi D:

Asend Nisisuurus

L S K

A 560x550x 360

B+C 560x300x 350

560x300x 360

D 560x500x 350

560x500x 360

Mootmed (mm)

SEADME PAIGALDUS 1. kinnitusviis:

1.

2.

. Paigutage seade aeglaselt ja joudu kasutamata

Eemaldage pakendi kéik osad ja kontrollige, kas  Kinnitage ahi paigale kaasasolevate kruvidega.
seade on terve. Kinnituskohad asuvad ahju tlemistes

Ahi on loodud mahtuma standardina360 mm  ja alumistes nurkades.

korgusesse seinakappi.

350 mm kérgusesse seinakappi mahutamisel:
Keerake lahti ja eemaldage ahju pohja alt 4
jalga. Ahjul on 3 kérgemat jalga ja 1 madalam
jalg. Asendage 3 kérgemat jalga lisatarvikute
pakis olevatega. Madalat jalga drge asendage.

L .

J

kodgi seinakappi, kuni ahju eesmine kiilg
kinnitub vastu seinakapi eesmist ava.

. Veenduge, et seade oleks stabiilne ega oleks
kaldu. Veenduge, et seinakapi ukse ja ahju 2. kinnitusviis:
esikiilje tlemise serva vahel oleks 4 mm vahe Vaadake ahiuaa k | sidisleh
(vt diagrammi). juga kaasasolevat ndidislehte.

=
—4 mm
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SEADME OHUTU KASUTUS

Mikrolaineahju paigutamine asenditesse B v6i

C (vt Ik 135 olevat diagrammi).

« Seinakapp peab tooalast olema vahemalt 500
mm kérgusel (E) ega tohi olla paigaldatud otse
pliidi kohale.

+ Seadet on testitud ja see on heaks kiidetud
kasutuseks ainult koos koduses majapidamises
kasutatavate gaasi-, elektriinduktsioonipliitidega.

- Pliidi ja mikrolaineahju vahele tuleks jatta
piisavalt ruumi, et valtida mikrolaineahju,
Umbritseva seinakapi ja lisatarvikute
Ulekuumenemist.

«  Kui mikrolaineahi on t60s, drge kuumutage
pliiti ilma pannideta.

«  Kui pliit on sees, tuleks mikrolaineahjuga
tegelemisel olla ettevaatlik.

SEADME UHENDAMINE
TOITEALLIKAGA

- Elektripistikupesa peab alati olema
juurdepddsetav, et seadme saaks
hadaolukorras hélpsasti pistikust lahti
iihendada. Teine véimalus on ahi
toiteallikast isoleerida, iihendades liiliti
juhtmete iihendamise eeskirjade kohaselt
piisijuhtmestikku.

- Seinakontakt ei tohi olla seinakapi taga.

+ Koige parem asukoht on seinakapi kohal, vt (A).

@)

—

!

. Uhendage seade tihefaasilisse 230 V/50 Hz
vahelduvvooluvérku igesti paigaldatud
maandusega pistiku kaudu. Pistikupesa peab
olema sulatatud 10 A kaitsmega.

. Toitejuhet tohib vahetada vaid elektrik.

+  Enne paigaldamist siduge toitejuhtme kiilge
noorijupp, mis holbustaks Ghendamist
asukohaga (A), kui seadet paigaldatakse.

+ Kui paigaldate seadme korge servaga
seinakappi, ARGE vigastage toitejuhet.

« Arge kastke toitejuhet véi pistikut vette véi
muu vedeliku sisse.

ELEKTRILISED UHENDUSED

HOIATUS!

SEADE PEAB OLEMA MAANDATUD
Tootja ei vota endale mingit vastutust,
kui seda ohutusmeedet ei jargita.

Kui seadme kiiljes olev pistik ei Ghildu
seinakontaktiga, peate helistage oma kohalikule
ELECTROLUX teenuse agent.
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(&) Pakkematerjalide ja vanade seadmete keskkonnasébralik kditlemine

PAKKEMATERJALID

ELECTROLUX mikrolaineahjud vajavad
transportimisel kaitseks tdhusat pakkimist.
Kasutatakse vaid minimaalseid vajaminevaid
pakkematerjale. Pakkematerjalid (nt foolium voi
stuirovaht) véivad lastele olla ohtlikud.

Lambumisoht. Hoidke pakkematerjalid laste
kdeulatusest eemal.

Koik kasutatud pakkematerjalid on
keskkonnasoébralikud ja korduvkasutatavad. Papp
on tehtud taaskasutatud paberist ja puidust osad
on tehtud té6tlemata puidust. Plastikust osad on
jargmiste margistustega:

PE — poluetileen, nt pakkekile

PS — polustiireen, nt pakend (CFC-vaba)

PP — poluproplleen, nt pakkendorid
Pakkematerjale kasutades vo6i taaskasutades
sddstetakse toormaterjali ja vahendatakse
jaatmemahtu. Pakendid tuleb viia Idhimasse
korduvkasutuskeskusesse. Teabe saamiseks votke
Uihendust kohaliku omavalitsusega.

GARANTII/KLIENDITEENINDUS

Pretensioonide esitamise tingimused kodumasi-
natele. Koikidele Electrolux Eesti AS poolt Eesti
Vabariiki imporditud ja miitidud kodumasinatele
saab esitada pretensioone 24 kuu jooksul kaesol-
evas dokumendis toodud tingimustel ja korras.
Aeg algab kodumasina lileandmisest tarbijale
(edaspidi nimetatud ka "ostja"), kusjuures eel-
datakse, et Gileandmise ajaks on originaalmutgi-
dokumendilt nahtuv ostukuupaev.

Kéesolevad pretensiooni esitamise tingimused ei
piira ega takista ostjat mingilgi viisil selliste Eesti
Vabariigi seadustest tulenevate diguste kasu-
tamisel, milliste kasutamise vélistamine voi pi-
iramine poolte kokkuleppega ei ole lubatud.
Pretensioon hélmab tootes iimnevate toote
konstruktsiooni-, valmistamise-, ja
toorainedefektide kérvaldamist Electrolux Eesti AS
poolt volitatud hooldustodkojas, tagamaks toote
sihtotstarbelise kasutamise voimalikkuse.
Pretensiooni alla ei kuulu toote kasutamise
Opetamine, reguleerimine, hooldus, puhastus,
kaubandusliku véljandgemise taastamine ega

VANADE SEADMETE KAITLEMINE

Vanad seadmed tuleks enne kaitlemist muuta
ohutuks, eemaldades pistiku ja I6igates ning
visates dra toitekaabli.

See tuleks viia [dhimasse
korduvkasutuskeskusesse. Uurige kohalikust
omavalitsusest voi keskkonnakaitseasutusest, kas
teie ldheduses on méni korduvkasutusega tegelev
ettevote.

Tootel voi selle pakendil olev siimbol fﬁf naitab,
et seda toodet ei tohi kohelda olmejaatmena. Selle
asemel tuleb see kaitlemiseks viia vastavasse
elektri- ja elektroonikaseadmete jadatmete
kogumispunkti. Kindlustades toote digesti
kaitlemise, aitate dra hoida voimalikke negatiivseid
tagajargi keskkonnale ja inimeste tervisele, mis
voivad tekkida toote sobimatu jagtmekaitluse
tottu. Lisateabe saamiseks selle toote
korduvkasutuse kohta vétke ihendust kohaliku
omavalitsusega, olmejaatmeid kaitleva
ettevottega voi poega, kust toote ostsite.

sellisete vigade kérvaldamine, mida on
pohjustanud kasutamisjuhiste vaar kasitlus.
Pretensiooni saab esitada ainult nendele
toodetele, mida on kasutatud sihtotstarbeliselt ja
vastavalt toote kasutusjuhendile. Pretensiooni
saab esitada Uksnes tarbija koduses tarbimises
kasutatavatele kodumasinatele toote
garantiikaardi voi originaalmutigidokumendi
esitamisel. Toote osas, mida ostja soovib kasutada
mittesihtotstarbeliselt voi intensiivsemalt kui tootja
poolt ette nahtud (sh. majandus- voi
kutsetegevuse raames omandatud toote osas),
kdesolevad tingimused ei kehti ning neile
kohaldatakse ostja ja Electrolux Eesti AS
muligiosakonna vahel sdlmitud lepingust
tulenevaid tingimusi. Majandus- ja kutsetegevuses
tegutsevale ostja saab pretensiooni esitada
mugilepingus toodud tingimustel alates arve-
saatelehe véljastamisest. Pretensiooni alla ei kuulu
tootes voi selle detailides ilmnenud puudused ja
defektid (sh. purunemised), mis on tekkinud
alljargnevatel pohjustel:
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« transpordikahjustustest, mis on tekkinud peale
toote lileandmist ostjale;

- toote hoolimatust voi mittesihiparasest hoid-
misest voi kasutamisest voi Ulekoormamisest;

« toote ebadigest kasutamisest, hooldamisest,
paigaldamisest voi Gihendamisest, sh. voolu, voi
veevorku tihendamisel, ning toote kasutamisel,
hooldamisel, paigaldamisel véi ihendamisel ka-
sutusjuhendis esitatud instruktsioonide ja
ohutusnduete jargimata jatmisest;

« toote konstruktsioonide muutmisest, mis
kahjustavad tootele tootja poolt antud
omadusi;

+ maaletoojast sdltumatutel pohjustel, sealhulgas
pingemuutused vooluvérgus, lihised (sh.
putukatest pohjustatud), nduetele mittevas-
tavad pikendusjuhtmed, kiittegaasi keemilise
koostise muutumine, dnnetusjuhtumid, dike,
vesi, tulekahju, vee kvaliteet, katlakivi ning
muud valised méjurid;

- toote kasutamisest lisavarustusega, mis ei ole
ettendhtud ja ei sobi tootega;

« kui toodet on remontinud selleks mittevolitatud
isik;

« sisseehitataval tehnikal puudulikust ventilat-
sioonist modbli sees;

- ostja sulilisest tegevusest.

Samuti ei kuulu pretensiooni alla toote regulaars-

est kasutamisest tulenevate detailide normaalne

kulumine, nt. tolmukotid, harjad, lambid,
kaitsmed, klaas-, portselan-, tekstiil- ja paberosad
ning kasitsi liigutatavad plastmassosad (nupud,
kangid) ega toote sihtotstarbelise kasutamise
seisukohast ebaolulised vead (kriimustused jms.).

Vea ilmnemisel Gilalmainitud aja jooksul kohustub

tarbija sellest garantiiandjale teatama mdistliku

aja jooksul veast teada saamisest arvates. Voi-
maluse korral kohustub tarbija viga ja selle ole-
tatavaid tekkepdhjusi piisavalt tapselt
kirjeldama.Lisaks eeltoodule kohustub ostja
teatama toote mudeli, ostukuupéeva ja koha,
toote numbri ja seeria numbri (nagu nahtub toote
etiketilt) ning esitama originaalmutgidokumendi
voi garantiikaardi.

Koik pretensioonid esitatakse otse Electrolux Eesti

AS poolt volitatud hooldustédkojale.

Pretensioone lahendavad tiksnes Electrolux Eesti

AS poolt volitatud hooldustookojad. Pretensiooni

alla kuuluv viga parandatakse méistliku aja jooksul

sellest teada saamisest arvates. Ostjal on 6igus vea
ilmnemisel nduda toote remondi asemel selle
asendamist voi lepingust taganeda ja nduda toote
tagasivotmist ja ostuhinna tagastamist tiksnes

juhul, kui tegemist on suure ulatusega veaga,
mille puhul parandamine ei annaks soovitud tule-
must voi kui remonti ei teostata korduvalt
nduetekohaselt. Maaletoojal on digus keelduda
toote asendamisest ja tagastamisest, kui
asendamine voi tagastamine pdhjustab maale-
toojale vorreldes toote parandamisega ebamaist-
likke kulusid voi pdhjendamatuid ebamugavusi.
Pretensiooni kérvaldamine on ostjale tasuta eel-
dusel, et vigased varuosad ja sélmed, mis
asendatakse uutega, kuuluvad garantiiandjale.
Oigustatud pretensiooni alla kuuluvate puuduste
korvaldamiseks tarvilik suuregabariidiliste ja ras-
kete toodete transport hooldustookotta voi
hooldaja soit koha peale toimub maaletooja va-
henditega ning on ostjale tasuta. Oigustatud pre-
tensiooni alla mittekuuluvate puuduste korral
kannab toodete transpordikulud hooldustédkotta
voi hooldaja séidukulud koha peale ostja.

Kui kdesolevate tingimuste tdlgendamisel tekib
eriarvamusi ostja ja volitatud toéokoja vahel, la-
hendab vaidluse Electrolux Eesti AS hoolduse
spetsialist. Lugupidamisega Electrolux Eesti AS

Electrolux Eesti AS volitatud teenindajad:

Tallinn, Harjumaa E-LUX Hoolduse OU Mustaméae
tee 24, 10621 TALLINN
Tel. 6650090 Fax 6650076

Abimees Grupp OU Vesse 4, 11415 TALLINN
Kodumasinad.
Tel. 6006996 Fax 6006726

Kodumasinate Paigalduse OU Tuisu 18, 11314
TALLINN. Paigaldus ja gaasiseadmed

Tel. 6550779

OU GASPRE Ole 27, 10319 Tallinn Gaasiseadmed,
remont ja mauk

Tel. 6711100

Laane-Virumaa FIE JURI NIRGI Posti 13,44310
RAKVERE. Kodumasinad

Tel. 032 40515,051 75742

Ida-Virumaa OU SIPELGAS MAURINTE Tallinna
mnt. 6a 19, 20304NARVA Kodumasinad

Tel. 035 60708, 056 486164

LIMESTRA PROFSERVIS OU 41532 JOHVI Tédkoda:
Jaama 40 -16 Kodumasinad

Tel. 033 55869 Mob. 056 24492

Virgas OU 30321 KOHTLA - JARVE Keskallee 25,
Gaasiseadmed

Tel. 033 48003, fax 033 50649

OU EDELWEIS - NORD 30621 KOHTLA - JARVE
Lehe 8, Kodumasinad



Tel.033 41318, 055 18775

Ldanemaa, Hilumaa OU IVAR Ehte 5a, 90503
HAAPSALU Kodumasinad
Tel. 047 35549, 050 54439

Vorumaa, Pélyamaa OU TARWE FR. Kreutzwaldi
58a, 65610 VORU Kodumasinad
Tel. 078 23181 Fax 078 22714

Parnumaa SIMSON OU Laine 4, 80016 PARNU
Kodumasinad.
Tel. 044 27231, 05245668

OU KENT & KO Riia mnt. 63, 80019 PARNU
Kodumasinad.
Tel. 044 32552

Saaremaa Toomas Teder FIE Pikk 1b, 93813
KURESSAARE.
Tel. 045 55978, 5087912

Jogevamaa FIE Kari Manninen Suur tn. 21, 48306
JOGEVA Kodumasinad.

Tel. 077 22239

Viljandimaa AABERI Kodumasinad OU Vabaduse
plats 4, 71020 VILJANDI Kodumasinad

Tel./Fax 043 33802

Tartumaa, Plvamaa OU ARWEST Aleksandri 6,
51004TARTU Kodumasinad

Tel. 07 344299 Fax 07 344337

OU TAVATRONIC Tdhe 82, 50107 TARTU
Kodmasinad

Tel. 07 349123 Fax 07 303957

TECO KM OU Jalaka 1a, 90509 HAAPSALU
Kodumasinad.

Tel. 047 56900

Valgamaa LUMEHELVES OU Petseri 12a 14,

EESTI 139

68204VALGA.

Tel/fax 076 64452

Euroopa garantii: Electrolux tagab kdesoleva

seadme garantii kdigis selle juhendi l6pus

nimetatud riikides seadme garantiis toodud voi
seadusega madratud perioodi jooksul. Kui Te kolite

Ghest nimetatud riigist teise nimetatud riiki, ligub

koos Teiega jargnevatel tingimustel ka seadme

garantii:-

« Seadme garantii algab esialgsel ostukuupaeval
mis kantakse seadme miilija poolt vastavasse
ostudokumentatsiooni.

+ Seadme garantii kehtib sama kaua ja samadel
tingimustel tédde ja osade kohta, kui kehtivad
Teie uues elukohariigissellisele mudelile voi
tootevalikule.

+ Garantii kehtib ainult algsele ostjale ja seda ei
saa Ule kanda teistele kasutajatele.

+ Seadme paigaldamine ja kasutamine toimub
vastavalt Electroluxi poolt vélja antud juhistele
ja seda kasutatakse ainult kodus, nt ei kasutata
kaubanduslikul eesmargil.

+ Seade paigaldatakse vastavuses kdigi uues
elukohariigis kehtivate regulatsioonidega.

K&esoleva Euroopa garantii tingimused ei puuduta

seadusest tulenevaid diguseid.
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TRPATITHANOE GERAETELLETEY
Aﬁﬂ“blﬁ AOK\(MGN'I' HE ol'pAHH‘HﬂSAG'I' OllpEAEAGHHhIG 3AKOHOM IlﬂAlSd lIO'I'thIfI‘EAEH, HO AOMOAHAET H \‘”I‘Q‘iﬂﬂe'l' GI'OKOpéNHble

ZAKOHOM OEA3ATEAKCTRA, NPEANOAATAKULHE COTAALIERHE CTOPON AHEO AOI'OROP.

Tlo3npasisem Bac ¢ npuoGperernem ObITOBOI TEXHHKH OTIMYHOIO KauecTBa!
® BHIMATENEHO 03HAKOMBTECH C HACTOALIUM FapaHT]/lﬁHblM CBUJETEIILCTBOM U MIPOCIIEAUTE, 4TOOBI OHO OBLIO MNPaBUIIBHO 3aII0JIHEHO U UMEJIO
IITaMIIbl Marazuua. [Ipu oTCyTCTBUM LITAMIIOB U JaThl NPOAAXH (JIHOO KACCOBOTO YeKa C AaTOH NPOAAKU) TapaHTHHHBIH CPOK HCHHCIIAETCS ©
MOMEHTa H3TOTOBIICHUS M3/IE/IHs, 100 B COOTBETCTBHU C MHBIMH YCTAHOB/ICHHBIMH 3aKOHOM JI0Ka3aTe/bCTBAMM J1aThl HAYaa MCYMCICHHUS
rapaHTUHHOTO CPOKa.
® TiarenbHO MPOBEPHTE BHELIHUH BHL U3€NH, 4 TAKKE ero KOMIUIEKTHOCTb COIVIACHO OMHMCAHHIO HITH JI0TOBOPY KYIUIH-NPOAAKH, IPETEH3UN
110 BHEIIHEMY BUlY U KOMIUICKTHOCTH npeuanﬂi/iTe HE3aMEUTUTENIBHO IIPU IIPUHATHY TOBApa.
® J1151 ycTaHOBKY (MOJKIIOUEHHS) MBI PEKOMEH/TyeM 00palliaThCs B HAIIN CEPBUCHBIC LIEHTPBL. Bl MOXKETE BOCHIONB30BATHCS YCIIyraMH JIOOBIX
Apyrux KBaJ'IH[l)I/lLU/IpOBaHHbIX CICUANUCTOB WIA CACIATh 3TO CAMOCTOATE/IbHO, BOCIIOIb30BABUIMNCH PEKOMEHIALUAMU I/IHCprKLII/H/I o
SKCIUTyaTalluu, OAHAKO U3TOTOBUTEIIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a HEAOCTATKU U3J1C/1usA, BOSHUKIINE U3-3a €TO HeraBHJ’IBHOﬁ YCTaHOBKH.
® [lepes yCTaHOBKO# M MCTIOIB30BAHHEM H3/IENNS 0053aTeIbHO BHUMATENIBHO MPouTHTe MHCTPYKIHIO [0 9KCILTyaTaLii.
® [To Beem BompocaM TeXHHYECKOTO 00CTyKUBaHHS U IPUOOPETEHHS aKceccyapoB 00paIaiTech B HALllM CEPBUCHBIC LEHTPL.

HQApOEHAﬂ HHd)OpMAU,HN 0 KOMRAHHAY, YNOAHOMOYMEHHKIX HIMOTORHTEAEM HA PEMONT H TEXHHUECKOE OECAYKHRAHHE, MPHAATAETCA
OTAEALHBIM CITHCKOM.

JlononHuTebHY 0 HHOOPMALIIO 00 5TOM I APYTUX H3AETHSX TPYTITIE DTEKTPOTIOKC - MEPOBOTO JIHIEPa B IPOU3BOJICTBE OBITOBOH TEXHUKH, 00
M3TOTOBUTENAX, BXOJANIMX B TPYNITy DJEKTPOTIOKC, ¥ IPyTHE CBECHUA BB MOKETE TOMYYHTh Y TPOABIIA WM 10 Hallel HHPOPMaIOHHOI
JTHHAR

8 (800) 200 3589 (3BOHOK OecraTHbIif)

(akc B Mockse (495) 626 55 13

e-mail customer.care@electrolux.fi
Anpec s nucem: Poccnst 129090 Mockga, OnuMmuiickmii mpocnexT, oM 16, 6u3Hec-nenTp « OMuMITHK»

Ham anpec B MuTepner www.electrolux.ru; www.aeg-electrolux.ru; www.zanussi.ru

Harua GbIToBas TeXHHKa 0(HIHAIBHO OCTaBNseTCs Ha Tepputoputo Poccin 000 “Onextpomoke Pyc”
ANBI COXPANAEM 34 COROM MPARO BHOCHTH HIMEHENHA B KOHCTPYKIHIO, KOMIAEKTALHK HAH TEXNOAOPHI) H3POTORAEHHSA, TAKORAIE

H3MENEHHA NE BAEKYT OBA3ATEARCTR M0 H3 HAH Ay PANEE ELUTYULENHAIX HIAEAHT.
Mouem, © Model
IIposykToBblii HOMep @ Product number Jlata npuobperenus
Tt o« 0 wvant
MAPAGHHA

CepuiiHblii Homep ® Serial number

C YCJIOBUSAMH F'apaHTHH O3HAKOMIIEH

[orpeburens

H3BIMAGTGH MAGTEPOM I1PH OBGAVKHEAHHH

TAAOH HA TAPANTHHHOEG

OBGAVKNEAHNUNEG
Ne 305045 E
Mopean
mpopperomsivones|_| | | | | [ [ ] ] |
oepamiones ||| | | L1 | ]

AaTa npHOEpETENHIA

H3BIMAGTGH MAGTEPOM IIPH OBGAVKHBANHN
TAAOH HA TAPANTHHHNOEG
OBGAVKHBANHNE

Ne 305045 E

Mopean
mponperossinomes|_| | [ | | 1 | [ ]

GepHiinbiit Homep ‘ H H H H H H H ‘

AaTa NpHOEPETEHHA
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l'lpn OﬁH'dpy'lKEHHH B TCUCHHE FapaHTMﬁHOI’G CpOKa B JTAHHOM H3JCTHH
HE/IOCTATKOB, KPOME BO3HHUKIIMX IIOCIE Nepejaud TOBapa IOTPEOHTENO
BCICACTBHC HAPYHICHUSA MOCICHUM MPAaBHIT TPAHCTIOPTHUPOBKH, XpaHCHHS,
JH00 HCIONB30BAHAS, @ TAKKE JACHCTBHUIT TPETBHX JHI[ WIH OOCTOATCIBCTB
HCI'[pC();((!J'[MMOﬁ CHJIbI, Mbl OGS]KyCMCﬂ YAOBJICTBOPHTH TpCGUBaHMH l'I()T'pCﬁH*
TS B COOTBETCTBHH C 3aKOHOM IIPH C/IE/TYIONINX YCIOBMSX:

® lapanTuitHbIii cpok cocTar/sieT 12 (IBEHAANATE) MECSIER ¢ MOMEHTA
NPOAKH H31e/IHSl MATA3HHOM.

® Jlannasi rapaHTys PACPOCTPAHSIETCS TOMLKO HA M3IEINS, HCTIONB3YIOUIHECS
BJIMYHBIX, CEMEIHBIX MM TOMAITHHX [EJIAX, He CBA3AHHBIX C IPE/IPHHAMATE-
JILCKOI AEATENbHOCTBIO.

® FapanTHItHbIH CPOK HA KOMIDICKTYIONTHE H3ISTHA (TaKHe H3IeHs, KOTOPEIe
MOTYT OBITb CHATBI C OCHOBHOTO M3Ie/iuA 0¢3 NPUMEHEHHS KaKHX-THOO
MHCTPYMEHTOB, 2 MMEHHO, ANMKH, TIOTKH, PEIIETKH, KOP3HHBI, HACATKH,
TPyOKH, LIIAHTH WM IPyTHE NMOZOOHBIE KOMILIEKTYIOLINE) COCTAaBIACT 3
(TpH) MecsI1a ¢ MOMEHTa ITPOJaKH OCHOBHOTO H3/IETHA Mara3iHOM.

® lapaHTHiiHBIT CPOK HA HOBBIC KOMILIEKTYIONINE M COCTABHBIC 4acTH
M3JENHsA, YCTAHOBNCHHBIE B OCHOBHOE H3/IeNHE MPH TapaHTHItHOM HIH
IUIaTHOM PEMOHTE, JINGO MPHOOPETEHHBIE OT/ICIBHO OT OCHOBHOTO M3JIEITHS,
COCTABJISIET TPU MECALLA CO [IHs BbI/1a4H 1101peﬁn‘rem0 M3/1C/1U5 110 OKOHYAHUH
PEMOHTA, 1mbo TIPO/IAXKH HTHX Yac Teif MarasnHoM.

® l'apauTHiiHbIii PEMOHT BbINOJNHACTCA OeCnaTHO (BKMIOYAsA CTOMMOCTH
pa()o‘lg MarcpHalioB H, IpH HCUGXO}IMVIOC'I’M nc )’Llé'l‘)\/l [ISﬁC'l‘ByK)lllCl'O
3aKOHOJIATENIBCTBA, JI0CTABKH) YNIONHOMOUEHHOH CEPBUCHON KOMNAHWeH Ha
JIOMY Y lm‘l’pc()wrcus{ WA B MﬂC'I'EpCKGIZ 110 YCMOTPCHHUIO CCPBMCHl)ﬁ KoMIIa-
HUW.

® lannas Tapantis JeHCTBHTENbHA TOILKO HA TeppUTOPHH Poccuiickoit
Denepauny, Pecryonukn benapych Ha ceprudUUMpOBaHHbBIE O(UIHAILHO
HOCTaBICHHEIC W3/C/INs, KOMIUICKTYIOIIHE H COCTABHBIC UACTH, TIPHOOPETCH-
HBIC Ha BBIIICYKA3aHHBIX TCPPUTOPHIX .

® [IpeTeH3uy MO KauecTBY OCHOBHOTO H3IEMHS, €T0 KOMILICKTYIOMHX H
COCTABHBIX HaCTeH IPHHAMAOTCS IIPH yCIIOBHH, 4TO HEOCTATKH OOHAPYAKCHBI
B TeUCHHC TAPAHTHIHBIX CPOKOB, YCTAHOBIEGHHEIX COOTBETCTBGHHO HA
OCHOBHOC M3JCITHC, CT0 KOMIUICKTYIONIHC H COCTAaBHBIC JaCTH, MO0 B HHEIC
CPOKH, TPeTyCMOTPEHHBIE TOKATLHEIM 3aKOHOATETECTBOM.

© B ciyuae HECROGBPEMEHHOTO H3BEIICHHS IPOJIABIIA O HAPYIICHHH yCIOBHIT
JI0rOBOPA KYMIH-NIPOIA’KH O KAYECTBE TOBAPA, NPO/ABELL BIPABE OTKA3ATHCS
HOJTHOCTBIO HIH YaCTHYHO OT YIOBNCTBOPEHHA NPEIBSABIACMBIX NIOTPeOHTE-
JieM TpeGoBaHHit.

® OTBETCTBEHHOCTH 110 HACTOSIIEH TapaHTHI OrPAHIIMBACTCS, ECITH HHOE HE
OMPEAEICHO 3aKOHOM, YKa3aHHBIMU B HACTOALLEM JOKYMEHTE 065{33TeﬂbCTBi]r

MH.

® Ms1 octapiiseM 3a OO0 NPaBo [0 E/IMHCTBEHHO HAIIEMY YCMOTPEHUIO
PaciimpuTh CBOM o0s3arenbeTBa nepex HOTPCGHTCHCM Mo CpaBHCHHIO C
TpeCOBAHMAMH 3aKOHA H YKa3aHHBIMH B HACTOSIIEM JOKYMEHTE 00s3aTelb-
CTBaAMH.

FAPANTIﬂl HE PACNPICTPAHAETCA H HE VCTANABAHEAETCH:

® Ha HemoCTaTKH M3, KOTOPBIC BEI3BAHEI HCCOOMIONCHHEM IIPHIIAracMoit
MVHCTPYKIIH 1O YKCIUTyaTAIMH, TPAHCIOPTHEIMH TIOBPEKICHUAMH, HEeTpa-
BH/IPHOM yCTaHOBKOH (B TOM 4YHCIE IOAKIFYEHHEM K HENPaBHIBHOMY
HaMpHKEHUIO MHTAHNA), HEOPEKHBIM OOpAICHHEM I TUIOXHM YXOJIOM,
HETPaBIIBHBEIM HCIIONb30BAHNEM (BKITIOUAS IIEPETPY3KY).

®Ha m3nennd, KoTOpEle TONBEPTANNCh KOHCTPYKTHBHBIM H3MEHEHHAM
HEYIIOJTHOMOUEHHBIMHU JIMAMH, WIH E€CIM YIaleHbl, HE Pa300pUMBBI MK
M3MEHEHbI IPOYKTOBbII Ny CepUiiHbIIT HOMEpa u3enus.

® Ha HemOCTATKH M3AC/MIi, BO3HHKIINE BCIEACTBHE SKCIUTYaTalldd C He
yC'IpﬂHéHHbI\(M MHBIMW  HEJ0CTATKAMH, 00  BO3HMKILKE BCJIC/ICTBHE
TEXHHYECKOTO 00CITy/KHBAHHS HITH PEMOHTA JIHIIAMH WM OPTaHU3alUAMH, He
SIBJIAOMMHACS HALKMMH YTIOJIHOMO! T

®Ha HEJIOCTATKH, KOTOPBIE BBI3BAHBI HEC 3aBUCALIUMH OT ITPOU3BOJIATEISA
NPUYUHAMM, TAKUMH KAk HEeCTalWIILHOCTh NApaMETPOB JIICKTPOCETH,
ycranosieHHbix TOCT 13109-97 u 10OKalIBHBIMH TOCYIAPCTBEHHBIMU
CTaHJAPTaMHU, AB/ICHHUS IPUPO/Ib X CTHXHiTHbIE GeICTBHS, 10;Kap, JOMALIHKE i
JIMKHC ’KMBOTHBIC, B YaCTHOCTH HACCKOMBIC (UCOGCHHU, MYpaBLH U Tapal 'ﬂHbl),
MONalaHke BHYTPh W3JE/IMSA IIOCTOPOHHMX INPEIMETOB (KHAKOCTCH), H
JIPYTHMH OXOOHBIMH IPHYHHAMH.

® Ha BHCIIHNE 1 BHYTPCHHHE 3arPA3HCHHS, 1apalliHbl, TPCIIMHbI, BMATHHEL,
MOTEPTOCTH H MPOUHE MEXAHUUECKHE MOBPEsK/ICHUS, BOSHUKIIINE B Tpoliecce
9KCILTyaTallld WK TPAHCTIOPTHPOBKN.

® Ha Takne MOBPEKICHHS JeTanelf, BEPOATHOCTb KOTOPBIX CYHIECTBCHHO
BBIIIC OOBIYHOI 110 XapaKTepy HX HCIIOIb30BAHMS HIH KOTOPHIC IIPOU3OILIN B
PE3Y/ILTATE ECTECTBEHHOrO M3HOCA (BK/TIOUAA PACXO/IHBIC MATEPHAIIbI), TAKHX
KaK JIAMITbl, 3ICMCHTHI THTAHASA, GITIFTPEI H T.IL, @ TAKKE CTCKIAHHBIC I
nepeMelaeMble BpyUHYHO M1aCTMACCOBBIE IETAIH.

® Ha paboTsl 10 yCTaHOBKe, PEryTHPOBKE, YHCTKE H3/IC/HA, 3aMEHE PACXOJI-
HbIX MATEPHANIOB H MPOUMIi YXO/ 32 M3enneM, oroBopénnblii B Mnctpykunu
110 KCIUTyaTaIHH (TTePHOANIECKOe 00CITy KIBAHHE).

HUcnonb3oBanue U3JCITIHs HOTpeGMTeJ’ICN HleKllaéTCﬂ AKUENTOM YC/I0BUA
HACTOAIIEr0 JOTOBOPA IPHUCOAMHEHMS (O(epThl) 1O JONONHEHHIO H
YTOYHEHHIO OTBETCTBEHHOCTH H3rOTOBHTENA (NPOJABLA) B OTHOLICHHUH
HEI0CTAaTKOB H3/IeIHA.

IMH KO

B cootBerctBun ¢ 3aKOHOM, Ha JaHHOC M3/CIHE H3TOTOBUTEJIEM YCTAaHOBIICH CPOK Cﬂy)l(ﬁbl 10 ner ¢ MomeHTa TpOAaXKu M3ACIUA MarasuHOM. szmpma
6Ge3onacHoro u d()}EKTHBHOrO WCMOMB30BAHMSA H3ICINA M3MOKEHb B MHCTpyKImMH Mo skcrumyaranun. 1o HCTEUEHHH YCTaHOBIGHHOTO CPOKA CIYKOBI

H3TOTOBUTEI HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 32 0€30MaCHOCTB H3IEITHA.

DANHAHA,HNA,OTHECTRO

‘DAMHMIH,HM}I,OTWGCTEO

AaTa pemonTa

Gepauc-yenTp

MacTep

MOTPEEHTEAR NOTPEBHTEAR
Appec Appec
Teaedon Teaedon

AaTa pemotta

GepBHc-LLEeHTp

MacTep




PYCCKUIA

ABTOPUSOBAHDIE CEPSYICHLIE LISrTPo] AZC Slecirolise Zanussi
(Pocous i Senzpycs)

» Abakan OO0
BuzneoTexuuka-cepsuc (390)
2266364/ 2279132

« A6axkan CIL| CITY-cepsuc
(390-22) 66564

* Amnrapck baiikan-cepsuc
(395-1) 550536

« Amnrapck YI1 Xomynes B.B.
(395-1) 652505/ 698858

« Apsamac CI] TexHocepBuC
(831-47) 77382/ 30740

« Apmasup Omera-cepBuc
(861-37) 94061

* ApcenbeB LleHTp cepsuca
(423) 6130391

* ApxaHrensck ApxcepBHc-
nenTp (818-2) 661866/
659071

* ApxaHrenbck n6oromn
VaesiHos A.H. (818-2)
276912.

« Acrtpaxanb Amiant-2001
(851-2) 382867/ 251232

* Actpaxanp UIT ITymkun
A.C. (851-2) 630081/ 729261
« banakoBo TexHoLEHTp
(8453) 331434

* banakoso UII bapeinukos
E.B. (453) 447531

* banamos UI1 Peokenpkuna
H.C. (917) 2131778

« bapnayn CB-Macrtep
(385-2) 323332/ 484211

« bapnayn Taranaii (385-2)
484211

« bapnayn Xenmu-Cepsuc
(385-2) 639402/ 635988

» bapmayn OOO HCK
8(800) 5551000

 bapnayn 3A0
PeruoHasbHbIi cepBUC LIEHTP
(385-2) 485067/ 485094/
484328

 Benropon UII Borymesa
E.W. (472-2) 253400

« Benropox OOO Bri6op
(472-2) 228188/ 211170/
320460

* benoso CII PagnocBsss
(384-5) 226183

« benoropck MIT Jlecsatauk
B.B. (416-41) 25202

« Benopeuenck MUI1 ByOnuk
C.B. (861-55) 22940 / 8 (918)
4816143

» bepack OO0 IOmxun
(383-41) 21114

« buiick JINT'A-Mactep
(385-4) 327802

* bnarosemenck AMUT-
Cepsuc (416-2) 522917/
376024

« brnaroseuenck CI Kontyp
(416-2) 524225/ 527398/
521299

* bobpyiick CL|
Dnexrponuka-cepsuc 375
(225) 520691

* bparck Cepsuc-ueHTp
Cwmapr (395-3) 433700

* bparck CII [lomocepeuc
(395-3) 409517/ 314226

* Bbpecr 3onak +375 (162)
426394

* Bpsuck PemOpITanmapar
(483-2) 645716

* bpsauck OOO MTK-Cepsuc
(483-2) 756900/ 756842

* Bysynyk CL| Anbsuc
(353-42) 57147/ 57787

* Benukwuii Yerior
VYertorTexCepsucllenTp
(817-38) 27537

* Bure6ek YIT Cuxopa C.IN
+375 (212) 229228

¢ Binagusocroxk OO0 HCK
8(800) 5551000

* Binagusocrox MIT
103edosnu (423) 2206600

* BnajgukaBka3 ApKTHKa-
Cepsuc (867-2) 757777/
250107

* Biagukaskaz OOO Aubja-
Cepsic (867-2) 640460

* Bnagumup JlomoBoii
cepsHc (492-2) 447280/
447281

* Bnagumunp Macrep-Cepauc
(492-2) 331079/ 333152

* Bnagumup OOO POCT-
cepauc (492-2) 305055

* Bonrorpax OOO HCK
8(800) 5551000

* Bounrorpan CLI Kinaccuka
(844-2) 975010

* Bosnrorpan TI]
IIpuGopcepauc (844-2)
232028/ 240255/
8-902-3647553

* Bonrogonck UIT
No6parumos M.A. (863-92)
52929

* Bomxkckuit CLT
Bounracepsuc (84432) 15580
* Bosnorna Macrep-Bonoraa
(817-2) 721115/769670

* Bonorma ACL] Bonorzaa
(817-2) 539939/ 539969

* Bonorga ACLL [lomamnss
Texuuka (817-2) 535700

* Bopkyra Llentp
TEXHIYECKOH TTOJUIEPIKKI
(821-51) 30360

* Bopkyra UII JIsBoBa T.B.
(821-51) 57767/ (821-81)
70895

* Boponex CII Cepsuc
(473-2) 392945

* Boponex OOO HCK
8(800) 5551000

* Boponexx OO0
Texnonpodcepsuc (473-2)
567461/463179

* I'mazoB CepBHCHBII IIEHTP
Bam Jlom (341-41) 40737

* T'omens Hopa-Cepsuc +375
(232) 740916

« Tomens UIT Ezepckuii +375
(232) 553276/ 512482

« TopHo-AnTaiick U600
Cumnukux A.B. (388-22)
26880

* I'pogno Canbu-Ilmoc 375
(015-2) 315113/ 399259

* I'ynepmec CL Komdopr
cepeuc (871-52)

23678/ 8-928-9457500/
8-928-9457448

e Tumurposrpan ACLL
SnKowm Cepsuc (842-35)
28659/ 91464

* Exarepun0ypr M.Buzeo-
cepauc (343) 2646276/
2646277

* ExarepunGypr WIT
laitnapos U.A. (343)
3819993/ 3819994/ 3819995
» ExarepunOypr CepBUCHbII
uentp Hopx (343) 3100091/
3357405

* Enen CII Iomtoc (474-67)
41208

* Eccenrykn HIT Kpyuenkos
E.C. (879-34) 25090/ 28861
* HBanoso Jlyu-cepsuc
(493-2) 472985

» MBanoo OOO LleHTp
PEMOHTHBIX ycuyT (493-2)
291738

* WBanoso OO0
Crnextp-Cepsuc (4932)
335185/335249/335236

* VBanTeeBka bepunros
nponus - Maruym (495)
5000560 (253) 61194/ 62401
* Wxesck Apryc-cepuc
(341-2) 787685/ 307979/
780664/ 308307

* Wxesck OO0 PUT-Ceparc
(341-2) 430667

* Mxesck CepBUCHBII LIEGHTP
Baur Jlom (341-2) 948686

* WxeBck CepBUCHBII LIEHTP
JIC (341-2) 431662

* Upkyrck ACLL Anbda-
Cepsuc (395-2) 799150/
970394

* Upkyrck ACLL Komty-
Cepauc (395-2) 222732

* HUpkyrck OOO HII® TUC
(395-2) 513109

» Upkyrck CII Teneron
(395-2) 426627/ 427015/
423417

. ﬁomkap-Ona Mupgac
(836-2) 213910

« Vomkap-Oma 000
TTosurpon (836-2) 112389

« Kasanp Texno-cepsuc (843)
5549015/ 2905866/ 5541146/
2903499

« Kasanp I'CI]
ATpemonTupyem Bcé (843-2)
5554992/ 5554927

» Kazanp OOO HCK
8(800) 5551000

« Kamuuunrpan
PemTexCepsuc (411-2)
272054/ 273151/ 273432

« Kamuunrpan Ull Tamrorna
(411-2) 538528

« Kanyra Bunec-Cepsuc
(484-2) 548333/ 548222

» Kamyra OOO Macrep-
Cepsuc (4842) 561821/
561822

 Kamyra Cepsucl'pan (4842)
750124

« Kamenck-Ypanbcknii
Texnouenrp-Cepsuc (343-9)
347440

« Kamenck-Ypanbckuii  CL{
HAIII CEPBUC  (3439)
370203/ (950) 5471015

» Kamenck-1laxtuHckuit
Juopur-cepsuc (863-65)
42851/ 40455/ 41027/ 40719
* Kampmmn CLI Ansda
(844-57) 90075

« Kanam JInzep-cepsuc
(835-33) 41619/ 41327

« Kapacyk CLI Cubupckuii
cepsuc 8 (913) 9513419

* Kemeposo Ksanr ITitoc
(384-2) 332003/ 8 (902)
9832003

» Kemeposo UIT Muypa
C.J0. (384-2) 582020/ 585555
/8(923) 6143969

« Kemepoo OOO Kysbacc-
Wmmopr-Cepsuc (384-2)
510533

« Kemepoo CepBuCHBbIi
nentp KBOJI (384-2) 358319
* Kunemma OOO
Pem0ObiTTexnuka (493-31)
21639

+ Kupos TBKOM (833-2)
546956

* Kupos LIIC-Kupos (833-2)
355513

« Kupos CII Ksazpar-
Cepauc (833-2) 513554/
513555

* Kucenesck OO0 KCK
(923) 6205555

* Konomna Pro-Cepsuc (496)
6186476/ 6186236
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« Komomua CI] Pocunka-2
(496) 6131332 6151591

» Komcomornbck-Ha-AMype
UIT Kacarkun (821-72)
53131/ 70859

* Kocrpoma 3A0 Akcon
Cepauc (494-2) 220512/
220382

« Kocrpoma MIT Monoakux
B.JL. (494-2) 300107/ 518073
» Kocrpoma OOO I'enapa
Cepsuc (494-2) 312501

« Kornac KomTen (81837)
32510

* Kpacuomap IOr-cepsuc
(861) 2743458

* Kpacuonap UlII ITy3enxo
C.B. (861-2) 521281

* KpacHosipck CepBHCHBII
ueHtp bimsuenos (391-2)
276720/ 653441/ 296595
(MHOTOKaHAJIbHbII )

* Kpacnospek CL
Texuo/lokrop (391-2)
555063/ 555062/ 669869

* Kyprau UII I'opnanos
(352-2) 461542/ 421577

* Kypran OOO T-Bo
npeanpuHumareseii (352-2)
457683

* Kypck CepBuCHBIi ICHTp
Cynuos (471-2) 393800/
393747

« Kozbut CLI Buankon-
cepauc (394-22) 10322

* JInpa CL Ilpocu Tex +375
15 61 34806

« Jluneuk CI] BeiTTexHuKa
(474-2) 276612/ 391125
 Jluneux CI] Tom-Cepauc
(474-2) 346750/ 355646

* Jluneux CL| ®onnym
(4742) 340713/ 327548

* JIuneux OOO Dkcnept-
Cepsuc (4742) 398789

* Jlucku UIT Typosuna U.B.
(473-91) 42155

« Jlsurop CL| Xonox-cepsuc
8(904) 4892094

* Marajaan
enrpBuneoCepauc (413-22)
75706

* Maiikon [xyn JItn
(877-22) 47527

* Maiikon DneKTpoH-cepBUC
(877-2) 575837/ 556238

* Maxaukana Canna-CepBuc
8(928) 9895634

* Maxaukana Texuuk ISE
(872-2) 647133

» Maxaukana AO3T Jlroke
JItn. (872-2) 682582

* Menanoropck MIT
Canpsixun A.B. (3532)
979063 / (987) 8479063

* Munepansnsie Bozsl
TeneBun-cepsuc (879-22)
76518/ (879-33) 76137/
(865-2) 913574

* Munck KarpuxC 375 (17)
2856922

* Munck Totnep-cepsuc
+375 17 2011664/ +375 29
6263866

* Munck IIBTCepsuc

375 (17) 2626671
(MHOTOKaHAJIbHBIIT)

* Munck CL Tubepuym 375
(17) 2942037/ (17) 2946355/
(29) 6062037/ (29) 6869355
* Munck YIT 3BoHKO

A.H. 8-0297-512837/
8-0294-030507

* Morunés DxoTexCepauc
8(0222) 229394/

GSM 8 (029) 6229394

* Mocksa Artuka-Cepsuc
(495) 12527805 (495)
7929206; (499) 1248428

* Mocksa M.Buneo-cepsuc
(495) 7440110

* Mocksa [Taprus-
CepsucuentTp (495) 9133939/
4857875/ 4857865

* Mocksa Curu cepsuc (495)
7958793/ 7959631

* Mockaa On Ko-cepsuc
(495) 2587549/ 2587592

* Mocksa OOO Mup u
Cepsuc (495) 7440014

* Mockea OOO HCK
8(800) 5551000

* Mocksa CoBuHCEpBHC-
Dnekrpommoke (495) 9179108
* Mocksa CI] TexHocuia
(495) 7254195/ 7254196

* Mypmanck OOO Jlugep-
Cepauc (815-2) 455031

* Mypmanck OOO
Onextponuka-cepsuc (815-2)
535775

* Mypmanck OOO
OnexrpoHnKa-cepsuc (815-2)
220490

* Mypom Texuolpyr Cepsuc
(492-34) 33554

» HaGepesxubie Yennst AIT
Mawmenosa T.A. (855-2)
532496

» HaGepesxnsie Yemner OO0
HCK

8(800) 5551000

» Hanpunk Anbsda-Cepsrc
(866-2) 420430

*+ Haxonka Cniekrp-cepBuc
(423-6) 630362/ 644929/
656078

» Hedrexamck Texno-
Macrep (347-13) 34344

» Hedreroranck CL{ AC
(346-12) 48596/ 54233

*» Hedreroranck CILI IOranck
(346-12) 52232

» Hmxunii Hosropox
M.Buneo-cepsuc (831)
2657185/ 2657092/ 2657307
* Hwxuuit Horopon
Huxeropozckuii cepBucHbIi
neHtp (8312) 939620

* Hmxunii Hosropon 3A0
TTonanp (831) 2730880

- XonoguiabHUKH; (831)
2739378 - cTupanbHbIe
MallNHB, [UTATH

* Hwuxunit Hosropox MIT
Kopsrtuna (831) 4120029
(mmcm.) 4123601/ 4163141

* Huxnnii Hoeropox OO0
CumoHa (831) 2414720/
2413885/ 2754457/ 2411920
* Hmxunii Hosropon CI
BoitoBas ABromaruka (831)
4618848/ 50/ 51

* Huxunit Tarun
Pagmonmmnopr (343-5) 451180
* Hwxunit Tarun LITO Oka
(343-5) 410008/ 410009

» Hosropox TKT (816-2)
611200/ 335918

* Hosropox CI
Onexrponuka (816-2) 643654
» Hosropox YII Boraacapos
B.I". (816-2) 615805/ 199684
» Hosokysueux HK-Cepsuc
(384-3) 375988

* Hosoxkysnenx Cubcepsuc
(384-3) 333735/ 330735

* Hosoxkysnerk TOII-Cepsuc
(384-3) 773206

» Hosoky3sneuk OOO HCK
8 (800) 5551000

* HoBomockosck ABC Llentp
(487-62) 69920

» Hosopoccuiick OO0
Apron-cepsuc (861-7)
630395/ 631115

* HoBocubupck K-texnuka
(383-2) 772320/ 772369/
772559/ 772343

» Hosocubupck JInCKO
neHtp (383) 2866235

» HoBocubupck OO0 HCK
8(800) 5551000

» HoBocubupck OO0
Cubupcknii Cepsuc (383-2)
924712/ 431638/ 571995

» HoBocubupck CL| dperar-
cepauc (383) 3251904/
3251903

* Hopunbck ACL Taiicepsuc
(391-9) 491212

* Hopunbscxk CII A.U.C.T.
(391-9) 481080

* O6uuuck 000
Pannorexuuka (484-39)
53131

* Omck beircepsuc (381-2)
249964

* Omck EBporex-cepsiuc
(381-2) 530881/ 580687

* Omck OOO brrtoast
TexHuKa (3812) 579540/
579541

* Omck OO0 Cepsuc
Boitooii Texuuku (381-2)
251610/ (913) 9645626

« Opén Mactepb (486-2)
751480

* Opén dennkc-
Onextponukc (486-2)
408681/ 408682

* Opén CepBHCHBIH LEHTP
I'pann (486-2) 436765

* OpenGypr OOO TII Jlukoc-
Cepsuc (353-2) 572491/
572494/ 572668/ 792368

« Openbypr OOO Texllentp
(3532) 300030/ 300060

* Opck Aiic-Cepsuc mioc
(353-7) 351318/ 356989

* Opck Acra-cepsuc (353-7)
213666/ 259803

* Opck CII Anbsinc-C
(353-7) 266266

« Tlensa 3A0 TexcepBuc
(841-2) 558598/ 646856/
621149

« Tlen3a OOO EBpoctunb-
ITen3a (841-2) 544301

« Ilen3a OOO Opbura-
Cepauc (8412) 422726

« Ilensza OOO Mup Cepsuca
(8412) 681999/ 686699

« IlepBoypanbck Onruma-
cepauc (343-92) 56566/
57413/ (343-97) 31888

* Tlepmb EBpo-Cepsuc
(342-2) 135333

« Tlepmp OOO Ummopt-
Cepsuc (342-2) 656983

« Ilepmp OO0 HCK

8 (800) 5551000

« Ilerpo3aBojck AKaHT-
cepauc (814-2) 722056

« Ilerpo3aBozck Anbda-
Cepsuc (814-2) 636320/
261614

« TlerponapnoBck-
Kamuarckuit CL] Ipy»x0a-
Cepsuc (415-22) 54902/
36054

« IMunck UIT Kys6aps I'H.
+375 29 6921419

* Tlosopuno UII Yurapés
I1.H. (476-73) 23110

« ITononbek MuTerpan-
cepsuc (496-7) 533609

« Ilpoxomnbesck Anbha
(384-6) 626264

« TlckoB Cepsuc-ientp CAM
(811-2) 165527



* ITaruropck MIT Mamiko
A.E. (879-33) 45085

* IIaturopck UIT
Yepusisekuii E.B. (8793)
331729/ 339369

* IIsaturopck UII barypun
A.D.(8793) 328895/ (905)
4141490

* Pamenckoe OOO Cepsuc-
neHtp Texnuka (496-46)
73499/ 32127

* Pxes PeanTaiim 8 (905)
1274978

* Poccours UIT JTyGpoBun
C.A. (473-96) 48911

* Pocros-na-/lony ITonck-
cepauc (863) 2552017/
2552018/ 2552019

* PocroB-Ha-/lony OOO
Abpuc mmoc (863-2) 443590
* Pocros-na-/lony OOO
Onrex (863) 2312032/
2312033

* Pocros-na-/lony OOO
HCK 8 (800) 5551000

* Pocros-na-Jlony TOO PTL]
CosuHcepsuc (863-2) 405782
 Py6uosck OOO Apryr
(385-57) 66195/ 22815

* Priounck OOO Tpanc-
akcnequuust (485-5) 556572
* Psa3anb ApKTUKa-CepBHC
(491-2) 254096/ 215720

* Pszanb @onorpad-Cepsuc
(491-2) 246854

* Pazanr OOO CepBucHsiii
neHtp (491-2) 210734/
251580

* Pasans OOO Tpanccepsuc-
Pazans (491-2) 277070/
278615/ 278620/ 278621

» Camapa M.Buneo-cepsuc
(846) 9511645/ 9511645

» Camapa OOO Dupma
Cepauc-Llentp (846)
2637575/ 2637474

» Camapa OOO Dxkcnpecc-
Cepauc (846) 2287218

» Camapa OOO HCK

8 (800) 5551000

* Cankr-IlerepOypr IlapTus-
Cepsuc-bantuk (812)
3742116/ 3742117

« Cankr-Ilerepoypr OOO
Touno B cpok (812) 5541117/
5541188

« Cankr-Ilerepoypr OOO
Touno B cpok (812) 3682205
* Cankr-IlerepOypr
Councepsuc-CaHKT
TTerepGypr (812) 2520329/
3208293

* Cankr-IletepOypr
Cosuncepsuc-CaHKT
Terep6ypr (812) 2750571/
2750121

» CapaHck
Capanckrexnpudop-Cepsuc
(834-2) 242255/ 328034

« Capamyn Xonoa-cepBuc
(341-47) 40804/ 40360

« CaparoB Boira-Cepsuc
(845-2) 523774/ 272268

« Caparos Cap-cepBuc
(845-2) 510099

« Caparos Din-cepsuc (845-2)
721069/ 984324

* CaparoB OOO HCK

8 (800) 5551000

+ CeBepoaBHHCK NG00
Vapsnos A.H. (818-42)
583184

 Ceprues Ilocag UIT Mynux
P.B. (496) 5493279

* CepmyxoB TLI Toma3 (496)
7354300

» Cmonenck CI I'apant
(481-2) 618800/ 683500

* Coun TOO TexuHcepuc
(862-2) 620295
 CraBpononb TexHo-cepuc
(865-2) 393030

* Crapsiii Ockox UIT
Llymos (472-5) 440599/
441082

« Cypryt Unrepcepsuc
(346-2) 252563/ 256970

* Cypryt Opbura-Cepsuc
(346-2) 347662

* Cypryt MII XonogunsHas
TexHuka (346-2) 712971
 Cypryt UII ITomykapos
(3462) 667079 / 683350

* Coizpanb CepBHC-3€KTPO
(846-4) 910692

* CpixThiBKap ATmant-LienTp
(821-2) 310580
 CeikThIBKap JloMocepBuc
(821-2) 211532/ 211832/
211399

* CpixtbiBKap CepBHCHBIH
uentp Bam [lom (821-2)
212848

 Taranpor OOO ACL]
KPUCTHU (86343) 83048

* TamGoB ATaHT-cepBHC
(475-2) 726346

* Tam6os OO0 OTUC
(475-2) 796968/ 721073

* Teepr OO0 CTOKO
(482-2) 320023

« Tseps OOO TTL] Becsi-
Becra (482-2) 423389/
428494

 ToGonbeck Epocepauc
(345-6) 253399/ 247002

* TonbsatTu Bonra-Texuuka-
Cepsuc (848-2) 227185/
500567

* TonmbsarTn Xenena Cepsuc
(848-2) 511777/ 730717

« Tomck Pernon-Cepsuc
(382-2) 210480

« Tomck OOO CB-cepBuc
(382-2) 527772

« Tomck OOO AHntpem
(3822) 255166

 Tpouux HUIT Koukun

B.B. (495) 7495808/ (903)
5495808/ (926) 1947877

» Tynma Apxumen-

cepsuc (487-2)
1917/415552/325606/419030
 Tyna BerroBas

TexHuKa (487-2)
1917/415552/325606/419030
* Tyna [yst-cepBuc (487-2)
561737/ 556096

« Tromens EBpocepuc
(3452) 978252

« TiomeHb DUT-CEpBHC
(345-2) 451972/ 451973

« Tiomens OOO AIO3 u K
(345-2) 451972/ 451973

« Tromensn TL] TromeHb-
Nmmnopr-Cepsuc (345-2)
255382

« Tromens OOO HCK
8(800) 5551000

* Vnan Yn» UII I'onesa
(301-2) 415045/ 233109/
235442

* Vnan Y3 OO0 Konnop-
cepauc (301-2) 442344

* Vabsnosck Hoswiit Mup-
cepsuc 374232/ 724522

* VYnesHock Texno-Cepauc
(842-2) 268299

* Vnesnosck ACLL PUO
(842-2) 646236

* Vmesaock OO0 TTIL{
JInpunr (842-2) 209781

* VYnpsnosck CLI Jluka
Cepsuc (842-2) 453762

* Vpaii CL] Ilun-Macrep
(346-76) 22261

* Ycombe-Cubupckoe
Onektpo-beiT-CepBrc-AHT
(395-43) 43016

* Yecypuiick OOO Ilomyke
(423-41) 40039

* Yerp-Uimumck Macrep
Cepsuc (395-35) 60057

* Yia UII Cansinos A. B.
(347) 2352755/ 2331677

* Ya OOO Ilnanera Jlroke
(347-2) 734485

* Va Cepsuc-nientp TexHo
(347-2) 799070

* YVpa OO0 HCK

8 (800) 5551000

* Ya ¢upma Jlaryna (347-2)
600379

* Via Hentp Ummopr
Cepsuc (347-2) 281710/
281701
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* Vxra CII beirTexnuka
(821-47) 47099/ 69660

* Vyansl PemTexCepauc
(347-91) 61010

» Xabaposck OO0 CLJ
DOHKA Ttexuuxka (421-2)
233333

» Xabaposck ITapan
Onexrponuky (421-2) 328320
» Xanrbl-Mauncwuiick LITO
Anbda-Cepauc (346-7)
326499

* Ye6oxcaps OOO Llentp
00CITy)KHBAHHS CIOXKHOM
TexHuku (835-2) 431211

* Yeboxcapsl OO0 Macrep-
cepsuc-Y (8352) 460939/
462099

* Yensburck OO0 Jloroc-
Cepsuc (351) 7413403

* Yenaounck OO0 TTI
PembGbrTTexnuka (351)
2802020/ 2802070/ 2802424/
2802444/ 2802345

* Yemaounck CL| Dnexrpo-H
(351) 7410141/ 7410151

* Yemaouack OO0 HCK

8 (800) 5551000

* Yepenogen [Tuonep-cepsuc
8 (921) 7231922/ (820-2)
286994

* Yucronons UIT Kupmiosa
W.B. (843-42) 45151

* Yura Cnasen-Cepsuc
(302-2) 415101/ 415107

* Yura OO0 Apxumen
(302-2) 364701

* Yura OOO HCK

8(800) 5551000

* Yycosoit PemObITTEXHIKA
(34256) 31311

« lléxuno Mactep-boiT
(487-51) 50107

* Dmucra OOO UnTepmnaiin
(847-22) 38859

* [O0sxno-Caxamiack MIT
ly6un JI.A. (424-2) 274149
* 1Oxno-Caxamiuck CL|
Kowutyp (424-2) 743439

* Sxyrck Texno-Cepsuc
(914-2) 757578

* Spocnasms Kommanus
Tensop (485-2) 406400

* Spocnasis Pocnan-cepuc
(485-2) 725722/ 304669

* Spocnasis 3A0 TAY
(485-2) 266537
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OCc06EHHOCTH MPO/IAKH TEXHHUCCKH CIIOMHBIX TOBAPOB GHITOBOTO PEKOMEH/IOBAHHBIC B COOTBETCTBHH C
«[paBrnaMK MPOZAXKH O, BHJIOB TOBAp

BbITOBBIE 271EKTPOOBITOBBIC IPHOOPHI, MALIMHBI H HHCTPYMEHTBI, ObITOBOE Ta30BO¢ 060PYI0BAHHE H YCTPOHCTBA, APYriUe TeXHHICCKH
CIIOKHBIE TOBAPbI OBITOBOIO HA3HAYCHHSI 110 IIOJA4H B TOPTOBBIi 3aJ1 JOJDKHBI IPOITH MPEIPOIANKHYIO OATOTOBKY, KOTOpast
BKJIIOYAET: PAaCIaKoOBKY TOBapa, ylaJeHHe 3aBOJCKON CMa3KH, IbUIH, CTPY’KEK; OCMOTP TOBApa, MPOBEPKY Ka4eCTBA H3IEIHS, HATHIHs
Heo0XoAUMOit HH(OPMALIUK 0 TOBAPE U €r0 M3rOTOBUTEIE; IIPH HEOOXOIMMOCTH COOPKY M3JCNHS U €0 HalaJKy.

O06pa3ipl IpeIaracMbIX UL IPOJAXKH TOBAPOB JOJDKHBI ObITh Pa3MEIIEHb! B TOPrOBOM 3alie, HMETh O)OPMIICHHBIC SIPIBIKU C
yKa3zaHHEeM HauMCHOBaHUs, MapKu, MOJIC/IN, apTUKYJIa, LICHBI TOBapa, a TAK)X€ KPAaTKUE aHHOTAllUU, COACPKAIUE €r0 OCHOBHBIC
TEXHUYCCKUEC XapaKTCPUCTUKU.

ITo Tpe6oBaHHIO MOKYIIATe/sl OH JOJDKEH ObITh O3HAKOMIICH C YCTPOUCTBOM H ICHCTBHEM TOBAPOB, KOTOPBIC HOJIKHBI
JIEMOHCTPHPOBATHCS B COOPAHHOM, TEXHHYECKH UCIIPABHOM COCTOSIHUM. ToBapkl, He TPeOYIOLIME CIeHUAIbHOI0 000PYI0BAHHS IS
TIOAKIIFOYCHHUS, ICMOHCTPUPYIOTCA B HeﬁCTBleLLIeM COCTOSIHUH.

JInno, ocymiecTBisIoNIEe IPOAAKY, O TPEOOBAHHIO ITOKYIIATEIs IIPOBEPSET B €I0 MPUCYTCTBUM Ka4eCTBO TOBAPA, HATMUME
OTHOCSIINXCA K HEMY JOKYMEHTOB, IIPABUJIBHOCTD LICHBI.

Hpn nepeaade TEXHUIECKH CIIOKHBIX 6LITOBLIX TOBApPOB MOKYIIATEIH0 OAHOBPEMEHHO NEPEAAIOTCS YCTAHOBICHHBIC H3TOTOBUTEIIEM
TOBapa KOMILJIEKT HpVIHa}:[J'Ie)KHOCTEﬁ, HHCTPYKIHSA IO SKCIUTyaTallul U APYTrUue€ NJOKYMEHTBI

Bwmecre ¢ TOBApOM ITOKYTIATEIIO NEPEIACTCA TAKKE TOBaPHbIﬁ YCK, CO}lep)KaH.IWf/‘l CBEJICHHUA, YKa3aHHBIC B HpaBnnaX Npoaaku
OTACIBHBIX BUI0B TOBApOB.

l'[ponaaeu WA OpraHu3anms, BeIIOIHAIOMAA Cl)yHKLH/H/I TIpoaaBua 1o JO0TOBOPY ¢ HUM WJIM YIIOJTHOMOYEHHAsA MPOU3BOAUTEIIEM,
00s3aHBI OCYIIECTBHTH COOPKY H (MJIH) YCTaHOBKY (TIOJKIIOUEHNE) Ha JIOMY Y IOKyTaTesIs TEXHHYECKH CII0KHOTO ToBapa,
caMoCTosATeNbHas cO0OpKa M (M) MOAKITIOUEHHE KOTOPOTo NOKyTaTeIeM B COOTBETCTBUHM C TPeGOBAHHUAMH CTaHIAPTOB MITH
TEXHMYECKOH TOKyMEHTAIMEH, pUIaraeMoil K ToBapy, He JIOMyCKaeTcs.

Hupopmanmio 06 opraHu3alusx, BRIIOMHAIONMX yKa3aHHbIE PabOTHI, POJaBel 00s3aH TOBECTH JI0 CBEICHHS TIOKYTaTes PU
HPOJIa’kke TOBAPOB.

Ecnu cTonMocTh cO60pKH 1 (MIIM) YCTAHOBKH TOBapa BKIIIOYEHA B €M0 CTOMMOCTb, TO YKa3aHHbIC PaGOThI JOJKHBI BBITOTHATHCS
IPOJIABIIOM HJIM COOTBETCTBYIOIIEH OpraHu3aIyei G6ecruiaTHo.
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Rl = Y

Albania +3554 261450 Rr. Pjeter Bogdani Nr. 7 Tirane

Belgique/Belgié/ +32 2363 04 44 Bergensesteenweg 719, 1502 Lembeek

Belgien

Ceskd republika  +420261302111 Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21

Danmark +457011 7400 Sjeellandsgade 2, 7000 Fredericia

Deutschland +49 1803226622  Firther Str. 246, 90429 Nurnberg

Eesti +37 266 50 030 Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn

Espana +34902116388  Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de Henares
Madrid

France 0844 62 26 53 www.electrolux.fr

Great Britain +44 8705929929  Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4 9QQ

Hellas +3023 10561970 4, Limnou Str.,, 54627 Thessaloniki

Hrvatska +385 16323338 Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb

Ireland +353 14090753 Long Mile Road Dublin 12

ltalia +39 (0) 434 558500 C.so Lino Zanussi, 26-33080 Porcia (PN)

Latvija +37167313626 Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga

Lietuva +370527806 03 0Ozo 10a, LT-08200 Vilnius

Luxembourg +352 42431 301 Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm

Magyarorszag +36 12521773 H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kirdlyné utja 87

Nederland +31172468300 Vennootsweg 1,2404 CG - Alphen aan den Rijn

Norge +47 81530222 Rislokkvn. 2, 0508 Oslo

Osterreich +43 18 66 400 Herziggasse 9, 1230 Wien

Polska +48 22 43 47 300 ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

Portugal +3512 14403939 Quinta da Fonte - Edifi cio Gongalves Zarco - Q 35
-2774-518 Paco de Ar cos

Romania +40 21451 20 30 Str. Garii Progresului 2, S4, 040671 RO

Schweiz/Suisse/ +41628899 111 Industriestrasse 10, CH-5506 Mdgenwil

Svizzera

Slovenija +38 6124 25731 Gerbiceva ulica 98, 1000 Ljubljana

Slovensko +421(02) 32141334 Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Doméce
spotrebice SK, Seberiniho 1,821 03 Bratislava

Suomi www.electrolux fi

Sverige +46 (0)77176 76 76 Electrolux Service, S:t Goransgatan 143, S-105 45
Stockholm

Turkiye +90212293 1025 Tarlabasi caddesi no : 35 Taksim is tanbul

Poccusa +7 495937 7837 129090 MockBa, Onumnuincknin npocnekT, 16,
bL, "Onumnuk"

YKpaiHa +38044 5862060 04074 Kui, Byn.ABTO3aBOACbHKa, 2a, bLI, AnkoH”




www.electrolux.com/shop TINS-A679URRO

C€




	1. Russian CS_Electrolux Step B mwl
	2. Polish CS_Electrolux Step B mwl
	3. Latvian CS_Electrolux Step B mwl
	4. Slovakian CS_Electrolux Step B mwl
	5. Estonian CS_Electrolux Step B Mwl

