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= Pred uvedenim vyrobku do provozu si dikladné proctéte tento ndvod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod
musi byt vzdy pfilozen k pfistroji. = Pred uvedenim vyrobku do prevédzky si dokladne precitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré su
v tomto navode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju. = Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie
sie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dotagczona. = A termék hasznélatba vétele
el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Utmutatdt és az Gtmutatdban talalhaté biztonsagi rendelkezéseket. A hasznalati Gtmutatot tartsa
a készulék kozelében. = Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise
aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerat immer beigelegt sein. ® Always read the safety&use instructions carefully
before using your appliance for the first time. The user’s manual must be always included.






ELEKTRICKA TROUBA S PLOTNAMI

BEZPECNOSTNI POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro pozdéjsi potiebu!

Varovani: Bezpe¢nostni opatfeni a pokyny uvedené v tomto ndvodu nezahrnuji véechny mozné podminky
a situace, ke kterym muze dojit. UzZivatel musi pochopit, ze faktorem, ktery nelze zabudovat do zadného
z vyrobk{, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt zajistény uZivatelem/uzivateli
pouzivajicimi a obsluhujicimi toto zafizeni. Neodpovidédme za Skody zpusobené béhem prepravy,
nespravnym pouzivanim, kolisdnim napéti nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv ¢asti zafizeni.

Aby nedoslo ke vzniku pozaru nebo k Urazu elektrickym proudem, méla by byt pfi pouzivani elektrickych
zafizeni vzdy dodrzovana zékladni opatieni, véetné téch nasledujicich:

1.

10.

1.

12.

13.

14.
15.

Ujistéte se, Ze napéti ve vasi zadsuvce odpovidéd napéti uvedenému na stitku zafizeni a Ze je zasuvka radné

uzemnéna. Zasuvka musi byt instalovana podle platnych bezpecnostnich predpist.

Nikdy troubu nepouzivejte, pokud jsou poskozena dvitka, trouba nefunguje spravné nebo pokud je

pfivodni kabel poskozen. Veskeré opravy nebo sefizeni véetné vymény napajeciho privodu svéfte

odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zarizeni, hrozi nebezpeci trazu elektrickym

proudem!

Chrante spotfebi¢ pfed pfimym kontaktem s vodou a jinymi tekutinami, aby nedoslo k pfipadnému

Urazu elektrickym proudem. Neponofujte ptivodni kabel nebo vidlici do vody!

Elektricka trouba je uréena pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte troubu venku nebo ve vihkém

prostfedi, ani se nedotykejte pfivodniho kabelu nebo spotfebi¢e mokryma rukama. Hrozi nebezpeci

urazu elektrickym proudem. Nedotykejte se horkych povrchu. Predejdete tim riziku poranéni nebo

popaleni. Nepouzivejte troubu k jinym Gceldm (napf. vytapéni mistnosti, suseni zvitat, textilu apod.).

Nepouzivejte prislusenstvi, které neni doporu¢eno vyrobcem, jinak se vystavujete riziku ztraty zaruky.

P¥i vkladani/vyjimani predmétu z trouby pouzivejte kuchynské chnapky.

Dbejte zvySené pozornosti, pokud pouzivate troubu v blizkosti déti.

Elektricka trouba by neméla byt ponechédna béhem chodu bez dozoru.

Z kazdé strany trouby ponechte miniméalné 10 cm volného prostoru, aby byla zajisténa fadna cirkulace

vzduchu. Na troubu nepokladejte Zddné predméty.

Tento spotfebic je vybaven dvitky s bezpe¢nostnim sklem. Toto sklo je pevnéjsi a odolnégjsi proti rozbiti

nez obycejné sklo. Vyvarujte se poskrabani dvifek trouby nebo odstipnuti hran.

Doporucujeme nenechdvat troubu se zasunutym privodnim kabelem v zasuvce bez dozoru. Pred

udrzbou, vlozenim &i vyjmutim pfislusenstvi vyckejte, az trouba vychladne, a vytdhnéte pfivodni kabel

ze sitové zasuvky. Vidlici nevytahujte ze zasuvky tahanim za kabel. Kabel odpojte ze zasuvky uchopenim

za vidlici.

Troubu pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti, a v dostate¢né

vzdélenosti od hoflavych piredméti (napf. zaclony, zavésy, dievo atd.).

Dbejte zvysené pozornosti pfi manipulaci s pekacem, rostem, obsahujicim rozpaleny olej nebo jiné

horké tekutiny.

Nepouzivejte troubu v blizkosti zdroje tepla, napf. plotynky sporaku. Chrante ji pfed pfimym slune¢nim

zérenim.

Privodni kabel se nesmi dotykat horkych ¢asti ani vést pres ostré hrany.

Riziko vzniku poZéru uvnitf trouby omezite nasledovné:

a) Jidlo neprehfivejte. Ujistéte se, Ze se zadné predméty nedotykaji vnitinich stran trouby.

b) Do trouby nevkladejte materidly, jako jsou karton, plast, papir apod. Pouzivejte materidly vhodné
pro pouziti v troubé.

c) Troubu z vnégjdich i vnitfnich stran ni¢cim nezakryvejte. Mohlo by dojit k poZéru ¢i pfehfati trouby.

d) Po pouziti otfete dvitka, tésnéni dvifek a vnitini prostor trouby utérkou navlhéenou v roztoku
saponatu a vytfete do sucha. Tim odstranite veskeré necistoty, mastnotu a pfipadné zbytky pokrmu.

e) Pokud by se z upravovaného pokrmu uvnitf trouby zacalo koufit nebo by se vznitil, nechte dvirka
trouby zaviend, troubu vypnéte a vytdhnéte vidlici napéjeciho pfivodu ze zasuvky.
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16. Spotiebic neni urcen pro ¢innost prostiednictvim vnéjsiho ¢asového spinace nebo délkového ovladani.

17. Troubu nepouzivejte, pokud uvniti nejsou zadné tekutiny ani potraviny, mohli byste troubu poskodit.
Neblokujte a neucpavejte ventila¢ni otvory trouby.

18. Pouzivejte elektrickou troubu pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto navodu. Tato elektricka
trouba je ur¢ena pouze pro domdci pouziti. Vyrobce neodpovida za skody zplsobené nespravnym
pouzitim tohoto zatizeni.

19. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotiebice bezpecnym zplisobem a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotiebicem
nesméji hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let
a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotfebice a jeho pfivodu.

Horky povrch!

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Veskeré pfislusenstvi umyjte v horké, mydlové vodé nebo v my¢ce na nddobi, poté fadné osuste a vlozte
zpét do trouby.

2. Troubu zapojte do elektrické sité a nechte ji bézet naprazdno na nejvyssi teplotu (230 °C) v rezimu
opékani asi 15 minut, abyste piipadné eliminovali jakékoliv zbytky obal(, které mohly zlistat po doruceni
trouby. Odstranite tim také pfipadny pocatecni zapach trouby.

3. Pred prvnim pouzitim postavte na plotny nadoby s vodou a zapnéte je na stfedni stupen a nechte bézet
po dobu 30 minut.

Upozornéni: Prvni pouziti trouby a plotynek mlze byt doprovazeno jemnym zdpachem a kourem (asi
15 minut). To je zpUsobeno vypalovanim ochrannych smési aplikovanych na topna télesa pfi
vyrobé.

Upozornéni: U elektrické trouby v bilém provedeni mize béhem pouzivani dojit ke ztmavnuti plochy mezi
plotynkami!

Upozornéni: Dodrzujte maximalni vahové zatizeni 4 kg na jedné plotynce! Celkové zatizeni plotynek by
tedy nemélo presahnout 8 kg.
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21.

Grilovaci jehla

22. Drzék grilovaci jehly



VARENIi NA PLOTYNKACH

Pouzivejte nadoby s rovnym dnem o velikosti ploten! Nezapinejte plotny samostatné bez nddoby, mohlo by
dojit k deformaci.

1. Postavte hrnec na levou/pravou plotynku.

2. Ovlada¢em vykonu levé nebo pravé plotynky nastavte pozadovany vykon.

3. Poskonceni vafeni pfepnéte ovlada¢ na OFF (vypnuto).

4. Po skonceni vafeni vytdhnéte pfivodni kabel ze sitové zasuvky.

Upozornéni: Pii vyjiméani pekace, rostu nebo jakékoliv jiné horké nadoby z trouby dbejte maximalni
opatrnosti. Vzdy pouzivejte kuchynské chriapky.

FUNKCE TROUBY A PRISLUSENSTVI

Ovladac teploty v troubé: Zvolte pozadovanou teplotu od 100 °C do 230 °C pro peceni, grilovani nebo
opékani.

Horni kontrolka: Sviti, pokud je zapnuta plotynka/plotynky.

Ovladac vykonu levé plotynky: Zvolte pozadovany vykon od 750 W do 1000 W.

Ovladac vykonu pravé plotynky: Zvolte pozadovany vykon od 250 W do 500 W.

Ovladac funkci trouby: Tato trouba je vybavena péti polohami pro rizné rezimy vareni:

Off (Vypnuto) / Peceni na rostu / Grilovani / Opékani / Peceni

Peceni na rostu: pro peceni ryb, steakd, dribeze, kotlet apod. (horni ohiev)

Grilovani: pro grilovéani kufete apod. (horni ohfev a gril)

Opékani: pro peceni chleba, muffind, mrazenych vafli, pizzy apod. (horni a spodni ohiev)

Peceni: pro peceni kolacu, zavind, susenek, driibeze, hovéziho, vepfového apod. (spodni ohiev)

Spodni kontrolka: Sviti, pokud je trouba v provozu.

Pekaé: Urceno pro smazeni nebo peceni masa, dribeze, ryb apod.

Dratény rost: Urcen pro opékani, peceni a vafeni v pecicich nadobéch.

Vnitini osvétleni: Sviti, pokud je trouba v provozu.

PECENIi V TROUBE

V troubé mUzete upéci az 4 kg kurete nebo krity a az 3 kg pecené.

V tabulce doby peceni jsou uvedeny orientacni casy peceni. Doporucujeme pravidelné kontrolovat proces
peceni kuchyrniskym teplomérem na maso.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme predehiat troubu po dobu 15 minut na 230 °C.

Upozornéni: Nedoporucujeme pouzivat v troubé sacky na peceni nebo sklenéné nadoby. Nikdy v troubé
nepouzivejte plastovou lepenku, papir a podobné materidly!

1. Vlozte rost do trouby do spodni polohy.

2. Do pekace vlozte ptipravené potraviny. Pokud budete peceni pfipravovat v pekaci, nemusite do trouby
vkladat rost, pekac Ize zasunout do drazek v troubé.

3. Pomoci ovladace teploty zvolte pozadovanou teplotu a ovladacem funkci zvolte pozadovany rezim
Upravy pokrmu.

4. Pokud chcete peceni zkontrolovat nebo vyjmout, pouzijte k manipulaci s pekacem drzak.

5. Po skonceni peceni troubu vypnéte prepnutim ovladace funkci do polohy OFF (vypnuto) a vytahnéte
privodni kabel ze sitové zasuvky.
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Doporucena doba peceni
Vysledky se mohou lisit. Upravte uvedené casy vasim pozadavkim.

Druh masa Teplota trouby Doporuceny cas na 0,5 kg
Hovézi pecené 230°C 30-35 min
Veprové pecené 230°C 40-45 min
Sunka 230°C 35-40 min
Kure 230°C 25-35min
Krita 230°C 25-35min

Poznamka: Veskeré uvedené casy jsou urceny pro chlazené maso (z lednicky).
Zmrazené maso bude vyzadovat podstatné delsi cas. Z tohoto divodu doporucujeme
pouzivat teplomér na maso.

PECENI NA ROSTU

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme predehiat troubu po dobu 15 minut pfi teploté 230 °C.

1. Nastavte ovladac teploty na 230 °C. Ovladac funkci nastavte na @a troubu predehfejte.

2. Umistéte rost do zlabku trouby v horni ¢asti.

Polozte na néj potraviny, jidlo by mélo byt co nejblize k hornimu topnému télesu, ale tak, aby se ho
nedotykalo.

Ovladacem teploty nastavte vhodnou teplotu.

Podle chuti potfete marinddou nebo olejem.

Ovlada¢ funkci nastavte na ().

Doporucujeme nechat dvirka mirné pooteviena a pfiblizné v poloviné pecici doby jidlo otocte.

Po dokonceni peceni troubu vypnéte prepnutim ovladace funkci do polohy OFF (vypnuto) a vytahnéte
pfivodni kabel ze sitové zasuvky.

w

PNo ;s

Doporucena doba peceni

Vysledky se mohou lisit. Upravte uvedené ¢asy vasim pozadavkdm.
Prabézné pokrm kontrolujte, aby nedoslo k jeho spaleni.

Druh masa Teplota trouby Délka pfipravy
Rib steak 230°C 25-30 min
T-bone steak 230°C 25-30 min
Hamburger 230°C 25-28 min
Veprova kotleta 230°C 40-45 min
Jehnéci kotleta 230°C 30-40 min
Kureci stehna 230°C 30-35 min
Rybi filety 200°C 20-25 min

Poznamka: Veskeré uvedené casy jsou urceny pro chlazené maso (z lednicky).
Zmrazené maso bude vyzadovat podstatné delsi ¢as. Z tohoto divodu doporucujeme
pouzivat teplomér na maso.
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GRILOVANI

Na grilovaci jehle doporucujeme grilovat nejvyse 2 az 2,5 kg. Kufe svazte, aby se kfidla a stehna béhem
grilovani neuvolnovala a grilovaci jehla se mohla volné otacet. Pro dosazeni nejlepsich vysledku,
doporucujeme predehfat troubu po dobu 15 minut pfi teploté 230 °C.

1. Nastavte ovlada¢ teploty na 230 °C. Napichnéte kufe nebo jiné maso na grilovaci jehlu a ujistéte se, ze
je pofddné pripevnéné svorkami a matkami na jehle. Dbejte, aby byl pokrm na jehle fddné vycentrovan.

2. Vlozte oznaceny konec grilovaci jehly do Stérbiny na pravé strané vnitini stény trouby.
Ujistéte se, ze ¢tverhranny konec jehly Ize volné umistit do hacku na levé strané vnitini stény trouby.
3. Pekac umistéte na nejnizsi pozici tak, aby mohl zachytavat odkapavajici tuk.
4. Ovlada¢ funkci pfepnéte na [<=>|.
5. Podokon¢eni grilovani troubu vypnéte pfepnutim ovladace zapnuti/vypnuti do polohy OFF (vypnuto).
6. Vyjméte grilovaci jehlu z trouby pomoci drzaku ve Zlabcich na kazdé strané jehly. Nadzdvihnéte levou

¢ast nejdfive nahoru a poté ven z trouby. Vyjméte grilovaci jehlu z pravé ¢asti a poté ji celou vytahnéte
z trouby.

Doporucena doba grilovani
Vysledky se mohou lisit. Upravte uvedené casy vasim pozadavkam.

Druh masa Teplota trouby Doporuceny cas na 0,5 kg
Hovézi pecené 230°C 30-35 min
Veprova pecené 230°C 40-45 min
Sunka 230°C 40-45 min
Kure 230°C 25-35min
Krata 230°C 25-35 min

Poznamka: Veskeré uvedené casy jsou urceny pro chlazené maso (z lednicky).
Zmrazené maso bude vyzadovat podstatné delsi cas. Z tohoto divodu doporucujeme
pouzivat teplomér na maso.

OPEKANI

Méjte prosim na paméti, ze pfi OPEKANI jsou zapnuté viechny topné prvky!

Velky objem trouby umoziuje opékat 4 az 6 krajicG chleba, 6 livancli, zmrazené vafle nebo omelety. Pfi
opékdni pouze 1 az 2 kouskl umistéte jidlo na pecici rost doprostied trouby.

1. Nastavte ovladac teploty na 230 °C a ovlada¢ funkci nastavte na (Z2).

2. Jidlo polozte na dratény rost.

3. Po dokonceni peceni troubu vypnéte prepnutim ovladace funkci do polohy OFF (vypnuto) a vytahnéte
pfivodni kabel ze sitové zasuvky.

Poznamka: Dratény rost je nutné umistit uprostied trouby se zafezy sméfujicimi dold.

PECENI

Méjte prosim na paméti, ze funkce PECENI pouzivé pro ohfev pouze spodni topné téleso!
Pro dosazeni nejlepsich vysledkd, doporucujeme predehtat troubu po dobu 15 minut pfi teploté 230 °C.

Nastavte ovladac teploty na 230 °C a ovladac funkci nastavte na (). Troubu predehrejte.
Jidlo by mélo byt co nejblize spodnimu topnému télesu, ale tak, aby se ho nedotykalo.
Ovladacem teploty nastavte vhodnou teplotu.

Podle chuti jidlo potiete marinddou nebo olejem.

Ovlada¢ funkci nastavte na ().

Doporucujeme ponechat dvifka mirné pooteviena a v poloviné pecici doby jidlo otocte.
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8. Po dokonceni peceni troubu vypnéte prepnutim ovladace funkci do polohy OFF (vypnuto) a vytahnéte
privodni kabel ze sitové zasuvky.

Umisténi rostu

Pecivo - spodni a stredni poloha

Vrstvené dorty — spodni poloha (vrstvy pecte po jedné)

Kolace - spodni a stfedni poloha

CISTENI A UDRZBA
Pfed cisténim troubu vzdy odpojte a nechte ji vychladnout!!

Trouba je opatfena specidlnim povrchem, ktery se béhem bézného provozu udrzuje v cistoté. Jakékoliv
potiisnéni povrchu zplsobeného pii vafeni bude zoxidovano béhem normalniho provozu. Pokud je nutné,
otfete stény vlhkou houbickou, ldtkou nebo nylonovou utérkou se slabym roztokem saponétu.

NA CISTENi NEPOUZIVEJTE KOVOVE NACINi (DRATENKY), HRUBE A ABRAZIVNI CISTICi PROSTREDKY
ANI SKRABKY, PROTOZE BY MOHLO DOJIT K POSKOZENi SAMOCISTICIHO POVRCHU.

NEPOUZIVEJTE HRUBE A ABRAZIVNi PROSTREDKY ANI SKRABKY NA POVRCH PLOTYNEK, KTERE BY
MOHLY POSKRABAT JEJICH SMALTOVANY POVRCH.

1. Pouzijte vihky hadfik, utérku nebo houbicku a ocistéte vnitiek trouby.

2. Ocistéte prislusenstvi obvyklym zplisobem v mydlové vodé nebo v mycce na nadobi.

3. Znecistény ram dvifek, tésnéni a sousedni ¢asti se musi opatrné cistit vihkym hadfikem namocenym
v roztoku saponatu a poté vytiit do sucha.

4. Dbejte na to, aby se do ventila¢nich otvort nedostala voda.

5. Pred zapojenim trouby do zasuvky a jejim pouzitim nechte vSechny jeji ¢asti a pfislusenstvi fadné
vyschnout.

TECHNICKE UDAJE

Objem 33|

2 litinové plotny

Plynula regulace vykonu ploten

4 rznd nastaveni trouby

Plynula regulace teploty v troubé 100 °C - 230 °C

Svételné kontrolky zapnuti

Vnitini osvétleni

Nerezové provedeni

Prislusenstvi: plech na peceni, rost, grilovaci jehla, drzak na vytahovani plechu

Jmenovité napéti: 230 V~ 50 Hz

Jmenovity pfikon: 3000 W

Hlu¢nost: 60 dB (A)

Pfikon plotny 185 mm: 1000 W

Pfikon plotny 155 mm: 500 W

Horni topné téleso — gril: 800 W

Spodni topné téleso - gril: 700 W

Rozmér plechu: 365 x 290 X 35 mm ($ X v X h)
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VYUZITI A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinita lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych
Ccz kontejner(i na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi.

Recyklace materidlG prispivé k ochrané pfirodnich zdrojh. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam I
poskytne obecni Ufad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti.

Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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ELEKTRICKA RURA S PLATNAMI

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte pre neskorsiu potrebu!

Varovanie: Bezpecnostné opatrenia a pokyny uvedené v tomto ndvode nezahffaju vietky mozné
podmienky a situacie, ku ktorym moze dojst. Pouzivatel musi pochopit, ze faktorom, ktory nie je mozné
zabudovat do ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost. Tieto faktory teda musia byt
zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi pouzivajucimi a obsluhujicimi toto zariadenie. Nezodpovedame za
skody spdsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim, kolisanim napatia alebo zmenou ¢i Upravou
akejkolvek ¢asti zariadenia.

Aby nedoslo k vzniku poziaru alebo k urazu elektrickym priadom, mali by sa pri pouzivani elektrickych
zariadeni vzdy dodrziavat zékladné opatrenia, vratane tychto:

1.

10.

1.

12.

13.

14.
15.

Uistite sa, Ze napétie vo vasej zasuvke zodpovedd napatiu uvedenému na stitku zariadenia a Ze je zasuvka

riadne uzemnena. Zasuvka musi byt instalovana podla platnych bezpec¢nostnych predpisov.

Nikdy radru nepouzivajte, ak su poskodené dvierka, rdra nefunguje spravne alebo ak je privodny

kabel poskodeny. Vsetky opravy alebo nastavenia vratane vymeny napdjacieho privodu zverte

odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zariadenia, hrozi nebezpecenstvo trazu

elektrickym prudom!

Chrante spotrebi¢ pred priamym kontaktom s vodou a inymi tekutinami, aby nedoslo k pripadnému

Urazu elektrickym prddom. Nepondrajte privodny kdbel alebo vidlicu do vody!

Elektricka rdra je urcend iba na domace pouzitie. Nepouzivajte rdru vonku alebo vo vihkom prostredi,

ani sa nedotykajte privodného kabla alebo spotrebi¢a mokrymi rukami. Hrozi nebezpecenstvo Urazu

elektrickym pradom. Nedotykajte sa horucich povrchov. Predidete tym riziku poranenia alebo popélenia.

Nepouzivajte rdru na iné Gcely (napr. vykurovanie miestnosti, suenie zvierat, textilu a pod.).

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporucané vyrobcom, inak sa vystavujete riziku straty zaruky.

Pri vkladani/vyberani predmetov z rary pouzivajte kuchynské chiapky.

Dbajte na zvysenu pozornost, ak pouzivate rdru v blizkosti deti.

Elektricka rara by nemala byt ponechana pocas chodu bez dozoru.

Z kazdej strany rury ponechajte minimalne 10 cm volného priestoru, aby bola zaistend riadna cirkuldcia

vzduchu. Na rdru nekladte Ziadne predmety.

Tento spotrebic je vybaveny dvierkami s bezpe¢nostnym sklom. Toto sklo je pevnejsie a odolnejsie proti

rozbitiu nez obycajné sklo. Vyvarujte sa poskrabania dvierok rdry alebo odstipnutia hran.

Odporucame nenechavat ruru so zasunutym privodnym kédblom v zasuvke bez dozoru. Pred Gdrzbou,

vlozenim ¢i vybratim prislusenstva vyckajte, az rira vychladne, a vytiahnite privodny kabel zo sietovej

zasuvky. Vidlicu nevytahujte zo zasuvky tahanim za kabel. Kébel odpojte od zasuvky uchopenim za

vidlicu.

Ruru pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej prevrhnutie, a v dostato¢nej

vzdialenosti od horlavych predmetov (napr. zaclony, zavesy, drevo atd.).

Dbajte na zvysenu pozornost pri manipuldcii s peka¢om, rostom, obsahujicim rozpaleny olej alebo iné

horuce tekutiny.

Nepouzivajte ruru v blizkosti zdroja tepla, napr. platni¢ky sporaka. Chrante ju pred priamym slne¢nym

Ziarenim.

Privodny kabel sa nesmie dotykat horucich casti ani viest cez ostré hrany.

Riziko vzniku poziaru vnutri rdry obmedzite nasledovne:

a) Jedlo neprehrievajte. Uistite sa, ze sa zZiadne predmety nedotykaju vnutornych stran rury.

b) Do rury nevkladajte materialy, ako su kartén, plast, papier a pod. PouZivajte materidly vhodné na
pouzitie v rure.

c) Ruruzvonkajsich i vnutornych stran ni¢im nezakryvajte. Mohlo by dojst k poziaru ¢i prehriatiu rury.

d) Po pouziti utrite dvierka, tesnenie dvierok a vnutorny priestor rury utierkou navlhéenou v roztoku
saponatu a vytrite do sucha. Tym odstranite vSetky necistoty, mastnotu a pripadné zvysky pokrmu.
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16.

17.

18.

19.

e) Ak by sazupravovaného pokrmu vnutri rdry zacalo dymit alebo by sa vznietil, nechajte dvierka rary
zatvorené, riru vypnite a vytiahnite vidlicu napajacieho privodu zo zasuvky.

Spotrebi¢ nie je urceny pre ¢innost prostrednictvom vonkajsieho ¢asového spinaca alebo dialkového

ovlddania.

Ruru nepouzivajte, ak vnutri nie su Ziadne tekutiny ani potraviny, mohli by ste riru poskodit. Neblokujte

a neupchavajte ventilacné otvory rury.

Pouzivajte elektricku rdru iba v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto navode. Tato elektricka rara je

urcena iba na domace pouzitie. Vyrobca nezodpoveda za skody spdsobené nespravnym pouzitim tohto

zariadenia.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi ci

mentélnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak si pod dozorom alebo boli

poucené o pouzivani spotrebica bezpe¢nym sposobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam. Deti

sa so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie a Gdrzbu vykonavanu uzivatelom nesmu vykonavat deti, ak nie

su starsie ako 8 rokov a pod dozorom. Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu spotrebica

a jeho privodu.

Horuci povrch!

PRED PRVYM POUZITIM

1.

Vsetko prislusenstvo umyte v horucej, mydlovej vode alebo v umyvacke na riad, potom riadne osuste
a vlozte spat do rury.

Ruru zapojte do elektrickej siete a nechajte ju bezat naprazdno na najvyssiu teplotu (230 °C) v rezime
opekania asi 15 minut, aby ste pripadne eliminovali akékolvek zvysky obalov, ktoré mohli zostat po
doruceni rary. Odstranite tym taktiez pripadny pociato¢ny zapach rury.

Pred prvym pouzitim postavte na platne nadoby s vodou a zapnite ich na stredny stupen a nechajte
bezat poc¢as 30 minut.

Upozornenie: Prvé pourzitie rury a platniciek méze byt sprevadzané jemnym zapachom a dymom (asi

15 minut). To je spésobené vypalovanim ochrannych zmesi aplikovanych na vyhrievacie
telesa pri vyrobe.

Upozornenie: Pri elektrickej rdre v bielom vyhotoveni moéze pocas pouzivania dojst k stmavnutiu plochy

medzi platni¢kami!

Upozornenie: Dodrzujte maximalne vahové zatazenie 4 kg na jednej platnicke. Celkové zatazenie platniciek
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by teda nemalo presiahnut 8 kg.
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. Grilovacia ihla

. Drziak grilovacej ihly
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VARENIE NA PLATNICKACH

Pouzivajte nadoby s rovnym dnom s velkostou platni! Nezapinajte platne samostatne bez nadoby, mohlo by
dojst k deformdcii.

1.
2.
3.
4.

Postavte hrniec na lavi/pravu platnicku.

Ovlddacom vykonu lavej alebo pravej platni¢ky nastavte pozadovany vykon.
Po skonceni varenia prepnite ovldda¢ na OFF (vypnuté).

Po skonceni varenia vytiahnite privodny kébel zo sietovej zasuvky.

Upozornenie: Privyberani pekéca, rostu alebo akejkolvek inej horticej nadoby z rury dbajte na maximalnu

opatrnost. Vzdy pouzivajte kuchynské chnapky.

FUNKCIE RURY A PRISLUSENSTVA

Ovladac teploty v rure: Zvolte pozadovanu teplotu od 100°C do 230°C na pecenie, grilovanie alebo

opekanie.

Horna kontrolka: Svieti, pokial je zapnuta platni¢ka/platnicky.

Ovladac vykonu lavej platnicky: Zvolte pozadovany vykon od 750 W do 1000 W.

Ovladac vykonu pravej platnicky: Zvolte pozadovany vykon od 250 W do 500 W.

Ovladac funkcii rary: Tato rura je vybavena piatimi polohami pre rézne rezimy varenia:

Off (Vypnuté) / Pecenie na roste / Grilovanie / Opekanie / Pec¢enie

Pecenie na roste: na pecenie ryb, reziiov, hydiny, kotliet a pod. (horny ohrev)

Grilovanie: na grilovanie kurcata a pod. (horny ohrev a gril)

Opekanie: na pecenie chleba, muffinov, mrazenych vafli, pizze a pod. (horny a spodny ohrev)
Pecenie: na pecenie kolacov, zavinov, susienok, hydiny, hovddzieho, bravéového a pod. (spodny ohrev)
Spodna kontrolka: Svieti, pokial je rdra v prevadzke.

Pekac: Urcené na smazenie alebo pecenie mésa, hydiny, ryb a pod.

Droteny rost: Urceny na opekanie, pecenie a varenie v nddobéch na pecenie.

Vnutorné osvetlenie: Svieti, pokial' je rira v prevadzke.

PECENIE V RURE

V rire mozete upiect az 4 kg kurcata alebo morky a az 3 kg bravc¢ového masa.

V tabulke ¢asov pecenia su uvedené orientacné casy pecenia. Odporuc¢ame pravidelne kontrolovat proces
pecenia kuchynskym teplomerom na maso.

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odporuc¢ame predhriat rdru pocas 15 minut na 230 °C.

Upozornenie: Neodportic¢ame pouzivat v rdre vreckd na pecenie alebo sklenené nadoby. Nikdy v rare

14

nepouzivajte plastovu lepenku, papier a podobné materialy!

Vlozte rost do rury do spodnej polohy.

Do pekaca vlozte pripravené potraviny. Ak budete bravcové maso pripravovat v pekaci, nemusite do rary
vkladat rost, pekac je mozné zasunut do drazok v rure.

Pomocou ovladaca teploty zvolte pozadovanu teplotu a ovlada¢om funkcii zvolte pozadovany rezim
Upravy pokrmu.

Ak chcete méaso skontrolovat alebo vybrat, pouzite na manipulaciu s pekacom drziak.

Po skonceni pecenia rdru vypnite prepnutim ovladaca funkcii do polohy OFF (vypnuté) a vytiahnite
privodny kabel zo sietovej zasuvky.

ECG



Odportcany ¢as pecenia
Vysledky sa moézu lisit. Upravte uvedené casy vasim poziadavkam.

Druh méasa Teplota rury Odporucany cas na 0,5 kg
Hovddzie maso 230°C 30 - 35 min.
Bravcové maso 230°C 40 - 45 min.

Sunka 230°C 35 - 40 min.
Kuréa 230°C 25 - 35 min.
Morka 230°C 25 - 35 min.

Poznamka: Vsetky uvedené casy su urcené pre chladené maso (z chladnicky).
Zmrazené maso bude vyzadovat podstatne dlhsi ¢as. Z tohto dévodu odporucame pouzivat
teplomer na méso.

PECENIE NA ROSTE

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odporiucame predhriat riru pocas 15 minut pri teplote 230 °C.

1. Nastavte ovladac teploty na 230 °C. Ovladac funkcii nastavte na @a rdru predhrejte.

2. Umiestnite rost do zliabku rury v hornej casti.

Polozte nan potraviny, jedlo by malo byt ¢o najblizsie k hornému vyhrievaciemu telesu, ale tak, aby sa
ho nedotykalo.

Ovladdacom teploty nastavte vhodnu teplotu.

Podla chuti potrite marinadou alebo olejom.

Ovlada¢ funkcii nastavte na("_).

Odporucame nechat dvierka mierne pootvorené a priblizne v polovici ¢asu pecenia jedlo otocte.

Po dokonceni pecenia rdru vypnite prepnutim ovladaca funkcii do polohy OFF (vypnuté) a vytiahnite
privodny kébel zo sietovej zasuvky.

w

PN ;s

Odportcany ¢as pecenia
Vysledky sa mézu lisit. Upravte uvedené ¢asy vasim poziadavkam.
Priebezne pokrm kontrolujte, aby nedoslo k jeho spéleniu.

Druh mésa Teplota rary Dizka pripravy
Rib steak 230°C 25 - 30 min.
T-bone steak 230°C 25 -30 min.
Hamburger 230°C 25 - 28 min.
Bravcova kotleta 230°C 40 - 45 min.
Jahnacia kotleta 230°C 30 -40 min.
Kuracie stehna 230°C 30 - 35 min.
Rybie filety 200°C 20 - 25 min.

Poznamka: Vietky uvedené ¢asy su ur¢ené pre chladené maso (z chladnicky).
Zmrazené maso bude vyzadovat podstatne dlhsi ¢as. Z tohto dévodu odporic¢ame pouzivat
teplomer na méso.
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GRILOVANIE

Na grilovacejihle odport¢ame grilovat najviac 2 az 2,5 kg. Kurca zvazte, aby sa kridla a stehna pocas grilovania
neuvolnovali a grilovacia ihla sa mohla volne otacat. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odpori¢ame
predhriat rdru pocas 15 minut pri teplote 230 °C.

1. Nastavte ovladac teploty na 230 °C. Napichnite kurc¢a alebo iné mdso na grilovaciu ihlu a uistite sa, Ze je
poriadne pripevnené svorkami a maticami na ihle. Dbajte, aby bol pokrm na ihle riadne vycentrovany.

2. Vlozte oznaceny koniec grilovacej ihly do Strbiny na pravej strane vnutornej steny rary.

Uistite sa, Ze Stvorhranny koniec ihly je mozné volne umiestnit do hacika na lavej strane vnutornej steny

rary.

Pekac umiestnite na najnizsiu poziciu tak, aby mohol zachytavat odkvapkavajuci tuk.

Ovladac funkcii prepnite na .

Po dokonceni grilovania rdru vypnite prepnutim ovladaca zapnutia/vypnutia do polohy OFF (vypnuté).

Vyberte grilovaciu ihlu z rdry pomocou drziaka v zliabkoch na kazdej strane ihly. Naddvihnite lavu ¢ast

najskor hore a potom von z riry. Vyberte grilovaciu ihlu z pravej ¢asti a potom ju celd vytiahnite z rary.

ouv ok w

Odporucany ¢as grilovania
Vysledky sa moézu lisit. Upravte uvedené casy vasim poziadavkam.

Druh masa Teplota rary Odporucany ¢as na 0,5 kg
Hovadzie méso 230°C 30 - 35 min.
Bravcové madso 230°C 40 - 45 min.

Sunka 230°C 40 - 45 min.
Kurca 230°C 25 - 35 min.
Morka 230°C 25 - 35 min.

Poznamka: Vsetky uvedené casy su urcené pre chladené maso (z chladnicky).
Zmrazené maso bude vyzadovat podstatne dlhsi ¢as. Z tohto dévodu odporucame pouzivat
teplomer na méso.

OPEKANIE

Majte, prosim, na pamiti, ze pri OPEKANI su zapnuté vietky vyhrievacie prvky!
Velky objem rury umoznuje opekat 4 az 6 krajcov chleba, 6 lievancov, zmrazené vafle alebo omelety. Pri
opekaniiba 1 az 2 kiiskov umiestnite jedlo na peciaci rost doprostred rury.

1. Nastavte ovladac teploty na 230 °C a ovlada¢ funkcii nastavte na (Z2).

2. Jedlo polozte na droteny rost.

3. Po dokonceni pecenia ruru vypnite prepnutim ovladaca funkcii do polohy OFF (vypnuté) a vytiahnite
privodny kébel zo sietovej zasuvky.

Poznamka: Droteny rost je nutné umiestnit uprostred riry so zarezmi smerujucimi dole.

PECENIE

Majte, prosim, na pamati, ze funkcia PECENIE pouziva na ohrev iba spodné vyhrievacie teleso!
Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odporuc¢ame predhriat rdru pocas 15 minut pri teplote 230 °C.

Nastavte ovladac teploty na 230 °C a ovladac funkcii nastavte na (). Raru predhrejte.

Rost umiestnite do najnizsej alebo strednej polohy v rure. PoloZte nan pokrmy a zasurite rost do rury.
Jedlo by malo byt ¢o najblizsie spodnému vyhrievaciemu telesu, ale tak, aby sa ho nedotykalo.
Ovlddacom teploty nastavte vhodnu teplotu.

Podla chuti jedlo potrite marinddou alebo olejom.

Ovlada¢ funkcii nastavte na ().

Odporucame ponechat dvierka mierne pootvorené a v polovici pecenia jedlo otocte.

16 ECG

Nounhswn =



8. Po dokonceni pecenia ruru vypnite prepnutim ovladaca funkcii do polohy OFF (vypnuté) a vytiahnite
privodny kabel zo sietovej zasuvky.

Umiestnenie rostu

Pecivo - spodna a strednd poloha

Vrstvené torty — spodna poloha (vrstvy pecte po jednej)
Kolace - spodna a strednd poloha

CISTENIE A UDRZBA

Pred cistenim ruru vzdy odpojte a nechajte ju vychladnut!!

Rura disponuje $pecidlnym povrchom, ktory sa pocas beznej prevadzky udrzuje v cistote. Akékolvek m
pospinenie povrchu sposobené pri vareni sa pocas normalnej prevadzky zoxiduje. Ak je nutné, utrite steny
vihkou hubkou, latkou alebo nylonovou utierkou so slabym roztokom saponétu.

NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE KOVOVE NACINIE (DROTENKY), HRUBE A ABRAZIVNE CISTIACE
PROSTRIEDKY ANI SKRABKY, PRETOZE BY MOHLO DOJST K POSKODENIU SAMOCISTIACEHO
POVRCHU.

NEPOUZI{VAJTE HRUBE A ABRAZIVNE PROSTRIEDKY ANI SKRABKY NA POVRCH PLATNICIEK, KTORE
BY MOHLI POSKRABAT ICH SMALTOVANY POVRCH.

1. Pouzite viIhkd handri¢ku, utierku alebo hubku a ocistite vnutrajsok rury.

2. Odistite prislusenstvo obvyklym sposobom v mydlovej vode alebo v umyvacke na riad.

3. Znecisteny ram dvierok, tesnenia a susedné casti sa musia opatrne Cistit vihkou handrickou namocenou
v roztoku saponatu a potom vytriet do sucha.

4. Dbajte na to, aby sa do ventila¢nych otvorov nedostala voda.

5. Pred zapojenim rury do zasuvky a jej pouzitim nechajte vsetky jej ¢asti a prislusenstvo riadne vyschnut.

TECHNICKE UDAJE

Objem 33|

2 liatinové platne

Plynula regulacia vykonu platni

4 rbzne nastavenia rary

Plynula reguldcia teploty v rure 100 °C — 230 °C

Svetelné kontrolky zapnutia

Vnutorné osvetlenie

Antikorové vyhotovenie

Prislusenstvo: plech na pecenie, rost, grilovacia ihla, drziak na vytahovanie plechu

Menovité napatie: 230 V~ 50 Hz

Menovity prikon: 3000 W

Hlu¢nost: 60 dB (A)

Prikon platnicky 185 mm: 1000 W

Prikon platnicky 155 mm: 500 W

Horné vyhrievacie teleso - gril: 800 W
Spodné vyhrievacie teleso - gril: 700 W
Rozmer plechu: 365 X 290 X 35 mm ($ X v X h)
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VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecka, plastové diely — vyhadzujte do
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
europskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamend, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako

s domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto uréené na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni. Spravnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na ludské zdravie a zivotné

prostredie. Recyklacia materialov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto I
produktu védm poskytne obecny Urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, 08/05
kde ste produkt kupili.

Tento vyrobok splita poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti.

Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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PIEKARNIK ELEKTRYCZNY Z PLYTAMI

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Ostrzezenie: Wskazéwki i srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukcji nie obejmujg wszystkich warunkéw
i sytuacji, mogacych spowodowac zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem, odpowiadajgcym za bezpieczne
korzystanie z urzadzen elektrycznych, jest ostroznos¢ i zdrowy rozsadek. Nalezy miec to na uwadze w trakcie
obstugi urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate w trakcie transportu, na skutek
nieprawidtowego uzytkowania, wahan napiecia oraz zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek czesci urzadzenia.

Aby zapobiec wznieceniu ognia lub porazeniu pradem elektrycznym, korzystajac z urzadzen elektrycznych
nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, m.in.:

1.

10.

1.

12.

13.

14.
15.

Upewnic sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu, podanemu na naklejce na urzadzeniu, a gniazdko
jest odpowiednio uziemione. Gniazdko musi by¢ zamontowane zgodnie z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa.

Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia, jezeli wystapita jakakolwiek usterka, uszkodzone sg drzwiczki lub
przewdd zasilajacy. Wszelkie naprawy i regulacje, w tym wymiane przewodu zasilajacego, nalezy
zleci¢ w profesjonalnym serwisie! Nie zdejmowac oston urzadzenia, mogtoby to spowodowac
porazenie pragdem elektrycznym!

Urzadzenie chroni¢ przed bezposrednim kontaktem z woda i innymi cieczami, aby zapobiec porazeniu
pradem elektrycznym. Nie zanurzac¢ przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie!

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego. Nie uzywac piekarnika na zewnatrz lub
w wilgotnym srodowisku, nie dotyka¢ urzadzenia ani przewodu zasilajgcego mokrymi rekami. Mogtoby
to spowodowac porazenie pragdem elektrycznym. Nie dotyka¢ goracych powierzchni — mogtoby to
spowodowac obrazenia lub oparzenia. Nie uzywac piekarnika niezgodnie z przeznaczeniem (np. w celu
ogrzewania pomieszczenia, suszenia zwierzat, ubran itp.).

Stosowanie innych, niz zalecane przez producenta, akcesoriéw grozi utrata gwarancji. Wktadajac/
wyjmujac przedmioty z piekarnika nalezy stosowac¢ rekawice kuchenne.

Nalezy zachowac¢ szczegdlna ostroznos¢, jezeli w poblizu urzadzenia przebywaja dzieci.

Nie pozostawia¢ wiaczonego piekarnika bez nadzoru.

Z kazdej strony piekarnika powinno pozosta¢ ok. 10 cm wolnej przestrzeni w celu zapewnienia
wystarczajacego obiegu powietrza. Nie ktas¢ na piekarniku zadnych przedmiotéw.

Urzadzenie posiada drzwiczki z bezpiecznym szktem, ktére jest mocniejsze i bardziej wytrzymate na
rozbicie, niz zwykte szkto. Nalezy uwazac na zarysowania drzwiczek i utamanie krawedzi.

Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki, podtgczonej do gniazda zasilania, bez nadzoru. Przed konserwacja
iwtozeniem lub wyjeciem akcesoridéw nalezy odczeka¢, az piekarnik wystygnie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajacego z gniazdka. Nie nalezy tego robi¢, pociggajac za kabel, ale za wtyczke.

Korzystac z piekarnika wytgcznie w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie moze sie przewréci¢ oraz
w wystarczajacej odlegtosci od przedmiotow tatwopalnych (np. firany, zastony, drewno itp.).

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ w trakcie manipulacji z rusztem oraz brytfanng, w ktorej
znajduje sie rozgrzany olej lub inna ciecz.

Nie uzywac piekarnika w poblizu zrédet ciepta, np. ptyty grzewczej. Chroni¢ go przed promieniowaniem
stonecznym.

Przewdd zasilania nie moze dotykac rozgrzanych elementéw, ani ostrych krawedzi.

Aby obnizy¢ ryzyko pozaru wewnatrz piekarnika, nalezy przestrzegac¢ ponizszych zasad:

a) Nie przegrzewacd jedzenia. Upewni¢ sie, ze zadne przedmioty nie dotykaja wewnetrznych Scian

piekarnika.

b) Nie wktadac¢ do piekarnika kartonu, papieru, plastiku itp. Stosowa¢ materiaty odpowiednie do uzycia
w piekarniku.

c) Niezakrywac piekarnikazzewnatrzaniod wewnatrz. Mogtoby to spowodowac pozar lub przegrzanie
piekarnika.
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16.
17.

18.

19.

d) Pouzyciuwytrze¢drzwiczki, uszczelkeiwnetrze piekarnika $ciereczkg zamoczong w wodzie zptynem
do mycia naczyn, a nastepnie wytrze¢ do sucha. Nalezy w ten sposob usunaé zanieczyszczenia,
thuszcz i resztki jedzenia.

e) Jezeli podgrzewane jedzenie zacznie dymic lub zapali sie, nie otwiera¢ piekarnika, natychmiast go
wytaczyd i wyjacé wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka.

Urzgdzenie nie moze by¢ uzytkowane z wytacznikiem czasowym lub zdalnie sterowane.

Wiaczenie pustego piekarnika moze doprowadzi¢ do jego uszkodzenia. Nie nalezy zapycha¢ ani

blokowa¢ otworéw wentylacyjnych urzadzenia.

Korzysta¢ z piekarnika tylko zgodnie z zaleceniami, zawartymi w niniejszej instrukcji. Urzadzenie

przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

powstate na skutek nieprawidtowego stosowania urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach

psychofizycznych lub niewystarczajacym doswiadczeniu, jezeli s3 pod nadzorem lub zostaty

przeszkolone w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i majg Swiadomos¢ ew. zagrozen. Urzadzenie
nie moze stuzy¢ jako zabawka. Czyszczenie i konserwacje mozna powierzy¢ tylko dzieciom powyzej

8 lat i wytgcznie pod nadzorem. Dzieci do lat 8 powinny przebywac z daleka od urzadzenia i przewodu

zasilania.

Goraca powierzchnia!

PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM

1.

Umy¢ wszystkie akcesoria w goracej wodzie z mydtem lub w zmywarce, osuszy¢ i wtozy¢ z powrotem do
piekarnika.

Podtaczy¢ piekarnik do zasilania, nastawi¢ najwyzsza temperature (230°C) w trybie opiekania
i pozostawi¢ na 15 min, aby usuna¢ ew. pozostatosci materiatu opakowania. Pomoze to réwniez pozby¢
sie zapachu, wystepujacego czesto po pierwszym uruchomieniu urzadzen elektrycznych.

Przed pierwszym uzyciem postawic¢ na ptytach naczynia z woda, wigczy¢ sredni stopien i pozostawi¢ na
30 minut.

Uwaga: Przy pierwszym uzyciu piekarnika i ptyt moze pojawic sie dym i charakterystyczny zapach (ok.

15 minut). Spowodowane jest to spalaniem sie substancji ochronnych, stosowanych w procesie
produkgji.

Uwaga: W wersjizwykonczeniem w kolorze biatym powierzchnia pomiedzy ptytami grzewczymi piekarnika

moze pociemnie¢ w trakcie uzytkowania!

Uwaga: Maksymalne obcigzenie kazdej z ptyt wynosi 4 kg. Rbwnoczesne obcigzenie obu ptyt grzewczych
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nie powinno przekroczyc 8 kg.
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Regulator temperatury piekarnika
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Mata ptyta grzewcza

. Kontrolka ptyt grzewczych
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. Uchwyt brytfanny

. Rozen

. Uchwytrozna
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GOTOWANIE NA PLYTACH

Nalezy uzywac naczyn z ptaskim dnem o $rednicy ptyt! Nie wigcza¢ ptyt przed postawieniem naczynia —
mogtyby ulec deformacji.

1. Postawi¢ naczynie na lewej/prawej ptycie.

2. Ustawi¢ moc za pomoca regulatora mocy lewej lub prawej ptyty grzewczej.

3. Po zakonczeniu gotowania ustawi¢ regulator w pozycji OFF (wyt.).

4. Po zakonczeniu gotowania wyjac¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka.

Uwaga: Wyjmujac brytfanne, ruszt lub inny goracy przedmiot z piekarnika nalezy zachowac szczegéing
ostroznosc¢. Zawsze stosowac rekawice kuchenne.

FUNKCJE PIEKARNIKA | AKCESORIA

Regulator temperatury piekarnika: Wybierz temperature od 100 °C do 230 °C do pieczenia, grillowania
lub opiekania.

Gérna kontrolka: Swieci, jezeli wtaczona jest jedna lub obie ptyty grzewcze.

Regulator mocy lewej ptyty grzewczej: Ustaw moc w zakresie od 750 W do 1000 W.

Regulator mocy prawej ptyty grzewczej: Ustaw moc w zakresie od 250 W do 500 W.

Pokretto wyboru funkgji piekarnika: Piekarnik posiada 5 trybéw gotowania:

Off (Wylaczony) / Pieczenie na ruszcie / Grillowanie / Opiekanie / Pieczenie

Pieczenie na ruszcie: do pieczenia ryb, stekéw, drobiu, kotletdw itp. (gérna grzatka)

Grillowanie: grillowanie kurczaka itp. (g6érna grzatka i grill)

Opiekanie: pieczenie chleba, mufinek, mrozonych wafli, pizzy itp. (gorna i dolna grzatka)

Pieczenie: do pieczenia ciast, strudli, ciastek, drobiu, wotowiny, wieprzowiny itp. (dolna grzatka)

Dolna kontrolka: Swieci, jezeli piekarnik jest wiaczony.

Brytfanna: Do smazenia lub pieczenia miesa, drobiu, ryb itp.

Druciany ruszt: Do opiekania, pieczenia i gotowania w naczyniach.

Oswietlenie wewnatrz: Dziafa, kiedy piekarnik jest uzytkowany.

PIECZENIE W PIEKARNIKU

W piekarniku mozna jednorazowo upiec do 4 kg kurczaka/indyka lub 3 kg pieczeni.

W tabeli czasu pieczenia podane s3 orientacyjne czasy pieczenia. Zalecamy regularng kontrole procesu
pieczenia termometrem kuchennym do miesa.

Zalecamy wstepne rozgrzanie piekarnika przez 15 minut do temperatury 230 °C.

Uwaga: Nie zalecamy stosowania workéw do pieczenia lub naczyn szklanych. Nigdy nie nalezy wktada¢ do
piekarnika opakowan styropianowych, papierowych itp.!

1. W6z ruszt w pozycji dolnej.

2. Wtéz przygotowane produkty spozywcze do brytfanny. Przy zastosowaniu brytfanny nie jest konieczne
wktadanie rusztu, brytfanne mozna wsung¢ bezposrednio do piekarnika.

3. Wybierz temperature za pomoca regulatora i wybierz tryb gotowania za pomoca pokretta wyboru
funkgji.

4. Aby skontrolowa¢ lub wyjac¢ pieczen z brytfanny, uzyj uchwytu do brytfanny.

5. Po zakonczeniu pieczenia wytacz piekarnik przefgczajac pokretto funkcji do pozycji OFF (wytaczone)
i wyjmij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka.
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Zalecany czas pieczenia
Wyniki moga by¢ rézne. Podany czas nalezy dostosowac do wtasnych preferencji.

Rodzaj miesa Temperatura piekarnika Zalecany czas dla 0,5 kg
Pieczen wotowa 230°C 30-35 min
Pieczen wieprzowa 230°C 40-45 min
Szynka 230°C 35-40 min
Kurczak 230°C 25-35min
Indyk 230°C 25-35 min

Uwaga: Wszystkie czasy podano dla schtodzonego miesa (po wyjeciu z lodowki).
Mrozone mieso wymaga odpowiedniego przedtuzenia czasu pieczenia. Zalecamy korzystanie
z termometru do miesa.

PIECZENIE NA RUSZCIE

Zalecamy wstepne rozgrzanie piekarnika przez 15 minut w temperaturze 230 °C.

1. Ustaw regulator temperatury na 230 °C, a pokretto wyboru funkcji na (Z2) i rozgrzej piekarnik.

2. Wsun ruszt w gornej czesci piekarnika. m
Ut6z na nim produkty spozywcze, ktére powinny znajdowac sie jak najblizej gérnej grzatki, ale nie moga

jej dotykac.

Ustaw odpowiednia temperature.

Natrzyj mieso olejem lub marynata.

Ustaw pokretto wyboru funkcji na (™).

Zalecamy pozostawienie drzwiczek niedomknietych i obrécenie produktéw w potowie czasu pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia wylacz piekarnik przetaczajac pokretto funkcji do pozycji OFF (wytaczone)

i wyjmij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka.

w

PN ;s

Zalecany czas pieczenia

Wyniki moga byc¢ rézne. Podany czas nalezy dostosowac do wihasnych preferencji.
Produkty nalezy co pewien czas kontrolowac, aby nie zostaty przypalone.

Rodzaj miesa Temperatura piekarnika Czas przygotowania
Rib steak 230°C 25-30 min
T-bone steak 230°C 25-30 min
Hamburger 230°C 25-28 min
Kotlet wieprzowy 230°C 40-45 min
Kotlet jagniecy 230°C 30-40 min
Udka z kurczaka 230°C 30-35 min
Filety rybne 200°C 20-25 min

Uwaga: Wszystkie czasy podano dla schtodzonego miesa (po wyjeciu z lodéwki).
Mrozone migso wymaga odpowiedniego przedtuzenia czasu pieczenia. Zalecamy korzystanie
z termometru do miesa.
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GRILLOWANIE

Zalecamy grillowanie na roznie maks. 2-2,5 kg miesa. Kurczaka nalezy zwigza¢, aby skrzydetka i udka
obracaty sie wraz zroznem, nie blokujac jego ruchu. Zalecamy wstepne rozgrzanie piekarnika przez 15 minut
w temperaturze 230 °C.

1. Ustaw regulator temperatury na 230 °C. Nabij kurczaka lub inne migso na rozen i upewnij sie, ze jest
odpowiednio zamocowane na roznie. Produkty powinny by¢ umieszczone na roznie centralnie.

2. Witéz oznakowany koniec rozna do otworu na prawej wewnetrznej Scianie piekarnika.
Czworokatny koniec rozna powinien pasowac do haczyka na lewej wewnetrznej scianie piekarnika.

3. Wsun brytfanne w najnizszej pozycji tak, aby mdgt skapywac do niej ttuszcz.
4. Ustaw pokretto wyboru funkcji na g

5. Po zakonczeniu grillowania wytacz piekarnik przetaczajac pokretto wyboru funkcji do pozycji OFF
(wyfaczone).

6. Wyjmij rozen za pomoca uchwytu, podnoszac go za oba korice. Najpierw unies i pociagnij na zewnatrz
lewg strone. Unie$ prawa strone rozna i wyjmij z piekarnika caty rozen.

Zalecany czas grillowania
Wyniki moga by¢ rézne. Podany czas nalezy dostosowac¢ do wtasnych preferencji.

Rodzaj miesa Temperatura piekarnika Zalecany czas dla 0,5 kg
Pieczer wotowa 230°C 30-35min
Pieczen wieprzowa 230°C 40-45 min
Szynka 230°C 40-45 min
Kurczak 230°C 25-35min
Indyk 230°C 25-35 min

Uwaga: Wszystkie czasy podano dla schtodzonego miesa (po wyjeciu z lodowki).
Mrozone mieso wymaga odpowiedniego przedtuzenia czasu pieczenia. Zalecamy korzystanie
z termometru do miesa.

OPIEKANIE

Nalezy pamieta¢, ze w trakcie OPIEKANIA wtaczone sg wszystkie elementy grzewcze!
W piekarniku mozna opiekac¢ 4-6 kromek chleba, 6 racuchow, mrozone wafle lub omlety. Opiekajac mniejsza
ilo$¢ produktow, nalezy je umiescic¢ posrodku rusztu.

1. Ustaw regulator temperatury na 230 °C, a pokretto wyboru funkgji na (ZZ.

2. Poto6z jedzenie na drucianym ruszcie.

3. Po zakonczeniu pieczenia wytacz piekarnik przetaczajac pokretto funkcji do pozycji OFF (wyfaczone)
i wyjmij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka.

Uwaga: Druciany ruszt nalezy umiesci¢ w piekarniku tak, aby zgiecia drutu skierowane byty w dét.

PIECZENIE

Nalezy pamieta¢, ze w trakcie PIECZENIA wtaczona jest tylko dolna grzatka!
Zalecamy wstepne rozgrzanie piekarnika przez 15 minut w temperaturze 230 °C.

Ustaw regulator temperatury na 230 °C, a pokretto wyboru funkcji na (ZZ). Rozgrzej piekarnik.

Wsun ruszt w najnizszej lub srodkowej czesci piekarnika. Utz na nim produkty i wsun go do piekarnika.
Produkty powinny znajdowac sie jak najblizej dolnej grzatki, ale nie moga jej dotykac.

Ustaw odpowiednia temperature.

Natrzyj produkty spozywcze olejem lub marynata.

Ustaw pokretto wyboru funkcji na ().

Zalecamy pozostawienie drzwiczek niedomknietych i obrécenie produktéw w potowie czasu pieczenia.
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8. Po zakoriczeniu pieczenia wytacz piekarnik przetaczajac pokretto wyboru funkcji do pozycji OFF
(wytaczone) i wyjmij wtyczke przewodu zasilania z gniazdka.

Umieszczenie rusztu

Pieczywo - dolna i sSrodkowa pozycja

Torty — dolna pozycja (poszczegdlne warstwy nalezy piec pojedynczo)
Ciasta — dolna i srodkowa pozycja

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem odtaczy¢ piekarnik i pozostawi¢ do ostygniecia!!

Piekarnik ma specjalng, samoczyszczacq powierzchnig. Zabrudzenia powierzchni powstate w trakcie
gotowania zostana utlenione w trakcie normalnej eksploatacji. Jezeli to konieczne, Sciany piekarnika nalezy
przetrze¢ wilgotna gabka, szmatka lub $ciereczka nylonowa z niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn.

NIE UZYWAC DO CZYSZCZENIA DRUCIAKOW, SRODKOW TRACYCH ANI INNYCH PRZEDMIOTOW,
KTORE MOGLYBY USZKODZIC SAMOCZYSZCZACA POWIERZCHNIE URZADZENIA.

DO CZYSZCZENIA PLYT GRZEWCZYCH NIE UZYWAC DRUCIAKOW, SRODKOW TRACYCH ANI INNYCH
PRZEDMIOTOW, KTORE MOGLYBY USZKODZIC ICH POWIERZCHNIE.

1. Wyczysci¢ wnetrze piekarnika wilgotng szmatkg, Sciereczka lub gabka. m
2. Akcesoria umy¢ w zwykty sposéb w wodzie z mydtem lub w zmywarce.
3. Zanieczyszczona rame drzwiczek, uszczelke i jej okolice nalezy ostroznie oczysci¢ wilgotng szmatka,
zmoczong w wodzie z niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wytrze¢ do sucha.
4. Nalezy uwaza¢, aby do wnetrza otworéw wentylacyjnych nie dostata sie woda.
5. Przed podfaczeniem piekarnika do gniazda zasilania wszystkie jego elementy i akcesoria powinny by¢
suche.

DANE TECHNICZNE

Pojemnos¢ 331

2 ptyty zeliwne

Ptynna regulacja mocy ptyt grzewczych

4 rézne ustawienia piekarnika

Ptynna regulacja temperatury piekarnika 100 °C - 230 °C

Kontrolki swietlne wiaczenia

Oswietlenie wewnetrzne

Nierdzewne wykorczenie

Akcesoria: blacha do pieczenia, ruszt, igta do grilla, uchwyt do wyciggania blachy

Napiecie nominalne: 230 V~ 50 Hz

Nominalny pobér mocy: 3000 W

Poziom hatasu: 60 dB (A)

Moc ptyty 185 mm: 1000 W

Moc ptyty 155 mm: 500 W

Gorna ptyta grzewcza - grill: 800 W

Dolna ptyta grzewcza - grill: 700 W

Wymiary blachy: 365 x 290 X 35 mm (sz X wys X gt)
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EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW

Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekaza¢ na wysypisko $mieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy
z plastiku — wrzuci¢ do pojemnikéw z plastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow czionkowskich UE

iinnych krajow europejskich zwprowadzonym systemem zbiérki odpadéw)

Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ zaliczany do odpadéw
komunalnych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zajmujacego sie recyklingiem sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega negatywnym konsekwencjom dla

zdrowia ludzkiego i Srodowiska naturalnego. I
Recykling przyczynia sie do zachowania surowcéw naturalnych. W celu uzyskania dalszych informacji 08/05

o recyklingu tego produktu nalezy sie skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowa organizacja zajmujaca sie
przetwarzaniem odpadoéw lub sklepem, ktéry sprzedat produkt.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych.

Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametréw technicznych.
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ELEKTROMOS SUTO FOZOLAPOKKAL

BIZTONSAGI UTASITASOK

Olvassa el figyelmesen, és 6rizze meg a késébbi tjraolvasas céljaval!

Figyelem: A jelen Utmutatdban feltiintetett biztonsagi elirasok és utasitasok nem tartalmaznak minden
olyan feltételt és kortilményt, amely a hasznalat soran bekovetkezhet. A felhasznalonak meg kell értenie,
hogy a legfontosabb, semmilyen termékbe be nem épithetd tényezdk a jozan ész, az elévigyazatossag
és a gondossag. Ezeket a tényezdket a késziiléket hasznald és kezeld felhasznald(k)nak kell biztositaniuk.
Nem feleliink a szallitas kozben, helytelen hasznalatbdl, fesziltségingadozasbol vagy a késziilék barmilyen
atalakitasabol eredd karokért.

A tlz vagy aramités okozta balesetek elkeriilése érdekében az elektromos késziilékek haszndlata soran
mindig be kell tartani az aldbbi alapvetd biztonsagi el6irdsokat:

1.

10.

1.

12.

13.

14.
15.

Miel6tt csatlakoztatna a készlléket a szabalyszertien lefoldelt halozati konnektorhoz, gyéz6djon meg

arrol, hogy a haldzati fesziiltség értéke megegyezik-e a késziilék tipuscimkéjén talalhato tapfesziltség

értékével. A fali aljzatot a hatalyos biztonsagi el6irdsoknak megfeleléen kell telepiteni.

Soha ne hasznalja a siit6t, ha sérilt az ajtaja, hibdsan mukodik, vagy sériilt a csatlakozokébele. A késziilék

minden javitasat, beleértve a halézati kabel cseréjét is, bizza szakszervizre! Ne szerelje le

a késziilék védoburkolatat, aramiités veszélye!

Ovja a fogyaszt6t a viztdl és mas folyadékoktdl, igy megel6zheti az dramiités veszélyét. Soha ne meritse

a csatlakozokabelt vagy villdsdugét vizbe!

Az elektromos suité kizarélag otthoni hasznalatra alkalmas. Ne hasznalja a sutét kiiltérben se nedves

kornyezetben, tovabbé soha ne érjen hozza a csatlakozokabelhez vagy a fogyasztohoz nedves kézzel.

Aramiités veszélye all fenn. Ne érjen hozza a forré felliletekhez. Ezzel megelézi az esetleges sériiléseket,

égési sériiléseket. A siit6t kizarolag a rendeltetésének megfelel6 célokra hasznalja (soha ne hasznalja pl.

fltésre, allatok vagy anyagok szaritasara stb.).

Soha ne hasznéljon nem a gyart6 altal ajanlott tartozékokat, ellenkezé esetben elveszitheti a késziilékre

nyujtott garanciat. Ha ki akar venni vagy be kivan helyezni valamit a sit6be, minden esetben hasznaljon

konyhai keszty(it.

Szenteljen fokozott figyelmet a siit6 hasznalatanak, ha gyermekek kézelében hasznalja.

A bekapcsolt elektromos siitét soha ne hagyja feltigyelet nélkil.

A stité minden oldaldn maradjon legalabb 10 cm szabad tér a levegd szabad dramldsa érdekében. Soha

ne helyezzen semmilyen tdrgyakat a stitére.

Ez a fogyaszto biztonsagi Uveges ajtoval rendelkezik. Ez az Uveg toréssel szemben ellenéllobb, mint

a hagyomanyos lveg. Kertilje el a siit6 ajtajanak megkarcolasat vagy éleinek levalasat.

Lehetéleg soha ne hagyja az dram ala helyezett siit6t feliigyelet nélkil. Karbantartas, illetve a tartozékok

behelyezése vagy kivétele elétt varja meg, amig a siité kih(l, majd huzza ki a csatlakozokabelt a halozati

konnektorbol. Soha ne huzza ki a kabelnél fogva a villasdugdt a csatlakozdaljbdl. A kdbelt mindig

a villdisdugdnal fogva huzza ki a fali aljzatbol.

A sutét kizarélag munkaallasban hasznélja ott, ahol nem fenyeget felborulassal, valamint gyulékony

targyaktol (pl. figgonyok, sotétitok, fa stb.) megfeleld tavolsagban.

Fokozottan dvatosan emelje, mozgassa a forrd olajat vagy mas forrd folyadékot tartalmazé tepsiket,

valamint a forré racsot.

Soha ne haszndlja a siit6t héforras, pl. tlizhely fé6z6lapja kozelében. Ovja a késziiléket a kdzvetlen

napsugarzastol.

A haldzati vezeték nem érhet hozza forrd targyakhoz, tovabba azt éles eszkdzokre se helyezze ra.

A mikrohulldamu siité belsejében esetlegesen keletkezé t(iz a kdvetkezék segitségével el6zhetdé meg:

a) Ne melegitse tul az ételt. Ellendrizze le, hogy semmilyen targy nem ér hozza a siit6 belsé faldhoz.

b) Soha ne helyezzen a siitébe olyan anyagokat, mint pl. a karton, mdanyag, papir stb. Kizarélag
sttében hasznéalhat6 anyagokat hasznaljon.

c) A sit6t se kivilrdl, se belllrél ne takarja le semmivel. Ellenkezé esetben a siité tulforrésodhat, és
kigyulladhat.
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16.
17.

18.

19.

d) Ahasznalatot kdvetéen torolje at az ajtot, az ajtod szigetelését és a sttd belsejét tisztitdszeres oldatba
martott ruhadarabbal, majd torolje szarazra. Ezzel eltavolithatok a lerakoédott szennyezédések, zsir
és esetleges ételmaradékok.

e) HaasUtdben készulo étel fustolni vagy égni kezd, kapcsolja ki a stit6t, hizza ki a csatlakozddugoéjat
a konnektorbdl és hagyja zarva az ajtajat.

A fogyaszté nem hasznalhaté id6kapcsoloval se taviranyitoval.

Soha ne haszndlja a siitét, ha nincs benne semmilyen folyadék vagy étel, ellenkezé esetben a siité

megkarosodhat. Soha ne blokkolja, ne tomitse el a siit6 szell6zényilasait.

Az elektromos sutot kizérélag a jelen hasznélati Utmutatéban olvashatd utasitasokkal 6sszhangban

hasznélja. Ez az elektromos siit6 kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. A gyarté nem felel a készilék

helytelen hasznalatabdl eredé kéarokért.

A készuléket 8 évnél idésebb gyerekek, id6s, testi és szellemi fogyatékos személyek, illetve a késziilék

hasznalatat nem ismeré és hasonlé késziilék lzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezé

személyek csak a késziilék hasznélati utasitasat ismeré és a késziilék hasznalataért felelésséget vallalo
személy feliigyelete mellett hasznalhatjék. A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak.

A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak felnétt személy felligyelete mellett tisztithatjak. A készuléket és

a halozati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

Forro feliilet!

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1.

Minden tartozékot forro, szappanos vizben, vagy mosogatégépben mosson el, majd alaposan széritson
meg, végll helyezzen vissza a stitébe.

Csatlakoztassa a sutét az elektromos halézathoz, majd a siités funkciot bekapcsolva mintegy 15 percig
hagyja, hogy Ures éllapotaban felmelegedjen a legmagasabb hémérsékletre (230°C), ily modon
eltavolithatja az esetlegesen a siitében maradt csomagoléanyag maradékokat. Ezzel megsziintethetd
a sutd esetleges kezdeti kellemetlen szaga is.

Azelsé hasznalatba vétel el6ttéllitson a stitélapokra vizzel teliedényeket, majd kapcsolja be a siitélapokat
kozepes héfokon, és hagyja mindegy 30 percig bekapcsolva Sket.

Figyelem: Asiit6 és af6z6lapok elsé hasznalatat enyhe szag és fist kisérheti (kb. 15 percig). Ezt a jelenséget

a gyartélizemben a flitéelemekre alkalmazott védébevonatok kiégése okozza.

Figyelem: Afehérszinlelektromossiité esetében a hasznalatsoran afézélapok kozottifelllet besotétedhet!

Figyelem: Az egyes fé6z6lapok maximalis teherbirdsa 4 kg. A fé6z6lapok maximalis terhelése nem haladhatja
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FOZES A FOZOLAPOKON

Kizérélag egyenes fenekli, a f6z6lap méretével azonos fenékméretli edényeket hasznaljon! Ne kapcsolja be
a fézélapot edény nélkiil, ellenkez6 esetben a f6z6lap eldeformalodhat.

1. Allitsa a fazekat a jobb/bal fé6z&lapra.

2. Ajobbvagy bal f6z6lap szabalyozé gombijaval allitsa be a kivant teljesitményt.

3. Af6zés befejeztével allitsa a gombot OFF (kikapcsolt) allasba.

4. Af6zés befejeztével hiizza ki a csatlakozokabelt a fali csatlakozdaljbol.

Figyelem: A tepsi, racs vagy barmilyen forré edény, tal kivételekor maximalis koriltekintéssel jarjon el.
Mindig hasznaljon konyhai kesztytit.

A SUTO ES TARTOZEKAI FUNKCIOJA

Sutési h6fok szabalyozégomb: Vélassza ki sttéshez, grillezéshez vagy pizzasiité funkcidhoz a kivant
hémérsékletet 100 °C - 230 °C tartomanyban.

Fels6 kontrollampa: Akkor vilagit, ha be van(nak) kapcsolva a f6zélap(ok).

Bal f6zolap teljesitményszabalyoz6 gomb: Valasszakiakivantteljesitményt 750 W- 1000 W tartomanyban.

Jobb fézdélap teljesitményszabalyozé gomb: Valasszakiakivantteljesitményt250W-500Wtartomanyban.

Sutés funkcio szabalyozégomb: Ez a siit6 6t kiilonb6z6 sttési funkcioval rendelkezik:

Off (Kikapcsolt) / Racson siités / Grillezés / Pizza siités / Siités

Racson siités: halak, steakek, baromfi, husszeletek stb. siitéséhez (felsé6 melegités)

Grillezés: csirke stb. grillezéséhez (fels6 melegités és grill)

Pizza siités: kenyér, muffin, mélyhuitott gofri, pizza stb. stitéséhez (felsé és alsé melegités)

Siités: kalacsok, rétesek, kekszek, baromfi, marha és sertéshus stb. stitéséhez (alsé melegités)

Alsé kontrollampa: Akkor vildgit, ha a stité bekapcsolt allapotu.

Tepsi: Hus, baromfi, halak stb. stitéséhez.

Drétracs: Pizza slitéshez, siitéshez és siitéedényes fézéshez.

Belsé lampa: Bekapcsolt dllapotu suitd esetén vilagit.

SUTOBEN SUTES

A sttében akar 4 kg csirke vagy pulyka, és akar 3 kg szelethus egyideji stitésére nyilik lehetdség.

A stitési id6ket tartalmazoé tablazat a tdjékoztatd jellegu sutési értékeket tartalmazza. Ajanlott rendszeresen
ellendrizni a sutést konyhai his-hémérével.

A legjobb eredmények biztositasa érdekében ajanlott 230 °C-on 15 percig elémelegiteni a stit6t.

Figyelem: Sitézacskok és tivegedények hasznalata a stitében nem ajanlott. Soha ne hasznaljon a stitében
mdanyag ragasztészalagot, papirt se mas hasonlé anyagot!

1. Helyezze be a legalsé sinre a racsot a sttébe.

2. Tegye a tepsibe az el6készitett ételt. Ha tepsiben kivanja megsitni az ételt, a racsot nem szikséges
behelyezni a siitébe, a tepsi a siit6 belsejében talalhaté sinekbe tolhato.

3. Ahdémérsékletszabalyozé gomb segitségével allitsa be a kivant hémérsékletet, majd a funkcidszabalyozé
gomb segitségével valassza ki a kivant elkészitési médozatot.

4. Haasutés kozben ellendrizni kivanja az ételt, vagy ki akarja venni, mindig hasznalja a tepsifogét.

5. Asltés végeztével kapcsolja ki a stitét a funkciogomb OFF (kikapcsolt) allasba forditasaval, majd huzza
ki a csatlakozokabelt a halozati csatlakozoaljbol.
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Ajanlott siitési ido
Az eredmények kiilonbozhetnek. Igazitsa a feltiintetett id6ket a sajat igényeihez.

Husfajta A siité hémérséklete Ajanlott sutésiid6 0,5 kg
esetén
Marhasiilt 230°C 30-35 min
Sertéssiilt 230°C 40-45 min
Sonka 230°C 35-40 min
Csirke 230°C 25-35min
Pulyka 230°C 25-35 min

Megjegyzés: Minden feltlintetett id6 hideg (h(it6bdl kivett) husra vonatkozik.
A mélyh(itott husnak jelentsen tobb stitési idére van sziiksége. Ebbél az okbdl kifolydlag
ajanlott hus-hémérét hasznalni.

RACSON SUTES

Alegjobb eredmények érdekében ajanlott a stitét 230 °C-on mintegy 15 percig elémelegiteni.

1. Allitsa a hészabalyzé gombot 230°C-ra. A funkciészabalyozé gombot allitsa (ZZ)-ra, és melegitse elé
a sutét.

2. Helyezze aracsot a siitében a felsé vezetdsinbe.

Helyezze ra a sutni kivant ételt, amelynek a felsé futétesthez a leheté legkozelebb kell fekudnie,

mikdzben azonban nem érhet hozza.

A hémérsékletszabalyozé gombbal llitsa be a megfelelé hémérsékletet.

[zlés szerint kenje be az ételt paclével vagy olajjal.

Allitsa a funkcidszabalyozé gombot (™ }ra.

Ajanlott az ajtot kissé nyitva tartani, majd megkozelitdleg a stutési id6 felénél forditsa meg az ételt.

A stités végeztével kapcsolja ki a sttét a funkciogomb OFF (kikapcsolt) allasba forditasaval, majd huzza m

ki a csatlakozékabelt a halozati csatlakozoaljbol.

w

PN ;s

Ajanlott siitési ido
Az eredmények kiilonbodzhetnek. Igazitsa a feltlintetett id6ket a sajat igényeihez.
Sutés kdzben folyamatosan ellendrizze az ételt, nehogy megégjen.

Husfajta A siité hémérséklete Sutésiido
Rib steak 230°C 25-30 min
T-bone steak 230°C 25-30 min
Hamburger 230°C 25-28 min
Sertésszelet 230°C 40-45 min
Bardnyszelet 230°C 30-40 min
Csirkecomb 230°C 30-35 min
Halfilé 200°C 20-25 min

Megjegyzés: Minden feltiintetett id6 hideg (h(itébdl kivett) husra vonatkozik.
A mélyh(itott husnak jelentésen tobb sitési idére van sziiksége. Ebbdl az okbol kifolyodlag
ajanlott hus-hémérét hasznalni.
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GRILLEZES

A grillnydrson egyszerre max. 2-2,5 kg hus grillezése javasolt. Kotdzze 6ssze a csirkét, hogy a szarnya és
a combja a grillezés kdzben ne lazuljon ki, és a grillnyars szabadon foroghasson. A legjobb eredmények
elérése érdekében ajanlott a stitét 230 °C-on mintegy 15 percig elémelegiteni.

1. Allitsa a hémérséklet szabalyozé gombot 230 °C-ra. Hizza ré a csirkét vagy mas hust a grillnyarsra, és
ellenérizze le, hogy megfelelen ra van erésitve a szoritok és az anyék segitségével. Ugyeljen arra, hogy
az étel lehetdleg ki legyen kdzpontozva a nyarson.

2. Helyezze a grillnyars megjelolt végét a siitd jobb belsé falan talalhato résbe.

Ellenérizze le, hogy a nyérs négyszogletes vége szabadon behelyezhetd a suté bal belsé falan talalhato

kampoba.

A tepsit a legalso allasba helyezze ugy, hogy felfogja a lecsepegd zsirt.

A funkciészabélyozé gombot éllitsa-ra.

A grillezés befejeztével a szabalyozogombot OFF (kikapcsolt) allasba forgatasaval kapcsolja ki a stitét.

Vegyekiagrillnydrsatasiitébdlanyérs két oldalan taladlhaté bemélyedésekbeillesztett tarté segitségével.

El6szor emelje fel a bal oldalt, majd hizza ki a stitébél. Emelje ki a grillnyarsat a jobb oldalon, majd hizza

ki a stitébdl.

ouv ok w

Ajanlott grillezési ido
Az eredmények kiilonbozhetnek. Igazitsa a feltiintetett idSket a sajat igényeihez.

Husfajta A siité hémérséklete Ajanlott suitési id6 0,5 kg esetén
Marhastlt 230°C 30-35min
Sertésslt 230°C 40-45 min

Sonka 230°C 40-45 min

Csirke 230°C 25-35min

Pulyka 230°C 25-35 min

Megjegyzés: Minden feltlintetett id6 hideg (h(it6bdl kivett) husra vonatkozik.
A mélyh(itott husnak jelentésen tobb siitési idére van sziiksége. Ebbél az okbdl kifolydlag
ajanlott hus-hémérét hasznalni.

PI1ZZASUTO FUNKCIO

Kérjiik, ne feledje, hogy PIZZASUTO FUNKCIO kozben minden fiitéelem be van kapcsolva!
A suité nagyméretl belsd tere 4-6 kenyérszelet, 6 sitemény, mélyhtitott gofri vagy omlett sitését teszi
lehetévé. Ha csak 1-2 darabot kivan sutni, a stitéracson a suté kozepére helyezze 6ket.

1. Allitsa a hémérséklet szabalyozé gombot 230 °C-ra, majd a funkcidszabalyozé gombot () ra.

2. Helyezze az ételt aracsra.

3. Asutés végeztével kapcsolja ki a sttét a funkciogomb OFF (kikapcsolt) allasba forditasaval, majd huzza
ki a csatlakozékabelt a halozati csatlakozoaljbol.

Megjegyzés: A racsot asutd kozepén helyezze el, bevéagasokkal lefelé.

SUTES
Kérjiik, ne feledje, hogy a SUTES funkci6 csak az alsé f(itdelemet hasznalja!
Alegjobb eredmények elérése érdekében ajanlott a stitét 230 °C-on mintegy 15 percig elémelegiteni.

1. Allitsa a hémérséklet szabalyozé gombot 230 °C-ra, majd a funkcidszabalyozé gombot (T ra. Melegitse
elé a sutét.

2. Helyezze a racsot a sutében a legalsé vagy kozépsé allasba. Tegye ra az ételt, majd tolja be a racsot
a sttbbe.

3. Azételnek a lehet6 legkozelebb kell lennie az alsé fitéelemhez, de nem érhet hozza.
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A hémérsékletszabélyozé gombbal éllitsa be a megfelelé hémérsékletet.

izlés szerint kenje be az ételt paclével vagy olajjal.

Allitsa a funkcidszabalyozé gombot (_}-ra.

Ajanlott az ajtot kissé nyitva tartani, majd megkozelitdleg a sutési id6 felénél forditsa meg az ételt.

A siités végeztével kapcsolja ki a sttét a funkciogomb OFF (kikapcsolt) allasba forditasaval, majd huzza
ki a csatlakozdkabelt a halozati csatlakozoaljbol.

o NO U A

Aracs elhelyezése

Péksttemény — alsé és kdzépso allas

Réteges tortak — also allas (a rétegeket egyenként siisse)
Kaldcsok — alsé és kozépso allas

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a stitét az elektromos halézatbdl, és hagyja kihdlni!!

A suté specialis feltilettel rendelkezik, amelyet standard hasznalat esetén tiszta marad. A felllet barmilyen
slités okozta beszennyezddése standard Gizem esetén oxidalddik. Ha sziikséges, tordlje at a siitd falait nedves
szivaccsal, ruhaval vagy enyhén tisztitészeres nylon térléruhaval.

TISZTITASHOZ NE HASZNALJON FEMSZERSZAMOKAT (DROTKEFET), DURVA VAGY CSISZOLO
HATASU TISZITOSZEREKET, SE KAPAROKAT, MERT AZ AZ ONTISZTiTO FELULET MEGSERULESET
EREDMENYEZHETNE.

NE HASZNALJON DURVA, CSISZOLO HATASU TISZTITOSZEREKET A FOZOLAPOK TISZTITASARA SEM,
MERT AZOK MEGSERTHETIK A ZOMANCOZOTT FELULETET.

1. Hasznaljon nedves ruhat, torléruhat vagy szivacsot, és tisztitsa meg a siité belsejét.

2. Atartozékokat standard médon, szappanos vizben vagy mosogatégépben tisztitsa meg.

3. A beszennyez6dott ajtokeretet, tomitést és kornyezé fellileteket dvatosan tordlje at tisztitdszeres vizbe
meritett ruhadarabbal, majd tordlje ket szarazra.

4. Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokba ne keriilhessen viz.

5. Miel6tt a dugét a fali csatlakozéaljba illesztené, hagyja alaposan megszaradni.

MUSZAKI ADATOK

Térfogat 331

2 ontottvas fé6zblap

Fokozatmentesen szabdlyozhato f6z6lap hémérséklet

4 kiilonb6z6 sttébeallitas

Fokozatmentesen szabdlyozhat6é hémérséklet a stitében (100 °C — 230 °C)
Bekapcsolt allapotot jelz6 kontrolldmpa

Belsé lampa

Rozsdamentes acél kivitel

Tartozékok: sttélap, racs, grillezé td, sutélap kihuzéd

Névleges fesziiltség: 230 V~ 50 Hz

Névleges teljesitményfelvétel: 3000 W

Zajartalom: 60 dB (A)

Teljesitményfelvétel 185 mm-es stitélap: 1000 W
Teljesitményfelvétel 155 mm-es sutélap: 500 W
Felsé fltészal — grill: 800 W

Alsé flitészal - grill: 700 W

Tepsiméret: 365 x 290 x 35 mm (szél. x mag. x mély.)
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HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagolopapirt és hulldmpapirt adja le hulladékgy(ijté telepen. Csomagoléfélia, PE zacskok, mianyag alkatrészek —
muanyaggy(ijté szelektiv hulladéktarolé edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és

szamos szelektiv hulladékgytijtést végz6 eurépai orszagban)

Ez a terméken vagy csomagoldsan taldlhaté jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard haztartasi
hulladékként megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések ujrahasznositasara
szakosodott hulladékgydjté telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megelézi, hogy karos

hatast fejtsen ki az emberi egészségre és kdrnyezetiinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes I
forrasainkat. A termék ujrahasznositasaval kapcsolatosan bévebb informécidkat a helyi 6nkormanyzattdl, 08/05

a haztartasi hulladékot feldolgozo szervezettdl, vagy a termék forgalmazojatél kérhet.

Ez a termék megfelel a kisfeszlltségli berendezések biztonsagara és az elektromdagneses
kompatibilitasra vonatkozo EU iranyelveknek.

A szbveg és a muszaki paraméterek megvaltoztatdsanak a joga fenntartva.

34 ECG



ELEKTROHERD MIT KOCHPLATTEN

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und fiir die spatere Verwendung gut aufbewahren!

Warnung: Die Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise, die in dieser Anleitung aufgefiihrt sind, umfassen
nicht alle méglichen Bedingungen und Situationen, zu denen es kommen kann. Der Anwender muss
begreifen, dass der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt Faktoren sind, die sich nicht in ein
Produkt einbauen lassen. Diese Faktoren missen also bei der Verwendung und Bedienung dieses Geréts
durch den bzw. die Anwender gewéhrleistet werden. Wir haften nicht fiir Schaden, die durch Transport, eine
unsachgemafle Verwendung, Spannungsschwankungen oder eine Modifikation des Geréts entstehen.

Damit es zu keinem Brand oder Unfall durch elektrischen Strom kommt, mussen bei der Verwendung von
elektrischen Geraten immer die GrundvorsichtsmafBnahmen eingehalten werden - einschlieBlich der folgenden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose der Spannung auf dem Etikett des Gerats
entspricht, und dass die Steckdose ordnungsgemdR geerdet ist. Die Steckdose muss gemal3 den
geltenden Sicherheitsvorschriften installiert sein.

2. Verwenden Sie niemals den Elektro-Backofen, wenn die Tiir beschadigtist, er nicht richtig funktioniert oder das
Stromversorgungskabel beschédigt ist. Lassen Sie bitte alle Reparaturen, einschliellich des Austausches
des Stromversorgungskabels, von einem Fachservice ausfiihren. Demontieren Sie niemals die
Schutzabdeckung des Gerits. Es konnte zu einem Unfall durch elektrischen Strom kommen!

3. Schiitzen Sie das Gerdt vor dem direkten Kontakt mit Wasser und anderen Flissigkeiten, damit es nicht
zu einem etwaigen Unfall durch elektrischen Strom kommt. Tauchen Sie nicht das Zuleitungskabel oder
den Stecker ins Wasser!

4. Dieser Elektro-Backofen ist nur fir den privaten nicht-gewerblichen Gebrauch bestimmt. Verwenden
Sie den Elektro-Backofen nicht im Aul3enbereich oder in einer feuchten Umgebung. Beriihren Sie das
Anschlusskabel oder das Gerat nicht mit nassen Handen. Es droht Unfallgefahr durch elektrischen
Strom. Berlihren Sie bitte nicht die heilen Oberflachen des Gerates. Sie umgehen damit das Risiko einer
Verletzung oder einer Verbrennung. Verwenden Sie den Elektro-Backofen nicht zu anderen Zwecken
(z.B. Beheizen von Rdumen, Trocknen von Tieren, Textilien u.d.).

5. Verwenden Sie bitte kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wurde. Sie kénnen sonst die
Garantie verlieren. Bei dem Einlegen / Entnehmen von Gegenstanden in / aus dem Elektro-Backofen
verwenden Sie bitte Backhandschuhe.

6. Lassen Sie bitte insbesondere Vorsicht walten, falls Sie den Elektro-Backofen in der Nahe von Kindern

verwenden!

Der Elektro-Backofen sollte wéhrend einer Abwesenheit nicht unbeaufsichtigt bleiben.

8. Von jeder Seite des Elektro-Backofens lassen Sie mindestens 10 c¢cm freien Raum, damit die
ordnungsgemadBe Luftzirkulation gewabhrleistet ist. Legen Sie auf den Elektro-Backofen bitte keine
Gegenstande.

9. DiesesGeratistmiteiner TurmitSicherheitsglasausgestattet. Dieses Glasistfesterund widerstandsfahiger
gegen Bruch als gewohnliches Glas. Vermeiden Sie bitte das Zerkratzen der Tiir des Elektro-Backofens
oder das Absplittern der Kanten.

10. Wir empfehlen, den Elektro-Backofen mit eingestecktem Stromkabel in der Steckdose nicht ohne
Aufsicht zu lassen. Vor der Wartung, dem Einlegen bzw. dem Entnehmen von Zubehor warten Sie bitte,
bis der Elektro-Backofen ausgekiihlt ist, und ziehen Sie das Stromversorgungskabel aus der Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der Steckdose. Damit Sie das Kabel aus der
Steckdose ziehen kénnen, ziehen Sie bitte am Stecker.

11. Den Elektro-Backofen verwenden Sie bitte nur in der Gebrauchsstellung an Orten, an denen kein
Umkippen droht, und in einer ausreichenden Entfernung von brennbaren Gegenstanden (z.B.
Vorhdngen, Gardinen, Holz etc.).

12. Lassen Sie erhdhte Vorsicht walten bei der Verwendung von Backblechen und Rosten, die heiBes Ol oder
andere heile Flissigkeiten enthalten.

13. Verwenden Sie nicht den Elektro-Backofen in der Nahe von Warmequellen, z.B. den Herdplatten.
Schiitzen Sie ihn vor direkter Sonneneinstrahlung.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

Das Stromversorgungskabel darf weder mit heien Teilen in Berlihrung kommen noch tiber scharfe

Kanten fiihren.

Das Risiko des Entstehens eines Brandes im Inneren des Mikrowellenherds schranken Sie folgendermaf3en ein:

a) Speisen nicht liberhitzen. Vergewissern Sie sich, dass keine Gegenstande die Innenwande des
Elektro-Backofens beriihren.

b) Legen Sie keine Materialien wie Karton, Kunststoff, Papier u.a. in den Elektro-Backofen. Verwenden
Sie bitte Materialien, die fur die Verwendung im Elektro-Backofen geeignet sind.

c) Verdecken Sie nicht den Elektro-Backofen an den duf3eren und inneren Seiten. Es konnte ein Brand
entstehen oder eine Uberhitzung des Elektro-Backofens.

d) Nach der Verwendung trocknen Sie die Tir, die Dichtung der Tur und den Innenraum des Elektro-
Backofen mit einem Tuch, das in einer Seifenlésung befeuchtet wurde und trocknen Sie ihn ab.
Damit entfernen Sie samtliche Unreinheiten, Verfettungen und eventuelle Speisereste.

e) Falls die zubereitete Speise innen im Mikrowellenherd zu qualmen anfangt oder sich entziindet,
lassen Sie die Tur des Elektro-Backofens geschlossen, schalten Sie ihn aus und ziehen den
Kontaktstecker der Stromzuleitung aus der Steckdose.

Das Gerat ist nicht bestimmt fiir einen Betrieb mittels einer externen Zeitschaltuhr oder einer

Fernbedienung.

Verwenden Sie den Elektro-Backofen nicht, wenn innen keine Flussigkeiten oder Lebensmittel

sind; es konnte den Elektro-Backofen beschadigen. Blockieren und verstopfen Sie bitte nicht die

Luftungsoffnungen des Elektro-Backofens.

Verwenden Sie den Elektro-Backofen nur gemaR den in dieser Anleitung aufgefiihrten Hinweisen. Dieser

Elektro-Backofen ist nur fiir den privaten nicht-gewerblichen Gebrauch bestimmt. Der Hersteller haftet

nicht fur Schaden, die durch eine unsachgemafle Verwendung dieses Gerétes entstanden sind.

Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 8 Jahren oder dlter sowie von Personen mit geringeren

physischen odermentalen Fahigkeiten bzw. mitunzureichenden Fahigkeiten und Kenntnissen verwendet

werden, wenn Sie beaufsichtigt werden oder in der Verwendung des Gerétes auf eine sichere Art und

Weise angelernt wurden und in der Lage sind, eventuelle Gefahren zu verstehen. Kinder diirfen nicht

mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und die Wartung, die durch den Verwender durchgefiihrt werden

soll, darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, wenn Sie nicht élter als 8 Jahre und beaufsichtigt
werden. Kinder, die jiinger als 8 Jahre sind, missen auBlerhalb der Reichweite des Gerates und seines

Zuleitungskabels sein.

HeiBBe Oberflache!

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1.

Sptlen Sie das gesamte Zubehor in heiBem Seifenwasser oder in der Geschirrspilmaschine, danach
trocknen Sie es bitte griindlich ab und legen es zurtick in den Elektro-Backofen.

Den Elektro-Backofen schlielen Sie bitte an das Stromnetz an und lassen ihn leer auf der hochsten
Stufe (230 °C) im Backmodus etwa 15 Minuten laufen, damit eventuelle Reste der Verpackung entfernt
werden, die nach der Zulieferung des Elektro-Backofens haften bleiben kdnnten. Damit beseitigen Sie
auch eventuelle anfangliche Gertliche des Elektro-Backofens.

Vor der ersten Verwendung stellen Sie auf die Kochplatten einen Behélter mit Wasser und schalten Sie sie
auf die mittlere Stufe. Lassen Sie sie flr die Dauer von 30 Minuten angeschaltet.

Hinweis: Die erste Verwendung des Elektro-Backofens und der Kochplatten kann von einem leichten Geruch

und Rauch (etwa 15 Minuten) begleitet sein. Dies ist durch die Verbrennung der Schutzschicht, die
auf dem Heizmodul bei der Produktion angebracht wird, bedingt.

Hinweis: Bei dem Elektro-Backofen in der weien Ausfiihrung kann es wahrend der Bedienung zu einer

Verdunkelung der Flache zwischen den Kochplatten kommen!

Hinweis: Halten Sie die maximale Gewichtsbelastung von 4 kg pro Kochplatte ein. Die Gesamtbelastung der
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Kochplatten sollte also 8 kg nicht Ubersteigen.
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BESCHREIBUNG

Bedienpaneel

Abdeckung

Frontseite

Oberer Tirrahmen

Griffstange

Bakelit-Kunststoff

Unterer Tirrahmen

Unteres Heizmodul

Temperaturregler im Backofen
Leistungsregler der linken Kochplatte
10. Leistungsregler der rechten Kochplatte
11. Funktionsregler des Backofens m
12. Bedienpaneel

®
VONOU A WN =

O 13. Backblech
10 14. Kontrollleuchte des Elektro-Backofens
15. Rost

16. GroBe Kochplatte
17. Kleine Kochplatte
18. Kontrollleuchte der Kochplatten

@ 19. StandfiiBchen
20. Halter fiir das Backblech
21. Grillnadel

@ 22. Halter fur die Grillnadel
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DAS KOCHEN AUF DEN KOCHPLATTEN

Verwenden Sie bitte Kochgeschirr mit einem Boden in der GréBe der Kochplatten! Schalten Sie nicht die
Kochplatten alleine ohne Kochgeschirr ein. Es kdnnte zu einer Deformation kommen.

1. Stellen Sie den Kochtopf auf die linke/rechte Kochplatte.

2. Mitdem Leistungsregler der linken oder der rechten Kochplatte stellen Sie die gewiinschte Leistung ein.
3. Nach der Beendigung des Kochvorganges schalten Sie den Regler auf OFF (ausgeschaltet).

4. Nach dem Beenden des Kochvorganges ziehen Sie das Stromzufuhrkabel aus dem Netzstecker.

Hinweis: Bei dem Herausnehmen des Backbleches, dem Rost oder irgendeines hei3en Geschirres aus dem
Elektro-Backofen lassen Sie bitte hdchste Vorsicht walten. Verwenden Sie bitte Backhandschuhe.

DIE FUNKTION DES ELEKTRO-BACKOFENS UND DES ZUBEHORS

Temperaturregler im Backofen: Wahlen Sie die gewtinschte Temperatur von 100 °C bis 230 °C zum Braten,
Grillen oder Backen.

Obere Kontrollleuchte: Sie leuchtet, falls die Kochplatte(n) angeschaltet ist/sind.

Leistungsregler der linken Kochplatte: Wahlen Sie die gewlinschte Leistung von 750 W bis 1000 W.

Leistungsregler der rechten Kochplatte: Wahlen Sie die gewlinschte Leistung von 250 W bis 500 W.

Funktionsregler des Backofens: Dieser Backofen ist mit 5 Positionen fir die verschiedenen Kochmodi
ausgestattet:

OFF (Ausgeschaltet) / Backen auf dem Rost / Grillen / Braten / Backen

Braten auf dem Rost: fiir das Braten von Fisch, Steaks, Gefluigel, Koteletts u.d. (Oberhitze)

Grillen: fir gegrilltes Hiihnchen u.a. (Oberhitze und Grill)

Backen: flir das Backen von Brot, Muffins, gefrorenen Waffeln, Pizza u.a. (Ober- und Unterhitze)

Backen: flr das Backen / Braten von Kuchen, Strudel, Platzchen, Gefllgel, Rindfleisch, Schweinefleisch u.a.

(Unterhitze)

Untere Kontrollleuchte: Leuchtet, wenn der Backofen im Betrieb ist.

Backblech: Bestimmt fiir das Schmoren und Braten von Fleisch, Gefllgel, Fisch u.a.

Drahtrost: Bestimmt fiir das Braten, Backen und Kochen im Koch-/Backgeschirr.

Innenbeleuchtung: Leuchtet, wenn der Elektro-Backofen in Betrieb ist.

DAS BACKEN IM ELEKTRO-BACKOFEN

Im Elektro-Backofen konnen Sie bis zu 4 kg Huhn oder Pute und bis zu 3 kg Gebratenes braten.

In der Tabelle fiir die Backdauer sind Orientierungswerte fur das Backen aufgefuihrt. Wir empfehlen,
regelmafig den Backprozess mit einem kiichenublichen Fleischthermometer zu kontrollieren.

Fur die Erzielung der besten Backergebnisse empfehlen wir, den Elektro-Backofen bis zu einer Dauer von
15 Minuten auf 230 °C vorzuheizen.

Hinweis: Es wird nicht empfohlen, Backsackchen oder Glasgeschirr im Elektro-Backofen zu verwenden.
Verwenden Sie niemals im Elektro-Backofen Kunststoffpappe, Papier oder dhnliche Materialien!

1. Schieben Sie das Rost bitte in die untere Position in den Elektro-Backofen.

2. Auf das Backblech legen Sie die vorbereiteten Lebensmittel. Falls Sie das Backen auf dem Backblech
vorbereiten, missen Sie in den Elektro-Backofen nicht das Rost einschieben. Das Backblech lasst sich in
die Rillen im Elektro-Backofen einschieben.

3. Mit Hilfe des Temperaturreglers wahlen Sie die gewtlinschte Temperatur. Mit dem Funktionsregler
wahlen Sie den gewlinschten Modus fiir die Zubereitung der Speise.

4. Falls Sie das Backgut kontrollieren oder entnehmen mochten, verwenden Sie zur Bedienung des
Backbleches den Halter.

5. Nach dem Beenden des Backens im Backofen schalten Sie durch das Umschalten der Bedienfunktionen
in die Position OFF (ausgeschaltet) und ziehen das Stromzufuhrkabel aus der Netzsteckdose.
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Die empfohlene Backdauer

Die Backergebnisse konnen sich unterscheiden. Korrigieren Sie die aufgefiihrte Zeit entsprechend lhren
Bediirfnissen.

Art des Fleisches Temperatur des Elektro-Backofens | Die empfohlene Zeit fiir 0,5 kg
Rindfleisch 230°C 30-35 min
Schweinebraten 230°C 40-45 min
Schinken 230°C 35-40 min
Huhn 230°C 25-35min
Pute 230°C 25-35 min

Hinweis: Alle aufgefiihrten Zeiten sind fiir gekiihltes Fleisch (aus dem Kiihlschrank) bestimmt.

Gefrorenes Fleisch wird eine erheblich ldngere Zeit erfordern. Aus diesem Grund empfehlen wir,
einen Fleischthermometer zu verwenden.

BACKEN AUF DEM ROST

Fur die Erzielung der besten Backergebnisse empfehlen wir, den Elektro-Backofen bis zu einer Dauer von
15 Minuten auf 230 °C vorzuheizen.

1.

2.

w

No vk

©

Stellen Sie den Temperaturregler auf 230 °C. Den Funktionsregler stellen Sie auf (ZZ) und heizen den
Backofen vor.

Schieben Sie das Rost in die Rillen des Elektro-Backofens in den oberen Teil.

Legen Sie auf das Rost die Lebensmittel. Die Speise sollte so nah wie moglich am oberen Heizmodul sein,
aber so, dass es dieses nicht beruhrt.

Den Temperaturregler stellen Sie auf die geeignete Temperatur.

Je nach Geschmack bestreichen Sie die Speise mit einer Marinade oder Ol.

Den Funktionsregler stellen Sie auf ().

Wir empfehlen, die Tir ein wenig gedffnet zu lassen und nach der Halfte der Backzeit die Speise
umzudrehen.

Nach dem Beenden des Backens im Backofen schalten Sie durch das Umschalten des Funktionsreglers in
die Position OFF (ausgeschaltet) und ziehen das Stromzufuhrkabel aus der Netzsteckdose.

Die empfohlene Backdauer

Die Backergebnisse konnen sich unterscheiden. Korrigieren Sie die aufgefiihrte Zeit entsprechend lhren
Bedurfnissen.

Uberwachen Sie laufend die Speise, damit es nicht zum Verbrennen kommt.

Art des Fleisches Temperatur des Elektro-Backofens Zubereitungsdauer
Rippensteak 230°C 25-30 min
T-Bone-Steak 230°C 25-30 min
Hamburger 230°C 25-28 min
Schweinekotelett 230°C 40-45 min
Lammkotelett 230°C 30-40 min
Hahnchenkeulen 230°C 30-35 min
Fischfilet 200 °C 20-25 min

Hinweis: Alle aufgefiihrten Zeiten sind fiir gekiihltes Fleisch (aus dem Kihlschrank) bestimmt.

Gefrorenes Fleisch wird eine erheblich langere Zeit erfordern. Aus diesem Grund empfehlen wir,
einen Fleischthermometer zu verwenden.
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GRILLEN

Auf der Grillnadel empfehlen wir, hochstens 2 bis 2,5 kg zu grillen. Binden Sie das Huhn zu, damit die Fliigel
und die Keulen wahrend des Grillens sich nicht loslésen und sich die Grillnadel frei drehen kann. Fiir die
Erzielung der besten Backergebnisse empfehlen wir, den Elektro-Backofen bis zu einer Dauer von 15 Minuten
auf 230 °C vorzuheizen.

1. Stellen Sie den Temperaturregler auf 230 °C. Spief3en Sie Huhn oder ein anderes Fleisch auf den Grillspiel3
und stellen Sie sicher, dass es ordnungsgemaf3 an den Klemmen und Muttern am Spiel3 befestigt ist.
Achten Sie darauf, dass die Speise auf der Grillnadel richtig zentriert ist.

2. Legen Sie das gekennzeichnete Ende der Grillnadel in die Rille an der rechten Seite der Innenwand des
Elektro-Backofens.

Vergewissern Sie sich, dass sich das vierkantige Ende der Grillnadel frei in die Haken an der linken Seite
der Innenwand des Elektro-Backofens einlegen lasst.

3. Das Backblech schieben Sie an die unterste Position so ein, damit es das abtropfende Fett auffangen
kann.

4. Den Funktionsregler stellen Sie auf.

5. Nach der Beendigung des Grillvorganges schalten Sie durch das Umschalten des Anschalten-/
Ausschalten-Reglers in die Position OFF (ausgeschaltet) den Elektro-Backofen aus.

6. Entnehmen Sie die Grillnadel mit Hilfe des Halters in den Rillen auf jeder Seite der Grillnadel aus dem
Elektro-Backofen. Heben Sie den linken Teil zuerst nach oben und danach entnehmen Sie die Grillnadel
aus dem Elektro-Backofen. Heben Sie den rechten Teil der Grillnadel und danach ziehen Sie die Grillnadel
aus dem Elektro-Backofen.

Die empfohlene Grilldauer

Die Backergebnisse konnen sich unterscheiden. Korrigieren Sie die aufgefiihrte Zeit entsprechend lhren
Bedirfnissen.

Art des Fleisches Temperatur des Elektro-Backofens Die empfohlene Zeit fiir 0,5 kg
Rindfleisch 230°C 30-35 min
Schweinebraten 230°C 40-45 min
Schinken 230°C 40-45 min
Huhn 230°C 25-35 min
Pute 230°C 25-35min

Hinweis: Alle aufgefiihrten Zeiten sind fiir gekiihltes Fleisch (aus dem Kiihlschrank) bestimmt.
Gefrorenes Fleisch wird eine erheblich ldngere Zeit erfordern. Aus diesem Grund empfehlen wir,
einen Fleischthermometer zu verwenden.

BACKEN

Bedenken Sie bitte, dass bei dem BACKEN alle Heizelemente angeschaltet sind!

Der gro3e Umfang des Elektro-Backofens ermdglicht es, 4 bis 6 Scheiben Brot, 6 Muffins, gefrorene Waffeln
oder Omelettes zu backen. Bei dem Backen von 1 bis 2 Stiicken legen Sie die Speise in die Mitte des Backrostes
in den Elektro-Backofen.

1. Stellen Sie den Temperaturregler auf 230 °C und den Funktionsregler stellen Sie auf (ZZ).

2. Die Speisen legen Sie auf den Grillrost.

3. Nach dem Beenden des Backens im Backofen schalten Sie durch das Umschalten des Funktionsreglers in
die Position OFF (ausgeschaltet) und ziehen das Stromzufuhrkabel aus der Netzsteckdose.

Hinweis: Das Drahtrost mussen Sie in die Mitte des Elektro-Backofens mit den Rillen in Richtung nach unten
einschieben.
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BRATEN

Bedenken Sie bitte, dass die Funktion BRATEN fiir das Erhitzen nur den unteren Teil des Heizmoduls
verwendet!

Fur die Erzielung der besten Bratergebnisse empfehlen wir, den Elektro-Backofen bis zu einer Dauer von
15 Minuten auf 230 °C vorzuheizen.

1. Stellen Sie den Temperaturregler auf 230 °C und den Funktionsregler stellen Sie auf (ZZ]. Heizen Sie den
Elektro-Backofen bitte vor.

2. Das Rost stellen sie in die niedrigste oder in die mittlere Position im Elektro-Backofen. Legen Sie auf das
Rost die Speisen und schieben Sie es in den Elektro-Backofen.

3. Die Speise sollte so nah wie méglich am unteren Heizmodul sein, aber so, dass es dieses nicht berihrt.

4, Den Temperaturregler stellen Sie auf die geeignete Temperatur.

5. Je nach Geschmack bestreichen Sie die Speise mit einer Marinade oder Ol.

6. Den Funktionsregler stellen Sie auf(_).

7.  Wir empfehlen, die Tlr ein wenig geoffnet zu lassen und nach der Halfte der Backzeit die Speise
umzudrehen.

8. Nach dem Beenden des Backens im Backofen schalten Sie durch das Umschalten des Funktionsreglers in

die Position OFF (ausgeschaltet) und ziehen das Stromzufuhrkabel aus der Netzsteckdose.

Das Einlegen des Rostes

Backwaren — untere und mittlere Position

Geschichtete Torten - untere Position (die Schichten backen Sie nacheinander)
Kuchen - untere und mittlere Position

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Vor der Reinigung nehmen Sie den Elektro-Backofen von dem Stromnetz und lassen ihn auskihlen!

Der Elektro-Backofen ist mit einer Spezialoberflache ausgestattet, die wahrend des laufenden Betriebes das
Gerat sauber hdlt. Jegliche Oberflachenverschmutzungen, die durch das Kochen bewirkt wurden, werden
wahrend des normalen Betriebes oxidiert. Falls n6tig, reiben Sie die Wande mit einem feuchten Schwamm,
einem Tuch oder einem Kiichenhandtuch mit einer schwachen Spilmitteldsung ab.

FUR DIE REINIGUNG VERWENDEN SIE BITTE KEINE METALLGERATE (DRAHTBURSTEN), RAUHE UND
ABRASIVEREINIGUNGSMITTEL UND AUCH KEINE KRATZER, DAMITESNICHT ZU EINERBESCHADIGUNG
DER SICH SELBST REINIGENDEN OBERFLACHE KOMMT.

VERWENDEN SIE KEINE RAUHEN UND ABRASIVEN MITTEL ODER KRATZER FUR DIE KOCHPLATTEN-
OBERFLACHEN; DIESE KONNTEN DIE EMAILOBERFLACHE ZERKRATZEN.

1. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, ein Handtuch oder einen Schwamm und reinigen Sie das Innengehduse
des Elektro-Backofens.

2. Reinigen Sie das Zubehor auf herkdmmliche Art und Weise in Seifenwasser oder in der Geschirrspiilma-
schine.

3. Den verunreinigten Tlrrahmen, die Dichtung und die benachbarten Teile miissen vorsichtig mit einem
Tuch gereinigt werden, dass in Seifenlauge getrankt wurde und danach trocken gerieben werden.

4. Achten Sie darauf, dass in die Liftungséffnungen kein Wasser hineingerat.

5. Vor dem AnschlieBen des Elektro-Backofens an die Steckdose und seiner Verwendung, lassen Sie alle
seine Teile und sein Zubehor grindlich trocknen.
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TECHNISCHE ANGABEN

Fassungsvermogen 33 |

2 gusseiserne Kochplatten

Stufenlose Regulierung der Kochplattenleistung

4 verschiedene Backofeneinstellungen

Stufenlose Temperaturregulierung im Backofen 100 °C — 230 °C

Kontrolllampe ON

Innenbeleuchtung

Rostfreie Ausfiihrung

Zubehor: Backblech, Grillrost, GrillspieB3, Halter zum Herausnehmen des Backblechs

Nennspannung: 230 V~ 50 Hz

Anschlusswert: 3000 W

Gerduschpegel: 60 dB (A)

Anschlusswert der Kochplatte 185 mm: 1 000 W
Anschlusswert der Kochplatte 155 mm: 500 W
Oberer Heizkorper - Grill: 800 W

Unterer Heizkorper — Grill: 700 W

MaBe des Blechs: 365 x 290 x 35 mm (Bx Hx T)

VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Verpackungspapier und Wellpappe - zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile - in den
Sammelcontainer fiir Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Die Entsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Gerdte (giiltig in den
Mitgliedslandern der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der
Abfalltrennung)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht

als Hausmiill abgegeben werden soll. Das Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des Produktes schiitzt Sie vor [
negativen Einflissen auf die menschliche Gesundheit und des Lebensraumes. 08/05
Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen tiber das Recycling

dieses Produktes gibt Ihnen die Kommunalbehérde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder

die Verkaufsstelle, in der Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfullt die Anforderung der EU-Richtlinien Uber elektromagnetische
Kompatibilitat und elektrische Sicherheit.

Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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ELECTRIC STOVE WITH HOT PLATES

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!

Warning: The safety measures and instructions, contained in this manual, do not include all conditions and
situations possible. The user must understand that common sense, caution and care are factors that cannot
be integrated into any product. Therefore, these factors shall be ensured by the user/s using and operating
this appliance. We are not liable for damages caused during shipping, by incorrect use, voltage fluctuation or
the modification or adjustment of any part of the appliance.

To protect against a risk of fire or electric shock, basic precautions shall be taken while using electrical
appliances, including the following:

1.

10.

1.

12.
13.

14.
15.

16.

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage provided on the appliance label and

that the socket is properly grounded. The outlet must be installed according to valid safety instructions.

Do not operate the oven if the door is damaged, it does not function correctly or the power cord is

damaged. All repairs or adjustments including cord replacements shall be performed by

a professional service centre! Do not remove protective covers of the appliance, risk of electric

shock!

Protect the appliance against direct contact with water and other liquids, to prevent potential electric

shock. Do not immerse cord or plug in water!

This electric oven is intended for domestic use only. Do not operate the oven outdoors or in a moist

environment and do not touch the cord or appliance with wet hands. Risk of electric shock. Do not touch

hot surfaces. Prevent the risk of injury or burning. Do not use the oven for other purposes (e.g. heating

rooms, drying animals, textile etc.).

Use accessories only advised by the manufacturer, otherwise you risk losing the warranty. Use oven mitts

when inserting/removing objects from the oven.

Close supervision is necessary for operating the oven near children!

Do not leave the electric oven running unattended.

Leave at least 10 cm of free space on each side of the oven to ensure proper air circulation. Do not place

any objects on the oven.

This appliance is equipped with a door containing safety glass. This glass is more resilient and resistant to

breaking than ordinary glass. Avoid scratching the oven door or chipping the edges off.

Leaving the oven cord connected to outlet unattended is not recommended. Wait before the oven cools

and unplug the power cord before performing maintenance work, inserting or removing accessories.

Do not pull the cord from the outlet by yanking the cord. Unplug the cord from the outlet by grasping

the plug.

Use the oven in its working position only, where there is no risk of it overturning, and sufficiently far from

flammable objects (e.g. curtains, drapes, wood etc.).

Pay very close attention when handling roasting pans, grills, containing very hot oil or other hot liquids.

Do not use the oven near a source of heat, for example, stove hotplates. Protect the appliance against

direct sunlight.

Do not allow the cord to touch hot surfaces or lead the cord over sharp edges.

Prevent fires inside the oven by observing the following:

a) Do notoverheat food. Make sure no objects touch the inside walls of the oven.

b) Do notinsert material such as cartons, plastic, paper etc. into the oven. Use material which is suitable
for use in ovens.

c) Do not cover the oven from the inside or outside. Risk of fire or the oven overheating.

d) Wipe the door, door seal and inside of the oven dry using a damp cloth with detergent. All stains,
greases and food residue are removed this way.

e) If smoke begins to come out of the food being heated or the food catches fire, leave the door open,
turn off the oven and unplug the cord from the outlet.

The appliance is not specified for operating via a time switch or remote control.
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17.

18.

19.

BE

1.

Not

Not

Not
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Do not use the oven if it does not contain any food or liquids. You could damage the oven. Do not cover
or block any openings on the microwave oven.

Use the electric oven only in accordance with the instructions given in this manual. This electric oven is
intended for domestic use only. The manufacturer is not liable for damages caused by the improper use
of this appliance.

This appliance can be used by children ages 8 and older and by the physically and mentally impaired or
by individuals with insufficient experience and knowledge, if supervised or trained to use the appliance
in a safe manner and understand potential dangers. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and maintenance operations performed by the user shall not be carried out by children, if they are not
older than 8 years and under supervision. Children under the age of 8 shall keep away from the appliance
and its power supply.

Hot surface!

FORE USING FOR THE FIRST TIME

Wash all accessories using warm, soap water or in a dishwasher. Properly dry and insert back into the
over.

Plug the oven into the electricity network and leave it running on empty at the highest temperature
(230°C) in roasting mode for about 15 minutes, to eliminate any packaging residue that could have
remained upon delivering the oven. This way any initial oven odours are also eliminated.

Before using the oven for the first time, place cookware containing water on the hot plates and turn on
to medium level and leave the oven running for 30 minutes.

ice: The first use of the oven and hot plates can be accompanied by a sensitive odour and smoke (about
15 minutes). This is caused by the burning of protective compounds applied to heating units during
production.

ice: The area between hotplates may darken on the white version of the electric oven.

ice: Respect the maximum weight load of 4 kg per hot plate. The overall load on the hotplates shall not
exceed 8kg.
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DESCRIPTION

ECG

Control panel

PNV WD =

#
RS
Cover
Front part
Upper door frame
Handle
Bakelite

Lower door frame

Lower heating unit

Oven temperature control

Left hot plate cooking power control

. Right hot plate cooking power control
. Oven function control
. Control panel

Pan

. Oven light

. Grate

. Large plate

. Small plate

. Hot plate indicator

. Leg

. Tray holder

. Grilling skewer

. Grilling skewer holder
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COOKING ON HOT PLATES

Use cookware with a flat surface that is the same size as the plates! Do not turn on hot plates without
cookware. This could lead to deformation.

1. Place the cooking pot on the left/right hot plate.

2. Setthe left or right hot plate cooking power control to the desired power.

3. Switch the control to OFF after finishing cooking.

4. Unplug the power cord from the outlet after you are finished cooking.

Notice: Be very cautious while removing pans, grills or any hot dishes from the oven. Always use oven mitts.

OVEN FUNCTIONS AND ACCESSORIES

Oven temperature control: Select the desired temperature from 100°C to 230°C for baking, grilling or
roasting.

Upper indicator: Lights up if the hot plate(s) is/are turned on.

Left hot plate cooking power control: Select the desired cooking power from 750 W to 1000 W.

Right hot plate cooking power control: Select the desired cooking power from 250 W to 500 W.

Oven function control: This oven is equipped with five positions for various cooking modes:

Off / Roasting / Grilling / Toasting / Baking

Roasting: for roasting fish, steaks, poultry, pork chops etc. (upper heating)

Grilling: for grilling chicken etc. (upper heating and grill)

Toasting: for toasting bread, muffins, frozen waffles, pizzas etc. (upper and lower heating)

Baking: for baking pies, strudels, cookies, chicken, beef, pork etc. (lower heating)

Lower indicator: On if the oven is running.

Pan: Specified for frying or roasting meat, poultry, fish etc.

Grate: Specified for toasting, baking and cooking in baking dishes.

Inner light: The light is on when the oven is in use.

BAKING IN THE OVEN

You can bake up to 4 kg of chicken or turkey in the oven and up to 3 kg of roast.

The baking duration table lists the approximate baking times. We recommend checking the baking process
on a regular basis using a kitchen thermometer for meat.

For best results, we recommend pre-heating the oven at 230°C for a period of 15 minutes.

Notice: We do not recommend using oven bags or glass dishes. Never use plastic tape, paper and similar
material in the oven!

1. Insert the grate into the oven at the bottom position.

2. Insert the prepared food into the pan. If you are preparing to bake using a pan, you do not have to insert
a grate into the oven, the tray can be inserted into the brackets of the oven.

3. Select the desired temperature using the temperature control and the desired food preparation mode
using the function control.

4. Use the holder to handle the tray when checking or removing the baked product.

5. Afteryou are finished using the oven, turn off the appliance by switching the function control to OFF and
unplug the power cord from the outlet.
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Recommended baking time

Results may vary. Adapt these times to your needs.

Type of meat Oven temperature Recommended time per 0.5 kg
Roast beef 230°C 30-35 min
Roast pork 230°C 40-45 min
Ham 230°C 35-40 min
Chicken 230°C 25-35min
Turkey 230°C 25-35 min

Note: All times given are specified for cold meat (from the refrigerator).

Frozen meat will require a significantly longer time to prepare. Therefore, we do not recommend

using a thermometer for meat.

ROASTING

For best results, we recommend pre-heating the oven at 230°C for a period of 15 minutes.

1. Set the temperature control to 230°C. Set the function control to (CZ) and pre-heat the oven.
2. Place the grate into the upper part of the oven.

3.
the unit.
4. Setasuitable temperature using the temperature control.
5. Spread marinade or oil according to taste.
6. Setthe function control to ().
7.
8.

unplug the power cord from the outlet.

Recommended baking time

Results may vary. Adapt these times to your needs.
Check the food regularly to prevent from burning.

Place the food into the oven so that it is as close as possible to the upper heating unit, while not touching

We recommend leaving the door slightly opened and turning the food at the halfway point of baking.
After you are finished using the oven, turn off the appliance by switching the function control to OFF and

Type of meat Oven temperature Preparation time
Rib steak 230°C 25-30 min
T-bone steak 230°C 25-30 min
Hamburger 230°C 25-28 min
Pork chop 230°C 40-45 min
Lamb chops 230°C 30-40 min
Chicken legs 230°C 30-35 min
Fish fillets 200°C 20-25 min

Note: All times given are specified for cold meat (from the refrigerator).

Frozen meat will require a significantly longer time to prepare. Therefore, we do not recommend

using a thermometer for meat.
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GRILLING

We recommend grilling a maximum of 2 to 2.5 kg of food on the grilling skewer. Tie the chicken to prevent
the wings and legs from becoming loose and so the skewer can freely turn. For best results, we recommend
pre-heating the oven at 230°C for a period of 15 minutes.

1. Set the temperature control to 230°C. Skewer the chicken or other meat on the grilling skewer and
make sure it is properly secured by clamps and nuts on the skewer. Make sure the food on the skewer is
properly centred.

2. Insert the end of the grilling skewer into the opening on the right side of the inside oven wall.

Make sure the four-sided end of the skewer can be freely placed into the hook on the left side of the

inside oven wall.

Place the tray in the lowest position for collecting released oil.

Set the function control to .

After the grilling process concludes, turn off the oven by turning the ON/OFF control into the OFF.

Remove the grilling skewer from the oven by the holders in the brackets on each side of the skewer. Lift

the left side up first and then remove from the oven. Remove the grilling skewer from the right part and

then pull it out of the oven completely.

ouv kW

Recommended baking time
Results may vary. Adapt these times to your needs.

Type of meat Oven temperature Recommended time per 0.5 kg
Roast beef 230°C 30-35 min
Roast pork 230°C 40-45 min
Ham 230°C 40-45 min
Chicken 230°C 25-35min
Turkey 230°C 25-35 min

Note: All times given are specified for cold meat (from the refrigerator).
Frozen meat will require a significantly longer time to prepare. Therefore, we do not recommend
using a thermometer for meat.

TOASTING

Please remember that all heating elements are on during the TOASTING process!
The large oven volume enables toasting 4 to 6 slices of bread, 6 pancakes, frozen waffles or omelets. For
toasting only 1 to 2 pieces, place the food on the grate into the center of the oven.

1. Set the temperature control to 230°C and the function control to (2.

2. Place the food on the wired grate.

3. Afteryou are finished using the oven, turn off the appliance by switching the function control to OFF and
unplug the power cord from the outlet.

Note: The grate must be inserted into the center of the oven with grooves facing downward.

BAKING

Please remember that the BAKING function only uses the lower heating unit!
For best results, we recommend pre-heating the oven at 230°C for a period of 15 minutes.

1. Setthe temperature control to 230°C and the function control to [CZ). Pre-heat the oven.

2. Put the grate in the lowest or middle position of the oven. Place the food onto the grate and insert the
grate into the oven.

The food should be as close as possible to the lower heating unit, while not touching the unit.

4. Setasuitable temperature using the temperature control.
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Spread marinade or oil over the food according to taste.

Set the function control to ().

We recommend leaving the door slightly opened and turning the food at the halfway point of baking.
After you are finished using the oven, turn off the appliance by switching the function control to OFF and
unplug the power cord from the outlet.

©Now;

Grate placement

Baked goods - lower or middle position

Layered cakes - lower position (bake layers individually)
Pies — lower or middle position

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug the oven and leave to cool prior to cleaning!

The oven contains a special surface, maintained clean during normal operation. Any stains on the surface
during cooking will be oxidized during normal operation. If necessary, wipe the walls with a damp sponge,
cloth or nylon dish towel using a mild washing detergent.

DO NOT USE METAL OBJECTS (STEEL WOOL), ROUGH AND ABRASSIVE CLEANING AGENTS OR
SCRAPERS. MAY DAMAGE THE SELF-CLEANING SURFACE.

DO NOT USE ROUGH AND ABRASSIVE AGENTS OR SCRAPERS ON THE HOT PLATE SURFACES. MAY
SCRATCH THEIR ENAMELED SURFACE.

1. Use adamp cloth, dish towel or sponge and clean the inside of the oven.

2. Clean the accessories as usual using soap water or in the dishwasher.

3. Cleanthe doorframe, seal and neighbouring parts carefully using a damp cloth dipped into dishwashing
detergent and wipe dry.

4. Make sure water does not get into the air vents.

5. Allow all parts and accessories cool prior to plugging the oven into the outlet.

TECHNICAL INFORMATION

Capacity 331

2 cast-iron cooking stoves

Continuous temperature control of stoves

4 different oven settings

Continuous temperature control of oven 100°C - 230°C

ON light indicators

Interior lighting

Stainless steel design

Accessories: baking pan, grill, rotisserie needle, baking pan holder

Nominal voltage: 230 V~ 50 Hz

Nominal input power: 3000 W

Noise level: 60 dB (A)

Stove input power 185 mm: 1000 W

Stove input power 155 mm: 500 W

Top heating unit - grill: 800 W

Bottom Top heating unit - grill: 700 W

Baking tray dimensions: 365 X 290 x 35 mm (w X h x d)
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USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into
plastic recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.

Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent

negative impacts on human health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, I
refer to your local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the 08/05
product.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and
electrical safety.

Changes in text and technical parameters reserved.
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K+B Progres

K+B Progres, a.s. (dale jen K+B), ICO: 61860123
Sidlo: U Expertu 91, 250 69 Kli¢any, okr. Praha — vychod, zapsana
v Obchodnim rejstfiku u Méstského soudu v Praze, oddil B, viozka 2902

: ZARUGNI LIST A
[ Oznaéeni vyrobku: )
[ Nazev: |
[ Vyrobni ¢&islo: )
[ Datum prodeje: )

i Razitko prodejny i Citelny podpis
prodavajiciho: 3 prodavajiciho: 3
- /
4 N\

Véazeny zakazniku,

dékujeme, Ze jste se rozhodl zakoupit si vyrobek importovany nasi firmou, a Ze jste tak ucinil po

peclivém zvazeni, jaké ma technické parametry a pro jaky ucel jej budete pouzivat. Dovolte, abychom

pfispéli k Vasi pozdéjsi spokojenosti se zakoupenym vyrobkem, nasledujicimi informacemi:

¢ Pred prvnim uvedenim vyrobku do provozu si peclivé prectéte prilozeny ¢esky navod k jeho
obsluze a dlsledné ho dodrzujte.

e VVami zakoupeny vyrobek je uréen pro bézné domaci pouzivani. Pro profesionalni pouZiti jsou
uréeny vyrobky specializovanych firem.

Dalsi informace Vam poskytne:
Infolinka K+B
Tel. 272 122 419 (Po—Pa 7.30-17.00 hod.), fax 272 122 267, e-mail: service @kbprogres.cz

-~
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Zaruéni podminky:
1. Uvodni ustanoveni

. Zaruéni podminky blize vymezuji néktera vzajemna prava a povinnosti prodavajiciho a kupuijiciho.

. Zaruéni podminky se vztahuji na véci, u nichz jsou uplatfiovana prava kupujiciho z odpovédnosti za vady v zaruéni dobé.
. Prodavajici odpovida za vady, které se projevi po prevzeti véci kupujicim v zaruéni dobé.

. U véci prodavanych za nizsi cenu se zaruka nevztahuje na vady, pro které byla niz&i cena sjednana.

Il. Pfevzeti zbozi

. Kupuijici je povinen prohlédnout véc bezprostfedné pri jejim pfevzeti v prodejné prodavajiciho nebo pfi jejim prevzeti od dopravce.
. Jsou-li zjistény zjevné vady véci, za které se povazuji vSechny vady zjistitelné pfi prevzeti véci, je kupujici opravnén pozadovat od

prodavajiciho v prodejné, dodani véci bezvadné a pokud mu je véc dopravovana na jim uréené misto, je kupuijici povinen vyhotovit
zéznam o charakteru a rozsahu zjisténych vad, ktery potvrdi dopravce svym podpisem. Kupuijici je opravnén v tomto pfipadé véc
neprevzit a pozadovat dodani véci bez vad.

Ill. Zaruéni podminky

. Vyskytnou-li se po pfevzeti véci kupujicim vady véci v zaruéni dobg, je kupuijici opravnén vady reklamovat. Prodavajici odpovida

kupujicimu za to, Ze prodavana véc je pfi prevzeti kupujicim bez vad.

. Délka zaru¢ni doby je déna pfislusnou pravni normou a zacina bézet od data prevzeti véci kupujicim resp. od data prodeje.
. Zaruéni doba se prodluzuje o dobu, po kterou byla véc v zaruéni opravé. V pfipadé vymény vadné véci za bezvadnou, bézi od jejiho

prevzeti kupujicimu nova zaruéni doba.
IV. Reklamace

. Pri zjisténi vad v zaruéni dobé, je kupuijici opravnén vady reklamovat pfimo v autorizovanych servisech, které jsou specifikovany na

webovych strankéch té které obchodni znacky nebo je na dotaz kupujiciho oznadi prodavajici.

. Reklamaci Ize také uplatnit v prodejné prodavajiciho. V pfipadé uplatnéni reklamace pfimo v autorizovaném servisu se vyfizeni

reklamace zna¢né urychli.

. Kupujici je povinen vérohodnym zpiisobem prokazat, Ze odpovédnost za vady véci uplatiiuje v zaruéni dobé u prodavajiciho, kde tuto

véc zakoupil, tj. zejména predlozenim vypInéného zarucniho listu a dokladu o zaplaceni kupni ceny. V pfipadé, ze véc pfi prevzeti
kupujicim neni ve shodé s kupni smlouvou, ma kupuijici pravo na to, aby prodavajici bezplatné a bez zbyte¢ného odkladu uved! véc do
stavu odpovidajiciho kupni smlouvé, a to dle pozadavki kupujiciho bud vyménou véci nebo jeji opravou a v pfipadé, Ze takovy postup
neni mozny muze kupujici pozadovat pfiméfenou slevu z ceny véci nebo od smlouvy odstoupit.

. Jde-li 0 vadu odstranitelnou, ma kupujici pravo na jeji bezplatné odstranéni bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji v zakonné Ihiité,

pokud se prodavajici s kupujicim nedohodnou na del$i Ihité nebo na vyménu véci ¢i jeji soucasti nebo na slevé z ceny véci.
V pfipadé, ze vady nebudou odstranény fadné a véas méa kupuijici stejna prava, jako v pfipadé neodstranitelné vady.

.V pfipadé zjisténi neodstranitelné vady, ktera brani tomu, aby véc mohla byt uzivana fadné jako véc bez vady (na zékladé pisemného

posouzeni autorizovaného servisniho stfediska, pokud si to vyzaduje povaha véci), ma kupuijici pravo na jeji vyménu nebo ma
pravo od smlouvy odstoupit. TAZ prava pfislusi kupujicimu, jde-li sice o vady odstranitelné, av§ak kupujici nemuze véc pro opétovné
vyskytnuti vady po opravé nebo pro vétsi pocet vad véc fadné uzivat.

.V pfipadé opravnéného odstoupeni od smlouvy za podminek stanovenych platnymi pravnimi pfedpisy, se smlouva od pocatku rusi

a smluvni strany jsou si povinny vratit vzajemna plnéni.

. Pokud byla reklamace véci posouzena jako neopravnénd, kdy zavada vznikla, napf. nespravnym pouzitim, nespravnou montazi,

chybnou manipulaci apod., servisni stiedisko vrati kupujicimu véc neopravenou. Na pisemnou zadost kupujiciho muze servisni
stfedisko véc opravit na naklady kupujiciho.

. Zéaruka se nevztahuje na bézné opotfebeni véci nebo jeji soucasti zptisobené obvyklym pouzivanim nebo na vadu, pro kterou byla véc

prodana za niz&i cenu.
V. Zaruka

. Prodavajici neposkytuje zaruku na reklamované vady v piipadé, ze kupujici:

a. nedodrzi podminky pro odbornou montaz, instalaci nebo udrzbu reklamovaného zbozi,

b. porusi ochranné peceté nebo nalepky na reklamovaném zbozi,

c. pouzil reklamované zbozi k jinému nez obvyklému Ucéelu nebo za podminek, které neodpovidaji parametrim uvedenym
v dokumentaci ke zbozi a dusledkem toho vada vznikla . Vyrobek je uréen pro pouziti v doméacnosti.

d. pozméni udaje v zaruénim listé nebo v dokladu o koupi za G€elem ziskani vyhody reklamovat vady zbozi.

. Zéaruka se nevztahuje na vady reklamovaného zbozi :

a. zpUsobené Zivelnou katastrofou, povétrnostnimi vlivy, mechanickym opotfebenim nebo poskozenim, elektrostatickym
nabojem,

b. zpusobené spotiebou spotifebniho materialu jako jsou zejména tonery, pasky, tiskové hlavy, skenovaci hlavy, magnetické
nosice, napiné, baterie, lampy atd.

. Za vadu se nepovazuje pokud se u LCD monitoru a televizoru neprojevi zévada tfi a vice barevnych pixelli nebo Sesti a vice subpixeltl

(dle 1SO 13406-2).

. O kazdé reklamované vadé a zplisobu vyfizeni reklamace, musi byt vyhotoven pisemny protokol.
. Prava z odpovédnosti za vady véci zaniknou, nebyla-li uplatnéna v zaruéni dobé.

VI. Zavére€na ustanoveni

. Zaruéni podminky se Fidi platnymi pravnimi normami pravniho fadu Ceské republiky.
. Kupuijici prohladuje, Ze kupni smlouvu uzavfel po zralé tvaze, Ze vySe specifikovanou véc prohlédl, vyzkousel jeji funkénost, seznamil

se s jeji obsluhou, uvedenim do provozu a zaruénimi podminkami, a Ze prodana véc je pfi pfevzeti ve shodé s kupni smlouvou a Ze je
bez vad.

Upozornéni pro prodejce:

Pro pfipadné uplatnéni reklamace jesté pred prodejem vyrobku spotfebiteli (pfedprodejni zaruka) pozaduje firma K+B kompletni
nepouzivany vyrobek v originalnim neposkozeném obalu, fadné vyplnény reklamacéni protokol, kopii dokladu prokazuijiciho prevzeti
vyrobku prodejcem a tento zaruéni list. Pfedprodejni zaruéni doba na tento vyrobek je jeden rok od nabyti vyrobku prodejcem

od dodavatele. K+B prebira za prodejce odpovédnost za vady prodaného vyrobku spotfebiteli ve vySe uvedeném rozsahu za
podminek uvedenych na tomto zaruénim listé pouze tehdy, byl-li tento vyrobek prodan spotrebiteli v dobé trvani prfedprodejni
zaruky.
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K+B Progres

K+B Progres, a. s. (dalej len K+B), ICO: 61860123
Sidlo: U Expertu 91, 250 69 Kli¢any, okr. Praha — vychod, zapisana
v Obchodnom registri Mestského sudu v Prahe, oddiel B, vlozka 2902

- ZARUGNY LIST A
[ Oznacenie vyrobku: )
[ Nazov: )
[ Vyrobné &islo: |
[ Datum predaja: )

i Peciatka predajne i Citatelny podpis
predavajuceho: 3 predavajiceho: 3
\_ /

~

N

Vazeny zakaznik,

dakujeme, Ze ste sa rozhodli zakupit si vyrobok importovany nasou firmou a Ze ste tak urobili po

starostlivom zvazeni, aké ma technické parametre a na aky ucel ho budete pouzivat. Dovolte, aby

sme prispeli k vasej neskorsej spokojnosti so zakipenym vyrobkom nasledujicimi informaciami:

¢ Pred prvym uvedenim vyrobku do prevadzky si starostlivo precitajte prilozeny slovensky navod na
jeho obsluhu a désledne ho dodrzuijte.

¢ Vami kipeny vyrobok je uréeny na bezné doméace pouzivanie. Na profesionalne pouzitie su uréené
vyrobky Specializovanych firiem.

Dal$ie informéacie vam poskytne:

Infolinka K+B

Tel.: 272 122 419 (Po - Pi 7.30 — 17.00 hod.), fax: 272 122 267, e-mail: service @kbexpert.cz
Generalne zastupenie pre SR: K+B Elektro-Media, k. s.

Tel.: +421 2 32 113 429 (Po - Pi 8.00 — 17.00 hod.), fax: +421 2 32 113 418; e-mail: servis-ecg@k-b.sk
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Zaruéné podmienky: R
1. Uvodné ustanovenia
. Zaruéné podmienky blizsie vymedzuju niektoré vzajomné prava a povinnosti predavajiceho a kupujiceho.
. Zaruéné podmienky sa vztahuju na veci, pri ktorych st uplatfiované prava kupujtceho zo zodpovednosti za chyby v zaruénej lehote.
. Predavajlci zodpoveda za chyby, ktoré sa prejavia po prevzati veci kupujucim v zaruénej lehote.
. Pri veciach predavanych za nizsiu cenu sa zaruka nevztahuje na chyby, pre ktoré bola niz8ia cena dohodnuta.

BN =

Il. Prevzatie tovaru

. Kupuijuci je povinny prehliadnut vec bezprostredne pri jej prevzati v predajni predavajiceho alebo pri jej prevzati od dopravcu.

2. Ak su zistené zjavné chyby veci, za ktoré sa povazuju vsetky chyby zistitelné pri prevzati veci, je kupujlci opravneny pozadovat
od predavajliceho v predajni dodanie veci bezchybnej a pokial mu je vec dopravovana na nim uréené miesto, je kupujici povinny
vyhotovit zdznam o charaktere a rozsahu zistenych chyb, ktory potvrdi dopravca svojim podpisom. Kupuijtci je opravneny v tomto
pripade vec neprevziat a pozadovat dodanie veci bez chyb.

1Il. Zaruéné podmienky
1. Ak sa vyskytnu po prevzati veci kupujucim chyby veci v zarucnej lehote, je kupuijuci opravneny chyby reklamovat. Predavajuci
zodpoveda kupujlicemu za to, Ze predavana vec je pri prevzati kupujicim bez chyb.
2. Dizka zaruénej lehoty je dand prislusnou pravnou normou a zacina bezat od datumu prevzatia veci kupujicim resp. od datumu predaja.
3. Zaruéna lehota sa predizuje o ¢as, ked bola vec v zaruénej oprave. V pripade vymeny chybnej veci za bezchybnu, bezi od jej prevzatia
kupujucemu nova zaruéna lehota.

-

IV. Reklamacie

1. Pri zisteni chyb v zaru€nej lehote, je kupujlci opravneny chyby reklamovat priamo v autorizovanych servisoch, ktoré st Specifikované
na webovych strankach tej-ktorej obchodnej znacky alebo ich na poziadanie kupujiceho oznaéi predavajuci.

2. Reklaméciu je mozné tiez uplatnit v predajni predavajticeho. V pripade uplatnenia reklamécie priamo v autorizovanom servise sa
vybavenie reklamdcie zna¢ne urychli.

3. Kupujlci je povinny vierohodnym sposobom preukézat, Zze zodpovednost za chyby veci uplatiiuje v zaruénej lehote u predavajuceho,
kde tuto vec zakupil, t. j. najma predlozenim vyplneného zaru¢ného listu a dokladu o zaplateni kiipnej ceny. V pripade, ze vec pri
prevzati kupujucim nie je v zhode s kipnou zmluvou, ma kupuijuci pravo na to, aby predavajuci bezplatne a bez zbytoéného odkladu
uviedol vec do stavu zodpovedajlceho kupnej zmluve, a to podla poZiadaviek kupujliceho bud vymenou veci alebo jej opravou
a v pripade, Ze taky postup nie je mozny, méze kupujtici pozadovat primeranu zlavu z ceny veci alebo od zmluvy odstupit.

4. Ak ide o chybu odstranitelnt, ma kupujuci pravo na jej bezplatné odstranenie bez zbytoéného odkladu, najneskér v zakonnej lehote,
pokial sa predavajici s kupujicim nedohodnu na dih$ej lehote alebo na vymenu veci &i jej sucasti alebo na zlave z ceny veci.

V pripade, Ze chyby nebudu odstranené riadne a véas, ma kupujtci rovnaké prava, ako v pripade neodstranitelnej chyby.

5. V pripade zistenia neodstranitelnej chyby, ktora brani tomu, aby vec mohla byt uzivana riadne ako vec bez chyby (na zaklade
pisomného posutdenia autorizovaného servisného strediska, pokial si to vyzaduje povaha veci), ma kupujuci pravo na jej vymenu
alebo ma pravo od zmluvy odstupit. Tie isté prava patria kupujicemu, ak ide sice o chyby odstranitelné, avSak kupujlci neméze vec
pre opétovné vyskytnutie chyby po oprave alebo pre vacsi pocet chyb vec riadne uzivat.

6. V pripade opravneného odstlpenia od zmluvy za podmienok stanovenych platnymi pravnymi predpismi, sa zmluva od zaciatku rusi
a zmluvné strany su si povinné vratit vzajomné plnenia.

7. Pokial bola reklamacia veci postidend ako neopravnend, ked porucha vznikla napr. nespravnym pouzitim, nespravnou montazou,
chybnou manipulaciou a pod., servisné stredisko vrati kupujicemu vec neopravenu. Na pisomnu ziadost kupujiceho méze servisné
stredisko vec opravit na naklady kupujticeho.

8. Zaruka sa nevztahuje na bezné opotrebovanie veci alebo jej sticasti spdsobené obvyklym pouzivanim alebo na chybu, pre ktort bola
vec predana za niz$iu cenu.

V. Zaruka
1. Predavajuci neposkytuje zaruku na reklamované chyby v pripade, ze kupujuci:
a. nedodrzi podmienky pre odborni montéz, instalaciu alebo udrzbu reklamovaného tovaru,
b. porusi ochranné pecate alebo nalepky na reklamovanom tovare,
c. pouzil reklamovany tovar na iny nez obvykly ucel alebo za podmienok, ktoré nezodpovedaju parametrom uvedenym
v dokumentacii k tovaru a désledkom toho chyba vznikla. Vyrobok je uréeny na pouzitie v doméacnosti.
d. pozmeni udaje v zaruénom liste alebo v doklade o kpe s cielom ziskania vyhody reklamovat chyby tovaru.
2. Zaruka sa nevztahuje na chyby reklamovaného tovaru:
a. sposobené zivelnou katastrofou, poveternostnymi vplyvmi, mechanickym opotrebovanim alebo poskodenim,
elektrostatickym nabojom,
b. spdsobené spotrebou spotrebného materialu ako st najma tonery, pasky, tlacové hlavy, skenovacie hlavy, magnetické
nosice, naplne, batérie, lampy atd.
3. Za chybu sa nepovazuije, pokial sa pri LCD monitore a televizore neprejavi chyba troch a viacerych farebnych pixlov alebo Siestich
a viac subpixlov (podla ISO 13406-2).
. O kazdej reklamovanej chybe a sposobe vybavenia reklamacie musi byt vyhotoveny pisomny protokol.
. Préava zo zodpovednosti za chyby veci zaniknu, ak neboli uplatnené v zarucnej lehote.

VI. Zavere€né ustanovenia
. Zaruéné podmienky sa riadia platnymi pravnymi normami pravneho poriadku Slovenskej republiky.
2. Kupujlci vyhlasuje, Ze kiipnu zmluvu uzavrel po zrelej tvahe, Ze vysSie Specifikovanu vec prehliadol, vyskusal jej funkénost, zoznamil
sa s jej obsluhou, uvedenim do prevadzky a zaruénymi podmienkami, a Ze predana vec je pri prevzati v zhode s kiipnou zmluvou a ze
je bez chyb.

o
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Upozornenie pre predajcu:

Pre pripadné uplatnenie reklamécie este pred predajom vyrobku spotrebitelovi (predpredajna zaruka) pozaduje firma K+B
kompletny nepouzivany vyrobok v origindlnom neposkodenom obale, riadne vyplneny reklamaény protokol, képiu dokladu
preukazujiceho prevzatie vyrobku predajcom a tento zarucny list. Predpredajna zaruéna lehota na tento vyrobok je jeden rok
od nadobudnutia vyrobku predajcom od dodavatela. K+B prebera za predajcu zodpovednost za chyby predaného vyrobku
spotrebitelovi vo vysSie uvedenom rozsahu za podmienok uvedenych na tomto zaruénom liste iba vtedy, ak bol tento vyrobok
predany spotrebitelovi v ¢ase trvania predpredajnej zaruky.
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Vyhradni zastoupeni pro CR:

K+B Progres, a.s. tel.: +420 272122 111
U Expertu 91 e-mail: ECG@kbexpert.cz
250 69 Klicany zelend linka: 800 121 120

Distributor pre SR:

K+B Elektro — Media, k.s.

Mlynské Nivy 73 tel.: +421 232 113 410

821 05 Bratislava e-mail: ECG@kbexpert.cz

Wytaczny przedstawiciel na PL:

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep. e-mail: ECG@kbexpert.cz

Kizarélagos magyarorszagi képviselet:

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep. e-mail: ECG@kbexpert.cz

Distributor fur DE:

K+B E-Tech GmbH & Co. KG
Barbaraweg 2

DE-93413 Cham

® Dovozce neruci za tiskové chyby obsazené v ndvodu k pouziti vyrobku. ® Dovozca neruci za tlatové chyby obsiahnuté v navode na pouzitie
vyrobku. ® Importer nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi do produktu. ® Azimportér nem felel a termék hasznélati
utmutatdjaban fellelheté nyomdahibédkért.  ® Der Importeur haftet nicht fur Druckfehler in der Bedienungsanleitung des Produkts. ® The importer
takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.
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