Skupina Electrolux je nejvétsim svétovym vyrobcem spotiebicti pro kuchyri, Cistotu a venkovni pouZiti.
Vice nez 55 miliony vyrobk( Skupiny Electrolux (jako jsou chladnicky, sporaky, pracky, vysavace, fetézové
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Vestavna pecici trouba

Z0B 892 Q
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Navod k obsluze a vestavbé
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Zaruka, servis a

Prectéte si tento navod k obsluze a dodrzujte v
némuvedenérady apokyny. Vmnoha pfipadech
si budete moci vyjasnit jakékoli pochybnosti
sami a tudiz vyhnout se zbyte¢nym volanim do
servisu. Predchozi ¢asti nazvané "Co délat,
kdyz ..." a "Servis" obsahuji doporuc&eni, co by
se mélo zkontrolovat dfive, nez zavolate
servisniho technika.

Jestlize po téchto kontrolach zavada stéle
existuje, zavolejte vase nejbliz§i autorizované
servisni stfedisko Zanussi.

Ujistéte se, Ze mlzete sdélit model a seriové
Cislo spotrebice. Tyto informace naleznete na
datovém §titku pfistroje.

Originalni nahradni dily lze koupit od
autorizovanych stfedisek servisu Zanussi.

Podminky zaruky

My, vyrobce, zaru€ujeme, Ze jestlize béhem
24 mésicl od data zakoupenitohoto spotiebice
Zanussi se tento spotrebi¢ nebo jakakoli jeho
¢ést ukazou jako vadné pouze zdlivodu vadného
zpracovaninebo vadného materialu, provedeme
podle naSeho uvazeni bud opravu nebo vyménu
téhoz bez placeni za praci, materidl nebo
pfepravu za pfedpokladu, Ze:

- spotrebi¢ byl spravnéinstalovan apouzivan
pouze na napéti uvedené na Stitku
jmenovitych hodnot

- spotfebi¢ byl pouzivan pouze pro normalni
domdci ucely av souladu s pokyny vyrobce
pro provoz a udrzbu

- na spotrebi¢i neprovadéla servis, udrzbu
aniopravujinanez namiautorizovand osoba,
ktera spotrebi¢ nerozebirala ani s nim jinak
nemanipulovala

- v8echny servisni prace podle této zaruky
musi provadét servis Zanussi nebo jim
autorizované stfedisko

- kazdy vyménény spottebic nebo vyménéna
vadnd soucast se stanou nasim vlastnictvim

- tato zaruka plati vedle vaSich zédkonnych
nebo jinak pravné podlozenych prav

- rozhodujici podminky zaruky jsou uvedeny
na zaruénim listu

nahradni dily

VyjimKy - tato zaruka se nevztahuje na:

- poskozeni nebo pozadavky vzniklé v
dUsledku piepravy, nespravného pouZiti
nebo nedbalosti, vymény Zarovek a
snimatelnych ¢astize skla nebo plastickych
hmot

- naklady spojené s pozadavky na odstranéni
zavad spotfebiCe, ktery je nespravné
instalovan

- spotrebiCe, které jsou pouzivany v
komer¢nim prostiedi véetné pronajimanych

- zemé Evropského spolecenstvi. Lze pouzit
standardni zaruku, ale zajisténi, Ze spotrebi¢
splfiuje normy platné v prislusné zemi, kam
byl spotfebi¢ dopraven, je nazodpovédnosti
ananaklady vlastnika. M(ze byt vyZadovan
doklad o koupi.

Cislo vyrobku (E/PNC NO.) ....cevevrecrrnee.
Seriové ¢&islo (F/Serial. NO.) .....ccceeveeeennenn.

eventuelné KD ... ... ... /...

‘363) VOLEJTE ZDARMA 800-160016

V pfipadé technickych problémd vam bude
i na$ znackovy servis kdykoliv k dispozici,
volejte 2 6112 6112. Adresy:

ARMA

Servisni stiedisko Zanussi
Hanusova ulice
140 21 Praha 4
Tel.:26112 6112

Bezpecnost

Prectéte si tento navod a varovna
upozornéni na zacatku tohoto navodu.
Vlyrobce nezodpovida za vady zplsobené
nespravné pouzivanym vyrobkem nebo
vyrobkem pouzivanym pro jiné ucely nez
jsou ucely specifikované v tomto navodu.
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Pokyny pro vestavbu

K umoznéni dokonalé funkce vestavéného
spotiebi¢e musi mit nabytek pro vestavbu,
resp. piislusny vyklenek vhodné rozméry.

V souladu se stavajicimi pfedpisy museji byt
v8echny &asti, které zajistuji ochranu proti
nebezpeénému dotyku soucasti, jimiz
probiha elektricky proud a jez jsou vybaveny
provozni izolaci, upevnény tak, aby je nebylo
mozno odebrat bez pouziti vhodnych
nastroja.

K tomu patfi také upevnéni pfipadnych
zakoncuijicich stran na zac¢atku nebo na konci
montované linky.

V kazdém pfipadé musi byt vestavbou
zajisténa ochrana proti nebezpecnému
dotyku.

Spotebi¢ je mozno jeho zadni stranou, resp.
jednou boéni sténou pfistavit k vySSimu
kuchyriskému nabytku, spotiebi¢iim, resp.
sténam.

Na druhé strané v8ak sméji byt pfistaveny
pouze jiné spotfebie nebo nabytek, které maji
stejnou vysku, jako pecici trouba.

Rozmeéry pedici trouby (obr.9)
Pokyny pro vestavbu

K umoznéni dokonalé funkce vestavéného
spotiebi¢e musi mit nabytek pro vestavbu,
resp. pfislusny vyklenek vhodné rozméry
(obr.10 - 11).

Upevnéni v nabytku

- Otevrete dvere pecici trouby;

- upevnéte pecici troubu k nabytku
s pouzitim &tyf vrutl, které zapadnou
presné do uréenych otvord v ramu (obr. 12).
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Obr. 9

Obr. 10
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FO 0290

FO 2662

Obr. 12

A Vystrahy a dllezité pokyny - vestavné pecici trouby

Navod k pouziti, ktery je dodan spole¢né s timto spotrebi¢em, si v kazdém pripadé
peclivé uschovejte. Pokud byste totiz pecici troubu predavali nékomu tretimu nebo
prodavali, pfipadné byste chtéli ponechat spotiebi¢ pri prestéhovani ve starém byté,
je neobyéejné dilezité, aby méli novi uzivatelé tento navod k pouziti a instrukce k dispozici.
Tyto pokyny slouzi k zajiSténi bezpeénosti uzivatele a s nim spolubydlicich osob.
Prectéte si tyto instrukce tedy pozorné dfive, nez spotrebic pfipojite a/nebo zaénete

pouzivat.

Instalace

e |nstalaci pecici trouby musi provést
odborny personal, a to pii dodrzeni vSech
v souc¢asnosti platnych predpisl a natizeni.
Jednotlivé instalaéni prace jsou popsany
v instrukcich pro instalatéra.

e Nechte provést instalaci a pfipojeni
odbornikem podle smérnic, které diky
svym odbornym znalostem dokonale zna.

e Rovnéz upravy pfivodu elektrického
proudu, potfebné pfipadné vlivem
zvlas$tnosti instalace, musi provést
pfislusny odbornik.

Provoz

e Tato pecici trouba je ur¢ena pro pfipravu
pokrmU; nikdy se nesmi pouzivat k jinym
uceldm.

¢ Pri otevreni dvefri pecici trouby, béhem
provozu nebo pfi jeho skonéeni dat pozor
na proud horkého vzduchu, ktery
vystupuje z trouby.

¢ Pokud byste chtéli z jakéhokoliv divodu
pouzit hlinikovou folii k piipravé pokrm@
v pecici troubé&, nedopustte nikdy, aby tato
félie piisla do pfimého styku s podlahou
trouby.

e PFi cisténi pecici trouby postupujte
opatrné: nikdy nestfikejte na tukovy filtr
(pokud je instalovan), topna télesa a ¢idlo
termostatu.

e Je velmi nebezpetné provadét na tomto
spotrebi¢i nebo na jeho vlastnostech
zmény jakéhokoliv druhu.

e P¥i praci s pecici troubou postupujte se
zvy$enou opatrnosti. Silnym horkem z
topnych téles se rost a ostatni dily zahfivaji
na velmi vysokou teplotu.

Bé&hem peceni peciva i masa a grilovani
jsou okno pecici trouby a ostatni ¢asti
spotrebice velmi horké, proto by se nemély
ke spotrebi¢i priblizovat déti.

Pii pfipojovani elektrickych spotiebi¢d na
zasuvky v blizkosti pecici trouby je nutno
dat pozor na to, aby nepifisly pfipojovaci
vodi¢e do styku s horkymi plotynkami
varné desky nebo se neseviely do horkych
dvefi trouby.

Vzdy pouzivejte vhodné chriapky, kdyz
odebirate Zaruvzdorné, horké misy, panve,
plechy nebo hrnce z pecici trouby.
Pravidelné cisténi zamezuje zhorseni
povrchového materialu spotrebice.

Pred c&isténim pedici trouby zdsadné
vypnéte piivod elektrického proudu nebo
vytédhnéte zastréku ze zasuvky.

Pecici trouba se nesmi gistit Cisticem,
pouzivajicim k ¢isténi horkou paru nebo
stiikajici horkou vodu.

Zajistéte, aby byly spinaci knofliky vzdy v
poloze "0", kdyz se pecici trouba jiz
nepouziva.

Tato pecici trouba byla vyrobena vzdy
podle provedeni jako samostatny spotrebi¢
nebo jako kombinovany spotfebi¢ s
elektrickou varnou deskou pro pfipojeni
na jednofazovy elektricky proud s napétim
230 V.



Bezpecnost déti

e Tento spotfebi¢ je uréen vyhradné pro
pouzivani dospélymi osobami. Je velmi
nebezpeéné prenechavat troubu détem
k pouziti nebo jako hra¢ku.

e Pokud je trouba v provozu, nesmi se k ni
déti priblizovat. Rovnéz ani po vypnuti
pecici trouby neni spotfebi¢ pro déti
bezpecny, dvefe zlstavaji jesté dlouhou
dobu horké.

Servis

e Kontrolni prace a/nebo opravy ponechte k
zajisténi servisni sluzbé nebo servisu, ktery
je vyrobcem autorizovan, a pouzivejte
vyhradné originalni nahradni dily.

¢ NepokousSejte se spotiebi€ pfi poruchach
funkce nebo poskozeni sami opravovat.
Opravami nes$kolenymi osobami mohou
vzniknou znaéné Skody na spotrebici,
pfipadné poranéni osob.

Pokyny pro navod
k pouzivani

A Bezpecénostni instrukce

(& Navod krok za krokem
@

VYROBCE:

ELECTROLUX HOME PRODUCTS ITALY
S.p.A.

Viale Bologna, 298

47100 FORLI (ltalie)

Prvni instalace

Pedici trouba funguje pouze s nasta-

@ venym ¢asem.

(&= Po instalovani pecici trouby:

a) nastavit knoflik regulatoru teploty do
polohy "MAX";

b) nastaVit voli¢ funkci pecici trouby na funkci

horniho a dolniho ohfevu (@);

¢) zapnout prazdnou pecici troubu na dobu
asi 45 minut;

d) piivadét do mistnosti Cerstvy vzduch (napf.
otevienim okna).

Béhem této doby mlze vznikat nepfijemny

pach. Ten je zplsoben zbytky, pochéazejicimi

z vyroby trouby, coz je zcela normailni.

Po provedeni této akce nechat pecici troubu

vychladnout, potom ji uvnitf vycCistit

s pouzitim mékkého hadru, smoceného

v roztoku myciho prostredku.

PfisluSenstvi pecici trouby peclivé
pfed prvnim pecenim omyt.

P¥i otevirani dveri pecici trouby
uchopit rukojet vzdy uprostred.

Instrukce pro instalatéra

Vestavbu a instalaci je nutno
provést pri pfisném dodrzovani

stavajicich norem a predpist.

Jakakoliv prace musi byt
provedena pfi vypnutém spotiebi-
¢i. Zasahy sméji provadét

vyhradné opravnéni odborni

pracovnici.

Pripojeni do elektrické sité
Pfed pfipojenim pecici trouby je nutno
respektovat nasledujici body:

- Jisténi a doméci instalace museji byt
dimenzovany na max. zatizeni spotfebi¢em
(viz typovy Stitek).

- Domaci instalace musi byt vybavena
uzemrovaci pfipojkou, provedenou podle
platnych predpisd.

- Zasuvka nebo vicepdlovy vypina¢ museji

byt jednoduse dosazitelné i po provedené
instalaci spotrebice.
Pecici trouba se dodava bez sitového kabelu,
nebot vzdy podle stavajiciho zplsobu
napajeni je zapotrebi pfipojovaci kabel s
normalizovanym konektorem, ktery musi byt
dimenzovan na zatiZzeni, uvedené na typovém
§titku. Konektor se zasune do zasuvky,
odpovidajici predpistim.
Jako pfipojovaci vodi¢e jsou vhodné
nasledujici typy, se zretelem ke vzdy
potifebnému jmenovitému prirezu:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RR-F, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Jestlize se provadi pfipojka bez konektoru
nebo neni konektor pfistupny, musi se mezi
spotfebi¢ a sitové vedeni instalovat
vicepolovy vypinac (napt. pojistky, spinac LS)
s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.
Spina¢ nesmi preruSovat v Zzadném bodé
ochranny vodié. Zluto-zeleny ochranny vodié
by mél byt o 2 - 3 cm delSi, nez ostatni kabely.

Pripojovaci kabel musi byt v kazdém pfipadé
dimenzovan tak, aby nedosahla jeho teplota
v zadném misté 50 °C (nad teplotou mistnosti
instalace).

Po provedeni piipojky se museji topné prvky
zkontrolovat, a to uvedenim do provozu na
dobu pfiblizné 3 minut.

Svorkovy blok
Pecici trouba je vybavena lehce pfistupnym
svorkovym blokem, ktery je dimenzovan pro

provoz s jednofazovym napajenim proudem
0 napéti 230V (obr. 8).

Vyrobce odmita jakoukoliv zodpovédnost
pro pripad, ze by bezpecnostni opatreni
neodpovidala pozadavk(m.

11
i
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Obr.8
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Technicka data

Vyklenek pro vestavbu

Vyska 593 mm
Sitka 560 mm
Hloubka 550 mm

Pecici trouba

Vyska 335 mm
Sitka 395 mm
Hloubka 400 mm
Uzite¢ny objem 531

Topny vykon (W)

Zarovka pegici trouby 25 W
Dolni ohtev 1000 W
Horni ohiev 800 W
Horni a dolni ohfev 1800 W
Infracerveny gril 1650 W
Dvojity gril 2450 W
Ohrev horkym vzduchem 2000 W
Motor ventildtoru horkého vzduchu 30 W
Motor chladiciho vétrani

(model ZOB 893 Q) 20 W

Celkovy piikon (model ZOB 892 Q) 2505 W
Celkovy pfikon (model ZOB 893 Q) 2525 W
Termostat pedici trouby 50°C - 230°C
Provozni napéti (50 Hz) 230V

C Tento spotiebi¢ odpovida nasledujicim
smérnicim EWG:
- 73/23 -90/683 (Smérnice o nizkém napéti);
- 89/336 (Smérnice o elektromagnetické
kompatibilité);
- 93/68 (obecna smérnice); a dalsi zmény.

20

Popis spotrebice

aprLbdA

2 3 4 5 6
e
JoR==Ne
1—L‘

J(

J (

M\
S
Yo

J)( ) ( )
) C )

®_ N

UU

AV

0000000000

\
ngoo ® 00000000000000000 @ @ ﬁl 8
i)—\
—

O 0000000000000
0000 @ OOOO00O

Ovladaci panel

Kontrolka termostatu

Provozni kontrolka

Knoflik pro regulator teploty pecici trouby
Elektronické hodiny

©oNe

Knoflik pro voli¢ funkci pecici trouby
Giril

Zérovka pegici trouby

Typovy Stitek



Elektricka pecici trouba

Vysuvné knofliky

Nékteré modely (ZOB 893 Q) jsou vybaveny
vysuvnymi ovladacimi knofliky. Tyto spinaci
knofliky funguji podle systému piitlaceni -
vysunuti. Knofliky jsou do ovladaciho panelu
zcela zapustény (obr. 1), kdyZz neni pecici
trouba v provozu.

Ovladaci knoflik

Otacenim knofliku termostatu (obr. 3) je mozno
zvolit nejvhodné&jsi teplotu a otacenim
knofliku voli¢e (obr. 2) Ize zvolit nejvyhodnéjsi
systém ohfevu.

Vypnout pecici troubu

Vnitini osvétleni pecici trouby
Zapnout horni a dolni ohrev
Horni ohrev

Dolni ohfev

Giril

Dvojity gril

Provoz s horkym vzduchem

*EAQOO0OLE -

Rozmrazovani

Horni a dolni ohirev

- natodit knoflik voli¢e do polohy @,

- potom nastavit knoflik termostatu na
vhodnou teplotu.

Dolni ohrfev

- natocit knoflik voli¢e do polohy Q,
- potom nastavit knoflik termostatu na
vhodnou teplotu.

Horni ohiev

- natocit knoflik voli¢e do polohy 6
- potom nastavit knoflik termostatu na
vhodnou teplotu.

Modell ZOB 893 Q

Obr. 1

Obr.2

Obr.3

Gril
- natocit knoflik voli¢e do polohy nebo

do polohy 8
- potom nastavit knoflik termostatu na
vhodnou teplotu.
Nato¢enim knofliku voli¢e do polohy 8 se
zvétsuje topny vykon grilu. Timto zplsobem
se dosahne rovnomeérného grilovani na celém
ozafovaném povrchu pokrmu.

Servis

Jestlize neni mozno podle popsanych
kontrolnich praci problém vyresit, zavolejte
nejblizsi servisni stfedisko a uvedte druh
zavady, model spotiebice (Mod.), vyrobni islo
(Prod. Nr.), a dale tovarni €islo (Ser. Nr.), tato
Cisla najdete na typovém Stitku pecici trouby.
Origindlni nahradni dily vyrobce, které jsou
oznaceny nasledujici obchodni znackou,
najdete vyhradné v naSich servisnich
stfediscich nebo v

autorizovanych K Electrolux
prodejnach T

nahradnich dilti. Distriparts
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Jestlize neni néco v poradku

Jestlize nepracuje spotrebi¢ spravné, prezkousejte pred vyzadanim servisniho pracovnika

nejprve nasledujici body:

PROBLEM

RESENI

W Pecici trouba se nezapne.

€ Zkontrolujte, zda je pecici trouba nastavena
na ru¢ni provoz a zda spinaci knofliky jsou
nastaveny na néjakou funkci a teplotu.
nebo

€ Zkontrolujte, zda je spotiebi¢ spravné
pfipojen a zda spina¢ zasuvky nebo pfivod
elektrického proudu ze sité je nastaven do
polohy ZAP.

m Kontrolka teploty pecici trouby nesuviti.

€ Nastavte voli¢ teploty na néjakou hodnotu.
nebo

€ Nastavte spinac¢ funkci pecici trouby na
néjakou funkci.

B Zarovka ve vnitinim prostoru pegici trouby
nesviti.

€ Nastavte spinac¢ funkci pecici trouby na
néjakou funkci.
nebo

€ Zakupte novou zarovku pro pedici troubu,
pfipadné si ji vyzadejte v servisnim
stfedisku a vymeérite ji podle pokyn(
v tomto navodu k pouziti.

B Piiprava pokrmd trva piili$ dlouho nebo je
peceni piilis rychlé.

@ Pouzijte obsahu téchto instrukci jako
radce, zvlasté pak kapitolu "Praktické rady
k pouziti pecici trouby".

B Na pokrmech a ve vnitinim prostoru pecici
trouby se usazuje para a zkondenzovana
voda.
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€ Po skon¢eném peceni nenechavejte
pokrmy v pecici troubé stat déle, nez
15 - 20 minut.

Provoz s horkym vzduchem
- natocit knoflik voli¢e do polohy .,

- potom nastavit knoflik termostatu
na vhodnou teplotu.

Rozmrazovani
- natocit knoflik voli¢e do polohy -)06 V této

poloze spinace je mozno zmrazené
potraviny Setrné rozmrazovat ve studeném
proudu vzduchu béhem velmi kratké doby.

Poznamka: Jestlize se nachazi knoflik voli¢e
v poloze :C) ma byt natocen knoflik
termostatu v poloze «@»,

Kontrolka termostatu

Kontrolka zhasne, jakmile se dosahne
nastavené teploty v pecici troubé, a rozsviti
se vzdy bé&hem probihajiciho ohrevu.

Provozni kontrolka

Kontrolka indikuje, zda jsou zapnuta jedno
nebo vice topnych téles pecici trouby, resp.
varné desky.

Bezpecnostni termostat
Aby se zabranilo nebezpeénému prehrati
(nepfimérenou obsluhou spotiebic¢e nebo
vlivem vadnych souéasti), je pecici trouba
vybavena bezpe&nostnim termostatem, ktery
prerusi pfivod elektrického proudu. Pii snizeni
teploty se automaticky pecici trouba znovu
zapne.

Pokud by zareagoval bezpe¢nostni termostat
vlivem nepfimérené obsluhy spotfebice,
postacuje odstranit po vychladnuti trouby
pfi¢inu zavady; jestlize naproti tomu zareaguje
termostat na zakladé vadné soucasti, pak se
obratte na pracovniky servisu.

Chladici ventilator
(Model ZOB 893 Q)

Ugelem tohoto ventilatoru je ochlazovat
elektrické konstrukéni soucasti pecici trouby,
knofliky spinacu a rukojet dvefi.

Ventilator se zapina a vypina automaticky
pfi pouziti voliciho spinace.

Aby se zamezilo nebezpeénému prehrati,
bézi chladici ventilator i po vypnuti pecici
trouby, dokud teplota nedosahne normalni
hodnoty.



Elektronické hodiny

Displej
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Pedici trouba funguje pouze s nastavenym
¢asem. Krome toho je mozno pecici troubu pouzit
i bez programovani.

Nastaveni ¢asu @

Po piipojeni pecici trouby k elektrickeé siti nebo pii prerusSeni

dodavky elektrické energie blika funk&ni kontrolka "Cas".

Nastaveni ¢asu:

1. Nastavte pomoci tladitek "4" nebo "." aktudlni ¢as.

2. Pockejte 5 sekund: Spotfebic je nyni v normalnim stavu
(provozni stav). Zobrazi se €as a neblika zadna funkéni
kontrolka.

Zménit ¢as:

1. Stisknéte tladitko volby (& tolikrat, az za¢ne blikat
funk&ni kontrolka "Cas". P opravé &asu postupuijte
presné tak, jak bylo nahofe popsano.

Cas je mozno zménit pouze tehdy, kdyZ neni nastavena
zadnéa automaticka funkce (napf. doba trvani peceni
=l nebo konec =)).

Funkce "Doba trvani peceni" |5)|
Pomoci funkce "Doba trvani peceni" mdzete nastavit,
jak dlouho ma byt pecici trouba v provozu. Vlozte pokrmy
do pecici trouby, zvolte pozadovany provozni rezim a
teplotu. Stisknéte tlagitko volby @ tolikrat, az za¢ne blikat
funkéni kontrolka "Doba trvani peceni" |[9|. Potom
postupuijte nasledujicim zplsobem:

Tlagitko volby funkci @
Tlagitko miNUS " m"

Tlac¢itko plus "4"

Kontrolka "Doba trvéani peceni” |—|
Kontrolka "Konec" —)|
Kontrolka "Casovag"

Kontrolka "Cas"

Vymeéna zarovky pedcici
trouby

Odpojte pecici troubu od pfivodu elektrického
proudu, odSroubujte sklenénou krytku
(obr. 6), vymérite vadnou zarovku. Zarovka:
25 W, 230V, 50 Hz, (300 °C), E14.

Znovu nasroubujte sklenénou krytku a pecici
troubu opét pfipojte.

Topna télesa grilu
Neékteré modely pecici trouby jsou vybaveny
sklopnym hornim topnym télesem.

Pred provedenim této akce je
A nutno zajistit, aby byl vypnut pfivod
elektrického proudu.
Pro snadné ¢isténi vnitiniho prostoru pecici
trouby je mozno horni topné téleso (horni
ohfrev a gril) sklopit smérem dold.

e K tomu je nutno vySroubovat Srouby
s ryhovanou hlavou (viz obr. 7). PouZijte
k tomu pfipadné Sroubovak.

¢ Sklopte topné téleso dold.

e Nyni je mozno horni vnitii stranu pedici
trouby snadno vygistit. Potom topné téleso
vyklopte opét nahoru a znovu zaSroubujte
Srouby s ryhovanou hlavou.

Znovu zkontrolujte, zda je topné
téleso pevné usazeno.

Obr.6
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Osetrovani a udrzba

Pred ¢iSténim je nutno pedcici troubu
vypnout a nechat vychladnout.
Pecici trouba se nesmi G¢istit
cisticem, pouzivajicim k cisténi
horkou paru nebo strikajici horkou
vodu.
Dulezité upozornéni: Pied jakymkoliv
¢isténim se musi pecici trouba
bezpodmine¢né odpojit od pfivodu
elektrického proudu.
Pro zachovani dlouhé zivotnosti spotfebice
je nutné provadét zcela pravidelné nasledujici
gistici prace:
- Cisténi provadét pouze pii vychladnuté
pecici troubé.
- Smaltované soucasti ¢Cistit mydlovym
roztokem.
- Nepouzivat zadné prostfedky pro drhnuti.

- Soucasti z uslechtilé oceli a sklenéné
tabule vytfit dosucha mékkou utérkou.

- Jsou-li skvrny necistoty nesnadno
odstranitelné, pouzit v obchodé obvyklé
gistici prostredky pro uslechtilou ocel nebo
teply ocet.

Smaltova vrstva pecici trouby je v maximalni

mite trvanliva a je ve zna¢né mife necitliva.

Plsobeni horkych ovocnych §tav (citrony,

Svestky nebo podobné ovoce) mohou vSak

zanechat na povrchu smaltu trvalé, matné a

drsné skvrny.

Takové skvrny ve vysoce lesklém povrchu

smaltu v8ak v zadném piipadé nepfiznivé

neovliviuji funkci pegici trouby. Cistéte pegici
troubu zasadné po kazdém pouziti. Tak je
mozno neclistoty nejsnadnéji odstranit.

Zamezi se tim dalSimu pfipékani necistoty.

Spotiebice z uslechtilé oceli nebo hliniku

Doporucujeme distit dvere pecici trouby pouze

vihkou houbou a poté je vysuSit mékkym

hadrem. NepouZzivejte zadné abrazivni
prostfedky, kyseliny nebo prostfedky pro
drhnuti, nebot ty by mohly povrch poskodit.

Ovléadaci panel Cistéte se stejnou peclivosti.
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Cisténi dveri pecici

trouby

Aby bylo mozno dvefe pecici trouby lépe

vycistit, doporucujeme je pravidelné odnimat.

(& Pii této Cinnosti postupujte nasledu-

jicim zpUsobem:

1) Zcela dvere oteviete;

2) otocte packy, které se nachazeji na
zavésech a otocte je UpIné ve sméru dvefi;

3) zaviete dvere, az se packy dotykaji a
stisknéte nasledné dvefre tak, jako byste je
chtéli zaviit a pfitom je vytahnéte smérem
ven (obr. 5);

4) polozte dvere na vodorovnou plochu.

Po vyc¢isténi dvere opét nasadte v obraceném

poradi pracovnich krokd.

Dvefe jsou spravné usazeny, kdyz packy

dokonale zapadaji do zavésu.

FO 0452

Obr.5

Nastaveni doby trvani peceni:

1.

2.

3.

Nastavte pomoci tladitek "4" nebo "__" poZzadovanou
dobu trvani peceni.

Pockejte 5 sekund: sviti funkéni kontrolka "Doba trvani"
|| a znovu se zobrazi sou¢asny ¢as.

Po uplynuti doby blika funkéni kontrolka, zazni
akusticka signalizace a pecici trouba se automaticky
vypne. Nastavte spina¢ voli¢e funkci a knoflik
termostatu do polohy "Vyp".

Pro vypnuti akustické signalizace stisknéte libovolné
tlac¢itko. Méjte na zreteli: S touto operaci se pecici
trouba opét zapne. Proto nastavte po uplynuti doby
peceni vzdy spina¢ volby funkci a knoflik termostatu
do polohy "Vyp".

ZruSeni doby trvani peceni:

1.

Stisknéte tlagitko volby (@ tolikrat, az zatne blikat
funkéni kontrolka "Doba trvani” |-|. Na displeji se zobrazi
zbyvajici doba peceni.

. Drzte tlagitko "—." stisknuté, dokud se nezobrazi na

displeji "0.00". Po uplynuti 5 sekund se zobrazi ¢as
a neblika zadna funkéni kontrolka.

Funkce "Konec" —|

Pomoci funkce "Konec" se pecici trouba, jez se nachazi v
provozu, samoc¢inné v ur€itém vypinacim okamziku vypne.
Vlozte pokrmy do pecici trouby, zvolte poZzadovany
provozni rezim a teplotu. Stisknéte tlagitko volby (@
tolikrat, az za¢ne blikat funkéni kontrolka "Konec" —|.
Potom postupuijte nasledujicim zplsobem:

Nastaveni doby vypnuti:

1.

2.

3.

Nastavte pomoci tladitek "4" nebo "." poZzadovanou
dobu vypnuti.

Pockejte 5 sekund: sviti funkéni kontrolka "Konec" ||
a znovu se zobrazi sou¢asny ¢as.

Po uplynuti doby blika funkéni kontrolka, zazni
akusticka signalizace a pecici trouba se automaticky
vypne. Nastavte spina¢ voli¢e funkci a knoflik
termostatu do polohy "Vyp".

Pro vypnuti akustické signalizace stisknéte libovolné
tlacitko. Mé&jte na zfeteli: S touto operaci se pecici trouba
opét zapne. Proto nastavte po uplynuti doby peceni
vzdy spina¢ volby funkci a knoflik termostatu do polohy

||Vyp|| .




Zruseni doby vypnuti:

1. Stisknéte tlagitko volby (& tolikrat, az za¢ne blikat
funkéni kontrolka "Konec" —|. Na displeji se zobrazi
nastavend doba vypnuti.

2. Drzte tlac¢itko "—." stisknuté, dokud se nezobrazi
na displeji sou€asny €as. Zazni kratky akusticky signal
a neblika zadna funkéni kontrolka.

Kombinovat "Dobu trvani" |-|
a "Konec" —|

Funkce "Doba trvani pe€eni" a "Konec" je mozno pouzit
soucasné, kdyz se ma pecici trouba automaticky zapnout
a vypnout v urcity pozdéjsi okamzik.

1. Nastavte pomoci funkce "Doba trvani" || pozadovanou
dobu trvani peceni (postupuijte stejnym zplsobem, jak
je uvedeno v pfislusném odstavci). Potom stisknéte
tlacitko (B: na displeji se zobrazi nastavena programo-
vana doba.

2. Nastavte pomoci funkce "Konec" —| pozadovanou dobu
vypnuti (postupuijte stejnym zptsobem, jak je uvedeno
v pfislusném odstavci).

Sviti funkéni kontrolky "Doba trvani" a "Konec" a na
displeji se zobrazi ¢as. Pecici trouba se automaticky
zapne a vypne v nastavenych Casech.

Funkce spinacich hodin (timer) X

Casovaé pracuje jako normalni kuchyriskd minutka pro

kratkodobé odmérovani €asu, pii uplynuti tohoto €asu zazni

akusticka signalizace. UPOZORNENI: Casovaé nema

zadny vliv na provoz pecici trouby.

Nastaveni kratkého ¢asového intervalu:

1. Stisknéte tlacitko volby @ tolikrat, az zacne blikat
funkéni kontrolka "Casovag" X.

2. Nastavte pomoci tlagitek "4" nebo "__" pozadovany
kratky ¢asovy interval: (max. 2 hodiny a 30 minut).

3. Pockejte 5 sekund: sviti funkéni kontrolka
"Casovad" X.

4. Po uplynuti nastaveného ¢asu blika funkéni kontrolka
a zazni akusticka signalizace. Pro vypnuti akustické
signalizace stisknéte libovolné tlacitko.
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Obvyklé grilovani (**)

b . Doba peceni
MnoZzstvi w -
Gril @ v minutach @
DRUH POKRMU 7
Kusy | Gramy |Uroveni 3 Tep|ota°C 1. strana | 2. strana

1
Steaky z hovéziho filé 4 800 3 max. 12-15 12-14
Hovézi filety 4 600 3 max. 10-12 6-8
Grilované klobasy 8 — 3 max. 8-10 4-6
Steaky z veprové krkovitky 4 600 3 max. 12-16 12-14
Hamburgery 6 600 3 max. 10-15 8-10
Kureci prsicka 4 400 3 max. 12-15 12-14
Kure (ve 2 pllkach) 2 1000 3 max. 30-35 25-30
Spizy 4 — 3 max. 10-15 10-12
Rybi filé (morsky jazyk) 4 400 3 max. 12-14 10-12
Oblozené toasty 46 — 3 max. 5-7
Platky bilého chleba 4-6 — 3 max. 2-4 2-3

Uvedené teploty jsou smérnymi hodnotami. Je nutno je piipadné pfipadné piizplsobit osobnim

pozadavkdm.

Casové Udaje neobsahuji zadnou dobu predehfivani. Doporuéujeme nechat pedici troubu asi

10 minut ptedehfivat, zvlasté pii peceni kolacd, pizzy a chleba.

**) Casové Udaje neobsahuji zadnou dobu predehfivani. Doporugujeme nechat pedici troubu piiblizné

5 minut predehfivat.
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Tabulka pro peceni pec€iva a masa

Horni a dolni ohiev, a dale horky vzduch

S Horni a dolni .
= ohtev ) Horky vzduch Doba
g DRUH Urover Urovert P POZNAMKY
C
© POKRMU roveng Teplota roveng Teplota @
:% 2 C 2 C [ v minutach
PECIVO
Trené tésto 1 170 2(1ag3)* 160 45-60 forma na kolace
Krehké tésto 2 170 2(1aj3) 160 20-30 forma na kolace
Podmaslové -
syrové kolace 1 160 2 150 60-80 forma na kolace
Jable¢né kolace 1 180 2(1a3) 170 40-60 forma na kolace
Zavin 2 175 2 150 60-80 forma na kolace
Dort s marmeladou 2 175 2(1a3) 160 30-40 forma na kolac¢e
Trené kolace 175 2 160 45-60 forma na kolace
Piskotové pecivo 1 175 2(1ag3)* 160 30-40 forma na kolace
Stoly 1 170 1 160 40-60 forma na kolace
Pecivo ve formé 1 170 2 160 50-60 forma na kolace
Malé kolacky 2 175 2(1a3) 160 25-35 na plechu
Piskoty 3 160 2(1a3) 150 20-30 na plechu
Bezé 2 100 2(1a3) 100 90-120 na plechu
Kynuté bézné pecivo 2 190 2(1a3) 180 12-20 na plechu
Vetrniky / palené tésto 2 200 2(1ag3) 190 15-25 na plechu
CHLEB A PI1ZZA
1000 | Bily chléb 1 190 2 180 40-60 1 -2 kusy
500 | Zitny chléb 2 190 2 180 30-45 ve formé
500 | Zemle 2 200 2(1a3) 175 20-35 6 - 8 zemli
250 | Pizza 1 210 2(1ag) 190 15-30
DORTOVE KORPUSY
Korpus s téstovinou 2 200 2 21 a 3;* 175 40-50 forma na kolace
Zeleninovy korpus 2 200 2(1a3) 175 45-60 forma na kolace
Kolage z kehkého tésta 2 200 2(1a3) 180 35-45 forma na kolace
Lasagne 2 180 2 160 45-60 forma na kolace
Nudle s naplni 2 200 2 175 40-55 forma na kolace
MASO
1000 | Hovézi 2 190 2 175 50-70 na rostu
1200 | Veprové 2 180 2 175 100-130 na rostu
1000 | Teleci 2 190 2 175 90-120 na rostu
1500 | Roastbeef, krvavy 2 210 2 200 50-60 na rostu
1500 | Roastbeef, rGizovy 2 210 2 200 60-70 na rostu
1500 | Roastbeef, propeceny 2 210 2 200 70-80 na rostu
2000 | Veprova plec 2 180 2 175 120-150 s kazi
1200 | Jehnéci 2 190 2 175 110-130 nozi¢ka
1000 | Kure 2 190 2 175 60-80 v celku
5000 | Krocan 2 180 2 160 210-240 v celku
1500 | Kachna 2 175 2 160 120-150 v celku
3000 | Husa 2 175 2 160 150-200 v celku
1200 | Zajic 2 190 2 175 60-80 A-kusy
1200 | Veprové koleno 2 180 2 160 100-120 2 kusy
Sekana pecené 2 180 2 160 40-60 ve formé
ZVERINA
1500 | Zajeci hibet 2 190 2 175 150-200 A-kusy
800 | Bazant 2 190 2 175 90-120 v celku
RYBY
1200 | Pstruh/ cejn 2 190 2(1ag) 175 30-40 3 -4 ryby
1500 [ Turidk / losos 2 190 2(1a3)* 175 25-535 4 - 6 kust

(¥) Jestlize pecete soucasné vice nez jeden pokrm, doporu€ujeme ukladat pokrmy do drovni, uvedenychv zavorkach.
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ZruSeni kratkého ¢asového intervalu:

1. Stisknéte tlagitko volby (@ tolikrat, az zaéne
blikat funk&ni kontrolka "Casovad" X.
Na displeji se zobrazi zbyvajici kratky interval.

2. Drzte tlagitko "." stisknuté, dokud se
nezobrazi na displeji "0.00". Po uplynuti
5 sekund se zobrazi ¢as a neblika zadna
funkéni kontrolka.

Vypnuti displeje

1. Po dobu 5 sekund drzte stisknuta dvé nebo
tfi tlagitka. Displej se vypne.

2. Pro zapnuti displeje stisknéte libovolné
tlagitko.
Displej je mozno vypnout tehdy, kdyz neni
nastavena zadna automaticka funkce.




Praktickeé rady

Pfi pe¢eni masa museji byt dvere
pecici trouby stale zaviené.

Tato pecici trouba je vybavena exkluzivnim
pecicim systémem, ktery vytvaii pifirozeny
proud vzduchu a uvadi kontinualné do
cirkulace pary z peceni.

Pokrmy se tak pec¢ou ve stéle vihkém prostiedi,
¢imz se dosahuije uvnitf jemné struktury a vné
chiupavého povrchu. Doby peceni a spotfeba
energie se timto zplsobem snizuji na
minimalni hodnotu. Béhem peceni se vytvari
para, ktera mUze pfi otevieni dvefi trouby
uniknout.

To je normalni jev.

P¥i otevieni dvefi pecici trouby, béhem
provozu nebo pfri jeho skonéeni dat pozor
na proud horkého vzduchu, ktery vystupuje
z trouby.

Horni a dolni ohrev

Horko pUsobici shora a zespodu. Doporucuje
se pouzivat stfedni zasuvnou listu. Jestlize
vyZzaduje pokrm vice tepla shora nebo
zespodu, pak pouzijte horni nebo dolni
zasuvné listy.

Provoz s horkym
vzduchem a peceni
peciva

Teplo se zde prenasi horkym vzduchem,
ktery se uvadi do pohybu ventilatorem,
instalovanym v zadni sténé pecici trouby
(nucena konvekce). Timto zplisobem se teplo
rovnomeérneé a rychle rozklada v pecici troubé.
Tato funkce vam déava moznost péci maso
nebo peci maso a pecivo sou¢asné na
nékolika Urovnich bez zmény nebo ovlivnéni
chuti (obr. 4).

Provoz pro peceni peciva je vhodny pro
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piipravu kolaéu, drobného peciva a zemli.
Pfi pe€eni peciva nebo masa pouze v jedné
etadzi se doporucuje pouzivat pro moznost
lepsiho pozorovani dolni zasunovaci listy.
Provoz s horkym vzduchem je také zvlasté
dobte vhodny ke sterilizovani a k su$eni hub
nebo ovoce.

Grilovani

Ke grilovanijsou vhodné vSechny druhy masa,
vyjimku tvofi pouze maso z divociny a sekané
pecené.

Maso a ryby se pfed grilovanim potiraji olejem.
Cim je grilovany pokrm plogsi, o to blize se
griluje ke grilovacimu topnému télesu a
naopak. Rost je mozno zasunout s prohnutim
sméfujicim nahoru nebo dol. Aby se doséhlo
dokonalého opeceni, zasune se rost do
4. zasunovaci urovné, tedy tésné pod gril.
Cisténi se usnadni nalitim malého mnozstvi
vody do pekace. Pekaé se zasune do prvni
zasunovaci listy zespodu.

Pii jakémkoliv pe€eni peciva i masa nebo pfi
grilovani musi zU0stat dvefe pecici trouby
zaviené.

Béhem provozu pecici trouby zlistava zarovka
v troubé zapnuta.

Provoz s horkym vzduchem

Obr. 4 FO 0351

@ Rady

K peceni peéiva:

Pecené pecivo vyzaduje obvykle mirnou
teplotu (150 -200 °C) a proto je zapotiebi
pecici troubu po dobu pfiblizné 10 minut
predehrat.

Dvere pecici trouby se nemaji otevirat dfive,
nez uplynou 3/4 doby peceni.

Krehkeé tésto se pece v oteviraci formé nebo
na plechu az do 2/3 doby peceni a potom se
zdobi, dfive nez se dopece do kone¢ného
stavu. Tato dalSi doba peceni je zavisla na
druhu a mnozZstvi dodaného materidlu pro
zdobeni. Trena tésta se museji nesnadno
odtrhovat od IZice. Doba peceni by se vlivem
pfiliSného mnozstvi tekutiny zbyteéné
prodluzovala.

Jestlize se osadi do pecici trouby sou¢asné
dva plechy s pecivem, musi se ponechat mezi
plechy jedna zasuvna lista volna (obr. 4).
Pokud se zasunou do pecici trouby dva plechy
s peCivem soucasné, museji se plechy
pfiblizné po uplynuti 2/3 doby peceni vyménit
shora dolu a otocit.

Poznamky k pe¢eni masa:

Pecené by nemély vazit méné nez 1 kg, mensi
kusy by se mohly béhem peceni vysusovat.
Tmavé maso, které je zvnéjsSku dobie upecené,
av8ak uvnitf ma zlstat jesté rizové az Cervené,
se musi péci pfi vy$si nastavené teploté
(200 -220 °C).

Bilé maso, drlbez, a ryby vyzaduji naproti
tomu k peceni nizsi teplotu (150 -175 °C).
Pisady ke $taveé se pfidavaji pouze pfi kratké
dobé peceni hned na zacatku do pekace, jinak
se piidavaji v posledni pllhodiné pfipravy.
Stav upeceni masa je mozno prezkouset
s pouzitim Izice: pokud nelze Izici vtisknout,
pak je maso propecené. Roastbeef a filety,
které maji zGstat uvnit riZzové, se museji péci
pfi nastavené vysSi teploté v kratSi dobé.

Pri pe¢eni masnych pokrm0 piimo na rostu je
nutno do spodni listy zasunout pekac¢ pro
odchytavani stavy.

Peceni je vhodné nechat pred nakrajenim stat
po dobu nejméné 15 minut, aby nemohla
vytéci z masa $tava.

Aby se zamezilo vytvareni koure v pecéici
troubé, doporucuje se nalit do pekace trochu
vody. Pro zabranéni tvoreni kondenzatu je
tfeba pridavat vodu nékolikrat. V pecici troubé
je mozno uchovavat talife v teplém stavu
az do doby servirovani pfi minimalni teploté.

Pozor!
Nevykladat pecici trouby hlinikovou

félii a nestavét na dno trouby Zadné
varné nadobi, pekac¢ nebo plech pro
peceni, nebot v tom piipadé se mize
poskodit smalt pecici trouby viivem
vznikajiciho nahromadéni tepla.

Doby peceni

Doby peceni mohou byt rozdilné vzhledem
k riznému slozeni, mnoZzstvi piisad a tekutin
v jednotlivych pokrmech.

Poznamenejte si nastavena data prvnich
pridbé&hl peceni i vareni, abyste si
nashromazdili zkuSenosti pro pozdéjsi
piipravu stejnych pokrm0.

Na podkladé svych vlastnich zkusenosti
mUlzete hodnoty uvedené v néavodu
individualné meénit.
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