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Pfed prvnim pouzitim si pozorné prectéte navod k obsluze a uschovejte ho pro
pozdéjsi potfebu. Pfi pfedavani pristroje tfetim osobam predejte i tento navod.
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A\ Dulezité pokyny pro Vasi
bezpecnost

e Pfed pouzitim tohoto pfistroje si
nejprve dukladné proctéte tento
navod k obsluze!

e Nebezpedi uduseni! Déti se mohou
udusit pfi nevhodném zachéazeni
s obalovym materialem. Proto obalovy
materidl ihned po vybaleni pfistroje
odstrarite a uschovejte jej mimo
dosah déti.

* Po vybaleni zkontrolujte u automa-
tické domaci pekarny pripadné skody
z prepravy. Pfipadné se obratte na
dodavatele.

e Postavte pfistroj na suchy, rovny
povrch odolny vici teplu.

e Nepokladejte pristroj do blizkosti
horlavych materiald, vybusnych nebo
hoflavych plynd. Mezi pfistrojem
a jinymi predméty musi byt dodrzena
minimalni vzdalenost 10 cm.

e Dbejte na to, aby nebyly zakryvany
vétraci Stérbiny na pfistroji.

e Zkontrolujte pred pfipojenim, druh
proudu a sitové napéti odpovidaji
Udajum na typovém stitku.

e Nepokladejte sitovy kabel pres ostré
hrany nebo v blizkosti horkych ploch
¢i predmétd. 1zolace kabelu se muze
poskodit.

e Béhem provozu nenechavejte pfi-
stroj nikdy bez dozoru.

Seite 4

Aby se zabranilo nebezpeci klopytnuti
nebo jiné nehody, je pfistroj vybaven
jen kratkym sitovym kabelem.
PFistroj pouzivejte jen uvnitf budov.
PFistroj nikdy neumistujte vedle ply-
novych nebo elektrickych spordku,
vedle horké trouby na peceni nebo
jinych zdrojl tepla.

Pristroj nikdy nezakryvejte ru¢nikem
¢i jingymi materialy. Musi byt zajisté-
no odvadéni horkého vzduchu a
pary. Pokud pfistroj zakryvate hotla-
vym materidlem nebo pokud

s takovym materidlem (napf. zaclo-
nami) pfijde do styku, hrozi nebez-
peci vzniku pozaru.

Pouzijete-li prodluzovaci kabel, musi
maximalni pfipustny vykon kabelu
odpovidat vykonu automatické
pekarny.

Prodluzovaci kabel ulozte tak, aby
pres néj nikdo nemohl klopytnout
nebo za néj zatdhnout.

Pred kazdym pouzitim pfFistroje
zkontroluje sitovy kabel a zastrcku.
Bude-li sitovy kabel tohoto pfistroje
poskozen, musi byt vyménén vyrob-
cem, jeho zakaznickym servisem
nebo osobou s podobnou kvalifikaci,
aby se zabranilo nebezpedi zranéni.
Pouzivani pfislusenstvi, které nebylo
schvaleno vyrobcem, mize vést

k poskozeni pfistroje. Pfistroj mlze
byt pouzivan pouze k ucelu, pro kte-
ry je uréen. V opacném pripadé zani-
kaji zaru¢ni prava.

Nyni spustte pedici program s nasa-
zenou pedici formou. Pecete-li bez
pecici formy, mizete zpUsobit
nendvratné skody na pfistroji.
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Pohybuiji-li se v blizkosti déti, davejte
na pfistroj dobry pozor! Pokud pfi-
stroj nepouzivate, vytdhnéte zastrc-
ku ze sité, coz plati i pred cisténim.
Pred sejmutim jednotlivych ¢asti
nechte pfistroj vychladnout.
Pouzivani elektrickych spotrebicd
nebo pobyt v jejich blizkosti by mél
byt dovolen détem jen pod dohledem.
Tento pfistroj odpovida prislusSnym
bezpecnostnim ustanovenim. Zkou-
seni, opravy a technickou udrzbu smi
provadét jen specializované prodej-
ny. V opacném pripadé zanikaji
zarudni prava.

Na pfristroj nepokladejte zadné pred-
méty a nezakryvejte jej. Nebezpedi
pozaru!

POZOR! Automaticka domaci pekar-
na se zahfiva. Pristroje se dotykejte
az po jeho vychladnuti nebo se jej
dotykejte s pomoci rukavic na horké
predméty.

Nechte pfistroj zchladnout a vytah-
néte zastrcku ze zasuvky predtim,
nez vyjmete nebo nasadite dily pFis-
luSenstvi.

Nepremistujte automatickou domaci
pekarnu, pokud se v pecici formé
nachazi horky nebo tekuty obsah,
napf. marmelada. Hrozi nebezpedi
popalenin!

Béhem pouzivani se vyhnéte kontak-
tu s rotujicimi hnétacimi haky. Hrozi
nebezpedi poranéni!

Nevytahujte zastrcku ze zasuvky sku-
banim za kabel.

Uhr
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Pfi nepouzivani a pred kazdym disté-
nim pristroje vytahnéte zastrcku ze
zasuvky.

Nepouzivejte automatickou pekarnu
k Uschové jidel nebo potreb.

Do automatické domdci pekarny nikdy
nevkladejte alobal ani jiné kovové
predméty. Mohlo by dojit ke zkratu.
Hrozi nebezpedi pozaru!
Nenamadcejte pekarnu do vody ani
jinych tekutin. Hrozi nebezpedi Grazu
elektrickym proudem!

Necistéte pristroj Cisticimi houbickami,
které zanechavaji skrabance.

V pfipadé uvolnéni ¢astecek houbicky
a jejich kontaktu s elektrickymi sou-
¢astmi vznika riziko zasahu elektrik-
kym proudem.

Pristroj nikdy nepouzivejte s prazd-
nou pecici formou ani bez ni. Pece-
te-li bez pecici formy nebo s prazd-
nou pecici formou, mizete zpUsobit
nendvratné skody na pfistroji.
Bé&hem pouzivani pekadrny méjte
vzdy uzaviené viko.

Bé&hem pouzivani pekarny nikdy
neodstranujte pecici formu.

Schéma pristroje

00000

Prézor

Viko pfistroje
Vétraci drazky
Sitovy kabel
Ovladaci panel

@Tento stitek na viku Vasi automatické

pekarny Vas varuje pred nebezpedim
popaleni.

o
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Prislusenstvi

2 hnétaci haky

Pecici forma do hmotnosti
chleba 1250 g

Odmeérka

Odmeérna lzice
Odstranovac hnétacich hakl
Kniha receptl

Struc¢né informace

Navod k pouziti

Zarucni knizka

Objednaci listek

e o o o .@ee Qe

Ucel pouziti

Svou automatickou domaci pekarnu
Bifinett pouzivejte vyhradné k peceni
chleba a k vyrobé marmelad/dzemu

v domacich podminkach.
Nepouzivejte pfistroj k suseni potravin
nebo predméta.

Nepouzivejte automatickou pekarnu
venku.

Pouzivejte jen pfisluSenstvi doporucené
vyrobcem.

Nedoporucené prislusenstvi mlze pri-
stroj poskodit.

Pred prvnim pouzitim

Likvidace obalového materialu
Vybalte svij pfistroj a obalovy material
zneskodnéte podle predpistd v misté
Vaseho bydlisté.

Uhr
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Prvni cisténi

Pfed uvedenim do provozu otrete pecici
formu @, hnétaci haky @ a vnéjsi plochu
automatické pekarny cistym, vihkym
hadfikem. Nepouzivejte cistici houbicky
zanechavajici Skrabance ani abrazivni
latky. Odstrante ochrannou félii na
ovladacim panelu @.

Zahfivani
@ Prosime, abyste pied prvnim pouzitim
dodrzeli nasledujici pokyn:

PFi prvnim zahtati vloZzte do pekarny
pouze prazdnou formu na peceni @.
Uzavrete viko pfistroje @. Vyberte pro-
gram 12, jak je popsano v kapitole
.PROGRAMY"”, a stisknéte Start/Stop @
pro zahrati pfistroje po dobu 5 minut.
Po 5 minutéch stisknéte tlacitko
Start/Stop @, abyste program ukoncili.
Ozve se dlouhy signal. Pfistroj se znovu
prepne do zdkladniho nastaveni (pro-
gram 1).

Jelikoz jsou topné prvky lehce naolejova-
ny, mlze dojit pfi prvnim spusténi ke
vzniku nepatrného zapachu. Tento
zapach je neskodny a po kratké dobé
vymizi. Zajistéte dostatecné vétrani -
otevrete napfriklad okno.

Pfistroj nechte zcela vychladnout a jesté
jednou otrete pecici formu @, hnétaci
haky @ a vnéjsi plochu automatické
domaci pekdrny cistym, navlhéenym
hadrikem.

A Nebezpeci pozaru! Automatickou
domdci pekarnu nenechdvejte zahfi-
vat s prazdnou pecici formou @ déle
nez 5 minut. Hrozi nebezpedi pre-
hrati.
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Vlastnosti

Automaticka domaci pekarna Vam dava
moznost péci chleba dle Vasi chuti.

e Mdzete vybirat z 12 radznych progra-
ma.

M{Uzete zpracovavat hotové pecici
smési.

MUzete nechat uhnist nudlové nebo
houskové tésto a vyrobit marmeladu.
S programem ,Bezlepkovy” muzete
péci bezlepkové smési a vyuzit
recepty s bezlepkovymi moukami,
napf. kukufi¢nou, pohankovou

a bramborovou.

Ovladaci panel

0 Displej

Ukazatel

@ zvolené hmotnosti

(750 g, 1000 g, 1250 g)

zbyvajici doby peceni v hodinach
a naprogramované casové predvolby
zvoleného stupné zhnédnuti
(svétly, stredni, tmavy, rychly)
zvoleného disla programu
pribéhu programu

pridani prisad (,ADD")

@O ® ©

O Start/Stop

Ke spusténi a ukonceni provozu nebo

k vymazani naprogramovaného casového
spinace.

Uhr
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Chcete-li provoz zastavit, stisknéte krat-
ce tlacitko Start/Stop @. Ozve se signal

a na displeji @ blika ¢as. Opétovnym stisk-
nutim tladitka Start/Stop ®@ muzete
béhem 10 minut v provozu znovu pokra-
Covat. Pokud zapomenete v provozu
pokracovat, program pokracuje po uply-
nuti 10 minut automaticky.

Chcete-li provoz zcela ukoncit nebo sma-
zat nastaveni, stisknéte tlacitko
Start/Stop @. Ozve se dlouhy signal.

A Upozornéni:

Tlacitko Start/Stop @® netisknéte, chcete-
li pouze zkontrolovat stav chleba. Pru-
béh peceni kontrolujte prdzorem.

A Pozor:

PFi stisknuti vSech tlacitek se musi ozyvat
signdl vyjma pfipadu, Ze je pfistroj v pro-
VOZU.

© Stupen zhnédnuti (bez rychlého rezi-
mu)

Volba stupné zhnédnuti nebo prepnuti
na rychly rezim
(svétly/stiedni/tmavy/rychly). Opakované
stisknéte tlacitko stupné zhnédnuti @,
az se Sipka presune nad pozadovany stu-
pen zhnédnuti. U programi 1 - 4 mlzete
nékolikerym stisknutim tlacitka stupné
zhnédnuti @ aktivovat rychly rezim pro
zkraceni peceni. Tlacitko stupné zhnédnuti
@ stisknéte tolikrat, az se Sipka objevi
nad napisem ,Rychly”. U programt 6, 7
a 11 nelze stupen zhnédnuti nastavovat.
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@ Casovac
Peceni s ¢asovou prodlevou.

A Upozornéni:
U programu 11 nelze nastavovat peceni
s ¢asovou prodlevou.

@ Velikost bochniku

Vybér hmotnosti chleba (750 g/ 1000 g /
1250 g). Toto tlacitko tisknéte opakova-
né, az se Sipka dostane pod pozadova-
nou hmotnost. Hmotnostni udaje (750 g
/1000 g / 1250 g) se tykaji mnozstvi pfi-
sad vlozenych do pecici formy @.

A Upozornéni:

Pfednastaveni pfi zapnuti pfistroje je
1250 g. U programt 6, 7, 11 a 12 nelze
hmotnost chleba nastavovat.

@ Volba programu (menu)

Vyvolani pozadovaného programu pece-
ni (1-12). Na displeji @ se zobrazi ¢islo
programu a odpovidajici doba peceni.

Funkce paméti

Po vypadku proudu a opétovném zapnu-
ti do cca 10 minut pokracuje program na
stejném misté. To vSak neplati pfi vyma-
zani/ukonceni peceni nebo pfi aktivaci
tlacitka Start/Stop @, kdy se ozve dlouhy
signal.

Priizor @
Pribéh peceni mizete kontrolovat prua-
zorem @.

10.05.2007 9:4
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Programy

Tlac¢itkem volby programu @ vybirate
pozadovany program. Odpovidajici ¢islo
programu se zobrazi na displeji @.
Doby peceni zavisi na zvolenych kombi-
nacich programd. Viz kapitola ,,Prlibéh
programu”.

Program 1: Normalni

Pro bilé a smisené chleby prevazné

z pSeni¢né nebo Zitné mouky. Chléb
ma kompaktni konzistenci. Zhnédnuti
chleba nastavite tlacitkem stupné
zhnédnuti @.

Program 2: Kypry

Pro lehké chleby z dobie umleté mouky.
Chléb je zpravidla kypry a ma kfupavou
kdrku.

Program 3: Celozrnny

Pro chleby z vydatnéjsich druh mouky,
napf. z celozrnné pseni¢né mouky a zit-
né mouky. Chléb je kompaktnéjsi a téZzsi.

Program 4: Sladky

Pro chleby s pfisadami z ovocnych $tav,
kokosovych vlocek, rozinek, suseného
ovoce, ¢okolddy nebo s pfidanym
cukrem. Diky delsi fazi kynuti se chléb
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Program 5: Expres

Na hnéteni, kynuti tésta a peceni je
zapotfebi méné casu. Pro tento program
jsou viak vhodné pouze recepty, které
neobsahuji Zzadné tézké suroviny nebo
vydatné druhy mouky. Méjte na paméti,
ze chléb pti tomto programu mze byt
méné vzdusny a ne uplné chutny.

Program 6: Tésto (hnéteni)

Pro vyrobu drozdového tésta na housky,
pizzu nebo pletynky. Peceni u tohoto
programu odpada.

Program 7: Nudlové tésto
Pro pfipravu nudlového tésta. Peceni
u tohoto programu odpada.

Program 8: Podmasli
Pro chleby z podmasli nebo jogurtu.

Program 9: Bezlepkovy

Pro chleby z bezlepkové mouky a bez-
lepkovych smési na peceni. Bezlepkova
mouka potrebuje delsi dobu pro vstreba-
ni tekutin a ma jiné vlastnosti pfi kvase-
ni.

Program 10: Kolac

V tomto programu jsou prisady hnéteny
a peceny.

Pro tento program pouzivejte prasek na
peceni.

Program 11: Marmelada
Pro pfipravu marmelad, dzemu, zelé a
ovocnych pomazanek.

9:4
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Program 12: Peceni

Pro dopékani chleb, které jsou prilis
svétlé nebo nejsou zcela propecené, nebo
pro hotova tésta. VSechny programy
hnéteni a odpocinuti u tohoto programu
odpadaji. Chléb je udrzovan v teple az
do jedné hodiny po ukonceni peceni.
Tim se zamezi tomu, aby chléb byl pfilis
vlhky.

Program 12 pece chléb po dobu 60 minut.
Chcete-li tyto funkce predcasné ukoncit,
stisknéte tla¢itko Start/Stop @®. Ozve se
dlouhy signal.

Pro vypnuti pfistroje odpojte pfistroj ze
sité.

A Upozornéni:

U programt 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8 a 9 zazni

v pribéhu programu signal a na displeji
se zobrazi ,ADD" (®.

Bezprostredné poté pridejte dalsi prisady,
jako je ovoce a ofechy.

Prisady nebudou hnétacimi haky @ roz-
mélnény.

Pokud jste nastavili nastaveni casu,
mUzZete veskeré suroviny vlozit jiz na
zacatku programu do pecici formy @.
Drive nez ovoce a orechy pridate, méli
byste je v tomto pfipadé trochu rozmélnit.

Funkce ¢asovace

Funkce casového spinace Vdm umozni
peceni s casovou prodlevou.

Tlacitky se sipkami A a ¥ @ nastavte
pozadované ukonceni peceni.
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A\ Pozor! Dfive nez se pokusite upéci
néktery z chlebd za pomoci funkce
casovace, recept nejprve vyzkousej-
te, abyste se presvédcili, ze pomér
prisad je spravny, ze tésto neni pfilis
tuhé nebo tekuté a Ze mnozstvi
neni pfilis velké a nedojde k pripad-
nému prekynuti. Nebezpeci pozaru!

Zvolte program. Na displeji @ je zobra-
zena potrebna doba peceni. Tlac¢itkem
se Sipkou A @ posurite ukonéeni pro-
gramu. Pfi prvni aktivaci se ukonceni
posune o 5 minut. S kazdym dal3im stisk-
nutim tlacitka se Sipkou A @ se ukon-
¢eni posune o 10 minut.

PFi stisknutém tlacitku se Sipkou tento
postup urychlite. Displej Vam ukaze cel-
kovou dobu peceni a dobu zpozdéni.
PFi prekroceni pozadovaného ¢asového
posunu mUzete opravit cas tlacitkem se
Sipkou ¥ @.

Nastaveni casovace potvrdite tlacitkem
Start/Stop O.

Dvojtecka na displeji @ blika a napro-
gramovany cas zacne bézet.

PFi ukonceni peceni zazni desetkrat
signal a na displeji @ se zobrazi 0:00.

Priklad:

Je 8.00 hod. a Vy byste chtéli mit za

7 hodin a 30 minut, tedy v 15.30, hotovy
Cerstvy chléb.

Vyberte nejprve program 1 a poté tisk-
néte tlacitka se sipkami @ tak dlouho,
az se na displeji @ zobrazi udaj 7:30, jeli-
koz doba do dokonceni trvad 7 hodin a
30 minut.

Uhr Seite 10

@ Upozornéni: U programu ,, Marmela-
da” neni funkce ¢asovace k dispozici.

A Upozornéni

Funkci ¢asovace nepouzivejte, zpracova-
vate-li potraviny s kratkou dobou trvan-
livosti, jako jsou vejce, mléko, smetana
nebo syr.

Pied pecenim

Abyste byli pfi peceni Uspésni, dbejte
prosim na nasledujici:

Suroviny

A Upozornéni:

Pfed pfidavanim prisad vyjméte pedici

formu @ z télesa. Dostanou-li se prisady

do peciciho prostoru, muze dojit v dls-
ledku zahrati topnych hadd ke vzniku
pozaru.

e Suroviny vkladejte v uvedeném por-
adi do pecici formy @.

e Vechny suroviny by mély byt zahra-
té na pokojovou teplotu, aby drozdi
mohlo optimalné vzejit.

e Dbejte na presné odméreni mnozstvi
pfisad. Jiz malé odchylky od mnozst-
vi uvedeného v receptu mohou
ovlivnit vysledek peceni.

A Upozornéni:

V zaddném pripadé nepouzivejte vétsi
mnozstvi, nez je uvedeno. PFili§ mnoho
tésta muze prekynout pres pecici formu
@ 2 na horkych topnych hadech zpuso-
bit pozar.

-10 -
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Peceni chleba

Pfiprava

Dodrzujte prosim bezpecnostni pokyny

v tomto navodu.

Postavte automatickou picku na rovny

a pevny podklad.

1. Vytahnéte pecici formu @ z pristroje
smérem nahoru.

2. Nasunte hnétaci haky @ na hnaci hti-
dele v pecici formé @. Dbejte na
jejich radné upevnéni.

3. Vlozte suroviny z vaseho receptu
v uvedeném poradi do pecici formy
@. Nejdrive vlozte tekutiny, cukr, sUl
a potom mouku, drozdi nakonec.

A Upozornéni

Dbejte na to, aby drozdi nepfislo do

styku se soli nebo tekutinami.

4. Vlozte pecici formu @ zpét do pfi-
stroje. Dbejte na to, aby spravné
zaklapla.

5. Uzavrete viko pfistroje @.

6. Zastrcte zastrcku do zasuvky.

Ozve se signal a na displeji @ se
zobrazi ¢islo programu a doba trvani
programu 1.

7. Vyberte si svij program pomoci
tla¢itka volby programu @. Kazdé
zadani je potvrzeno signalem.

8. Dle potreby zvolte také velikost
bochniku pomoci tlacitka Q.

Uhr Seite 11

9. Vyberte stupen zhnédnuti @ chleba.
Sipka na displeji @ Vam ukéaze, zda
mate nastaven svétly, stfedni nebo
tmavy stupen. Muzete zvolit také
nastaveni ,Rychly” pro zkraceni
casu kynuti.

A Upozornéni

U programl 6, 7 a 11 neni funkce

.Stupen zhnédnuti” k dispozici.

Funkce ,Rychly” je mozna pouze u pro-

gram 1-4.

U programt 6, 7, 11 a 12 neni mozné

nastavovat hmotnost chleba.

10. Nyni mUzete pomoci funkce ¢asové-
ho spinace nastavit ukonceni Vaseho
programu. Maximalni ¢asova prodle-
va maze dosahnout 15 hodin.

A Upozornéni
U programu 11 tato funkce neni k dispo-
zici.

Spusténi programu
Nyni spustte program tlacitkem
Start/Stop O.

@ Upozornéni Programy 1, 2, 3, 4, 6, 8
a 9 se spusti predehrivaci fazi v délce
10 az 30 minut (vyjma rychlého rezi-
mu, viz tabulku pribéhu peceni).
Hnétaci haky @ se v této fazi nepo-
hybuji. Nejedna se tedy o zdvadu
pfistroje.

11 -
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Program provede automaticky rlizné
pracovni postupy.

Pribéh programu muzete sledovat prua-
zorem @ na pekdrné. Pfilezitostné se
muze béhem peceni sraZzet na prizoru
@ vlhkost. Viko pfistroje @ lze béhem
faze hnéteni otevrit.

A Upozornéni

Bé&hem faze kynuti nebo peceni neote-
virejte viko pfistroje @. Chléb se muze
zbortit.

Ukonceni programu

Pfi ukonceni peceni zazni desetkrat
signal a na displeji @ se zobrazi 0:00.
PFi ukonéeni programu prepne pfistroj
automaticky na rezim udrzovani v teple
trvajici az 60 minut.

A Upozornéni
Toto neplati pro programy 6, 7 a 11.

PFfi ném cirkuluje v pfistroji teply vzduch.

Funkci udrzovani v teple mizete pred-
casné ukoncit stisknutim tlacitka

Start/Stop @ po dobu, nez zazni signaly.

A\ Varovani:

Nez otevrete viko pfistroje @, vytahnéte
zastreku ze sitové zasuvky.
Nepouzivate-li pfistroj, vzdy jej odpojte
ze sité!

10.05.2007 9:4
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Vyjmuti chleba

Pri vyndavani pecici formy @ pouzivejte
vzdy utérku nebo ochranné rukavice.
Drzte pecici formu @ Sikmo nad rostem
a lehce jim treste, dokud se chléb z pecici
formy @ neuvolni.

Nelze-li chléb uvolnit z hnétacich haku
0. odstrante opatrné hnétaci haky @
pomoci pfilozeného odstrarovace hné-
tacich hakt @.

A Upozornéni

Nepouzivejte kovové predméty, které by
mohly zpUsobit poskrabani antiadheziv-
ni vrstvy.

Ihned po vyjmuti chleba vyplachnéte
pecici formu @ teplou vodou. Zabranite
tak zatvrdnuti hnétacich haka @ na
hnacich hridelich.

Tip: Vyjmete-li hnétaci haky @ po pos-
lednim hnéteni, nebude chléb pfi
vyjmuti z pecici formy @ potrhany.

o Kratce stisknéte tlac¢itko Start/Stop @
pro preruseni programu hned na
pocatku faze peceni nebo vytahnéte
zastreku ze sitové zasuvky. Zastrcku
musite béhem 10 minut znovu zapojit
do sité, aby mohlo peceni znovu
pokracovat.

e Otevrete viko pfistroje @ a vyjméte
pecici formu @. Pomoucenyma ruka-
ma mUzete vyjmout tésto a odstranit
hnétaci haky @.

-12 -
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e Tésto vloZzte znovu do pedici formy
@. Pecici formu @ opét nasadte
a uzavrete viko pfistroje @.

e Je-li to nutné, zasunte zastr¢cku do
sitové zasuvky. Program peceni
pokracuje dal.

Pfed pozitim chleba jej nechte 15-30
minut vychladnout.

Pfed nakrojenim chleba se vzdy ujistéte,
Ze v tésté neni zadny hnétaci hak @.

10.05.2007 9:4

Chybova hlaseni

e Je-li na displeji ® zobrazeno ,HHH"
po spusténi programu, je teplota
automatické domaci pekarny stale
jesté prilis vysoka. Zastavte program
a vytdhnéte zastrcku ze sité. Otevre-
te viko pfistroje @ a nechte jej 20
minut vychladnout, nez jej znovu
zacnete pouzivat.

* Neni-li mozné spustit novy program

poté, co automatickd doméaci pekar-
na néktery z programti jiz ukoncila,
je pristroj stale jesté prilis horky.
V tomto pfipadé se udaj na displeji
vrati do zdkladniho nastaveni (pro-
gram 1). Otevrete viko pfistroje @
a nechte jej 20 minut vychladnout,
nez jej znovu zacnete pouzivat.

A\ Varovani:

Nepokousejte se pristroj spoustét drive,
nez vychladne.

Toto funguje pouze u programu 12.

Uhr Seite 13

e Je-li na displeji ® napis ,EEQ”, ,EE1”
nebo ,LLL" po spusténi programu,
automatickou domaci pekarnu
nejprve vypnéte a poté znovu zap-
néte tak, ze zastrcku nejprve vytah-
nete a poté znovu zasunete do sité.
Je-li chybové hlaseni zobrazeno
i nadale, obratte se na zakaznicky
servis.

Cisténi a udrzba

A Varovani:

Pred kazdym cisténim vytdhnéte zastrcku
ze zasuvky a nechte pfistroj zcela vych-
ladnout.

Pristroj chrarnte pred vlhkosti, kterda maze
zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

Dodrzujte prosim také bezpecnostni
pokyny.

A Pozor
Dily pfistroje, resp. pfislusenstvi nejsou
vhodné pro myti v myckach!

Téleso, viko, pecici prostor
Odstrarite viechny zbytky v pecicim pro-
storu vlhkym hadfikem nebo mirné na-
vlhéenou mékkou houbickou. Utirejte
téleso pfistroje a viko rovnéz jen vihkym
hadfikem nebo houbickou.
Vnitfni prostor dobfe osuste. Pro
snadnéjsi Cisténi lze viko pfistroje
@ z krytu sejmout:

13-
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e Otevrete viko pfistroje @ tak, aby
kuzelovité vystupky zavésu prosly
otvory ve vedeni zavésu.

e Vytadhnéte viko pfistroje @ z vedeni
z4vésu.

e Chcete-li viko pfistroje @ namonto-
vat, protahnéte kuzelovité vystupky
z4vésu otvory ve vedeni zavésu.

Pecici forma a hnétaci haky

Povrch pecici formy @ a hnétacich hakt
0 je opatien antiadhezivni vrstvou.

PFi ¢iSténi nepouzivejte agresivni Cistici
prostfedky, abrazivni prostfedky nebo
predméty, které mohou zpUsobit skra-
bance na povrchu.

Vlhkost a para mize postupem casu
zménit vzhled povrchu. To vSak neni na
zavadu funkc¢nosti ani to neznamena
snizeni kvality.

Pred cisténim vyjméte pecici formu @
a hnétaci haky @ z peciciho prostoru.
Vnéjsi stranu pecici formy @ otrete
vlhkym hadrikem.

10.05.2007 9:4
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A Pozor

Pecici formu @ nikdy neponofujte do
vody ¢i jinych tekutin.

Vnitrni prostor pecici formy @ Cistéte
teplym roztokem disticiho louhu.

Jsou-li hnétaci haky @ zatuhlé a daji-li
se jen tézce uvolnit, naplnte pecici for-
mu @ na ca 30 minut horkou vodou.
Je-li nasazovaci drzdk v hnétacim haku
0 ucpany, muUzete jej opatrné ocistit
drevénou Spachtlickou.

K ¢isténi automatické domaci pekarny
nepouzivejte zadna chemicka cistidla
nebo redidla.

Technické udaje

Model: Automaticka
domaci pekarna
KH 1171

Jmenovité napéti:  220-240V~50Hz

Prikon: 850 wattu

Zaruka & servis

Zaru¢ni podminky a adresu servisu nalez-
nete v zarudni knizce.

-14-
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Likvidace

ﬁ Pfistroj nikdy nevhazujte do

 P€ZN€ho domovniho odpadu.

Zlikvidujte spotrebic prostrednictvim fir-
my na likvidaci s pFislusnym povolenim
nebo zafizeni na likvidaci komunalniho
odpadu.

Dodrzujte aktualni platné predpisy.

V pripadé pochybnosti kontaktujte pfis-
lusnou firmu, ktera se zabyva likvidaci
odpadu.

(3. Také vdechny obalové materidly
%@ zlikvidujte v souladu s ekologicky-
mi predpisy.

Dovozce

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

www.kompernass.com

15

-15-
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Pribéh programu

Program 1. Normalni 2. Kypry
Svétly Svétly
Stupen zhnédnuti Stredni Rychly Stredni Rychly
Tmavy Tmavy
Velikost: 750 g (1000 g|1250 g/ 750 g (1000 g|1250 g| 750 g /1000 g|1250 g| 750 g /1000 g|1250 g

Cas (hodiny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 3:18 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30

Predehrati (min) 15 15 20 NIA | NIA | NIA 10 10 15 N/IA | NIA | NIA

Hnéteni 1 (min) 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13

Kynuti 1 (min) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

Hnéteni 2 (min) 3A* 5A 5A 1A 2A 2A 3A* 5A 5A 1A 2A 2A

Kynuti 2 (min) 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18

Kynuti 3 (min) 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30

Peceni (min) 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70

Udfzo‘g;”?;))”‘*p’e 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Pridavani prisad
(zbyvajici pocet 2:01 | 2:05 | 2:10 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2:26 | 2:29 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
hodin)

Prednastavenicasu | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 3A znamena, Ze automatickd domaci pekdrna hnéte 3 minuty a soucasné se ozyva
signal pro pridani prisad a na displeji se zobrazi ,ADD" (®.

© =16 -
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Program 3. Celozrnny 4. Sladky
Svétly Svétly
Stuper zhnédnuti Stredni Rychly Stredni Rychly
Tmavy Tmavy
Velikost 750 g 1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g |1000 g|1250 g

Cas (hodiny) 3:18 | 3:25 | 3:35 | 2:24 | 2:30 | 235 | 2:56 | 3:01 | 3:10 | 2:10 | 2:16 | 2:20

Predehrati (min) 15 15 20 NIA | N/A | NIA 10 10 15 NIA | N/A | NIA

Hnéteni 1 (min) 11 12 12 11 13 13 12 12 12 11 12 12

Kynuti 1 (min) 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10

Hnéteni 2 (min) 3A 5A 5A 2A 2A 2A | 4A* | 5A 5A 1A 2A 2A

Kynuti 2 (min) 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18

Kynuti 3 (min) 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30

Peceni (min) 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60

Ud’z°‘(’;”?;,)"tep’e 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Pridavani prisad
(zbyvajici pocet 2:17 | 2:21 | 2:26 | 1:59 | 2:03 | 2:08 | 2:03 | 2:07 | 2:11 | 1:46 | 1:50 | 1:54
hodin)

Prednastavenicasu | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 4A znamena, Ze automatickd domaci pekdrna hnéte 4 minuty a soucasné se ozyva
signal pro pridani prisad a na displeji se zobrazi ,ADD" (®.

-17 -
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6. 7. Nudlové

Program 5. Express Tésto tésto 8. Podmasli 9. Bezlepkovy
Svétly Svétly Svétly
Stupen zhnédnuti Stredni NIA N/IA Stedni Stredni
Tmavy Tmavy Tmavy
Velikost 750 1000 | 1250 N/A N/A 7509 1000 | 1250 7509 1000 | 1250
g g9 g g g9 g9

Cas (hodiny) 1:15 | 1:18 | 1:20 | 1:50 0:15 3:17 | 3:21 | 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55

Predehrati (min) | N/A | NIA | N/A | 10 NIA 25 25 30 15 15 20
Hnéteni 1 (min) 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Kynuti 1 (min) N/A | NIA | NIA 10 N/IA 20 20 20 20 20 20
NIA | NIA | NIA | NIA NIA 2 2 2 2 2 2

Hnéteni 2 (min) 2A | 2A | 2A | 3A NIA 5A* | BA | 5A | 3A | 3A | 3A
5 5 5 5 NIA 8 8 8 8 8 8

Kynuti 2 (min) N/A | NIA | NIA | 25 N/A 45 45 45 50 50 50
Kynuti 3 (min) 20 20 20 45 NIA 30 30 30 50 50 50
Peceni (min) 40 43 45 | NIA N/A 52 56 60 60 65 70

Udrzovani v teple

. 60 60 60 NIA NIA 60 60 60 60 60 60
(min)
Pridavani prisad
(zbyvajici pocet | 1:05 | 1:08 | 1:10 | 1:15 N/IA 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
hodin)
Prednastaveni casu| 15h | 15h | 15h | 15h 15h 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 5A znamena, Zze automatickd domaci pekdrna hnéte 5 minut a soucasné se ozyva
signal pro pridani prisad a na displeji se zobrazi ,ADD" (®.

© -18-
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Program 10. Kolac i Msgmela- 12. Peceni
Svétly Svétly
Stupen zhnédnuti Stiedni N/IA Stredni
Tmavy Tmavy
Velikost 750 g LY || 1 N/A N/A
g g9
Cas (hodiny) 1:30 | 1:35 | 1:40 1:20 1:00
Predehrati (min) | N/IA | N/A | N/A N/A N/A
Hnéteni 1 (min) 15 15 15 NIA NIA
15
Kynuti 1 (min) N/A | NIA | NIA teplota + N/A
hnéteni
NIA | NIA | N/IA NIA NIA
Hnéteni 2 (min) NIA | NIA | N/IA NIA NIA
NIA | NIA | N/IA NIA NIA
Kynuti 2 (min) N/IA | N/IA | NIA N/IA N/A
45
Kynuti 3 (min) NIA | NIA | NIA teplota + NIA
hnéteni
60 65 70
Tl ffl 20
Peceni (min): . 60
15 | 15 | 15 Kynuti
kynuti| kynuti| kynuti
Udrzovary v teple 60 60 60 NIA 60
(min)
Pridavani prisad
(zbyvajici pocet | NIA | NIA | NIA NIA NIA
hodin)
Prednastaveni casu| 15h | 15h | 15h N/IA 15h

-19-
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Odstranéni zavady automatické domaci pekarny

Co je treba délat, zGstanou-li hnétaci haky @
po peceni vézet v pecici formé @?

Do pecici formy @ nalijte horkou vodu a ota-
Cejte hnétacimi haky @ tak, aby se uvolnila
zatuhla hmota pod nimi.

Co se stane, zlstane-li hotovy chléb v auto-
matické domaci pekarné?

Funkci ,,udrZzovani v teple” je zajisténo, Ze
chléb je asi 1 hodinu udrzovén v teple a chra-
nén pred vlhkosti. Zustane-li chléb v pekarné
déle nez 1 hodinu, maze zvlhnout.

Je pecici forma @ vhodna do mycek na nadobi?

Ne. Pecici formu @ a hnétaci haky @ myjte
prosim rucné.

Proc se tésto nepromichava, ackoli motor
bézi?

Zkontrolujte, zda jsou hnétaci hak @ a pecici
forma @ sprévné nasazeny.

Co je treba délat, zustanou-li hnétaci haky @
vézet v bochniku?

Hnétaci haky @ odstrarite pomoci odstrario-
vace hnétacich haku (.

Co se stane pri vypadku proudu v prubéhu
programu?

Pri vypadku proudu do 10 minut ukonci auto-
matickd domdci pekdrna naposledy zahajeny
program.

Jak dlouho trva peceni chleba?

Presné casy si prosim zjistéte z tabulky prabé-
hu peceni.

Bochniky o jakych hmotnostech mohu péci?

Mdazete péci bochniky o hmotnosti 750 g -
1000 g - 1250 g.

Proc¢ se nemUze pouZivat funkce ¢asovace pri
peceni s cerstvym mlékem?

Cerstvé vyrobky, jako je mléko nebo vejce, se
mohou zkazit, jsou-li v pristroji prilis dlouho.

Co se stalo, nefunguje-li automaticka domaci
pekarna po stisknuti tlacitka Start/Stop ®?

Nékteré etapy postupu, jako je napr. ,, ohrivani”
nebo , klidova faze”, jsou téZzce odhadnutelné.
Na zakladé tabulky prabéhu programu kon-
trolujte, ktera etapa programu praveé probiha.
Zkontrolujte, zda jste spravné stiskli tlacitko
Start/Stop ©.

Zkontrolujte, zda je zastrcka zapojena do sité.

Pristroj rozseka pfidané rozinky.

Abyste zabranili rozmélnéni prisad, jako je
ovoce nebo orechy, pridejte je k téstu az po
zaznéni signédlu.

-20-
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Pred prvym pouzitim si pozorne preditajte ndvod na obsluhu a uschovajte ho pre
pripadné dalsie pouzitie. Pri odovzdani pristroja tretej osobe odovzdajte pristroj
spolu s navodom.
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A Délezité pokyny pre Vasu

bezpecnost

Pred pouzivanim pristroja si najprv
precitajte cely ndvod na pouzivanie!
Nebezpecenstvo zadusenia! Deti sa
mozu zadusit pri nesprdvnom pouzi-
vani baliacich materialov. Zlikvidujte
ich ihned po vybaleni alebo ich
uschovajte na mieste, ktoré je detom
nepristupné.

Po vybaleni skontrolujte pekarnicku
chleba, ¢i sa pocas dopravy neposko-
dila. V pripade potreby sa obratte na
vasho dodavatela.

Postavte pristroj na suché, rovné

a teplu odolné miesto.
Neumiestriujte zariadenie do blizkosti
horlavych materidlov, explozivnych
a/alebo horlavych plynov. Od inych
predmetov treba dodrzat minimalny
odstup 10 cm.

Dajte pozor na to, aby vetracie
otvory pristroja neboli zakryté.

Pred pripojenim skontrolujte, ¢i druh
a napatie elektrickej siete zodpove-
daju udajom na typovom Sstitku.
Kabel napajania zo siete vedte tak,
aby neprechadzal cez ostré hrany
alebo v blizkosti horucich pléch

a predmetov. Mohla by sa tym pos-
kodit izolacia kabla.

Pocas c¢innosti nenechavajte pristroj
nikdy bez dozoru.

Uhr
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Aby sa predislo zakopnutiu a Urazu,
je zariadenie vybavené len kratkym
sietovym kablom.

Pristroj pouzivajte len vo vnutri
budov.

Pristroj neddvajte nikdy na plynovy
alebo elektricky sporak, horucu pec
alebo iné zdroje tepla.

Nikdy nezakryvajte pristroj utierkou
alebo inym materidlom. Horucava

a para musia mat volny priechod.
Moéze dojst k poZiaru, ak pristroj
zakryjete horlavym materidlom
alebo s takym pride do styku

(napr. zaclony).

Ak pouzijete predlZzovaciu $nuaru,
musi maximalny pripustny vykon
tejto Snury zodpovedat vykonu
pekarnicky.

UloZte predlZovaci kabel tak, aby
sa on nikto nemohol potknut, ani
zan nechtiac zatiahnut.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte
sietovl $nuru a zastrcku. Ked sa sieto-
va $nura tohto pristroja poskodi,
musi ju vymenit vyrobca, jeho servis
alebo ina podobne kvalifikovana
osoba, aby sa zabranilo ohrozeniu.
Pouzivanie prislusenstva neodporu-
¢aného vyrobcom moze viest k posko-
deniam. Pristroj pouzivajte len na
Ucely, na ktoré bol urceny.

Inak zaniknu naroky na zaruku.
Program pecenia spustajte len s vio-
Zzenou nadobou na pecenie. Inak to
vedie k nenapravitelnému poskode-
niu pristroja.
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Ked'su deti v blizkosti, dohliadajte
na pristroj! Ked pristroj nepouzivate,
ako aj pred cistenim, vytiahnite zastr¢-
ku zo zasuvky. Pred vytiahnutim jed-
notlivych dielov nechajte pristroj
vychladnut.

Detom by malo byt dovolené pouzi-
vat elektrické zariadenia alebo sa
zdrziavat v ich blizkosti iba pod
dohladom dospelych.

Tento pristroj zodpoveda prislusSnym
bezpecnostnym predpisom. Kon-
troly, opravy a technickd udrzbu
mozZe vykonavat len kvalifikovany
personadl predajcu. Inak zaniknu
naroky na zaruku.

Na zariadenie nekladte Ziadne pred-
mety, ani ho nezakryvajte. Hrozi
nebezpecenstvo poziaru!

Pozor! Pekarnicka na chleba sa zah-
rieva na vysoku teplotu. Pristroja sa
dotykajte az vtedy, ked vychladne
alebo pouzivajte chnapky.

Skor ako vyberiete casti prislusenstva
alebo ich vkladate, nechajte zariade-
nie vychladnut a vytiahnite zastrcku
zo siete.

Neprenasajte domacu pekarnicku,
ked je v nadobe na pecenie horuci
alebo tekuty obsah, napriklad dzem.
Hrozi nebezpecenstvo popalenia!
Davajte pozor, aby ste pri pouzivani
neprisli do styku s rotujucim hakom
na miesenie. Hrozi nebezpeclenstvo
poranenia

Zastrcku nevytahujte zo zasuvky
tahom za $nuru.

Uhr

Seite 23

Zastrcku vytiahnite zo siete, ak zaria-
denie nepouzivate alebo pred kaz-
dym cistenim.

Zariadenie nepouzivajte na sklado-
vanie potravin alebo riadu.

Nikdy nevkladajte hlinikové félie ani
iné kovové predmety do pekarnicky.
MozZe to viest ku skratu.

Hrozi nebezpecenstvo poziaru!
Neponarajte pekarni¢ku do vody ani
do inych kvapalin. Hrozi nebezpe-
¢enstvo Urazu elektrickym priadom!
Zariadenie necistite Spongiou, ktora
zanechdva skrabance.

Ked sa uvolnia Casti Spongie a pridu
do styku s elektrickymi ¢astami zaria-
denia, hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Nikdy nepouzivajte pristroj bez
nadoby alebo s prdzdnou nadobou
na pecenie. Povedie to k nenapravi-
tefnému poskodeniu pristroja.

VZdy pocas prevadzky zatvorte kryt.
Nikdy nevyberajte nddobu na pece-
nie pocas prevadzky.

Prehlad pristroja

00000

Pozorovacie okienko
Veko pristroja
Vetracie otvory
Sietova Snura
Ovladaci panel

@Tento stitok na veku pekarnicky na

chleba Vas upozorniuje na nebezpe-
¢enstvo popdlenia.
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Prislusenstvo

2 hnetacie haky

Forma na pecenie az do hmotnosti
chleba 1250 g

odmerka

odmerna lyzica

vyberac hnetacich hakov
Receptar

Kratke informacie

Tento navod na obsluhu
Zarucny list
Objednavkovy listok

e o o o .@ee Qe

Pouzivanie v sulade s ucelom pouzitia

Pouzivajte Vasu Bifinett pekarnicku na
chleba iba na pecenie chleba a vyrobu
marmelady/dzemu pre potreby domac-
nosti.

Nepouzivajte pristroj na susenie potravin
alebo inych predmetov.

Nepouzivajte pekarnicku vonku.
Pouzivajte len vyrobcom doporucené
prislusenstvo.

Neodporucané prislusenstvo méze zaria-
denie poskodit.

Pred prvym pouzitim

Likvidacia obalového materialu
Vybalte automat a zlikvidujte obalovy
materidl podla predpisov platnych vo
Vasom bydlisku.

Uhr Seite 24

Prvé cistenie

Pred zapnutim utrite nadobu na pecenie
@. hnetacie haky @ a vonkajsie plochy
domacej pekarnicky cistou vlhkou han-
drickou. Nepouzivajte ziadne cistiace
Spongie ani abrazivne prostriedky, ktoré
zanechavaju skrabance. Odstrante och-
rannu féliu z ovladacieho panela @.

Zohriatie
@ Pri prvom uvedeni do prevadzky
dodrzte tento pokyn:

Prazdnu formu na pecenie vlozte @ do
pristroja len pri prvom zohrievani. Zat-
vorte veko pristroja @. Zvolte program
12, ako je to popisané v kapitole ,,PRO-
GRAMY" a zmacknite Start/Stop @, aby
doslo k zahriatiu pristroja na 5 minut.
Po 5 minutach zmacknite tlacitko
Start/Stop @, az sa ozve dlhy signalny
ton na znamenie ukoncenia programu.
Pristroj sa prepne spat do zakladného
rezimu (program 1).

Pretoze su vyhrievacie prvky mierne
naolejované, mozete pri prvom zapnuti
ucitit mierny zapach. Tento zapach je
neskodny a po chvili prestane. Zabezpecte
dostatocné vetranie, napr. otvorte okno.
Nechajte pristroj celkom vychladnut

a este raz utrite formu na pecenie @,
miesiace haky @ a vonkajsiu plochu
pekarnicky ¢istou navlh¢enou handrou.

A Nebezpecenstvo poziaru! Nenechajte
domacu pekarnicku zohrievat dlhsie
nez 5 minut s prazdnou naddobou na
pecenie @. Hrozi nebezpecenstvo
prehriatia.
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Vlastnosti

Automaticka domdca pekarnicka chleba

umoznuje piect chlieb podla Vasej chuti.

e Mobzete volit medzi 12 réznymi pro-
gramami.

e Mozete spracovat hotové zmesi na
pecenie.

e Mobzete dat vymiesit rezancové cesto
alebo cesto na chlieb i vyrdbat mar-
meladu.

e Pomocou programu ,Bezlepkovy”
mozete piect bezlepkové zmesi
a piect podla receptov s bezlepkovych
druhov muk, ako napr. kukuri¢na,
pohankova a zemiakova muka.

Ovladaci panel

0 Displej

zobrazuje

@® volbu hmotnosti

(750 g, 1000 g, 1250 g)
zostdvajuci ¢as a naprogramovany
cas

zvoleny stupen zhednutia
(svetly, stredny, tmavy, rychly)
zvolené ¢islo programu
priebeh programu

pridanie prisad (,ADD")

@O ® ©

Q@ Start / Stop
Na spustenie a ukoncenie prevadzky
alebo na zrusenie nastavenia ¢asovaca.

Uhr Seite 25

Za Ucelom zastavenia prevadzky zmack-
nite kratko tla¢itko Start/Stop @, az sa
ozve signal a ¢as na displeji @ blika.
Opatovnym zmacknutim tladitka Start/
Stop ® behom 10 minit moézete v pre-
vadzke znovu pokracovat. V pripade, Zze
zabudnete v programe pokracovat, bude
program po 10 minutach pokracovat
automaticky sam.

Za Ucelom uplneho ukoncenia prevadzky
alebo zrusenia nastaveni podrzte zmack-
nuté tlac¢itko Start/Stop @, az sa ozve
dlhy signal.

A Upozornenie:

Tla¢itko Start/Stop zmacknite iba vtedy
0, ked chcete skontrolovat stav chleba.
Priebeh pecenia mozete pozorovat cez
pozorovacie okienko.

A\ Pozor:

Pri zmacknuti vSetkych tlacitok sa musi
ozvat signdlny tén, s vynimkou toho, ked
je pristroj v prevadzke.

@® Stupen zhnednutia (alebo rychly
rezim)

Volba stupna zhnednutia alebo prepnu-
tie do rychleho rezimu (svetly/stredny/
tmavy/rychly). Mackajte opakovane tla-
Citko stuper zhnednutia ®, az sa Sipka
nachdadza nad pozadovanym stupriom
zhnednutia. U programov 1 - 4 mozete
viacnasobnym zmacknutim tlacitka stu-
peri zhnednutia @ aktivovat rychly re-
zim, a tym skratit priebeh pecenia. Mac-
kajte tla¢itko stuper zhnednutia @
dovtedy, az sa Sipka nachadza nad , rych-
lo”. U programov 6, 7 a 11 nie je mozné
zvolit stupen zhnednutia.
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@ Casovac
Odlozené pecenie.

A Upozornenie:
U programu 11 sa neda nastavit odlozené
pecenie.

@ Velkost

Volba hmotnosti chleba (750 g / 1000 g /
1250 g). Opakovane zmacknite toto tla-
c¢itko, az sa Sipka nachadza pod pozado-
vanou hmotnostou. Udaje o hmotnosti
(750 g/ 1000 g / 1250 g) sa vztahuju na
mnozstvo prisad, ktorymi sa forma na
pecenie naplni @.

A Upozornenie:

Pri zapnuti pristroja je hmotnost nasta-
vena na 1250 g. U programov 6, 7, 11

a 12 sa hmotnost neda nastavit.

@ Volba programov (menu)

Vyvolanie poZzadovaného programu
(1-12). Na displeji € sa ukaze cislo pro-
gramu a prislu¢na doba pecenia.

Funkcia pamate

Program bude po opatovnom zapnuti
po vypadku priudu po dobu az 10 minut
pokracovat na rovnakom mieste. Toto
viak neplati pri zruseni/ukonceni priebehu
pecenia alebo pro zmacknuti tlacitka
Start/Stop @ az sa ozve dlhy signalny
ton.

Pozorovacie okienko @
Cez pozorovacie okienko @ mozete
sledovat priebeh pecenia.

Uhr Seite 26

Programy

Pomocou tlacitka volba programu @ si
zvolite pozadovany program. Prislusné
Cislo programu sa zobrazi na displeji @.
Casy pecenia su zavislé od zvolenej kom-
bindcie programov. Pozri kapitola ,Prie-
beh programu”.

Program 1: Normalny

Na biele a pseni¢no-razné chleby, ktoré
pozostavaju hlavne z pSeni¢nej alebo
raznej muky. Chlieb ma kompaktnu kon-
zistenciu. Zhnednutie chleba sa nastavi
pomocou tladitka stuperi zhnednutia ®.

Program 2: Kypry
Na lahké chleby z jemnej muky. Chlieb je
spravidla kypry a ma chrumkavu kérku.

Program 3: Celozrnny

Na chleby zo silnejSich druhov muk,
napr. celozrnna psenicna a razna muka.
Chlieb bude kompaktnejsi a tazsi.

Program 4: Sladky

Na chleby s prisadami ovocnych Stiav,
strihaného kokosu, hrozienok, suchého
ovocia, ¢okolady alebo s pridanim cukru.
Vdaka dlhsej faze kysnutia je chlieb lahsi
a vzdusnejsi.
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Program 5: Expres

U miesenia nechat cesto vykysnut a pece-
nie bude trvat kratSiu dobu. Pre tento
program su vsak vhodné len recepty,
ktoré neobsahuju zZiadne tazké prisady
alebo hrubu muku. Majte na pamati, ze
chlieb pri tomto programe bude hustejsi
a nie az taky chutny.

Program 6: Cesto

Na pripravu kvasnicového cesta na zemle,
pizzu alebo pleteky. Samotné pecenie
pri tomto programe odpada.

Program 7: Cesto na rezance
Na pripravu rezancového cesta. Samotné
pecenie pri tomto programe odpada.

Program 8: Maslové cesto
Na chleba, ktory sa pripravuje pomocou
cmaru alebo jogurtu.

Program 9: Bezlepkovy

Pre chleby z bezlepkovych muk a zmesi
na pecenie. Bezlepkové muky potrebuju
viac ¢asu na prijatie tekutin a maju iné
vlastnosti pri mieseni.

Program 10: Kolac

Prisady sa u tohoto programu miesia
a pecu.

U tohoto programu pouzivajte prasok
do peciva.

Program 11: Lekvar
Na pripravu marmeldd, dzemoy, Zelé
a ovocnych pomazanok.

Uhr Seite 27

Program 12: Pecenie

Na dopecenie chlebov, ktoré su prilis
svetlé alebo nie su Uplne dopecené alebo
na hotové cestd. U tohoto programu
odpadaju vietky procesy miesenia a kys-
nutia. Chlieb sa udrziava teply az jednu
hodinu po ukonceni pecenia. Tym sa
zabrani tomu, aby bol chlieb prili$ vihky.
Program 12 pecie chleba po dobu 60
minut.

Za Ucelom predcasného ukoncenia tych-
to funkcii zmacnite tlacitko Start/Stop
0, az sa ozve dlhy signal.

Pristroj vypnete odpojenim od elektrickej
siete.

A Upozornenie:

U programov 1, 2, 3, 4,5, 6, 8 a 9 zaznie
v priebehu programu signal a na displeji
sa zobrazi (§) ,ADD".

Bezprostredne potom pridajte dalsie
prisady ako ovocie alebo orechy.
Hnetacie haky prisady @ nerozmelnia.
Ak mate nastaveny ¢asovac, mbézete dat
vsetky prisady do nddoby na pecenie @
aj pred zacatim programu. Ovocie a ore-
chy by ste v tomto pripade mali trochu
rozkrajat.

Funkcia ¢asovania

Funkcia ¢asovania vam umoznuje odlozit
pecenie na naskor.

Pomocou tlacitok so sipkami A a ¥V @
nastavte pozadovany koniec pecenia.
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A\ Varovanie! Predtym, nez budete
chciet upiect urcity chlieb pomocou
funkcie ¢asovania, prislusny recept
najskor vyskusajte, aby ste sa uistili,
Zze pomer prisad je spravny, cesto
nie je prili$ tuhé alebo prilis riedke
alebo mnozstvo nie je prilis velké,
aby Vam pripadne nepretieklo.
Hrozi nebezpecenstvo poziaru!

Zvolte jeden program. Na displeji @

sa zobrazi doba potrebné na pecenie.
Pomocou tlacitka so Sipkou A @ posu-
niete koniec programu. Po prvom zmack-
nuti sa koniec doby posunie o 5 minut.
Kazdé dalsie zmacknutie tlacitka A @
posunie koniec doby o 10 minut.

Ak podrzite tlacidlo so Sipkou stlacené,
proces prestavenia casu urychlite. Na
displeji sa zobrazi celkova doba pecenia
a odlozZenia casu.

Pri prekro¢eni mozného posunutia ¢asu
mbzZete ¢as pomocou tlacitok so Sipkami
skorigovatV @.

Potvrdte nastavenie ¢asovaca tlacitkom
Start/Stop ©.

Na displeji @ blika dvojbodka a napro-
gramovany cas zac¢ne plynut.

Pri skonceni procesu pecenia zaznie
desat pipnuti a na displeji @ sa zobrazi
0:00.

Priklad:

Je 8.00 a Vy by ste chceli mat cestvy
chlieb za 7 hodin a 30 minut, teda

0 15.30.

Najskor zvolte program 1 a mackajte
tlacitka so Sipkami ® tak dlho, az sa na
displeji @ zobrazi 7.30, pretoze ¢as do
ukoncenia ¢ini 7 hodin a 30 minut.

Uhr Seite 28

@ UPOZORNENIE: U programu ,,mar-
melada” nie je funkcia ¢asovania
k dispozicii.

A Upozornenie

Funkciu ¢asovania nepouzivajte, ked
spracovavate rychlo sa kaziace potraviny
ako vajcia, mlieko, smotanu alebo syr.

Pred pecenim

Pre Uspesné pecenie majte na pamati
tieto faktory:

Suroviny

A Upozornenie

Vytiahnite formu na pecenie @ z pekar-

nicky nez do nej date prisady. Keby sa

suroviny dostali do priestoru pecenia,
zahriatim vyhrievacich Spiral by mohlo
dojst k poziaru.

e Suroviny vkladajte do nddoby na
pecenie @ vzdy v predpisanom
poradi.

e Vsetky suroviny maju byt zahriate
na izbovu teplotu, aby sa dosiahol
optimalny priebeh kysnutia.

e Dbajte na presné odmeranie mnoz-
stva prisad. UZ nepatrné odchylky od
mnozstiev urenych v recepte mozu
ovplyvnit vysledok pecenia.

A Upozornenie

V Ziadnom pripade nepouzivajte vacsie
nez uvedené mnozstva. Prili§ mnoho
cesta moze pretiect cez okraj formy

na pecenie @ a na horucich spirdlach
sposobit poziar.
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Pecenie chleba

Priprava

Dodrziavajte bezpecnostné pokyny uve-

dené v tomto navode.

Postavte automat na pecenie chleba na

rovny a pevny podklad.

1. Vytiahnite nddobu na pecenie @

z pristroja nahor.

2. Zasunte hnetacie haky @ na pohon-
né osi v nadobe na pecenie @. Dajte
pozor na to, aby sedeli pevne.

3. Dajte suroviny vasho receptu v uve-
denom poradi do nadoby na pece-
nie @. Najprv davajte tekutiny,
cukor, sol'a potom muku. Kvasnice
vzdy ako posledné.

A Upozornenie

Dajte pozor, aby kvasnice neprisli do

styku so solou alebo s kvapalinami.

4. VlozZte nadobu na pecenie @ spat.
Dbajte na to, aby spravne dosadla.

5. Zatvorte veko pristroja @.

6. Zasunte zastrcku do zasuvky.
Zaznie signal a na displeji @ sa
zobrazi ¢&islo programu a celkova
doba pre program 1.

7. Zvolte program pomocou tlacitka
volby programu @. Kazda volbasa
potvrdi zaznenim signalu.

8. V pripade potreby zvolte velkost
chleba pomocou tlagitka @.

Uhr Seite 29

9. Zvolte stuperi zhnednutia ® Vasho
chleba. Na displeji @ Vam sipka uka-
Ze, Ci ste nastavili svetly, stredny ale-
bo tmavy. Mézete zvoliti ,rychlo”,
aby ste skratili cas, v ktorom cesto
kysne.

A Upozornenie

U programov 6, 7 a 11 nie je funkcia

»stupen zhnednutia” k dispozicii.

Funkcia ,rychlo” je k dispozicii iba

u programov 1-4.

U programov 6, 7, 11 a 12 nie je nastave-

nie hmotnosti chleba k dispozicii.

10. Teraz mate moznost ¢asovacom
nastavit zdverecny ¢as programu.
MobzZete zadat odlozenie ¢asu maxi-
malne o 15 hodin.

A Upozornenie
U programu 11 nie je tato funkcia
k dispozicii.

Spustenie programu
Spustite program tla¢itkom Start/Stop
(B}

® UPOZORNENIE: Programy 1, 2, 3, 4,
vou predhrievacou fazou (okrem rychleho
rezimu, vid tabulka Priebeh programu).
Hnetacie haky @ sa pritom nepohybuju.
To nie je chyba pristroja.
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Program automaticky vykona rézne
pracovné ukony.
Priebeh programu mézete sledovat cez

pozorovacie okienko @ vasej pekarnicky.

Niekedy méze pocas pecenia dochadzat
k zrdzaniu vlhkosti na pozorovacom
okienku @. Veko pristroja @ mozete

v priebehu miesenia otvorit.

A Upozornenie

Neotvarajte veko pristroja @ v priebehu
kysnutia alebo pecenia. Chlieb by mohol
splasknut.

Ukoncenie programu

Pri skonceni procesu pecenia zaznie de-
sat pipnuti a na displeji @ sa zobrazi
0:00.

Po ukonceni programu sa zariadenie
automaticky prepne do rezimu udrzania
obsahu v teple, ktory trva az 60 minut.

A Upozornenie
To neplati pre programy 6, 7 a 11.

Pritom v pristroji cirkuluje teply vzduch.
Funkciu udrzania obsahu v teple mézete
predcasne ukoncit tak, ze budete drzat
zmacknuté tladitko Start/Stop, @ az
zaznie signalny tén.

A\ Varovanie

Predtym, nez otvorite veko pristroja
vytiahnite zastrcku zo zasuvky @.

V dobe, kedy pristroj nepouzivate, ma
byt vzdy odpojeny od elektrickej siete!

10.05.2007 9:4

Uhr Seite 30

Vyberanie chleba

Pri vyberani nddoby na pecenie @ pouzi-
vajte vzdy chrfiapky alebo ochranné ruka-
vice.

Drzte nadobu na pecenie @ Sikmo nad
rostom a lahko fou zatraste, aby sa
chlieb od nadoby @ oddelil.

Ked sa chlibe od hakov neoddeli @,
odstrante opatrne hnetacie haky @
pomocou prilozeného vyberaca hneta-
cich hakov @.

A Upozornenie

Nepouzivajte ziadne kovové predmety,
ktoré by mohli sposobit poskriabanie
vrstvy zabranujucej prilepeniu.

Ihned po vybrati chleba umyte nadobu
na pecenie @ teplou vodou. Zabranite
tym prischnutiu hnetacich hakov @ na
hnacom hriadeli.

Rada: Ked haky @ po poslednom procese
hnetenia vyberiete, tak sa chlieb
pri vyberani z formy @ nenatrhne.

e Zmacknite krétko tlacitko Start/Stop
@, aby ste prerusili program Uplne na
zaciatku pecenia alebo vytiahnite
zastrcku zo zasuvky.Behom 10 minut
musite zastrcku zasunut spat do
zasuvky, aby pecenie mohlo nasledne
pokracovat.

e Otvorte veko pristroja @ a vyberte
nadobu na pecenie @. Pomucenymi
rukami mézete vybrat cesto a hneta-
cie haky @.
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e Cesto vlozte spat do nadoby na
pecenie @. Nadobu na pecenie
vlozte @ znovu do pristroja
a zavrite veko @.

e  Zastrcte zastrcku do zasuvky. Pro-
gram pecenia bude pokracovat.

Nechajte chlieb 15-30 minut chladnut,
nez ho za¢nete konzumovat.

Pred krajanim chleba sa vzdy presvedcte,
¢i v nom nie je hnetaci hak @.

Chybové hlasenia

e Ked sa na displeji @ zobrazi ,HHH",
potom, ¢o bol program spusteny, je
teplota pekarnicky este prilis vysoka.
Zastavte program a vytiahnite
zastrcku zo zasuvky. Otvorte veko
pristroja @ a nechajte ho 20 minut
vychladnut nez ho budete dalej pou-
Zivat.

e Pokial sa neda spustit novy program,
potom, o pristroj prave jeden pro-
gram ukoncil, je eSte prili$ horuci.

V tomto pripade preskocdi zobrazenie
na displeji do zakladného nastavenia
(program 1). Otvorte veko pristroja
@ a nechajte ho 20 minut vychlad-
nut nez ho budete dalej pouzivat.

/A Vvarovanie

Nepokusajte sa uviest pristroj do pre-
vadzky, pokial eSte nevychladol.

To funguje iba u programu 12.

Uhr Seite 31

e Ked sa po spusteni programu na
displeji @® zobrazi ,EEQ”, ,EE1"
alebo ,LLL", vypnite pekarnicku
a potom ju znovu zapnite tak, ze
zastrcku zo zasuvky vytiahnete
a potom ju znovu zasuniete. Ked sa
chybové hlasenie neprestane zobra-
zovat, obratte sa na zakaznicke sluz-
by.

Cistenie a udrzba

A\ varovanie

Pred kazdym cistenim vytiahnite zastr¢-
ku zo zasuvky a nechajte pristroj celkom
vychladnut.

Chrante pristroj pred vlhkostou, pretoze
td méZe mat za nasledok uder elektrik-
kym pradom.

Dodrziavajte pritom aj bezpec¢nostné
pokyny.

A Pozor
Casti pristroja a prislusenstva nie st
vhodné pre umyvanie v mycke!

Teleso, veko, priestor na pecenie
Odstrarite zvysky z priestoru pecenia
pomocou vlhkej handricky alebo mierne
navlh¢enej makkej Spongie. Poutierajte
teleso automatu a veko vlhkou handri¢ckou
alebo Spongiou.

Vnutorny priestor dobre vysuste. Pre

[ah3ie Cistenie mbZete veko pristroja

@ oddelit od telesa:
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e Otvorte veko @, az kuzelovité palce
kovania prejdu otvormi vo vodiacich
kovaniach.

e Vytiahnite veko pristroja @ z vodia-
cich kovani.

e Za UCelom montdaze veka pristroja @
zasunte palce kovania otvormi vo
vodiacich kovaniach.

Nadoba na pecenie a hnetacie haky
Povrchy nadoby na pecenie @ a hneta-
cich hakov @ su pokryté vrstvou zabrariu-
jucou prilepeniu. Pri Cisteni nepouzivajte
ziadne agresivne (istiace prostriedky alebo
predmety, ktoré mézu spbsobit posriabanie
povrchov.

V désledku vihkosti a par sa moze po
case zmenit vzhlad povrchov. To nezna-
mena zZiadne zhorsenie funkcie alebo
kvality.

Pred ¢istenim vyberte nddobu na pecenie
@ a hnetacie haky @ z pristroja.
Vonkajsiu stranu nadoby na pecenie @
otrite vlhkou handrickou.

10.05.2007 9:4
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A Pozor

Nikdy neponarajte nadobu na pecenie
@ do vody alebo inych tekutin.
Vnutorny priestor nadoby na pecenie @
vycistite teplou vodou, v ktorej rozpustite
Cistiaci prostriedok.

Ak su hnetacie haky @ zanesené a nedaju
sa uvolnit, naplrite nadobu na pecenie
@ na ca 30 minut hortcou vodou.

Ak je nasadzovaci otvor v hnetacom
haku @ upchaty, méZete ho opatrne
vycistit drevenou tycinkou.

Na cistenie pekarnicky nepouzivajte
Ziadne chemické cistiace prostriedky
alebo riedidla.

Technické udaje

Model: Domaca pekarnicka
KH 1171

Menovité napatie:  220-240V~50Hz

Prikon: 850 W

Zaruka & Servis

Zaruéné podmienky a adresu servisu
ndjdete v prilohe k zaru¢nému listu.
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Likvidacia

ﬁ Pristroj v Ziadnom pripade nevy-
hadzujte do bezného domového
odpadu.

Pristroj zlikvidujte v prislushom zariadeni
(firme) na likvidaciu odpadu.

Dodrzte aktualne platné predpisy.

V pripade pochybnosti sa obratte na
zariadenia na odstrariovanie odpadu.

vy Vsetok baliaci material zlikviduj-
<9 te ekologickym spésobom.

Dovozca

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
D-44867 BOCHUM

www.kompernass.com
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Priebeh programu

program 1. Normalny 2. Kypry
svetly svetly
stuperi zhnednutia stredny rychlo stredny rychlo
tmavy tmavy
Velkost: 750 g (1000 g|1250 g/ 750 g (1000 g|1250 g| 750 g /1000 g|1250 g| 750 g /1000 g|1250 g

Cas (hodiny) 2:58 | 3:05 | 3:15 | 2:14 | 2:20 | 2:25 | 3:13 | 3:18 | 3:25 | 2:18 | 2:25 | 2:30

Predhriatie (min) 15 15 20 NIA | NIA | NIA 10 10 15 N/IA | NIA | NIA

Miesenie 1 (min) 12 13 13 12 13 13 12 12 15 12 13 13

Kysnutie 1 (min) 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10

Miesenie 2 (min) 3A* 5A 5A 1A 2A 2A 3A* 5A 5A 1A 2A 2A

Kysnutie 2 (min) 30 30 30 18 18 18 43 41 35 18 18 18

Kysnutie 3 (min) 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30

Pecenie (min) 56 60 65 56 60 65 60 65 70 60 65 70

Prihrievanie (min) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Pridatprisady | 5.1 | 505 | 2:10 | 1:49 | 1:53 | 1:58 | 2:26 | 2:29 | 2:28 | 1:53 | 1:58 | 2:03
(zostévaju hodiny)

Nastavenie casu 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 3A znamena, Ze pristroj 3 minUty miesi a sucasne zaznie signdl upozornujici na
pridanie prisad a na displeji sa zobrazi ,,ADD" (® .

D) -34-
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program 3. Celozrnny 4. Sladky
svetly svetly
stuperi zhnednutia stredny rychlo stredny rychlo
tmavy tmavy
Velkost 750 g 1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g | 1000 g|1250 g| 750 g |1000 g|1250 g

Cas (hodiny) 3:18 | 3:25 | 3:35 | 2:24 | 2:30 | 235 | 2:56 | 3:01 | 3:10 | 2:10 | 2:16 | 2:20

Predhriate (min) 15 15 20 NIA | N/A | NIA 10 10 15 NIA | N/A | NIA

Miesenie 1 (min) 11 12 12 11 13 13 12 12 12 11 12 12

Kysnutie 1 (min) 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10

Miesenie 2 (min) 3A 5A 5A 2A 2A 2A | 4A* | 5A 5A 1A 2A 2A

Kysnutie 2 (min) 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18

Kysnutie 3 (min) 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30

Pecenie (min) 56 60 65 56 60 65 52 56 60 52 56 60

Prihrievanie (min) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Pridat prisady
(zostavaju hodiny) | 2:17 | 2:21 | 2:26 | 1:59 | 2:03 | 2:08 | 2:03 | 2:07 | 2:11 | 1:46 | 1:50 | 1:54

Nastavenie casu 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 4A znamena, Ze pristroj 4 mindty miesi a sucasne zaznie signdl upozornujici na
pridanie prisad a na displeji sa zobrazi ,ADD"(®) .
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6. 7. Cesto na 7 ,
Program 5. Expres Cesto|  rezance 8. Maslové cesto 9. Bezlepkovy
svetly svetly svetly
stuperi zhnednutia stredny NIA NIA stredny stredny
tmavy tmavy tmavy
Velkost 7509 1000 | 1250 NIA NIA 750 g 1000 | 1250 750 g 1000 | 1250
g g 9 g g g
Cas (hodiny) 1:15 | 1:18 | 1:20 | 1:50 0:15 3:17 | 3:21 | 3:30 | 3:40 | 3:45 | 3:55
Predhriat (Min) N/IA | NIA | N/A 10 N/A 25 25 30 15 15 20
Miesenie 1 (min) 8 8 8 12 15 10 10 10 12 12 12
Kysnutie 1 (min) | N/A | NIA | NIA 10 NIA 20 20 20 20 20 20
N/A | N/IA | NIA | NIA N/A 2 2 2 2 2 2
Miesenie 2 (min) 2A 2A 2A 3A N/A 5A* | 5A 5A 3A 3A 3A
5 5 5 5 N/A 8 8 8 8 8 8
Kysnutie 2 (min) | N/A | N/A | N/A 25 NIA 45 45 45 50 50 50
Kysnutie 3 (min) 20 20 20 45 N/A 30 30 30 50 50 50
Pecenie (min) 40 43 45 NIA NI/IA 52 56 60 60 65 70
Prihrievanie (min) | 60 60 60 NIA NIA 60 60 60 60 60 60
Pridat prisady | 4.05 | 1.08 | 1:10 | 1:15 NIA 2:15 | 2:19 | 2:23 | 2:48 | 2:53 | 2:58
(zostavaju hodiny)
Nastavenie casu | 15h | 15h | 15h | 15h 15h 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

* 5A znamena, Ze pristroj 5 minUt miesi a sucasne zaznie signdl upozornujuci na
pridanie prisad a na displeji sa zobrazi ,,ADD" (® .
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Program 10. Kolac¢ 11. Lekvér | 12. PecCenie
svetly svetly
stuperi zhnednutia stredny NIA stredny
tmavy tmavy
Velkost 750 g |1000 g|1250 g NIA N/IA
Cas (hodiny) 1:30 1:35 | 1:40 1:20 1:00
Predhriat (Min) N/A N/A N/A N/A N/A
Miesenie 1 (min) 15 15 15 NIA NIA
15
Kysnutie 1 (min) N/A N/A | NIA | vysoka teplo- N/IA
ta + miesit
N/A N/A N/A NIA NIA
Miesenie 2 (min) N/A N/A N/A N/A NIA
N/A N/A N/A N/A NIA
Kysnutie 2 (min) N/A N/A | NIA N/A N/IA
45
Kysnutie 3 (min) NIA N/A | NIA |vysoka teplo- NIA
ta + miesit
60 65 70 P
Pecenie (min) kysnut 60
15 15 15
kysnat |kysnut| kysnat
Prihrievanie (min) 60 60 60 N/A 60
Pridatprisady | pua | A | A NIA NIA
(zostavaju hodiny)
Nastavenie casu 15h | 15h | 15h NIA 15h
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Odstranovanie chyb pekarnicky

Co robit, ked’ hnetacie hédky @ po ukonceni
pecenia uviaznu v nddobe na pecenie @?

Naplrite nadobu na pecenie horticou vodou
@ a otacajte hnetacimi hakmi @, aby ste ich
uvolnili.

Co sa stane, ak hotovy chlieb zostane
v domacej pekarnicke?

Prostrednictvom funkcie , Udrzat teply” sa

zaisti, Ze chlieb bude ca 1 hodinu v teple

a bude chréneny pred vihkostou. Ak nechéte

chlieb dlhsie nez 1 hodinu v pekarnicke, méze
byt vlhky.

Da sa nadoba na pecenie @ umyvat v mycke?

Nie. Umyte prosim nadobu na pecenie @
a hnetacie haky @ rucne.

Preco sa cesto nemiesi, hoci motor bezi?

Skontrolujte, ¢i su hnetacie haky @ a nadoba
na pecenie @ spravne nasadené a zaistené.

Co robit, ak miesiace haky zostanu @ uviaz-
nuté v chlebe?

Vyberte hnetacie haky @ pomocou vyberaca
hnetacich hakov @.

Co sa stane pri vypadku prudu pocas chodu
programu?

Pri vypadku elektrického priadu na dobu
maximalne 10 minut zabezpeci automat na
pecenie chleba ukoncenie programu, ktory
predtym bezal.

Ako dlho trva pecenie chleba?

Presné doby ndjdete v tabulke priebehu
programov.

Aké hmotnosti chleba sa daju piect?

Mozete piect chlieb od 750 g - 1000 g - 1250 g.

Preco sa neméZe pri peceni s pouZitim cerst-
vého mlieka vyuzit funkcia casovania?

Cerstvé suroviny ako mlieko alebo vajcia sa
kazia, ked'v zariadeni zostavaju dlho.

Co sa stalo, ked'pristroj nefunguje, potom,
¢o bola zmacknuté tlacitko Start/Stop ®?

Niektoré pracovné chody ako napriklad ,,Zahria-
tie” alebo ,, Kysnutie” sa daju tazko rozpoznat.
Pomocou tabulky , Priebeh programu” skontro-
lujte, ktora cast programu prave prebieha.
Skontrolujte, ci ste spravne zmackli tlacitko
Start/Stop ©.

Skontrolujte, ¢i je zastrcka pripojena do elek-
trickej siete.

Pekarnicka rozsekava pridané hrozienka.

Aby ste predisli rozsekaniu prisad, ako su
ovocie alebo orechy, pridajte ich do cesta az
po zazneni signélu.
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