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Chcete-li pokrm grilovat:

1.

Predehfejte gril na pozadovanou teplotu stisknutim
tlacitka Gril (JU). Stisknutim tlacitek nastaveni ¢asu
(10 min, 1 min a 10 s) nastavte Cas a stisknéte
tlacitko Start ().

. Vlozte pokrm na roStu do trouby.

Stisknéte tlagitko Gril (). Nastavte pozadovanou
dobu pfipravy pokrmu stisknutim tlaitek 10 min,
1mina10s.

Stisknéte tlacitko Start ().
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PRISLUSENSTVI

V zévislosti na zakoupeném modelu je dodéavano nékolik kust prislusenstvi, které

Ize vyuzit rliznym zplsobem.

1. Spojka, ktera je jiz vlozena na hridel motoru na dné
trouby.

Ugel: Spojka ota&i otodnym talifem.

2. Otocny kruh, ktery je treba vlozit do stredu trouby.

Ugel: OtocCny kruh slouzi jako podpora
oto&ného talite.

VNILS3D

3. Otocény talif, ktery je tfeba umistit na otoCny kruh,
stfedem na spojku.

Ugel: Otocny talif predstavuje hlavni varnou
plochu. Lze jej snadno vyjmout a
vyCistit.

4. Grilovaci rost, ktery se poklada na otoc¢ny talit.

Ugel: Kovovy rost se pouziva pfi grilovani a
kombinovaném vareni.

@ NESPOUSTEJTE Zadnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevlozite na

misto oto¢ny kruh a otoc¢ny talit.
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ROZMRAZOVAN o ) 9. TLACITKO NASTAVENI HODIN
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JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU POPISKY SYMBOLU A IKON
Praveé jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Pfirucka spotrebitele . L, L ] Y,
obsahuje cenné informace o pipravé pokrmd v mikrovinné troubé: A Rizika nebo nebezpecne zachazeni, kiera mohou zptsobit vazna
M . . VAROVANI zranéni nebo smrt.
e BezpecCnostni opatreni
e Vhodné prislugenstvi a nadobf [5 o Rizika nebo nbebeszefirllé 3aohézen|',_ kiiré mohou zpUsobit lehké
e Praktické rady pro pffpravu pokrmd UPOZORNENi ~ Zranent 0sob nebo Skodl na majetiu. o
e Tipy pro pfipravu pokrmd A Varovani: Nebezpedi & Varovani: Horky povch i
o ~ - . poZéru : P =
DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE ﬁ Varovani: Riziko zasazeni Ag Varovani: Wbusny materidl §
DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY. elektrickym proudem '
TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE L St Yaand
K POZDEJSIMU NAHLEDNUTI. ® Neprovadeéjte. Dodrzte presné pokyny.
Pfed pouzitim trouby je tfeba postupovat podle nasledujicich pokyn. ' Nerozebirejte Odpojte zastréku napajeciho kabelu
¢ Spotiebit pouzivejte pouze pro Udely, pro které je uréen a které ' z elektrické zasuvky.
jsou uvedeny v této prirucce. Varovani a dilezité pokyny pro m Nedotkeite se E] Ovéite uzemnéni spotfebite, aby
zajisténi bezpednosti uvedené v této piiruéce nepredstavuif S YREJIE S€. nedoslo k Urazu elektrickym proudem.
vycerpavajici popis podminek a situaci, k nimz mdze dojit. Je na vasf \Wsadsite si
N . R RN N adejte si pomoc
odpovednosti, abyste si pfi instalaci, Udrzbé a provozu spotrebice sgfvisn%w o slt?ediska @ Zaznamenat
pocinali rozumng, peclivé a opatrné. .
o Nasledujici pokyny k obsluze se tykaji réiznych modeld, proto se Dllezite
vlastnosti vasi mikrovinné trouby mohou mirné lisit od charakteristik ' BEZPECNOSTN[ OPATﬁENl' ZABRANUJiCi
uvedenych v pifru¢ce a nemusi byt pouzity vSechny vystrazné » P . .

1 Akl - o - NADMERNEMU VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII
symboly. Mate-li jakékoli dotazy nebo pripominky, muzete se obratit = = - -~ A > ==
na nejblizsi servisni stredisko nebo vyhledat pomoc a informace gfgglﬂ/gg%u\?yosﬁa%gﬁ{ﬁﬁ%Qﬁg'ggg@'i bezpecnostni pokyny, muze dojit ke
online na adrese www.samsung.com. . (@) Trouba nesmi byt v zadném pripadé spousténa s otevienymi dvirky.

e Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohrev pokrmu. Je urCena pouze Nesmite manipulovat s bezpec¢nostnimi zamky (zapadky dvitek) a do otvord
pro pro doméci pouziti. Tento spotiebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu bezpecnostnich zamkd nesmeji byt vkladany zadne predméty.
textilii nebo poltarkl pinénych seminky. Hrozi popélent a riziko (b) Mezi dvitka trouby a vioZzenou potravinu NEVKLADEJTE Zadné predméty.

Saru. Wrob 54d d sdnost hodné neb . Zabrarite hromadéni zbytkd potravin a Cisticich prostredkd na povrchu
poZéru. Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za nevhodné nebo t&snéni. Zajistéte, aby byla dvitka a plochy t&snéni na dvirkach stéle Sista.
nespravne pouziti tohoto spotrebice. Nejprve je otiete vinkym haditkem a poté mékkym suchym hadikem.

e Pokud trouba nebude udrzovéna v Cistoté, mize dojit k narusent (c) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym
povrchu. To by negativné ovlivnilo Zivotnost spotiebice a mohlo by a vyrobcem vyskolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych trub.

oo o . . Je velmi dllezité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly poskozeny
vyustit i v nebezpecnou situaci. nasleduiici soucasti trouby:

(1) dvitka (nesméji byt ohnuta)
(2) zavésy dvirek (nesméji byt nalomené ani uvolnéné)
(3) tésnéni dvifek a povrch tésneni
(d) Troubu nesmi sefizovat ani opravovat nikdo jiny nez fadné kvalifikovany a
vyrobcem vyskoleny technik zaméfeny na opravy mikrovinnych trub.
5
@ 2011-09-28
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Tento vyrobek je zarizeni ISM tfidy B, skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera
zahrnuje vSechna zafizeni ISM, ve kterych je generovana nebo pouzivana

radiofrekvencni energie ve forme elektromagnetického zareni pro Upravu

materidl a vybaveni pro EDM a obloukové svarovani,
Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro pouzivani v domacnosti a

v provozovnach piimo pfipojenych k elektrické siti rozvodu nizkého napéti, ktera

zajistuje dodavku energie pro domacnosti a obytné domy.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

¥)

Do spotfebice nevkladejte prsty a cizi pfedméty. V pripadé,
Ze do spotiebice vnikne cizi latka, napriklad voda, odpojte

stredisko.

<

<
<
<

SpotiebiC nesmi byt vystaven nadmérnému tlaku nebo
néarazlim.

CESTINA

!

Tato bezpecnostni opatieni je tfeba bezpodmineéné dodrzovat.

A VAROVANI

Opravy nebo Upravy mikrovinng trouby smi provadét pouze
kvalifikované osoba.

Spotrebi¢ nestavte na kiehké predméty, jako je napfiklad
keramicky dfez nebo predméty ze skla. (pouze pultovy
model)

K ¢isténi spotfebice nepouzivejte benzen, fedidlo, alkohol,
parni ani vysokotlakeé Gistice.

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavrenych
nadobach.

Ujistéte se, Ze napéjeci napéti, kmitocet a proud odpovidaji
Gdajim uvedenym ve specifikacich vyrobku,

Z bezpecnostnich divodl nepouzivejte tlakoveé Cistici
pristroje na vodu nebo paru.

Zapojte zastréku napéjecino kabelu pevné do zasuvky.
NepouZivejte rozdvojky, prodiuzovaci $idry nebo elektrické
transformétory.

NRSERNEN

SpotrebiC neinstalujte do blizkosti topeni a hoflavych
materiald nebo ve vihkém, mastném nebo prasném
prostfedi, ani na misté vystaveném primému slune¢nimu
zafeni a vodé, kde hrozi Unik plynu, nebo na nerovné plose.

NERSNESES >
NESNESES >
NNIANIENIRN

Napajeci kabel nezavéSujte na kovové objekty. Umistéte jej
mezi objekty nebo do prostoru za spotfebicem.

Tento spotfebi€ musi byt fadné uzemnén v souladu
s mistnimi pfedpisy.

Nepouzivejte poskozenou zastréku napajeciho kabelu,
poskozeny napajeci kabel ani uvolnénou elektrickou
zasuvku. Pokud je poskozen napajeci kabel nebo zastréka

NENEENENESNEENES
NENEENENESERNEN
<

BB Oy

Vyvody a kontakty zastrCky napajeciho kabelu pravidelné
Cistéte suchym hadrikem od veskerych cizich latek, jakymi
jsou napr. prach nebo voda.

Spotiebice nejsou urceny pro ovladani externimi ¢asovadi
nebo samostatnymi systémy dalkového ovladani.

Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu a ohybu
a nesmi se na ngj pokladat tézké predméty.

Troubu je tfeba chranit pfed primym politim nebo
postrikanim vodou.

V pripadé uniku plynu (napfiklad propan-butanu apod.)
okamzité vyvétrejte a nedotykejte se zastrcky napajeciho
kabelu.

I

Na troubu, dovnitf trouby nebo na jeji dvitka se nesmi
pokladat tézké predméty.

Na povrch spotrebice nerozpraSujte prchavé latky, napf.
insekticidy.

Nedotykejte se napéjeciho kabelu mokryma rukama.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby pfistroj nepouzivaly
jako hracku.

NANERNESERNEN

0|@

Nevypinejte spotrebic tim, ze béhem provozu odpojite

zastréku napajeciho kabelu z elektrické zésuvky.

NANERNESERNEN

NASERSNESERNES

L L1« KK

VW U By Vo

Spotrebi¢ neni uren pro instalaci v obytnych vozidlech,
karavanech a podobnych vozech.

ANANRNENENEN
ANIANRNENENEN
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Neukladejte do trouby hotlavé materidly. Pfi ohfevu pokrmu
nebo napoju, které obsahuji alkohol, je tfeba dbéat zvysené
opatrnosti, protoze alkoholové vypary mohou prijit do
kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

Pred prvnim pouZitim trouby je tfeba dét do trouby na
10 minut ohiat vodu.

Mikrovinna trouba je uréena pouze pro instalaci na pult nebo
polici, neméla by byt umisténa ve skfifice. (pouze pultovy
model)

4

VAROVANI: Béhem pouzivani se spotrebi¢ a jeho pfistupné
soucdsti zahfivaji. Budte opatrni a nedotykejte se topnych
téles. Déti mladsi 8 let udrZzujte mimo dosah trouby,
piipadné na né dohlizejte.

£

VAROVANI: Détem dovolte pouzivat troubu bez dozoru
pouze V piipadé, Ze jste je odpovidajicim zplsobem poudili,
jak ji bezpecné pouzivat a jaka jsou rizika nespravného
pouzit.

(¢

VAROVANI: Ohfivani napojti v mikrovinném rezimu méize

zpUsobit zpozdény prudky var, proto je pfi manipulaci
s nadobou tfeba dbat zvySené opatrnosti. Nechte VZDY
nadobu stat v troubé alespon 20 sekund po skonceni
ohfevu, aby se teplota vyrovnala. Pfi ohfivani pokrm
v pfipadé potreby michejte a VZDY jej zamichejte po ohfati.
Jestlize dojde k opareni, postupuite podle téchto pokynl
POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:

¢ QOparené misto ponorte alespor na 10 minut do

studené vody.
o Zakryjte jej Cistym suchym obvazem.
e NenanaSejte zadny krém, olej ani t€lové mléko.

VNILS3D

Tento spotfebi€ mohou pouZivat déti od 8 let a starsi a
0soby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti
pouze tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-li pouceny o
bezpedném pouzivani spotrebice a rozumi moznym rizikdm.
Déti by si nemély hrat se spotrebicem. Cisténi a Udrzbu
spotrebice by nemély provadeét déti bez dozoru.

£

Spotiebi¢ se pfi pouzivani zahfiva. Budte opatrni a
nedotykejte se topnych téles uvnitr trouby.

VAROVANI: Kv(li moZnym popélenindm je nutné obsah
détskych lahvi pfed podavanim promichat nebo protfepat a
zkontrolovat jeho teplotu,

® VAROVANI: Pokud jsou poskozena dvitka nebo tésnéni
dvitek, nesmi byt trouba zapnuta, dokud ji neopravi
kompetentni pracovnik.

<

<

Spotrebi¢ neni uréen pro pouziti osobami (véetné malych
déti), které maji snizené fyzické, smyslové nebo mentaini
schopnosti nebo nemaiji dostatecné zkuSenosti a znalosti.
Vyjimkou mohou byt pripady, kdy jejich bezpeénost zajisti
odpovédna osoba, ktera bude na pouzivani pristroje dohlizet
a poskytne t€mto osobam pokyny k jeho pouzivani.

® VAROVANI: Pro v&echny osoby s wyjimkou kompetentnich
pracovnikll je nebezpedné provadét servis nebo opravy, pii
nichz je tfeba sejmout kryt chranici pfed U¢inkem mikrovinné
energie.

<

<

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka z(istala
pristupna. Pokud spotfebi¢ vydava zvlastni zvuky, je citit zapach
spaleniny nebo se objevi kour, okamzité odpojte zastréku

(#)

@ VAROVANI: Pfed vyménou lampy je tfeba spotfebic
vypnout, aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem.

& VAROVANI: Tekutiny ani jiné potraviny nesméji byt ohfivany
v uzavienych nadobéch, protoze takové nadoby jsou
néchylné k explozi.

Béhem cigténi se mlze povrch Gasti zahiat na vyssi
nez obvyklou teplotu, proto udrZujte déti v bezpeéné
vzdalenosti. (pouze model s funkci Gisténi)

VAROVANI: Béhem pouzivani se mohou zahtdt pfistupné
soucasti. Chrarite své déti pred popalenim.

Pri rozliti tekutiny je nutné tekutinu pred ¢isténim odstranit.
Zkontrolujte, jaké nadobi mlze v troubé béhem Gisténi
zUstat. (pouze model s funkef Gisténi)

v ©

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze a vySce, aby byl
zajistén snadny pfistup k vnitfku a ovliadani trouby.

L] KX

L] KX
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Po instalaci by méla byt zachovana moznost odpojeni
spotrebice od zdroje napdjeni. Toho Ize dosahnout
zajiSténim pristupnosti zastrcky nebo zaclenénim vypinace
na kabelu odpovidajiciho pravidlim pro kabelaz. (pouze
vestavéné modely)

(¢
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CESTINA

A UPOZORNENI A A AL

Pouzivejte pouze nadobi a kuchynské nacini vhodné pro

pouziti v mikrovinnych troubach; NEPOUZIVEJTE jakékoli « « «
kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stifbrnymi
linkami, jehly na Spiz, vidlicky apod.
Z papirovych a plastovych sackd sejméte kovové sponky.
Dlvod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a
poskodit troubu.

Pfi ohrivani potravin v plastovych nebo papirovych

nadobéch vzdy troubu prdbézné kontrolujte, protoze
nadoby by mohly vzplanout.

£

Nepouzivejte mikrovinnou troubu k suseni papiru ani
obleCeni.

K pripravé malého mnozstvi potravin pouzijte kratsi ¢as,
aby nedoslo k prehrati a spaleni jidla.

LK X
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Pokud se objevi kour, troubu vypnéte nebo odpojte
napajeci kabel ze zasuvky a ponechte dvitka trouby
zaviend, aby se udusily pfipadné plameny.

Troubu je nutné pravidelné Cistit a odstranovat vSéechny
usazené zbytky potravin.

Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody a dbejte
na to, aby napajeci kabel nebyl v blizkosti zdrojl tepla.

L KKK«

VL ®

V mikrovinné troubé nesméji byt ohfivana vejce ve v
skorapce ani natvrdo uvarena vejce ve skorapce, protoze
by mohla explodovat, a to dokonce i po skoncéeni
mikrovinného ohfevu. Neohfivejte ani vzduchotésné nebo
vakuové uzavrenég lahve, sklenice a nadoby, ofechy ve
skorapce, rajcata apod.

® Nezakryvejte ventilacni otvory textiliemi ani papirem. ¢ «
Mohly by se vznitit, protoze z trouby vychazi horky
vzduch. Trouba se mUZe prehrat a v takovém piipadé
se automaticky vypne a zlstane vypnutd, dokud se
dostatecné neochladi.

<

@) Pri vyiimani pokrmu z trouby vZzdy pouZivejte kuchyriské
{\] chnapky, aby nedoslo k popéleni. v

Nedotykeijte se topnych téles ani vnitfnich stén trouby, v
dokud trouba nevychladne.

Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané
tekutiny béhem ohrevu nebo po jeho dokonceni a poté je
nechejte alespon 20 sekund odstat.

) &
<

Pri otevirani dvitek trouby stljte ve vzddlenosti natazené v
paze. Predejdete tak opareni uvolnénym horkym
vzduchem nebo parou.

£

Nezapineijte prazdnou mikrovinnou troubu. V takovém ,/ ~/
pripade se mikrovinna trouba automaticky vypne na
30 minut. Doporucuje se ponechat v troubé sklenici

s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii v pfipadé
nechténého zapnuti trouby.

v

Nepouzivejte agresivni brusné Cistici prostfedky ani ostré v
kovové Skrabky pro isténi dvitek nebo skla trouby. Mohly
by povrch poskrabat a zplsobit popraskéni skla.

v

Troubu instalujte s dodrzenim minimalnich volnych mezer « «
uvedenych v této prirucce. (viz ¢ast Instalace mikrovinné
trouby)

Pri pripojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek « « «

v blizkosti trouby postupujte opatrné.

ﬁ SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v zemich Evropskeé unie a dalSich evropskych zemich s oddélenymi systémy
sbéru odpadi)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prisluSenstvi nebo dokumentaci znameng, Ze vyrobek

a jeho elektronické prislusenstvi (napfiklad nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po
skonCenli Zivotnosti zakazano likvidovat jako bézny komundini odpad. MoZnym negativnim
dopaddim na Zivotni prostfedi nebo lidské zdravi zptisobenym nekontrolovanou likvidact
zabranite oddélenim zminénych produktl od ostatnich typl odpadu a jejich zodpovédnou
recyklaci za Ucelem udrzitelného vyuzivani druhotnych surovin.

UZivatelé z fad domacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo u
prislusného méstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky odevzdat
k bezpecné ekologicke recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vSechny podminky
kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické pfislusenstvi nesmi byt likvidovan spolu
s ostatnim pramyslovym odpadem.
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INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

NASTAVENI CASU

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce 85 cm nad podlahou. Tato plocha
musi mit dostateCnou nosnost, aby bezpecné unesla hmotnost trouby.

1. Pfiinstalaci trouby zajistéte jeji primérenou ventilaci
ponechanim nejméné 10 cm volného prostoru
za troubou a po jejich stranach a 20 cm volného
prostoru nad ni,

2. Odstrante veskeré obalové materialy z vnitfniho
prostoru trouby.
Nainstalujte oto&ny kruh a otocny talt.
Zkontrolujte, zda se otocny talif volné otaci.

3. Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak, aby zastrcka z(stala pristupna.

Je-li poskozen napajeci kabel, musi byt vyménén za specialni

kabel nebo soucast, kterou ziskate od vyrobce nebo poskytovatele
autorizovaného servisu.

Pro zajisténi osobni bezpecnosti zapojte napdjeci kabel do 3kolikové
uzemneéné elektrické zasuvky se stfidavym napétim 230 V a frekvenci
50 Hz. Je-li poSkozen napajeci kabel tohoto spotiebice, je nutné jej
vymenit za specialni kabel.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého ani vinkého prostredi,
napriklad vedle tradiéni trouby ¢i topného télesa. Je nutné dodrzovat
specifikace napajeni trouby a veskeré prodluzovaci kabely, pokud
budou pouzity, museji odpovidat stejnému standardu jako napajeci
kabel dodévany s troubou. Nez troubu poprvé pouzijete, otfete vnitni
prostor trouby a tésnénf dvifek vinkym hadfikem.

Q
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Mikrovinna trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pfipojeni napajeni se
na displeji automaticky zobrazi udaj ,:0% ,88:88% nebo ,12:00%
Nastavte aktualni Cas. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve
12hodinovém formatu. Hodiny je nutno nastavit:

e KdyZ poprvé instalujete mikrovinnou troubu

e Po vypadku napajeni

Nezapomente hodiny sefidit pfi prechodu na letni a zpét na zimni Cas.

1. Chcete-li zobrazit Cas Stisknéte tlacitko
Hodiny...
Ve... :
24hodinovém formatu Jednou :
12hodinovém formatu Dvakrat

2. Hodinu nastavte pomoci tlacitka h a minuty pomoci
tlaCitka min.

h
10 min

min

1min

3. Po zobrazeni spravného Casu stisknutim tlaCitka
Hodiny spustite hodiny.

Vysledek: Cas se zobrazuije vzdy, kdyz troubu

pravé nepouzivate,

2011-09-28  10:53:20 ‘ ‘
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PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

KONTROLA SPRAVNEHO CHODU TROUBY

Mikroviny jsou elektromagnetické viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie
umoznuje varit nebo ohfivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.

Nasleduijici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy
funguje spravné. Otevrete dvifka trouby stisknutim velkého tlacitka v pravém

dolnim rohu ovladaciho panelu.
Nejprve polozte na otocny talif misu s vodou. Poté zavfete dvitka.

Mikrovinnou troubu Ize pouzit k:

e Rozmrazovani

e okamzitému ohrevu / vareni, 1. Stisknéte tlacitko Vykonovy stupen a nastavte ¢as

e vareni. na 4_—5 minut prislusnym poctem stisknuti tlacitka
Princip varent: 1 min.

CESTINA

1. Mikroviny generované magnetronem se rovnomérné
rozptyli, protoze se pokrm otaci na otoCném talfi.
Diky tomu se pokrm rovnomeérné uvari.

2. Stisknéte tlacitko Start ().

Vysledek: Trouba bude ohrivat vodu po dobu 4 az
5 minut. Poté by se voda méla varit.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny priblizné do hloubky '
2,5 cm. Vareni potom pokraCuje procesem rozptyleni
tepla v pokrmu. -

Troubu je nutno pfipojit do pfislusné elektrické zasuvky ve zdi. Otocny
talif musi byt v troubé na svém misté. Pokud pouzijete jiny vykonovy
stupen nez maximalni stupen, voda se zac¢ne varit po delSi dobé.

3. Doba vareni se lisi podle pouzitého nadobi a podle
vlastnosti pokrmu:
e mnozstvi a hustoty,
e obsahu vody,
@ e podatecni teploty (podle toho, zda byla potravina
v chladni¢ce nebo ne).
Protoze se stfed pokrmu vaii diky rozptyleni tepla, vareni pokraduje
i po vyjmuti pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrzovat dobu odstani
uvedenou v receptech popsanych v této prirucce. Zajistite tim:

e rovnomeérné uvareni ve stfedu pokrmu,
e stejnou teplotu v celém pokrmu.

NASTAVENI REZIMU USPORY ENERGIE

Trouba je vybavena rezimem uspory energie. Tato funkce zajiStuje Usporu
1 energie, kdyz neni trouba pouzivana.

e Stisknéte tlacitko Uspora energie.
e Chcete-li Rezim Uspory energie ukondit, oteviete :D_Q
dvitka a na displeji se zobrazi aktualni ¢as. Trouba je

pripravena k pouZziti.

10
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JAK SI POCINAT V PRIPADE POCHYBNOSTI NEBO
POTIiZi

Pokud se setkate s nasledujicimi potizemi, vyzkousejte popsana feseni.

Jde o normalni jev.

e Kondenzace uvnitf trouby.

e Proud vzduchu kolem dvifek a vngjsino plaste.

e (draz svétla kolem dvirek a vnéjsiho krytu.

e Para unikajici zpoza dvifek nebo ventilaGnich otvord.

Trouba se po stisknuti tladitka Start () nezapne.

e Jsou dvitka uplné zaviena”?

Pokrm neni viibec uvareny.

e Nastavili jste spravné Cas a stiskli tlaCitko Start (<D)?

e Jsou dvitka zaviena?

e Nepretizili jste elektricky obvod a nedoslo k prepaleni pojistky nebo
aktivaci elektrického jisti¢e?

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Byla nastavena pfislusna doba vareni, odpovidajici typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

Jiskreni a praskani uvnitf trouby (elektricky oblouk).

e Nepouzili jste nadobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomnéli jste uvnitf trouby vidliku nebo jiné kovové kuchyrnské
nacini?

e Neni alobal pfilis blizko vnitfnich stén trouby?

Trouba zplisobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirneé ruseni televize nebo radia.
Jde o normalni jev. Chcete-li tento problém vyresit, instalujte troubu
mimo dosah televizor(, radiovych pfijimact a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, mdze dojit k resetovani
displeje. Tento problém vyfesite odpojenim napajeni ze zasuvky a
opétovnym zapojenim zastréky napdjeciho kabelu. Sefidte Cas.

Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte
se na mistniho prodejce nebo na poprodejni servis spoleCnosti
SAMSUNG.

‘ ‘ GE73A_XEO_DE68-04050G_CS.indd 11

VARENI/OHREV

Nasledujici postup popisuje zplsob vareni nebo ohfevu pokrmd.
Nez ponechéate troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni vareni.
Nejprve polozte pokrm do stfedu otocného talife. Poté zavrete dvitka.

1. Stisknéte tlaCitko Vykonovy stupen.

Vysledek: Zobrazi se indikator
750 W (maximalni vykon):

Opakovanym stisknutim tlacitka
Vykonovy stupen vyberte pozadovany vykonovy stupen
(dokud neni zobrazen spravny vykon). Prislusné hodnoty
naleznete v tabulce vykonovych stupi@ na dalsi strané.

2. Nastavte pozadovanou dobu pfipravy pokrmu
stisknutim tlacitek 10 min, 1 min a 10 s.

3. Stisknéte tlacitko Start ().

Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otocny
talif se zaCne otacet.

1) Zahaji se vareni. Po zaznéni &tyr
zvukovych signall je vareni dokonceno.

2) Trikrat zazni signal pripominajici ukonceni vareni (jednou
za minutu).

3) Znovu se zobrazi aktudlni ¢as.

Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu.

2011-09-28  10:53:21 ‘ ‘
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VYKONOVE STUPNE ZASTAVENI VARENI
K dispozici je volba z nize uvedenych vykonovych stuprid. Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu.
Vykon 1. Doéavsné zaftavem':
Vykonovy stupen = — Otevrete dvirka.
MIKROVLNNA TROUBA GRILOVANI . . . L
- Vysledek: Vareni se zastavi. Chcete-li vareni
< VYSOKY 750 W - obnovit, zavrete dvitka a znovu
z . v - H »~ Vv 7
£ STREDNE vYSOKY 600 W i stisknéte tlacitko Start ().
,3 STlquDNl' 450 W _ 2. Uplné vzas‘[avvelnl': )
- — Stisknéte tlacitko Zastavit (). @
STREDNE NiZKY 300 W - ) L ] ,
— Vysledek: Vareni se zastavi. op
ROZMRAZOVANI (&3) 180 W - ' Chcete-li zrusit nastaveni vareni, znovu
NIZKY/UDRZEN( TEPLA 100 W j stisknéte tlacitko Zastavit ().
GRILOVANI ] 1100 W Prev:q zahajemm_varenl je mozné zrusit jakékoli nastaveni, stadi stisknout
tlacditko Zastavit (Q).
KOMBINOVANE | (&) 600 W 1100 W
@ KOMBINOVANE Il (¢5wu) 300 W 1100 W Dobu vareni Ize prodlouzit stisknutim tladitka +30 s, kazdé stisknuti pfida @
' 30 sekund.
Jestlize vyberete vySsi vykonovy stupen, je nutné zkratit dobu varen. 1. Kazdym dal$im stisknutim tladitka +30 s pridate
Jestlize vyberete nizSi vykonovy stupef, je nutné prodlouzit dobu vareni. 30 sekund.

2. Stisknéte tlacitko Start ().

L}

12
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POUZITIi FUNKCE OKAMZITY OHREV/VARENI

S funkci Okamzity ohrev/Vareni je doba vareni nastavena automaticky, neni tedy
nutné stisknout tlacitko Start (<O ). Pocet porci Ize upravit odpovidajicim poctem
stisknuti pFislusného tlaCitka funkce Okamzity ohiev/Vareni.

Nejprve polozte pokrm do stfedu oto¢ného talife a zavrete dvirka.

®[=

Podle potfeby stisknéte nekolikrat prislusné tladitko funkce
Okamzity oh¥ev/Vafreni. | &
Vysledek: Priblizné za dvé sekundy zaCne vareni. & | &E|E
Po dokon&eni vareni:
1) Ctyfikrét zazni zvukovy signdl.
2) Trikrat zazni zvukovy signal pripominajici ukonceni vareni
(jednou za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktuélni ¢as.

Priklad: Jednim stisknutim tlaCitka Napoje ohrejete jeden Salek kavy.

Podrobné informace jsou uvedeny v tabulce na daldi strané.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni
v mikrovinné troubé.

NASTAVENI FUNKCE OKAMZITY OHREV/VARENI

V nasleduijici tabulce je uvedeno 6 programtl funkce Automaticky ohfev/vareni,
dale mnozstvi, doby odstaveni a pfislusna doporuceni.

Pokrm/ Velikost | Doba Doporuceni

Tlacitko porce odstaveni

Hotové 300-350 g 3 min Vlozte na keramicky talif a zakryjte
pokrmy 400-450 g potravinovou folii, vhodnou do
(chlazené) mikrovinné trouby. Tyto programy

jsou vhodné pro pokrmy tvorené 3
slozkami (napriklad maso v omadce
se zeleninou a pfilohou, jako jsou
brambory, ryze nebo téstoviny).

‘ ‘ GE73A_XEO_DE68-04050G_CS.indd 13
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Pokrm/ Velikost | Doba Doporuceni

Tlacitko porce odstaveni

Napoje 150 ml 1-2 min. | Nalijte do keramického Salku a

(kéva, miéko, (1 salek) ohfivejte bez zakryti. Salek

&aj, voda o 250 ml (150 ml) nebo hrnek (250 ml)

pokojové (1 hrnek) polozte do stfedu otocného talife.

teploté) Pred odstavenim a po ném opatrné

g zamichejte.

Hotové 300-350 g 4 min Vezmeéte hotovy mrazeny pokrm a

mrazené 400-450 g zkontrolujte, zda je nadobi vhodné

pokrmy pro pouziti v mikrovinné troubeé.

(mrazené) Propichnéte fdlii na hotovém
pokrmu. PoloZte hotovy mrazeny
pokrm do stfedu oto¢ného talite.
Tento program je vhodny pro
mrazené hotové pokrmy tvorené
tfemi slozkami (napfiklad maso
v omacce se zeleninou a prilohou,
napriklad bramborami, ryzi nebo
téstovinami).

Mrazena 200 g 2-3min. | Vlozte mrazenou zapékanou rybu

zapékanaryba| 400g do vhodné sklenéné pyrexové

(mrazend) nadoby. Polozte nadobu na roét.

XK Tento program je vhodny pro

@ mrazené hotové produkty tvorené
rybim filé s zeleninou a omackou.

Mrazeny mini 150 g - Rozlozte mrazené mini kolacky

kolacek/pizza (4-6 ks) nebo mini pizzy na rost.

(mrazené) 250¢g

& (7-9 ks)

Mrazené 200 g 2-3 min. | Vlozte mrazené zapékané téstoviny

zapékané 400 g do vhodné sklenéné pyrexové

téstoviny nadoby. Polozte nadobu na rost.

(mrazené) Tento program je vhodny pro

%% mrazené zapékangé téstoviny,

<

napfiklad pro lasagne, téstoviny
cannelloni nebo makardny.
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POUZITi FUNKCE RYCHLE AUTOMATICKE NASTAVENI FUNKCE RYCHLE AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANI ROZMRAZOVANI

Funkce Rychlé automatické rozmrazovani umoziiuje rozmrazovat maso, dribez V nésledujici tabulce jsou uvedeny rlizné programy, mnozstvi, doby odstaveni a
nebo ryby. Doba rozmrazovani a vykonovy stupen se nastavuiji automaticky. prislusna doporuceni k funkci Rychlé automatické rozmrazovan.

Stadi jednoduse vybrat program a hmotnost. Pred rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materidly. Maso, driibez, ryby a

ovoce nebo bobulovité plody polozte na keramicky talif.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni

<

= v mikrovinné troubg. Kéd Pokrm Porce Doba Doporucéeni
n . . . . " o . o odstaveni

’IEIJ) Nejprve polozte mrazeny pokrm do stfedu oto¢ného talife a zavrete dvirka.

1. Jednim nebo vicenasobnym stisknutim tlacitka 1 |Maso 200-1500 g | 20-90 min. | Okraje chrante alobalem. Po
Rychlé rozmrazovani (&5) zvolte typ pokrmu, ktery 33 zazndni zvukového signélu
\é?gggjégz?%rﬁéb;]e informace jsou uvedeny v tabulce na Rapd . maso obratte. Tento program

: je vhodny pro hovézi, jehnéci,
N . . . eprové, steaky, kotlety a

2. Podle potfeby vyberte hmotnost potraviny stisknutim \r/nlgtévmaso ’ !
tlaCitek kg a g. Je mozné nastavit maximalné 1500 g. )

2 | Drabez 200-1500 g | 20-90 min. | Konce stehen a kridel
chrarite alobalem. Po zaznéni

3. Stisknéte tladitko Start (). zvukoveho signalu driibez

. . otocte. Tento program je
@ Vysledek: ) . <D start vhodny pro celé kufe i porce @
e Spusti se rozmrazovani. ' Kurete.

e \/ poloviné rozmrazovani vyda trouba

zvukovy signdl, ktery pfipomina nutnost otocit potravinu. _ ~ : .
e Daldim stisknutim tlacitka Start (<) rozmrazovani 3 | Ryby 200-1500 g | 20-80 min. ?th?gzslo(ga%%/ ngliz)znénf
dokoncite. ’

zvukového signalu rybu
otocCte. Tento program je
vhodny pro celé ryby i rybi

Potraviny Ize rozmrazovat také ruéng. V tom pripadé zvolte funkci
mikrovinného ohfevu/vareni pfi vykonu 180 W. Dalsi informace naleznete
v ¢asti Vareni/Ohfev* na strané 11.

filety.
' 4 | Ovoce/ 100-600 g | 5-20 min. | Ovoce rozlozte do kruhu na
Bobulovité plochy sklenény talif. Tento
Plody program je vhodny pro

vSechny druhy ovoce.

Pokud chcete rozmrazovani potraviny provest ru¢ng, vyberte funkci
Rucni rozmrazovani a vykonovy stupen 180 W. Dal&i informace o
ruénim rozmrazovani a o dobé& rozmrazovani naleznete na stranach
22-23,

14
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GRILOVANI

KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILOVANI

Gril umoznuje dosahnout rychlého ohrati a opeceni potravin bez pouziti mikrovin.

K tomuto ucelu se s troubou dodava grilovaci rost.

1. Predehrejte gril na pozadovanou teplotu stisknutim
tlacitka Gril, tlaCitek nastaveni ¢asu (10 min, 1 min
a 10 s) a tladitka Start.

2. Otevrete dvirka a vlozte pokrm na rost.

fmin oy

flmin

3. Vlozte pokrm na rostu do trouby.
Stisknéte tladitko Gril. Nastavte pozadovanou dobu
pfipravy pokrmu stisknutim tlacitek
10 min, 1 min a 10 s.

(Maximalni doba grilovani je 60 minut.)

4, Stisknéte tladitko Start ().

Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a oto&ny
talif se zacne otacet.

1) Zahaiji se vareni. Po zaznéni Ctyr
zvukovych signéll je vafeni dokoncéeno.

2) Trikrat zazni signal pfipominajici ukonéeni varen (jednou

za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktudlni Cas.

Topné téleso se béhem grilovani zapina a vypina. Neznepokojujte se
tim. Systém je zkonstruovan tak, aby zabranoval prehrati trouby.

@ PFi manipulaci s nadobim uvnitf trouby vzdy pouzivejte chnapky,

protoze nadobi je velmi horké.

‘ ‘ GE73A_XEO_DEG68-04050G_CS.indd 15
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dosahnete soucasné uvareni i opeceni potravin.

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu miizete také kombinovat s grilem, ¢imz

VZDY pouZivejte pouze nadobi vhodné a bezpe&né pro vareni
v mikrovinné troubg i pro peceni v normalni troubé. ldealni jsou
sklené&né nebo keramické nadoby, protoze jimi mohou mikroviny

rovnomerné proniknout.
VZDY pouZivejte chiapky, protoZe nédobi je velmi horké.

VNILS3D

1. Otevrete dvirka trouby. Polozte pokrm na rost a rost
polozte na oto¢ny talif. Zavrete dvirka.

2. Stisknéte tlacitko Kombinovaného rezimu.
Vysledek: Zobrazi se ndsleduijici udaje:

Kombinovany rezim (mikrovinny reZm a rezim

grilovani)

600 W (vystupni vykon)

Vyberte pfislusny Vykonovy stupen op&tovnym stisknutim tlacitka
Kombinovaného rezimu, dokud se nezobrazi odpovidajici vykonovy

stupen.
Teplotu grilu nelze nastavit.

3. Nastavte pozadovanou dobu pfipravy pokrmu
stisknutim tlacitek 10 min, 1 min a 10 s. Maximain{
doba vareni je 60 minut.

4. Stisknéte tlacitko Start (D).

Vysledek: Zahaji se kombinované vareni. Po
dokonc&enf vareni:

1) Ctyrikrat zazni zvukovy signal.

2) Trikrat zazni signal prfipominajici ukoncenf vareni (jednou

za minutu).
3) Znovu se zobrazi aktualni ¢as.

Maximalni vykon pfi kombinaci mikrovinného rezimu a grilu je 600 W.

2011-09-28  10:53:23 ‘ ‘



VARENI VE VIiCE FAZICH

Mikrovinnou troubu lze naprogramovat pro vareni az ve tfech fazich.

Priklad:

Chtéli byste rozmrazit potravinu a poté ji uvarit, aniz byste po

kazdé fazi museli znovu nastavovat troubu. Timto zptisobem

mUzete 500 g rybu pripravit ve tfech fazich:
e Rozmrazovani
e \afen |
e \arenill

CESTINA

Pri vareni ve vice fazich mUzete nastavit dvé nebo tfi faze.
Pokud nastavite tfi faze, pak prvni fazi musi byt rozmrazovani.
Netisknéte tlagitko (<D), dokud nenastavite posledni fazi.

1. Jednou nebo vicekrét stisknéte tlacitko Rychlé ().

*%
00
Rapid

2. Podle potfeby nastavte hmotnost opakovanym
stisknutim tlacitek kg a g (v tomto prikladu je to
500 g).

3. Stisknéte tlacitko Vykonovy stupen.
Mikrovinny rezim (I):

s ;v pfipadé potfeby nastavte vykonovy stupen
dalSim jednim nebo vicenasobnym stisknutim
tlaCitka Vykonovy stuperi.

(v tomto prikladu je to 600 W).

4. Nastavte pozadovanou dobu pfipravy pokrmu
odpovidajicim poctem stisknuti tlacitek 10 min,
1 min a 10 s (v tomto prikladu jsou to 4 minuty).

‘ ‘ GE73A_XEO_DE68-04050G_CS.indd 16
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5. Stisknéte tlagitko Gril.
ReZim grilovani (Il):

6. Nastavte pozadovanou dobu pfipravy pokrmu
odpovidajicim poctem stisknuti tlacitek 10 min,
1 min a 10 s (v tomto prikladu je to 5 minut).

(Maximalni doba grilovani je 60 minut.)

7. Stisknéte tlacitko Start ().

Vysledek: Postupné jsou vybirany tfi rezimy
[rozmrazovani a vareni (I, I)]. V zavislosti

na zvoleném rezimu rozmrazovani vam

trouba mbize zvukovym signalem pripomenout v poloving

rozmrazovani, ze je tfeba potravinu otodgit. Po skonceni

vafeni trouba vyda ¢tyfikrat zvukovy signal.

e Signal upozornujici na konec grilovani zazni trikrat
(jednou za minutu).

® 7novu Se zobrazi aktualni ¢as.

VOLBA PRISLUSENSTVI

Pouzivejte nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubg.

NepouZzivejte plastové nadoby, nadobi, papirové kelimky, utérky apod.

Chcete-li vybrat reZim kombinovaného vareni (grilovani a
mikrovinny ohrev), pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné
a bezpec€né pro vareni v mikrovinné troubé i pro peceni

v normaini troubé.

Dalsi informace o vhodném nadobi a nacini naleznete v ¢asti Pokyny pro
vybér nadobi na stranach 17-18.

2011-09-28
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VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU

POKYNY PRO VYBER NADOBI

Zvukovy signal Ize kdykoli vypnout.
1. Stisknéte soucasné tlacitka Zastavit (Q) a
Start ().

Vysledek: Stisknuti tlacitek nyni nebude

indikovano zvukovym signalem.

[FF

8

2. Zvukovy signdl Ize opétovné zapnout souCasnym
stisknutim tlacitek Zastavit () a Start ().

Vysledek: Stisknuti tladitek nyni bude opét

indikovano zvukovym signalem.

Un

BEZPECNOSTNIi ZAMEK MIKROVLNNE TROUBY

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem pro bezpecnost déti.

Ten umoznuje troubu ,uzamknout® tak, aby ji nemohly nahodné spustit déti ani

nikdo nekompetentni.
Troubu Ize uzamknout kdykoli.

1. Stisknéte soucasné tlacitka Zastavit () a Hodiny.

Dusledek: Trouba se uzamkne (nelze nastavovat
zadné funkce).

2. Troubu Ize odemknout opét souCasnym stisknutim
tladitek Zastavit (€ ) a Hodiny.

Vysledek: Poté mlzete troubu normainé pouzivat,

‘ ‘ GE73A_XEO_DEG68-04050G_CS.indd 17
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Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, museji jimi mikroviny
proniknout. Pouzité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani pohlcovat.

Proto je tfeba pedlivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a
bezpecné pro vareni v mikrovinné troubg, nemusite si délat starosti.

V nésledujicim seznamu jsou uvedeny riizné typy nadobi a informace o tom, zda

a jak se maji pouzivat v mikrovinné troubé. <n?l<
7]
Nadobi Bezpecné | Poznamky :|‘
=2
pro >
mikrovinné
trouby
Alobal /X Lze jej pouzit v malém mnozstvi k ochrané Casti
pokrmdl pfed prevarenim. Pri pouZitl piilis velkého
mnoZstvi alobalu nebo v pfipadg, Ze je alobal
pil$ blizko stény trouby, mdZe dojit ke vzniku
elektrického oblouku.
Pecici talif Nepredehrivejte jej delsi dobu nez osm minut.
Porcelan a keramika Porceldn, keramika, glazovang keramika a kostni
porceldn jsou obvykle vhodné, pokud nemaj
kovové zdoben.
Jednorazové nadobi / V téchto miskéch jsou baleny nékteré mrazené
z polyesterového potraviny.
kartonu
Baleni potravin rychlého
obcerstveni
e Polystyrénové kelimky J/ Lze je pouzit pro ohfivani pokrmd. Pri prehrati se
polystyrén mdze roztavit.
¢ Papirové sacky nebo X Mohou se vznitit,
noviny
¢ Recyklovany papir X Mlize zpUsobit vznik elektrického oblouku.
nebo kovove lemy
Sklenéné nadobi
e Nadobi urcengé pro v Je mozné pouzit, pokud nema kovoveé zdobenl.
pouZitl v troubg |
k servirovani
2011-09-28  10:53:23



POKYNY PRO PRIPRAVU POKRMU

Nadobi Bezpecné | Poznamky
pro
mikrovinné MIKROVLNY
trouby Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr
o Kfehké sklenéné J Lze je pouzit pro ohfivan pokrm( nebo tekutin., obsazene v pootraV|[1aCh. I/Energle je témito latkami Iab,sorbovane}. }
nédobi Tenké sklo milze pfi nahlém zahtatl prasknout nebo Mikroviny zpusobuif rychly pohyb molekul v potravinach. Rychly pohyb téchto
‘Zt se roztiitit, molekul vytvari tfeni a vysledkem je uvareni potraviny.
= v .
0 o Zavafovaci sklenice J Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro ohfivani, VAREN!I
QO
Kovy Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:
o Nadobi X Mdize zplisobit vznik elektrického oblouku nebo Pro dqsaignf maximalni t],cvzvin.rjosti muosf néd(v)bf umoznovat pr{johoq milktovlnné
POZér. energie. Mikroviny se odrazeji od kovu, napfiklad od nerezové oceli, hliniku a
L médi, ale dokazou proniknout keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také
* Uzdvery sackil do X papirem a dievem. Z tohoto diivodu se pokrmy nikdy nesméji varit v kovovych
mraznicky nadobach.
Papir Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:
0 Ty /| Pokdtkon dobu efeni s orfn Tekd o oo Mrazena seetine, ovocs, wstouty, 726, obiovy. IuEy, by & s
kuchyriské utér absorpcl prebytecné vinkosti. ) i RS T . 7 . )
S Hterky o preoyt ! l V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky
@ ¢ Recyklovany papir X MZe zplisobit vznik elekirického oblouku. vatené v pére, konzervy a &atni. Obecné feceno je mikrovinné vareni idedlnt
Plastové nddobi pro vSechny potraviny, které Ize bézné pfipravit na varné desce. Napriklad
rozpousténi masla nebo ¢okolady (viz kapitola obsahuijici tipy, techniky a rady).
¢ Nadoby v Zviasté pokud jde o termoplast odolny proti Zakryvani bshem vareni
teplr:J. Nell:ter?tplaséy S? ptrllt\éysokyﬁ teplgt/aclftw Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dllezité, protoZe odparena voda stoupé ve
mol OU‘ ‘ “?U ll nte O zralit barvul. TiepouzIvejte formé pary a prispiva tak k procesu vareni, Pokrmy Ize zakryt nékolika zpCisoby,
METAMINove piasty. napfiklad keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou fdlii.
¢ Potravinova folie / Lze pouzit k udrzeni vinkosti. Nesmi se dotykat Doby odstaveni
potraY|ny. P od§tranovan/| fo!le budte opatrn, Po skonceni vareni je dilezitd doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota
protoze bude unikat horka para. v pokrmu.
e S4Cky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vafeni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmi byt vzduchotésné.
\/ pfipadé potreby propichnéte vidlickou.
Voskovy papir nebo / Lze je pouzit k uchovani vihkosti a zabranéni
papir odolny proti tukdim postikant,
/ : Doporuéeno
/X  :Budte opatrni
X : Nebezpecné
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Pokyny pro pripravu pokrm(l z mrazené zeleniny Pokyny pro pfipravu pokrmt z ¢erstvé zeleniny
Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po Pouzijte vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30-45 ml
minimalni dobu — viz tabulka. Pokradujte ve vareni, dokud nedosahnete studené vody (2-3 polévkove Izice) na kazdych 250 g (pokud neni doporuceno
pozadovaného vysledku. jiné mnozstvi vody — viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu — viz tabulka.
Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonéeni vareni. Sdl, bylinky nebo Pokracujte ve vareni, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. BEhem
maslo pridejte po skoncéeni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte. vareni a po ném jednou zamichejte. Sul, bylinky nebo maslo pridejte po skondeni
Pokrm Porce | Napajeni | Doba | Doba Pokyny varen_|. Nadobu zalfryjte a nechtet’s minuty ,c?dlstat. o , y 9"
(min) | odstaveni Tip: Cerstvou zeleninu nakrdjejte na stejné velké kousky. Gim o
(min) mensi kousky budou, tim rychleji se uvarf, >
Spenat 150 g BOOW | 5%-61 2-3 Pridejte 15 ml Veskera Cerstva zelenina by se méla vafit pifi plném mikrovinném vykonu (750 W). =
1 vk
I(ifc?)oéi\jdg\r/%u Pokrm Porce | Doba | Doba Pokyny
vody (min) | odstaveni
Brokoli 300 600 W 10-11 2-3 Prid .'t 15 ml I (min)
roralice 9 i i (1rlp§1|é?/kovg1u Brokolice 2509 | 5-b% 3 Pripravte stejné velké riZice. Stonky
I7ici) studend 5009 | 8%-9 srovnejte smérem ke stredu.
vody. Ruzickova 2509 | 6%-72 3 Pridejte 60-75 ml (5—6 polévkovych Izic)
Hragek 300g | 600W | 89 2.3 |Pidejte 15 ml kapusta vody.
(1 polévkovou Mrkev 250 g 5-6 3 Mrkev nakréjejte na stejné velké platky.
lz'%') studeng Kvétak 2509 | 5%-6 3 Pripravte stejné velké r(iZice. Velké rizice
@ voay. 5009 | 9%-10 rozpulte. Stonky upravte smérem do @
Zelené fazolky 300 g 600 W 10-11 2-3 PFidejtg 15 ml ' stfedu.
l(l polévkovou Cuketa 250 | 4-4% 3 Cuketu nakrajejte na platky. Pridejte
Zici) studene 30 ml (2 polévkové Izice) vody nebo
vody. ofidek masla. Varte, dokud nezmékne.
Michana zelenina | 300 g 600 W 9-10 2-3 Pridejte 15 ml Lilek 250 v . . L AlA
e . g | 4%-5 3 Lilky nakrajejte na malé platky a
(mrkev/hrasek/ (1 polévkovou pokapejte je 1 IZici citronové &tavy.
kukurice) IZici) studené - - — — —
vodly. Porek 2509 | 5-5% 3 Porek nakrajejte na silné prouzky.
Michand zelenina | 300g | 600W | 8%4-9% 2-3 Pridejte 15 mi Zampiony | 1259 | 17-2 3 Malé Zampiony pripravujte voelku, vetsi
(na &insky (1 polévkovou . 2509 | 3%-4 nakrajené na platky. Nepridavejte vodu.
zpUisob) Zici) studené Pokapejte citrénovou Stavou. Osolte a
vody. opeprete. Pred podavanim scedte.
Cibule 250 g 5-6 3 Cibuli nakrdjejte na platky nebo na pulky.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou Izici)
vodly.
Paprika 2509 | 4%-5 3 Papriku nakrajejte na malé platky.
Brambory 250 g 5-6 3 Oloupané brambory zvazte a nakrajejte
5009 | 9-10 je na plilky nebo Gtvrtky podobné
velikosti.
Repa 2509 | 5-5% 3 Repu nakréjejte na kosticky.

19
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Pokyny pro pripravu ryze a téstovin OHREV

CESTINA

Ryze: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu s vikem — ryze
pri vareni zdvojnasobi sv{j objem. Varte zakryté.
Po uplynuti doby vareni pokrm pred odstavenim zamicheijte
a osolte nebo pridejte bylinky ¢i maslo.
Poznamka: Ryze nemusi po uplynuti doby vareni
absorbovat vSechnu vodu.

Téstoviny: Pouzijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pridejte vrouct
vodu, Spetku soli a dobfe zamichejte. Varte nezakryté.
Béhem vareni a po ném obc¢as zamichejte. Béhem doby
odstaveni zakryjte a poté dikladné scedte.

Mikrovinna trouba ohreje pokrm ve zlomku Gasu, ktery by byl potfeba k ohrati
v béZné troube.

\lykonové stupné a doby ohfevu v nasleduijici tabulce pouZzijte jako orientacni
pokyny. Pfi stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvazovany tekutiny

0 pokojové teploté priblizné +18 az +20 °C nebo chlazené potraviny o teploté
priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohrivejte velké kusy, napiiklad kytu. Maji sklon k prevareni a vysuseni jesté
predtim, neZ se ohfeje jejich stied. Pri ohiivani mensich kouskl dosahnete
lepsiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

Pokrm Porce | Napajeni | Doba |Doba Pokyny Neékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 750 W, zatimco nékteré
(min) | odstaveni museji byt ohrivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.
(min) Pokyny naleznete v tabulce. Obecné je lep&i ohfivat potraviny a pokrmy pri

Bila ryze 250 g 750W | 17-18 5 Pridejte 500 m nastaveni na nizsi vykonovy stupen v pripadé, Ze je potravina krehka, je ji mnoho
(predvarend) studené vody. nebo je pravdépodobné, Ze se rychle zahreje (napfiklad plnéné kolacky).
Hnéda ryze 250g | 750W | 22-23 5 Pridejte 500 m Pro dosazeni nejlepsich vysledkd ohfevu pokrm dobre michejte anebo otéceite.
(predvarend) studené vody. Je-li to mozné, pred podavanim znovu zamichejte.
Hnéda ryze 250 g 750 W | 22-23 10 Pridejte 600 ml Pri ohrivani tekutin a détskeé vyzivy budte zvlasté opatrni. Abyste zabranili

studené vody. intenzivnimu varu a moznemu opareni, je tfeba michat pokrm pred ohrivanim, @
Michana ryZe 2509 | 750W | 18-19 5 Pridejte 500 ml béhervn ohﬁ'vénl'vi po ném. Béhem dok?y odstaveni po?%chte pokrm v rlwikrovlnné
(ryZe + divoka ryze) studené vody. :rovgbke. [\)/OEOELtICUJem? ﬁg:leru:mdvkladit glastov%u IzEkuonebo tskle.nenou

p PR —— yCinku. Vyhnéte se prehfati (a tedy znehodnoceni) pokrmU a potravin.

wggi”gé’igﬁr\g?y 2509 750W | 19-20 ° ;rﬂj(é%tneét%%yl Je lepSi nastavit dobu vareni na nizsi hodnotu a v pripadé potreby ji prodlouzit.
Téstoviny 2509 | 750W | 11-12 5 PFidejte 1000 ml teplé Doby ohfevu a odstaveni o ] ,

vodly. Pri prvnim ohrivani potraviny je pro pozdéjsi potrebu vhodné poznamenat si dobu

potfebnou k ohrati.

Vzdy se ujistéte, zda je ohfivana potravina vSude horka.

1 Po ohfevu ji kratce odstavte, aby se vyrovnala teplota.

Doporucena doba odstaveni po ohfevu je 2 az 4 minuty, pokud neni v tabulce
doporuceno jinak.

Pri ohfivani tekutin a détské vyZivy budte zviasté opatrni. Dalsi informace jsou
uvedeny také v kapitole popisuijici bezpecnostni opatfeni.
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OHREV TEKUTIN

®

Ohfev tekutin a potravin

VZdy dodrzujte dobu odstaveni alespon 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo
dojit k vyrovnani teploty. PFi ohffvani pokrm v piipadé potieby michejte a VZDY
jej zamichejte po ohrati. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému oparent,
je tfeba do napojll vkladat plastovou IZi¢ku nebo sklenénou ty¢inku a napoje

michat pred ohfivanim, béhem ohfivani a po ném.

OHREV DETSKE VYZIVY

DETSKA VYZIVA: Wilite vyZivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte
plastovym vikem. Po ohrati dobre zamichejte! Pred podavanim nechte 2 az

3 minuty odstat. Znovu zamichejte a zkontrolujte teplotu. Doporucena teplota
podavani: mezi 30 a 40 °C.

KOJENECKE MLEKO: Naliite mléko do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte
nezakryté. Nikdy neohfivejte détskou lahev s nasazenou savickou, protoze lahev
by mohla pfi prehrati explodovat. Pfed odstavenim dobre protfepejte a pred
podavanim znovu protrepejte! Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého mléka nebo
détskeé vyzivy, nez je ditéti podate. Doporucena teplota podavani: cca 37 °C.

POZNAMKA:

Predevsim détskou vyzivu je tfeba pred podavanim peclivé zkontrolovat, abyste
predesli popéaleninam.

Vykonové stupné a doby uvedené v nasleduijici tabulce pouZijte jako orientadni
pokyny pro ohrev.
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Vlykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny
pro ohrev.

Pokrm Porce Napéjeni | Doba Doba Pokyny
(min) odstaveni
(min)

Napoje 150 ml 750 W 115-2 1-2 Nalijte do keramického Salku a

(kava, ¢aj, | (1 8alek) ohtivejte bez zakryti. Salek (150 mi)

voda) 250 ml 201 nebo hmek (250 mi) polozte

(1 hmek) do stiedu otocného talife. Pred

odstavenim a po ném opatrné
zamichejte.

Polévka 250 g 750 W 3-31% 2-3 Nalifte polévku do hlubokého

(chlazend) 450 g 4-4 keramickéno talffe. Zakryjte
plastovym vikem. Po ohiati dobre
zamichejte. Znovu zamichejte pred
podavanim.

Duseny 350 g 600 W 5-6 2-3 VloZte dudeny pokrm do

pokrm hlubokého keramického talife.

(chlazeny) Zakryjte plastovym vikem. Béhem
ohfevu obCas zamichejte a znowu
zamichejte pfed odstavenim a poté
pred podavanim.

Téstoviny 3509 600 W 4-5 3 Téstoviny (napf. Spagety nebo

s omackou nudle) dejte na mélky keramicky

(chlazeng) talif. Zakryjte potravinovou folif
vhodnou do mikrovinné trouby.
Pfed podavanim zamichejte.

PInéné 350¢g BOOW | 412-5% 3 PInéné téstoviny (napf. ravioli,

téstoviny tortellini) dejte do hlubokého

s omackou keramickeho talife. Zakryjte

(chlazeng) plastovym vikem. Béhem ohfevu
obCas zamichejte a znovu
zamichejte pfed odstavenim a poté
pred podavanim.

Pokrm 300g goow 5-6 3 Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi

na talifi 400 g 615 -71h slozkami umistéte na keramickou

(chlazeny) misku. Zakryjte potravinovou folif
vhodnou do mikrovinné trouby.

2011-09-28  10:53:24 ‘ ‘

VNILS3D



Pokrm Porce Napédjeni | Doba Doba Pokyny Pokrm Porce |Napajeni |Cas Doba Pokyny
(min) odstaveni odstaveni
(min) (min)
Hotovy 300g B00W [ 1172-1212 4 Polozte nadobu vhodnou a Kojenecké | 100 ml | 300 W 30-40's 2-3 Dobre zamichejte nebo
mrazeny 400 g 13-14 bezpecnou pro vareni v mikrovinné miéko 200 ml 1 min a3 protiepejte a nalifte do
pokrm troubé s hotovym mrazenym 1min10s sterilizované sklenéné
<Zt pokrmem (-18 °C) na otoény talli. lahve. Postavte do
= Propichnéte fdlii anebo ho zakryjte stfedu otoCného talife.
5 potravinovou fdlii vhodnou do Vafte nezakryté. Dobre
O mikrovinngé trouby. Po ohfati nechte protfepeijte a nechte
4 minuty odstat. alespon 3 minuty odstat,
. L. . j j Pred podévanim dobre
Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka protfepejte a pedlivé
Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientacni pokyny zkontrolujte teplotu.
pro ohfev. L
< ROZMRAZOVANI
Pokrm Porce | Napajeni | Cas Doba Pokyny
odstaveni Mikroviny predstavuji vynikajici zplsob, jak rozmrazit zmrazené potraviny.
(min) Mikroviny mrazené potraviny Setrné a v kratké dobé rozmrazi, To miize byt velmi
Détska 190 g 600 W 30s 0.3 Ohfivelte v hlubokém vyhodné napriklad v pfipadé, kdy se objevi necekani hosté.
@ wyZiva keramickém taliti. Varte Mrazena drlibez musi byt pred varenim dikladné rozmrazena. Odstrarite vSechny @
(zelenina + zakryté. Po skondeni kovové sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci.
maso) doby vareni zamichejte. VloZte mraZenou potravinu do nédoby bez poklice. V poloving rozmrazovani
Nechte 2 az 3 minuty obratte, scedte véechny tekutiny a co nejdfive odstrarite véechny drfibky.
odstat. Pfed podavanim Ob&as potravi Kontroluit etst . { sahiata
. T potravinu zkontrolujte a ujistéte se, ze neni zahrata.
dobre zamichejte a
pedlivé zkontrolujte Pokud se menéi a tenci Casti mrazené potraviny zacnou zahrivat, je mozné je
teplotu. bé&hem rozmrazovani chranit zabalenim do velmi malych prouzku alobalu.
Détska 190 g 600 W 20s 2.3 Ohfivejte v hlubokém Pokud by se driibez zac¢ala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a nechte
kase keramickém talii. Varte 20 minut odstat. Pak teprve pokracuijte v rozmrazovani.
(obilovina zakryté. Po skonceni Ryby, maso a driibez nechte odstat, aby se mohlo rozmrazovani dokongit. Doba
+ migko + doby vareni zamichejte. odstaveni pro Uplné rozmrazeni se lisf podle mnoZstvi potraviny. Udaje naleznete
ovoce) Nechte 2 az 3 minuty v nésledujici tabulce.
odstat. Pfed podavanim . . . . S s .
dobfe zamicheite a Tip: Ploct]e pptrgvmyl S€ rozmrazuji lépe nez sllln,e vrstvy a mala
pedlivé zkontrolujte MNoZzstvi vywzaduu krat§| ,olobu rozmrazIO\,/am. l\/IysIete na
teplotu, tuto radu pfi zmrazovani a rozmrazovani potravin,
Pri rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 az -20 °C pouzijte pro
orientaci tuto tabulku.
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VSechny mrazené potraviny by mély byt rozmrazovany pfi rozmrazovacim

vykonovém stupni (180 W).

Pokrm Porce |Doba | Doba Pokyny
(min) | odstaveni
(min)
Maso
Mleté maso 5009 | 10-12 5-20 Maso polozte na mélky keramicky
VepFové steaky 2509 | 6-8 talif. Tencf okraje chranite alobalem.
Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otoCte!
Driibez
Kureci kousky 5009 | 12-14 15-40 Nejprve poloZte kufeci kousky kizi
(2 ks) doll, celé kure polozte prsicky na
Celé kure 1000 g | 25-28 melky keramicky talit, Tenci ¢asti,
napfiklad konce stehen a kfidla,
chrarite alobalem. Po uplynuti
poloviny doby rozmrazovani otocte!
Ryby
Rybf filety 2509 | 6-7 5-20 Mrazenou rybu polozte doprostfed
(2 ks) mélkého keramického talite.
4009 | 11-13 TenCi Casti zasurite pod silngjsi
(4 ks) Casti.
Uzkeé konce ryby chrante alobalem.
Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otoCte!
Ovoce
Bobulovité ovoce | 250g | 6-7 5-10 Ovoce rozloZte na mélkou kulatou
sklenénou misku (o velkém
praméru).
Chléb
Dalamanky 2 ks 116-2 5-10 Dalamanky usporadejte do kruhu,
(priblizné po 850 g) | 4ks 3-4 chléb vodorovné na kuchynsky
Toasty nebo 2509 | 4-5 papir polozeny na stred otocného
sendvie talife. Po uplynuti poloviny doby
AN
N&mecky chiéb 500g | 810 rozmrazovani otocte!

(pSenicna + zitna
mouka)
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GRILOVANI

Topna grilovaci télesa jsou umisténa pod stropem prostoru trouby. Jsou v €innosti, kdyZ
jsou zaviena dvitka a otoény talif se otaci. Otaceni talife zajiStuje rovnomérnéjsi opeceni
potraviny. Pfedehfatim grilu po dobu 2-3 minut docilite rychlejsiho opeceni potraviny.

Nadobi vhodné pro grilovani:

Mélo by byt ohnivzdorné a mize obsahovat kov. NepouZivejte zadny druh plastového

nadobi, protoZe by se mohlo roztavit.
Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a

vdechny druhy toastd s oblohou.
Dlilezita poznamka:

VZdy, kdyZ pouzivate pouze rezim grilovani, zkontrolujte, zda je topné grilovaci téleso
pod stropem ve vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze na zadni sténé trouby.
Nezapomerite, Ze potraviny je nutné poloZit na vysoky rost (pokud neni v pokynech

uvedeno jiné doporuceni).

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANI

Tento rezim vareni kombinuje vyzafované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je
v ¢innosti, jen kdyz jsou zaviena dvitka a otoCny talif se otaci. Diky otaceni otocného talife

se potravina rovnomeérne opece.

Tento model trouby nabizi tfi kombinované rezimy:

600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim:
Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdorné.
V kombinovaném rezimu vareni nepouzivejte kovové nadobi. NepouZivejte zadny druh

plastového nadobi, protoze by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohievu v kombinaci s grilovanim:
Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patff vdechny druhy vafenych
pokrmd, které je tfeba ohfat a opéci (napriklad zapékané téstoviny) a také potraviny
vyZzaduijici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento rezim je také mozné pouZit pro siiné
porce potravin, kterym prospiva opeceny a kfupavy povrch (napfiklad kureci kousky, které
se v polovingé doby vareni otoci). Podrobné informace naleznete v tabulce pro grilovani.

Dilezita poznamka:

Vzdy, kdyz pouzivate kombinovany rezim (mikrovinny ohfev + grilovani), zkontroluite,

zda je topné grilovaci téleso pod stropem ve vodorovné poloze, a nikoli ve svislé poloze
na zadni sténé trouby. Potraviny je nutné polozit na vysoky rost (pokud neni v pokynech
uvedeno jiné doporuceni). Jinak je tfeba je polozit primo na otocny talif, Pokyny si prosim

vyhledejte v nésleduijici tabulce.

Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otodit.
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Pokyny pro grilovani Cerstvé Porce Doba Rezim |Doba Doba
Pred zaCatkem grilovani pfedehfivejte topné téleso 2 az 3 minuty pomoci funkce potraviny predehiati | vareni | opékani opékani
grilovani. Vykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouzijte jako orientaéni (min) jedné druhé
pokyny pro grilovani. Pfi vyjimani pokrmu z trouby pouzijte chriiapky. strany (min) | strany (min)
Cerstvé Porce Doba Rezim |Doba Doba Pecene 5009 3 450W | 10-12 -
potraviny predehrati | vareni | opékani opékani brambory gril
2 (min) jedné druhé Pokyny
= . .
L ST (il | S (ol Brambory nakrajejte na p&lvky a polozte do kruhu na rost, feznou
O  Toasty 4 ks 3 Pouze 6-7 5-6 plochou smérem ke grilu. Reznou plochu potete olivovym
(4x2509) gril olejem a kofenim. Po grilovani nechte 3 minuty odstat.
Pokyny Mrazené 400 g - 600 W + 16-18 -
Polozte toastové plétky vedle sebe na rost. 1 téstoviny gril
Dalamanky | 2—4 kusy 3 Pouze 3-4 2-3 Pokyny
(jiz upeceng) gril VloZte mrazené téstoviny (-18 °C), napiiklad lasagne, tortellini
Pokyny nebo cannelloni, do vhodné sklenéné pyrexoveé nadoby a
Nejprve polozte veky pfimo na rost do kruhu spodni stranou postavte na rost.
Vzhﬁru_ Ml’aiené 400 g - 450 W + 20-22 -
Skana il
® Grilovana 250 g 3 300W 1| 5Y%-6% - fjg’ae ana or
rajéata (2 ks) gril ' Pokyny
Pokyny Vlozte mrazenou zapékanou rybu (-18 °C) do vhodné sklenéné
Rajcata rozkrojte na poloviny. Osolte, opeprete a posypejte — pyrexové nadoby a postavte na rost
syrem. Usporadejte je do kruhu na mélkou nadobu Mrazena mini | - 250 g - 300 W + 10-12 -
z ohnivzdorného skla. Dejte nddobu na rost. pizza (8 ks) gril
Havajsky 2 ks 3 300 W + 7-9 - Pokyny
toast (300 g) gril Polozte mrazené malé pizzy (-18 °C) nebo mini kolasky do kruhu
Pokyny na r0§t.
1 ~ ’
Nejprve opedte toastové platky. Polozte toasty s oblohou MraZeny 200-250 g - S00 W + 4-6 -
(3unka, ananas, platky syru) vedle sebe na rodt. Po uvareni kolac (1-2 ks) gril
nechte 2 az 3 minuty odstat. s drobenkou Pokyny
Kurecf 400-500 g 3 300 W + 12-14 11-13 Polozte mrazené kousky kolade (-18 °C) vedle sebe na rost. Po
kridélka (6 ks) oril rozmrazeni nechte 5 minut odstat.
(chlazend) Pokyny

Kureci kousky, napriklad kfidélka nebo stehynka, pripravujte
s olejem a korenim, Polozte je do kruhu na rost, kosti sméruiji do
stfedu. Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.
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SPECIALNI RADY

CISTENIi MIKROVLNNE TROUBY

ROZPOUSTENI MASLA
Vlozte 50 g masla do malé hlubokeé sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahrivejte 30 az 40 sekund pri vykonu 750 W, dokud se méaslo nerozpusti.

ROZPOUSTENI COKOLADY

Vlozte 100 g ¢okolady do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahrivejte 3 az 5 minut pii vykonu 450 W, dokud se ¢okolada nerozpusti.
Beéhem rozpousténi jednou &i dvakrat zamichejte. PFi vyjimani z trouby pouZijte
chriapky!

ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU
VloZte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.
Zahrivejte 20 az 30 sekund pfi vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

Vlozte suché platky zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahrivejte po dobu 1 minuty pri vykonu 300 W.

Po rozpusténi zamichejte.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.
Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3%z az 4% minuty pfi
vykonu 750 W, az poleva/zelatina zprdahledni, Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smés bobulovitych plodd) do nadoby

z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre
zamichejte.

Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 750 W.

Beéhem vareni nékolikrat zamichejte. Vlifte pfimo do malych zavarovacich sklenic
se Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENI PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do mléka (500 ml) podle pokyn(i vyrobce
a dobre rozmichejte. Pouzijte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti
s vikem. Varte zakryté po dobu 6% az 7% minuty pfi vykonu 750 W.

Béhem vareni nékolikrat dikladné zamicheite.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomérné rozprostiete 30 g platkd mandli na stfedné velky keramicky tali.
Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 3V2 az 412 minuty pfi vykonu
600 W.

Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. PFi vyjimani z trouby pouzijte chiapky!
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Nasleduijici souc¢asti trouby by mély byt pravidelné Cistény, aby nedoslo k usazeni

Géstecek potravin a tukl:
e Vnitfni a vnéjSi povrchy
e Dvitka a tésnéni dvifek
e (OtocCny talif a otocné kruhy

VZDY zajist&te, aby bylo t&snéni dvifek &isté a dvitka se spravné

zavirala.

VNILS3D

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, mize dojit k narusent
povrchu. To by negativné ovlivnilo funkci pristroje a mohlo by vyustit i

v nebezpecnou situaci.

1. Vngjsi plochy odistéte mekkym hadfikem a teplou mydlovou vodou.

Oplachnéte a osuste.

2. Skvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich nebo na otoéném kruhu
odstrante hadiikem namocenym v mydloveé vode. Oplachnéte a osuste.

3. Ztvrdlé CasteCky potravin a neprijemny zapach odstranite takto: polozte
na otoCny talif Salek zfedéné citronové Stavy a deset minut zahfivejte na

maximalni vykon.

4. Kdykoli je treba, mizete talif myt v mycce.

@ NELIJTE vodu do ventilaénich otvor(. NIKDY nepouzivejte zadna
brusna Cistidla ani chemicka rozpoustédla. Pri Cisténi tésnéni dvifek

vénuijte zvlastni pozornost tomu, aby se zadné ¢astecky:

e Nehromadily
e Nebranily spravnému zavirani dvirfek

Vy¢istéte vnitini prostor mikrovinné trouby ihned po kazdém pouziti
slabym roztokem Cisticiho prostfedku. Pred &isténim vSak nechte

troubu vychladnout, aby nedoSlo ke zranéni.
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SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE TROUBY

TECHNICKE UDAJE

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani do servisu je tfeba dodrzet nékolik

jednoduchych bezpecnostnich opatreni.

Trouba se nesmi pouZivat v pfipadé, Ze jsou poSkozena dvitka nebo tésnéni

dvirek:

Spolecnost SAMSUNG se stéle snazi vylepSovat své vyrobky. Jak technické
Udaje, tak tyto pokyny pro uzivatele proto mohou byt zménény bez predchoziho
upozornéni.

V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (lIl.10) BKM-IpM jako distributor
potvrzujeme, Ze trouby Samsung GE73A odpovidaji nize uvedenym

e Praskly zavés ) .
Y technologickym parametram.

3 * Pogkozené tésnéni
n e Zkrouceny nebo prohnuty plast trouby Model GE73A
,'{u; Opravu musi provadét pouze kvalifikovany technik zaméreny na opravy ) .
mikrovinnych trub. Zdroj napajeni 230V ~ 50 Hz
NIKDY nesnimejte vnéjsi plast trouby. Ma-li trouba poruchu a je tfeba ji Spotreba energie
opravit nebo mate pochybnosti o jejim stavu: ' Mikrovinny rezim 1150 W
e Odpojte ji z elektrické zasuvky Gril 1100 W
e QObratte se na nejblizSi poprodejni servisni stredisko Kombinovany rezim 2250 W
Ck:cete—ll troubu docasné uskladnit, Z\(oltve sughg a bezvprlasnevrplslto. Vystupni vykon 100 W / 750 W (IEC-705)
Duvod: Prach a vihkost mohou negativné ovlivnit funkéni soucasti
trouby. Provozni frekvence 2450 MHz
@ Tato mikrovinna trouba neni uréena pro komeréni vyuziti. Magnetron OM755(31) @

Metoda chlazeni Motor chladiciho ventilatoru

Rozméry (S x V x H)
Vnéjsi
Vnitii prostor trouby

489 x 275 x 367 mm
330 x 211 x 309 mm

Objem 20 litr(l
' Hmotnost
Cista Priblizné 12,5 kg
Uroven hluku 42 dBA

26

‘ ‘ GE73A_XEO_DEG68-04050G_CS.indd 26 @ 2011-09-28  10:53:24 ‘ ‘



i ® ]

POZNAMKA POZNAMKA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME | ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
ALBANIA 42 27 5755
BOSNIA 05 133 1999
BULGARIA 07001 33 11
CROATIA 062 - SAMSUNG (062-726-7864)
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786)
HUNGARY 06-80-SAMSUNG (726-7864)
KOSOVO +381 0113216899
MACEDONIA 023 207 777
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.SaMSUNg.com
oo | SISO
08010 SAMSUNG (08010 726 7864) only
ROMANIA from landline
(+40) 21 206 01 10 from mobile and land line
SERBIA 0700 Samsung (0700 726 7864)
SLOVAKIA 0800-SAMSUNG (0800-726-786)
LITHUANIA 8-800-77777
LATVIA 8000-7267
ESTONIA 800-7267

‘ ‘ GE73A_XEO_DE68-04050G_CS.indd 28

Kaéd &.: DE68-04050G

2011-09-28  10:53:24 ‘ ‘



