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® Pfed uvedenim vyrobku do provozu si dlikladné proctéte tento ndvod a bezpecnostni pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musf
byt vzdy pfilozen k pfistroji. ® Pred uvedenim vyrobku do prevédzky si dokladne precitajte tento navod a bezpecnostné pokyny, ktoré si v tomto
névode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy prilozeny k pristroju. ® Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sig z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczenstwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi byc zawsze dotaczona. ® A termék hasznalatba vétele elétt figyelmesen olvassa el
ezt a haszndlati Gtmutatot és az Utmutatdban taldlhatd biztonsdgi rendelkezéseket. A hasznalati Utmutatot tartsa a késziilék kozelében.  ® Bitte lesen Sie
vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss
dem Gerét immer beigelegt sein. ® Always read the safety&use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual
must be always included.






RYZOVAR

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!

Aby nedoslo ke vzniku pozaru nebo k razu elektrickym proudem, méla by byt pfi pouzivani elektrickych zafizeni vidy dodrZovéna zékladni opatfeni, vetné téch
nasledujicich:

1. Vyrobek napéjejte vidy ze sité stejného napéti, kmitoctu a pozadované ~ 13. Nenapoustéjte kapalinu do téla vafice. K namoceni je urcena pouze varna

zatiZitelnosti podle Gdajti na typovém Stitku vyrobku. nadoba.
2. Pokud pfistroj pouZivaji déti nebo osoby s télesnym postizenim, je  14. POZOR: Sklenénou poklici nadzveddvejte opatrné a naklonénou tak, aby
nezbytny piisny dozor. Nedovolte, aby se spotfebic stal hrackou pro déti. unikajici para sméfovala od vds, mlze dojit k opafeni. Nenechte vodu
3. Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozen kabel ¢i zéstrcka, pokud doslo zpoklice kapat do téla varice, mize okapavat pouze do varné nadoby.
k padu nebo jakémukoli poskozeni nebo nepracuje spravné. V takovém  15. Pravidelné kontrolujte pfivod, zastrcku a cely vyrobek, zda nejsou
pipadé vratte kompletni vyrobek prodejci ke kontrole, opravé nebo poskozené. Pokud zjistite jakékoli poskozeni, okamzité pfestate
vyméné. vyrobek pouzivat a vratte cely spotiebi¢ svému prodejci spolu s dokladem
4. Vyrobekani pfivod nenamécejte do kapalin, nevystavujte desti ani vihkosti o zakoupeni.
avodu pouZivejte pouze k vafeni ve shodé s timto ndvodem. 16.  NepouZivejte poskozenou nebo prasklou varnou nddobu. Pfed pouzitim ji
5. Vyrobek nesmi byt pouzivdn v tésné blizkosti vody, v koupelndch, vyméiite.
sprchovych koutech a v blizkosti bazénd, kde mize dojit k padu do vody ~ 17. NepouZivejte spotiebic pro jiné Gcely, nez pro které je urcen.
nebo k stiiknuti vody na vyrobek. 18. NepoutZivejte ve venkovnim prostiedi.
6. Privodni kabel nenechte ldmat pres okraj stolu ani jiné ostré hrany,  19. Spotfebi¢ by nemél byt ponechén béhem chodu bez dozoru.
nekrutte jim ani jej nenechte v blizkosti horkych povrch. 20. Vyrobek uchovévejte ve vnitfnim prostfediv suchu.
7. Vyrobek vzdy pouZivejte na rovném stabilnim povrchu, aby nemohlo dojit ~ 21. Nepokousejte se vyrobek opravovat, nastavovat ani ménit jeho dily.
k jeho prevréceni. Nepouzivejte vyrobek ve dfezech, na odkapévacich Pristroj neobsahuje zadné dily opravitelné uzivatelem.
plochach ani na jinych nerovnych mistech. 22. Pred Cisténim a uloZenim nechte vyrobek vychladnout.
8. Vyrobek nestavte na mista, kde miize byt vystaven vysokym teplotim  23. Na vyrobek nestavte jiné pfedméty, nenechte cizi télesa vnikat do otvordi
zkamen, radidtord, plynovych spotiebicii apod. vyrobku ani jej nepouzivejte v blizkosti stén, zavésii apod.
9. Vyrobek nestavte na elektrické ani plynové sporaky a trouby. 24. Upozornéni: Pfi ¢innosti se vafic zahfiva a otvory v poklici unikd horkd péra.
10. Pii styku s horkym povrchem miiZe dojit ke spaleni. Pfi manipulaci s dily Nezakryvejte zadné otvory. Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte
vyrobku za provozu pouzivejte vhodné ndstroje a kuchyriské rukavice. vidy tchytky a knofliky.
11. Pokud vyrobek nepouzivate, vypnéte jeja odpojte od sité. Pied rozebranim ~ 25. Pouzivani pfislusenstvi a dopliikdi, které nejsou doporuceny vyrobcem
k ¢isténi nechte vSechny ¢asti vyrobku zcela vychladnout. Pfivod odpojujte nebo distributorem, miize vést ke ztraté zaruky, k ohrozeni osob ¢i
tahem za zdstrcku — nikdy netahejte za kabel. majetku.

12. Nikdy nezapojujte ani nezapinejte vafi¢ ryze bez varné nadoby fadné  26. Tentovyrobek je urcen pouze k domdcimu pouZiti.
vlozené do téla vafice.

POPIS (str. 2)

. Uchyt

Sklenéna poklice

Vyjimatelnd varna nddoba s nepfilnavym povrchem
Odmérka

Servirovacilzice

POKYNY K POUZIiVANI

Pied prvnim pouzitim

- Vafic opatrné vybalte a odstraiite viechen obalovy materidl a reklamni nélepky.

« Varnou nddobu a poklici umyjte v teplé vodé s mycim prostiedkem, oplachnéte a osuste.
«  Télovafice vytfete vihkym hadfikem nebo houbickou.

VAROVANI: TELO VARICE ANI PRIVODNI KABEL NIKDY NENAMACEJTE ANI NEPONORUJTE DO KAPALIN.

VARENI RYZE

Ryze je hodnotnym zdrojem komplexnich uhlohydrétl s pfirozenym obsahem Skrobu.

Doporucujeme proplachovani ryze studenou pitnou vodou tak dlouho, az voda vytéka cistd.

Snizi se tak hnédnuti a prichytavani ryze ve spodni casti nddoby, mlize to ovsem zplisobit i ztrdtu

nékterych nutricnich slozek ryze.

1. Vafi¢ postavte na suché a rovné misto.

2. Pomoci pfilozené odmérky odsypte pozadované mnozstvi ryze (viz tabulky davkovani). Vzdy
odméfujte zarovnané mnoZstvi, nepfepliiujte odmérku (Obr. 1).

3. Ryzivlozte do samostatné nadoby a proplachujte proudici studenou vodou, aby se odstranil
volny skrob. Ryze je pfipravena k vareni ve chvili, kdy vytéka ¢ird voda.
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Drzadlo

Télo varice
Kontrolka ohfevu
Kontrolka vafeni
0. Ovladacipacka
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Obr.1




4. Pred vlozenim do nerezového téla vafice se ujistéte, ze

je vnéjsi povrch varné nddoby disty a suchy. Zajistite
tak dokonaly kontakt nddoby s vnitfnim povrchem (viz
0Obr.2).

5. Ujistéte se, Ze je varnd nddoba usazena rovné v téle
vafice (viz Obr. 3) a nasypte do ni promytou ryzi. Dbejte
na to, aby byla ryZe rozprostfena rovnomérné po dné
nddoby a neulpivala na sténdch (Obr. 3).

6.  Pridejte vodu v tomto poméru:

Bild ryze = 13alek vody: 1 3dlek ryze
Hnédd ryze = 1,5 3alku vody: 1 3alek ryze
(Dalsi podrobnosti najdete v tabulce dévkovéni)

7. Néadobu pfikryjte sklenénou poklici.

8. Privodni kabel zapojte do zasuvky 230/240 V a zapnéte
elektfinu. Rozsviti se oranzovd kontrolka ,Ohfev”.

1.
g 2. Otocte nadobou ve vafici dolevaa doprava a ujistéte se, Ze nadoba sedi

POZOR! ™

Pred vafenim ocistéte dno vnitini nddoby a povrch varné plochy.

rovné navarné plose.

. Nddoba musibyt ve vafici fadné usazena, jinak nebude piistroj spravné
pracovat a mohlo by dojit k jeho poskozeni.

Vaite pouze v odnimatelné vnitini nadobé, predejdete tak riziku
tirazu elektrickym proudem

VARIC NEPONORUJTE DO VODY.

0Obr.2

9. Vafeni spustite stlacenim ovladaci packy dold. Rozsviti
se tervend kontrolka ,Vareni”.
POZNAMKA: V dany okamzik sviti vzdy pouze jedna
kontrolka, oranzova pro ohiev nebo cervena pfi
vafeni. Ryzi vidy jednou v poloviné doby vafeni
zamichejte.

10. Po uvareni ryze se vafi¢ automaticky prepne do rezimu ,Ohev" a rozsviti
se oranzovd kontrolka. Vafic je nyni v rezimu automatického udrzovéni
teploty.

VARIC NENECHAVEJTE V REZIMU OHREVU
DELE NEZ 5 HODIN

0Obr.3

1. Sejméte poklicku a ryzi promichejte pfilozenou servirovacilzici, aby ryze zlistala lehkd a kypra. Nadobu znovu uzaviete a ped podavénim nechte ryzi stét 10 az
15 minut. Prebytecnd vihkost se béhem této doby absorbuje a ryze bude nadychana.

A POKLICI VZDY NADZVEDAVEJTE TAK, ABY PROUD PARY SMEROVAL OD VAS

12. Po poufiti vafi vypnéte a odpojte sitovy pfivod.
POZNAMKA:

- Automaticky cyklus ohfevu vypnete tak, Ze odpojite sitovy privod ze zasuvky.

- Béhem provozu nezasahujte do nastaveni ovladaci packy.
DULEZITE
« Nikdy nepfipojujte do sité vafic bez viozené varné nadoby.
«+ Nikdy nespinejte ovladaci packu bez vlozené varné nddoby.

«  Prizapindni vafice do sité méjte ve varné nddobé vzdy néjakou vodu nebo budte

pripraveni rychle pfidat olej nebo mdslo.

Do téla vafice nikdy nelijte vodu, miize dojit ke zkratu. Kapaliny je mozné davat

pouze do varné nédoby.
«  Zabraiite padaniryze nebo jinych potravin do téla vafice.

«  Poté, cose packaautomaticky prepne do polohy ,Ohfev”, se jinepokousejte vrétit

do polohy ,Vafeni”.

« Ve varné nddobé pouzivejte pouze dievéné nebo plastové nacini, hrozi -

poskrabani nadoby.

«  Vidy se ujistéte, Ze je nadoba sprévné zasazena ve vafici (Obr. 4) a jemné ji
zatlacte dovnitf, v opacném pfipadé hrozi poskozeni vyrobku. Zajistite tak spravny kontakt povrchu vafice a nadoby a dosazeni optimalniho vykonu.
« Nepouzivejte poskozenou ¢i zdeformovanou nddobu, spravné by nezapadla do vafice.

VIKO VZDY ZVEDEJTE A ODNIMEJTE OPATRNE A NAKLONTE JEJ SMEREM OD SEBE, ABY VAS NEOPARILA
UNIKAJICI PARA

TABULKY VARENI RYZE

Vtabulkdch se pro objem pouziva piilozend odmérka.

Tato odmérka nepredstavuje standardni metricky salek.
1 odmérka odpovida 140 g syrové ryze nebo 185 ml vody.

4

Pokud odmérku ztratite, muzete pouzivat jinou odmérku
pfi zachovani poméru v tabulkach, dbejte viak na to, aby
nebyla pfekroc¢ena znacka max. mnozstvi ve varné nadobé
(10 odmérek):

Bilaryze = 13élek vody: 1 Sélek ryze

ECG



Hnéda ryze = 1,5 salku vody: 1 Salek ryze

BILARYZE
Syrova bildryze |  Studendvoda Vaiend ryze Doba vafeni
(odmérky) (odmérky) (pfiblizné) (pfiblizné
(odmérky) vminutéch)
2 2 4 15
4 4 8 18
5 5 10 21

Syrové hnéda Studend voda Vafend ryze Doba vafeni
ryze (odmérky) (odmérky) (pfiblizné) (pfiblizné
(odmérky) v minutach)
2 3 5 25-30
4 6 10 35-40
5 75 12,5 40-45
TIPY

Nedoporucujeme myti cdsti vafice v mycce nddobi, agresivni prostiedky
a horkd voda mohou zpisobit skvrny a jind poskozeni na dilech vafice.
POZOR: Nepouzivejte abrazivni C¢istice, draténky
ani draténé kartacky a brusné houbicky, doslo by
k poskozeni nepfilnavého povrchu.

Nerezové télo vafice mizete otfit vihkym hadiikem a pak vysusit.

POZNAMKA: TELO VARICE NEPONORUJTE DO VODY ANIJINYCH TEKUTIN.

HNEDA RYVZE PRO VASI BEZPECNOST

Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozen kabel ¢i zastrcka, pokud doslo
k padu nebo jakémukoli poskozeni nebo pokud pfistroj nepracuje spravné.
V takovém pfipadé vratte kompletni vyrobek prodejci ke kontrole, opravé
nebo vyméné.

Pokud pfistroj nepouzivéte a pfi rozebirani, ¢iSténi a sestavovani jej vzdy
vypnéte a odpojte ze zdsuvky. Pfivod odpojujte tahem za zéstrcku — nikdy
netahejte za kabel.

« Priddnim vice vody ziskate ryzi nadychanéjsi, odebranim vody ziskate ryzi S E RVIS

tuzsi.

« Nékteré druhy ryze vyzaduji vice vody, jedna se napf. o divokou ryzi, ryzi
Arborio nebo krétkozrnnou ryzi. Predpis proto vzdy upravte podle potieby.
Postupujte podle ndvodu na obalu ryZe nebo pouzijte tabulku pro hnédou
1yzi.

«  Pii vareni ve vétsim mnozstvi vody mize dojit k postiikani vnitiniho

Vyrobek neobsahuje zadné opravitelné soucasti. V pfipadé padu z vysky
nebo jiného mechanického poskozeni nebo pokud pfistroj nepracuje
spravné, vratte jej prodejci nebo jej odeslete na adresu autorizovaného
servisu ke kontrole.

povrchu poklice kapkami vody se Skrobem. Pro dosazeni nejlepsich TECHNICKE UDAJE

vysledki ryzi pred vafenim propldchnéte a po uvafeni nechte 20 minut

Vhodny pro pipravu viech druhii ryze

v teple absorbovat zbylou vodu. Objem 11

Max

.700 g ryze (hmotnost pied uvarenim)

PECE A CISTE N |’ Vyjimatelnd nddoba s nepfilnavym povrchem

Automatické udrZovani teploty po ukonceni vareni (az 5 hodin)

PO KAZDEM POUZITI Svételné kontrolky pro udrZovéni teploty a vafeni
Po pouZiti vafic vypnéte a odpojte sitovy pfivod. Sklenénd poklicka s otvorem pro vystup pary
« Pfedrozebranim a cisténim nechte viechny casti vychladnout. Tepelné izolované rukojeti

- Varnou nadobu a poklici umyjte v teplé vodé s mycim prostiedkem,  Bezpecnostni spinac — provoz neni mozny bez ohfivaci nddoby
oplachnéte a osuste. Ochrana proti prehfati
Piislusenstvi: plastova odmérka, plastové IZice k michéni a servirovani

Jmenovité napéti: 230 V~ 50 Hz
Jmenovity p¥ikon: 400 W

OCHRANA ZIVOTNIiHO PROSTREDI
VYUZITI A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinitd lepenka — odevzdat do sbérnych surovin. Prebalové folie, PE sacky, plastové dily — do sbérnych kontejnerd na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich

evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obaluznamend, ze s produktem by nemélo byt naklddéno jako s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte

na misto urcené pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Spravnou likvidaci

produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi

azivotni prostiedi. Recyklace materiali pfispivé k ochrané prirodnich zdroji. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vém poskytne obecni ifad, | N N EEEEEN
organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt zakoupili. 08/05

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické bezpecnosti. c €

Iména textu a technickych parametrd vyhrazena.

ECG



VARIC RYZE

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budicu potrebu!

Aby nedoslo k vzniku poziaru alebo k trazu elektrickym pridom, mali by sa pri pouzivani elektrickych zariadeni vzdy dodrziavat zakladné opatrenia, vratane tychto:
1.

12.

Vyrobok napdjajte vidy zo siete rovnakého napétia, kmitoctu
a pozadovanej zatazitelnosti podla tdajov na typovom Stitku vyrobku.

Ak pristroj pouzivaju deti alebo osoby s telesnym postihnutim, je
nevyhnutny prisny dozor. Nedovolte, aby sa spotrebic stal hrackou pre deti.
Pristroj nepouzivajte, ak je poskodeny kabel ¢i zastrcka, ak doslo k padu
alebo akémukolvek poskodeniu alebo nepracuje spravne. V takom pripade
vratte kompletny vyrobok predajcovi na kontrolu, opravu alebo vymenu.
Vyrobok ani privod nenamécajte do kvapalin, nevystavujte dazdu ani
vlhkosti a vodu pouzivajte iba na varenie v zhode s tymto ndvodom.
Vyrobok sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kipelniach,
sprchovych kitoch a v blizkosti bazénov, kde méze dojst k padu do vody
alebo k strieknutiu vody na vyrobok.

Privodny kabel nenechajte lamat cez okraj stola ani iné ostré hrany,
nekrutte nim ani ho nenechajte v blizkosti hortcich povrchov.

Vyrobok vzdy pouZivajte na rovnom stabilnom povrchu, aby nemohlo dojst
k jeho prevréteniu. NepouZivajte vyrobok v drezoch, na odkvapkdvacich
plochdch ani na inych nerovnych miestach.

Vyrobok nekladte na miesta, kde moze byt vystaveny vysokym teplotam
zkachiel, radidtorov, plynovych spotrebicov a pod.

Vyrobok neklad'te na elektrické ani plynové spordky a riry.

. Pri styku s horicim povrchom moze dojst k spdleniu. Pri manipuldcii

s dielmi vyrobku pocas prevadzky pouzivajte vhodné ndstroje a kuchynské
rukavice.

. Ak vyrobok nepouZivate, vypnite ho a odpojte od siete. Pred rozobratim

na Cistenie nechajte vetky casti vyrobku celkom vychladnit. Privod
odpdjajte tahom za zastrcku — nikdy netahajte za kébel.
Nikdy nezapdjajte ani nezapinajte vari¢ ryze bez varnej nddoby riadne

POPIS (str. 2)
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Uchyt

Sklenena pokrievka

Vyberatelna varnd nadoba s neprifnavym povrchom
Odmerka

Servirovacia lyZica

POKYNY NA POUZiVANIE

Pred prvym pouzitim

Vari¢ opatrne vybalte a odstréiite vietok obalovy materidl a reklamné ndlepky.

13.

14.

17.
18.

20.
21.

22.
23.

24

25.

26.

S ©° o~

>

vlozenej do tela varica.

Nenapustajte kvapalinu do tela varica. Na namocenie je urcend iba varnd
nddoba.

POZOR: Sklenend pokrievku nadvihujte opatrne a naklonend tak, aby
unikajlica para smerovala od vds, moze dojst k opareniu. Nenechajte
vodu z pokrievky kvapkat do tela vari¢a, moze odkvapkévat iba do varnej
nadoby.

. Pravidelne kontrolujte privod, zastrcku a cely vyrobok, ¢i nie st poskodené.

Ak zistite akékolvek poskodenie, okamdZite prestaiite vyrobok pouzivat
a vratte cely spotrebi¢ svojmu predajcovi spolu s dokladom o kiipe.

. Nepouzivajte poskodend alebo prasknutd varnd nddobu. Pred pouZitim ju

vymerite.

NepouZivajte spotrebi¢ na iné tcely, nez na aké je urceny.

NepouZivajte vo vonkajsom prostredi.

Spotrebic by sa nemal ponechat pocas chodu bez dozoru.

Vyrobok uchovdvajte vo vnitornom prostredi v suchu.

Nepokusajte sa vyrobok opravovat, nastavovat ani menit jeho diely.
Pristroj neobsahuje Ziadne diely opravitelné pouzivatefom.

Pred cistenim a ulozenim nechajte vyrobok vychladnat.

Na vyrobok nekladte iné predmety, nenechajte cudzie telesa vnikat do
otvorov vyrobku ani ho nepouZivajte v blizkosti stien, zdvesov a pod.
Upozornenie: Pri ¢innosti sa varic zahrieva a otvormi v pokrievke unikd
hortica para. Nezakryvajte Ziadne otvory. Nedotykajte sa hordcich
povrchov. PouZivajte vzdy tchytky a gombiky.

Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré neodporica vyrobca alebo
distribtor, moZe viest k strate zéruky, k ohrozeniu 0sdb ¢i majetku.

Tento vyrobok je urceny iba na domdce pouzitie.

Drzadlo

Telo varica
Kontrolka ohrevu
Kontrolka varenia

. Ovladacia packa

Varnd nddobu a pokrievku umyte v teplej vode s umyvacim prostriedkom, oplachnite a osuste.

Telo varica vytrite vihkou handrickou alebo hubkou.

VAROVANIE: TELO VARICA ANI PRIVODNY KABEL NIKDY NENAMACAJTE ANI NEPONARAJTE DO KVAPALIN.
VARENIE RYZE

Ryza je hodnotnym zdrojom komplexnych uhlohydrétov s prirodzenym obsahom Skrobu.
Odportcame preplachovanie ryZe studenou pitnou vodou tak dlho, az voda vyteka istd. Znizi
sa tak hnednutie a prichytavanie ryze v spodnej casti nadoby, moze to vsak sposobit aj stratu

niektorych nutricnych zloziek ryze.
1.
2.

Vari¢ postavte na suché a rovné miesto.

Pomocou prilozenej odmerky odsypte pozadované mnozstvo ryze (pozrite tabulky
ddvkovania). Vzdy odmeriavajte zarovnané mnozstvo, neprepliiujte odmerku (Obr. 7).

Ryzu vlozte do samostatnej nadoby a preplachujte prddiacou studenou vodou, aby sa
odstranil volny Skrob. Ryza je pripravend na varenie vo chvili, ked'vyteka cira voda.

Pred vlozenim do antikorového tela varica sa uistite, Ze je vonkajsi povrch varnej nddoby

Obr.1

Cisty a suchy. Zaistite tak dokonaly kontakt nadoby s vnitornym povrchom (pozrite Obr. 2).

ECG



5. Uistite sa, Ze je varnd nddoba usadend rovno v tele N
varica (pozrite Obr. 3) a nasypte do nej premytd ryzu. (/ POZOR! 5
Dbajte na to, aby bola ryZa rozprestreté rovnomerne po g 1. Pred varenim oistite dno vniitornej nadoby a povrch varnej plochy.
dne nddoby a nelipla na stendch (Obr. 3).

6. Pridajte vodu vtomto pomere:

Bielaryza=13dlka vody: 13dlkaryze
Hnedd ryza = 1,5 $alky vody: 13dlka ryze
(Dalsie podrobnosti njdete v tabulke dévkovania)
7. Néadobu prikryte sklenenou pokrievkou.
8. Privodny kébel zapojte do zasuvky 230/240V a zapnite

2. Otocte nadobou vo vari¢i dolava a doprava a uistite sa, Ze nadoba sedi
rovno na varnej ploche.

. Nddoba musi byt vo varici riadne usadend, inak nebude pristroj

5 spravne pracovat'a mohlo by dojst k jeho poskodeniu.

elektrinu. Rozsvieti sa oranzové kontrolka ,Ohrev”. Varte iba v odnimatelnej vniitornej nadobe, predidete tak riziku trazu elektrickym pridom
9. Varenie spustite stlatenim ovladacej packy dole. VARIC NEPONARAJTE DO VODY.
Rozsvieti sa cervend kontrolka ,Varenie”.

POZNAMKA: V dany okamih svieti vidy 0br.2
iba jedna kontrolka, oranzova na ohrev
alebo cervena pri vareni. Ryzu vzdy raz
v polovici ¢asu varenia zamiesajte.

10. PouvareniryZe savari¢automaticky prepne do rezimu ,Ohrev” arozsvieti
sa oranzovd kontrolka. Vari¢ je teraz v rezime automatického udrziavania
teploty.

VARIC NENECHAVAJTE V REZIME OHREVU
DLHSIE NEZ 5 HODIN

11. Odoberte pokrievku a ryzu premiesajte prilozenou servirovacou lyZicou,
aby ryZa zostala lahké a kyprd. Nédobu znovu uzavrite a pred podévanim
nechajte ryzu stat 10 az 15 minit. Prebytocnd vihkost sa za tento Cas
absorbuje a ryza bude nadychand.

0Obr.3

POKRIEVKU VZDY NADVIHUJTE TAK, ABY PRUD PARY SMEROVAL OD VAS

12. Po poufitivari vypnite a odpojte sietovy privod.
POZNAMKA:
- Automaticky cyklus ohrevu vypnete tak, Ze odpojite sietovy privod od zasuvky.
- Pocas prevadzky nezasahujte do nastavenia ovlddacej packy.
DOLEZITE
« Nikdy nepripdjajte do siete varic bez vlozenej varnej nddoby.
« Nikdy nespinajte ovladdaciu packu bez viozenej varnej nadoby.
«  Prizapéjanivarica do siete majte vo varnej nadobe vzdy nejaku vodu alebo bud'te
pripraveni rychlo pridat olej alebo maslo. LS
« Dotelavarica nikdy nelejte vodu, moze dojst ku skratu. Kvapaliny je mozné davat
iba do varnej nadoby.
«  Zabréiite padaniu ryZe alebo inych potravin do tela varica.

« Po tom, ¢o sa packa automaticky prepne do polohy ,Ohrev”, nepokusajte sa ju 5
vratit do polohy ,Varenie”.
- Vo varnej naddobe pouzivajte iba drevené alebo plastové nécinie, hrozi -

0Obr.4
poskriabanie nadoby. ... A

«  Vidy sa uistite, Ze je nddoba spravne zasadend vo varici (Obr. 4) a jemne ju
zatlacte dovniitra, v opacnom pripade hrozi poskodenie vyrobku. Zaistite tak spravny kontakt povrchu varica a nédoby a dosiahnutie optimélneho vykonu.
- Nepouzivajte poskodend ¢i zdeformovani nddobu, nezapadla by spravne do varica.
VEKO VZDY ZDVIHAJTE A ODOBERAJTE OPATRNE A NAKLONTE HO SMEROM OD SEBA, ABY VAS NEOPARILA
UNIKAJUCA PARA

ECG 7



TABULKY VARENIA RYZE

V tabulkéch sa pre objem pouziva prilozend odmerka.

Tato odmerka nepredstavuje standardnu metricku salku.
1odmerkazodpoveda 140 g surovejryze alebo 185 mlvody.
Ak odmerku stratite, mézete pouzivat inu odmerku pri
zachovani pomerov v tabulkach, dbajte vsak na to, aby
nebola prekroéena znacka max. mnoistva vo varnej
nadobe (10 odmeriek):

Bielaryza =1 3alkavody: 1$alkaryze

Hneda ryza = 1,5 Salky vody: 1 Salkaryze

BIELARYZA
Surovéd bielaryza | Studend voda Varend ryza (asvarenia
(odmerky) (odmerky) (priblizne) (priblizne
(odmerky) v minttach)
2 2 4 15
4 4 8 18
5 5 10 21
HNEDA RYZA
Surovd hnedd Studend voda Varendryza Casvarenia
ryza (odmerky) (odmerky) (priblizne) (priblizne
(odmerky) v minttach)
2 3 5 25-30
4 6 10 35-40
5 75 12,5 4045
TIPY
« Pridanim viac vody ziskate ryzu nadychanejsiu, odobratim vody ziskate
ryzu tuhsiu.

« Niektoré druhy ryze vyzadujd viac vody, ide napr. o divokd ryzu, ryzu
Arborio alebo gulatozrnd ryzu. Recept preto vzdy upravte podla potreby.
Postupujte podfa ndvodu na obale ryZe alebo pouzite tabulku pre hnedd
ryzu.

« Privarenivova¢som mnozstve vody moZe dojst k postriekaniu vnitorného
povrchu pokrievky kvapkami vody so Skrobom. Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov ryzu pred varenim prepléchnite a po uvareni nechajte 20 minut
vteple absorbovat zvysnu vodu.

STAROSTLIVOST A CISTENIE
PO KAZDOM POUZITi

« Popouzitivari¢ vypnite a odpojte sietovy privod.

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Pred rozobratim a ¢istenim nechajte vietky Casti vychladnt.

Varnti nddobu a pokrievku umyte v teplej vode s umyvacim prostriedkom,
oplachnite a osuste.

Neodporicame umyvanie (asti varica v umyvacke riadu, agresivne
prostriedky a hortca voda mozu spdsobit Skvrny a iné poskodenia na
dieloch varica.

POZOR: Nepouzivajte abrazivne cistice, drotenky ani
drotené kefky a brisne hubky, doslo by k poskodeniu
neprilnavého povrchu.

Antikorové telo varica mozete utriet vihkou handrickou a potom vysusit.

POZNAMKA: TELO VARICA NEPONARAJTE DO VODY ANI INYCH TEKUTIN.

PRE VASU BEZPECNOST

Pristroj nepouZivajte, ak je poskodeny kabel ¢i zastrcka, ak doslo k padu
alebo akémukolvek poskodeniu alebo ak pristroj nepracuje spravne.
V takom pripade vratte kompletny vyrobok predajcovi na kontrolu, opravu
alebo vymenu.

Ak pristroj nepouzivate a pri rozoberani, isteni a zostavovani ho vidy
vypnite a odpojte od zasuvky. Privod odpdjajte tahom za zastrcku — nikdy
netahajte za kdbel.

SERVIS

« Vyrobok neobsahuje Ziadne opravitelné stcasti. V pripade padu z vysky
alebo iného mechanického poskodenia alebo ak pristroj nepracuje
spravne, vratte ho predajcovi alebo ho odoslite na adresu autorizovaného
servisu na kontrolu.

TECHNICKE UDAJE

Vhodny na pripravu vietkych druhov ryze

Objem 11

Max. 700 g ryze (hmotnost pred uvarenim)

Vyberatelnd nddoba s neprilnavym povrchom

Automatické udrZiavanie teploty po ukonceni varenia (az 5 hodin)
Svetelné kontrolky na udrziavanie teploty a varenie

Sklenend pokrievka s otvorom na vystup pary

Tepelne izolované rukovati

Bezpecnostny spina¢ — prevadzka nie je moznd bez ohrievacej nddoby
Ochrana proti prehriatiu

Prislusenstvo: plastovd odmerka, plastové lyZica na miesanie a servirovanie

Menovité napatie: 230 V~ 50 Hz
Menovity prikon: 400 W

Baliaci papier a vInitd lepenka — odovzdajte do zbernych surovin. Prebalové fdlia, PE vreckd, plastové diely — vyhadzujte do kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
eurépskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamena, Ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s domovym odpadom. Produkt odovzdajte
na miesto urcené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou likvidaciou produktu zabrénite negativnym vplyvom na ludské

zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto produktu vam
poskytne obecny trad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kdpili.

Tento vyrobok splfia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej bezpe¢nosti.

Imena textu a technickych parametrov vyhradend.

08/05
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GARNEK DO GOTOWANIA RYZU

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Abyzapobiecwznieceniu ognialub porazeniu pradem elektrycznym, korzystajacz urzadzen elektrycznych nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczerstwa,

m.
1

in.:
Napiecie i czestotliwos¢ pradu zasilania powinno by¢ zawsze takie samo,
zgodne z danymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Dzieci i osoby niepetnosprawne moga korzysta¢ z urzadzenia tylko pod
nadzorem. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
Nie korzystac z urzadzenia, jezeli uszkodzony jest kabel lub wtyczka,
albo urzadzenie upadto, zostato uszkodzone lub nie dziata prawidtowo.
Nalezy wowczas przekazac kompletne urzadzenie do kontroli w serwisie,
naprawy lub wymiany.
Nie zanurzac urzadzenia ani przewodu w zadnej cieczy, nie wystawiac na
dziatanie deszczu, wody i stosowac tylko zgodnie z niniejsza instrukgja.
Nie korzystac z urzadzenia w poblizu wody, wtazience, pod prysznicemiw
poblizu basenu, gdzie mogtoby spas¢ do wody lub zostac ochlapane woda.
Przewdd zasilania nie powinien by¢ zginany, skrecany, poprowadzony
przez ostre krawedzie lub w poblizu goracych przedmiotéw.
Produkt powinien by¢ umieszczony na rownym i stabilnym podtozu, tak,
aby nie magt sie przewrdcic. Nie korzystac z urzadzenia w zlewie, na
zlewozmywaku, ani na innym nieréwnym podtozu.
Nie stawiac urzadzenia w miejscu, w ktorym narazone bytoby na dziatanie
ciepta grzejnikow, pieca, urzadzer na gaz itp.
Nie stawia¢ urzadzenia na kuchenkach elektrycznych, gazowych lub
piekarnikach.

. Urzadzenie moze stopi¢ sie pod wptywem wysokiej temperatury.
Obstugujac  wiaczone urzadzenie stosowa odpowiednie narzedzia
i rekawice kuchenne.

. Nieuzywane urzadzenie nalezy wytaczy¢ i odtaczy¢ od zasilania. Przed

demontazem elementéw urzadzenia w celu wyczyszczenia urzadzenie
powinno catkowicie ostygnac. Odtaczac urzadzenie pociagajac za wtyczke
—nigdy nie ciagnac za kabel.

. Nie podtacza¢, ani nie wiacza¢ garnka bez naczynia do gotowania
w korpusie urzadzenia.

OPIS (s.2)

[SIE NUNUVEY SR

Uchwyt

Szklana pokrywka

Wyjmowane naczynie do gotowania z nieprzywierajaca powierzchnig
Miarka

tyzka do serwowania

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

P

OSTRZEZENIE: KORPUS URZADZENIA ANI KABEL ZASILANIA NIE

M

rzed pierwszym uruchomieniem

13.

14.

16.
17.
. Nie stosowac na zewnatrz.
19.
20.
21
22.
2.

24

25.

26.

S 0o~

Nie wlewac zadnego ptynu do korpusu urzadzenia. Tylko naczynie do
gotowanie moze by¢ w kontakcie z woda.

UWAGA: Szklang pokrywke podnosic ostroznie i pod odpowiednim katem,
aby uniknac oparzenia para, wydostajacg sie z garnka. Woda z pokrywki
nie powinna kapa¢ do wnetrza korpusu urzadzenia, ale wytacznie do
naczynia do gotowania.

. Regularnie kontrolowac przewdd i wtyczke zasilania oraz cate urzadzenie

pod katem ew. uszkodzen. Jezeli doszto do uszkodzenia, natychmiast
zaprzesta¢ uzytkowania urzadzenia i zwrdci¢ urzadzenie sprzedawcy
razem z potwierdzeniem zakupu.

Nie korzystac z peknietego lub uszkodzonego naczynia do gotowania.
Uszkodzone naczynie wymienic na nowe.

Nie stosowac urzadzenia do cel6w niezgodnych z jego przeznaczeniem.

Nie nalezy pozostawiac wiaczonego garnka bez nadzoru.

Przechowywac produkt w suchym pomieszczeniu.

Nie nalezy samemu modyfikowac, naprawiac, ani wymienia¢ elementéw
urzadzenia. Urzadzenie nie posiada czesci, ktore uzytkownik bytby
w stanie sam naprawic.

Przed czyszczeniem i sktadowaniem urzadzenie powinno catkowicie
ostygnac.

Nie stawia¢ na produkcie innych przedmiotéw, nie wktadac niczego do
otworéw urzadzenia ani nie korzystac z niego zbyt blisko Sciany, zaston itp.
Ostrzezenie: Garnek rozgrzewa sie w trakcie pracy a przez otwory
w pokrywce wydostaje sie goraca para. Nie zakrywac zadnych otwor6w.
Nie dotykac goracych powierzchni. Dotykac tylko uchwytéw i przyciskow.
Stosowanie innych niz zalecane przez producenta lub dystrybutora
akcesoridw moze prowadzi¢ do utraty gwarancji, szkéd na zdrowiu
imieniu.

Produkt przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.

Ucho

Korpus garnka
Kontrolka podgrzewania
Kontrolka gotowania

. DZwignia obstugi

Ostroznie rozpakowac garnek i usunac caty materiat op

Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotna szmatka lub gabka.

OGA BYC ZANURZANE W WODZIE.

GOTOWANIE RYZU

Ry jest produktem spozywczym bogatym w weglowodany ztozone i skrobie. Przed gotowaniem
zalecamy ptukanie ryzu w biezacej wodzie dopéki woda nie bedzie czysta. Pozwoli to zapobiec
ciemnieniu i klejeniu sie ryzu do dna naczynia, ale powoduje réwniez utrate niektorych jego

wartosci odzywczych.

1.
2.
3.

Postawic garnek na suchej i pfaskiej powierzchni.

ia oraz naklejki rekl
Naczynie do gotowania i pokrywke umy¢ w cieptej w0d2|ezdetergentem oplukacmsuszyc

Rys. 1

Za pomoca miarki w zestawie wsypa¢ odpowiednig ilos¢ ryzu (patrz tabele dozowania). Odmierzajac nie napetniac zbytnio miarki (Rys. 1).
Whozy¢ ryz do oddzielnego naczynia i przeptukac w biezacej wodzie, aby usunac proszek skrobiowy. Ptukac, dopéki woda nie bedzie zupetnie czysta.

ECG



4. Przed whozeniem naczynia do gotowania do korpusu,

upewnic sie, ze jest czyste i suche z zewnatrz. Tylko (/ UWAGA!

w ten sposéb naczynie bedzie miato idealny kontakt g 1. Przed gotowaniem oczyscic dno i $ciany naczynia z zewnatrz.
zwewnetrzng powierzchnia garnka (patrz Rys. 2).

5. Upewni¢ sie, ze naczynie do gotowania jest
réwnomiernie umieszczone w korpusie (patrz Rys.
3) i wsypac do niego przeptukany ryz. Ryz powinien
znajdowac sie na dnie naczynia i nie kleic sie do jego
scianek (Rys. 3).

6. Dola¢ wode w nastepujacych proporcjach:
Biaty ryz = 1szklanka wody: 1szklanka ryzu Gotowac wytacznie w wyjmowanym naczyniu, aby zapobiec porazeniu pradem
Brazowy ryz = 1,5 szklanki wody: 1 szklanka ryzu  clektrycznym.
(Wiecej informacji dostepnych w tabeli dozowania) NIE ZANURZAC URZADZENIA W WODZIE.

7. Przykry¢ naczynie szklang pokrywka. Rys.2

8. Podfaczy¢ przewdd zasilania do gniazdka 230/240 V
i wlaczy¢ prad. Zaswieci pomaraczowa kontrolka
,Podgrzewanie”.

9. Whczy¢ gotowanie przesuwajac w dét dZwignie obstugi. Zaswieci
czerwona kontrolka ,Gotowanie”.
UWAGA: W danej chwili bedzie swiecita tylko jedna
kontrolka, pomararnczowa oznaczajaca podgrzewanie
lub czerwona - gotowanie. W potowie czasu gotowania
zamieszacryz.

10. Po zagotowaniu ryzu urzadzenie przetaczy sie automatycznie w tryb
,Podgrzewanie” i zaswieci pomarariczowa kontrolka. Urzadzenie jest
w trybie automatycznego podtrzymywania temperatury. Rys.3

By

2. Obréci¢ naczynie do gotowania w lewo i upewni¢ sie, Ze jest
réwnomiernie umieszczone w garnku.

. Jezeli naczynie bedzie umieszczone krzywo, urzadzenie nie bedzie

ﬁ dziatato prawidtowo i moze zostac uszkodzone.

NIE POZOSTAWIAC GARNKA W TRYBIE PODGRZEWANIA WODY DLUZEJ, NIZ 5 GODZIN.

1. Zdjac pokrywke i zamieszac ryz tyzka (w zestawie), aby byt puszysty i nie sklejat sie. Zamkna¢ naczynie i przed podaniem pozostawic ryz wewnatrz na 10 do
15 minut. Nadmiar wilgoci zostanie wchfoniety i ryz bedzie puszysty i lekki.

A PODNOSIC POKRYWKE TAK, ABY NIE SKIEROWAC PARY W STRONE TWARZY

12. Pozakoriczeniu uzytkowania odtaczy¢ garnek od zasilania.
UWAGA:
- Aby wylaczy¢ automatyczny cykl podgrzewania odtaczyc¢ przewdd zasilania od gniazdka.
- Wtrakcie pracy urzadzenia nie zmieniac pozycji dzwigni obstugi.

WAZNE

« Nie podtaczac urzadzenia do zasilania bez wtozonego naczynia do gotowania.

« Niezmienia¢ pozycji dzwigni obstugi bez wtozonego naczynia do gotowania.

«  Przy podfaczaniu urzadzenia do zasilania w naczyniu do gotowania powinna
znajdowac si¢ minimalna ilos¢ wody, lub nalezy szybko wlac olej lub whozy¢ t_
kawatek masta.

« Nigdy nie wlewa¢ wody do korpusu garnka — mogtoby to spowodowac zwarcie.
Ptyny mozna wlewac tylko do naczynia do gotowania.

Do korpusu urzadzenia nie powinien dostac sig ryz ani inne produkty.

«  Po automatycznym przefaczeniu dzwigni do pozycji ,Podgrzewanie” nie -
prébowac przetaczyc jej z powrotem do pozycji ,Gotowanie”. = Rys.4

« Korzystajac z naczynia do gotowania stosowa¢ wytacznie drewniane lub J—
plastikowe przybory, aby go nie porysowac.

« Upewnicsig, ze naczynie jest prawidtowo wtozone do garnka (Rys. 4) i delikatnie wepchnac je do Srodka; w przeciwnym wypadku mozna uszkodzi¢ urzadzenie.
0Odpowiedni kontakt powierzchni naczynia z garnkiem zapewni optymalng wydajnos¢ urzadzenia.

« Niekorzystac ze zdeformowanego lub uszkodzonego naczynia, nie pasujacego idealnie do garnka.

A OSTROZNIE UNOSIC | ZDEJMOWAC POKRYWKE, ABY UNIKNAC OPARZENIA PARA, WYDOSTAJACA SIE

Z GARNKA.
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TABELE GOTOWANIA RYZU

Jednostka objetosci jest miarka w zestawie.

Jej objetosc nie odpowiada objetosci standardowej szklanki.
1 miarka to ok. 140 g surowego ryzu lub 185 ml wody.
Mozna stosowa¢ réwniez inna miarke, pod warunkiem
zachowania proporcji zgodnie z tabelami, pamietajac,
by nie przekraczac kreski maks. zapetnienia naczynia do
gotowania (10 miarek):

Biaty ryz = 1 szklanka wody: 1 szklanka ryzu

Brazowy ryz = 1,5 szklanki wody: 1 szklanka ryzu

BIALYRYZ

Surowy biatyryz | Zimna woda Gotowanyryz | Czasgotowaniu
(miarki) (miarki) (miarki, (w przyblizeniu,
w przyblizeniu) | w minutach)
2 2 4 15
4 4 8 18
5 5 10 21
BRAZOWY RYZ
Surowy brazowy | Zimna woda Gotowany (zas gotowaniu
ryz (miarki) (miarki) ryz (miarki, (w przyblizeniu,
w przyblizeniu) | wminutach)
2 3 5 25-30
4 6 10 35-40
5 75 12,5 40-45
RADY

+ Po dodaniu wiekszej ilosci wody ryz bedzie bardziej puszysty, po
zmniejszeniu ilosci wody twardszy.

+ Niektore rodzaje ryzu wymagaja wiekszej ilosci wody, np. ryz dziki, ryz
Arborio lub ryz krétkoziarnisty. Nalezy miec to na uwadze i odpowiednio
dostosowac proporcje. Stosowac sie do instrukgji na opakowaniu ryzu lub
danych w tabeli dla ryzu brazowego.

«  Przy wiekszej ilosci wody wewnetrzna strona pokrywki moze zosta¢
popryskana woda ze skrobia. Najlepszy efekt zapewni przeptukanie ryzu
przed gotowaniem i pozostawienie go po gotowaniu w garnku na ok. 20
minut, by woda mogta zosta¢ wchtonieta.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
PO KAZDYM UZYCIU

+ Pozakoriczeniu uzytkowania odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
«  Przeddemontazemi czyszczeniem urzadzenie powinno catkowicie ostygnac.

EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW

Naczynie do gotowania i pokrywke umy¢ w cieptej wodzie z detergentem,
optukaciosuszyc.

Nie zalecamy mycia elementéw urzadzenia w zmywarce, poniewaz
agresywne srodki chemiczne i goraca woda mogtyby pozostawi¢ plamyiw
inny sposéb uszkodzi¢ ich powierzchnie.
UWAGA:Doczyszczenianiestosowacésrodkowsciernych,
druciakéw lub gabek o chropowatej powierzchni, ktére
mogtyby uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie.
Nierdzewny korpus urzadzenia przetrzec wilgotna szmatka i osuszyc.

UWAGA: NIE ZANURZAC KORPUSU URZADZENIA W WODZIE ANI W INNEJ
CIECZY.

KWESTIE BEZPIECZENSTWA

+ Nie korzysta¢ z urzadzenia, jezeli uszkodzony jest kabel lub wtyczka,
albo urzadzenie upadto, zostato uszkodzone lub nie dziata prawidtowo.
Nalezy wéwczas przekazac kompletne urzadzenie do kontroli w serwisie,
naprawy lub wymiany.

+ Niekorzystajac z urzadzenia, w trakcie demontazu, montazu i czyszczenia,
nalezy je wyfaczyc¢ i odtaczyc od zasilania. Odtaczac urzadzenie pociagajac
za wtyczke — nigdy nie ciagnac za kabel.

SERWIS

Urzadzenie nie posiada czesci, ktére mozna naprawic. W razie upadku
urzadzenia i innego rodzaju uszkodzeri mechanicznych lub wadliwej
pracy, nalezy odnies¢ urzadzenie do punktu sprzedazy lub przestac do
autoryzowanego serwisu w celu kontroli.

DANE TECHNICZNE

Nadaje sie do przygotowania wszystkich rodzajow ryzu

Pojemnosc 11

Maks. 700 g ryzu (waga w stanie surowym)

Wyjmowane naczynie z nieprzywierajaca powierzchnia

Automatyczne utrzymywanie temperatury po zakoriczeniu gotowania (do
5godzin)

Kontrolki SwietIne trybow podgrzewania i gotowania

Szklana pokrywka z otworem na pare

Uchwyty zizolacja termiczng

Zabezpieczenie — eksploatacja niemozliwa bez naczynia do gotowania
Ochrona przed przegrzaniem

Akcesoria: plastikowa miarka, plastikowa tyzka do mieszania i serwowania

Napiecie nominalne: 230 V~ 50 Hz
Moc nominalna: 400 W

Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekazac na wysypisko $mieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy z plastiku — wrzuci¢ do pojemnikow

zplastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow czionkowskich UE
iinnych krajow europejskich zwprowadzonym systemem zbiérki odpadéw)

Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze byc zaliczany do odpadow komunalnych. Nalezy go przekazac
do odpowiedniego punktu zajmujacego sie recyklingiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega

negatywnym konsekwencjom dla zdrowia ludzkiego i Srodowiska naturalnego.

Recykling przyczynia sie do zachowania surowcéw naturalnych. W celu uzyskania dalszych informagji o recyklingu tego produktu nalezy sie
skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowa organizacja zajmujaca sie przetwarzaniem odpaddw lub sklepem, ktéry sprzedat produkt.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej i bezpieczenistwa urzadzen elektrycznych.

Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametrow technicznych.
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RIZSFOZ0

BIZTONSAGI UTASITASOK

Olvassa el figyelmesen és a kés6bbi felhasznalasokhoz is 6rizze meg!

A tiizek, dramiitések és egyéb sériilések megeldzése érdekében, az elektromos késziilékek hasznlata soran tartsa be az altaldnos és az aldbbiakban feltiintetett
biztonsdgi utasitdsokat:

1. Akésziiléket csak a tipuscimkén feltiintetett tépfesziiltség paramétereivel ~ 12. A késziiléket addig ne kapcsolja be, amig az edényt megfelelGen be nem
megegyezd elektromos hélézathoz szabad csatlakoztatni. helyezte a késziilékbe.

2. Amennyiben akésziiléket gyerekek vagy fogyatékos személyek haszndljak, ~ 13. Akésziilékbe ne toltson vizet. Vizet csak a féz6edénybe szabad betdlteni.
akkor biztositani kell az &llando feliigyeletet. A késziilék nem jaték, ne  14. FIGYELEM! Az iivegfedelet 6vatosan és ferdén megemelve nyissa fel, hogy
engedje, hogy azzal gyermekek jétszanak. a kidramld g6z ne égesse meq az arcét és kezét. A fedélrdl lecsepegd viz

3. Amennyiben a késziilék vagy a haldzati vezetéke megsériilt, a késziilék csak az edénybe csepeghet bele.
leesett vagy megsériilt, tovabbd ha a késziilék nem mikddik megfeleléen, ~ 15. A késziiléket, a halozati vezetéket és a csatlakozddugdt a haszndlat el6tt
akkor azt ne kapcsolja be. llyen esethen a késziiléket mutassa be az ellendrizze le. Amennyiben a haldzati vezeték vagy a késziilék barmely
eladonak, aki gondoskodik a késziilék javitdsarol vagy cseréjérél. része megsériilt, akkor a késziiléket ne hasznélja. A hibds késziiléket

4. Akésziiléket ne tegye ki viz vagy més folyadékok, illetve esd és més jellegi avdsarldstigazold okmannyal egyiitt vigye vissza a vdsarlas helyére.
nedvesség hatdsanak. 16. Ne haszndljon sériilt, hibds vagy repedt fdzéedényt a késziilékben.

5. A késziiléket fiirddszobaban, zuhanyozé kozelében, vizes vagy nedves Sziikség esetén vasaroljon dj fézéedényt.
helyiségekben, medence kdzelében haszndlni tilos, mert a késziilék vizhe ~ 17.  Akésziiléket ne haszndlja a rendeltetésétdl eltérd célokra.
eshet vagy arra viz freccsenhet. 18. Akésziiléket szabadban ne hasznalja.

6. Akésziilék halozativezetéke nem6ghatleaz asztalrél vagy amunkalaprél, — 19. Akésziiléket hasznélat kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil.
illetve nem érhet hozzé forré targyakhoz, tovabbd nem tekeredhet dssze. 20. Akésziiléket beltérben és szdraz helyen tdrolja.

7. Akésziiléket csak sima és vizszintes, valamint szildrd és fix lapra dllitsafel, ~ 21. Akésziiléket ne probalja meg kinyitni, szétszedni vagy javitani. A késziilék
ligyeljen arra, hogy a késziilék ne boruljon fel. A késziiléket mosdo melletti nemtartalmazolyan alkatrészeket, amelyeket a felhasznald is megjavithat
csepegtetdre, illetve mds nem egyenes helyre ne dllitsa fel. vagy kicserélhet.

8. A késziiléket hoforrdsok kozelében (pl. tiizhely, siitd, gazkalyha stb.) ne  22. Akésziilék tisztitdsa és karbantartdsa, valamint eltdroldsa el6tt vérja meg
haszndlja és ne térolja. akésziilék teljes lehdlését!

9. A késziiléket ne tegye gaz- vagy elektromos tlizhely fozdlapjdra, illetve ~ 23. Akésziilékre ne helyezzen idegen térgyakat, annak a nyildsaiba ne dugjon
siitdre. be semmilyen eszkdzt, illetve azt ne haszndlja kozvetlenil fal vagy

10. Aforrofeliiletek krt okoznakakésziilékben és égésisériiléstis okozhatnak. fiiggony mellett.

A késziilék haszndlata kozben bizonyos alkatrészek felmelegednek, ezért ~ 24. Figyelmeztetés! Hasznalat kozben a késziilék felmelegszik és a nyilasaibol
ezeket csak konyhai keszty(t hasznélva fogja meg. forré g6z dramlik ki. A szell6zényildsokat ne takarja le. Ne érintse meg

11. Amennyiben a késziiléket nem haszndlja, hizza ki a haldzati vezetéket a forré felileteket. Haszndlja a fogantyukat és gombokat.

a fali aljzathdl. A szétszedés és tisztitds el6tt varja meq az dsszes  25. A késziilékhez ne hasznéljon a gyartd dltal nem ajanlott tartozékokat,
alkatrész lehdilését szobahdmérsékletre. A halozati csatlakozddugot tilos ellenkezd esetben elveszitheti a késziilékre nydjtott garancidt, illetve
a vezetéknél fogva kihizni a fali aljzathél — a miivelethez fogja meg személyi sériilést és anyagi kart okozhat.

a csatlakozodugot. 26. Akésziilék csak haztartashan hasznélhato.

LEIRAS (2 0.)

1. Fogantyd 6. Fogantyd

2. Uvegfeds 7. Késziilékhaz

3. Kiemelhetd fozdedény, tapaddsmentes feliilettel 8. Melegités kijelzd

4. Mérpohar 9. Fézéskijelzo

5. Kiszedd kandl 10. Kapcsold

HASZNALATI UTASITAS

Az els6 hasznalatba vétel el6tt

«  Akésziilék els haszndlatba vétele el6tt arrdl tévolitson el minden ¢ yagot és

FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET ES A HALOZATI VEZETEKET ViZBE

reklamcimkét.

Af6z6edényt és a fedelet mosogatdszeres vizzel mosogassa el, oblitse le majd széritsa meg.

Akésziilék hazat nedves ruhdval vagy szivaccsal torélje meg.

VAGY MAS FOLYADEKBA BELEMARTANI TILOS!
RIZSFOZES

A természetes keményitét, szénhidratokat és egyéb anyagokat tartalmazo rizs az egyik fontos
élelmiszeriink. A rizst hideg vizben dblitse le, az 6blitést addig folytassa, amig a lefolyd viz nem
lesz ismét tiszta és &tlatszo. Ezzel megeldzheti a rizs leégését és megbarnulasat a fozGedény
aljan. Aleégett és megbarnult rizs elveszti a hasznos beltartalma nagy részét.

12
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1. Akésziiléket szdraz és vizszintes munkalapra helyezze

le. e FIGYELEM!
2. A készilékhez mellékelt mérGpohdr segitségével g 1. Afézés megkezdése el6tt a fdzdedény aljat és oldaldt tisztitsa meg.

ontsén annyi rizst a féz6edénybe, amennyit meg
kivan fozni (lasd az adagoldsi tabldzatot). A rizst
a mérdpohdrban simitsa el, az ne legyen megpipozva
(1. abra).

3. A kimért rizst egy sz(irében (vagy edényben) dblitse
le tiszta hideg vizzel (a keményité eltévolitdsa
érdekében). Az oblitést addig folytassa, amig a lefoly6
oblitdviz tiszta és atldtszo nem lesz.

By

2. AfozGedényt jobbra-balra elforditva ellendrizze le, hogy az pontosan
illeszkedik-e a késziilékbe.

. A foz6edénynek pontosan bele kell iilnie a késziilékbe, ellenkezd

ﬁ esetben a késziilék nem miikodik megfeleldn, illetve meghibasodhat.

Akésziilékbe kizérolag csak a mellékelt fozGedényt tegye be.

4. Mieldtt a megmosott rizst a fdzéedénybe tenné, A KESZULEKET ViZBE MARTANI TILOS!
ellendrizze le a féz6edény tisztasdgat (kiviil és belil).

A fozbedény  kiilseje  legyen  szdraz  és 2.4bra
szennyezGdésmentes (2. dbra).

5. A fozGedényt tegye a késziilékbe, majd pontosan
illessze a helyére (ldsd a 3. dbrat), majd a megmosott rizst dntse
a fézGedénybe. Az edény egyenletesen tdltse a fozGedénybe, az nem
ragadhat az edény felsd részére (3. abra).

6. Azedénybe akovetkezd ardnyban toltson vizet:
Fehérrizs = 1 mér6pohar viz / 1 mérépohar rizs
Barnarizs = 1,5 mérépohar viz/ 1 mérdpohér rizs
Tovabbi részleteket az adagoldsi tablazathan taldl.

7. Af6z6edényre tegye fel az iiveg fedelet.

8. A hadlozati vezetéket csatlakoztassa a 230 V-os haldzathoz. Kigyullad
anarancssarga jelzéldmpa ,Melegités”. 3.4bra

9. Afézéshez a kapcsolot nyomja le. Kigyullad a piros jelz6lampa , Fézés".
MEGJEGYZES: adott pillanatban mindig csak egy jelzélampa vilagit. A narancssarga a melegitést, a piros a fézést
mutatja. Arizst a f6zés félidejében keverje meg.

10. A fozés befejezése utdn a késziilék automatikusan dtkapcsol melegités izemmddba és a narancssérga jelzélémpa fog vildgitani. Ebben az izemmédban
akésziilék meleg dllapotban tartja a megfézott rizst.

A A KESZULEKET NEM SZABAD 5 ORANAL HOSSZABB IDEIG MELEGITES UZEMMODBAN HAGYNI. m

1. Afedeletvegye le ésamellékelt kandllal keverje t ariszt, hogy az szellds és pergds maradjon. A fedelet tegye vissza, majd a tlalds el6tt hagyja még dllni a rizst
kb. 10-15 percig. A rizs felszivja az edényben taldlhatd nedvességet és puhabb lesz.

A A FEDELET UGY EMELJE FEL, HOGY A KIARAMLO GOZ NE AZ ARCA ES KEZE FELE IRANYULJON

12. Haszndlat utdn a rizsf6z6t kapcsolja le és a haldzati vezetéket hizza ki a fali aljzathol.
MEGJEGYZES:
- Azautomatikus melegen tartds megsziintetéséhez a hdlozati vezetéket ki kell huzni a fali aljzathél.
- Fézéskozben a kapcsolot ne kapesolgassa.

FONTOS
« Akésziiléket a fozéedény nélkiil ne csatlakoztassa a fali aljzathoz.
« Akapcsoldt a fozdedény behelyezése nélkiil ne kapcsolja be.

« Akésziilék halézathoz csatlakoztatdsa pillanatéban a fdzdedényben legyen viz L
vagy alapanyag, illetve legyen felkésziilve arra, hogy abba minél elébb betlti
arizstésavizet.

« Akésziilékbe vizet tolteni tilos (zdrlatot okozhat). Folyadékokat kizardlag csak
afdzGedénybe szabad bednteni. B

« Ugyeljenarra, hogy serizs, se folyadék ne keriiljon a késziilékbe. =

« Amennyiben a kapcsol6 automatikusan atkacsol ,Melegités” allasha, akkor azt _ 4.4bra
nem szabad ,F6zés” allasba visszakapcsolni.

«  Aféz6edénybe csak fakanllal vagy miianyag kanalakkal nyiljon bele (a fém kandl sériilést okozhat a belsd feliiletén).

« Ugyeljenarra, hogy a féz6edény mindig pontosan illeszkedjék a késziilékbe (4. dbra). Ellenkez6 esetben a késziilék meghibasodhat. Erre azért van sziikség, hogy
afdzGedény és a késziilék kapcsolata tokéletes legyen a meleg egyenletes és optimdlis dtadésahoz.

« Asérilltvagy deformalddott fézGedény nem illeszkedik pontosan a késziilék belsejébe, ezért ilyen fézGedényt ne hasznéljon.

A A FEDELET UGY EMELJE FEL, HOGY A KIARAMLO GOZ NE AZ ARCA, KEZE ES TESTE FELE IRANYULJON
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RIZSFOZESI TABLAZAT

Atdblazathan lathatd szamok a mellékelt mérdpohar térfogatahoz tartoznak.

A mérépohar nem hitelesitett méréeszkoz.

1mérépohar 140 g nyers rizsnek és 185 ml viznek felel meg.
Amennyiben a mérdpoharat elvesztené vagy az
tonkremenne, akkor hasznalhat mas mérépoharat is, de
tartsa be a tablazatban lathat6 adagolasi mennyiségeket
ésafozéedénybe ne toltson a max. jelnél tobb rizst és vizet.
Fehér rizs = 1 méropohar viz/ 1 mérépohar rizs

Barnarizs = 1,5 mérépohar viz/ 1 mérépohar rizs

FEHER RIZS

Nyers fehér rizs Hideg viz Fétt rizs Fozésiidd
(mérépohar) (mérdpohar) (mérépohdr — (perc—
koriilbeliil) koriilbeliil)
2 2 4 15
4 4 8 18
5 5 10 21
BARNARIZS
Nyers barna rizs Hideg viz Fétt rizs Fézésiidé
(mérépohar) (mérdpohar) (mérGpohar — (perc—
koriilbeliil) koriilbelil)
2 3 5 25-30
4 6 10 35-40
5 75 12,5 40-45
Hasznos tandcsok

+  Viz hozzdaddsaval a fdtt rizs puhdbb és nagyobb lesz. Kevesebb viz
hozzéaddsa esetén a rizs keményebb marad.

+ Bizonyos rizsfajtak tobb viz hozzdadését igénylik a fézéshez, pl. a vadrizs,
az Arborio rizs vagy a kerek rizsfajtdk. A tablazati értékeket ezért
tapasztalat alapjan modositsa. Az ilyen rizsfajtakndl a rizs csomagoldsan
feltiintetett elkészitési modot vegye figyelembe, vagy a barna rizsnél
leirtakat alkalmazza.

+ Amennyiben tobb vizet haszndl, akkor a forrd viz a fedélre lecsapddhat.
Alegjobb eredmény eléréséhez a rizst a fdzés el6tt blitse le, majd a fozés
utdn még kb. 20 percig hagyja az edényben.

APOLAS ES TISZTITAS
MINDEN HASZNALAT UTAN

+ Haszndlatutan arizsfoz6t kapcsolja le és a halozati vezetéket hizza kia fali
aljzatbél.
« A szétszedés és tisztitds elGtt varja meg az dsszes alkatrész lehlését

szobahémérsékletre.

A fozéedényt és a fedelet mosogatdszeres vizzel mosogassa el, dblitse le
majd szaritsa meg.

Nem javasoljuk a f6z6edény mosogatdgépben valo elmosdsat, mert az
agressziv tisztitdanyag és a forrd viz kdrt tehet a fozéedény feliiletében.
FIGYELEM! A f6z6edény tisztitasahoz durva és karcolé
tisztitoanyagokat, drdtszivacsot vagy drotkefét
hasznalni tilos, mivel ezek a tapadasmentes feliiletben
kart okoznak.

Akésziilék hazat nedves ruhdval torélje meg, majd szdritsa meg.

MEGJEGYZES: AKESZULEKET ViZBE VAGY MAS FOLYADEKBA MARTANITILOS!

AZ ONBIZTONSAGA ERDEKEBEN

Amennyiben a késziilék vagy a haldzati vezetéke megsériilt, a késziilék
leesett vagy megsériilt, tovébba ha a késziilék nem miikadik megfelelden,
akkor azt ne kapcsolja be. llyen esetben a késziiléket mutassa be az
eladdnak, aki gondoskodik a késziilék javitasardl vagy cseréjérdl.

« Amennyiben a késziiléket nem haszndlja, vagy tisztitds és karbantartds
eldtt, hizza ki a halozati vezetéket a fali konnektorbdl. A haldzati
csatlakozddugot tilos a vezetéknél fogva kihizni a fali aljzatbdl —
amiivelethez fogja meg a csatlakozddugot.

SZERVIZ

A késziilékben nincsenek olyan alkatrészek, amelyeket On is kicserélhet.
Amennyiben a késziilék vagy a haldzati vezetéke megsériilt, a késziilék
leesett vagy megsériilt, tovabbd ha a késziilék nem miikodik megfelelden,
akkor azt vigye vissza a vdsarlas helyére. Az eldé gondoskodik a késziilék
markaszervizbe kiildésérdl.

MUSZAKI ADATOK

Akésziilékkel barmilyen rizsfajta megfézhetd

Térfogat 11

Legfeljebb 700 g rizs fézéséhez (nyers sily)

Kiemelhetd fozdedény, tapaddsmentes feliilettel

Automatikus melegen tartds a f6zés befejezése utan (legfeljebh 5 6ra)
Kijelzd lampa a melegités és fdzés kijelzéséhez

Uvegfedél gézelvezetd nyilassal

Hoszigetelt fogantyd

Biztonsagi kapcsold — a késziilék fozoedény nélkiil nem kapcsolhatd be
Talféités elleni védelem

Tartozékok: miianyag mérdpohdr, mianyag keverd és kiszedd kanal

Névleges fesziiltség: 230 V~ 50 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 400 W

HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

Acsomagolopapirt és hullampapirtadja le hulladékgy(jtd telepen. Csomagolofélia, PE zacskok, méianyag alkatrészek — midanyaggyjtd szelektiv hulladéktérol edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és
szamos szelektiv hulladékgydijtést végz6 eurépai orszagban)

Ezatermékenvagy csomagoldsan taldlhatd jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard héztartési hulladékként megsemmisiteni. A terméket
elektromos és elektronikus berendezések jrahasznositésara szakosodott hulladékgydjté telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével
megeldzi, hogy kéros hatdst fejtsen ki az emberi egészségre és krnyezetiinkre. Az anyagok tjrahasznositésa kiméli a természetes forrasainkat. A

termék jrahasznositasaval kapcsolatosan bdvebb informaciokat a helyi onkorményzattdl, a héztartasi hulladékot feldolgozd szervezettdl, vagy

a termék forgalmazéjatol kérhet.

Eza termék megfelel a kisfesziiltségd berendezések biztonsagdra és az elektromagneses kompatibilitasra vonatkozd EU irdnyelveknek.

A szoveg és a miszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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ELEKTRISCHER REISKOCHER

SICHERHEITSHINWEISE

Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Damites zu keinem Brand oder Unfall durch elektrischen Strom kommt, miissen bei der Verwendung von elektrischen Geratenimmer die GrundvorsichtsmaBnahmen
eingehalten werden — einschlieBlich der folgenden:

1.

12.

SchlieBen Sie das Produkt immer an ein Stromnetz mit der gleichen
Spannung, Frequenz und der erforderlichen Belastung geméR den Angaben
auf dem Typenetikett des Produktes an.

Falls das Gerat von Kindern oder von Menschen mit Korperbehinderungen
bedient wird, ist eine strenge Aufsicht erforderlich. Erlauben Sie nicht,
dass das Gerat als Spielzeug fiir Kinder verwendet wird.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Geratekabel oder der Stecker
beschadigt sind, falls es zu einem Hinfallen oder irgendeiner Beschadigung
kam oder das Gerdt nicht richtig funktioniert. In diesem Fall geben Sie das
gesamte Gerdt dem Héandler zur Kontrolle, Reparatur oder zum Austausch
zuriick.

Das Produkt und die Zuleitung weichen Sie nicht in Flissigkeiten ein,
setzen Sie esnicht dem Regen und der Feuchtigkeit aus. Wasser verwenden
Sie nurzum Kochen in Ubereinstimmung mit dieser Bedienungsanleitung.
Das Produkt darf nicht in der direkten Nahe von Wasser, Badezimmern,
Duschen und in der Néhe von Schwimmbecken verwendet werden. Es kinnte
hier zu einem Fallins Wasser oder zum Nassspritzen mit Wasser auf das Produkt
kommen.

Lassen Sie das Stromzufuhrkabel nicht iiber den Tischrand oder andere
scharfe Kanten hangen, zerdriicken Sie es nicht und lassen Sie es nicht in
der Nahe von heiBen Oberfléchen.

Verwenden Sie das Produkt immer auf einer stabilen Oberflache, damit
es nicht umkippt. Verwenden Sie das Produkt nicht in Spiilbecken, auf
tropfenden Oberflachen oder anderen nicht-ebenen Stellen.

Das Produkt stellen Sie nicht an Orte, an denen es hohen Temperaturen aus
Kaminen, Radiatoren, Gasverbrauchsgerdten etc. ausgesetzt ist.

Stellen Sie das Produkt nicht auf Elektro- und Gasherde oder Backdfen.

. Beider Beriihrung mit den heiBen Oberflachen kann es zu Verbrennungen

kommen. Bei der Bedienung der Produktteile wahrend des Betriebes
verwenden Sie geeignete Gerdte und Backhandschuhe.

. Falls Sie das Gerat nicht verwenden, schalten Sie es aus und nehmen Sie

es von der Stromversorgung. Vor dem Zerlegen bei der Reinigung lassen
Sie alle Gerateteile vollsténdig abkiihlen. Die Stromzufuhr schalten Sie
ab, indem Sie das Gerdt am Stecker herausziehen — ziehen Sie niemals am
Gerdtekabel.

SchlieBen Sie niemals den elektrischen Reiskocher ohne Kochgeschirr an

BESCHREIBUNG (Seite 2)

ANWEISUNGEN ZUR VERWENDUNG

[SE NUNUVRY PR

Griff

Glasdeckel

Herabnehmbarer Kochbehélter mit antihaftbeschichteter Oberflache
Messbehalter

Servierloffel

Vor der ersten Verwendung
Packen Sie den elektrischen Reiskocher aus und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial und die Werbeetiketten.

Reinigen Sie der Behélter und den Deckel in warmem Wasser mit Spiilmittel, spiilen Sie es mit klarem Wasser ab und trocknen Sie es.
Reiben Sie den Korper des elektrischen Reiskochers mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab.

WARNUNG: WEICHEN SIE DEN KORPER DES REISKOCHERS UND AUCH DAS GERATEKABEL NIEMALS IN
FLUSSIGKEITEN EIN; TAUCHEN SIE ES AUCH NICHT IN FLUSSIGKEITEN.

ECG

18.
. Das Gerdt soll wéhrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt sein.
20.
21

22.
23.

24,

25.

26.
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die Stromversorgung an, wenn der Behdlter nicht ordnungsgemag in die
Basis des elektrischen Reiskochers eingesetzt ist. Schalten Sie in diesem
Zustand das Gerat auch nicht an.

. Schiitten Sie keine Fliissigkeiten in die Basis des elektrischen Reiskochers.

Zum Einweichen ist nur der Behalter bestimmt.

. VORSICHT: Heben Sie den Glasdeckel vorsichtig hoch und kippen Sie ihn

so, dass der entweichende Dampf von lhnen wegzieht. Es kann zu einer
Verbrennung kommen. Lassen Sie nicht das Deckelwasser auf die Basis
des elektrischen Reiskochers tropfen. Es darf nur in den Behalter tropfen.

. Kontrollieren Sie regelmdBig die Stromzufuhr, den Stecker und

das gesamte Produkt auf mdgliche Beschadigungen. Falls Sie eine
Beschadigung feststellen, horen Sie sofort auf, das Gerat zu verwenden
und geben Sie das Gerat lhrem Handler zusammen mit dem Kaufbeleg
zuriick.

. Verwenden Sie kein beschadigtes oder zerplatztes Kochgeschirr. Tauschen

Sie es vor der Verwendung aus.

. Verwenden Sie das Gerat nicht zu andern Zwecken, als jene, fiir die es

bestimmt ist.
Verwenden Sie das Gerdt nichtim AuBenbereich.

Bewahren Sie das Gerat im Innenbereich im Trockenen auf.

Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, zu justieren oder seine Teile
auszuwechseln. Das Gerat enthalt keine Teile, die durch den Verwender zu
repariert werden konnten.

Vor der Reinigung und dem Abstellen lassen Sie das Gerdt auskiihlen.
Stellen Sie auf das Gerdt keine anderen Gegenstande, fiigen Sie keine
fremden Gegenstande in die Gerdtedffnungen ein und verwenden Sie es
nichtin der Nahe von Wanden, Gardinen u.a.

Hinweis: Wéhrend des Betriebes erhitzt sich das Gerdt und aus
den Deckeldffnungen entweicht heiBer Dampf. Decken Sie keine
Gerdtedffnungen ab. Beriihren Sie bitte nicht die heiBen Oberflachen des
Gerdtes. Verwenden Sie immer die Griffe und Tasten.

Die Verwendung von Zubehr, das nicht vom Hersteller oder vom Héndler
empfohlen wurde, kann zum Garantieverlust, zur Beschadigung von
Personen oder des Eigentums fiihren.

Dieses Produktist nur die die Verwendungin Privathaushalten vorgesehen.

Halter

Gehduse des elektrischen Reiskochers
Aufheiz-Kontrollleuchte
Kochen-Kontrollleuchte

. Bedienhebel
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DAS REISKOCHEN

Reis ist eine wertvolle Nahrungsquelle fiir komplexe Kohlenhydrate mit einem natiirlichen Gehalt
an Starke. Wir empfehlen, den Reis mit flieBendem Trinkwasser so lange auszuspiilen, bis das
Wasser sauber herauslauft. Es wird auch die Braunférbung und das Ankleben des Reises im unteren
Teil des Kochgeschirrs reduziert. Es kann natiirlich auch zum Verlust einiger Nahrstoffe im Reis

kommen.

1. Stellen Sie den elektrischen Reiskocher auf eine trockene und gerade Oberfléche.

2. Mithilfe des beigefiigten Messbechers schiitten Sie die gewiinschte Menge Reis ab (siehe
Dosierungstabelle). Messen Sie immer eine gleichmaBige Menge ab, iiberfiillen Sie nicht den
Messbecher (Abb. 1). Abb. 1

4. Legen Sie den Reis in den Behlter und spiilen Sie ihn unter flieBendem kalten Wasser ab, )
damit die freie Starke entfernt wird. Der Reis ist in dem Moment zum Kochen bereit, wenn
reines Wasser von ihm abflieQt.

5. Vor dem Einsetzen in das rostfreie Gehduse des ( WARNHINWEIS! ™,
Reiskochers achten Sie darauf, dass die Innenoberfliche %‘ . Reinigen Sie vor dem Kochen den Boden des innen
des Kochgeschirrs sauber und trocken ist. Achten Sie befindlichen Kochgeschirrs und die Oberfléiche der Kochplatte.
auf einen guten Kontakt des Kochgeschirrs mit der —— ) 2. Drehen Sie der Behilter im elektrischen Reiskocher nach links
Innenoberflache (siehe Abb. 2). % und nach rechts. Achten Sie darauf, dass der Behilter gerade

5. Achten Sie darauf, dass der Behlter gerade in das auf der Kochplatte steht.

Gehduse des Kochgeschinrs eingesetzt wurde (siehe . DerBehalter muss ordnungsgemag im elektrischen Reiskocher
Abb. 3) und schiitten Sie den ausgewaschenen Reis ﬁ eingesetzt sein, sonst wird das Gerat nicht richtig arbeiten und
hinein. Achten Sie darauf, dass der Reis waagerecht es kdnnte zu seiner Beschadigung kommen.

ausgebreitet auf den Kochgeschirrboden liegt und Kochen Sie nur in dem herausnehmbaren innen befindlichen Behalter.
nicht an den Winden klebt (Abb. 3). Sie umgehen damit das Risiko eines Unfalles durch elektrischen Strom.

6. Fiigen Sie Wasser in folgendem Verhiltnis zu: TAUCHEN SIE DEN ELEKTRISCHEN REISKOCHER NICHT INS WASSER.
WeiBer Reis = 1 Tasse Wasser: 1 Tasse Reis Abb.2
Vollkornreis = 1,5 Tassen Wasser: 1 Tasse Reis
(Weitere  Einzelheiten ~ finden ~ Sie in  der
Dosierungstabelle)

7. Decken Sie den Behalter mit dem Glasdeckel ab.

8. DasGerdtekabel stecken Siein eine 230/240V Steckdose und schalten den
Strom an. Es leuchtet eine orangefarbene Kontrollleuchte , Aufheizen”.

9. Das Kochen starten Sie durch das Driicken des Bedienhebels nach unten.

Es leuchtet die rote Kontrollleuchte ,Kochen”.

ANMERKUNG: In dem gegebenen Moment leuchtet

immer nur eine Kontrollleuchte, Orangefarben fiir

Aufheizen oder Rot fiir Kochen. Mischen Sie immer nur

in jeder halben Stunde des Kochens den Reis. Abh.3
10. Nach dem Kochen schaltet sich der elektrische Reiskocher automatisch ’

in den Aufheizmodus um, und es leuchtet die orangefarbene
Kontrollleuchte. Der elektrische Reiskocher ist nun im automatischen Modus fiir das Temperaturhalten.

A LASSEN SIE DEN ELEKTRISCHEN REISKOCHER NICHT IM AUFHEIZ-MODUS LANGER ALS 5 STUNDEN.

. Nehmen Sie den Deckel ab und mischen Sie den Reis mit dem beigefiigten Servierlgffel, damit der Reis leicht und locker bleibt. SchlieBen erneut den Behalter

und lassen Sie vor dem Servieren den Reis 10 bis 15 Minuten stehen. Die iiberschiissige Feuchtigkeit absorbiert sich wéhrend dieser Zeit, und der Reis wird locker.

A DEN DECKEL HEBEN SIE IMMER SO, DASS DER DAMPFSTROM VON IHNEN WEGGEHT

. Nach der Verwendung des elektrischen Reiskochers nehmen Sie ihn von der

Stromversorgung.
ANMERKUNG:

Den automatischen Aufheizzyklus schalten Sie so aus, dass Sie ihn aus dem
Stromnetz mit dem Stecker nehmen.

Greifen Sie wéhrend des Betriebes nicht in die Einstellungen des
Bedienhebels ein.

WICHTIG

SchlieBen Sie niemals den elektrischen Reiskocher an das Stromnetz ohne das
eingesetzte Kochgeschirr an.

Schalten Sie niemals den Bedienhebel ohne das eingesetzte Kochgeschirr.

16
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«  Bei dem AnschlieBen des elektrischen Reiskochers an das Stromnetz
spiilen Sie der Behdlter immer mit Wasser aus oder seien Sie darauf
vorbereitet, schnell 0l oder Butter hinzuzufiigen.

- Indas Gehduse des elektrischen Reiskochers schiitten Sie niemals Wasser,
es konnte zu einem Kurzschluss kommen. Fliissigkeiten kann man nur in
den Behélter gieBen.

- Schiitzen Sie das Gerat davor, dass Reis oder andere Lebensmittel in das
Gehduse des elektrischen Reiskochers fallen.

- Danach, wennsie der Bedienhebel automatischin die Position , Aufheizen”
schaltet, versuchen Sie nicht, ihn wieder in die Position ,Kochen" zu
verschieben.

« Verwenden Sie im Kochgeschirr nur Holz- oder Plastikgeréte, es besteht
die Gefahr, den Behalter zu zerkratzen.

«  Achten Sie immer darauf, dass der Behdlter richtig in den elektrischen
Reiskocher eingesetzt ist (Abb. 4) und driicken Sie ihn leicht hinein.
Im umgekehrten Fall droht die Beschddigung des Produktes. Achten
Sie immer auf den richtigen Kontakt der Oberfliche des elektrischen
Reiskochers und dem Kochgeschirr sowie auf das Erreichen der optimalen
Leistung.

« Verwenden Sie kein beschddigtes oder deformiertes Kochgeschirr. Es
wiirde nicht richtig in den elektrischen Reiskocher eingesetzt werden
kénnen.

HEBEN UND NEHMEN SIE DEN DECKEL

A IMMER VORSICHTIG AB UND KIPPEN SIE IHN
IN DIE RICHTUNG VON SICH WEG, DAMIT SIE
NICHT VON DEM ENTWEICHENDEN DAMPF
VERBRANNT WERDEN

TABELLE REISKOCHEN

In der Tabelle wird je nach der Menge der beigefiigte Messhecher verwendet.

Dieser Messbecher stellt keine metrische Standardtasse
dar.

1 Messbecher entspricht 140 g ungekochtem Reis oder
185 ml Wasser.

Falls Sie den Messbecher verlieren, konnen Sie einen
anderen Messbecher unter Einhaltung der in der Tabelle
genannten Mengen verwenden. Achten Sie immer
darauf, dass nicht die Marke fiir die maximale Menge im
Kochbehilter (10 Messbecher) iiberschritten wird:

WeiBer Reis = 1 Tasse Wasser: 1 Tasse Reis

Vollkornreis = 1,5 Tassen Wasser: 1 Tasse Reis

WEISSER REIS

Roher weiRer Reis | Kaltes Wasser | Gekochter Reis Kochdauer
(Messbecher) (Messhecher) (anndhernd) (anndhernd in
(Messbecher) Minuten)
2 2 4 15
4 4 8 18
5 5 10 21
VOLLKORNREIS
Roher Kaltes Wasser Gekochter Reis Kochdauer
Vollkornreis (Messbecher) (anndhernd) (anndhernd in
(Messhecher) (Messbecher) Minuten)
2 3 5 25-30
4 6 10 35-40
5 75 12,5 40-45

ECG

TIPPS
Wenn Sie mehr Wasser hinzufiigen erzielen Sie einen lockeren Reis, wenn
Sie weniger Wasser nehmen wird der Reis dicker.
Einige Reisarten erfordern mehr Wasser. Es handelt sich dabei
beispielsweise um Wildreis, Arborioreis oder Rundkorneis. Gestalten
Sie das Rezept immer nach lhren Bediirfnissen. Gehen sie nach den
Verwendungshinweisen auf der Reispackung vor und verwenden Sie die
Tabelle fiir Vollkornreis.
Wenn Sie groBere Mengen Wasser kochen, kann es zum Spritzen von
Wassertropfen mit Starke des Deckels auf die Innenoberflache kommen.
Damit Sie die besten Ergebnisse erzielen spiilen Sie den Reis vor dem
Kochen ab und lassen Sie ihn nach dem Kochen 20 Minuten im Warmen das
verbleibende Wasser absorbieren.

PFLEGE UND REINIGUNG
NACH JEDER VERWENDUNG

Nach der Verwendung des elektrischen Reiskochers nehmen Sie ihn von
der Stromversorgung.

+ Vordem Zerlegen bei der Reinigung lassen Sie alle Gerateteile vollstandig
abkiihlen.

+ Reinigen Sie den Behdlter und den Deckel in warmem Wasser mit
Spiilmittel, spiilen Sie sie mit klarem Wasser ab und trocknen Sie es.

« Wir empfehlen nicht, die Teile des elektrischen Reiskochers in der

Geschirrspiilmaschine zu reinigen. Die aggressiven Reinigungsmittel und
das heiBe Wasser konnen Flecken und andere Schdden auf den Teilen des
elektrischen Reiskochers verursachen.
VORSICHT: Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, Drahtsch , Drahtbiirsten und
Scheuerschwdamme. Es kdnnte zu einer Beschdadigung
der antihaftbeschichteten Oberfliche kommen.

« Dasrostfreie Gehduse des elektrischen Reiskochers kdnnen Sie mit einem
feuchten Tuch abwischen und anschlieBend trocknen.

ANMERKUNG: TAUCHEN SIE DEN KORPER DES ELEKTRISCHEN REISKOCHERS
NICHT UNTER WASSER ODER IN ANDERE FLUSSIGKEITEN.

ZU IHRER SICHERHEIT

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Geratekabel oder der Stecker
beschadigtsind, falls es zu einem Hinfallen oder irgendeiner Beschadigung
kam oder das Gerat nicht richtig funktioniert. In diesem Fall geben Sie das
gesamte Gerat dem Handler zur Kontrolle, Reparatur oder zum Austausch
zuriick.

«  Falls Sie das Gerat nicht verwenden sowie beim Zerlegen, Reinigen und
Zusammensetzen schalten Sie es immer aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Die Stromzufuhr schalten Sie ab, indem Sie das Gerat am
Stecker herausziehen — ziehen Sie niemals am Gerétekabel.

SERVICE

« Das Produkt beinhaltet keine zu reparierenden Teile. Falls das Gerdt
hinfallt aus einer Hohe oder eine andere mechanische Beschédigung
aufweist bzw. nicht richtig funktioniert, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder schicken Sie es an die Adresse eines autorisierten Fachservices zur
Kontrolle.
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TECHNISCHE ANGABEN

Geeignet fiir die Zubereitung verschiedener Reissorten

Fassungsvermagen 11

Max. 700 g Reis (Gewicht vor dem Kochen)

Herabnehmbarer Kochbehélter mit antihaftbeschichteter Oberflache
Automatisches Temperaturhalten bei der Beendigung des Kochvorganges (bis zu 5 Stunden)
Leuchtkontrolllampen fiir das Temperaturhalten und das Kochen

Glasdeckel mit Offnungen fiir den Dampfaustritt

Warmeisolierte Handgriffe

Sicherheitsschalter — der Betrieb ohne den Heizbehalter ist nicht mdglich
Uberhitzungsschutz

Zubehdr: Kunststoffmessbecher, Kunststoffloffel zum Mischen und Servieren

Nennspannung: 230 V~ 50 Hz
Anschlusswert: 400 W

VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Verpackungspapier und Wellpappe — zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile — in den Sammelcontainer fiir Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Die Entsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Gerdte (giiltig in den
Mitgliedsldndern der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der
Abfalltrennung)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht als Hausmiill abgegeben werden soll. Das
Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des
Produktes schiitzt Sie vor negativen Einfliissen auf die menschliche Gesundheit und des Lebensraumes. .
Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen iiber das Recycling dieses Produktes gibt lhnen die

Kommunalbehdrde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder die Verkaufsstelle, in der Sie das Produkt erworben haben. 08/05
Dieses Produkt erfiillt die Anforderung der EU-Richtlinien iiber elektromagnetische Kompatibilitdt und elektrische Sicherheit. c €
Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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RICE COOKER

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!
To prevent fire or electric shock injury, you should always follow basic precautions when using electrical devices, including the following:
1.

12.

Always power the appliance with power of the same voltage, frequency
and required load capacity as marked on the product label.
A strict supervision is needed when children or persons with a disability
use the appliance. This appliance is not a children’s toy.
Do not use the appliance if the power cord or the plug is damaged, if the
appliance fell or was damaged in any way or if it malfunctions. In that case,
return the complete product to the vendor to check, repair or replace it.
Do notimmerse the product or the power cord in liquids, do not expose it
to rain and wetness and use water only for cooking according to this guide.
The appliance may not be used close to water, in bathrooms, in the showers
and close to pools, where it can fall into the water or where water might
splashoniit.
Do not break the power cable over the edge of the table or any other sharp
edge, do not twist it and do not leave it close to hot surfaces.
Use this product always on a stable surface where it cannot be overturned.
Do not use the product in sinks, dripping off areas and other places with
uneven surface.
Do not put the product in places where it can be exposed to high
temperatures from stoves, radiators, gas appliances, etc.
Do not place the product on electric or gas stoves and ovens.

. Contact with hot surface may case burns. When you handle parts of the
appliance when in operation, use suitable utensils and oven mitts.

. If you do not use the product, switch it off and unplug it. Before you

dismantle the product for cleaning, let all the parts of the appliance cool
off. Disconnect the power cord by pulling on the plug — never yank the
cable.

Never plug the rice cooker in, or switch it on without the cooking vessel

DESCRIPTION (page 2)
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Handle

Glass lid

Removable cooking vessel with non stick surface
Measuring cup

Serving spoon

OPERATING INSTRUCTIONS

Before first use
Carefully unpack the rice cooker and remove all the packaging material and promotional stickers.

Wash the cooking vessel and lid in warm, soapy water, rinse and dry.
Wipe the body of the cooker with moist cloth or sponge.

15.

16.
. Donot use the appliance for any other purpose than it is designed for.
18.
19.
20.
21

22.
23.

25.

26.

S ©° o~

inserted correctly into the cooker.

. Do not fill the body of the rice cooker with liquid. Only the cooking vessel

is designed for liquids.

. ATTENTION: Lift the glass lid carefully, and tilt it in such a way that the

steam is escaping away from you to prevent scalding. Do not let the
water from the lid drip into the body of the cooker, it can drip only into
the cooking vessel.

Check the power cord, plug and the whole product for damage regularly.
If you find any damage, immediately discontinue using the product and
return the whole product to the vendor with proof of purchase.

Do not use damaged or broken cooking vessel. Replace it before using.

Do not use outside.

The appliance should not be left unattended when in operation.

Store the product inside in a dry place.

Do not try to repair the product, adjust it or change its parts. The product
does not contain any parts repairable by the user.

Before cleaning and storing, let the appliance cool off.

Do not place other objects on the appliance, do not let foreign objects enter
its openings and do not use close to the walls, drapes, etc.

. Attention: When in use, the cooker heats up and the steam is escaping

through the openings in the lid. Do not cover any openings. Do not touch
hot surfaces. Always use handles and buttons.

The use of accessories not recommended by the manufacturer or by the
vendor may void the warranty and cause danger to persons or property.
This product is intended for domestic use only.

Handle

Body of the cooker
Heating light
Cooking light

. Control lever

WARNING: NEVER SUBMERGE OR IMMERSE THE BODY OF THE COOKER AND THE POWER CORD IN LIQUIDS.
COOKING RICE

Riceis a valuable source of complex carbohydrates containing natural starch. We recommend that
you rinse the rice using cold potable water until it runs clear. This prevents the browning of rice
and its sticking to the bottom part of the vessel, however, it may also cause loss of some rice

nutrients.

1. Place the cooker on a dry, flat surface.

2. Using the supplied measuring cup, pour in the required amount of rice (see the table guide).
Always measure an even amount, do not overfill the cup(Fig. 1).

3. Putthericeinaseparate container and rinse under running water to remove the free starch.

Therice s ready for cooking when the water runs clear.

ECG

Fig. 1

19



IM

. When the rice is cooked, the cooker automatically switches to ,Heating

Before inserting the cooking vessel into the stainless

steel body of the cooker, make sure the its external (/

surface is clean and dry. This ensures perfect contact of ‘

the vessel with the inside surface (Fig. 2).

Make sure that the cooking vessel sits straight in the
body of the cooker (Fig. 3) and pour the rinsed rice in
it. Make sure that the rice is spread evenly in the vessel
and does not stick to its walls (Fig. 3).

Add water in the following proportion:

White rice =1 cup of water: 1 cup of rice

Brown rice = 1,5 cup of water: 1 cup of rice

Cover the vessel with glass lid.
Plug the power cord in the 230/240 V outlet and switch
the appliance on. The orange light ,Heating” comes on.

. Clean the bottom of the cooking vessel and the cooking area before

. Turn the vessel inside the cooker left and right to make sure it sits

Cook in the removable vessel only to prevent risk of electric shock.

(You will find more details in the table guide) DO NOT IMMERSE THE COOKER IN WATER.

ATTENTION! ™
cooking.

straightin the cooking area.

. The vessel has to sit properly in the cooker, otherwise the appliance
will not work properly and might be damaged.

Fig.2

Start cooking by pushing the control lever down. The

red light, Cooking” comes on.

NOTE: Always, only one light comes on, orange for
heating or red for cooking. Always stir the rice once, in
the middle of the cooking time.

and the orange light comes on. The cooker is now in automatic, heat
maintaining mode.

DO NOT LEAVE THE COOKER IN THE HEATING
MODE FOR MORE THAN 5 HOURS

Fig.3

serving. The rice will absorb excess liquid during this time and the rice will be fluffy.

. Remove the lid and stir the rice using the supplied serving spoon to keep the rice light and fluffy. Close the vessel again and let it stand 10 to 15 minutes before

A RAISE THE LID ALWAYS IN SUCH A WAY THAT THE STEAM ESCAPES AWAY FROM YOU

. After use, switch the cooker off and unplug it.

NOTE:

- You will switch off the automatic heating cycle by unplugging the cooker from the outlet.

- Do not change the setting of the control lever during cooking.

PORTANT

Never plug the cooker in without inserted cooking vessel.

Never push the control lever without inserted cooking vessel.

When plugging the cooker in, have always ready some water or be ready to add
oil or butter quickly.

Do not pour water in the body of the cooker, it may cause short circuit. You may
add liquids to the cooking vessel only.

Prevent rice or other foods from falling into the body of the cooker.

When the lever switches automatically to the ,Heating” position, do not try to
returniit to ,Cooking” position.

Always use plastic or wooden utensils for the cooking vessel, otherwise you can
scratch it.

Always make sure that the cooking vessel is properly seated in the cooker (Fig. 4)

-
=

——— Fig. 4

and gently push it in, otherwise you may damage the product. This ensures good contact of the surface of the cooker and of the vessel and achieves the best

performance.
Do not use damaged or deformed vessel, it would not it properly in the cooker.

ALWAYS LIFT AND REMOVE THE LID CAREFULLY AND TILT AWAY FROM YOU SO YOU ARE NOT SCALDED BY
ESCAPING STEAM
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RICE COOKING TABLE

The supplied measuring cup is used in the tables as a unit of volume.

This measuring cup does not represent a standard metric
cup.

1 measuring cup corresponds to 140 g of raw rice or 185 ml
of water.

If you loose the measuring cup, you can use another type of
measuring cup while preserving the proportions noted in
the tables, however, take care that you do not exceed the
mark of the max. fill in the cooking vessel (10 measuring
cups):

White rice = 1 cup of water: 1 cup of rice

Brown rice = 1,5 cup of water: 1 cup of rice

WHITERICE

Raw white rice Cold water Cooked rice Cooking time
(measuring cup) | (measuring cup) (about) (about, in
(measuring cup) minutes)
2 2 4 15
4 4 8 18
5 5 10 21
BROWN RICE
Raw brown rice Cold water Cooked rice Cooking time
(measuring cup) | (measuring cup) (about) (about, in
(measuring cup) minutes)
2 3 5 25-30
4 6 10 35-40
5 15 12.5 40-45

« When you add more water, the rice becomes fluffier, when you remove
water the rice becomes tougher.

+ Some types of rice need more water, for example wild rice, Arborio rice of
short grain rice. Therefore always adjust the recipe as needed. Use se the
instructions on the package or use the table for brown rice.

+ When cooking in a larger amount of water the inside of the lid may be
splashed by water drops with starch. To achieve the best results, rinse the
rice before cooking and let it stand for 20 minutes after finishing cooking
to absorb the excess water.

CLEANING AND CARE
AFTER EACH USE

«  Afteruse, switch the cooker offand unplug it.

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Before dismantling and cleaning, let all the parts cool off.

Wash the cooking vessel and lid in warm, soapy water, rinse and dry.

We do not recommend washing parts of the cooker in the dishwasher,
aggressive chemicals and hot water can stain the cooker and cause other
damage on parts of the cooker.

ATTENTION: Do not use abrasive cleaners, steel wool
or wire brushes and abrasive sponges, the non-stick
surface could be damaged.

You can wipe the stainless steel body of the cooker with wet cloth and then
dryitoff.

NOTE: DO NOT IMMERSE THE BODY OF THE COOKER IN WATER OR OTHER
LIQuIDs.

FOR YOUR SAFETY

Do not use the appliance if the power cord or the outlet is damaged, if it fell
orifit was damaged in any way or if the appliance does not work properly.
In that case, return the complete product to the vendor to check, repair
orreplace.

If you do not use the appliance, always switch it off and unplug it while
dismantling, cleaning and assembling it. Disconnect the power cord by
pulling on the plug — never yank the cable.

SERVICE

« The product does not contain any repairable parts. If the appliance falls
or shows any mechanical damage, or if the appliance malfunctions, return
itto the vendor or send it off to an authorized service center to checkit.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Suitable for preparing all types of rice

Volume 11

Max. 700 g of rice (weight before cooking)

Non-stick surface removable vessel

Automatic temperature maintenance after cooking (up to 5 hours)
Indicator lights for heating and cooking

Glass lid with a steam opening

Heatinsulated handles

Safety switch — operation is not possible without the cooking vessel
Safety overheating protection

Accessories: plastic measuring cup, plastic stirring and serving spoon

Nominal voltage: 230 V~ 50 Hz
Nominal input power: 400 W

Wrapping paper and corrugated paperboard — deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements — throw into plastic recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste. Hand over the product to the
specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative impacts on human health and the environment by properly

recycling your product.

K m

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your local authority, domestic

waste processing organization or store, where you purchased the product.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and electrical safety.

Changes in text and technical parameters reserved.
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Vyhradni zastoupeni pro CR:

K+B Progres, a.s. tel.: +420 272122 111
U Expertu 91 e-mail: ECG@kbexpert.cz
250 69 Klicany zelend linka: 800 121 120

Distributor pre SR:

K+B Elektro — Media, k.s.

Mlynské Nivy 73 tel.: +421 232 113 410

821 05 Bratislava e-mail: ECG@kbexpert.cz

Wytaczny przedstawiciel na PL:

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep. e-mail: ECG@kbexpert.cz

Kizarélagos magyarorszagi képviselet:

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep. e-mail: ECG@kbexpert.cz

Distributor fur DE:

K+B E-Tech GmbH & Co. KG
Barbaraweg 2

DE-93413 Cham

® Dovozce neruci za tiskové chyby obsazené v ndvodu k pouziti vyrobku. ® Dovozca neruci za tlatové chyby obsiahnuté v navode na pouzitie
vyrobku. ® Importer nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi do produktu. ® Azimportér nem felel a termék hasznélati
utmutatdjaban fellelheté nyomdahibédkért.  ® Der Importeur haftet nicht fur Druckfehler in der Bedienungsanleitung des Produkts. ® The importer
takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.
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