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/A Bezpeénostni pokyny

Upozornéni tykajici
se Vasi bezpec€nosti

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti. Navod
k pouziti a montazi dobfe uschovejte. Pokud spotfebi¢
predavate jiné osobé&, nezapomerite pfilozit veSkerou
dokumentaci.

Tento spotrebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné k pfipravé pokrm.

Dospéli a déti nikdy nesmi pouzivat spotfebi¢ bez dozoru,
B pokud nejsou télesné i duSevné zpusobili nebo

B pokud jim chybi znalosti a zkusenosti, aby mohli
spotfebi¢ spravné a bezpec¢né pouzivat.

Nedopustte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nebezpedi poranéni!

Neotevirejte dvifka spotfebice pfed jeho Uplnym zasunutim
do nabytku. Pfed pfiSroubovanim spotfebice otevirejte
dvirka velmi opatrné. Spotfebi¢ by se mohl prevratit, popf.
vypadnout z nabytku. Dodrzujte pokyny uvedené v navodu
k montazi.

Nebezpedi opareni!

P¥i otevieni dvifek spotfebice mize unikat horka para.
Béhem provozu spotfebice nebo kratce po jeho ukon&eni
otevirejte dvirka spotiebice velmi opatrné. P¥i otevirani
nestujte pfilis blizko u spotiebice. Dbejte na to, ze para
neni v zavislosti na teploté viditelna.

Nebezpedi opareni!

Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch varného
prostoru a topnych téles. Udrzujte malé déti v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

Nebezpedi pozaru!
Ve varném prostoru nikdy neuchovavejte hoflavé predméty.

Nebezpedi opareni!
Do horkého varného prostoru nikdy nelijte vodu.
Vznika horka vodni para.



Pri¢iny poskozeni

Pozor!

Nebezpeci elektrického zkratu!

Dbejte na to, abyste nikdy nezaklinili pfipojny kabel v
horkych dvitkach spotfebiCe. Kabelova izolace by se mohla
roztavit.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Alkoholové vypary se mohou
ve varném prostoru vznitit. Pouzivejte pouze malé mnozstvi
napojl s vysokoprocentnim alkoholem a dvifka spotfebice
otvirejte opatrné.

Nebezpeci popaleni!
Horké pfisluSenstvi nikdy nevyjimejte ze spotfebice bez
chiiapky nebo kuchynské utérky.

Nebezpecdi opareni!

Necistéte spotfebic ihned po jeho vypnuti.

Voda v odparovaci misce je jesté horka. PocCkejte, az
spotiebi¢ vychladne.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Pouze nami skoleny
technik ze zakaznického servisu smi provadét opravy.
Pokud zjistite vadu na spotfebici, odpojte sitovou zastrcku,
popf. vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.

B Nepokladejte nic pfimo na dno varného prostoru.
Dno varného prostoru nevykladejte hlinikovou folii.
Hromadéni tepla by mohlo poskodit spotfebic.
Dno varného prostoru a odpafovaci miska musi vzdy
zustat volné. Nadobu postavte vzdy do dérované varné
nadoby nebo na rost.

B Hlinikova félie ve varném prostoru nesmi pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli ve dvitkach spotrebice.
Sklenéna tabule by se mohla trvale zabarvit.

B Pouziti nadobi musi byt zaruvzdorné.

B Nepouzivejte zkorodované nadobi. | nepatrné skvrny
mohou vést ke korozi ve varném prostoru.



B Pri vareni v pare vzdy zasurite pod dérovanou varnou
nadobu pecici plech nebo nedérovanou varnou nadobu.
Zachyti se tak odkapavajici tekutina.

B V uzavieném varném prostoru neskladujte del$i dobu
vlhké potraviny. To by mohlo vést ke korozi varného
prostoru.

B Ovocna $tava muze ve varném prostoru zanechavat
skvrny. Ovocnou $tavu vzdy ihned odstrarite a spotfebic
vzdy otfete vihkym hadfikem a osuste mékkou utérkou.

B Pokud je tésnéni dvifek velmi znecisténé, nedaji
se dvitka spravné zavfit. Mize dojit k poSkozeni
sousedniho nabytku. Tésnéni dvifek vzdy udrZujte Cisté
a v pfripadé potfeby ho vyménte.

B Varny prostor Vaseho spotfebiCe je vyroben z vysoce
kvalitni nerezové oceli. Chybna péce muze vést ke
korozi varného prostoru. DodrZujte pokyny k péci a
Cisténi spotfebite uvedené v navodu k pouZiti. Neclistoty
odstrante z varného prostoru ihned po vychladnuti
spotfebicCe.



Vas novy spotiebic¢

V této kapitole obdrzite informace ohledné

M ovladaciho panelu;
B varného prostoru;
M prisluSenstvi;

M automatické kalibrace.

Ovladaci panel

gy
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Tlacitko Teplotni Displej s funk&nimi tlacitky Otocny
ZAP./VYP. tlacitka voli¢

__© g

Tlacitko
START/PAUZA



Ovladaci prvek/indikator Pouziti/lvyznam

Tlacitko ZAP./VYP.

@ Zapnuti a vypnuti spotfebice

Teplotni tlacitka

40  Vareni v pare pfi 40 °C, napf. kynuti tésta a rozmrazovani

60 Vareni v pare pii 60 °C, napf. rozmrazovani

80 Vareni v pare pfi 80 °C, napf. pfiprava ryb a uzenin

90 Vareni v pare pfi 90 °C, napf. pfiprava ryb, uzenin a vioZzek do polévek

100 Vareni v pafe pfi 100 °C, napr. pfiprava zeleniny, ryb, masa a pfiloh,
odstavovani a zavarovani

Funkeni tlacitko
,Odvapnéni*

Odvapnéni vodniho systému a odparovaci misky
(viz kapitola ,Odvapnéni*)

Funkeni tlacitko
,Program*

Vybér programové automatiky (viz kapitola ,Programova automatika)

Funkeni tlacitko
,Cas”

Zapnuty spotfebic  Nastaveni doby tepelné Gpravy [-D]

Vypnuty spotfebi€ ¢ aike stisknuti: Zména casu [®]
Dlouhé stisknuti: Zména zakladnich nastaveni

Funkeni tlacitko

Ing Nastaveni hmotnosti pokrmu pro pfislusny program

,Hmotnost"“
Indikator ki Indikator [J Vas vyzve k odvapnéni spotiebice
»,Odvapnéni (viz kapitola ,Odvapnéni*)

Indikator ,NapInéni
zasobniku vodou*

LJ  Indikator |J Vas vyzve k napinéni zasobniku vodou
(viz kapitola ,NapInéni zasobniku vodou®)

Indikator ,Vyprazdnéni
odparovaci misky*“

|&)  Indikator &) Vas béhem odvapriovani vyzve k odstranéni zbylé vody z
odparovaci misky pomoci pfilozené houbicky

Otoc¢ny voli¢ Nastaveni hodnot na displeji

Otocny voli¢ je zapustny. Stisknéte otoény voli¢, abyste jim mohli pohybovat.
Tlagitko [>[]|] Kratké stisknuti: Zahajeni a preru$eni (pauza) provozu
LStart/pauza” Dlouhé stisknuti: Ukonéeni provozu

Varny prostor

Stisknutim symbolu & otevrete dvitka
spotrebice.

Varny prostor ma tfi zasuvné urovné.
Zasuvné urovné jsou oCislovany
zespoda nahoru.

Odparovaci  Zasobnik

miska vody



Pozor!

PrisluSsenstvi

Nepokladejte nic pfimo na dno varného prostoru. Dno
varného prostoru nevykladejte hlinikovou félii. Hromadéni
tepla mlze vést k poskozeni spotiebice.

Dno varného prostoru a odpafrovaci miska musi vzdy zlstat
volné. Nadobu vzdy postavte do dérované varné nadoby
nebo na rost.

Pouzivejte pouze pfisluSenstvi dodané spolu se
spotifebi¢em nebo zakoupené u zakaznického servisu.
Je pfizplisobeno Vasemu spotiebidi.

Vas spotrebic je vybaven nasledujicim pfislusenstvim:

Varna nadoba, nedérovana, 2,

hluboka 40 mm

Vhodna k zachycovani odkapavajici tekutiny pfi vareni v
pare a k vareni ryze, lusténin, obilovin atd.

Varna nadoba, dérovana, 2,

hluboka 40 mm

Vhodna k vareni v pare celych ryb nebo vétsiho mnozstvi
zeleniny, k odStavovani bobulovin atd.

DalSi prislusenstvi obdrzite ve specializovaném obchodé:

Prislusenstvi Obj. ¢islo
Varna nadoba, nedérovand, 2, hlubokd 40 mm  HEZ36D253
Varna nadoba, dérovana, %%, hluboka 40 mm HEZ36D253G
Varna nadoba, nedérovana, %, hluboka 40 mm  HEZ36D153
Varna nadoba, dérovana, %, hluboka 40 mm HEZ36D153G
Cistici houbicka 643 254
Odvapriova¢ 311 138
Utérka z mikrovlékna s vostinovou strukturou 460 770




Automaticka
kalibrace

Po prestéhovani

10

Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu. Pfi kalibrovani
se spotfebi¢ nastavi na tlak v mistnosti, kde je spotiebic
umistén. Kalibrace probéhne automaticky béhem prvniho
uvedeni do provozu (viz kapitola ,Prvni uvedeni do
provozu*“). Spotrebic vyvine vice pary nez obvykle.

Dulezité je, abyste spotfebi¢ nechali v provozu bez
preruseni 20 minut pfi 100 °C. Béhem této doby
neotevirejte dvirka spotfebice.

Pokud se spotfebi¢ z néjakého divodu nebude moci
automaticky nekalibrovat (napf. protoze jste otevreli dvifka
spotfebice), kalibrace bude provedena pfi pFistim uvedeni
do provozu.

Aby se spotfebi¢ opét automaticky pfizpusobil novému
mistu, nastavte ho zpét na vychozi nastaveni (viz kapitola
LZakladni nastaveni“) a opakujte prvni uvedeni do provozu
(viz kapitola ,Prvni uvedeni do provozu®).



Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu

Nastaveni tvrdosti
vody

V této kapitole se dozvite, jaké kroky jsou nutné pred
prvnim uvedenim do provozu:

B nastaveni ¢asu;

B piipadna zména tvrdosti vody;

M prvni uvedeni do provozu;

B predcisténi prislusenstvi.

Vas spotrebi¢ byl ve vyrobnim zavodé dukladné otestovan,

aby byla zaru€ena jeho funk&nost. Proto se v ném muze
nachazet malé mnozstvi kondenzované vody.

Po pfipojeni k elektrické siti se na displeji rozsviti symbol

[®] a 00:00.
Pomoci otoéného voli¢e nastavte aktualni ¢as.

Po nékolika malo sekundach se nastaveny ¢as automaticky
ulozi.

Spotrebi€ v pravidelnych intervalech odvapriujte. Jen tak
predejdete jeho poskozeni.

Spotrebi¢ Vam automaticky ukaze, kdy ho musite odvapnit.
Je pfednastaven na tvrdost vody 5 & (stfedni). Pokud je
VaSe voda mékci nebo tvrdSi, zménte nastavenou hodnotu.

Tvrdost vody muazete zjistit pomoci pfilozenych testovacich
prouzkl nebo se dotazat u Vaseho vodarenského podniku.

11



Pokyny B Pokud je Vade voda pfili$ tvrda, doporuéujeme Vam
pouzivat zmékc&enou vodu.

B Pokud pouzivate vyhradné zmékéenou vodu, mizete
nastavit tvrdost vody 5 & (zmékcéena).

Tvrdost vody mizete zménit v zakladnich nastavenich,
kdyZ je spotfebi¢ vypnuty.

1. Stisknutim tlagitka (D pfipadné vypnéte spotfebit.

2. Stisknéte tlacitko (® a drzte je stisknuté, dokud se na

[

displeji nezobrazi - 1 1.
3. Stisknéte tolikrat tlagitko (D, az se objevi =5 .

4. Pomoci otocného volice zménte tvrdost vody.
MozZné hodnoty:

c50 zmeékéena -
ch mékka I
che stfedni I
c53 tvrda Il
chYy velmi tvrda \Y

5. Stisknéte tlacitko (D a drzte je stisknuté, abyste opustili
zakladni nastaveni.
Provedena zména je ulozena v paméti spotiebice.

Prvni uvedeni do

provozu PFed prvnim pouzitim zahfivejte prazdny spotfebi¢ po dobu
20 minut na 100 °C. Béhem této doby neotevirejte dvitka
spotrebice. Spotfebi¢ provede automatickou kalibraci (viz
kapitola ,Automaticka kalibrace®).

1. Stisknutim tlagitka (D zapnéte spotfebic.

2. Naplrte zasobnik vodou a zasurte ho do spotfebice.
(Viz kapitola ,,PInéni zasobniku vody*).

12



Predcisténi
prislusenstvi

3. Stisknéte tlagitko DII.

Spotrebic se zahfeje na 100 °C. Doba tepelné upravy
20 minut za¢ne ubihat teprve po dosazeni nastavené
teploty. Béhem této doby neotevirejte dvirka spotiebice.
Provoz spotrebice bude ukon€en automaticky a zazni
akusticky signal.

4. Stisknutim tlagitka (D vypnéte spotfebi.
Dvifka spotfebiCe nechte pooteviena, dokud spotfebi¢
nevychladne.

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi Fadné vycistéte pomoci
myciho roztoku a hadfiku.

Obsluha spotrebice

Plnéni zasobniku
vodou

Pozor!

V této kapitole se doctete:

B jak naplnite zasobnik vodou;

B jak zapnete a vypnete spotiebic;

B na co byste méli po ukon&eni provozu dbat;

B jak zménite Cas.

Stisknutim symbolu & otevrete dvitka spotfebice. Vpravo
uvidite zasobnik vody.

Pouziti nevhodnych tekutin miize po$kodit spotfebic.

B PouZivejte vyhradné Cerstvou vodu z vodovodu,
zmék&enou vodu nebo mineralni vodu bez kyseliny
uhlicité.

B Pokud je Vase voda z vodovodu pfili§ vapenita,
doporucujeme Vam pouzivat zmék&enou vodu.

B Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu s
vysokym obsahem chléru (> 40 mg/l) nebo jiné tekutiny.

13



Informace ohledné Vasi vody z vodovodu obdrzite u
VaSeho vodarenského podniku. Tvrdost vody si mlzete
zkontrolovat pomoci pfilozeného zkuSebniho prouzku.
Pfed kazdym provozem napliite zasobnik vodou.

1. Otevrete dvifka spotfebie a vyjméte zasobnik vody.

2. Napliite zasobnik studenou vodou.

MIN Mnozstvi vody dostacujici pro cca 30 minut vafeni v
pare pfi 100 °C

MAX Mnozstvi vody dostacujici pro cca 2 hodiny vareni v
pare pfi 100 °C

1D

3. Zasunte zasobnik do spotfebiCe a zatlacte na
Srafovanou plochu dole tak, aby zapadl na misto.

Zapnuti spotrebice
1. Stisknutim tlagitka (© zapnete spotiebic.

mi
)
[

n
11
[

Na displeji se zobrazi navrhovana teplota 100 a
navrhovana doba tepelné Upravy [-5] 20 min.

14



2. Stisknutim teplotniho tlacitka nastavite teplotu.
(BlizSi pokyny k pFipravé pokrm0 naleznete v kapitole

»Tabulky a tipy“.)

Tlacitko Pouziti

Navrhovana doba
tepelné apravy

40 °C napr. kynuti tésta
a rozmrazovani

30 min.

60 °C napf. rozmrazovani 20 min.

80 °C napf. pfiprava ryb a uzenin 20 min.

90 °C napf. pfiprava ryb, uzenin 20 min.
a vlozek do polévek

100 °C napf. pfiprava zeleniny, ryb, 20 min.

masa a pfiloh, od$tavovani a
zavarovani

Na displeji se zobrazi odpovidajici navrhovana doba

tepelné Upravy.

3. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte dobu tepelné upravy

(max. 2 h).

4. Stisknéte tlacitko D).

15



Zmeéna teploty

Zména doby tepelné
upravy

Preruseni provozu (pauza)

16

Spotrebi¢ zacne hrat.
Doba tepelné Upravy zacne ubihat teprve po zahrati
spotrebice.

Nastavenou teplotu mizete kdykoliv zménit. Stisknéte
pozadované teplotni tlacitko:

B Pokud jste zvolili nizsi teplotu, ubiha doba tepelné
Upravy bez preruseni dale.

B Pokud jste zvolili vy$si teplotu, ubiha doba tepelné
Upravy dale teprve po zahrati spotfebice na
pozadovanou teplotu.

Pokud 2x stisknete teplotni tlacitko, dojde k pferuseni
aktualniho provozu. Na displeji se zobrazi navrhovana
teplota 100 °C a doba tepelné Upravy 20 min. Po stisknuti
tlagitka D00 dojde k zahajeni provozu.

Dobu tepelné upravy mazete kdykoliv zmeénit. Pomoci
oto¢ného voli¢e nastavte novou dobu tepelné upravy. Po
nékolika malo sekundach se provedena zména automaticky
ulozi.

Kratkym stisknutim tlacitka D0 prerusite provoz
spotrebice. Chladici ventilator mGze dobihat. Po opétovném
kratkém stisknuti tlagitka D] se provoz obnovi.

Pokud béhem provozu otevrete dvifka spotfebice, provoz
se pferusi. Po zavieni dvifek a kratkém stisknuti tlacitka
D00 dojde k obnoveni provozu. Pokud jste aktivovali
zakladni nastaveni ,Obnoveni provozu po zavreni dvirek®,
odpada opétovné zahajeni provozu (viz kapitola ,Zakladni
nastaveni®).



Indikator ,,NapInéni
zasobniku vodou* LJ

Vypnuti spotrebice

Pokud je zasobnik vody prazdny, zazni akusticky signal a
objevi se symbol kJ. Dojde k pferuseni provozu.

1. Opatrné oteviete dvirka spotfebice. Unika horka para.
2. VVyjméte zasobnik vody, naplfite ho a opét nasadte.

3. Kratce stisknéte tlagitko D).
Pokud jste aktivovali zakladni nastaveni ,Obnoveni
provozu po zavfeni dvifek”, odpada opétovné zahajeni
provozu (viz kapitola ,Zakladni nastaveni®).

Pokyn: Pokud uz v zasobniku neni zadna voda, uslySite
hlasity zvuk Cerpani, dokud se vSechna voda v odparovaci
misce nevyvari. Teprve poté se zobrazi indikator kJ a
zazni akusticky signal. V tomto pfipadé preruste provoz
spotiebie a naplfite zasobnik opét vodou (viz ,Preruseni
provozu (pauza)®).

/\ Nebezpeéi opareni!

PFi otevieni dvifek mize unikat horka para.

Béhem provozu nebo kratce po jeho ukonéeni otevirejte
dvifka spotfebiCe opatrné. Pri jejich otevirani nestujte blizko
spotfebiCe. Dbejte na to, Ze horka péra neni v zavislosti na
teploté viditelna.

Dlouhym stisknutim tlacitka D] pferusite provoz
spotiebice.

Po uplynuti nastavené doby tepelné Upravy se provoz
prerusi automaticky a zazni akusticky signal.

Stisknutim tlagitka (D vypnete spotfebice.
Dvitka spotfebicCe otevirejte opatrné.

Chladici ventilator mGze dobihat i po otevieni dvifek
spotiebice.

17



Po kazdém
ukonceni provozu

Vyprazdnéni zasobniku
vody

Vyschnuti varného
prostoru

Zména ¢asu

18

Po kazdém ukonc&eni provozu vyprazdnéte zasobnik vody:

1. Zasobnik vody vytahnéte pomalu a vodorovné ze
spotfebice, aby z ventilu nemohla odkapavat zbyla voda.

2. Vylijte vodu.
3. Zasobnik vody i €erpaci Sachtu ve spotfebici dobfe

osuste.

Nechte dvitka spotfebiCe pooteviena, dokud spotifebi¢
nevychladne.

/\ Nebezpeéi opaieni!
Voda v odparovaci misce mlize byt horka.
Nechte ji pfed vytfenim dosucha vychladnout.

Vychladly varny prostor a odpafovaci misku vytrete
pfiloZzenou houbi¢kou a dobfe osuste mékkou utérkou.

Otfete pfipadnou kondenzovanou vodu na nabytku nebo
madlech.

Nesmi byt nastavena doba tepelné upravy:

1. Stisknéte tlagitko (®.
Na displeji se zobrazi symbol [(D].

2. Pomoci oto¢ného volice zmérnte Cas.
Po nékolika malo sekundach se novy ¢as automaticky
ulozi.

Zobrazeni ¢asu mizete potlagit. Cas bude viditelny pouze
pfi zapnutém spotfebici (viz kapitola ,Zakladni nastaveni®).



Programova automatika

Nastaveni
programu

Diky 20 rdznym programdm je pfiprava pokrmu zcela
jednoducha.

V této kapitole se doctete:

B jak nastavite program z programové automatiky;

B pokyny k jednotlivym programim a tipy pro jejich
nastaveni;

B jaké programy muzZete nastavit.

Vyberte si z tabulky program0 vhodny program. Dodrzujte
pokyny k jednotlivym programum.

1. Stisknutim tlagitka (D zapnete spotiebic.

2. Stisknéte tlagitko (0.
Na displeji se zobrazi prvni program F .

19



Ukon¢eni programu

Pfreruseni programu

20

4. Stisknéte tlagitko kg.
Na displeji se zobrazi navrhovana hmotnost. Pokud
zazni akusticky signal, nemusite pro tento program
zadavat zadnou hmotnost.

5. Pomoci oto€ného voliCe zadejte hmotnost
pfipravovaného pokrmu.

6. Stisknéte tlagitko DI0.
Na displeji viditelné ubiha doba tepelné upravy.

Zazni akusticky signal. Dojde k ukon&eni provozu.
Stisknutim tlagitka (D vypnete spotiebit.

/\ Nebezpeéi opareni!

PFi otevieni dvifek mlze unikat horka para.

Béhem provozu nebo kratce po jeho ukonceni otevirejte
dvitka spotiebiCe opatrné. Pri jejich otevirani nestujte blizko
spotfebice. Dbejte na to, Zze horka para neni v zavislosti na
teploté viditelna.

Stisknutim tlagitka (D prerusite program a vypnete
spotfebic.



Pokyny k
programim

Nadobi

Mnozstvi/hmotnost

Doba tepelné upravy

Priprava zeleniny P1 - P5

Priprava obilovin/lusténin
P7 - P10

VSechny programy jsou uréeny pro tepelnou Upravu na
jedné drovni.

Konecny vysledek zavisi na velikosti a kvalité pokrmu.

Pouzivejte navrhované nadobi. Pfiprava vSech pokrmu byla
vyzkou$ena v tomto nadobi. Pfi pouziti jiného nadobi se
konecny vysledek muaze lisit.

P¥i pfipravé pokrm0 v dérované varné nadobé zasurite
na uroven 1 nedérovanou varnou nadobu, ktera zachyti
odkapavajici tekutinu.

Pokrmy by mély byt maximalné 4 cm vysokeé.

Programova automatika potfebuje znat hmotnost pokrmu.
Celkova hmotnost nesmi prekrocit uvedené hmotnostni
rozmezi.

Po startu programu se zobrazi doba tepelné Upravy. Mze
se béhem prvnich 10 minut zménit, protoze doba zahfivani
zavisi mimo jiné na teploté pokrmu a vody.

Zeleninu okorerite teprve po uvareni.

Pokrm zvazte a pfilijte k nému vodu ve spravném poméru:
Ryze basmati 1: 1,5

Kuskus 1 : 1

Pfirodniryze 1:1,5

Cotka 1:2

Zadejte hmotnost bez tekutiny.

Obiloviny po uvareni zamichejte. Tak se rychleji vsakne
zbyla voda.
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Priprava kurecich prsou
P11

Priprava ryb P12 - P13

Priprava ovocného
kompotu P14

Priprava mlééné ryze P15

Priprava jogurtu P16

Dezinfekce kojeneckych
lahvi P18

Vareni vajec P19 - P20

22

Kufeci prsa polozte do nadoby tak, aby se neprekryvala.

P¥i pfipravé ryb vymazte dérovanou varnou nadobu.

kousku a zvolte pokud mozno stejné velké kousky filé.

Program se hodi pouze pro pfipravu jadrového a
peckového ovoce. Ovoce nejprve odvazte, prilijte k nému
cca 100 ml vody a poté ho podle chuti osladte ¢i okorerite.

Ryzi zvazte a pfidejte k ni jedenapulkrat tolik mléka. Ryze
s mlékem by v nadobé& méla sahat max. 2,5 cm vysoko.
Zadejte hmotnost ryze bez tekutiny. Po ukoncéeni tepelné
Upravy ryzi zamichejte. Zbylé mléko se tak rychleji vsakne.

Na varné desce zahrejte mléko na 90 °C. Poté ho nechte
vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka odpada jeho
svareni.

Do kazdych 100 ml mléka zamichejte jednu az dvé Cajové
Izicky pfirodniho jogurtu nebo odpovidajici mnozstvi
jogurtového fermentu. Smési naplrite Cisté sklenice a
uzavrete je.

Poté nechte sklenice vychladnout v chladnicce.
Kojeneckeé lahve vycistéte vzdy pfimo po jejich vypiti
kartackem na lahve. Poté je umyjte v mycce nadobi.

Postavte kojenecké lahve do dérované varné nadoby tak,
aby se navzajem nedotykaly.

Vydezinfikované lahve osuste Cistou utérkou. Priibéh

dezinfekce odpovida béznému vyvarovani.

Vejce pred varenim propichnéte. Nepokladejte je pres
sebe. Velikost M odpovida hmotnosti cca 50 g.



Tabulka programi

V této kapitole naleznete vSechny programy Vasi parni
trouby. Dodrzujte pokyny uvedené u jednotlivych programa.

Program Poznamky Nadobi/prislusenstvi Uroven
P Vareni razicek kvétak v pafe stejné velké razicky dérovana + 2
nedérovana varna nadoba 1
e Vareni razi¢ek brokolice v stejné velké ruzicky dérovana + 2
pare nedérovana varna nadoba 1
F3 Vareni zelenych fazoli v pare - dérovana + 2
nedérovana varna nadoba 1
P4 Vareni platku karotky v pare platky cca 3 mm silné dérovana + 2
nedérovana varna nadoba 1
5 Varfeni zmrazené michané - dérovana + 2
zeleniny v pare nedérovana varna nadoba 1
FPB Brambory na loupacku stfedné velké, dérovana + 2
Jd4-5cm nedérovana varna nadoba 1
Fa Ryze basmati max. 0,45 kg nedérovana varna nadoba 2
=] Pfirodni ryze max. 0,45 kg nedérovana varna nadoba 2
Pg Kuskus max. 0,45 kg nedérovana varna nadoba 2
P 10  Cocka max. 0,4 kg nedé&rovana varna nadoba 2
F 11 Vareni Cerstvych kufecich celkova hmotnost dérovana + 2
prsou v pare 0,2-1,2kg nedérovana varna nadoba 1
F 12 Vareni Gerstvé ryby vcelku 0,3-1,5kg dérovana + 2
v pare nedérovana varna nadoba 1
F 13 Varfeni ¢erstvého rybiho filé silné max. 2,5 cm dérovana + 2
Vv pare nedérovana varna nadoba 1
F {4 Ovocny kompot - nedérovana varna nadoba 2
15 Mlécnaryze - nedérovana varna nadoba 2
i Jogurt ve skleni¢kach - sklenicky + 2

nedérovana varna nadoba

F 17 Regenerace uvarenych pfiloh nedérovana varna nadoba 2
{6 Dezinfekce kojeneckych lahvi nedérovana varna nadoba 1
{9  Vejce natvrdo velikost M, max. 1 kg dérovana + 2
nedérovana varna nadoba 1
P20  Vejce namékko velikost M, max. 1 kg dérovana + 2
nedérovana varna nadoba 1
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Zakladni nastaveni

24

Vas spotfebi¢ ma rlizna zakladni nastaveni, ktera byla
prednastavena ve vyrobnim zavodé. Tato nastaveni vSak
muzete podle potfeby zmeénit.

Pokud chcete vratit vSechny zmény, muzete obnovit
vychozi nastaveni.

1.

2,

Stisknutim tlagitka (D pfipadné vypnéte spotrebic.

Stisknéte tlagitko O a drzte je stisknuté, dokud se na
displeji nezobrazi = ! .

. Stisknéte tolikrat tlacitko (®, dokud se nezobrazi

pozadované zakladni nastaveni.

. Pomoci otoéného volice zmérite zakladni nastaveni.

. Stisknéte tlagitko ® a drzte je stisknuté, opustite tak

zakladni nastaveni.
Provedena zména je ulozena v paméti spotfebice.

Nasledujici zakladni nastaveni mlzete zménit:



Zakladni nastaveni Funkce Mozna nastaveni
c o Zobrazeni ¢asu pfi vypnutém spotfebici. c {0 =vypnuto
c | {=zapnuto
ce Akusticky signal pfi stisknuti tlacitka. c & = vypnuto
c & !=zapnuto
c 37 Délka akustického signalu pfi ukonéeni provozu. - 3 [ =kratka (30 sekund)
c I = stfedni (2 minuty)
c 3 3 =dlouha (10 minut)
cH Obnoveni provozu po zavieni dvitek. Odpada c 4 0 = vypnuto
opétovny start po otevieni dvifek spotfebice. c 4 !=zapnuto
c57 Tvrdost vody pro indikator odvapnéni. c 50 = zmékéena
c 5 1=meékka ()
c 5 =meékka (Il
c 5 3 =mékka (Il
c 5 H=mékka (IV)
ch Akusticky signal pro ukonéeni faze zahtivani. ch0= vypnuto
c B !=zapnuto
c 1 Individualni nastaveni prope¢eni pokrmu u c 1 !=normalné propedené
programové automatiky. £ 1 = slabsi propegené
c 1 3 = dobfe propegené
cHO Obnoveni vychoziho nastaveni: & { = neobnovovat
c H !=obnovit

M vsechny zmény v zakladnich nastavenich se
smazou

B znovu se provede automaticka kalibrace

Dojde k obnoveni vychoziho nastaveni
spotrebice, pokud zvolite ] {, stisknete
tlacitko @ a budete je drzet cca 4 sekundy
stisknuté.
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Pozor!

Pozor!

26

V této kapitole obdrzite informace ohledné:
B péce a Cisténi Vaseho spotiebice;
B Cisticich prostfedku;

M druhu provozu ,Odvapnéni®

A Nebezpedi elektrického zkratu!

K ¢isténi Vaseho spotrebice nepouzivejte vysokotlaké ani
parni Cistice.

Poskozeni povrchu spotrebice: Nepouzivejte

B agresivni ani abrazivni Cistici prostredky;

B prostiedky urené k Cisténi pecicich trub;

B Ziraviny ani Cistici prostfedky obsahujici chlér;
B Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

Pokud se takovyto prostfedek dostane na Celni sténu
spotfebice, ihned ho smyjte vodou.

Poskozeni povrchu spotfebice: Pokud se na Celni sténu
dostane odvaprovac, ihned ho smyjte vodou.

Necistoty ve varném prostoru odstrarite ihned po
vychladnuti spotfebice.

Sul je velmi agresivni a mGze zpusobit korozi spotfebice.
Zbytky ostrych omacek (keCup, hof€ice) nebo slanych
pokrm0 odstrarite z varného prostoru ihned po vychladnuti
spotiebice.

Nepouzivejte tvrdé houbicky, hadfiky ani draténky.



Cistici prostiedky

Vné&jsi povrch spotrebice
(nerezova celni sténa)

Myci roztok. Poté osuste mékkou utérkou. Skvrny od vody, tuku, $krobu a
bilku vzdy ihned odstrarite.

U zakaznického servisu nebo ve specializovaném obchodé jsou k dostani
specialni prostredky k ¢isténi nerezové oceli.

Varny prostor s odpafovaci
miskou

Horky myci roztok nebo octova voda.
Pouzijte pfilozenou houbi¢ku nebo mékky kartacek.

Pozor!

m Poskozeni spotfebice: Voda protéka hadi¢kou pres dno varného prostoru
do odparovaci misky. Pfi Cisténi dbejte na to, abyste na pfitok vody
nevyvijeli tlak ani za n&j nic nezavésili. Mohli byste tak vytlacit hadi¢ku z
varného prostoru. Pokud k tomu presto dojde, zavolejte zakaznicky servis!
Neuvadéjte spotiebi¢ do provozu!

m Varny prostor mize zkorodovat: Nepouzivejte ocelové draténky nebo drsné

houbicky.

Zasobnik vody

Myci roztok. Nemyjte v my&ce nadobi!

Pro snazsi ¢isténi muzete opatrné vyjmout viko zasobniku.

Cerpaci $achta

Po kazdém provozu vytiete dosucha.

Tésnéni dvifek

Horky myci roztok.

Sklenéné tabule dvifek

Prostfedek k ¢isténi skla.

Pozor!
Poskozeni povrchu spotfebice: Tabule po vycisténi vytrete dosucha, jinak by
mohly vzniknout skvrny, které se uz nedaji odstranit.

Vnitfni strana dvifek
(umélohmotny kryt)

Horky myci roztok. Poté osuste mékkou utérkou. Skvrny od vody, tuku,
Skrobu a bilku vzdy ihned odstrarite.

Prislusenstvi

Namocte do horkého myciho roztoku. Poté vycistéte kartackem nebo
houbickou, popf. umyjte v my€ce nadobi.

odstrante octovou vodou.
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Houbicka

Utérka z mikrovlakna

Odvapneéni

Odvapnovac

28

Pfilozena houbicka velmi dobfe saje. Pouzivejte ji k Cisténi
varného prostoru a odstrariovani zbylé vody z odparovaci
misky.

PFed prvnim pouzitim houbicku Fadné vyperte. Mizete ji
vyprat i v pracce (spolu s pradlem na vyvarku).

Utérka z mikrovlakna s vostinovou strukturou je obzvlasté
vhodna k ¢&isténi choulostivych povrch, jako je sklo,
sklokeramika, nerezova ocel nebo hlinik (obj. ¢islo 460
770, k dostani i v internetovém obchodé). Odstrani jednim
tahem necistoty obsahujici vodu i tuk.

Aby Vas spotrebic zlstal funk&ni, musite ho v pravidelnych
intervalech odvapriovat. Pfipomene Vam to indikator L.J.

Odvapnéni trva cca 30 minut.

Odvapnéni spotiebi¢e odpada pouze pfi vyhradnim
pouzivani zmék&ené vody.

Pokyn: P¥i pferuseni odvapnovani dojde k zablokovani
provozu spotfebiCe. Spotfebic Ize pouzit teprve po 1. a 2.
proplachnuti, aby v ném nezustaly zbytky odvapriovaciho
roztoku.

K odvapriovani pouzivejte vyhradné tekuty odvaprovacé
doporuceny zakaznickym servisem (obj. islo 311 138, k
dostani také v internetovém obchodé). Jiné odvapnovace
mohou poskodit spotfebi€.

1. Ze 300 ml vody a 60 ml tekutého odvapriovace
smichejte odvapnovaci roztok.

2. Vlyprazdnéte zasobnik vody a naplrite ho odvaprovacim
roztokem.

3. Zasobnik s odvapriovacim roztokem opatrné zasunte do
spotiebie a zaviete dvirka.



Pozor!

Pozor!

Spusténi odvapnovani

1. proplachovani

2. proplachovani

Poskozeni povrchu spotfebice: Pokud se odvapnovaci
roztok dostane do kontaktu s €elni sténou spotfebice, ihned
ho smyjte vodou.

Poskozeni spotfebice: Odvapriovaé mize po urcité dobé
poskodit ¢erpadlo vody. Dbejte na to, abyste odvapnovani a
proplachovani ukongili nejpozdéji po tfech hodinach.

Varny prostor musi byt zcela vychladly.

1. Stisknutim tlagitka (D zapnete spotfebié.

2. Stisknéte tlagitko [0,
Objevi se symbol LJ (Naplrite zasobnik vody).
Pfipomene Vam, ze mate naplnit zasobnik vody
odvapriovacim roztokem (viz odstavec ,Odvapnovac®).

3. Stisknéte tlagitko D).

Po cca 30 minutach zazni akusticky signal. Objevi se

symbol LJ (Naplrite zasobnik vodou) a [-D] :00 min.

1. Radné vyplachnéte zasobnik vody, napliite ho vodou a2
po znacku MIN a opét ho zasunte do spotfebice.
Objevi se symbol & (Vyprazdnéte odpafovaci misku).

2. Z odpafovaci misky odstrarite pfilozenou houbikou
odvapnovaci roztok.

3. Zavrete dvitka spotfebiée a stisknéte tlagitko DII.
Spottebi€ se proplachuje.

Zakratko se na displeji opét zobrazi symbol ). Na displeji

se objevi [<D] :30 min.

1. Radné vyperte houbicku.

2. Z odparovaci misky houbickou odstrante zbylou vodu.

3. Zaviete dvitka spotiebite a stisknéte tlagitko D).
Spotrebi€ se proplachuje.
Po uplynuti odvapnéni se na displeji zobrazi 00:00 a (.

4. Stisknutim tlac¢itka O ukonéite odvapriovani a vypnete
spotiebic.
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Odstranéni zbylé vody

Preruseni odvapnovani

Houbickou odstrarite zbylou vodu z odpafovaci misky.
Vytrete houbi¢kou varny prostor a osuste ho mékkou
utérkou.

1. Dlouze stisknéte tlagitko Dl
Dojde k pferuseni odvaprovani.
Aby ve spotfebici nezlistaly zbytky odvaprovaciho
roztoku, musite spotfebi€ po preruseni odvapnovani
dvakrat proplachnout.

2. Stisknéte tlagitko DIl
Objevi se symbol k.

Nyni postupujte podle popisu v odstavci ,1. proplachovani®.

Co délat v pripadé poruchy?
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Porucha je ¢asto zpusobena n&jakou malickosti. Nez
zavolate zakaznicky servis, pokuste se nejprve odstranit
poruchu podle nasledujicich pokynu.

Opravy spotiebic¢e smi provadét pouze nami Skoleny
technik ze zakaznického servisu. Neodborné opravy pro
Vas predstavuji znacna nebezpedi.

A Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

B Prace na elektronice smi provadét pouze odbornik.

B Pred opravou spotfebi¢e bezpodmine¢né odpojte
spotiebi€ od elektrické sité. Aktivujte bezpelnostni

automatiku nebo vypnéte pfislusnou pojistku v pojistkové
skfini Vaseho bytu.



Porucha

Mozna pfic¢ina

Pokyny k napravé

Spotfebi¢ nefunguje.

Sitova zastrcka neni zasunuta.

Pripojte spotfebi€ k elektricke siti.

Vypadek elektrického proudu.

Zkontrolujte, zda funguiji jiné
kuchyriské spotfebice.

Vadna pojistka.

Zkontrolujte, zda je pfislusna
pojistka v pojistkové skfini v
poradku.

Chybna obsluha.

Vypnéte pfisluSnou pojistku v
pojistkové skfini a po cca 10
sekundach ji opét zapnéte.

Spotiebi¢ se neuvede do
provozu.

Dvitka spotfebice nejsou zcela
zaviena.

Zavrete dvirka spotiebice.

Spotfebi¢ se neuvede do
provozu. Na indikatoru se objevi

[_\9] a 00

Odvapriovani bylo preruseno.

Dvakrat proplachnéte spotiebi¢
(viz kapitola ,Preruseni
odvapriovani).

00 min.
Na displeji sviti [(D] a 00:00.

Vypadek elektrického proudu.

Znovu nastavte ¢as (viz kapitola
+Zména ¢asu").

Spotfebi¢ nehfeje. Na displeji
sviti [<9] a doba tepelné Upravy.

Nedopatfenim jste se dotkli
oto¢ného volice.

Stisknéte tlagitko (D).

Po nastaveni jste nestiskli tlacitko

Stisknutim tlagitka [>ﬂ|] zahajte
provoz nebo stisknutim tlagitka (1)
vypnéte spotrebic.

Zobrazi se indikator LJ (Naplrite
zasobnik vody), ackoliv je
zasobnik plny.

Zasobnik vody neni spravné
zasunuty.

Zasurite zasobnik tak, aby zapadl
na misto.

Rozeznavaci systém nefunguje.

Odvapnéte spotfebit (viz kapitola
,Odvapnéni“) a zkontrolujte
nastavenou tvrdost vody (viz
kapitola ,Nastaveni tvrdosti
vody").

Zasobnik vody zapadne na misto
jen ztézka.

Gumové tésnéni na ventilu
zasobniku vody.

Gumové tésnéni lehce namazte
vazelinou (obj. ¢islo 311 168).

Odparovaci miska se vafri
naprazdno, ackoliv je zasobnik
vody plny.

Zasobnik vody neni spravné
zasunuty

Zasurite zasobnik tak, aby zapad|
na misto.

PFivod je ucpany.

Odvapnéte spotrebic (viz kapitola
,Odvapnéni*).

Extrémné hlasity zvuk Cerpani
béhem provozu spotrebice.

Zasobnik vody je prazdny,
zatimco se v odparovaci misce
jesté odpatuje voda.

Naplrite zasobnik vodou.

Zasobnik vody neni spravné
zasunuty.

Zasunite zasobnik tak, aby zapadl
na misto.

Zvuk Cerpani béhem provozu
spotrebice.

To je normalni.

P¥i vafeni se ozyva zvuk
praskani.

Tento zvuk zpUsobuje vodni para
pfi pfipravé zmrazenych potravin.

To je normalni.

P¥i vareni v pare vznika extrémné
mnoho pary.

Probiha automaticka kalibrace.

To je normalni (viz kapitola
L+Automaticka kalibrace®).
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Porucha

Mozna pfic¢ina

Pokyny k napravé

P¥i vafeni v pafe opakované
vznika extrémné mnoho pary.

Spotebi¢ se pfi pfili§ kratké dobé
tepelné Upravy mize automaticky
kalibrovat.

Obnovte vychozi nastaveni
spotfebice (viz kapitola ,Zakladni
nastaveni“) a znovu provedte
kalibraci spotfebice (viz kapitola
LPrvni uvedeni do provozu®).

P¥i vafeni v pafe unika z
ventilaénich otvorl para.

To je normalni.

Spotrebi¢ nevyviji potfebné
mnozstvi pary.

Ve spotiebici se usadil vodni
kamen.

Spustte odvapriovaci program.

Hadice pfitoku vody do varného
prostoru je zatlatena na stranu
nebo se zaklinila na sténé
varného prostoru.

Silny tlak na hadici nebo zaklinéni
predmétd béhem cisténi.

Zavolejte zakaznicky servis
a spotfebi¢ uz neuvadéjte do
provozu!

Osveétleni varného prostoru
nefunguje.

Zarovka LED je vadna.

Zavolejte zakaznicky servis. Kryt
osvétleni nelze odstranit.

Na displeji se zobrazi chybové
hlaseni £ ...

Technicka zavada.

Stisknutim tlacitka @ zmazte
chybové hlaseni, popf. znovu
nastavte Cas.

Pokud se chybové hlaseni opét
objevi, zavolejte zdkaznicky
servis.

Na displeji se zobrazi chybové

hlaseni £0 1 1.

Tiskli jste néjakeé tlacitko prilis
dlouho, popf. se tlacitko zaklinilo.

Stisknutim tlacitka @ smazete
chybové hlaseni.

Stisknéte jednotlivé v§echna
tlacitka a zkontrolujte, zda jsou
Cista.

Spotfebi¢ uz nehreje.
Na displeji blika dvojtecka.

Stiskli jste kombinaci tlacitek.

Stisknutim tlacitka (D vypnete
spotfebic. Stisknéte tlacitko [k@ a
drzte je 4 sekundy stisknuté, poté
stisknéte tlacitko (03,
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Vyména dverniho
tésnéni

PoSkozené tésnéni dvifek musite vymeénit. Nahradni
tésnéni pro Vas spotrebi¢ obdrzite u zakaznického servisu.
Uvedte prosim Cislo E a &islo FD Vaseho spotrebice.

1. Otevrete dvifka spotfebice.

2. Vlyjméte celé tésnéni.

3. Nové tésnéni nasadte na jedné strané a natahnéte ho
kolem dokola. Spoj se musi nachazet na boku.

4. Jesté jednou zkontrolujte, zda t&snéni dobre pfiléha
predevsim v rozich.
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Zakaznicky servis

v
e

islo E a ¢islo FD

34

Pokud Vas spotfebi¢ potfebuje opravu, je tu pro Vas nas
zakaznicky servis. Vzdy nalezneme vhodné feSeni, také
abychom predesli zbyte€nym navstévam technika.

PFi telefonatu prosim nahlaste Cislo vyrobku (Cislo E)
a vyrobni Cislo (€islo FD), abychom se o Vas mohli
kvalifikované postarat. Vyrobni Stitek s témito Cisly
naleznete po otevieni dvifek spotfebice vievo dole.

Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete
si zde poznamenat Udaje Vaseho spotrebice a telefonni
Cislo zakaznického servisu.

Cislo E Cislo FD

Zakaznicky servis ©

Méjte prosim na paméti, Ze navstévu servisniho technika
musite v pfipadé chybné obsluhy spotfebice uhradit i
bé&hem zarucni doby.

zemich naleznete na konci tohoto navodu.

Spolehnéte se na kompetenci vyrobce. Budete si tak
jisti, Ze opravu provede Skoleny servisni technik, ktery je
vybaven originalnimi nahradnimi dily pro Vas spotfebic.



Ochrana zivotniho prostredi

Ekologicka
likvidace

Tipy pro usporu

energie

X

Vybalte spotfebi¢ a obal zlikvidujte s ohledem na zZivotni
prostredi.

Tento spotiebi¢ odpovida evropské smérnici 2002/96/EG
tykajici se elektrickych a elektronickych starych spotfebicu
(WEEE — waste electrical and electronic equipment).

Tato smérnice upravuje zpétny odbér a recyklaci starych
spotfebi¢t v ramci EU.

B Predehfrivejte spotfebi¢ pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu k pouziti.

B Béhem provozu otevirejte dvifka spotfebic¢e co mozna
nejmeéne.

B Pri vareni v pafe mUzete pfipravovat pokrm na nékolika
zasuvnych drovnich sou¢asné. U pokrmu s rozdilnou
dobou tepelné Upravy nejprve zasurite do parni trouby
pokrm s nejdelSi dobou tepelné upravy.
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Tabulky a tipy

PrisluSsenstvi

Nadobi

36

Vareni v pare je obzvlast Setrna metoda pfipravy pokrmu.
Para obklopuje pokrm a zabrarfiuje tak ztraté vyzivnych
latek v potravinach. Vareni v pare funguje bez pretlaku.
Diky tomu zlstanou zachovany tvar, barva a typické aroma
pokrmu.

V tabulkach naleznete vybér pokrm, které jsou vhodné
pro pfipravu v parni troubé. Muzete si zde precist, jakou
teplotu a dobu tepelné Upravy byste méli nastavit a jaké
pfislugenstvi je pro dany pokrm nejvhodnégjsi. Udaje
plati, pokud neni jinak uvedeno, pro vlozeni pokrmu do
studeného spotrebice.

Pouzivejte prislusenstvi, které Vam bylo dodano spolu se
spotiebi¢em.

PFi vareni v pare zasurite pod dérovanou varnou nadobu
vzdy nadobu nedérovanou, ktera zachyti odkapavajici
tekutinu.

Pokud pouzijete nadobi, umistéte je vzdy doprostied
dérované varné nadoby.

Nadobi musi byt zaruvzdorné a musi odolavat pare.
Silnosténné nadobi prodlouzi dobu tepelné upravy.

Potraviny, které se bézné pfipravuji ve vodni lazni, zakryjte
folii (napf. pfi rozpousténi cokolady).



Doba tepelné
upravy a mnozstvi
pokrmu

Rovnhomeérné
rozlozeni potravin

Potraviny citlivé na
tlak

Priprava menu

Zelenina

Doba tepelné Upravy pfi vafeni v pare zavisi na velikosti
jednoho kousku pokrmu, nezavisi vSak na jeho celkovém
mnozstvi. Spotfebic je schopen uvaifit v pafe maximalné 1,5
kg pokrmu.

Dodrzujte prosim velikost jednotlivych kousk( uvedenou v
tabulce. U menSich kousku se zkrati doba tepelné Upravy, u
vétSich kousku se naopak prodlouzi. Dobu tepelné Upravy
muze ovlivnit jakost pouzitych potravin &i stupen jejich
zralosti. Proto jsou uvedené hodnoty pouze orientacni.

Potraviny ve varné nadobé vzdy rovhomérné rozlozte.
RUzné vysoka vrstva pokrmu se nepropece rovhomerne.

Potraviny citlivé na tlak nevrstvéte do varné nadoby pfili$
vysoko. LepSi je pouzit dvé nadoby.

V pare mlzete pfipravovat kompletni menu soucasné,
aniz by doslo k pfenosu chuti. Do spotfebice nejprve
vlozte pokrm s nejdelSi dobou tepelné Upravy a ve spravny
okamzik zasurite i zbyvajici pokrmy. Tak budou vSechny
pokrmy souc€asné hotové.

Celkova doba tepelné Upravy se pfi pfipravé celého menu
prodlouzi, protoze pfi kazdém otevreni dvifek unikne trochu
pary a spotfebi¢ se musi znovu zahtat na pozadovanou
teplotu.

Zeleninu vlozte do dérované varné nadoby a nadobu
zasunte na Uroven 2. Na uroven 1 zasurite nedérovanou
varnou nadobu, ktera zachyti odkapavajici tekutinu.
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Potraviny Velikost Prislusenstvi Teplota Doba tepelné
v°C dapravy v min.
Artycoky vecelku dérovana + nedérovana nadoba 100 30-35
Kvétak veelku dérovana + nedérovana nadoba 100 25-30
Kvétak razicky dérovana + nedérovana nadoba 100 10-15
Brokolice ruzicky dérovana + nedérovana nadoba 100 8-10
Hrasek - dérovana + nedérovana nadoba 100 5-10
Fenykl platky dérovana + nedérovana nadoba 100 10 - 14
Zeleninovy - forma ve vodni lazni 1,51 + 100 60-70
nakyp dérovana varna nadoba na urovni 1
Zelené fazole - dérovana + nedérovana nadoba 100 20-25
Karotka platky dérovana + nedérovana nadoba 100 10-20
Kedlubna platky dérovana + nedérovana nadoba 100 15-20
Pérek platky dérovana + nedérovana nadoba 100 4-6
Kukufiéné klasy - dérovana + nedérovana nadoba 100 25-35
Mangold prouzky dérovana + nedérovana nadoba 100* 8-10
Chrest, zeleny  vcelku dérovana + nedérovana nadoba 100* 12-15
Chrest, bily veelku dérovana + nedérovana nadoba 100* 15-20
Spenat - dérovana + nedérovana nadoba 100* 2-3
Brukev ruzicky dérovana + nedérovana nadoba 100 8-10
RUzickova ruzicky dérovana + nedérovana nadoba 100 20-30
kapusta
Cervena fepa cela dérovana + nedérovana nadoba 100 40 - 50
Cervené zeli prouzky dérovana + nedérovana nadoba 100 30-35
Bilé zeli prouzky dérovana + nedérovana nadoba 100 25-35
Cuketa platky dérovana + nedérovana nadoba 100 2-3
Lusky - dérovana + nedérovana nadoba 100 8-12
cukrového
hrasku

* pfedehrejte parni troubu

38



Prilohy a lusténiny

K pokrmu pfilijte vodu nebo tekutinu v uvedeném pomeéru.
Pfiklad: 1 : 1,5 = na kazdych 100 g ryZe pridejte 150 ml

tekutiny.
MUzZete si zvolit zasuvnou Uroven pro nedérovanou varnou
nadobu.
Potraviny Pomér/pokyny Prislusenstvi Urovein Teplota Doba tepelné
v°C dpravy v min.
Brambory na stfedni velikost ~ dérovana + 2 100 35-45
loupacku nedérovana varna nadoba 1
Varené rozétvrcené dérovana + 2 100 20-25
brambory nedérovana varna nadoba 1
Pfirodni ryze 1:1,5 nedérovana varna nadoba - 100 30-40
Dlouhozrnna 1:1,5 nedérovana varna nadoba - 100 20-30
ryze
Ryze basmati 1:15 nedérovana varna nadoba - 100 15-20
Ryze parboiled 1:1,5 nedérovana varna nadoba - 100 15-20
Rizoto 1:2 nedérovana varna nadoba 2 100 30-35
Cocka 1:2 nedérovana varna nadoba - 100 30-45
Bilé fazole, 1:2 nedérovana varna nadoba 100 65-75
namocené
Kuskus 1:1 nedérovana varna nadoba - 100 6-10
Srotovana 1:25 nedérovana varna nadoba - 100 15-20
zelena zrna
pSenice Spaldy
Jahly, celé 1:25 nedérovana varna nadoba - 100 25-35
PSenice, cela 1:1 nedérovana varna nadoba - 100 60-70
Noky - dérovana + 2 90 25-30
nedérovana varna nadoba 1
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Drabez a maso

Dribez
Potraviny Mnozstvi/ Prislusenstvi Urovein Teplota Doba tepelné
hmotnost v°C dpravy v min.
Kufeci prsa a 0,15 kg nedérovana varna nadoba 2 100 15-25
Kachni prsa * a 0,35 kg nedérovana varna nadoba 2 100 12-18

* nejprve opecte a zabalte do folie

Hovézi maso

Potraviny Mnozstvi/ Prislusenstvi Urovein Teplota Doba tepelné
hmotnost v°C Upravy v min.

nizky 1 kg nedérovana varna nadoba 2 100 25-35

roastbeef,

medium*

vysoky 1 kg nedérovana varna nadoba 2 100 30-40

roastbeef,

medium*

* nejprve opecte a zabalte do félie

Vepirové maso

Potraviny Mnozstvi/ Prislusenstvi Uroveii Teplota Doba tepelné
hmotnost v°C dapravy v min.

Veprova 0,5 kg nedérovana varna nadoba 2 100 10-12

svickova *

Veprové silné cca 3cm  nedérovana varna nadoba 2 100 10-12

medailonky*

Uzené Zebirko  na platky nedérovana varna nadoba 2 100 15-20

* nejprve opecte a zabalte do félie

Uzeniny
Potraviny PrisluSenstvi Uroveii Teplota Doba tepelné
v°C upravy v min.
Videriské parky dérovana + 2 80 -90 12-18
nedérovana nadoba 1
Bila klobasa dérovana + 2 80 -90 15-20
nedérovana nadoba 1
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Ryby

Potraviny Mnozstvi/ PrisluSenstvi Urovein Teplota Doba tepelné
hmotnost v°C upravy v min.
Zlak nachovy, a 0,3 kg dérovana + 2 80 -90 15-25
vecelku nedérovana nadoba 1
Filé ze zlaka a 0,15 kg dérovana + 2 80 -90 10-20
nachového nedérovana nadoba 1
Rybi terina forma ve vodni  nedérovana nadoba 2 80 - 100 40 - 80
lazni 1,51
Pstruh, vcelku a0,2kg dérovana + 2 80 -90 12-15
nedérovana nadoba 1
Filé z tresky a 0,15 kg dérovana + 2 80 -90 10-14
nedérovana nadoba 1
Filé z lososa a 0,15 kg dérovana + 2 100 8-10
nedérovana nadoba 1
Musle 1,5 kg nedérovana nadoba 2 100 10-15
Filé z okounika & 0,15 kg dérovana + 2 80 -90 10-20
morského nedérovana nadoba 1
Zavitky z dérovana + 2 80-90 10-20
morského nedérovana nadoba 1
jazyka, pInéné
Prisady do polévek
Potraviny PrisluSenstvi Urovefi Teplota Doba tepelné
v°C upravy v min.
Vajecny svitek nedérovana nadoba 90 15-20
Krupi¢né noky dérovana + 2 920 7-10
nedérovana nadoba 1

* nejprve opecte a poté zabalte do folie

41



Dezerty, kompot

Kompot Ovoce zvazte, pridejte k nému cca 100 ml vody a podle
chuti ho osladte a okoferite.

Mlécna ryze Ryzi zvazte a pfidejte k ni jedenapulkrat tolik miéka. Ryzi s
mlékem napliite varnou nadobu do vysky max. 2,5 cm. Po
uvareni ryZi zamichejte, zbylé mléko se tak rychleji vsakne.

Potraviny Prislusenstvi Teplota Doba tepelné
v°C uapravy v min.
Kynuté knedliky nedérovana varna nadoba 100 20-25
Créme caramel formi¢ky + dérovana varna nadoba 90 20-25
MIééna ryze * nedérovana varna nadoba 100 25-35
Jable¢ny kompot nedérovana varna nadoba 100 10-15
Hruskovy kompot nedérovana varna nadoba 100 10-15
Tresnovy kompot nedérovana varna nadoba 100 10-15
Rebarborovy kompot nedérovana varna nadoba 100 10-15
Svestkovy kompot nedérovana varna nadoba 100 15-20

* Mlzete pouzit i program P {5 (viz kapitola ,,Programova automatika*).

Regenerace
pokrml"l PFi regeneraci parou se pokrmy opét Setrné zahreji.
Poté chutnaji a vypadaji jako Cerstvé pfipravené.
Potraviny PrisluSenstvi Uroveii Teplota Doba tepelné
v°C upravy v min.
Zelenina nedérovana varna nadoba 2 100 12-15
Téstoviny, brambory, ryze nedérovana varna nadoba 2 100 5-10
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Rozmrazovani

Rozmrazovani masa

Rozmrazovani dribeze

naporcované pfi -18 °C. Nezmrazujte pfili§ velké mnozstvi.
Rozmrazené potraviny uz nejsou tak trvanlivé a zkazi se
rychleji nez potraviny Cerstvé.

Rozmrazujte pokrm v sacku, na talifi nebo v dérované
varné nadobé. Pod to vzdy zasurite nedérovanou nadobu.
Tak potraviny nezUstanou lezet ve vodé vznikajici pfi
rozmrazovani a varny prostor zlistane Cisty.

Pokud je tfeba, pokrm béhem rozmrazovani naporcuijte,
popf. vyjmeéte uz rozmrazené kousky ze spotrebice.

Rozmrazené potraviny nechte jeSté 5 - 15 minut
odpocinout, aby se vyrovnala teplota.

/\ Riziko poskozeni zdravi!

Pfi rozmrazovani masa musite bezpodminecné odstranit
vzniklou tekutinu. Tato tekutina se nesmi dostat do kontaktu
s jinymi potravinami, aby nedoslo k pfenosu Skodlivych
zarodka.

Po ukonCeni rozmrazovani zapnéte parni troubu na 15
minut pfi 100 °C.

Kousky masa, které budete obalovat, rozmrazte tak, aby k
nim pfilnulo kofeni i strouhanka.

Pfed rozmrazovani vyjméte dribez z obalu. Tekutinu
vzniklou pfi rozmrazovani bezpodminecné vylijte.
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Potraviny Mnozstvi/  PrisluSenstvi Uroveri Teplota Doba rozmrazovani

hmotnost v°C Vv min.

Kure 1 kg dérovana + 2 40 90 - 110
nedérovana nadoba 1

Kufeci stehna 0,4 kg dérovana + 2 40 60-70
nedérovana nadoba 1

Zelenina zmrazena do 0,4 kg dérovana + 2 40 20 -30

bloku (napf. Spenat) nedérovana nadoba 1

Bobuloviny 0,3 kg dérovana + 2 40 5-8
nedérovana nadoba 1

Ryba vcelku 1kg dérovana + 3 40 - 60 40-50
nedérovana nadoba 1

Rybi filé 0,4 kg dérovana + 2 40 30-40
nedérovana nadoba 1

Gulas - dérovana + 2 40 85-95
nedérovana nadoba 1

Hovézi pe¢ené - dérovana + 2 40 90 - 100
nedérovana nadoba 1

Kynuti tésta ] o 3 o
V parni troubé tésto vykyne podstatné rychleji nez pfi
pokojoveé teploté.
Zasunte dérovanou varnou nadobu na libovolnou uroverni.
Do dérované varné nadoby postavte misu s téstem. Tésto
nezakryvejte.
Potraviny Mnozstvi  PrisluSenstvi Teplota Doba kynuti
v°C v min.
Kynuté tésto 1kg misa + nedérovana varna nadoba 40 20-30
Kvaskové tésto 1 kg misa + nedérovana varna nadoba 40 20-30
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Odst'avovani

Bobuloviny viozte pfed odstavenim do misy a pocukrujte.
Nechte je stat alespon hodinu, aby pustily Stavu.

Bobulovinami napliite dérovanou varnou nadobu a zasunte
ji na droven 2. Na uroven 1 zasurte nedérovanou varnou
nadobu, ktera zachyti Stavu.

Nakonec vlozte bobuloviny do utérky a vylisujte z nich
zbylou Stavu.

Potraviny PrisluSenstvi Uroveii Teplota Doba od$tavovani
v°C Vv min.
Maliny dérovana + 2 100 30-45
nedérovana nadoba 1
Rybiz dérovana + 2 100 40 - 50
nedérovana nadoba 1
Zavarovani

Zavarujte co mozna nejcerstvéjsi potraviny. DelSi doba
skladovani snizuje obsah vitamin( a potraviny se snadnéji
kazi.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu.

Zkontrolujte zavarovaci sklenice, gumové krouzky, svorky
nebo perka.

Gumové krouzky a sklenice radné umyijte v horké vodé.
K myti sklenic miZete pouzit i program F 5 (dezinfekce
kojeneckych lahvi).

Sklenice postavte do dérované varné nadoby.
Nesmeéji se navzajem dotykat.

Po uplynuti uvedené doby tepelné Upravy oteviete dvirka
spotiebice.

Zavarovaci sklenice vyjméte ze spotiebiCe teprve po jejich
uplném vychladnuti.
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Potraviny PrisluSenstvi Uroveii Teplota Doba zavarovani
v°C v min.

Zelenina zavarovaci sklenice o obsahu 11 1 100 30-120

Peckové ovoce zavarovaci sklenice o obsahu 11 1 100 25-30

Jadrové ovoce zavarovaci sklenice o obsahu 11 1 100 25-30

Zmrazené produkty . ) ]
Dodrzujte pokyny vyrobce uvedené na obalu.

Uvedena doba tepelné upravy plati pro vlozeni pokrmu do

studeného varného prostoru.

Potraviny PrisluSenstvi Uroveii Teplota Doba tepelné
v°C dapravy v min.

Téstoviny, Cerstvé, nedérovana varna nadoba 2 100 5-10

chlazené*

Pstruh dérovana + 2 80 - 100 20-25
nedérovana varna nadoba 1

Filé z lososa dérovana + 2 80 - 100 20-25
nedérovana varna nadoba 1

Brokolice dérovana + 2 100 4-6
nedérovana varna nadoba 1

Kvétak dérovana + 2 100 5-8
nedérovana varna nadoba 1

Fazole dérovana + 2 100 4-6
nedérovana varna nadoba 1

Hrasek dérovana + 2 100 4-6
nedérovana varna nadoba 1

Karotka dérovana + 2 100 3-5
nedérovana varna nadoba 1

Michana zelenina dérovana + 2 100 4-8
nedérovana varna nadoba 1

RUZzi¢kova kapusta dérovana + 2 100 5-10
nedérovana varna nadoba 1

* pfidejte trochu tekutiny
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a prislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Lanskroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B.I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. . SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovskéa 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servist najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz
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/A Bezpeénostni pokyny

Upozornéni tykajici
se Vasi bezpec€nosti

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti. Navod
k pouziti a montazi dobfe uschovejte. Pokud spotfebi¢
predavate jiné osobé&, nezapomerite pfilozit veSkerou
dokumentaci.

Tento spotrebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné k pfipravé pokrm.

Dospéli a déti nikdy nesmi pouzivat spotfebi¢ bez dozoru,
B pokud nejsou télesné i duSevné zpusobili nebo

B pokud jim chybi znalosti a zkusenosti, aby mohli
spotfebi¢ spravné a bezpec¢né pouzivat.

Nedopustte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nebezpedi poranéni!

Neotevirejte dvifka spotfebice pfed jeho Uplnym zasunutim
do nabytku. Pfed pfiSroubovanim spotfebice otevirejte
dvirka velmi opatrné. Spotfebi¢ by se mohl prevratit, popf.
vypadnout z nabytku. Dodrzujte pokyny uvedené v navodu
k montazi.

Nebezpedi opareni!

P¥i otevieni dvifek spotfebice mize unikat horka para.
Béhem provozu spotfebice nebo kratce po jeho ukon&eni
otevirejte dvirka spotiebice velmi opatrné. P¥i otevirani
nestujte pfilis blizko u spotiebice. Dbejte na to, ze para
neni v zavislosti na teploté viditelna.

Nebezpedi opareni!

Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch varného
prostoru a topnych téles. Udrzujte malé déti v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

Nebezpedi pozaru!
Ve varném prostoru nikdy neuchovavejte hoflavé predméty.

Nebezpedi opareni!
Do horkého varného prostoru nikdy nelijte vodu.
Vznika horka vodni para.



Pri¢iny poskodenia

Pozor!

Nebezpecenstvo elektrického skratu!

Dodrziavajte to, aby ste nikdy nezakliesnili pripojny kabel v
hortcich dvierkach spotrebi¢a. Izolacia kabla by sa mohla
roztavit'.

Nebezpecéenstvo popalenia!

Nikdy nepripravujte jedlo s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Alkoholové vypary sa mézu
vo varnom priestore vznietit. Pouzivajte iba malé mnozstvo
napojov s vysokoprocentnym alkoholom a dvierka
spotrebica otvarajte opatrne.

Nebezpecéenstvo popalenia!
Horuce prislusenstvo nikdy nevyberajte zo spotrebia bez
chiiapky alebo kuchynskej utierky.

Nebezpecenstvo oparenia!

Necistite spotrebi¢ ihned po jeho vypnuti.
Voda v odparovacej miske je e$te horuca.
Pockajte, az spotrebi¢ vychladne.

Nebezpeéenstvo urazu elektrickym prudom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Iba nas vyskoleny
technik zo zakaznickeho servisu mbze vykonavat opravy.
Pokial zistite poruchu na spotrebici, odpojte sietovu
zastréku, popr. vypnite poistku v poistkovej skrini.
Zavolajte zakaznicky servis.

B Neukladajte ni¢ priamo na dno varného priestoru.
Dno varného priestoru nevykladajte hlinikovou féliou.
Nahromadenie tepla by mohlo poskodit’ spotrebic.
Dno varného priestoru a odparovacia miska musia vzdy
zostat’ volné. Nadobu postavte vzdy do dierkovane;j
varnej nadoby alebo na rost.

B Hlinikova félia vo varnom priestore nesmie prist do
kontaktu so sklenenou tabulou vo dvierkach spotrebica.
Sklenena tabula by sa mohla natrvalo zafarbit.

B Pouzité nadoby musia byt Ziaruvzdorné.

B Nepouzivajte hrdzavé nadoby. Aj nepatrné Skvrny moézu
viest ku korozii vo varnom priestore.



B Pri vareni v pare vzdy zasurite pod dierkovanu varnu
nadobu plech na pecenie alebo nedierkovanu varnu
nadobu. Zachyti sa tak odkvapkavajuca tekutina.

B V uzatvorenom varnom priestore neskladujte dlho vihké
potraviny. To by mohlo viest ku korézii varného priestoru.

B Ovocna stava méze vo varnom priestore zanechavat
Skvrny. Ovocnu Stavu vzdy ihned odstrarite a spotrebic
vzdy utrite vlhkou utierkou a vysuste makkou utierkou.

B Pokial je tesnenie dvierok velmi znecistené, nedaju
sa dvierka spravne zatvorit. MéZe dojst’ k poSkodeniu
susedného nabytku. Tesnenie dvierok vZdy udrziavajte
Cisté a v pripade potreby ho vymerite.

B Varny priestor Vasho spotrebica je vyrobeny z vysoko
kvalitnej nerezovej ocele. Nespravna starostlivost moze
viest' ku kordézii varného priestoru. Dodrziavajte pokyny
na udrzbu a Cistenie spotrebic¢a uvedené v navode na
obsluhu. Nedistoty odstrante z varného priestoru ihned
po vychladnuti spotrebica.



Vas novy spotrebic¢

Ovladaci panel

V tejto kapitole obdrzite informacie ohladne
M ovladacieho panela;

B varného priestoru;

M prisluSenstva;

B automatickej kalibracie.

—@-
© 0@
006

__© g

\
I
Teplotné
tlacidla

Tlacidlo
ZAP./VYP.

Displej s funkénymi
tlaCidlami voli¢

Tlagidlo
START/PAUZA



Ovladaci prvok/indikator

Pouzitie/vyznam

Tlacidlo ZAP./VYP.

O)

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Teplotné tlacidla

40  Varenie v pare pri 40 °C, napr. kysnutie cesta a rozmrazovanie

60 Varenie v pare pri 60 °C, napr. rozmrazovanie

80 Varenie v pare pri 80 °C, napr. priprava ryb a udenin

90 Varenie v pare pri 90 °C, napr. priprava ryb, udenin a prisad do polievok
100 Varenie v pare pri 100 °C, napr. priprava zeleniny, ryb, méasa a priloh,

odstavovanie a zavaranie

(BlizSie informacie ohladne jedla vid' kapitola , Tabulky a tipy“)

Funkéné tlacidlo

Odvéapnenie vodného systému a odparovacej misky

,Odvapnenie“ (vid kapitola ,Odvapnenie®)
Funkéné tlacidlo Vyber programovej automatiky (vid' kapitola ,Programova automatika)
,Program*
Fémk:“:né tlacidlo Zapnuty spotrebi  N\5stavenie &asu tepelnej Upravy [\'9]
»Las

Vypnuty spotrebi€ ¢ aike stiacenie: Zmena casu @]

DIhé stlaenie: Zmena zakladnych nastaveni

Funkéné tlacidlo Ing Nastavenie hmotnosti jedla pre prislusny program
,Hmotnost*
Indikator . [J  Indikator [ Vas vyzve k odvapneniu spotrebica
»,Odvapnenie (vid kapitola ,Odvapnenie*)
Indikator ,Naplnenie kJ  Indikator kJ Vas vyzve k naplneniu zasobnika vodou
zasobnika vodou (vid kapitola ,Naplnenie zasobnika vodou®)
Indikator ,Vyprazdnenie @ |ngikator ) Vas podas odvapnenia vyzve k odstraneniu zostatkovej

odparovacej misky*

vody z odparovacej misky pomocou priloZenej Spongie

Otoc¢ny voli¢ Nastavenie hodnét na displeji

Otocny voli¢ je zapustny. Stlacte otocny voli¢, aby ste nim mohli pohybovat'.
Tlacidlo [>[]|] Kratke stlacenie: Zahajenie a prerusenie (pauza) prevadzky
LStart/pauza” DIhé stlacenie: Ukon&enie prevadzky

Varny priestor

Stlagenim symbolu & otvorte dvierka
spotrebica.

Varny priestor ma tri zasuvné urovne.
Zasuvné urovne su oCislované zospodu
nahor.

Odparovacia Zasobnik
miska vody



Pozor!

PrisluSsenstvo

Neukladajte ni¢ priamo na dno varného priestoru.

Dno varného priestoru nevykladajte hlinikovou féliou.
Nahromadenie tepla méze viest k poskodeniu spotrebica.
Dno varného priestoru a odparovacia miska musia vzdy
zostat volné. Nadobu vzdy postavte do dierkovanej varnej
nadoby alebo na rost.

Pouzivajte iba prislusenstvo dodané spolu so spotrebic¢om
alebo zakupené v zakaznickom servise.
Je prispdsobené Vasmu spotrebicu.

Vas spotrebic je vybaveny nasledujicim prislusenstvom:

Varna nadoba, nedierkovana, 2,

hlboka 40 mm

Vhodna na zachytavanie odkvapkavajucej tekutiny pri
vareni v pare a na varenie ryze, strukovin, obilnin atd.

Varna nadoba, dierkovana, 2,

hlboka 40 mm

Vhodna na varenie v pare celych ryb alebo vacsieho
mnozstva zeleniny, na od$tavovanie bobulovin atd.

Dalsie prislusenstvo obdrzite v $pecializovanom obchode:

Prislusenstvo Obj. ¢islo

Varna nadoba, nedierkovana, %, hlboka 40 mm  HEZ36D253

Varna nadoba, dierkovana, 2, hiboka 40 mm HEZ36D253G

Varna nadoba, nedierkovana, 4, hlboka 40 mm  HEZ36D153

Varna nadoba, dierkovana, ¥, hilboka 40 mm HEZ36D153G

Cistiaca $pongia 643 254
Odvapriovac 311 138
Utierka z mikrovlakna s vostinovou Struktarou 460 770




Automaticka
kalibracia

Po prest'ahovani

10

Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu. Pri kalibrovani
sa spotrebi¢ nastavi na tlak v miestnosti, kde je spotrebi¢
umiestneny. Kalibracia sa vykona automaticky pocas
prvého uvedenia do prevadzky (vid kapitola ,Prvé uvedenie
do prevadzky®). Spotrebi¢ vyvinie viac pary ako obvykle.

Dolezité je, aby ste spotrebi¢ nechali v prevadzke
bez prerusenia 20 minut pri 100 °C. Pocas tejto doby
neotvarajte dvierka spotrebica.

Pokial sa spotrebi¢ z nejakého dévodu nebude méct
automaticky kalibrovat' (napr. pretoze ste otvorili dvierka
spotrebica), kalibracia bude vykonana pri dalSom uvedeni
do prevadzky.

Aby sa spotrebi¢ opat’ automaticky prispésobil novému
miestu, nastavte ho spat na vychodzie nastavenie (vid
kapitola ,Zakladné nastavenie®) a opakujte prvé uvedenie
do prevadzky (vid kapitola ,Prvé uvedenie do prevadzky*).



Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Nastavenie tvrdosti
vody

V tejto kapitole sa dozviete, aké kroky su potrebné pred
prvym uvedenim do prevadzky:

M nastavenie ¢asu;

B pripadna zmena tvrdosti vody;

B prvé uvedenie do prevadzky;

B predcistenie prisluSenstva.

Vas spotrebi¢ bol vo vyrobnom zavode dokladne

otestovany, aby bola zaru¢ena jeho funkénost. Preto sa v
flom moéze nachadzat malé mnozstvo kondenzovanej vody.

Po pripojeni k elektrickej sieti sa na displeji rozsvieti symbol

(O] a 00:00.
Pomocou oto€ného voli¢a nastavte aktualny ¢as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as automaticky
ulozi.

Spotrebi€ v pravidelnych intervaloch odvapriujte.
Len tak predidete jeho poSkodeniu.

Spotrebi¢ Vam automaticky ukaze, kedy ho musite
odvapnit. Je prednastaveny na tvrdost vody =5 &
(stredna). Pokial je Vasa voda méaksia alebo tvrdsia,
zmerite nastavenu hodnotu.

Tvrdost vody mézete zistit pomocou prilozenych

testovacich pruzkov alebo sa informovat vo vodarenskom
podniku.

11



Pokyny

Prvé uvedenie do
prevadzky

12

B Pokial je Vasa voda velmi tvrda, odpori¢ame Vam
pouzivat zmakc&enu vodu.

B Pokial pouzivate vyhradne zmak&enu vodu, mézete
nastavit tvrdost vody =5 { (zmakéena).

Tvrdost vody mézete zmenit' v zdkladnych nastaveniach,
ked je spotrebi¢ vypnuty.

1. Stlagenim tlacidla (D pripadne vypnite spotrebi¢.

2. Stlagte tlacidlo (® a drzte ho stladené, pokial sa na

[

displeji nezobrazi - 1 1.
3. Stlacte tolkokrat tlagidlo (D, az sa objavi =5 .

4. Pomocou oto¢ného voli¢a zmerite tvrdost’ vody.
MozZné hodnoty:

c50 zmakéena -
ch makka |
che stredna I
c53 tvrda Il
cH5 Y velmi tvrda I\

5. Stlacte tlacidlo (D a drzte ho stlacené, aby ste opustili
zakladné nastavenie.
Vykonana zmena je ulozena v pamati spotrebica.

Pred prvym pouzitim zahrievajte prazdny spotrebi¢ cca
20 minut na 100 °C. Pocas tejto doby neotvarajte dvierka
spotrebica. Spotrebi¢ vykona automaticku kalibraciu (vid
kapitola ,Automaticka kalibracia®).

1. Stlagenim tlagidla (D zapnite spotrebic.

2. Naplrte zasobnik vodou a zasurte ho do spotrebica.
(Vid kapitola ,PInenie zasobnika vody*).



Predcistenie
prislusenstva

3. Stlacte tlacidlo DI0.

Spotrebié sa zahreje na 100 °C. Cas tepelnej Gpravy
20 minut za€ne plynut az po dosiahnuti nastavenej
teploty. Pocas tejto doby neotvarajte dvierka spotrebica.
Prevadzka spotrebi¢a bude ukoncena automaticky a
zaznie akusticky signal.

4. Stlagenim tlagidla (D vypnite spotrebié.
Dvierka spotrebi¢a nechajte pootvorené, pokial spotrebi¢
nevychladne.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo poriadne vycistite
pomocou Cistiaceho roztoku a utierky.

Obsluha spotrebica

Plnenie zasobnika
vodou

Pozor!

V tejto kapitole sa docitate:

B ako naplnite zasobnik vodou;

B ako zapnete a vypnete spotrebic;

B co by ste mali po ukonCeni prevadzky dodrziavat;

M ako zmenite Cas.

Stlagenim symbolu & otvorte dvierka spotrebiga.
Vpravo uvidite zasobnik vody.

Pouzitie nevhodnych tekutin moze poskodit spotrebic.

B Pouzivajte vyhradne Cerstvu vodu z vodovodu,
zmaké&enu vodu alebo mineralnu vodu bez kyseliny
uhlicite;j.

B Pokial je Va8a voda z vodovodu velmi vapenita,
odporu¢ame Vam pouzivat zmakcéenu vodu.

B Nepouzivajte destilovanu vodu, vodu z vodovodu s
vysokym obsahom chléru (> 40 mg/l) alebo iné tekutiny.

13



Informacie ohladne Vasej vody z vodovodu obdrzite vo
vodarenskom podniku. Tvrdost vody si mozete skontrolovat
pomocou prilozeného skusobného prazku.

Pred kazdou prevadzkou naplrite zasobnik vodou.

1. Otvorte dvierka spotrebi¢a a vyberte zasobnik vody.

2. Napliite zasobnik studenou vodou.

MIN Mnozstvo vody dostacujlce pre cca 30 minut varenia v
pare pri 100 °C

MAX Mnozstvo vody dostacdujuce pre cca 2 hodiny varenia v
pare pri 100 °C

1D

3. Zasunte zasobnik do spotrebic¢a a zatlacte na Srafovanu
plochu dolu tak, aby zapadol na miesto.

Zapnutie
SPOtrebiéa 1. Stladenim tlagidla (© zapnete spotrebié.

mi
)
[

n
11
[

Na displeji sa zobrazi navrhovana teplota 100 a
navrhovany &as tepelnej Upravy [<D] 20 min.

14



2. Stlacenim teplotného tlacidla nastavite teplotu.
(BlizSie pokyny na pripravu jedla najdete v kapitole

»Tabulky a tipy“.)

Tlacidlo Pouzitie

Navrhovany ¢as
tepelnej tpravy

40 °C napr. kysnutie cesta 30 min.
a rozmrazovanie

60 °C napr. rozmrazovanie 20 min.

80 °C napr. priprava ryb a udenin 20 min.

90 °C napr. priprava ryb, udenin 20 min.
a prisad do polievok

100 °C napr. priprava zeleniny, ryb, 20 min.

masa a priloh, od$tavovanie a
zavaranie

Na displeji sa zobrazi zodpovedajuci navrhovany ¢as

tepelnej Upravy.

3. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte Cas tepelnej Upravy

(max. 2 h).

4. Stlacte tlacidio DIl.

15



Zmena teploty

Zmena casu tepelnej
upravy

Prerusenie prevadzky
(pauza)

16

§potrebié zacne hriat.
Cas tepelnej Upravy zacne plynut az po zahriati
spotrebica.

Nastavenu teplotu mézete kedykolvek zmenit. Stlacte
pozadované teplotné tlacidlo:

B Pokial ste zvolili nizSiu teplotu, plynie ¢as tepelnej
Upravy bez prerusenia dale;j.

B Pokial ste zvolili vy$Siu teplotu, plynie ¢as tepelnej
Upravy dalej az po zahriati spotrebi¢a na pozadovanu
teplotu.

Pokial 2x stlacite teplotné tlacidlo, dojde k preruseniu
aktualnej prevadzky. Na displeji sa zobrazi navrhovana
teplota 100 °C a ¢as tepelnej Upravy 20 min. Po stlaceni
tlagidla DI dojde k zahajeniu prevadzky.

Cas tepelnej Upravy mozete kedykolvek zmenit. Pomocou
oto¢ného voli¢a nastavte novy Cas tepelnej upravy. Po
niekolkych sekundach sa vykonana zmena automaticky
ulozi.

Kratkym stlagenim tlagidla D0 prerusite prevadzku
spotrebi¢a. Chladiaci ventilator méze dobiehat. Po
opatovnom kratkom stlageni tlagidla D0 sa prevadzka
obnovi.

Pokial poCas prevadzky otvorite dvierka spotrebica,
prevadzka sa prerusi. Po zatvoreni dvierok a kratkom
stlageni tlacidla D[ ddjde k obnoveniu prevadzky. Pokial
ste aktivovali zakladné nastavenia ,Obnovenie prevadzky
po zatvoreni dvierok®, odpada opatovné zahajenie
prevadzky (vid kapitola ,Zakladné nastavenie®).



Indikator ,,NapInenie
zasobnika vodou* LJ

Vypnutie
spotrebica

Pokial je zasobnik vody prazdny, zaznie akusticky signal a
objavi sa symbol LJ. Ddjde k preruseniu prevadzky.

1. Opatrne otvorte dvierka spotrebi¢a. Unika horuca para.
2. Vlyberte zasobnik vody, napliite ho a opat nasadte.

3. Kratko stlacte tlacidlo D).
Pokial ste aktivovali zakladné nastavenie ,Obnovenie
prevadzky po zatvoreni dvierok”, odpada opatovné
zahajenie prevadzky (vid kapitola ,Zakladné
nastavenie).

Pokyn: Pokial uz v zasobniku nie je ziadna voda, budete
pocut hlasny zvuk €erpania, pokial sa voda v odparovacej
miske nevyvari. AZ potom sa zobrazi indikator LJ a zaznie
akusticky signal. V tomto pripade preruste prevadzku
spotrebia a naplrfite zasobnik opat vodou (vid ,Prerusenie
prevadzky (pauza)®).

/\ Nebezpeéenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok mdze unikat horuca para.

Pocas prevadzky alebo kratko po ukoné€eni otvarajte
dvierka spotrebica opatrne. Pri ich otvarani nestojte blizko
spotrebi¢a. Myslite na to, Ze horlca para nie je v zavislosti
na teplote viditelna.

Dlhym stlacenim tlacidla ([ prerusite prevadzku
spotrebica.

Po uplynuti nastaveného €asu tepelnej Upravy sa
prevadzka prerusi automaticky a zaznie akusticky signal.

Stlacenim tlacidla (D vypnete spotrebié.
Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.

Chladiaci ventilator méze dobiehat’ aj po otvoreni dvierok
spotrebica.
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Po kazdom
ukonéeni prevadzky

Vyprazdnenie zasobnika
vody

Vyschnutie varného
priestoru

Zmena ¢asu

18

Po kazdom ukonceni prevadzky vyprazdnite zasobnik vody:

1. Zasobnik vody vytiahnite pomaly a vodorovne zo
spotrebi¢a, aby z ventila nemohla odkvapkavat voda.

2. Vylejte vodu.
3. Zasobnik vody aj Cerpaciu Sachtu v spotrebici dobre

osuste.

Nechajte dvierka spotrebi¢a pootvorené, pokial spotrebi¢
nevychladne.

/\ Nebezpeéenstvo oparenia!

Voda v odparovacej miske méze byt horuca.
Nechajte ju pred vytrenim dosucha vychladnut.

Vychladnuty varny priestor a odparovaciu misku utrite
prilozenou Spongiou a dobre vysuste makkou utierkou.

Utrite pripadnu kondenzovanu vodu na nabytku alebo
rukovati.

Nesmie byt nastaveny Cas tepelnej Upravy:

1. Stlacte tlacidlo (®.
Na displeji sa zobrazi symbol [(D].

2. Pomocou oto¢ného voli¢a zmerite Cas.
Po niekolkych sekundach sa novy €as automaticky ulozi.

Zobrazenie &asu mozete potlagit. Cas bude viditelny iba pri
zapnutom spotrebici (vid kapitola ,Zakladné nastavenie®).



Programova automatika

Nastavenie
programu

Vdaka 20 réznym programom je priprava jedla upine
jednoducha.

V tejto kapitole si precitate:

B ako nastavite program z programovej automatiky;

B pokyny k jednotlivym programom a tipy pre ich
nastavenie;

B aké programy mézete nastavit.

Vyberte si z tabulky programov vhodny program.
Dodrziavajte pokyny k jednotlivym programom.

1. Stlagenim tlagidla (D zapnete spotrebié.

2. Stlagte tlagidlo [19).
Na displeji sa zobrazi prvy program ' !.
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Ukoncenie programu

Prerusenie programu

20

4. Stlacte tlacidlo kg.
Na displeji sa zobrazi navrhovana hmotnost. Pokial
zaznie akusticky signal, nemusite pre tento program
zadavat ziadnu hmotnost.

=
@

5. Pomocou oto¢ného voli¢a zadajte hmotnost
pripravovaného jedla.

6. Stlacte tlagidlo DI0.
Na displeji viditelne plynie Cas tepelnej Upravy.

Zaznie akusticky signal. Dojde k ukon&eniu prevadzky.
Stlacenim tlacidla (D vypnete spotrebié.

/\ Nebezpeéenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok méze unikat horuca para.

Pocas prevadzky alebo kratko po ukonceni otvarajte
dvierka spotrebiCa opatrne. Pri ich otvarani nestojte blizko
spotrebica. Myslite na to, Ze horuca para nie je v zavislosti
na teplote viditelna.

Stlagenim tlagidla (D prerusite program a vypnete
spotrebic.



Pokyny k
programom

Nadoby

Mnozstvo/hmotnost’

Cas tepelnej upravy

Priprava zeleniny P1 - P5

Priprava obilnin/strukovin
P7 - P10

VSetky programy su uréené pre tepelnd Upravu na jednej
arovni.

Konec¢ny vysledok zavisi na velkosti a kvalite jedla.

Pouzivajte navrhované nadoby. Priprava vSetkych pokrmov
bola vysku$ana v tychto nadobach. Pri pouziti inych nadob
sa konecny vysledok moze lisit.

Pri priprave jedla v dierkovanej varnej nadobe zasurite
na uroven 1 nedierkovanu varnu nadobu, ktora zachyti
odkvapkavajucu tekutinu.

Jedlo by malo byt maximalne 4 cm vysoké.

Programova automatika potrebuje poznat hmotnost jedla.
Celkova hmotnost nesmie prekrocit uvedené hmotnostné
rozmedzie.

Po Starte programu sa zobrazi ¢as tepelnej Upravy. Méze
sa pocas prvych 10 minut zmenit, pretoZze ¢as zahrievania
zavisi mimo iného na teplote jedla a vody.

Zeleninu okorerite az po uvareni.

Jedlo odvazte a prilejte k nemu vodu v spravnom pomere:
Ryza basmati 1: 1,5

Kuskus 1 : 1

Prirodnaryza1:1,5

Sosovica 1: 2

Zadajte hmotnost' bez tekutiny.

Obilniny po uvareni zamieSajte. Tak rychlejSie vsiakne
zostavajuca voda.
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Priprava kuracich pfs P11

Priprava ryb P12 - P13

Priprava ovocného
kompétu P14

Priprava mlieénej ryze P15

Priprava jogurtu P16

Dezinfekcia kojeneckych
flias P18

Varenie vajec P19 - P20

22

Kuracie prsia polozte do nadoby tak, aby sa neprekryvali.

Pri priprave ryb vymazte dierkovanu varnu nadobu.

Rybie filé sa nesmu prekryvat. Nastavte hmotnost
najtazsieho kuska a zvolte pokial mozno rovnako velké
kusky filé.

Program sa hodi iba na pripravu ovocia s jadierkami alebo
kostkou. Ovocie najskor odvazte, prilejte k nemu cca 100
ml vody a potom ho podfa chuti osladte ¢i okorerite.

Ryzu odvazte a pridajte k nej jedenapolkrat tolko mlieka.
Ryza s mliekom by v nadobe mala siahat max. do 2,5 cm
vysSky. Zadajte hmotnost ryze bez tekutiny. Po ukonceni
tepelnej Upravy ryzu zamieSajte. Zostavajuce mlieko sa tak
rychlejSie vsiakne.

Na varnom paneli zahrejte mlieko na 90 °C. Potom ho
nechajte vychladnut na 40 °C. Pri trvanlivom mlieku
odpada jeho zvarenie.

Do kazdych 100 ml mlieka zamieSajte jednu az dve Cajové
lyzi€ky prirodného jogurtu alebo zodpovedajuce mnozstvo
jogurtového fermentu. Zmesou naplnite Cisté pohare a
uzatvorte ich.

Potom nechajte pohare vychladnut v chladnicke.
Kojeneckeé flase vycistite vzdy priamo po ich vypiti kefkou
na flaSe. Potom ich umyte v umyvacke riadu.

Postavte kojeneckeé flaSe do dierkovanej varnej nadoby tak,
aby sa navzajom nedotykali.

Vydezinfikované flase vysuste Cistou utierkou.

Priebeh dezinfekcie zodpoveda beznému vyvaraniu.

Vajcia pred varenim prepichnite. Neukladajte ich cez seba.
Velkost M zodpoveda hmotnosti cca 50 g.



Tabulka programov

V tejto kapitole najdete vSetky programy Vasej parne;j ruary.
Dodrziavajte pokyny uvedené pri jednotlivych programoch.

Program

Poznamky

Nadoby/prislusenstvo

Uroven

P

Varenie ruziciek karfiolu v
pare

rovnako velkeé ruzicky

dierkovana +
nedierkovana varna nadoba

2

1

e Varenie ruzi€iek brokolice v rovnako velké ruzi¢ky dierkovana + 2

pare nedierkovana varna nadoba 1

P 3 Varenie zelenych fazdl' v pare - dierkovana + 2

nedierkovana varna nadoba 1

P4 Varenie platkov mrkvy v pare  platky cca 3 mm hrubé dierkovana + 2

nedierkovana varna nadoba 1

5 Varenie zmrazenej mieSanej - dierkovana + 2

zeleniny v pare nedierkovana varna nadoba 1

FPB Zemiaky na lupacku stredne velké, dierkovana + 2

Jd4-5cm nedierkovana varna nadoba 1

Fa Ryza basmati max. 0,45 kg nedierkovana varna nadoba 2

=] Prirodna ryza max. 0,45 kg nedierkovana varna nadoba 2

Fg Kuskus max. 0,45 kg nedierkovana varna nadoba 2

P 0 SoSovica max. 0,4 kg nedierkovana varna nadoba 2

P 11 Varenie Cerstvych kuracich celkova hmotnost dierkovana + 2

pfs v pare 0,2-1,2kg nedierkovana varna nadoba 1

F IZ  Varenie Cerstvej ryby vcelku 0,3-1,5kg dierkovana + 2

Vv pare nedierkovana varna nadoba 1

F i3 Varenie Cerstvého rybieho filé  hrubé max. 2,5 cm dierkovana + 2

v pare nedierkovana varna nadoba 1

F {4 Ovocny kompot - nedierkovana varna nadoba 2

15 Mlie¢naryza - nedierkovana varna nadoba 2

i Jogurt vo flasiach - Pohare + 2
nedierkovana varna nadoba

P 17 Regeneracia uvarenych nedierkovana varna nadoba 2

priloh

i Dezinfekcia kojeneckych flias nedierkovana varna nadoba 1

{9  Vajce natvrdo velkost M, max. 1 kg dierkovana + 2

nedierkovana varna nadoba 1

P 20  Vajce namakko velkost' M, max. 1 kg dierkovana + 2

nedierkovana varna nadoba 1
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Zakladné nastavenie

Vas spotrebi¢ ma rézne zakladné nastavenia, ktora boli
prednastavené vo vyrobnom zavode. Tieto nastavenia vSak
mdzete podla potreby zmenit'.

Pokial chcete vratit vSetky zmeny, mozete obnovit
vychodzie nastavenie.

1. Stlagenim tlagidla O pripadne vypnite spotrebic.

2. Stlacte tlacidlo © a drzte ho stlageng, pokial sa na

displeji nezobrazi = ! .

3. Stladte tolkokrat tlagidlo O, pokial sa nezobrazi
pozadované zakladné nastavenie.

4. Pomocou otoéného voli¢a zmente zakladné nastavenie.
5. Stlacte tlagidlo ® a drzte ho stladené, opustite tak
zakladné nastavenie.

Vlykonana zmena je ulozena v pamati spotrebica.

Nasledujuce zékladné nastavenie mbzete zmenit':
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Zakladné Funkcia Mozné nastavenia
nastavenie
c o Zobrazenie ¢asu pri vypnutom spotrebici. c {0 =vypnuté
c | |=zapnuté
ce Akusticky signal pri stlaceni tlacidla. c & 0 = vypnuté
| =zapnuté
c 32 Dizka akustického signalu pri ukon&eni c 3 | =kratka (30 sekund)
prevadzky. c 3 2 = stredna (2 minaty)
c 3 3 =dlha (10 minat)
c 4 Obnovenie prevadzky po zatvoreni dvierok. c 40 =vypnuté
Odpadé opatovny Start po otvoreni dvierok c Y ! =zapnuté
spotrebica.
c52 Tvrdost vody pre indikator odvapnenia. - 5 0 = zmakéena
c 5 1=makka (1)
c 5 & = makka (1)
5 9 =makka (IIl)
5 Y = makka (IV)
chH Akusticky signal pre ukoncenie zahrievania. c & 0 = vypnuté
c b {=zapnuté
c 1 Individuélne nastavenie prepecenia jedla pri c 1 ! =normalne prepetené
programovej automatike. c 1 = slabie prepedené
c 1 3 =dobre prepedené
cHO Obnovenie vychodzieho nastavenia: 8 = neobnovovat
o B 1= obnovit

B vsetky zmeny v zékladnych nastaveniach sa
vymazu

B opat sa vykona automaticka kalibracia

Déjde k obnoveniu vychodzieho nastavenia

spotrebiga, pokial zvolite = H 1, stlacte tlacidlo

@ a budete ho drzat cca 4 sekundy stlacené.
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Starostlivost’ a Cistenie

Pozor!

Pozor!

26

V tejto kapitole obdrzite informacie ohladne:
M starostlivosti a Cistenia Vasho spotrebica;
Bl gistiacich prostriedkov;

B druhu prevadzky ,Odvapnenie®

A Nebezpeéenstvo elektrického skratu!

Pre Cistenie Vasho spotrebi¢a nepouzivajte vysokotlakové
ani parné distice.

Poskodenie povrchu spotrebi¢a: Nepouzivajte

B agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky;

B prostriedky uréené na Cistenie rdry na pecenie;

B Zieraviny ani Cistiace prostriedky obsahujuce chlér;
M Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu.

Pokial sa takyto prostriedok dostane na ¢elnu stenu
spotrebica, ihned ho umyte vodou.

Poskodenie povrchu spotrebica: Pokial sa na ¢elnu stenu
dostane odvapriovac, ihned ho umyte vodou.

Necistoty vo varnom priestore odstrarite ihned po
vychladnuti spotrebica.

Sol je velmi agresivna a mdze spdsobit kordziu spotrebica.
Zvysky omacok (keCup, horcica) alebo slaného jedla
odstrante z varného priestoru ihned po vychladnuti
spotrebica.

Nepouzivajte tvrdé Spongie, utierky ani drotenky.



Cistiace
prostriedky

Vonkaji povrch spotrebi¢a  Cistiaci roztok. Potom osuste makku utierkou. Skvrny od vody, tuku, $krobu a
(nerezova celna stena) bielka vzdy ihned odstrarite.

V zakaznickom servise alebo v Specializovanom obchode si mdZete zakupit’
Specidlne prostriedky na Cistenie nerezovej ocele.

Varny priestor s Horuci Cistiaci roztok alebo octovéa voda.
odparovacou miskou
Pouzite prilozenu $pongiu alebo makku kefku.

Pozor!

m Poskodenie spotrebica: Voda preteka hadi¢kou cez dno varného priestoru
do odparovacej misky. Pri Cisteni dbajte na to, aby ste na pritok vody
nevyvijali tlak. Mohli by ste tak vytlacit hadi¢ku z varného priestoru.
Pokial k tomu déjde, zavolajte zadkaznicky servis!

Neuvadzajte spotrebi¢ do prevadzky!

m Varny priestor méze skorodovat: Nepouzivajte ocelové drétenky alebo

drsné Spongie.

Zasobnik vody Cistiaci roztok. Neumyvajte v umyvacke riadu!

Pre lahké Cistenie mozZete opatrne vybrat veko zasobnika.

Cerpacia $achta Po kazdej prevadzke utrite dosucha.
Tesnenie dvierok Horuci &istiaci roztok.
Sklenené tabule dvierok Prostriedok na Cistenie skla.

Pozor!

Poskodenie povrchu spotrebica: Tabule po vycisteni utrite dosucha, inak by
mohli vzniknut Skvrny, ktoré sa uz nedaju odstranit.

Vnutorna strana dvierok Horuci Cistiaci roztok. Potom osus$te méakkou utierkou. Skvrny od vody, tuku,
(umelohmotny kryt) Skrobu a bielka vzdy ihned odstrante.
Prislusenstvo Namocte do horuceho &istiaceho roztoku. Potom vycistite kefkou alebo

Spongiou, popr. umyte v umyvacke riadu.

Zafarbenie zapri€inené Skrobom obsiahnutym v potravinach (napr. v ryzi)
odstréarite octovou vodou.
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Spongia

Utierka z mikrovlakna

Odvapnenie

Odvapnovac

28

Prilozena Spongia velmi dobre saje. Pouzivajte ju na
Cistenie varného priestoru a na odstranenie vody z
odparovacej misky.

Pred prvym pouzitim Spongiu poriadne vyperte. M6zZete ju
vyprat aj v pracke (spolu s bielizfiou na vyvarke).

Utierka z mikrovlakna s vostinovou Strukturou je obzviast
vhodna na istenie citlivych povrchov, ako je sklo,
sklokeramika, nerezova ocel alebo hlinik (obj. ¢islo 460
770, mbdzete zakupit aj v internetovom obchode).
Odstrani jednym tahom necistoty obsahujuce vodu aj tuk.

Aby Vas spotrebi¢ zostal funkény, musite ho v pravidelnych
intervaloch odvapriovat. Pripomenie Vam to indikator L.J.

Odvapnenie trva cca 30 minut.

Odvapnenie spotrebi¢a odpada iba pri pouzivani
zmakc&enej vody.

Pokyn: Pri preruseni odvapnovania ddjde k zablokovaniu
prevadzky spotrebi¢a. Spotrebi¢ mézete pouzit az

po 1. a 2. preplachnuti, aby v nom nezostali zvySky
odvapnovacieho roztoku.

Pre odvapnenie pouzivajte vyhradne tekuty odvapriovac
odporucany zakaznickym servisom (obj. Cislo 311 138,
mozete zakupit taktiez v internetovom obchode).

Iné odvapnovace moézu poskodit spotrebic.

1. Z 300 ml vody a 60 ml tekutého odvapriovaca zmieSajte
odvapnovaci roztok.

2. Vyprazdnite zasobnik vody a naplite ho odvapfiovacim
roztokom.

3. Zasobnik s odvapriovacim roztokom opatrne zasunte do
spotrebica a zatvorte dvierka.



Pozor!

Pozor!

Spustenie odvapnenia

1. preplachovanie

2. preplachovanie

Poskodenie povrchu spotrebica: Pokial sa odvapriovaci
roztok dostane do kontaktu s ¢elnou stenou spotrebica,
ihned ho umyte vodou.

Poskodenie spotrebi¢a: Odvapriova¢ mdze po urcitom
Case poskodit’ Cerpadlo vody. Dodrziavajte to, aby ste
odvapnenie a preplachovanie ukoncili najneskdr po troch
hodinach.

Varny priestor musi byt Uplne vychladnuty.
1. Stlagenim tlacidla O zapnete spotrebig.

2. Stlagte tlagidlo [3.
Objavi sa symbol LJ (Naplrite zasobnik vody).
Pripomenie Vam, ze mate naplnit zasobnik vody
odvapriovacim roztokom (vid' odstavec ,Odvapriovac®).

3. Stlacte tlagidlo DII.

Po cca 30 minutach zaznie akusticky signal. Objavi sa

symbol LJ (Naplrite zasobnik vodou) a [-D] :00 min.

1. Poriadne vyplachnite zasobnik vody, naplrite ho vodou
az po znacku MIN a opat ho zasurite do spotrebica.
Objavi sa symbol & (Vyprazdnite odparovaciu misku).

2. Z odparovacej misky odstrante prilozenou Spongiu
odvapnovaci roztok.

3. Zatvorte dvierka spotrebica a stlacte tlagidlo D{[.
Spotrebi€ sa preplachuje.

Zakréatko sa na displeji opat zobrazi symbol ). Na displeji
sa objavi [<D] T:30 min.

1. Poriadne vyperte Spongiu.
2. Z odparovacej misky Spongiou odstrarite vodu.
3. Zatvorte dvierka spotrebica a stlaéte tlagidlo D00

Spotrebi€ sa preplachuje. Po odvapneni sa na displeji

zobrazi 00:00 a \dJ.

4. Stlagenim tlagidla O ukongite odvapnenie a vypnete
spotrebic.
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Odstranenie vody

Prerusenie odvapnovania

Spongiou odstrarite vodu z odparovacej misky. Utrite
Spongiou varny priestor a vysuste ho makkou utierkou.

1. Dlho stlagte tlagidlo D0
Dojde k preruseniu odvapnenia.
Aby v spotrebici nezostali zvySky odvapriovacieho
roztoku, musite spotrebi¢ po preruseni odvapnenia
dvakrat preplachnut.

2. Stladte tlagidlo DIl
Objavi sa symbol k.

Teraz postupujte podla popisu v odstavci
»1. preplachovanie®.

Co robit’ v pripade poruchy?
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Porucha je ¢asto spdsobena nejakou mali¢kostou. Skor
ako zavolate zakaznicky servis, pokuste sa najskor
odstranit poruchu podla nasledujtcich pokynov.

Opravy spotrebi¢a méze vykonavat iba nas vyskoleny
technik zo zakaznickeho servisu. Neodborné opravy pre
Vas predstavuju znacné nebezpecenstvo.

A Nebezpeéenstvo urazu elektrickym prudom!

B Prace na elektronike moze vykonavat iba odbornik.

B Pred opravou spotrebi¢a bezpodmienec¢ne odpojte
spotrebi€ od elektrickej siete. Aktivujte bezpecnostnu
automatiku alebo vypnite prislusnu poistku v poistkovej
skrini Vasho bytu.



Porucha

Mozna pricina

Pokyny na opravu

Spotrebi¢ nefunguje.

Sietova zastrcka nie je zasunuta.

Pripojte spotrebic k elektrickej sieti.

Vypadok elektrického pradu.

Skontrolujte, ¢i funguju iné
kuchynské spotrebice.

Poskodena poistka.

Skontrolujte, ¢i je prislu§na
poistka v poistkovej skrini v
poriadku.

Chybna obsluha.

Vypnite prislusnu poistku v
poistkovej skrini a po cca 10
sekundach ju opat zapnite.

Spotrebi¢ sa neuvedie do
prevadzky.

Dvierka spotrebi¢a nie su Uplne
zatvorené.

Zatvorte dvierka spotrebica.

Spotrebi¢ sa neuvedie do
prevadzky. Na indikatore sa

objavi[-D] a 100

Odvapnenie bolo prerusené.

Dvakrat preplachnite spotrebic
(vid kapitola ,Prerusenie
odvapnenia).

000 min.
Na displeji svieti [(D] a £0:00.

Vypadok elektrického pradu.

Opat nastavte ¢as (vid kapitola
»~Zmena ¢asu").

Spotrebi¢ nehreje. Na displeji
svieti [<D] a ¢as tepelnej Gpravy.

Nedopatrenim ste sa dotkli
oto¢ného voli¢a.

Stlaéte tlagidio (D).

Po nastaveni ste nestlacili tlacidlo

Stlagenim tlacidla D[] zahajte
prevadzku alebo stlacenim
tlagidia () vypnite spotrebié.

Zobrazi sa indikator LJ (Naplrite
zasobnik vody), aj ked' je
zasobnik plny.

Zasobnik vody nie je spravne
zasunuty.

Zasurite zasobnik tak, aby
zapadol na miesto.

Rozoznavaci systém nefunguje.

Odvapnite spotrebi¢ (vid kapitola
,Odvéapnenie“) a skontrolujte
nastavenu tvrdost vody (vid
kapitola ,Nastavenie tvrdosti
vody").

Zasobnik vody zapadne na
miesto len tazko.

Gumové tesnenie na ventile
zasobnika vody.

Gumové tesnenie lahko namazte
vazelinou (obj. ¢islo 311 168).

Odparovacia miska sa vari
naprazdno, aj ked je zasobnik
vody plny.

Zasobnik vody nie je spravne
zasunuty

Zasurite zasobnik tak, aby
zapadol na miesto.

Privod je upchany.

Odvapnite spotrebic (vid kapitola
,Odvapnenie®).

Extrémne hlasny zvuk Cerpania
pocas prevadzky spotrebica.

Zasobnik vody je prazdny, zatial
¢o sa v odparovacej miske este
odparuje voda.

Naplrite zasobnik vodou.

Zasobnik vody nie je spravne
zasunuty.

Zasurite zasobnik tak, aby
zapadol na miesto.

Zvuk Cerpania poc¢as prevadzky
spotrebi¢a.

To je normalne.

Pri vareni sa ozyva zvuk
praskania.

Tento zvuk spdsobuje vodna para
pri priprave zmrazenych potravin.

To je normalne.

Pri vareni v pare vznika extrémne
vela pary.

Plynie automaticka kalibracia.

To je normalne (vid kapitola
»+Automaticka kalibracia®).
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Porucha

Mozna pricina

Pokyny na opravu

Pri vareni v pare opakovane
vznika extrémne vela pary.

Spotrebi¢ sa pri velmi kratkom
Case tepelnej Upravy moze
automaticky kalibrovat.

Obnovte vychodzie nastavenie
spotrebi¢a (vid kapitola ,Zakladné
nastavenie®) a opat vykonajte
kalibraciu spotrebica (vid kapitola
,Prvé uvedenie do prevadzky").

Pri vareni v pare unika z
ventilaénych otvorov para.

To je normalne.

Spotrebi¢ nevyvija potrebné
mnozstvo pary.

V spotrebici sa usadil vodny
kamen.

Spustte odvapriovaci program.

Hadica pritoku vody do varného
priestoru je zatlacena na stranu
alebo sa zakliesnila na stene
varného priestoru.

Silny tlak na hadicu alebo
zakliesnenie predmetov poc¢as
Cistenia.

Zavolajte zakaznicky servis a
spotrebi€ uz neuvadzajte do
prevadzky!

Osvetlenie varného priestoru
nefunguje.

Ziarovka LED je poskodena.

Zavolajte zakaznicky servis. Kryt
osvetlenia nie je mozné odstranit’.

Na displeji sa zobrazi chybové
hlasenie £ ...

Technicka porucha.

Stlacenim tlacidla @ vymazte
chybové hlasenie, popr. opat
nastavte Cas.

Ak sa chybové hlasenie opat
objavi, zavolajte zdkaznicky
servis.

Na displeji sa zobrazi chybové

hlasenie £0 ! 1.

Tlagili ste nejakeé tlacidlo velmi
dlho, popr. sa tlacidlo zakliesnilo.

Stlacenim tlacidla C'-) vymazete
chybové hlasenie.

Stlacte jednotlivo vSetky tlacidla a
skontrolujte, ¢i su Cisté.

Spotrebi¢ uz nehreje.
Na displeji blika dvojbodka.

Stlacili ste kombinaciu tlacidiel.

Stlagenim tlagidla (D vypnete
spotrebié. Stladte tlacidlo kg a
drzte ho 4 sekundy stlacené,
potom stlacte tlacidlo .
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Vymena tesnenia
dvierok

PoSkodené tesnenie dvierok musite vymenit. Nahradné
tesnenie pre Vas spotrebi¢ obdrzite v zakaznickom servise.
Uvedte prosim Cislo E a Cislo FD Vasho spotrebica.

1. Otvorte dvierka spotrebica.

2. Vyberte celé tesnenie.

3. Nové tesnenie nasadte na jednej strane a natiahnite ho
okolo. Spoj sa musi nachadzat na boku.

4. Este jedenkrat skontrolujte, &i tesnenie dobre prilieha
predovSetkym v rohoch.
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Zakaznicky servis

Pokial Vas spotrebi¢ potrebuje opravu, je tu pre Vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie, také aby
sme predisli zbyto€nym navstevam technika.

v
e

islo E a ¢islo FD , ) ) L .
Pri telefonate prosim nahlaste Cislo vyrobku (Cislo E)

a vyrobné ¢islo (Cislo FD), aby sme sa o Vas mohli
kvalifikovane postarat. Vyrobny stitok s tymito Cislami
najdete po otvoreni dvierok spotrebica vlavo dolu.

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mézete
si tu poznadit udaje Vasho spotrebica a teleféonne Cislo
zakaznickeho servisu.

Cislo E Cislo FD

Zakaznicky servis ©

Maijte prosim na pamati, Ze navstevu servisného technika
musite v pripade chybnej obsluhy spotrebi¢a uhradit' aj
pocas zaruky.

vSetkych krajinach najdete na konci tohto navodu.

Spolahnite sa na kompetenciu vyrobcu. Budete si tak
isti, Ze opravu vykona vyskoleny servisny technik, ktory
je vybaveny originalnymi nahradnymi dielmi pre Vas
spotrebi€.
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Ochrana zivotného prostredia

Ekologicka
likvidacia

Tipy pre usporu

energie

X

Vybalte spotrebi¢ a obal zlikvidujte s ohladom na zZivotné
prostredie.

Tento spotrebi¢ zodpoveda eurdpskej smernici 2002/96/
EG tykajucej sa elektrickych a elektronickych starych
spotrebic¢ov (WEEE — waste electrical and electronic
equipment). Tato smernica upravuje spatny odber a
recyklaciu starych spotrebi¢ov v ramci EU.

B Predhrievajte spotrebic iba vtedy, pokial je to uvedené v
recepte alebo v tabulkach navodu na obsluhu.

B Pocas prevadzky otvarajte dvierka spotrebica ¢o
najmene;.

B Pri vareni v pare mozete pripravovat jedlo na niekolkych
zasuvnych Urovniach su€asne. Pri jedle s rozdielnym
C¢asom tepelnej Upravy najskor zasunte do parnej rary
jedlo s najdih§im €asom tepelnej Upravy.
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Tabulky a tipy

PrisluSsenstvo

Nadoby
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Varenie v pare je obzvlast Setrna metdda pripravy jedla.

Para obklopuje jedlo a zabranuje tak strate vyzivnych latok
v potravinach. Varenie v pare funguje bez pretlaku. Vdaka
tomu zostanu zachované tvar, farba a typicka aréma jedla.

V tabulkach najdete vyber jedla, ktoré st vhodné pre
pripravu v parnej rure. Mézete si tu precitat, aku teplotu a
Cas tepelnej Upravy by ste mali nastavit’ a aké prisluSenstvo
je pre dané jedlo najvhodnejsie. Udaje platia, pokial nie je
inak uvedené, pre vlozenie jedla do studeného spotrebica.

Pouzivajte prislusenstvo, ktoré Vam bolo dodané spolu so
spotrebi¢om.

Pri vareni v pare zasurite pod dierkovanu varnu nadobu
vzdy nadobu nedierkovanu, ktora zachyti odkvapkavajucu
tekutinu.

Pokial pouzijete nadobu, umiestnite ju vzdy do stredu
dierkovanej varnej nadoby.

Nadoba musi byt Ziaruvzdorna a musi odolavat pare.
Hrubostenné nadoby predizia Cas tepelnej Upravy.

Potraviny, ktoré sa bezne pripravuju vo vode, zakryte foliou
(napr. pri rozpustani ¢okolady).



Cas tepelne upravy
a mnozstva jedla

Rovnomerné
rozlozenie potravin

Potraviny citlivé na
tlak

Priprava menu

Zelenina

Cas tepelnej tpravy pri vareni v pare zavisi na velkosti
jedného kuska jedla, nezavisi vS§ak na jeho celkovom
mnozstve. Spotrebi¢ je schopny uvarit v pare maximalne
1,5 kg jedla.

Dodrziavajte prosim velkost jednotlivych kiskov uvedenu v
tabulke. Pri mensich kuskoch sa skrati Cas tepelnej tpravy,
pri vagsich kuskoch sa naopak predizi. Cas tepelnej Upravy
mdbze ovplyvnit akost pouzitych potravin &i stuperi ich
zrelosti. Preto su uvedené hodnoty iba orientacné.

Potraviny vo varnej nadobe vzdy rovnomerne rozlozte.
Rozne vysoka vrstva jedla sa neprepecie rovhomerne.

Potraviny citlivé na tlak nevrstvite do varnej nadoby velmi
vysoko. LepSie je pouzit dve nadoby.

V pare mézete pripravovat kompletné menu sucasne, bez
toho aby doslo k prenosu chuti. Do spotrebi¢a najskor
vlozte jedlo s najdlh§im ¢asom tepelnej Upravy a v spravny
okamih zasurite aj ostatné jedlo. Tak bude jedlo su¢asne
hotové.

Celkovy Cas tepelnej Upravy sa pri priprave celého menu
prediZi, pretoZe pri kazdom otvoreni dvierok unikne trochu
pary a spotrebi¢ sa musi opat’ zahriat na pozadovanu
teplotu.

Zeleninu vlozte do dierkovanej varnej nadoby a nadobu
zasunte na Uroven 2. Na uroven 1 zasurite nedierkovanu
varnu nadobu, ktora zachyti odkvapkavajucu tekutinu.
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Potraviny Vel'kost’ Prislusenstvo Teplota Cas tepelnej
v°C dapravy v min.
Articoky vecelku dierkovana + nedierkovana nadoba 100 30-35
Karfiol veelku dierkovana + nedierkovana nadoba 100 25-30
Karfiol ruzicky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 10-15
Brokolica ruzicky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 8-10
Hrasok - dierkovana + nedierkovana nadoba 100 5-10
Fenikel platky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 10 - 14
Zeleninovy - forma vo vode 1,51 + 100 60-70
nakyp dierkovana varna nadoba na drovni 1
Zelena fazula - dierkovana + nedierkovana nadoba 100 20-25
Mrkva platky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 10-20
Kalerab platky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 15-20
Por platky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 4-6
Kukuriéné klasy - dierkovana + nedierkovana nadoba 100 25-35
Mangold prazky dierkovana + nedierkovana nadoba 100* 8-10
Spargla, zelena vcelku dierkovana + nedierkovana nadoba 100* 12-15
Spargla, biela veelku dierkovana + nedierkovana nadoba 100* 15-20
Spenat - dierkovana + nedierkovana nadoba 100* 2-3
Ruzi¢kova ruziéky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 8-10
kapusta
Ruzickovy kel ruzicky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 20-30
Cervena repa cela dierkovana + nedierkovana nadoba 100 40 - 50
Cervena prazky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 30-35
kapusta
Biela kapusta pruzky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 25-35
Cuketa platky dierkovana + nedierkovana nadoba 100 2-3
Struky - dierkovana + nedierkovana nadoba 100 8-12
cukrového
hrasku

* predhrejte parnd raru
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Prilohy a

K jedlu prilejte vodu alebo tekutinu v uvedenom pomere.

strukoviny Priklad: 1 : 1,5 = na kazdych 100 g ryZe pridajte 150 ml
tekutiny.
MbzZete si zvolit zasuvnu uroven pre nedierkovanu varnu
nadobu.
Potraviny Pomer/pokyny Prislusenstvo Urovein Teplota Cas tepelnej
v°C dpravy v min.
Zemiaky na stredna velkost dierkovana + 2 100 35-45
lupacku nedierkovana varna nadoba 1
Varené rozstvrtené dierkovana + 2 100 20-25
zemiaky nedierkovana varna nadoba 1
Prirodna ryza 1:1,5 nedierkovana varna nadoba - 100 30-40
Dlhozrnnaryza 1:1,5 nedierkovana varna nadoba - 100 20-30
RyzZa basmati 1:1,5 nedierkovana varna nadoba - 100 15-20
Ryza parboiled 1:1,5 nedierkovana varna nadoba - 100 15-20
Rizoto 1:2 nedierkovana varna nadoba 2 100 30-35
Sosovica 1:2 nedierkovana varna nadoba - 100 30-45
Biela fazula, 1:2 nedierkovana varna nadoba 100 65-75
namocena
Kuskus 1:1 nedierkovana varna nadoba - 100 6-10
Srotované 1:2,5 nedierkovana varna nadoba - 100 15-20
zelena zrna
pSenice Spaldy
Pseno, celé 1:2,5 nedierkovana varna nadoba - 100 25-35
PsSenica, cela 1:1 nedierkovana varna nadoba - 100 60 -70
Halusky - dierkovana + 2 90 25-30
nedierkovana varna nadoba 1
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Hydina a maso

Hydina
Potraviny Mnozstvo/ Prislusenstvo Urovenn Teplota Cas tepelnej
hmotnost’ v°C dpravy v min.
Kuracie prsia a 0,15 kg nedierkovana varna nadoba 100 15-25
Kacacie prsia * a 0,35 kg nedierkovana varna nadoba 100 12-18
* najskor opecte a zabalte do félie
Hovadzie maso
Potraviny Mnozstvo/ Prislusenstvo Urovenn Teplota Cas tepelnej
hmotnost’ v°C Upravy v min.
nizky 1kg nedierkovana varna nadoba 2 100 25-35
roastbeef,
médium*
vysoky 1 kg nedierkovana varna nadoba 2 100 30-40
roastbeef,
médium*
* najskor opecte a zabalte do félie
Bravéové maso
Potraviny Mnozstvo/ Prislusenstvo Urovein Teplota Cas tepelnej
hmotnost’ v°C dapravy v min.
Bravcéova 0,5 kg nedierkovana varna nadoba 2 100 10-12
svieCkova *
Bravcové hrubé cca 3 cm nedierkovana varna nadoba 2 100 10-12
medailonky*
Udené rebierko  na platky nedierkovana varna nadoba 2 100 15-20
* najskor opecte a zabalte do folie
Udeniny
Potraviny PrisluSenstvo Uroveii Teplota Cas tepelnej
v°C upravy v min.
Viedenské parky dierokvana + 2 80 -90 12-18
nedierkovana nadoba 1
Biela klobasa dierokvana + 2 80-90 15-20
nedierkovana nadoba 1
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Ryby

Potraviny Mnozstvo/ Prislusenstvo Urovenn Teplota Cas tepelnej
hmotnost’ v°C upravy v min.

Makrela zlata a 0,3 kg dierkovana + 2 80 -90 15-25

vecelku nedierkovana nadoba 1

Filé z makrely a 0,15 kg dierkovana + 2 80 -90 10-20

Zlatej nedierkovana nadoba 1

Rybia terina forma vo vode  nedierkovana nadoba 2 80 - 100 40 - 80

1,51

Pstruh, vcelku a0,2kg dierkovana + 2 80 -90 12-15
nedierkovana nadoba 1

Filé z tresky a 0,15 kg dierkovana + 2 80 -90 10-14
nedierkovana nadoba 1

Filé z lososa a 0,15 kg dierkovana + 2 100 8-10
nedierkovana nadoba 1

Musle 1,5 kg nedierkovana nadoba 2 100 10-15

Filé z ostrieza a 0,15 kg dierkovana + 2 80 -90 10-20

morského nedierkovana nadoba 1

Zavitky z dierkovana + 2 80 - 90 10-20

morského nedierkovana nadoba 1

jazyka, plnené

Prisady do polievok
Potraviny Prislusenstvo Uroveii Teplota Cas tepelnej
v°C upravy v min.

Vajecny zvitok nedierkovana nadoba 90 15-20

Krupicové halusky dierkovana + 2 90 7-10
nedierkovana nadoba 1

* najskor opecte a potom zabalte do félie
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Dezerty, kompoét

Kompot Ovocie odvazte, pridajte k nemu cca 100 ml vody a podla
chuti ho osladte a okorerite.

Mlie€na ryza RyZu odvaZzte a pridajte k nej jedenapolkrat tolko mlieka.
RyZu s mliekom napliite do varnej nadoby do vysky max.
2,5 cm. Po uvareni ryZze zamieSajte, mlieko sa tak rychlejSie

vsiakne.
Potraviny PrisluSenstvo Teplota Cas tepelnej
v°C upravy v min.
Kysnuté knedlicky nedierkovana varna nadoba 100 20-25
Créme caramel formicky + dierkovana varna nadoba 90 20-25
Mlie¢na ryza * nedierkovana varna nadoba 100 25-35
Jablény kompét nedierkovana varna nadoba 100 10-15
Hruskovy kompot nedierkovana varna nadoba 100 10-15
Ceresfiovy kompot nedierkovana varna nadoba 100 10-15
Rebarborovy kompét nedierkovana varna nadoba 100 10-15
Slivkovy kompot nedierkovana varna nadoba 100 15-20

* Mozete pouzit aj program F 5 (vid kapitola ,Programova automatika®).

Regeneracia jedla

Pri regeneracii parou sa jedlo opat Setrne zahreje.
Potom chuti a vyzera ako Cerstvo pripravené.

Potraviny PrisluSenstvo Uroveii Teplota Cas tepelnej
v°C upravy v min.

Zelenina nedierkovana varna nadoba 2 100 12-15

Cestoviny, zemiaky, ryza nedierkovana varna nadoba 2 100 5-10
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Rozmrazovanie

Rozmrazovanie masa

Rozmrazovanie hydiny

Zmrazujte potraviny v ¢o najnizSej vrstve a naporcované pri
-18 °C. Nezmrazujte velmi velké mnozstvo.

Rozmrazené potraviny uz nie su tak trvanlivé a pokazia sa
rychlejSie ako potraviny Cerstvé.

Rozmrazujte jedlo v sacku, na tanieri alebo v dierkovanej
varnej nadobe. Pod to vzdy zasunte nedierkovanu nadobu.
Tak potraviny nezostanu lezat vo vode vznikajuca pri
rozmrazovani a varny priestor zostane Cisty.

Pokial je potrebné, jedlo po€as rozmrazovania naporcujte,
popr. vyberte uz rozmrazené kusky zo spotrebica.

Rozmrazené potraviny nechajte este 5 - 15 minut
oddychnut, aby sa vyrovnala teplota.

/\ Riziko poskodenia zdravia!

Pri rozmrazovani masa musite bezpodmieneéne odstranit
vzniknutu tekutinu. Tato tekutina sa nesmie dostat’ do
kontaktu s inymi potravinami, aby nedoS$lo k prenosu
Skodlivych zarodkov.

Po ukon€eni rozmrazovania zapnite parnu rdru na 15 minat
pri 100 °C.

Kusky masa, ktoré budete obalovat, rozmrazte tak, aby k
nim prilnulo korenie aj struhanka.

Pred rozmrazovanim vyberte hydinu z obalu. Tekutinu
vzniknutu pri rozmrazovani bezpodmienecne vylejte.
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Potraviny Mnozstvo/ Prislusenstvo Uroveri Teplota Cas rozmrazovania

hmotnost’ v°C Vv min.

Kurca 1 kg dierkovana + 2 40 90 - 110
nedierkovana nadoba 1

Kuracie stehna 0,4 kg dierkovana + 2 40 60-70
nedierkovana nadoba 1

Zelenina zmrazena do 0,4 kg dierkovana + 2 40 20 -30

bloku (napr. Spenét) nedierkovana nadoba 1

Bobuloviny 0,3 kg dierkovana + 2 40 5-8
nedierkovana nadoba 1

Ryba vcelku 1kg dierkovana + 3 40 - 60 40-50
nedierkovana nadoba 1

Rybie filé 0,4 kg dierkovana + 2 40 30-40
nedierkovana nadoba 1

Gulas - dierkovana + 2 40 85-95
nedierkovana nadoba 1

Hovadzie pecené - dierkovana + 2 40 90 - 100
nedierkovana nadoba 1

Kysnutie cesta o o _
V parnej rure cesto vykysne podstatne rychlejSie ako pri

izbovej teplote.

Zasurite dierkovanu varnu nadobu na lubovolnu urover. Do
dierkovanej varnej nadoby postavte misu s cestom. Cesto
nezakryvajte.

Potraviny Mnozstvo PrisluSenstvo Teplota Cas kysnutia
v°C vV min.

Kysnuté cesto 1kg misa + nedierkovana varna nadoba 40 20-30

Kvaskové cesto 1 kg misa + nedierkovana varna nadoba 40 20-30
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Odst’avovanie

Bobuloviny vlozte pred od$tavenim do misy a pocukrujte.
Nechajte ich stat aspon hodinu, aby pustili Stavu.

Bobulovinami naplrite dierkovanu varnu nadobu a zasurite
ju na droven 2. Na uroven 1 zasurite nedierkovanu varnu
nadobu, ktora zachyti Stavu.

Nakoniec vlozte bobuloviny do utierky a vylisujte z nich
Stavu.

Potraviny Prislusenstvo Uroveii Teplota Cas od$tavovania
v°C Vv min.
Maliny dierkovana + 2 100 30-45
nedierkovana nadoba 1
Ribezle dierkovana + 2 100 40 - 50
nedierkovana nadoba 1
Zavaranie

Zavarajte €o najCerstvejSie potraviny. DIhSi ¢as uskladnenia
znizuje obsah vitaminov a potraviny sa lahSie pokazia.

Pouzivajte iba kvalitné ovocie a zeleninu.

Skontrolujte zavaracie flase, gumové kruzky, svorky alebo
perka.

Gumové kruzky a ffase poriadne umyte v horucej vode.
Pre umyvanie flia§ mozete pouzit' aj program P {5
(dezinfekcia kojeneckych flias).

Flase postavte do dierkovanej varnej nadoby.
Nesmu sa navzajom dotykat.

Po uplynuti uvedeného €asu tepelnej upravy otvorte
dvierka spotrebica.

Zavaracie flaSe vyberte zo spotrebia az po ich uplnom
vychladnuti.
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Potraviny Prislusenstvo Uroveii Teplota Cas zavaraniav
v°C min.

Zelenina zavaracie flaSe s obsahom 1| 1 100 30-120

Koéstkové ovocie zavaracie flaSe s obsahom 1| 1 100 25-30

Jadierkové ovocie zavaracie flaSe s obsahom 11 1 100 25-30

Zmrazené produkty

Dodrziavajte pokyny vyrobcu uvedené na obale.

Uvedeny Cas tepelnej tpravy plati pre viozenie jedla do

studeného varného priestoru.

Potraviny Prislu$enstvo Uroveii Teplota Cas tepelnej
v°C dapravy v min.

Cestoviny, Cerstvé, nedierkovana varna nadoba 2 100 5-10

chladené*

Pstruh dierkovana + 2 80-100 20-25
nedierkovana varna nadoba 1

Filé z lososa dierkovana + 2 80 - 100 20-25
nedierkovana varna nadoba 1

Brokolica dierkovana + 2 100 4-6
nedierkovana varna nadoba 1

Karfiol dierkovana + 2 100 5-8
nedierkovana varna nadoba 1

Fazula dierkovana + 2 100 4-6
nedierkovana varna nadoba 1

Hrasok dierkovana + 2 100 4-6
nedierkovana varna nadoba 1

Mrkva dierkovana + 2 100 3-5
nedierkovana varna nadoba 1

MieSana zelenina dierkovana + 2 100 4-8
nedierkovana varna nadoba 1

Ruzic¢kovy kel dierkovana + 2 100 5-10
nedierkovana varna nadoba 1

* pridajte trochu tekutiny
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Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica,
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.508/2009 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem
v platnom zneni. Pred montaZou vyrobku je nutné, aby boli spinené vSetky podmienky pre
pripojenie na inzinierske siete podla platnych noriem a podfa navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak je vyrobok pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri spotrebicoch (pracky, umyvacky riadu) sériovo vybavenych systémom ,,AquaStop“, je
vyrobcom poskytnuta zaruka na Skody vzniknuté nespravnou funkciou tohto systému a to po celu
dobu Zivotnosti spotrebica (toto sa nevztahuje na vlastny aqua-stop). Ak vzniknu Skody vodou
sposobené chybou systému ,,Aqua Stop“, poskytneme nahradu tychto §kéd.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

~Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






