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Aby vareni bylo stejné prijemné jako stolovani,

prectéte si tento navod k pouziti. Pak budete moci vyuzivat
vS§echny technické prednosti mikrovinné trouby.

Dozvite se rovnéz dllezité informace o bezpecnosti
Seznamite se s jednotlivymi ¢astmi svého nového
spotfebice. A krok za krokem vam predvedeme, jak jej
nastavit. Je to velmi jednoduché.

V tabulkach naleznete mnoho obvyklych pokrm(i a hodnot
nastaveni. VSe bylo testovano v naSem kuchyrnském studiu.

A pokud se nékdy vyskytne porucha, naleznete zde
informace, jak mizete drobné zavady sami odstranit.

Podrobny prehled obsahu vam pomuze se rychle
orientovat.

A nyni vam pfejeme dobrou chut.
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A\ Bezpeénostni pokyny

Pred montazi

Poskozeni pfi prepravé

Elektricka pripojka

Instalace a pripojeni

Pokyny pro vasi
bezpecnost

Prectéte si peclivé tento navod k pouziti.
Pouze tehdy budete moci sv(j spotfebi¢ bezpecné a
spravné obsluhovat.

Navod k pouziti a montazi peclivé uschovejte.

Pokud budete spotfebi¢ predavat dalSimu vlastnikovi,
navod prilozte.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. Pokud doslo k
poSkozeni pfi pfepraveé, nesmite spotfebi€ pfipojit.

PFipojovat spotfebi¢ smi pouze odbornik s pFislusnou
koncesi. Pfi poSkozeni v dusledku nespravného pfipojeni
ztracite narok na zaruku.

Dodrzte specialni navod k montazi.

Tento spotfebic je uréen pouze pro soukromé domaci
pouziti. Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné k pfipravé potravin
a napoju.

Dospéli ani déti nesmi spotfebi¢ ovladat bez dozoru,

B pokud k tomu nejsou télesné nebo dusevné zpusobili
nebo

B pokud jim schazi znalosti a zkuSenosti potfebné k tomu,
aby mohli spotfebi¢ spravné a bezpecné ovladat.

Nikdy nenechte déti hrat si se spotfebicem.



Horky varny prostor

Horké prislusenstvi

Poskozeni dvirek varného
prostoru nebo jejich
tésnéni

Prorezavéni krytu
spotrebice

Nebezpeci popaleni!

Nikdy se nedotykejte horkych ploch topnych a kuchyriskych
spotrebicl. Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch
varného prostoru a sou¢astek ohfevu. Dvitka varného
prostoru otevirejte opatrné. MUze unikat horka para
Zasadné zabrarite pfistupu malych déti ke spotiebici.

Nebezpeci pozaru!
Neukladejte do varného prostoru hoflavé predméty.

Dvitka varného prostoru nikdy neotvirejte, pokud se uvnitf
vyskytne kouf. Vypnéte spotiebi¢. Odpojte zastréku, resp.
vypnéte jisti¢ v pojistkové skfini.

Nebezpecdi zkratu!

Napajeci kabel elektrickych spotfebict se nikdy nesmi
pfivfit horkymi dvitky varného prostoru. Izolace kabelu se
muze roztavit.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy neohfivejte potraviny s velkym podilem
vysokoprocentnich alkoholickych napoju. Alkoholové vypary
se mohou ve varném prostoru vznitit. Pouzijte pouze malé
mnozstvi vysokoprocentnich alkoholickych napoju a dvirka
varného prostoru otevirejte opatrné.

Nebezpeci popaleni!
Horké pfisluSenstvi nikdy nevyjimejte ze spotfebice bez
chiiapky.

Nebezpecdi tézkého poskozeni zdravi!

Nikdy nepouzivejte mikrovinnou troubu, pokud jsou dvitka
varného prostoru nebo tésnéni dvifek poskozené. Mize
unikat mikrovinna energie. Spotrebi¢ pouzijte znovu teprve
tehdy, kdyz je opraven.

Nebezpeci tézkého posSkozeni zdravi!

PFi nedostatecném c&isténi maze povrch spotrebi¢e Casem
prorezavét. Mze unikat mikrovinna energie. Spotrebic
pravidelné Cistéte



Otevieni krytu

Horké nebo vihké
prostiedi

Neodborné opravy

Pokyny k
mikrovinné troubé

Priprava potravin

Nebezpeci urazu elektrickym proudem!
Nikdy nesnimejte kryt spotfebice. Spotiebic pracuje s
vysokym napétim.

Nebezpeci tézkého posSkozeni zdravi!
Nikdy nesnimejte kryt spotiebic¢e. Chrani pfed unikem
mikrovinné energie.

Nebezpecdi zkratu!
Nikdy spotfebi¢ nevystavujte velkému horku nebo vlhkosti.

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Pouze servisni
technik vySkoleny vyrobcem smi provadét opravy a
vyménovat poskozené napajeci kabely.

Nikdy neotvirejte kryt spotfebice. Spotfebi¢ pracuje s
vysokym napétim. Kryt chrani pfed tnikem mikrovinné
energie.

Pokud ma spotfebi¢ zavadu, vypnéte jistiC v pojistkové
skFini, popf. odpojte zastr¢ku. Kontaktujte servisni sluzbu.

Nebezpeci pozaru!

Pouzivejte mikrovinnou troubu pouze k pfipravé pozivatin.
Jiné zpusoby pouziti mohou byt nebezpe¢né a mohou
zpUsobit Skody. Napf. ohfaté pantofle, obilniny nebo
obilninové polstarky se i po nékolika hodinach mohou
vznitit.

Nebezpeci poranéni!

Nadobi z porcelanu a keramiky mize mit malé otvory v
rukojetich a poklickach. Za témito otvory je ukryta dutinka.
Vlhkost, ktera vnikla do dutinky, mize zpUsobit prasknuti
tohoto dilu.



Vykon mikrovinné trouby
acas

Obaly

Napoje

Nepouzivejte nadobi, které je pro mikrovinnou troubu
nevhodné.

Nebezpeci popaleni!
Horké potraviny mohou nadobi ohfat. Nadobi a
prisluSenstvi vzdy vyjimejte z trouby pomoci chhapky.

Nebezpeci pozaru!

Nikdy nenastavujte na mikrovinné troubé pfili§ vysoky
vykon nebo pfili§ dlouhy €as. Potraviny by se mohly vznitit
a poskodit troubu. Ridte se tdaji v tomto navodu k pouZiti.

Nebezpeci pozaru!
Nikdy potraviny neohfivejte v obalech udrzujicich teplotu.

Nikde bez dozoru neohfivejte potraviny v obalech z plastu,
papiru nebo jinych hoflavych material(.

Nebezpeci popaleni!

U vakuové balenych potravin mize baleni prasknout. Ridte
se udaji na obalu. Vyjimejte pokrmy z trouby vzdy pomoci
chiiapky.

Nebezpeci opareni!

PFi ohfivani tekutin maze dojit k utajenému varu. To
znamena, zZe je dosazeno teploty varu, aniz by vzniklo
typické vreni. Jiz pfi nepatrném otfesu nadoby muze horka
tekutina najednou zacit prudce vfit nebo vystfiknout.

PFi ohfivani tekutin vzdy do nadoby vkladejte 1zici. Tak
zabranite utajenému varu.



Détska vyziva

Potraviny se slupkou
nebo blanou

Suseni potravin

Nebezpeci vybuchu!
Nikdy neohfivejte napoje ani jiné potraviny v pevné
uzavienych nadobach.

Nikdy pfilis silné neohfivejte alkoholické napoje.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy neohfivejte détskou vyzivu v uzavienych nadobach.
Vzdy sejméte vicko nebo vrchni €ast lahvicky. Po ohfati
dobfe zamichejte nebo protfepejte. Pouze tak se teplo
rozdéli rovnomérné. Nez ditéti vyzivu podate, zkontrolujte
teplotu.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy nevafrte vejce ve skofapce. Nikdy neohfivejte vejce
vafena natvrdo. Mohla by po ohfevu v mikrovinné troubé
prudce prasknout. To plati rovnéz pro korySe a hlemyzdé.
U sazenych vajec nebo vajec ve skle nejdfive propichnéte
Zloutek.

U potravin s pevnou slupkou nebo blanou, napt. jablek,
raj¢at, brambor nebo parkl, maze slupka prasknout. Pred
ohratim slupku nebo blanu propichnéte.

Nebezpeci pozaru!
Nikdy v mikrovinné troubé& nesuste potraviny.



Potraviny s nizkym
obsahem vody

Stolni olej

Pri¢iny poskozeni
Voda v horkém varném

prostoru

Chladnuti s otevienymi
dvirky trouby

Silné znecisténi tésnéni

Provoz mikrovinné trouby
bez potravin
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Nebezpeci pozaru!

Potraviny s nizkym obsahem vody, napf. chléb, nikdy
nerozmrazujte nebo neohfivejte na pfili§ vysoky vykon
nebo po dlouhou dobu.

Nebezpeci pozaru!
Nikdy neohfivejte v mikrovinné troub& samotny stolni ole;.

Nikdy nelijte vodu do horkého varného prostoru. Vznikla by
tak vodni para. PGsobenim tepelné vymény by se mohlo
poskodit keramické dno.

Varny prostor nechavejte vychladnout pouze uzavieny.
Dvirky spotfebiCe nic nepfivirejte. | kdyz jsou dvitka pouze
pooteviena, mize se nabytek v kuchynské lince ¢asem
poskodit.

Pokud je tésnéni silné znecisténé, dvirka spotfebice se pfi
provozu jiz nezaviraji spravné. Nabytek kuchyriské linky se
muze poskodit. Tésnéni udrzujte vzdy dCisté.

Zapinejte mikrovinnou troubu pouze tehdy, kdyz jsou ve
varném prostoru potraviny. Bez potravin by se trouba
mohla pretizit. Vyjimkou je kratky test vhodnosti nadobi (viz
pokyny k nadobi).



Vas novy spotiebic¢

V této ¢asti se mizete seznamit se svym novym
spotiebi¢em. Vysvétlime vam funkce ovladaciho panelu
a jednotlivych ovladacich prvkd. Seznamime vas s
informacemi o varném prostoru a pfisluSenstvi.

Ovladaci panel
Zde uvadime prehledné zobrazeni ovladaciho panelu.
V zavislosti na typu spotfebiCe jsou mozné odchylky v
jednotlivostech.

Tlacitko provozu
s vice stupni Tlacgitka

Tlacitko Displej Otocny voli¢
zap/vyp Hodnoty
mikrovinného

vykonu
Otocny voli¢ Otocny voli¢ je zasuvny. Zasunuti a vysunuti provedte jeho
stisknutim.
Tlacitka Pod jednotlivymi tlacitky jsou umistény senzory.

Nemusite tlaCitka stisknout silou. Pouze se dotknéte
pfislusného symbolu.

Vyjimka: Tlacitko provozu s vice stupni a tlaCitka
mikrovinného vykonu jsou bé&zna tlacitka.
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Tlacitka a displej
Tlacitky se nastavuji rizné dodatkové funkce. Na displeji
Ize precist nastavené hodnoty.

Symbol Funkce tlacitek

0 Zapnuti a vypnuti spotfebice

90 Volba mikrovinného vykonu 90 wattu

180 Volba mikrovinného vykonu 180 wattd
360 Volba mikrovinného vykonu 360 wattd
600 Volba mikrovinného vykonu 600 wattt
900 Volba mikrovinného vykonu 900 wattd
bryd Volba provozu s vice stupni

) Volba grilu

® Otevfeni a zavieni nabidky ¢asovych funkci
M9 / M2 Volba paméti

Volba programu

kg Volba hmotnosti

@ Otevreni dvifek trouby.

D kratky stisk = spusténi/zastaveni provozu

dlouhy stisk = pferuseni provozu

Upozornéni

To, ktera €asova funkce na displeji ma pfednost, poznate
podle zavorek [ ] kolem pfislusného symbolu.

Vyjimka: U &asu sviti symbol (O pouze tehdy, pokud jej
ménite.

Po spusténi sviti ve varném prostoru zarovka.

12



Prislusenstvi

Vs spotiebic je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:

Rost
Jako plocha pro postaveni nadobi nebo pro grilovani a
zapékani.

Sklenéna panev

Slouzi jako ochrana pred vystfikovanim, pokud grilujete
pfimo na rostu. Stavte rost do sklenéné panve.
Sklenénou panev Ize pfi mikrovinném provozu pouzivat i
jako nadobi.

Varny prostor

Chladici ventilator

Spotfebi€ je vybaven chladicim ventilatorem. Ventilator
muZe dobihat, i kdyz je trouba jiz vypnuta.

Upozornéni

PFi mikrovinném provozu zlstava varny prostor chladny.
Presto se chladici ventilator zapne. Maze dobihat, i kdyz je
mikrovinny provoz jiz ukon&en.

Na vyplni dvifek, vnitinich sténach a na dné vnitfniho
prostoru maze kondenzovat voda. To je normalni.
Funkci mikrovinné trouby to nijak neovliviuje. Po vafeni
kondenzovanou vodu setiete.
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Zapnuti a vypnuti spotrebice

Zapnuti

Vypnuti

14

Mikrovinna trouba se zapina a vypina tlacitkem (D.

Stisknéte tladitko ().
Zvolte poZadovany provozni rezim.

B Tlacitkem 90, 180, 360, 600 nebo 900 W se nastavuje
mikrovinny vykon.

B Tlagitko 123 = provoz s vice stupni

W Tlagitko 7] = gril

B Tlacitka (01) a kg = programova automatika
W Tlacitko M9 nebo M2 = program z paméti

Jak se tato nastaveni provadéji, se doctete v jednotlivych
kapitolach.

Stisknéte tladitko ().
Spotrebi¢ se vypne, na displeji se zobrazi ¢as.



Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu

Skryti aktualniho ¢asu

Zde se dozvite, co je tfeba ucinit, nez ve své mikrovinné
troubé budete poprvé pfipravovat pokrmy.

Prectéte si nejdfive kapitolu Bezpecnostni pokyny.

Po pfipojeni se na displeji rozsviti symbol [(D] a &tyfi nuly.
Nastavte Cas.

1. Aktualni ¢as nastavte oto¢nym voli¢em.
2. Stisknéte tlagitko (.
Aktualni ¢as je nastaven.

Aktualni ¢as Ize skryt. Bude viditelny jen tehdy, kdyz bude
trouba v provozu. Informace o tomto nastaveni naleznete v
kapitole Zména zakladniho nastaveni.

Upozornéni

Kvuli snizeni spotfeby vaseho spotiebice v pohotovostnim
rezimu lze zobrazeni aktualniho ¢asu skryt. Informace o
tom naleznete v kapitole Zména zakladniho nastaveni.
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Zahrati varného
prostoru

Cisténi
prislusenstvi

16

Aby se odstranil pach nového spotrebice, rozehfejte
prazdny uzavieny varny prostor.

Dbejte na to, aby ve varném prostoru nebyly zadné zbytky
obalu.

Grilem [7] zahfivejte varny prostor po dobu 10 minut na
stupen 3.

1. Stisknéte tlacitko (D).
2. Stisknéte tlagitko [7].

Na displeji se objevi stuperi grilu 3 a idaj 10:00 minut.
3. Stisknéte tlagitko D

Trouba se zapne. Sviti symbol D{[.

Po 10 minutach pfistroj vypnéte tlacitkem (D).

Nez pfislusenstvi poprvé pouzijete,
dikladné je vycistéte horkym Cisticim roztokem a
meékkym hadfikem.



Mikroviny

Informace o nadobi

Vhodné nadobi

Nevhodné nadobi

Test vhodnosti nadobi

Mikroviny se v potravinach proméni v teplo. Mikroviny
muzete pouzivat samostatné, tj. samotné nebo v kombinaci
s grilem. Jsou zde uvedeny informace o nadobi a o
nastaveni mikrovinného provozu.

Upozornéni

V kapitole Testovali jsme pro vas v nasem kuchyriském
studiu naleznete pfiklady rozmrazovani, ohfivani a vareni v
mikrovinné troubé.

Vhodné je nadobi odoIné proti vysokym teplotam ze skla,
sklokeramiky, porcelanu, keramiky nebo tepelné odolného
plastu. Tyto materialy propousti mikroviny.

Muzete také pouzit servirovaci nadobi. Tak si uSetfite
premistovani pokrma. Pouzivejte nadobi se zlatym a
stfibrnym dekorem pouze tehdy, kdyz vyrobce zarucuje, ze
je vhodné do mikrovinné trouby.

Nevhodné je kovové nadobi. Kov nepropousti mikroviny.
Potraviny zlistanou v uzavienych kovovych nadobéach
studené.

Pozor! Kov, napf. Izicka ve sklenici, musi byt vzdalen
minimalné 2 cm od stén varného prostoru a vnitini strany
dvifek. Jiskry by mohly zni€it vnitfni sklenénou vypln dvirek.

Nikdy nezapinejte mikrovinnou troubu bez potravin.
Jedinou vyjimkou je nasledujici test vhodnosti nadobi.
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Pokud si nejste jisti, zda je vase nadobi vhodné do
mikrovinné trouby, provedte tento test:

Postavte prazdné nadobi na %2 az 1 minutu pfi maximalnim
vykonu do trouby. V pribéhu testu kontrolujte teplotu.
Nadobi by mélo byt chladné nebo jen vlazné na dotek
Pokud je horké nebo pokud odletuji jiskry, nadobi je
nevhodné.

Mikrovinny vykon
Tlacitky nastavte pozadovany mikrovinny vykon.

90 W pro rozmrazovani choulostivych potravin

180 W pro rozmrazovani a dalsi vafeni

360 W pro vafeni masa a ohfivani choulostivych
potravin

600 W pro ohfivani a vafeni potravin
900 W pro ohfivani tekutin

Kdyz stisknete tlacitko, zobrazi se zvoleny vykon.

Upozornéni

Mikrovinny vykon 900 W mUzete nastavit maximalné na 30
minut. U ostatnich hodnot vykonu je mozna doba ohfevu az
1 hodina a 30 minut.

Nastaveni

mikrovinného PFiklad: Mikrovinny vykon 360 W, doba ohfevu 17 minut.

vykonu 1. Stisknéte tlacitko ().

Trouba je pfipravena k provozu.

2. Stisknéte tlacitko pro pozadovany mikrovinny vykon.
Na displeji se rozsviti vykon a zobrazi sa navrhovana
doba ohfevu.

3. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu ohfevu.

18



Doba ohievu ubéhla.
Otevieni dvifek béhem
ohievu

Zména doby ohrevu
Zména mikrovinného

vykonu

Preruseni ohfevu

4. Stisknéte tlacitko DI.
Trouba se zapne. Doba ohfevu viditeIné ubiha.

Zazni signal. Mikrovinny ohfev je ukongen. Tla&itkem (© Ize

signal pred¢asné ukoncit. Tlacitkem () troubu vypnéte.

Ohrev se zastavi. Po uzavieni dvifek kratce stisknéte
tlagitko D[[. Ohfev pokraduje dale.

Je mozna kdykoliv. Oto€nym voli¢em zmérite dobu ohfevu.

Stisknéte tlacitko jiny pozadovany mikrovinny vykon.
Oto¢nym voli¢em nastavte dobu ohfevu a troubu opét
spustte.

Stisknéte tlagitko D[ a tlagitkem (0 troubu vypnéte.
Upozornéni
Pokud troubu zapnete tlacitkem (I, objevi se na displeji

vzdy jako navrh nejvy$Si mikrovinny vykon.

Pokud dvitka trouby oteviete b&éhem ohfevu, maze
ventilator bézet i nadale.
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1, 2, 3 Provoz s vice stupni

P¥i provozu s vice stupni muzete nastavit az tfi rizné
stupné mikrovinného vykonu a doby ohfevu po sobé a poté
troubu spustit. Spolu s mikrovinnym ohfevem Ize spustit
také gril.

Nadobi Pouzijte vzdy nadobi vhodné do mikrovinné trouby a odolné
proti vysokym teplotam.

Nastaveni provozu

s vice stupni 1. Stisknéte tlagitko (D).

Trouba je pfipravena k provozu.

2. Stisknéte tlagitko 123.
Na displeji se objevi se symbol i, ktery znamena prvni
stupen v poradi.

3. Nastavte prvni hodnotu mikrovinného vykonu a dobu
ohfevu.

4, Stisknéte tlagitko 123.
Objevi se symbol 7~ pro druhy stuperfi v poradi.

5. Nastavte druhou hodnotu mikrovinného vykonu a dobu
ohfevu.

6. Stisknéte tlagitko 723.
Objevi se symbol 3 pro tieti stuperi v pofadi.

7. Nastavte tfeti hodnotu mikrovinného vykonu a dobu
ohfevu.

8. Stisknéte tlagitko DII.

Trouba se zapne. Na displeji se objevi celkova doba ohfevu
a symbol T pro prvni stupef v pofadi.

Doba ohievu ubéhla. Zazni signal. Provoz s vice stupni je ukonen. Signalni tén
Ize pred&asné ukongit tlacitkem (©.

Zména nastaveni Zména je mozna pouze pred stiskem tlacitka Start. Tlacitko

123 stisknéte tolikrat, aZ se objevi Cislo pro provoz s vice
stupni. Zménte nastaveni.
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Otevreni dvifrek béhem
ohievu

Zastaveni ohievu

Preruseni ohievu

Ohfev se zastavi. Po uzavieni dvifek stisknéte tlagitko DI.
Ohrev pokracuje dale.

Kratce stisknéte tlagitko DI[. Ohfev se pozastavi. Znovu
stisknéte tlagitko DI, ohfev pokraduje dale.

Tlagitko DI podrzte cca 4 sekundy stisknuté a tiagitkem @)
troubu vypnéte.

Upozornéni

S mikrovinnym ohfevem Ize kombinovat také gril. Nastavte
nejdfive provoz s vice stupni.
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Grilovani

Nastaveni grilu

22

K dispozici mate tyto stupné nastaveni grilu:

Gril  Stupeit 3 ™73 silny Stisknéte 1-krat tlagitko .

Gril ~ Stupen 2 3" stfedni  Stisknéte 2-krat tlagitko (7).

Gril  Stupen 1 ™ slaby  Stisknéte 3-krat tlacitko (7).

PFiklad na obrazku: Gril, stupen 2, 15 minut

1. Stisknéte tladitko (.
Trouba je pfipravena k provozu.
2. Stisknéte dvakrat tlagitko [7.
Na displeji se objevi stupen grilu 2 a udaj 10:00 minut.

e

® @

Jiny stupen grilu nastavte opétovnym stisknutim tlacitka
grilu (7.



Doba ohievu ubéhla.

Zména nastaveni

Zastaveni ohrevu

Vymazani nastaveni

3. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu ohfevu.

4. Stisknéte tlagitko DII.
Doba ohfevu viditeln& ubiha a symbol .5 je oznaden
zavorkami.

Zazni signal.

Na displeji je tdaj 00:00. Stisknéte tladitko D[] a tlacitkem
@ troubu vypnéte. Signalni ton Ize pfed&asné ukongit
tlagitkem (©.

Stupen grilu Ize kdykoli zménit. Stisknéte poté znovu
tlagitko DII.

Otevrete dvirka trouby. Ohfev se prerusi. Stisknéte po
uzavieni znovu tlagitko D[]. Ohfev pokracuje dale.

Tlagitko D[ podrzte nékolik sekund stisknuté a tlacitkem @
troubu vypnéte.

Upozornéni

Pokud dvitka trouby oteviete béhem ohfevu, maze
ventilator bézet i nadale.
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Kombinovany provoz

V tomto rezimu je spustén souc€asné gril i mikroviny.
Pokrmy Ize diky mikrovinam pfipravit rychleji, pfesto budou
mit péknou kurcicku.

Lze nastavit kterykoli stupen mikrovinného vykonu.
Vyjimka: 900 a 600 wattd.

Nastaveni
kombinovaného PFiklad: Mikrovinny vykon 360 W, 17 min. a gril na stupen
2.
provozu
1. Stisknéte tlagitko (.
Trouba je pfipravena k provozu.
2. Stisknéte tlacitko pro pozadovany mikrovinny vykon.
Objevi se navrhovana doba ohfevu.
3. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu ohfevu.
4. Stisknéte 3-krat tlagitko (7).
Na displeji se rozsviti symboly ™ a [.D].
5. Stisknéte tlacitko D{I.
Trouba se zapne. Doba ohfevu viditelné ubiha.
Doba ohievu ubéhla. Zazni signal. Kombinovany ohfev je ukonéen. Signalni ton
Ize pred&asné ukongit tlacitkem (©.
Zména nastaveni Stupen grilu nebo dobu ohfevu Ize kdykoli zménit. Stisknéte
poté tlacitko D[, ohfev pokraduje dale.
Pferuseni ohfevu Stisknéte tlacitko D[l a tlacitkem @ troubu vypnéte.
Otevieni dvirek béhem Ohrev se zastavi. Po uzavieni dvifek znovu stisknéte
ohfevu tlagitko D[, ohfev pokracuje dale.
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Zastaveni ohievu

Kratce stisknéte tlacitko D[[. Provoz trouby je ve stavu
prerudeni. Znovu stisknéte tlagitko D[, ohfev pokracuje
dale.

Upozornéni
Muzete rovnéz nejdfive nastavit gril a poté mikrovinny
vykon a dobu ohfevu.

Pokud dvifka trouby oteviete béhem ohfevu, mlze
ventilator bézet i nadale.

Programova automatika

Nastaveni
programu

Pomoci programové automatiky mizete pokrmy pfipravovat
zcela snadno. Zvolte program a zadejte hmotnost svého
pokrmu. Optimalni nastaveni provede programova
automatika. Lze vybirat z 10 program.

Kdyz jste zvolili program, nastavte jej nasledovné.
Prfiklad na obrazku: Program 2 pfi hmotnosti 1 kilogram.
1. Stisknéte tlagitko .

Trouba je pfipravena k provozu.

2. Stisknéte tlagitko (0.
Na displeji se zobrazi Cislo prvniho programu.
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3. Otocnym voli¢em zvolte &islo programu.

4. Stisknéte tlacitko Kg.
Na displeji se zobrazi navrh hmotnosti 0,50 kilogramu.




Program je ukoncen.

Preruseni programu
Zména programu

Zména doby ohrevu

Pokyny k
programové
automatice

Rozmrazovani

6. Stisknéte tladitko D.
Program se spusti. Doba ohfevu [.D] viditeln& ubiha na
displeji.
Zazni signal. Program je ukoncen, trouba nepokracuje v
ohtevu. Tlagitkem (@ troubu vypnéte nebo znovu nastavte.
Signalni tén Ize predéasné ukongit tlagitkem (O.
Stisknéte tlagitko . Trouba je vypnuta.

Po spusténi jiz Cislo programu a hmotnost nelze zménit.

U programové automatiky nelze dobu ohfevu ménit.

Vlyjméte hotova jidla z obalu a zvaZzte je. Pokud nemU(zete
zadat pfesnou hmotnost, zaokrouhlete ji nahoru nebo dolu.

Pro ohfev podle program0 pouzivejte vzdy nadobi
vhodné pro mikrovinnou troubu, napf. ze skla, keramiky
nebo sklen&nou panev. Ridte se pii tom informacemi o
prisluSenstvi v tabulce program.

Postavte potraviny do vychladlé trouby.
Tabulku s vhodnymi potravinami, pfislusSnym hmotnostnim
rozmezim a potfebnym pfisluSenstvim naleznete v kapitole

navazujici na navod.

Nastaveni hmotnosti mimo hmotnostni rozmezi neni
mozne.

U mnoha pokrmu uslySite po urcité dobé signal. Pokrmy
obratte nebo zamichejte.

Potraviny zamrazujte a ukladejte pokud mozno naplocho a
po jednotlivych porcich pfi -18 °C.

Zmrazené potraviny pokladejte na ploché nadobi, napf. na
sklenény nebo porcelanovy talif.
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Brambory

Ryze

Zelenina

28

Po rozmrazeni potraviny je$té nechte 10 az 30 minut
odpocinout, aby se v nich vyrovnala teplota.

PFi rozmrazovani masa, dribeze a ryb se uvoliiuje voda. Tu
pfi obraceni slijte a v zadném pripadé ji dale nepouzivejte a
zabrante jejimu styku s jinymi potravinami.

Hovézi, skopové a veprové maso pokladejte na nadobi
nejdfive tu€¢nou stranou dolU.

Chléb rozmrazujte pouze v potfebném mnozstvi. Chleb
rychle ztvrdne.

JiZz rozmrazené mleté maso po obraceni vyjméte.

Celou drubez pokladejte na nadobi prsicky, porce dribeze
kazi.

Solené brambory: Nakrajejte brambory na stejnomérné
kousky. Na 100 g brambor pfidejte dvé polévkové Izice
vody a trochu soli.

Brambory na loupacku: PouZijte stejné velké brambory.
Omyijte je a nékolikrat propichnéte slupku. Jesté vihké
brambory vloZte do nadoby bez vody.

Ryze pfi vareni silné péni. Pouzijte proto vysokou nadobu
prikrytou pokli¢kou. Zjistéte hrubou hmotnost (bez

vody). Zalijte ryzi dvojnasobnym az dvouaplinasobnym
mnozstvim vody.

Nepouzivejte ryzi ve varnych saccich.

Zelenina, Cerstva: Nakrajejte zeleninu na stejnomérné
kousky. Na 100 g pfidejte 2 polévkové Izice vody.

Zelenina, zmrazena: Vhodna je jen sparena, nikoli
predvafena zelenina. Zmrazena zelenina se smetanovou
omackou je nevhodna. Na 100 g zeleniny pfidejte 1 az 2
polévkové Izice vody. Ke Spenatu a ervenému zeli vodu
nepridaveijte.



Pecené brambory

Pulky kurete

Doby odpocinku

Pouzijte stejné velké brambory.
Omyijte je a nékolikrat propichnéte slupku.
Jesté vlhké brambory polozte na rost.

Pulky kufete polozte na rost kGizi nahoru.

Aby se zachytil odkapavajici tuk nebo Stava z masa,
postavte rost do sklenéné panve.

Nékteré pokrmy potrebuji po skon€eni programu jesté
urcitou dobu odpocivat ve varném prostoru.

Pokrm Odpocéinek
Zelenina cca 5 minut
Brambory cca 5 minut

Nejdrive slijte uvolnénou vodu.

Ryze 5az 10 minut

Ridte se signaly pro zamichani a obraceni.
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Rozmrazovani potravin Cislo Hmotnostni Nadobi /
programu rozmezi prislusenstvi
Peceni
Maso a dribez. P1 0,2-2,0kg Ploché nadobi bez
- Peceni poklicky
- Ploché kusy masa
- Mleté maso
- Kure, slepice, kachna
Ryby P2 0,1-1,0kg Ploché nadobi bez
celé ryby, rybi filé, rybi kotlety poklicky
Chléb a sladké pecivo P3 0,2-1,5kg Ploché nadobi bez
chléb, cely, kulaty nebo podlouhly, pokli¢ky
chléb krajeny, tfena babovka, kynuta
babovka, ovocny kolaé
Vareni
Brambory P4 0,2-1,0kg Nadobi
solené brambory, brambory na s poklickou
loupacku
RyzZe P5 0,05-0,3kg Vysoka nadoba
s poklickou
Zelenina Cerstva P6 0,15-1,0 kg Nadobi s poklickou
kvétak, brokolice, mrkev, kedlubny,
porek, paprika, cukety
Zelenina zmrazena P7 0,15-1,0 kg Nadobi s poklickou
kvétak, brokolice, mrkev, kedlubny,
Cervené zeli, Spenat
Pecené brambory P8 0,2-1,5kg Rost
Hmotnost jedné brambory cca 200 g
-250g¢
Zmrazeny nakyp, napf. lasagne P9 0,3-1,0kg
Pulky kufete P10 0,5-1,8kg Sklenéna panev a

rost

* Nevhodné jsou Slehackové dorty, zakusky s krémem, polevou nebo Zelatinou.
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Pameét’

Ulozeni nastaveni
do paméti

Ulozeni jiného nastaveni

Do paméti si muzete ulozit nastaveni pro své oblibené jidlo
a kdykoli je z paméti vyvolat. V paméti mate k dispozici dvé
umisténi ,M9“ a ,M2"“.

Pouzivat pamét ma smysl tehdy, kdyz urcity pokrm
pfipravujete velmi ¢asto.

1. Stisknéte tlagitko @.
Trouba je pfipravena k provozu.

2. Stisknéte tlacitko pro pozadovany mikrovinny vykon.
Na displeji se objevi vykon a navrhovana doba ohfevu.

3. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu ohfevu.

4. Podrzte tlacitko M9 nebo M2 cca 4 sekundy stisknuté,
az zazni signal.

Nastaveni je ulozeno a Ize je kdykoli spustit.

Provedte nové nastaveni a ulozte je. PUvodni nastaveni se
prepisi.
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Spusténi paméti

Doba ohirevu ubéhla.

Zastaveni

32

Ulozena nastaveni pro vas pokrm muzete kdykoli spustit.

1. Stisknéte tlagitko @©.
Trouba je pfipravena k provozu.
2. Stisknéte tlagitko M9 nebo M2.
Ulozena nastaveni se zobrazi.
3. Stisknéte tlagitko D
Pamét se spusti. Doba ohfevu b viditeln& ubiha na
displeji.

Upozornéni
Po spusténi nelze obsah paméti jiz ménit.

Nastavené programy zlstanou ulozené i po vypadku
proudu.

Zazni signal. Pamét je ukoncena.
Tlagitkem (D troubu vypnéte nebo znovu nastavte. Signaini
ton Ize predéasné ukongit tlagitkem (.

Stisknéte tlagitko Dl nebo otevrete dvitka trouby. Ohtev se
zastavi. Po uzavieni stisknéte tlagitko Dll. Ohiev pokraéuje
dale.



Zmeéna zakladniho nastaveni

Zakladni nastaveni

Va$ spotfebi¢ ma rlizna zakladni nastaveni, ktera mazete
kdykoli zménit.

V tabulce naleznete vSechna zakladni nastaveni a
moznosti zmén.

Zakladni nastaveni Moznosti Vysvétleni

c | Zobrazeni hodin Zobrazeni hodin Zobrazeni aktualniho
! =zap £ =vyp gasu

c { Akusticky signal doby ,’_: kratky = 10 sekund Signal po uplynuti doby
ohfevu 3 = dlouhy = 5 minut ohfevu
C = stfedni = 2 minuty

-5 Tontlacitka: Ton tlacitka: Ton potvrzujici stisknuti
{ =zap c =vyp tlagitka

-4 Cekacidoba ! = kratka = 2 sekundy Cekaci doba mezi

C = stfedni = 5 minut

3 =dlouha = 10 sekund  jednotlivymi kroky, po
provedeni nastaveni

Podminka: Trouba je vypnuta.

1. Podrzte tlagitko (© nékolik sekund stisknuté.
Na displeji se zobrazi Cislo prvni polozky zakladniho
nastaveni

2. Oto¢nym voli¢em zménte zakladni nastaveni.

3. Potvrdte tlagitkem (D.
Na displeji se zobrazi dal$i zakladni nastaveni.
Tlagitkem (D Ize prochazet vSechna zakladni nastaveni
a oto€nym voli¢em je Ize ménit.

4. Na zavér stisknéte na nékolik sekund tlagitko (©.

VSechna nastaveni se ulozi.

Sva nastaveni muzete kdykoli znovu zménit.
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Osetrovani a cisteni

e

Cistici prostiedky

34

PFi peclivém oSetfovani a Cisténi si mikrovinna trouba po
dlouhou dobu zachova esteticky a neporuseny vzhled.
V této ¢asti vam objasnime, jak mate spotrebic spravné
oSetfovat a Cistit.

Nebezpecdi zkratu!
Nepouzivejte vysokotlaky Cisti€ nebo parni Cistic.

Nebezpeci popaleni!
Cisténi neprovadéjte ihned po vypnuti.
Nechte troubu vychladnout.

Upozornéni
Malé odchylky zabarveni na ¢elni strané pfistroje jsou
zpusobeny odliSnosti material(, jako je sklo, plast nebo kov.

Stiny na vyplni dvifek, které vypadaji jako Smouhy, jsou
sveételné odrazy zarovky uvnitf trouby.

Nepfijemné pachy, jako napf. po pfiprave ryb, mizete
snadno odstranit. Nakapejte trochu citronové stavy

do Salku vody. Vlozte do Salku Izici, aby se zabranilo
utajenému varu. Ohfivejte vodu po dobu 1 az 2 minut na
maximalni mikrovinny vykon.

Aby rGizné plochy nebyly poSkozeny nespravnymi Cisticimi
prostfedky, fidte se udaji v tabulce.

Nepouzivejte

B agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky,

B Skrabky na kov nebo na sklo pfi CiSténi sklenéné vypiné
dvirek.

B Skrabky na kov nebo na sklo pfi CiSténi tésnéni dvifek.



Oblast

B tvrdé prostfedky na drhnuti a Cistici houby.

Nové houbové utérky pfed pouzitim dukladné vyperte.

Cistici prostfedky

Celni st&na spotiebice

Nerez

Horky distici roztok:
Ocistéte houbovou utérkou a osuste mékkym hadfikem.

Pfi Cisténi nepouzivejte Skrabky na kov nebo na sklo.

Horky distici roztok:

Ocistéte houbovou utérkou a osuste mékkym hadfikem.
Vodni kdmen, mastnotu, skvrny od 8krobu a bilkovin vzdy
ihned odstrarite. Pod takovymi skvrnami se mize tvorit
koroze. V servisu nebo ve specializovaném obchodé Ize
zakoupit specialni CistiCe nerezu.

Varny prostor

Varny prostor z nerezu

Horky Cistici roztok nebo roztok octa:
Ocistéte houbovou utérkou a osuste mékkym hadfikem.

Pfi silném znecisténi:

Cisti¢ na trouby, pouZijte pouze ve vychladlém varném
prostoru.

Nepouzivejte sprej na troubu a ani zadné jiné

agresivni CistiCe trouby nebo abrazivni Cistici prostredky.
Rovnéz nevhodné jsou draténky, hrubé houby a CistiCe
hrncu. Tyto prostredky poskrabou povrch.

Vnitfni plochy nechte dukladné oschnout.

Vyplné dvifek

Cisti¢ skla:
Ocistéte houbovou utérkou.
P¥i Cisténi nepouzivejte Skrabky na kov nebo na sklo.

Tésnéni dvifek nesnimejte.

Horky Cistici roztok:
Ocdistéte houbovou utérkou, nedrhnéte.

Pfi Cisténi nepouzivejte Skrabky na kov nebo na sklo.

Prislusenstvi

Horky Cistici roztok:
Namocte a ocistéte utérkou na myti nadobi nebo
kartaCkem.
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Co délat pri zavadé?

Zavada

Pokud se vyskytne zavada, byva jeji pfi¢inou ¢asto néjaka
malic¢kost. Nez budete kontaktovat nasi servisni sluzbu,

fidte se nasledujicimi pokyny:

Kdyz se néktery pokrm nepovede dobfe, proctéte si
kapitolu Testovali jsme pro vas v naSem kuchyriském

studiu.

Tam naleznete mnoho tipd a upozornéni k vareni.

Mozna pri¢ina

Odstranéni/pokyny

Spotrebi¢ nefunguje.

Zastrka neni pfipojena.

PFipojte zastrcku.

Vypadek proudu

Zkontrolujte, zda funguje
kuchynska lampa.

Vadna pojistka

Podivejte se do pojistkové
skfiné, zda je pojistka pro
spotfebi¢ v pofadku.

Nespravna obsluha

Vypnéte jisti€ v pojistkové
skFini. Po cca 10 sekundach
jej opét zapnéte.

Spottebic¢ neni v provozu.

Na displeji je zobrazena
doba ohfevu.

Po nastaveni nebylo
stisknuto tlagitko Dl

Stisknéte tlagitko Dl nebo
vypnéte spotfebic.

Mikrovinna trouba se
nezapne.

Dvitka nebyla zcela
doviena.

Zkontrolujte, zda ve
dvirkach neuvazlo cizi
téleso.

Nebylo stisknuto tlacitko

DIl

Stisknéte tlagitko D .

Potraviny se ohfivaji
pomaleji nez dosud.

Byl nastaven pfilis nizky
mikrovinny vykon.

Zvolte vy8Si mikrovinny
vykon.

Do pfistroje bylo viozeno
vetsSi mnozstvi nez jindy.

Dvojnasobné mnozstvi
— témér dvojnasobna doba
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Zavada

Mozna pric¢ina

Odstranéni/pokyny

Zazni signal. Dvojte¢ka na
displeji blika.

Spotfebi€ je v rezimu demo.

1. Stisknéte tlagitko 123.

2. Drzte tladitko kg
stisknuté 3 sekundy.
Rezim demo je deaktivovan.

Trouba se kratce po spusténi
vypne. Na displeji

se zobrazi chybové hlaseni
,H95".

Dvitka nebyla spravné
zaviena.

Dvitka znovu otevrete a
spravné zavrete, pokud to
nepomuze, kontaktujte
servisni sluzbu.

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni ,E723.

Dvitka nebyla spravné
zaviena.

Otevrete troubu tladitkem @
a opét ji zaviete

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni ,Er1*.

Snimac teploty je vadny.

Kontaktujte servisni sluzbu.

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni ,Er11“.
Tlacgitko vazne.

Tlacgitka jsou znecisténa
nebo vazne mechanika.

Stisknéte nékolikrat
vSechna tlacditka.

Vycistéte tlacitka suchou
utérkou. Oteviete a zaviete
dvirka trouby. Pokud to
nepomuze, kontaktujte
servisni sluzbu.

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni ,Er4*.

Doslo k extrémnimu
prehrati (popf. ohen ve
vnitfnim prostoru).

PFilis vysoky mikrovinny
vykon.

Neotvirejte dvirka, odpojte
sitovou zastréku nebo
vypnéte jisti¢ v pojistkové
skfini, nechte troubu
vychladnout.

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni ,Er18*.

Technicka zavada.

Kontaktujte servisni sluzbu.

A

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Pouze servisni
technik vySkoleny vyrobcem smi provadét opravy.
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Servisni sluzba

Pokud je tfeba vas spotfebi¢ opravit, je vam k dispozici
nase servisni sluzba. Telefonni €islo a adresu nejblizsiho
servisu naleznete v telefonnim seznamu. Také pracovnici
uvedenych center sluzeb zakaznikim vam radi sdéli
adresu servisu ve vasem okoli.

Cislo vyr. a vyr. ¢islo Pokud kontaktujete nas servis, uvedte Cislo vyrobku a
vyrobni Cislo vaseho spotrebice.
Typovy Stitek s témito Cisly naleznete po otevieni dvifek
spotfebiCe po pravé strané.
Abyste v pfipadé poruchy nemuseli dlouho hledat, muzete
si zde poznamenat Udaje vaseho spotfebiCe a telefonni
Cislo servisu.

[ E-NF. FD-N.

| Servisni sluzba &
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Technické udaje

Elektrické napajeni

AC 220 - 240V, 50 Hz

Max. celkovy pfikon

1990 W

Mikrovinny vykon

900 W (IEC 60705)

Frekvence mikrovin 2450 MHz
Gril 1300 W
Jisténi min. 10 A

Rozméry (V x S x H)
- Spotrebi¢
- Varny prostor

38,2x59,4x31,9cm
22,0 x 35,0 x 27,0 cm

Certifikace VDE

ano

Znak CE

ano

Tento pristroj vyhovuje normé EN 55011, resp. CISPR 11.
Jedna se o vyrobek skupiny 2, tfidy B.

Skupina 2 znamena, Ze mikroviny se vytvareji za ucelem

ohfevu potravin.

Tfida B znamena, Ze spotfebic je uren pro pouziti v

domacnosti.
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Ekologicka likvidace

2

Zlikvidujte obal ekologicky.

Tento spotrebi€ je opatfen oznacenim v souladu s
evropskou smérnici 2002/96/ES o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (waste electrical and electronic
equipment WEEE).

Tato smérnice vytvari celoevropsky platny ramec pro sbér a
recyklaci vyslouzilych spotfebicu.

Testovali jsme pro vas v nasem
kuchynském studiu.
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Zde naleznete vybér pokrm( a optimalni nastaveni pro
tyto pokrmy. Pfedvedeme vam, ktery druh ohfevu, teplota
nebo mikrovinny vykon se pro vas pokrm nejlépe hodi.
Seznamime vas s informacemi o vhodném pfisluSenstvi.
Poskytneme vam tipy k nadobi a pfipravé.

Upozornéni

Hodnoty v tabulce plati vzdy pro vkladani do vychladlého a
prazdného varného prostoru. Troubu predehfivejte pouze
tehdy, kdyz je to v tabulce uvedeno.

Pfed zapnutim trouby vyjméte z varného prostoru veskeré
pfislusenstvi, které nepotrebujete.

Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Zavisi na kvalité a vlastnostech potravin.

Pouzivejte dodané pfislusenstvi.
DalSi pfisluSenstvi Ize zakoupit jako specialni pfisluSenstvi
ve specializovaném obchodé nebo u servisni sluzby.

Pouzivejte vzdy chfiapku, kdyz horké pfisluSenstvi nebo
nadobi vyjimate z varného prostoru.



Rozmrazovani,
ohrivani a vareni v
mikrovinné troubé

V nasledujicich tabulkach naleznete mnoho moznosti a
hodnot nastaveni mikrovinné trouby.

Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Zavisi na nadobi, kvalité, teploté a vlastnostech potravin.

V tabulkach jsou ¢asto uvedena ¢asova rozmezi.
Nejdfive nastavte krat$i dobu ohfevu a prodluzujte ji, pokud
je to nutné.

Mize se stat, Ze ohfivate jiné mnozstvi potravin, nez je
uvedeno v tabulce.

Pro tyto pfipady plati zakladni pravidlo:

Dvojnasobné mnozstvi — téméf dvojnasobny ¢as, poloviéni
mnozstvi — polovi¢ni €as.

Potravy je tfeba béhem ohfevu nékolikrat promichat, resp.
obratit. Kontrolujte teplotu.

Dejte zmrazené potraviny v oteviené nadobé na otoCny
talif.

Potraviny béhem rozmrazovani 1 — 2 obratte nebo
zamichejte. Velké kusy byste méli obratit vicekrat obratte.

PFi rozmrazovani masa, drubeze a ryb se uvolfiuje voda.
Tu pfi obraceni slijte a v zadném pfipadé ji dale
nepouzivejte a zabrarite jejimu styku s jinymi potravinami.
Rozmrazené potraviny nechte jesté 10 — 30 minut

odpocinout pfi pokojové teploté, aby se v nich teplota
vyrovnala. U driibeze poté muzete vyjmout vnitfnosti.
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Mnozstvi

Mikrovinny vykon ve wattech
Doba ohfevu v minutach

Upozornéni

Hovézi, veprove, 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15 — 25 min. Nékolikrat obratte.
teleci maso vcelku 100049 180 W, 20 min. + 90 W, 20 — 20 min.
(s kosti i bez kosti) 15009 180 W, 25 min. + 90 W, 25 — 35 min.
Kousky nebo platky 200g 180 W, 5 -8 min. + 90 W, 5 — 10 min. P¥i obraceni od
hovéziho, vepfového 500 g 180 W, 8 — 11 min. + 90 W, 10 — 15 min.  sebe kusy masa
teleciho masa 800 g 180 W, 12— 15 min. + 90 W, 15— 20 min. oddélte.
Mleté maso, michané 200 g 180 W, 2 min. + 90 W, 5 — 10 min. Zmrazujte co
500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 8 — 13 min. nejvice naplocho.
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15 — 20 min. Béhem
ozmrazovani
nékolikrat obratte
a rozmrazené
maso oddélte.
Drubez, resp. porce 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 — 15 min. Nékolikrat obratte.
dribeze 12009 180 W, 15 min. + 90 W, 20 — 25 min.
Ryba 400g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 — 15 min. Rozmrazené
Filé, rybi kotlety, platky kousky od sebe
oddélte.
Ryba vcelku 3009 180 W, 3 min. + 90 W, 10 — 15 min. Bé&hem ohfevu
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 — 20 min. obratte.
Zelenina, napf. hrach 300g 180 W, 10 — 15 min.
Ovoce, napf. maliny 3009 180 W, 6 — 9 min. Béhem ohfevu
500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 — 10 min. opatrné
zamichejte a
rozmrazené
kousky od sebe
oddélte.
Maslo 125¢g 180 W, 1 min. + 90 W, 1 — 2 min. Obal zcela
250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 2 — 4 min. odstrarite
Chléb, vcelku 500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 — 10 min. Béhem ohfevu
10009 180 W, 12 min. + 90 W, 10 — 20 min. obratte.
Suché sladké zakusky, 500 g 90 W, 10 — 15 min. Kousky zakusku
napf. tfena buchta 7509 180 W, 5 min. + 90 W, 10 — 15 min. od sebe oddélte.
Pouze pro
zakusky bez
polevy, Slehacky
nebo krému.
Stavnaté sladké 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15 — 20 min. Pouze pro
zakusky, napf. ovocny 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15 — 20 min. zakusky bez

kolac.
Tvarohovy kola¢

polevy, Slehacky
nebo Zelatiny.
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Rozmrazovani, ohfivani

nebo vareni hluboce

zmrazenych potravin

Postavte nadobi na dno varného prostoru.

Potraviny vzdy pfikryvejte. Pokud nemate vhodnou pokli¢ku
pro nadobu, pouzijte talif nebo specialni félii do mikrovinné
trouby.

Vlyjméte hotova jidla z obalu. V nadobi vhodném pro
mikrovinnou troubu se ohfeji rychleji a rovhomérnéji.
Rzné soucasti pokrml se mohou ohfivat rdzné rychle.

Ploché potraviny se ohfivaji rychleji nez vysoké.
Rozprostrete proto potraviny v nadobé co nejvice naplocho.

Potraviny byste méli béhem ohfevu 2 — 3-krat promichat,
resp. obratit.

Nechte pokrmy po ohfati jesté 2 — 5 minut odpocivat kvuli
vyrovnani teploty.

Vlastni chut potravin zlistava ve znané mife zachovana.
Proto byste méli Seftfit soli a kofenim.

Mnozstvi Mikrovinny vykon, watty Upozornéni
Doba ohfevu v minutach
Menu, jidlo na talifi, 300 — 400g 600 W, 8 — 13 min.
hotova jidla (2 - 3
slozky)
Polévky 400 g 600 W, 8 — 12 min.
Jidla z jednoho hrnce 500 g 600 W, 10 — 15 min.
Maso s omackou, 500 g 600 W, 10 — 15 min. PFi michani kusy masa
napf. gulas od sebe oddélte.
Ryby, napf. kousky filé 400 g 600 W, 10 — 15 min. Popf. pfidejte vodu,
citrénovou $tavu nebo
vino.
Nakyp, napf. lasagne 450 g 600 W, 10 — 15 min.
cannelloni
PFilohy, napf. ryze, 250 g 600 W, 3 — 7 min. PFidejte trochu vody.
nudle 500 g 600 W, 8 — 12 min.
Zelenina, napf. hrach, 300g 600 W, 7 — 11 min. Do nadoby nalijte na
brokolice, mrkev 600 g 600 W, 14 — 17 min. dno vodu.
Spenat 450 g 600 W, 10 — 15 min. Vafte bez vody.
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Ohfivani pokrmi Postavte nadobi na dno varného prostoru.

Potraviny vzdy pfikryvejte. Pokud nemate vhodnou pokli¢ku
pro nadobu, pouzijte talif nebo specialni félii do mikrovinné
trouby.

Vyjméte hotova jidla z obalu.

V nadobi vhodném pro mikrovinnou troubu se ohfeji rychleji
a rovnomérnéji. Rizné slozky pokrmd se mohou ohfivat
rdzné rychle.

A P¥i ohfivani tekutin vzdy vlozte do nadoby kavovou IZi¢ku,
aby se zabranilo utajenému varu. P¥i utajeném varu se
dosahuje teploty varu, aniz by vzniklo typické vieni. Jiz pfi
nepatrném otfesu nadoby muze tekutina zadit silné vrit
nebo vystriknout. To muze zplsobit poranéni a opareni.

Potravy je tfeba béhem ohfevu nékolikrat promichat, resp.
obratit. Kontrolujte teplotu.

Nechte pokrmy po ohfati jesté 2 — 5 minut odpocivat kvuli
vyrovnani teploty.

Mnozstvi Vykon mikrovinné trouby, watty Upozornéni
Doba ohievu v minutach
Menu, jidlo na talifi, 600 W, 5 -8 min.
hotova jidla (2 - 3
slozky)
Napoje 125 ml 900 W, 72 1 min. Vlozte do nadoby
200 ml 900 W, 1 —2 min. IZi¢ku. Neohfivejte
500 ml 900 W, 3 — 4 min. pfili§ alkoholické
napoje. Béhem ohfevu
je kontrolujte.
Détska vyziva, napf. 50 ml 360 W, cca 2 min. Bez vr8ku lahvicky
lahviCka s mlékem 100 ml 360 W, %2 1 min. nebo bez vicka.
200 ml 360 W, 1 —2 min. Po ohfati vzdy
dobre protiepte. Je
bezpodminecné nutné
kontrolovat teplotu!
Polévka 1 Salek 175¢g 600 W, 1 — 2 min.
2 Salky 350 g 600 W, 2 — 3 min.
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Mnozstvi

Vykon mikrovinné trouby, watty
Doba ohievu v minutach

Upozornéni

Maso s omackou 500 g 600 W, 7 — 10 min Oddélte od sebe platky
masa oddélte.
Jidla z jednoho hrnce 400 g 600 W, 5 -7 min.
800 g 600 W, 7 — 8 min.
Zelenina 1 porce 150 g 600 W, 2 — 3 min.
2 porce 300g 600 W, 3 — 5 min.
Vareni pokrmu Ploché potraviny se ohfivaji rychleji nez vysokeé.
Rozprostrete proto potraviny v nadobé co nejvice naplocho.
Varte potraviny v pfikryté nadobé.
Béhem ohievu byste je méli promichat nebo obratit.
Vlastni chut potravin zlstava ve zna¢né mife zachovana.
Proto byste méli Seffit soli a kofenim.
Nechte pokrmy po ohfati jesté 2 — 5 minut odpodivat kvali
vyrovnani teploty.
Mnozstvi  Vykon mikrovinné trouby, watty Upozornéni
Doba ohfevu v minutach
Celé kure Cerstvé, bez 12009 600 W, 25 — 30 min. Po uplynuti poloviny
vnitfnosti doby ohfevu obratte.
Rybi filé, Cerstve 400 g 600 W, 7 — 12 min.
Zelenina, Cerstva 250¢g 600 W, 5 - 10 min. Zeleninu nakrajejte na
500 g 600 W, 10 — 15 min. stejné velké kousky. Na
100 g zeleniny pfidejte
1 — 2 polévkové Izice
vody.
PFilohy, napf. 250 g 600 W, 8 — 10 min. Brambory nakrajejte
Brambory 500 g 600 W, 10 — 15 min. na stejné velké kousky.
750 g 600 W, 15 — 22 min. Pridejte 1 — 2 pol. Izice
vody na 100 g,
zamichejte.
Ryze 125¢g 600 W, 4 -6+ 180 W 14 — 16 min. Pridejte dvojnasobné
250 g 600 W, 6 -8+ 180 W 14 — 16 min mnozstvi vody.
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Mnozstvi

Vykon mikrovinné trouby, watty Upozornéni
Doba ohfevu v minutach

Sladké pokrmy, napf. 500 ml
pudink (instantni)

Ovoce, kompot 500 g

600 W, 5 —7 min. Nezakryta nadoba.
Pudink béhem ohfevu
2 — 3krat dobfe
promichejte metlickou
na snih.

600 W, 9 — 12 min.

Tipy pro
mikrovinnou troubu

Pro pripravované mnozstvi
potravin nenaleznete
hodnoty nastaveni

Prodluzte nebo zkratte doby ohfevu podle tohoto
z&kladniho pravidla:

Dvojnasobné mnozstvi = témér dvojnasobna doba
poloviéni mnozstvi = polovi¢ni doba

Pokrm prilis§ vyschl.

PFisté nastavte kratSi dobu ohfevu nebo zvolte niz8i vykon
mikrovinné trouby. PFikryjte pokrm a pfidejte vice vody.

Pokrm neni po uplynuti
doby ohievu jesté
rozmrazeny, horky nebo
uvareny.

Nastavte delSi dobu ohfevu. VétSi mnozstvi a vyssi
potraviny potfebuji delSi dobu.

Po uplynuti doby ohievu je
pokrm na krajich prehraty,
uvnitf ale jesté neni
hotovy.

Bé&hem doby ohfevu zamichejte a pFisté zvolte nizSi vykon
a delSi dobu ohfevu.

Po rozmrazeni se dribez
nebo maso na povrchu
vari, ale uprostied se jesté
nerozmrazilo.

Zvolte pfisté nizSi mikrovinny vykon. Pfi vétSim mnoZstvi
rozmrazované potraviny nékolikrat obratte.
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Tabulka grilovani

Grilujte vZdy na rostu pfi zavienych dvifkach varného
prostoru a varny prostor nepfedehfivejte.

VSechny uvedené hodnoty jsou orientacni, mohou se ménit
v zavislosti na vlastnostech potravin.

Studené maso omyijte a osuste jej papirovou utérkou.
Osolte maso teprve po grilovani.

Aby se zachytila Stava z masa, postavte rost na sklenénou
panev.

Grilované porce obracejte grilovacimi klestémi. Pokud
budete do masa pichat vidlickou, ztrati mnoho Stavy a
vysusi se.

Tmavé maso, napf. hovézi, se na povrchu pfipéka rychleji
nez svétlejSi teleci nebo vepfové maso. Nenechte se
zmast. Grilované porce svétlého masa nebo rybiho filé jsou
Casto na povrchu pouze lehce dozlatova, ale uvnitf jsou
presto propecené a Stavnaté.

Mnozstvi Hmotnost Stupen grilu Doba v minutach Upozornéni
Krkovice 3-4kusy ccal120g silny 1. strana: cca 15 minut tloustka 1 — 2
2. strana: cca 10 — 15 minut  cm

Grilovaci 4-6kusi cca150g silny 1. strana: cca 5 — 10 minut

klobasy 2. strana: cca 7 — 12 minut

Rybi 2-3kusy ccal150g silny 1. strana: cca 10 minut Rost nejdfive

podkovy 2. strana: cca 8 — 12 minut namazte
olejem.

Chléb, 2-3kusy cca150g stfedni 1. strana: cca 10 minut Rost nejdfive

vecelku 2. strana: cca 10 — 15 minut ~ namazte

napr.pstruh olejem.

Toastovy 2-6 silny . strana: cca 3 — 4 minut

chléb platku
opeceny

N =

. strana: cca 3 — 4 minut

ZapeCeny 2-6
toast platka

stfedni nebo  Podle kirci¢ky: cca 5 -9
silny minut

Nastavte prvni dobu ohfevu otoénym voli¢em. Obratte grilované porce a poté nastavte ¢as pro 2.

stranu.
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Kombinace grilu
a mikrovinného

ohievu

Na peceni pouzivejte vysokou nadobu. Diky tomu zUstane
varny prostor CistSi.

Pro nakypy a zapékané pokrmy pouzijte vétsi ploché
nadobi. V uzkych, vysokych nadobach potfebuji potraviny
vice ¢asu a na povrchu tmavnou.

Zkontrolujte, zda se nadobi vejde do varného prostoru.
Nesmi byt pfilis velké.

Nastavte vzdy maximalni dobu ohfevu. Po krat$i zadané
dobé pokrm zkontrolujte.

Maso nechte pred nakrajenim jesté 5 — 10 minut odpocivat.
Stava se tak rozlozi rovnomérné a pfi krajeni nevytede.
Nakypy a zapékané pokrmy nechte ve vypnuté troubé
jesté 5 minut dopéct.

Jako podstavec pod nadobi pouzijte rost.

Mnozstvi Mikrovinny  Stupen Doba v Upozornéni
Hmotnost vykon, grilu minutach
watty

Veprova peceng, cca 750 g 360 W slaby 35— 40 min. Po cca 15

napr krkovice minutach obratte.

Sekana max. 7cm cca 750 g 360 W stfedni cca 25 min.

vysoka

Pulky kurete cca1200g 360W silny 40 min.

Kousky kurete, cca 800 g 360 W stfedni 20 — 25 min. Pokladejte

napf. kufeci ¢tvrtky kazickou nahoru.
Neobracejte.

Kachni prsicka cca 800 g 180 W silny 25— 30 min. Pokladejte
kdzickou nahoru.
Neobracejte.

Téstovinovy nakyp cca 1000g 360 W slaby 25— 30 min. Posypte syrem.

(z predvarenych

surovin)

Zapectené cca1000g 360W stfedni cca 35 min.

brambory (ze

syrovych brambor)

max. 3 cm vysoké

Zapékana ryba cca 500 g 360 W silny 15 min. Zmrazenou rybu
nejprve rozmrazte.

Tvarohovy nakyp cca1000g 360 W slaby 20 — 25 min.

max. 5 cm vysoky
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ZkusSebni pokrmy podle EN 60705

Kvalitu a funk&nost mikrovinnych spotfebi€u posuzuji
zku$ebni Ustavy podle téchto pokrmu.

Vareni pouze s mikrovinnym ohifevem

Pokrm

Mikrovinny vykon, W
Doba ohievu v minutach

Upozornéni

Vaje¢ny konak, 1000 g

180 W, 11 — 12 min. + 180 W,

Pyrexova nadoba

8-10m.
Piskot, 475 g 600 W, 7 — 9 min. Pyrex, @ 22 cm
Sekana, 900 g 600 W, 25 — 30 min. Pyrex, hranaty tvar*, délka
28 cm
* Jako podstavec pod nadobi pouzijte rost.
Rozmrazovani pouze s mikrovinnym ohirevem
Pokrm Mikrovinny vykon, W Upozornéni
Doba ohievu v minutach
Maso, 500 g Program 1, 500 g Pyrex, @ 24 cm

nebo 180 W, 8 min. + 90 W,

7 — 10 min.

Mikrovinny ohiev a gril

Pokrm

Mikrovinny vykon,
W, stupen grilu
Doba ohievu v minutach

Upozornéni

Zapék. bramb., 1100 g

360 W, + stupen grilu I,
25 — 30 min.

Kulata pyrexova nadoba,
@22 cm

Kola¢

Nedoporucuje se

Pulky kufete cca 1 100 g.

360 W + stupen grilu I,
cca 40 — 45 min.

Rost, sklenéna panev
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Montazni navod
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Nasledujici pokyny je tieba
dodrzet:

Elektricka pripojka
Spotrebic¢ je pfipraven k pfipojeni a smi se
pripojovat pouze k zasuvce s ochrannym

kontaktem instalované v souladu s predpisy.

Elektrické jisténi musi byt dimenzovano
minimalné na 10 ampér (jisti¢ L nebo B).
Jmenovité napéti se musi shodovat s
napétim uvedenym na typovém stitku.
Pfipojovat zasuvku nebo vyménovat
napajeci kabel smi pouze kvalifikovany
elektrikar pfi dodrzeni pfislusnych predpisu.
Pokud zastréka po montazi neni

pristupna, musi se instalovat vSepdlové
odpojovaci zafizeni se vzdalenosti kontaktu
min. 3 mm

Obrazek 1

Nabytek pro vestavbu

Skfinka pro vestavbu nesmi mit

za spotfebi¢em zadni sténu.

Minimalni vestavna vyska 85 cm.
Nezakryvejte vétraci Stérbiny a saci otvory.

A Vestavba do horni skfiriky

B Vestavba do vysoké skfiné

Obrazek 2

Vsazeni spotiebice

Upozornéni:

Napajeci kabel se nesmi pfiskfipnout nebo
ohnout.



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Langkroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B. I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. I. SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovskéa 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servisu najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz.




POZOR!

MIKRO\(LNNA ENERGIA
NEODSTRANUJTE TENTO KRYT!

Opravu moze vykonavat len odborny servis.

(Toto upozornenie vystrihnite a nalepte na zadnu stranu mikrovinne;j riry.)

Navod na obsluhu

HMT 85GLS3

Q4ACZMO0315



BOSCH

Aby varenie bolo rovnako prijemné ako stolovanie,

precitajte si tento navod na obsluhu. Potom budete moct
vyuzivat vSetky technické prednosti mikrovinnej rary.

Dozviete sa aj dolezité informacie o bezpecnosti.
Zoznamite sa s jednotlivymi ¢astami svojho nového
spotrebica. A krok za krokom vam predvedieme, ako ho
nastavit. Je to velmi jednoduché.

V tabulkach najdete vela obvyklych pokrmov a hodnét
nastavenia. VSetko bolo testované v naSom kuchynskom
Studiu.

A pokial sa niekedy vyskytne porucha, najdete tu
informacie, ako mézete drobné poruchy sami odstranit’.

Podrobny prehlad obsahu vam pomdéze sa rychlo
orientovat.

A teraz vam prajeme dobru chut.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 59 dB (A), o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni st vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.sk
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/A Bezpeénostné pokyny

Pred montazou

Poskodenie pri preprave

Elektricka pripojka

InsStalacia a pripojenie

Pokyny pre vasu
bezpecnost’

Precitajte si pozorne tento navod na obsluhu.
Len vtedy budete méct svoj spotrebi¢ bezpecne a spravne
obsluhovat.

Navod na obsluhu a montaz si odlozte pre pripad

buduceho pouzitia. Ak budete spotrebi¢ predavat dalSiemu
vlastnikovi, navod prilozte.

Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Pokial doslo k
poSkodeniu pri preprave, nesmiete spotrebic pripojit.

Pripajat’ spotrebi¢ méze len odbornik s prislusnou
koncesiou. Pri poSkodeni v désledku nespravneho
pripojenia stracate narok na zaruku.

Dodrzte Specialny montazny navod.

Tento spotrebi€ je uréeny len pre sukromné domace
pouzitie. Pouzivajte spotrebi¢ vyhradne na pripravu
potravin a napojov.

Dospeli a deti nesmu spotrebic ovladat bez dozoru,

B pokial k tomu nie su telesne alebo duSevne sposobily
alebo

B pokial im chybaju vedomosti a skusenosti potrebné k
tomu, aby mohli spotrebi¢ spravne a bezpecne ovladat.

Nikdy nenechajte deti hrat sa so spotrebi¢om.



Horuci varny priestor

Horuce prislusenstvo

Poskodenie dvierok
varného priestoru alebo
ich tesnenia

Prehrdzavenie krytu
spotrebica

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy sa nedotykajte horucich pléch tepelnych a
kuchynskych spotrebicov. Nikdy sa nedotykajte horucich
vnutornych pléch varného priestoru a Casti ohrevu. Dvierka
varného priestoru otvarajte opatrne. M6ze unikat hortca
para. Zasadne zabrante pristupu malych deti ku spotrebicu.

Nebezpecenstvo poziaru!
Neukladajte do varného priestoru horlavé predmety.

Dvierka varného priestoru nikdy neotvarajte. Pokial sa vo
vnutri vyskytne dym, vypnite spotrebi¢. Odpojte zastréku,
resp. vypnite isti€ v poistkovej skrini.

Nebezpecenstvo skratu!

Napajaci kabel elektrickych spotrebicov sa nikdy nesmie
privriet horucimi dvierkami varného priestoru. Izolacia kablu
sa moze roztavit.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy neohrievajte potraviny s velkym podielom vysoko
percentnych alkoholickych napojov. Alkoholické vypary
sa modzu vo varnom priestore vznietit. Pouzite len malé
mnozstvo vysoko percentnych alkoholickych napojov a
dvierka varného priestoru otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenia!
Horuce prislusenstvo nikdy nevyberajte zo spotrebia bez
chiiapky.

Nebezpecenstvo tazkého poskodenia zdravia!

Nikdy nepouzivajte mikrovinna rdru, pokial su dvierka
varného priestoru alebo tesnenie dvierok poSkodené. Méze
unikat mikrovinna energia. Spotrebi¢ pouzite znova az
potom, ked je opraveny.

Nebezpecenstvo tazkého poskodenia zdravia!

Pri nedostatocnom &isteni mdze povrch spotrebi¢a ¢asom
prehrdzaviet. M6ze unikat mikrovinna energia. Spotrebic
pravidelne Cistite.



Otvorenie krytu

Horuce alebo vihké
prostredie

Neodborné opravy

Pokyny k
mikrovinnej rare

Priprava potravin

Riad

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom!
Nikdy neskladajte kryt spotrebi¢a. Spotrebi¢ pracuje s
vysokym napatim.

Nebezpecenstvo tazkého poskodenia zdravia!
Nikdy neskladajte kryt spotrebi¢a. Chrani pred unikanim
mikrovinnej energie.

Nebezpecenstvo skratu!
Nikdy spotrebi¢ nevystavujte velkému teplu alebo vihkosti.

Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Vykonavat opravy a
vymienat poSkodené napajacie kable mdze len vyrobcom
vyskoleny servisny technik.

Nikdy neotvarajte kryt spotrebi¢a. Spotrebi¢ pracuje s
vysokym napatim. Kryt chrani pred unikom mikrovinnej
energie.

Pokial ma spotrebi¢ poruchu, vypnite isti¢ v poistkovej
skrini, pripadne odpojte zastréku. Kontaktujte servisnu
sluzbu.

Nebezpecenstvo poziaru!

Pouzivajte mikrovinnu ruru len na pripravu pokrmov.

Iné spbdsoby pouzitia mézu byt nebezpecné a mbézu
sposobit’ Skody. Napr. ohrievanie oblecenia alebo vankusov
moze mat za nasledok ich vznietenie.

Nebezpecenstvo poranenia!

Riad z porcelanu a keramiky méze mat malé otvory v
rukovatiach a pokrievkach. Za tymito otvormi je ukryta
dutinka. Vihkost, ktora vnikla do dutinky, méze sposobit
prasknutie tohto dielu.



Vykon mikrovinnej rary
acas

Obaly

Napoje

Nepouzivajte riad, ktory je pre mikrovinnu rdru nevhodny.

Nebezpecenstvo popalenia!
Teplé potraviny mozu riad ohriat. Riad a prisluSenstvo vzdy
vyberajte z rdry pomocou chriapky.

Nebezpecenstvo poziaru!

Nikdy nenastavujte na mikrovinnej rure prili§ vysoky
vykon alebo prili§ dlhy ¢as. Potraviny by sa mohli vznietit
a poskodit rdru. Riadte sa Udajmi v tomto navode na
obsluhu.

Nebezpecenstvo poziaru!
Nikdy potraviny neohrievajte v obaloch udrzujucich teplotu.

Nikdy bez dozoru neohrievajte potraviny v obaloch z plastu,
papieru alebo inych horfavych materialov.

Nebezpecenstvo popalenia!

U vakuovo balenych potravin méze balenie prasknut.
Riadte sa udajmi na obale. Pokrmy z riry vyberajte vzdy
pomocou chriapky.

Nebezpecenstvo obarenia!

Pri ohrievani tekutin moze dojst k utajenému varu. To
znamena, Ze je dosiahnuta teplota varu, bez toho by
vzniklo typické varenie. Uz pri nepatrnom otrase nadoby
mdze horuca tekutina naraz zacat' prudko vriet alebo
vystrieknut. Pri ohrievani tekutin vzdy do nadoby vkladajte
lyzZicu. Tak zabranite utajenému varu.



Detska vyziva

Potraviny so Supkou
alebo blanou

Susené potraviny

Nebezpecenstvo vybuchu!
Nikdy neohrievajte napoje ani iné potraviny v pevne
uzatvorenych nadobach.

Nikdy prili§ velmi neohrievajte alkoholické napoje.

Nebezpecenstvo popalenia!

Detsku vyzivu nikdy neohrievajte v uzatvorenych nadobach.
Vzdy zlozte vrchnak alebo vrchnu Cast ffaSe. Po ohriati
dobre zamieSajte alebo pretrepte. Iba tak sa teplo rozdeli
rovnomerne. Skor ako vyzivu podate dietatu, skontrolujte
teplotu.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy nevarte vajce v Skrupinke. Nikdy neohrievajte vajce
uvarené na tvrdo. Mohlo by po ohreve v mikrovinnej rire
prasknut. To plati rovnako pre kérovce a makkyse. Ked
pripravujete volské oko, alebo vajce v skle, prepichnite
najskor Zitok.

Pri potravinach s pevnou $upkou alebo blanou, napr. jablk,
paradajok, zemiakov alebo parkov, méze Supka prasknut.
Pred ohrievanim Supku alebo blanu prepichnite.

Nebezpecenstvo poziaru!
Mikrovinnej rdre nikdy nesuste potraviny.



Potraviny s nizkym
obsahom vody

Jedly olej

Pri¢iny poskodenia
Voda v horicom varnom

priestore

Chladnutie s otvorenymi
dvierkami rary

Silno znedistené tesnenie

Prevadzka mikrovinnej
rury bez potravin

10

Nebezpecenstvo poziaru!

Potraviny s nizkym obsahom vody, napr. chlieb, nikdy
nerozmrazujte alebo neohrievajte na prili§ vysoky vykon
alebo po dlhu dobu.

Nebezpecenstvo poziaru!
V mikrovinnej rure nikdy nezohrievajte samotny jedly olej.

Nikdy nelejte vodu do horuceho varného priestoru. Vznikla
by tak vodna para. Pésobenim tepelnej vymeny by sa
mohlo poskodit keramické dno.

Varny priestor nechavajte vychladnuat len uzatvoreny.
Dvierka spotrebiCa neprivierajte. Aj ked' su dvierka len
pootvorené, mdze sa nabytok na kuchynskej linke Casom
poskodit.

Pokial je tesnenie silno znecistené, dvierka spotrebica sa
pri prevadzke uz nezatvaraju spravne. Nabytok kuchynskej
linky sa méze poskodit. Tesnenie udrzujte vzdy Cisté.

Mikrovinnu ruru zapinajte len vtedy, ked su vo varnom
priestore potraviny. Bez potravin by sa rira mohla pretazit.
Vynimkou je kratky test vhodnosti riadu (vid. pokyny k
riadu).



Vas novy spotrebic¢

Ovladaci panel

Tlagidlo prevadzky s
viacerymi stupfiami

V tejto Casti sa mozete zoznamit’ so svojim novym
spotrebi¢om. Vysvetlime vam funkcie ovladacieho panela
a jednotlivych ovladacich prvkov. Zoznamime vas s
informaciami o varnom priestore a prisluSenstve.

V tejto Casti uvadzame prehladné zobrazenie ovladacieho
panela.
V zavislosti na type spotrebi¢a su mozné odchylky.

Tlacidlo

Tlacidlo
zap/vyp Hodnoty
mikrovinného
vykonu

Otocny ovladac¢

Tlacidla

Displej Otoc¢ny ovladac

Otoc¢ny ovladac je zasuvny. Zasunutie a vysunutie vykonate
jeho stlacenim.

Pod jednotlivymi tlacidlami su umiestnené senzory.
Nemusite tlacidla stlacat silou. Iba sa dotknete prislusného
symbolu.

Vynimka: Tlacidlo prevadzky s viacerymi stupriami a tlacidla
mikrovinného vykonu su oby¢ajné tlacidla.
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Tlacidla a displej
Tlagidlami sa nastavuju rézne dodatkové funkcie. Na
displeji si mbézete precitat nastavené hodnoty.

Symbol Funkcie tlacidiel

0 Zapnutie a vypnutie spotrebica

90 Volba mikrovinného vykonu 90 wattov

180 Volba mikrovinného vykonu 180 wattov

360 Volba mikrovinného vykonu 360 wattov

600 Volba mikrovinného vykonu 600 wattov

900 Volba mikrovinného vykonu 900 wattov

bryd Volba prevadzky s viacerymi stupniami

) Volba grilu

® Otvorenie a zatvorenie ponuky €asovych funkcif
™M1/ M2 Volba pamate

Volba programu

kg Volba hmotnosti

@ Otvorenie dvierok rary

D kratke stlacenie = spustenie/zastavenie prevadzky

dihé stlacenie = preruSenie prevadzky

Upozornenie

To, ktora €asova funkcia na displeji méa prednost, poznate
podla zatvoriek [ ] okolo prislusného symbolu.

Vynimka: pri ¢ase svieti symbol (O len vtedy, ak ju menite.

Po spusteni svieti vo varnom priestore Ziarovka.

12



Prislusenstvo

Va&s spotrebic je vybaveny nasledujucim prislusenstvom:

Rost
Ako plocha pre postavenie riadu alebo pre grilovanie a
zapekanie.

Sklenena panvica

Sluzi ako ochrana pred znecistenim, ak grilujete priamo na
roSte. postavte rost do sklenenej panvice.

Sklenenu panvicu mdzete pri mikrovinnej prevadzke
pouzivat aj ako riad.

Varny priestor

Chladiaci ventilator

Spotrebi€ je vybaveny chladiacim ventilatorom. Ventilator
mdbze dobiehat, aj ked je rdra vypnuta.

Upozornenie

Pri mikrovinnej prevadzke zostava varny priestor chladny.
Aj tak sa chladiaci ventilator zapne. Méze dobiehat, aj ked
je mikrovinna prevadzka uz ukonéena.

Na vyplni dvierok, vnutornych stenach a na dne vnutorného
priestoru mbéze kondenzovat voda. To je normalne.

Funkciu mikrovinnej rury to nijako neovplyviiuje. Po vareni
skondenzovanu vodu utrite.
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Zapnutie a vypnutie spotrebica

Mikrovinna rira sa zapina a vypina tlacidlom (.

Zapnutie Stlacte tlacidlo (D).
Zvolte pozadovany prevadzkovy rezim.

B Tlac¢idlom 90, 180, 360, 600 alebo 900 W sa nastavuje
mikrovinny vykon.

W Tlagidlo 123 = prevadzka s viacerymi stupfiami
B Tlagidlo [7] = gril

B Tlacidla 17 a kg = programova automatika

B Tlacidlo M9 alebo M2 = program z paméate

Ako sa tieto nastavenia vykonavaju, sa docitate v
jednotlivych kapitolach.

Vypnutie Stisnite tlacidlo .
Spotrebi¢ sa vypne, a na displeji sa zobrazi ¢as.

14



Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Skrytie aktualneho ¢asu

Tu sa dozviete, €o je potrebné vykonat skér, ako budete vo
svojej mikrovinnej rure prvykrat pripravovat pokrmy.

Najskor si precitajte kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Po pripojeni sa na displeji rozsvieti symbol [(D] a $tyri nuly.
Nastavte Cas.

1. Aktualny ¢as nastavte oto€nym ovladacom.
2. Stladte tlagidlo (O.
Aktualny ¢as je nastaveny.

Aktualny ¢as mézete skryt. Bude viditelny len vtedy, ked
bude rdra v prevadzke. Informacie o tomto nastaveni
najdete v kapitole Zmena zakladného nastavenia.

Upozornenie

Kvéli znizeniu spotreby vasho spotrebica v pohotovostnom
rezime mozete zobrazenie aktualneho ¢asu skryt.
Informacie o tom najdete v kapitole Zmena zakladného
nastavenia.
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Zahriatie varného
priestoru Aby ste ’odstré,nili_pach nového spotrebica, zahrejte prazdny
uzavrety varny priestor.

Dbajte na to, aby vo varnom priestore neboli ziadne zvysky
obalu.

Grilom [7] rozohrievajte varny priestor po dobu 10 minGt na
stupen 3.

1. Stlacte tlacidlo (D).
2. Stlagte tlagidlo [7.

Na displeji sa zobrazi stupen grilu 3 a udaj 10:00 minut.
3. Stlaéte tlagidlo D0

Rura sa zapne. Svieti symbol D{[.

Po 10 mindtach spotrebi¢ vypnete tlacidlom ().
Cistenie
prislusenstva

Skor ako prislusenstvo prvykrat pouzijete, dokladne ho
vycistite hordcim Cistiacim roztokom a makkou handri¢kou

16



Mikroviny

Informacie o riade

Vhodny riad

Nevhodny riad

Test vhodnosti riadu

Mikroviny sa v potravinach premenia na teplo. Mikroviny
mdbzete pouzivat samostatne, tj. samotné alebo v
kombinacii s grilom. Su tu uvedené informacie o riade a o
nastaveni mikrovinnej prevadzky.

Upozornenie

V kapitole Testovali sme pre vas v naSom kuchynskom
Studiu najdete priklady rozmrazovania, ohrievania a varenia
v mikrovinnej rare.

Vhodny je riad odolny proti vysokym teplotam zo skla,
sklokeramiky, porcelanu, keramiky alebo tepelne odolného
plastu. Tieto materialy prepustia mikroviny.

Mozete tiez pouzit servirovaci riad. Tak si uSetrite Cas
premiestiiovanim pokrmov. Pouzivajte riad so zlatym a
striebornou dekoraciou iba vtedy, ked vyrobca zarucuje, ze
je vhodny do mikrovinnej rury.

Nevhodny je kovovy riad. Kov neprepusti mikroviny.
Potraviny zostanu v uzatvorenych kovovych nadobach
studené.

Pozor! Kov, napr. lyzi¢ka v pohari, musi byt vzdialena

minimalne 2 cm od steny varného priestoru a vnutornej
strany dvierok. Iskry by mohli zni¢it vnutornu sklenenu

vypln dvierok.

Nikdy nezapinajte mikrovinnu rdru bez potravin. Jedinou
vynimkou je nasledujuci test vhodnosti riadu.

17



Mikrovinny vykon

Nastavenie
mikrovinného
vykonu

18

Pokial si nie ste isti, ¢i je vas riad vhodny do mikrovinnej
rary, vykonajte tento test: Postavte prazdny riad na 2 az 1
minutu pri maximalnom vykone do rury. V priebehu testu
kontrolujte teplotu. Riad by mal byt chladny alebo len
vlazny na dotyk. Pokial je hortci alebo dochadza k iskreniu,
riad je nevhodny.

Tlacidlami nastavte pozadovany mikrovinny vykon.

90 W pre rozmrazovanie chulostivych potravin

180 W pre rozmrazovanie a dalSie varenie

360 W pre varenie masa a ohriatie chulostivych
potravin

600 W pre ohriatie a varenie potravin

900 W pre ohrievanie tekutin

Ked stladite tlacidlo, zobrazi sa zvoleny vykon.

Upozornenie

Mikrovinny vykon 900 W mézete nastavit maximalne na 30
minut. U ostatnych hodndt vykonu je mozna doba ohrevu
az 1 hodina a 30 minut.

Priklad: Mikrovinny vykon 360 W, doba ohrevu 17 minut.

1. Stladte tlagidlo (D).
Rura je pripravena do prevadzky.

2. Stlacte tlacidlo pre pozadovany mikrovinny vykon.
Na displeji sa rozsvieti vykon a zobrazi sa navrhovana
doba ohrevu.

3. Oto¢nym ovladac¢om nastavte dobu ohrevu.



Doba ohrevu skoncila

Otvorenie dvierok pocas
ohrevu

Zmena doby ohrevu

Zmena mikrovinného
vykonu

Prerusenie ohrevu

4. Stlagte tlacidlo D).
Rura sa zapne. Doba ohrevu sa viditelne skracuje.

Zaznie signal. Mikrovinny ohrev je ukon¢eny. TlaCidlom
(® moézete signal predéasne ukongit. Tlagidlom (@) ruru
vypnete.

Ohrev sa zastavi. Po zatvoreni dvierok kratko stlacte
tlagidlo D[[. Ohrev pokraguje dale;j.

Je mozna kedykolvek. Oto¢nym ovladaCom zmenite dobu
ohrevu.

Stlacte tlacidlo na iny pozadovany mikrovinny vykon.
Oto¢nym ovladacom nastavte dobu ohrevu a ruru opat
spustte.

Stlagte tlacidlo D[ a tlagidiom (D) raru vypnite.
Upozornenie

Ak ruru zapnete tlacidlom (), na displeji sa vzdy zobrazi

ako navrh najvyssi mikrovinny vykon.

Ak dvierka rury otvorite po¢as ohrevu, moze ventilator dalej
bezat.
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1, 2, 3 Prevadzka s viacerymi stupnami

Riad

Nastavenie
prevadzky s
viacerymi stupnami

Doba ohrevu skongila.

Zmena nastavenia

20

Pri prevadzke s viacerymi stupfiami moézete nastavit' az tri
rézne stupne mikrovinného vykonu a doby ohrevu po sebe
a potom ruru spustit. Spolu s mikrovinnym ohrevom mézete
spustit tiez gril.

Pouzite vzdy riad vhodny do mikrovinnej rury a odolny proti
vysokym teplotam.

1. Stlacte tlacidlo (D).
Rura je pripravena na prevadzku.

2. Stlagte tlagidlo 123.
Na displeji sa zobrazi symbol i, ktory znamena prvy
stupen v poradi.

3. Nastavte prvu hodnotu mikrovinného vykonu a dobu
ohrevu.

4. Stladte tlacidlo 723.
Zobrazi sa symbol 7 pre druhy stupefi v poradi.

5. Nastavte druhu hodnotu mikrovinného vykonu a dobu
ohrevu.

6. Stlaéte tlagidlo 123.
Zobrazi sa symbol 73 pre treti stupefi v poradi.

7. Nastavte tretiu hodnotu mikrovinného vykonu a dobu
ohrevu.

8. Stlagte tlagidlo DI.

Rura sa zapne. Na displeji sa zobrazi celkova doba ohrevu
a symbol T pre prvy stupefi v poradi.

Zaznie signal. Prevadzka s viacerymi stupfiami je
ukoncena. Signalizaény ton mbdzete predasne ukongit
tlacidlom (B.

Zmena je mozna len pred stladenim tladidla Start. Tlagidlo 123
stlacte opakovane, pokial sa nezobrazi Cislo na prevadzku
s viacerymi stupfiami. Zmerite nastavenia.



Otvorenie dvierok pocas
ohrevu

Zastavenie ohrevu

Prerusenie ohrevu

Ohrev sa zastavi. Po zatvoreni dvierok stlaéte tlagidlo D(I.
Ohrev bude pokracovat’ dale;.

Kratko stlaéte tlagidlo DIl. Ohrev sa pozastavi. Znovu
stlacte tlagidlo DI, ohrev pokraduje dalej.

Tlagidlo DI podrzte cca 4 sekundy stladte a tlagidlom (D)
rdru vypnite.

Upozornenie

S mikrovinnym ohrevom mézme kombinovat’ aj gril.
Nastavte najprv prevadzku s viacerymi stupnami.
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Grilovanie

Nastavenie grilu

22

K dispozicii mate tieto stupne nastavenia grilu:

Gril ~ Stupen 3 “3silny  Stladte 1-krat tlagidlo 7).

Gril ~ Stupen 2 3" stredny Stlagte 2-krat tlagidlo 7).

Gril  Stupen 1 ™ slaby  Stlagte 3-krat tlagidlo [7).

Priklad na obrazku: Gril, stupen 2, 15 minut.

1. Stlacte tlacidlo (D).
Rura je pripravena na prevadzku.
2. Stlagte dvakrat tlagidlo [~].
Na displeji sa zobrazi stupen grilu 2 a udaj 10:00 minut.

Iny stupeni grilu nastavte opatovnym stla¢anim tlacidla grilu



Doba ohrevu skongila.

Zmena nastavenia

Zastavenie ohrevu

Vymazanie nastavenia

3. Oto¢nym ovladacom nastavte dobu ohrevu.

4. Stlacte tlagidlo D[l
Doba ohrevu sa viditelne skracuje a symbol .5 je
oznaceny zatvorkami.

Zaznie signal.

Na displeji je udaj 00:00. Stlacte tladidlo D[ a tlagidlom @
rdru vypnite. Signalizacny ton mézme predc¢asne ukongit
tlagidlom (®.

Stupen grilu mézete kedykolvek zmenit. Stlate potom
znova tlagidlo D).

Otvorte dvierka rury. Ohrev s prerusi. Stlacte po zavreti
znova tlagidlo D[]. Ohrev pokraduje dale;.

Tlacidlom D[] podrzte niekofko sekund stlaéené a tlacidlom
O ruru vypnite.

Upozornenie

Pokial dvierka rury otvorite po¢as ohrevu, méze ventilator
bezat i nadale;j.
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Kombinovana prevadzka

Nastavenie
kombinovanej
prevadzky

Doba ohrevu skoncila
Zmena nastavenia
Prerusenie ohrevu

Otvorenie dvierok pocas
ohrevu

24

V tomto rezime je spusteny sucasne gril a mikroviny.
Pokrmy mdzete vdaka mikrovinam pripravit rychlejSie,
napriek tomu budd mat pekna kérku.

Mozete nastavit’ ktorykolvek stuperi mikrovinného vykonu.
Vynimka: 900 a 600 wattov.

Priklad: Mikrovinny vykon 360 W, 17 min. a gril na stupen
2.

1. Stlagte tlagidlo (D).
Rura je pripravena k prevadzke.
2. Stlacte tlacidlo pre pozadovany mikrovinny vykon.
Zobrazi sa navrhovana doba ohrevu.
3. Oto¢nym ovlada¢om nastavte dobu ohrevu.
4. Stlacte 3-krat tlacidlo 7.
Na displeji sa rozsvietia symboly ™ a [ D].
5. Stlacte tlacidlo D).
Rura sa zapne. Doba ohrevu sa viditelne skracuje.

Zaznie signal. Kombinovany ohrev je ukonéeny. Signalny
ton mozme predéasne ukongit' tlagidlom (.

Stupen grilu alebo dobu ohrevu mézeme kedykolvek
zmenit. Stlacte potom tlacidlo D[, ohrev pokraduje dale;.

Stlacte tlacidlo D[] a tlagidlom @ ruru vypnite.

Ohrev sa zastavi. Po zatvoreni dvierok znovu stlacte
tla¢idlo [, ohrev pokracuje dale;.



Zastavenie ohrevu

Kratko stlacte tlagidlo D[. Prevadzka rury je v stave
prerudenia. Znova stlaéte tlacidlo D[, ohrev pokracuje
dale;.

Upozornenie
Rovnako mézZete najskér nastavit gril a potom mikrovinny
vykon a dobu ohrevu.

Ak dvierka rury otvorite poCas ohrevu, méze ventilator
bezZat i nadale;j.

Programova automatika

Nastavenie
programu

Pomocou programovej automatiky mozete pokrmy
pripravovat celkom lahko. Zvolte program a zadajte
hmotnost svojho pokrmu. Optimalne nastavenia vykona
programova automatika. Méze vyberat z 10 programov.

Ked' ste zvolili program, nastavte ho nasledovne.
Priklad na obrazku: Program 2 pri hmotnosti 1 kilogram.

1. Stlagte tlacidio .
Rura je pripravena na prevadzku.
2. Stlagte tlagidlo [f1).
Na displeji sa zobrazi Cislo prvého programu.
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3. Oto¢nym ovladacom zvolte &islo programu.

4. Stlacte tlacidlo kg.
Na displeji sa zobrazi navrh hmotnosti 0,50 kilogramu.




Program je ukonceny.

Prerusenie programu

Zmena programu

Zmena doby ohrevu

Pokyny k
programovej
automatike

Rozmrazovanie

6. Stlacte tlagidlo D{.
Program sa spusti. Doba ohrevu [.D] sa viditelne
skracuje na displeji.

Zaznie signal. Program je ukon&eny, rura nepokracuje v
ohreve. Tlagidlom @ ruru vypnite alebo znovu nastavte.
Signaliza&ny t6n moZete predéasne ukongit tlagidlom (.

Stlagte tlacidlo (. Rura sa vypne.

Po spusteni uz &islo programu a hmotnost nie je mozné
zmenit.

Pri programovej automatike nie je mozné dobu ohrevu
zmenit.

Vyberte hotové jedlo z obalu a prevazte ho. Pokial
nemoézete zadat presnu hmotnost, zaokruhlite ju nahor
alebo nadol.

Pre ohrev podla programov pouzivajte vzdy riad vhodny
pre mikrovinnu ruru, napr. zo skla, keramiky alebo sklenenu
panvicu. Riadte sa pri tom informaciami o prislusenstve v
tabulke programov.

VlozZte potraviny do vychladenej rury.
Tabulku s vhodnymi potravinami, prisluSenstvom,
hmotnostnym rozsahom a potrebnym prisluSenstvom

najdete v kapitole nadvazujucej na navod.

Nastavenie hmotnosti mimo hmotnostného rozsahu nie je
mozné.

Pri mnozZstve pokrmov budete pocut po urcitej dobe signal.
Pokrmy obratte alebo zamieSajte.

Potraviny zamrazujte a ukladajte pokial moZno naplocho a
po jednotlivych porciach pri -18 °C.

Zmrazené potraviny ukladajte na plochy riad, napr. na
skleneny alebo porcelanovy tanier.
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Zemiaky

Ryza

Zelenina

28

Po rozmrazeni potraviny este nechajte 10 az 30 minut
odstat, aby sa v nich vyrovnala teplota.

Pri rozmrazovani masa, hydiny a ryb sa uvoltiuje voda.
Tu pri obracani zlejte a v ziadnom pripade ju dalej
nepouzivajte a zabrarite jej styku s inymi potravinami.

Hovadzie, baranie a brav€ové maso ukladajte na riad
najskér mastnou stranou dolu.

Chlieb rozmrazujte iba potrebné mnozstvo. Chlieb rychlo
stvrdne.

UZ rozmrazené mleté maso po obrateni vyberte.
Celu hydinu ukladajte na riad prsiami, porcie hydiny kozou.

Solené zemiaky: zemiaky nakrajajte na rovnaké kusky.
Na 100 g zemiakov pridajte dve polievkové lyzice vody a
trochu soli.

Zemiaky na Supanie: pouzite rovnako velké zemiaky.
Umyte ich a niekolkokrat prepichnite Supku. ESte vihké
zemiaky vlozte do nadoby bez vody.

Ryza pri vareni silno peni. Pouzite preto vysoku nadobu s
pokrievkou. Zistite hrubi hmotnost (bez vody). Zalejte ryzu
dvojnasobnym az dva a pol nasobnym mnozstvom vody.

Nepouzivajte ryzu vo varnych vreckach.

Cerstva zelenina: nakrajajte zeleninu na rovnaké kasky.
Na 100 g pridajte 2 polievkové lyzice vody.

Mrazena zelenina: je vhodna len sparena, nie prevarena.
Mrazena zelenina so smotanovou omackou je nevhodna.
Na 100 g zeleniny pridajte 1 az 2 polievkové lyzice vody. K
Spenatu a Cerstvej kapuste vodu nepridavaijte.



Pecené zemiaky

Polky kurcata

Doby odstatia

Pouzite rovnako velké zemiaky.
Umyte ich a niekolko krat prepichnite Supku.
Este vihké zemiaky polozte na rost.

Polky kur¢ata polozte na rost kozou nahor.

Aby sa zachytil odkvapkavajuci tuk alebo Stava z masa,
postavte rost do sklenenej panvice.

Niektoré pokrmy potrebuju po skonéeni programu este
urcitu dobu odpocivat vo varnom priestore.

Pokrm Odstatie
Zelenina cca 5 minut
Zemiaky cca 5 minut

Najskor zlejte uvolnenu vodu.

Ryza 5az 10 minut

Riadte sa signalmi pre zamieSanie a obracanie.

29



Rozmrazovanie potravin

Cislo Hmotnostny
programu rozsah

Riad /
prislusenstvo

Pecenie

Maso a hydina. P1 0,2-2,0kg Plochy riad bez

- Pecenie pokrievky

- Ploché kusy masa

- Mleté maso

- Kuré€a, sliepka, kacka

Ryby P2 0,1-1,0kg Plochy riad bez
celé ryby, rybie filé, rybie kotlety pokrievky

Chlieb a sladké pecivo P3 0,2-1,5kg Plochy riad bez
chlieb, cely, okruhly alebo pokrievky
podlhovasty, chlieb krajany, trena
babovka, kysnutéa babovka, ovocny
kolac

Varenie

Zemiaky P4 0,2-1,0kg Riad s pokrievkou
solené zemiaky, Supané zemiaky

Ryza PS5 0,05-0,3kg Vysokyriad s

pokrievkou

Cerstva zelenina P6 0,15-1,0kg Riad s pokrievkou
karfiol, brokolica, mrkva, kalerab,
por, paprika, cuketa

Mrazena zelenina P7 0,15-1,0 kg Riad s pokrievkou
karfiol, brokolica, mrkva, kalerab,
Cervena kapusta, Spenat

Pecené zemiaky P8 0,2-1,5kg Rost
Hmotnost jedného zemiaku
cca200g-250g

Mrazeny nakyp, napr. lazagne P9 0,3-1,0kg

Kuracie polky P10 0,5-1,8kg Sklenena panvica

a rost

* Nevhodné su Slahackové torty, zakusky s krémovou, polevou alebo Zelatinou.
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Pamat’

Ulozenie
nastavenia do
pamate

Ulozenie iného nastavenia

Do pamati si mbzete ulozit nastavenia pre svoje oblUbené
jedlo a kedykolvek ho z pamati vyvolat. V pamati mate k
dispozicii dve umiestnenia ,M9“ a ,M2"“.

Pouzivat pamat ma zmysel vtedy, ked urcity pokrm
pripravujete velmi ¢asto.

1. Stlagte tlagidio .
Rura je pripravena na prevadzku.
2. Stlacte tlacidlo pre pozadovany mikrovinny vykon.
Na displeji sa zobrazi vykon a navrhovana doba ohrevu.
3. Oto¢nym ovladacom nastavte dobu ohrevu.
4. Podrzte tlacidlo M9 alebo M2 cca 4 sekundy stlacené,
pokial nezaznie signal.

Nastavenie je ulozené a moézete ho kedykolvek spustit.

Vlykonajte nové nastavenie a ulozte ho. Pévodné
nastavenie sa prepiSe.
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Spustenie pamate

Doba ohrevu skoncila

Zastavenie

32

UloZené nastavenie pre vas pokrm mozete kedykolvek
spustit’.

1. Stlaéte tlacidlo @.
Rura je pripravena na prevadzku.
2. Stlaéte tlacidlo M4 alebo M2.
Ulozené nastavenia sa zobrazia.
3. Stlacte tlagidlo D).
Pamat sa spusti. Doba ohrevu <D na displeji viditelne
klesa.

Upozornenie
Po spusteni uz nie je mozné menit obsah pamate.

Nastavené programy zostanu ulozené aj po vypadku pradu.

Zaznie signal. Pamat je ukoncena.
Tlagidlom @ ruru vypnite alebo znovu nastavte.
Signalizaény tén mdzte predéasne ukongit tlagidiom (®.

Stlagte tlagidlo Dl alebo otvorte dvierka rury. Ohrev sa
zastavi. Po zatvoreni stlaéte tlacidlo DJl. Ohrev pokraduje
dalej.



Zmena zakladného nastavenia

Zakladné
nastavenia

Vas spotrebi¢ ma rézne zakladné nastavenia, ktoré mbzete
kedykolvek zmenit.

V tabulke najdete vSetky zakladné nastavenia a moznosti
ich zmien.

Zakladné nastavenia Moznosti Vysvetlenie

c |  Zobrazenie hodin Zobrazenie hodin Zobrazenie aktualneho
! =zap £ =vyp gasu

c { Signalizacny ton doby { = kratky = 10 sekund Signal po uplynuti doby
ohrevu 3 = dlhy = 5 minat ohrevu
C = stredné = 2 minuty

co Ton tladidla: Ton tlacidla: Ton potvrdzujuci
{=zap c =vyp stlacenim tlacidla

-4 Cakacia doba ! = kratka = 2 sekundy Cakacia doba medzi
C = stredna = 5 minat 3 =dlha = 10 sekund jednotlivymi krokmi, na

vykonanie nastavenia

Podmienka: rura je vypnuta.

1. Podrzte tlagidlo (O niekolko sekund stladené.
Na displeji sa zobrazi Cislo prvej polozky zakladného
nastavenia.

2. Otoénym ovladaom zmente zakladné nastavenie.

3. Potvrdte tlagidiom (.
Na displeji sa zobrazi dalSie zakladné nastavenie.
Tlagidlom (O mézte prechadzat vdetkymi zakladnymi
nastaveniami a oto€nym ovlada¢om ich mozete menit.

4. Na zaver stlagte na niekolko sekund tlagidlo (O.

Vsetky nastavenia sa ulozia.

Svoje nastavenia mézete kedykolvek znovu zmenit'.
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Osetrovanie a Cistenie

Pri starostlivom oSetrovani a Cisteni si mikrovinna rura po
dlhu dobu zachova esteticky a neporuseny vzhlad. V tejto
Casti vam objasnime, ako mate spotrebi¢ spravne oSetrovat
a Cistit.

Nebezpecenstvo skratu!
Nepouzivajte vysokotlakovy Cisti¢ alebo parny Cistic.

B>

Nebezpeéenstvo popalenial
Cistenie nevykonavajte ihned po vypnuti.
Nechajte rdru vychladnut.

B>

Upozornenie

Malé odchylky zafarbenia na prednej strane spotrebica su
spOsobené odlisSnostami materialov, ako je sklo, plast alebo
kov.

Tiene na vyplni dvierok, ktoré vypadaju ako Smuhy, su
svetelné odrazy ziarovky vo vnutri rury.

Neprijemné pachy, ako napr. po priprave ryb, mézete lahko
odstranit. Nakvapkajte trochu citronovej Stavy do Salky s
vodou. Do $alky vlozte lyzicu, aby sa zabranilo utajenému
varu. Ohrievajte vodu po¢as 1 az 2 minut na maximalny
mikrovinny vykon.

Cistiace

prostriedky Aby rézne plochy neboli poskodené nespravnymi &istiacimi
prostriedkami, riadte sa udajmi v tabulke.
Nepouzivajte
B agresivne alebo leptavé Cistiace prostriedky,

B Skrabky na kov alebo na sklo pri Cisteni sklenenej vyplne
dvierok,

B Skrabky na kov alebo na sklo pri Cisteni tesnenia
dvierok.
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Casti spotrebic¢a

B tvrdé prostriedky na drhnutie a Cistiace hubky.

Nové utierky pred pouzitim dokladne vyperte.

Cistiace prostriedky

Predna strana spotrebica

Nerez

Horuci Cistiaci roztok:
Vycistite hubkou a osuste makkou handri¢kou.

Pri Cisteni nepouzivajte Skrabky na kov alebo na sklo.

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite hubkou a osuste makkou handri¢kou. Vodny
kamen, mastnotu, Skvrny od Skrobu a bielkovin vZzdy
ihned odstrarte. Pod Skvrnami sa méze vytvarat korodzia.
V servise alebo v Specializovanom obchode si mozte kupit
Specialne Cistice nerezu.

Varny priestor

Varny priestor z nerezu

Horuci &istiaci roztok alebo roztok octu:
Vycistite hubkou a osuste makkou handri¢kou.

Pri silnom znecisteni:

Cisti¢ na rary, pouzivajte len vo vychladnutom varnom
priestore.

Nepouzivajte sprej na rdru a ani ziadne iné agresivne
CistiCe na rury alebo leptavé Cistiace prostriedky. Rovnako
sU nevhodné drétenky, hrubé hubky a Cisti¢e hrncov.
Tieto prostriedky poskriabu povrch. Vnutorné plochy
nechajte dokladne vysusit.

Vyplf dvierok

Cisti¢ skla:
Ocistite hubkou.
Pri Cisteni nepouzivajte Skrabky na kov nebo na sklo.

Tesnenie dvierok
neskladajte.

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite hubkou, nedrhnite.

Pri Cisteni nepouzivajte Skrabky na kov alebo na sklo.

Prislusenstvo

Horuci Cistiaci roztok:
Namocte a o istite utierkou na mytie riadu alebo kefkou.
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Co urobit’ pri poruche?

Porucha

Pokial sa vyskytne porucha, byva jej pri¢inou ¢asto nejaka
mali¢kost. Skér ako budete kontaktovat nasu servisnu
sluzbu, riadte sa nasledujucimi pokynmi:

Ked sa niektory pokrm nevydari dobre, precitajte si kapitolu
Testovali sme pre vas v nasom kuchynskom Stddiu. Tam
najdete vela typov a upozorneni k vareniu.

Mozna pri¢ina

Riesenie/pokyny

Spotrebi¢ nefunguje.

Zastr€ka nie je pripojena.

Pripojte zastrcku.

Vypadok pruadu.

Skontrolujte, ¢i funguje
kuchynska lampa.

Vypalena poistka.

Pozrite sa do poistkovej
skrine, Ci je poistka pre
spotrebi¢ v poriadku.

Nespravna obsluha.

Vypnite isti€ v poistkové
skrinke. Po cca 10
sekundach ho opat zapnite.

Spotrebi€ nie je v prevadzke.

Na displeji je zobrazena
doba ohrevu.

Po nastaveni nebolo
stlagené tlagidlo D0

Stlagte tlagidlo D[l alebo
vypnite spotrebic.

Mikrovinna rara sa nezapne.

Dvierka nie su dobre
zatvorené.

Skontrolujte, ¢i vo dvierkach
nezavadzia cudzie teleso.

Nebolo stlacené tlacidlo

DIl

Stlaéte tlagidlo DlI.

Potraviny sa ohrievaju
pomalSie ako do teraz.

Bol nastaveny prili§ nizky
mikrovinny vykon.

Zvolte vy8Si mikrovinny
vykon.

Do spotrebi¢a bolo vlozené
vacsie mnozstvo ako
obvykle.

Dvojnasobné mnozstvo
— takmer dvojnasobna
doba.
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Porucha

Mozna pric¢ina

RieSenie/pokyny

Zaznie signal.
Na displeji blika dvojbodka.

Spotrebi¢ je v rezime demo.

1. Stladte tlacidlo 123.

2. Drzte tlacidlo kg stladené
3 sekundy.

Rezim demo je

deaktivovany.

Rdura sa kratko po spusteni
vypne. Na displeji sa zobrazi
chybové hlasenie ,H95".

Dvierka neboli spravne
zatvorené.

Dvierka znovu otvorte a
spravne zatvorte, ak to

nepomdze, kontaktujte

servisnu sluzbu.

Na displeji sa zobrazi
chybové hlasenie ,E723".

Dvierka neboli spravne
zatvorené.

Otvorte ruru tlagidlom @ a
opat ju zatvorte.

Na displeji sa zobrazi
chybové hlasenie ,Er1*.

Snimac teploty je pokazeny.

Kontaktujte servisnu sluzbu.

Na displeji sa zobrazi
chybové hlasenie ,Er11.
Tlacgidlo zasekava.

Tlacgidla su znecistené

alebo zasekava mechanika.

Stlacte niekolkokrat vSetky
tlacidla. Vycistite tlacidla
suchou utierkou. Otvorte a
zatvorte dvierka rary. Pokial
to nepomdze, kontaktujte
servisnu sluzbu.

Na displeji sa zobrazi
chybové hlasenie ,Er4*.

Doslo k extrémnemu
prehriatiu (popr. ohen vo
vnutornom priestore). Prili§
vysoky mikrovinny vykon.

Neotvarajte dvierka, odpojte
zastréku alebo vypnite isti¢
v poistkové skrini, nechajte
raru vychladnut.

Na displeji sa zobrazi
chybové hlasanie ,Er18*.

Technicka chyba.

Kontaktujte servisnu sluzbu.

A

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!
Neodborné opravy su nebezpecéné. Opravy moze
vykonavat len servisny technik vySkoleny vyrobcom.
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Servisna sluzba

Cislo vyrobku a vyrobné
Cislo

38

Pokial je potrebné vas spotrebi¢ opravit, je vam k dispozicii
nasa servisna sluzba. Telefénne Cislo a adresu najblizSieho
servisu najdete v telefbnnom zozname. Taktiez pracovnici
uvedenych centier sluzieb zakaznikom vam radi uvedu
adresu servisu vo vasom okoli.

Ak kontaktujete nas servis, uvedte &islo vyrobku a vyrobné
Cislo vasho spotrebic¢a. Typovy §titok s tymito Cislami
najdete po otvoreni dvierok spotrebia po pravej strane.
Aby ste v pripade poruchy nemuseli dlho hladat, mozete si
tu zapisat' Udaje vasho spotrebica a telefonne Cislo servisu.

[ E-NF. FD-N.

| Servisna sluzba @




Technické udaje

Elektrické napajanie AC 220 - 240V, 50 Hz
Max. celkovy prikon 1990 W

Mikrovinny vykon 900 W (IEC 60705)
Frekvencia mikrovin 2450 MHz

Gril 1300 W

Istenie min. 10 A

Rozmery (V x S x H)

- Spotrebi¢ 38,2x59,4x31,9cm
- Varny priestor 22,0 x 35,0 x 27,0 cm
Certifikacia VDE ano
Znak CE ano

Tento spotrebi¢ vyhovuje norme EN 55011, resp. CISPR
11. Ide o vyrobok skupiny 2, triedy B.

Skupina 2 znamena, Ze mikroviny sa vytvaraju za ucelom

ohrevu potravin. Trieda B znamena, Ze spotrebic€ je urCeny
pre pouzitie vdomacnosti.
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Ekologicka likvidacia

2

Obal zlikvidujte ekologicky.

Tento spotrebi€ je vybaveny oznaéenim v sulade

s europskou smernicou 2002/96/ES o dosluzilych
elektrickych a elektronickych zariadeni (waste electrical
and electronic equipment WEEE). Tato smernica
vytvara celoeurdpsky platny ramec pre zber a recyklaciu
dosluzilych spotrebicov.

Testovali sme pre vas v nasom
kuchynskom studiu

40

Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie pre
tieto pokrmy. Predvedieme vam, ktory druh ohrevu, teplota
alebo mikrovinny vykon sa pre vas pokrm najlepsie hodi.
Zoznamime vas s informaciami o vhodnom prislusenstve.
Poskytneme vam tipy k riadu a priprave.

Upozornenie

Hodnoty v tabulke platia vzdy pri vkladani do
vychladnutého a prazdneho varného priestoru. Raru
predhrievajte len vtedy, ked je to uvedené v tabulke.
Pred zapnutim rary vyberte z varného priestoru vSetko
prislusenstvo, ktoré nepotrebujete.

Casové Udaje v tabulkach su orientaéné hodnoty. Zavisia
na kvalite a vlastnostiach potravin.

Pouzivajte dodané prisluSenstvo. DalSie prislusenstvo
si mozete zakupit ako Specialne prislusenstvo v
Specializovanom obchode alebo u servisnej sluzby.

Ked vyberate z varného priestoru horuce prislusenstvo
alebo riad vzdy pouzivajte chiiapku.



Rozmrazovanie,
ohrievanie
a varenie v
mikrovinnej rure

V nasledujucich tabulkach najdete vela moznosti a hodnét
nastaveni mikrovinnej rury.

Casové Udaje v tabulkach su orientaéné hodnoty. Zavisia
na riade, kvalite, teplote a vlastnostiach potravin.

V tabulkach su €asto uvedené Casové rozsahy. Najskor
nastavte kratSiu dobu ohrevu a predlzujte ju, pokial je to
nutné.

Mo6ze sa stat, Ze ohrievate iné mnozstvo potravin, nez je
uvedené v tabulke.

Pre tieto pripady plati zakladné pravidlo:

Dvojnasobné mnozstvo — skoro dvojnasobny ¢as, poloviéné
mnozstvo — polovi¢ni ¢as.

Potraviny je potrebné poc¢as ohrevu niekolkokrat premiesat,
resp. obratit. Kontrolujte teplotu.

Zmrazené potraviny polozte v otvorenej nadobe na oto¢ny
tanier.

Potraviny po¢as rozmrazovania 1 — 2 obratte alebo
premiesajte. Velké kusy by ste mali obratit’ viackrat.

Pri rozmrazovani masa, hydiny a ryb sa uvoltiuje voda.
Tu pri obracani zlejte a v ziadnom pripade ju dalej
nepouzivajte a zabrarite jej styku s inymi potravinami.

Rozmrazené potraviny nechajte eSte 10 — 30 minut odstat

pri izbovej teplote, aby sa v nich vyrovnala teplota. Pri
hydine potom mézete vybrat vnutornosti.
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Mnozstvo

Mikrovinny vykon vo wattoch
Doba ohrevu v minatach

Upozornenie

Hovadzie, brav€ove, 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 15 — 25 min. Niekolkokrat
telacie maso v celku 100049 180 W, 20 min. + 90 W, 20 — 20 min. obratte.
(s kostou i bez kosti) 15009 180 W, 25 min. + 90 W, 25 — 35 min.
Kusky alebo 200g 180 W, 5 -8 min. + 90 W, 5 — 10 min. Pri obrateni od
platky hovadzieho, 500 g 180 W, 8 — 11 min. + 90 W, 10 — 15 min.  seba oddelte kusy
brav€ového a 800 g 180 W, 12— 15 min. + 90 W, 15— 20 min. masa.
telacieho masa
Mleté maso, mieSané 200 g 180 W, 2 min. + 90 W, 5 — 10 min. Zmrazujte
500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 8 — 13 min. ¢o najviac
800 g 180 W, 10 min. + 90 W, 15 — 20 min. naplocho. Pocas
rozmrazovania
niekolkokrat
obratte a
rozmrazené maso
oddelte.
Hydina, resp. porcie 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10 — 15 min. Niekolkokrat
hydiny 120049 180 W, 15 min. + 90 W, 20 — 25 min. obratte.
Ryba 400 g 400g 180 W, 5 min. + 90 W, 10 — 15 min. Rozmrazené
Filé, rybie kotlety, kusky od seba
platky oddelte.
Ryba v celku 3009 180 W, 3 min. + 90 W, 10 — 15 min. Pocas ohrevu
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15 — 20 min. obratte.
Zelenina, napr. hrach 300g 180 W, 10 — 15 min.
Ovocie, napr. maliny 3009 180 W, 6 — 9 min. Pocas ohrevu
500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 — 10 min. opatrne
zamieSajte a
rozmrazené kusky
od seba oddelte.
Maslo 125¢g 180 W, 1 min. + 90 W, 1 — 2 min. Obal odstrante.
250 g 180 W, 1 min. + 90 W, 2 — 4 min.
Chlieb, v celku 500 g 180 W, 8 min. + 90 W, 5 — 10 min. Pocas ohrevu
1000g 180 W, 12 min. + 90 W, 10 — 20 min. obratte.
Suché, sladké 500 g 90 W, 10 — 15 min. Kusky zakusku od
zakusky, napr. trena 7509 180 W, 5 min. + 90 W, 10 — 15 min. sebe oddelte. Len
buchta pre zakusky bez
polevy, Slahacky
alebo krému.
Stavnaté sladké 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15 — 20 min. Len pre zakusky
zakusky, napr. ovocny 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 15 — 20 min. bez polevy,
kolag. Tvarohovy Slahacky alebo
kolac Zelatiny.
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Rozmrazovanie,

ohrievanie alebo varenie

hlboko zmrazenych
potravin

Postavte riad na dno varného priestoru.

Potraviny vzdy prikryvajte. Pokial nemate vhodnu pokrievku
pre nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu féliu do

mikrovinnej rary.

Vlyberte hotové jedla z obalu. Riad vhodny pre mikrovinnu
rdru sa ohreju rychlejSie a rovnhomerne. Rézne druhy
pokrmov sa mOzu ohrievat r6zne rychlo.

Ploché potraviny sa ohrievaju rychlejSie ako vysoké.
Rozprestrite preto potraviny v nadobe ¢o najviac naplocho.

Potraviny by ste mali poCas ohrevu 2 — 3-krat premiesat,

resp. obratit..

Nechajte pokrmy po ohriati eSte 2 — 5 minut odstat’ kvoli

vyrovnaniu teploty.

Vlastna chut potravin zostava v zna¢nej miere zachovana.
Preto by ste mali Setrit solou a korenim.

Mnozstvo Mikrovinny vykon, watty Upozornenie
Doba ohrevu v minutach
Menu, jedlo na tanieri, 300 — 400g 600 W, 8 — 13 min.
hotova jedla (2 -3
zlozky)
Polievky 400 g 600 W, 8 — 12 min.
Jedla z jedného hrnca 500 g 600 W, 10 — 15 min.
Maso s omackou, 500 g 600 W, 10 — 15 min. Pri mieSani kusy masa
napr. gulas od seba oddelte.
Ryby, napr. kusky filé 400 g 600 W, 10 — 15 min. Popr. pridajte vodu,
citrénovu Stavu alebo
vino.
Nakyp, napr. lasagne 450 g 600 W, 10 — 15 min.
cannelloni
Prilohy, napr. ryza, 250 g 600 W, 3 — 7 min. Pridajte trochu vody.
knedle 500 g 600 W, 8 — 12 min.
Zelenina, napr. hrach, 300 g 600 W, 7 — 11 min. Do nadoby vlejte na
brokolica, mrkva 600 g 600 W, 14 — 17 min. dno vodu.
Spenat 450 g 600 W, 10 — 15 min. Varte bez vody.
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Ohrievanie pokrmov

Postavte riad na dno varného priestoru.

Potraviny vzdy prikryvajte. Pokial nemate vhodnu pokrievku
pre nadobu, pouzite tanier alebo Specialnu féliu do
mikrovinnej rary.

Vlyberte hotové jedla z obalu. V riade vhodnom do
mikrovinnej rury sa ohreju rychlejSie a rovhomerne. Rézne
zlozky pokrmov sa mézu rézne rychlo ohrievat.

Pri ohrievani tekutin vzdy vlozte do nadoby malu lyzicku,
aby sa zabranilo utajenému varu. Pri utajenom vare sa
dosahuje teplota varu, bez toho aby vzniklo typické vrenie.
Uz pri neopatrnom otrase nadoby moéze tekutina zacat
silno vriet alebo vystrieknut. To m6ze spdsobit poranenie a
obarenie.

Potraviny je potrebné poc¢as ohrevu niekolkokrat premiesat,
resp. obratit. Kontrolujte teplotu.

Pokrmy nechajte po ohriati eSte 2 — 5 minut odstat’ kvoli
vyrovnaniu teploty.

Mnozstvo Mikrovinny vykon, watty Upozornenie
Doba ohrevu v minutach
Menu, jedlo na tanieri, 600 W, 5 — 8 min.
hotové jedla (2 -3
zlozky)
Napoje 125 ml 900 W, 72 1 min. Do nadoby vlozte
200 ml 900 W, 1 -2 min. lyZi¢ku. Neohrievajte
500 ml 900 W, 3 —4 min. prili§ alkoholické
napoje. Pocas ohrevu
ich kontrolujte.
Detska vyzZiva, napr. 50 ml 360 W, cca 2 min. Bez cumla alebo bez
flasa s mliekom 100 ml 360 W, %2 1 min. vrchnaka. Po ohriati
200 ml 360 W, 1 -2 min. vzdy dobre zatrepte. Je
bezpodmieneéne nutné
kontrolovat' teplotu!
Polievka 1 Salka 175¢g 600 W, 1 —2 min.
2 Salky 350 g 600 W, 2 — 3 min.

44



Mnozstvo Mikrovinny vykon, watty Upozornenie
Doba ohrevu v minatach
Méaso s omackou 500 g 600 W, 7 — 10 min Oddelte od seba platky
masa.
Jedla z jedného hrnca 400 g 600 W, 5 —7 min.
800 g 600 W, 7 — 8 min.
Zelenina 1 porcia 150 g 600 W, 2 — 3 min.
2 porcie 300g 600 W, 3 — 5 min.

Varenie pokrmov

Ploché potraviny sa ohrievaju rychlejSie ako vysokeé.
Rozprestrite preto potraviny v nadobe €o najviac naplocho.

Potraviny varte v prikrytej nadobe.

Pocas ohrevu by ste ich mali premiesat alebo obratit.

Vlastna chut potravin zostava v zna¢nej miere zachovana.
Preto by ste mali Setrit’ solou a korenim.

Nechajte pokrmy po ohriati eSte 2 — 5 minut odstat' kvoli

vyrovnaniu teploty.

Mnozstvo Mikrovinny vykon, watty

Doba ohrevu v minatach

Upozornenie

Celé kurca Cerstvé, 12009 600 W, 25 — 30 min. Po uplynuti polovice
bez vnutornosti doby ohrevu obratte.
Rybie filé, Cerstve 400 g 600 W, 7 — 12 min.
Zelenina, Cerstva 250¢g 600 W, 5 - 10 min. Zeleninu nakrajajte
500 g 600 W, 10 — 15 min. na rovnako velké
kusky. Na 100 g
zeleniny pridajte 1 — 2
polievkové lyzice vody
Prilohy, napr. 250 g 600 W, 8 — 10 min. Zemiaky nakrajajte na
zemiaky 500 g 600 W, 10 — 15 min. rovnako velké kusky.
7509 600 W, 15 — 22 min. Pridajte 1 — 2 pol.
lyzice vody na 100 g, a
zamieSajte.
Ryza 125¢ 600 W, 4 -6+ 180 W 14 — 16 min. Pridajte dvojnasobné
250 g 600 W, 6 -8+ 180 W 14 — 16 min mnozstvo vody.
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Mnozstvo Mikrovinny vykon, watty Upozornenie

Doba ohrevu v minutach

Sladké pokrmy, napr. 500 ml
puding (instantny)

Ovocie, kompot 500 g

600 W, 5 —7 min. Nezakryta nadoba.
Puding pocas ohrevu
2 — 3kréat dobre
premieSajte metlickou
na sneh.

600 W, 9 — 12 min.

Tipy pre
mikrovinnu raru

Pre pripravované
mnozstvo potravin
nenajdete hodnoty
nastavenia

Predizte alebo skratte dobu ohrevu podra tohto
zakladného pravidla:

Dvojnasobné mnozstvo = skoro dvojnasobna doba,
poloviéné mnozstvo = polovi¢na doba

Pokrm prili§ vyschol.

Nabuduce nastavte kratSiu dobu ohrevu alebo zvolte nizsi
vykon mikrovinné rudry. Prikryte pokrm a pridajte viac vody.

Pokrm nie je po uplynuti
doby ohrevu este
rozmrazeny, horuci alebo
uvareny.

Nastavte dlhSiu dobu ohrevu. Vacsie mnozstvo a vysSie
potraviny potrebuju dlhSiu dobu.

Po uplynuti doby ohrevu

je pokrm na krajoch
prehriaty, vo vnutri ale este
nie je hotovy.

Pocas doby ohrevu zamieSajte a nabuduce zvolte nizsi
vykon a dlhSiu dobu ohrevu.

Po rozmrazeni sa hydina
alebo méaso na povrchu
vari, ale uprostred sa este
nerozmrazilo.

Zvolte nabuduce niz8i mikrovinny vykon. Pri va8om
mnoZstve rozmrazovanej potraviny niekolkokrat obratte.
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Tabul'ka grilovania

Grilujte vZzdy na roSte pri zatvorenych dvierkach varného
priestoru a varny priestor nepredhrievajte.

VSetky uvedené hodnoty su orientacné, mézu sa menit' v
zavislosti na vlastnostiach potravin.

Studené méaso umyte a osuste ho Papierovou utierkou.
Maso osolte az po grilovani.

Aby sa zachytila Stava z méasa, postavte rost na sklenenu
panvicu.

Grilované porcie obracajte grilovacimi klieStami. Pokial
budete do méasa pichat vidlickou, strati mnoho Stavy a
vysusi sa.

Tmavé maso, napr. hovadzie, sa na povrchu pripeka
rychlejSie nez svetlé telacie alebo bravéové maso.
Nenechajte sa zmiast. Grilované porcie svetlého méasa
alebo rybie filé su €asto na povrchu iba fahko dozlatista
opecené, ale vo vnutri su prepecené a Stavnaté.

Mnozstvo Hmotnost’” Stupen grilu Doba v minttach Upozornenie

Krkovicka 3-4kusy ccal120g silny 1. strana: cca 15 minat hrubka 1 - 2
2.strana: cca10 — 15 minut  cm

Grilovacia 4-6 cca 150g  silny 1. strana: cca 5 — 10 minut
klobasa kusov 2. strana: cca 7 — 12 minut
Rybie 2-3kusy ccal150g silny 1. strana: cca 10 minat Rost najskor
podkovy 2. strana: cca 8 — 12 minut natrite olejom.
Pokrmy,v 2-3kusy cca150g stredny 1. strana: cca 10 minat Ros&t najskor
celku napr. 2. strana: cca 10 — 15 mindt  natrite olejom.
pstruh
Toastovy 2-6 silny 1. strana: cca 3 — 4 minut
chlieb platkov 2. strana: cca 3 — 4 minut
opeceny

ZapeCeny 2-6
toast platkov

stredny alebo  Podla kérky: cca 5 — 9 minat
silny

Nastavte prvu dobu ohrevu otoénym ovladac¢om. Obratte grilované porcie a potom nastavte ¢as pre

2. stranu.
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Kombinacie grilu a
mikrovinné rary

Na pecenie pouzivajte vysoku nadobu. Vdaka tomu
zostane varny priestor CistejSi.

Pre nakypy a zapekané pokrmy pouzivajte vacsi plochy
riad. V Uzkych, vysokych nadobach potrebuju potraviny viac
¢asu a na povrchu stmavnu. Skontrolujte, ¢i sa riad vojde
do varného priestoru. Nesmie byt prili§ velky. Nastavte
vzdy maximalnu dobu ohrevu. Po kratSej zadanej dobe
pokrm skontrolujte.

Maso nechajte pred nakrajanim este 5 — 10 minut odstat.
Stava sa tak rozlozi rovnomerne a pri krajani nevytedie.
Nakypy a zapekané pokrmy nechajte vo vypnutej rure este
5 minut dopiect.

Ako podstavec pod riad pouzite rost.

Mnozstvo Mikrovinny  Stupen Doba ohrevu Upozornenie
Hmotnost  vykon, grilu v minutach
watty

Brav€ova pecen, cca 750 g 360 W slaby 35— 40 min. Po cca 15

alebo krkovicka minutach obratte.

Sekana max. 7cm cca 750 g 360 W stredny cca 25 min.

vysoka

Polky kurcata cca1200g 360W silny 40 min.

Kusky kurcata, cca 800 g 360 W stredny 20 — 25 min. Ukladajte

napr. kuracie koérkou nahor.

Stvrtky Neobracajte.

Kacacie prsia cca 800 g 180 W silny 25— 30 min. Ukladajte
korkou nahor.
Neobracajte.

Cestovinovy nakyp cca1000g 360 W slaby 25— 30 min. Posypte syrom.

(z predvarenych

surovin)

Zapelené zemiaky cca 1000g 360 W stredny cca 35 min.

(zo syrovych

zemiakov) max. 3

cm vysokeé

Zapekana ryba cca 500 g 360 W silny 15 min. Zmrazenu rybu
najskoér rozmrazte.

Tvarohovy nakyp cca1000g 360 W slaby 20 — 25 min.

max. 5 cm vysoky
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Skusobné pokrmy podla EN 60705

Kvalitu a funk&nost mikrovinnych spotrebi¢ov posudzuje
skusobny ustav podla tychto pokrmov.

Varenie iba s mikrovinnym ohrevom

Pokrm

Mikrovinny vykon, W
Doba ohrevu v minatach

Upozornenie

Vaje¢ny konak, 1000 g

180 W, 11 — 12 min. + 180 W,

8—-10m.

Pyrexova nadoba

Pigkét, 475 g

600 W, 7 — 9 min.

Pyrex, @ 22 cm

Sekana, 900 g

600 W, 25 — 30 min.

Pyrex, hranaty tvar*, dizka
28 cm

* Ako podstavec pod riad pouzite rost

Rozmrazovanie iba s mikrovinnym ohrevom

Pokrm Mikrovinny vykon, W Upozornenie
Doba ohrevu v minutach
Méaso, 500 g Program 1, 500 g Pyrex, @ 24 cm

alebo 180 W, 8 min. + 90 W,

7 — 10 min.

Mikrovinny ohrev a gril

Pokrm

Mikrovinny vykon, W,
stupen grilu
Doba ohrevu v minatach

Upozornenie

Zapekané zemiaky,
1100 g

360 W, + stupen grilu I,
25 — 30 min.

Okruhla pyrexova nadoba,
@22 cm

Kola¢

Neodporuca sa

Polky kuréata cca 1 100 g

360 W + stupen grilu I,
cca 40 — 45 min.

Rost, sklenena panvica
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Nasledujice pokyny je potrebné
dodrzat”:

Elektricka pripojka

Spotrebic¢ je pripraveny na pripojenie

a mbze sa pripajat len k zasuvke s
ochrannym kontaktom nainstalovanym

v sulade s predpismi.

Elektrické istenie musi byt dimenzované
minimalne na 10 ampér (isti¢ L alebo B).
Menovité napatie sa musi zhodovat s
napatim uvedenym na typovom Stitku.
Pripajat’ zasuvku alebo vymienat napajaci
kabel méze iba kvalifikovany elektrikar pri
dodrzani prislusnych predpisov.

Pokial zasuvka po montazi nie je
pristupna, musi sa nainstalovat viac polové
odpajacie zariadenie so vzdialenostou
kontaktov min. 3 mm

Obrazok 1

Nabytok pre zabudovanie
Skrinka pre zabudovanie nesmie mat
za spotrebi¢om zadnu stenu.
Minimalna zabudovana vyska 85 cm.
Nezakryvajte vetracie a sacie otvory.

A Zabudovanie do hornej skrinky

B Zabudovanie do vysokej skrinky

Obrazok 2

Zabudovanie spotrebica
Upozornenie:

Napajaci kabel sa nesmie pricvaknut alebo
ohnut.



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica,
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.508/2009 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem
v platnom zneni. Pred montaZou vyrobku je nutné, aby boli spinené vSetky podmienky pre
pripojenie na inzinierske siete podla platnych noriem a podfa navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak je vyrobok pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri spotrebicoch (pracky, umyvacky riadu) sériovo vybavenych systémom ,,AquaStop“, je
vyrobcom poskytnuta zaruka na Skody vzniknuté nespravnou funkciou tohto systému a to po celu
dobu Zivotnosti spotrebica (toto sa nevztahuje na vlastny aqua-stop). Ak vzniknu Skody vodou
sposobené chybou systému ,,Aqua Stop“, poskytneme nahradu tychto §kéd.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

~Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






