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BOSCH

Aby Vas pfiprava pokrmu bavila praveé tak, jako jejich
konzumace.

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti, abyste
mohli vyuzivat vS§echny technické prednosti Vasi pecici
trouby.

Obdrzite dulezité informace tykajici se bezpecnosti.
Seznamite se s jednotlivymi ¢astmi Vasi nové pecici trouby.
Ukazeme Vam krok za krokem, jak spotfebi¢ nastavite. Je
to zcela jednoduché.

V tabulkach naleznete mnoho béznych pokrmu s pokyny
ke spravnému nastaveni spotfebice pfi jejich pfipravé. VSe
jsme testovali v naSem kuchyriském studiu.

A pokud se nékdy vyskytne porucha - zde se dozvite, jak
muzete sami odstranit drobné zavady.

Podrobny obsah Vam pomuze k rychlé orientaci.

Pfejeme Vam dobrou chut.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotrebice je 50 dB (A), coz predstavuje vazenou
hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1pW.

PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odlinosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz.
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A Bezpeénostni pokyny

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti. Navod
k pouziti a instalaci spolu s riznym pfisluSenstvim
dobfe uschovejte. Pokud spotfebi¢ predavate jiné
osobé, nezapomente pfilozit veSkerou dokumentaci a
prisluSenstvi.

Pred montazi

Poskozeni béhem Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. Pokud doslo k
prepravy posSkozeni béhem prepravy, nesmite spotrebic¢ zapojit.
Pripojeni k elektrické siti PFipojeni spotfebiCe k elektrické siti smi provést pouze

odbornik. Pokud dojde k poskozeni spotfebice vinou
neodborného zapojeni, nemate narok na zaruku.

Upozornéni tykajici

se Vasi bezPecnOSt' Tento spotrebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.

Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné k pfipravé pokrmu.
Dospéli a déti,

- ktefi jsou fyzicky, motoricky nebo psychicky omezeni nebo
- nejsou dostatecné informovani ohledné pouzivani
spotfebiCe, popf. jim neni divérné znamo zachazeni
se spotfebiem, by nikdy nemeéli pouzivat spotiebi¢ bez
dozoru.

Horké povrchy A POZOR: Spotfebi¢ dosahuje béhem grilovani vysokych
teplot. Udrzujte malé déti v bezpecné vzdalenosti.

Nedotykejte se horké varné desky, horkého varného
prostoru pecici trouby a horkych topnych téles.
Nebezpeci popaleni!

Udrzujte malé déti v bezpecné vzdalenosti od spotrebice.
Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné. Mize unikat horka
para.



Horka para

Prehraty tuk
(tekuty nebo pevny)

A

Na varnou desku nepokladejte zadné hoflavé pfedméty, ani
je neuchovavejte v pecici troubé nebo spodni pfihradce.
Nebezpeci pozaru!

Elektrické a plynové kabely se nesmi dotykat zadni stény
spotfebie. Zadni sténa spotfebic¢e se béhem provozu
zahtiva. Toto mlze vést k poSkozeni pfipojného vedeni.

Dbejte na to, abyste nikdy nezaklinili pfipojny kabel v
horkych dvitkach spotfebice, popf. ho nevedli pfes varnou
desku. Kabelova izolace by se mohla roztavit. Nebezpeci
elektrického zkratu!

Nebezpeci opareni!

Dvitka pecici trouby otevirejte opatrné. MGze unikat horka
para.

Nikdy nelijte vodu do horkého varného prostoru. Vznika
horka vodni para. Udrzujte déti v bezpe¢né vzdalenosti od
spotfebice.

Pozor pfi pfipravé pokrmi s vysokoprocentnim alkoholem
(napf. koriak, rum).

Alkohol se pfi velmi vysokych teplotach vypafuje.
Alkoholové vypary se mohou ve varném prostoru vznitit.
Nebezpeci popaleni!

Pouzivejte pouze malé mnozstvi napojli s
vysokoprocentnim alkoholem a dvifka spotfebiCe otevirejte
opatrné.

Povrch spodni pfihradky se mize zahfat. Ve spodni
pfihradce uchovavejte pouze pfisluSenstvi pedici trouby.
Nebezpeci pozaru!

Prehraty tuk se maze rychle vznitit.

Nebezpeci pozaru!

Nikdy nezahfivejte olej nebo tuk bez dozoru. Hofici olej
nebo tuk nikdy nehaste vodou. Nadobu ihned zakryjte
poklic¢kou. Vypnéte varnou zénu. Nechte nadobu
vychladnout na varné zoné.



Nedostatecna ventilace
pfi vareni na plynovych
sporacich

Zavésy

PrisluSenstvi a nadobi

Vysokotlaké nebo parni
Cistice

Opravy

Pouzivani plynového varného spotfebice vede k zahfivani
a tvorbé vihkosti v mistnosti, kde se nachazi spotrebic.
Dbejte na dobrou ventilaci kuchyné: otevrete pfirozené
ventilacni otvory nebo nainstalujte mechanické ventilacni
zafizeni (napf. odsavac par). Intenzivni a dlouhodobé
pouzivani spotfebi¢e mlize vyzadovat pfidavnou ventilaci,
napf. otevieni okna, nebo ucinnou ventilaci, napf.

provoz mechanického ventilacniho zafizeni na vy$Sim
vykonnostnim stupni.

Snadno hoflavé materidly, napf. zavésy, nezavésujte do
blizkosti tohoto spotfebic¢e. Pokud varné zény nejsou
zakryty nadobim, nesmite odsavac par uvést do provozu.
Tukové CasteCky zachycené filtrem odsavace par se mohou
vznitit. Velké horko mize poskodit odsavac par. Nebezpecdi
pozaru!

Nesahejte rukama do zavésu dvifek pecici trouby a horniho
krytu, pokud je jim spotfebi¢ vybaven. Mohli byste si
skFipnout prsty.

PrisluSenstvi a nadobi se nikdy nedotykejte bez chriapky
nebo kuchyriské utérky. Nebezpeci popaleni!

K ¢isténi pecici trouby nebo varné desky nikdy
nepouzivejte vysokotlaké ani parni CistiCe. Nebezpedi
elektrického zkratu!

Neodborné opravy Vaseho spotiebice pro Vas predstavuji
znacné nebezpeci. Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!
Nebezpeci uniku plynu!

Opravy smi provadét pouze nami Skoleny technik ze
zakaznického servisu. PoSkozené kabely smi vyménit
pouze technik ze zakaznického servisu.

Pokud zjistite vadu na spotfebici, vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Uzavfete pfivod plynu. Zavolejte
zakaznicky servis.



Posouvani spotrebice
za plynové vedeni nebo
madlo dvirek

Horni sklen&ny kryt A

Priciny poskozeni

Poskozeni varné desky
(sporaku)

Poskozeni pecici trouby

Neposunujte spotfebi¢ za plynové vedeni; plynové vedeni
by se mohlo poskodit. Nebezpeci uniku plynu!
Neposunujte spotfebi¢ na madlo dvifek. Mohlo by dojit k
poskozeni zavésl a madla dvifek.

Pozor! Horni sklenény kryt miize popraskat, pokud se
prili§ zahfeje. Nez sklopite sklenény kryt, musi byt vS§echny
varné zony vypnuté a vychladlé.

Na zapnuté varné zény postavte vzdy nadobu. Nezahfivejte
prazdné hrnce nebo panve. DoSlo by k poSkozeni dna
nadoby.

Pouzivejte pouze hrnce a panve s rovnym dnem.

Hrnce a panve umistéte presné doprostfed hofaku. Tak
zarucite optimalni kontakt mezi plamenem hofaku a dnem
hrnce nebo panve, neposkodi se ucha a rukojeti, a zaroven
bude zaru¢ena maximalni Uspora energie.

Udrzujte horfaky Cisté a suché.
Plasté a kryty hofaku by mély byt spravné nasazené.

Dbejte na to, aby nedoslo ke sklopeni horniho krytu,
zatimco je sporak v provozu (napf. hrajicimi si détmi).

Nezasunujte pecici plechy na dno pecici trouby.
Nevykladejte dno pecici trouby hlinikovou félii. Nestavte
nadoby s pokrmem na dno pecici trouby. Doslo by k
nahromadéni tepla, nesouhlasila by doba tepelné Upravy a
poskodil by se smalt.



Poskozeni spodni
pfihradky

Poskozeni povrchu
¢elnich stén sousedniho
nabytku

Pripojeni plynu

Pro koncesovaného
odbornika, popf.
zakaznicky servis

Do horké pecici trouby nikdy nelijte vodu. Mohl by se
poskodit smalt.

Ovocny kolacg prilis neobkladejte ovocem. Ovocna Stava
kapajici z peciciho plechu zanechava skvrny, které se uz
nedaji odstranit.

Nestoupejte si ani nesedejte na oteviena dvirka pecici
trouby.

Do spodni pfihradky neukladejte horké pfedméty. Pfihradka
by se mohla poskodit.

Pecici troubu nechte vychladnout pouze pfi zavienych
dvirkach. | pouze pooteviena dvitka pecici trouby mohou
C¢asem poskodit €elni stény sousedniho nabytku.

PFi silné znecisténém tésnéni se dvitka pecici trouby
b&hem provozu nezaviraji spravné. Celni stény sousedniho
nabytku se mohou ¢asem poskodit. Udrzujte tésnéni pecici
trouby Cisté.

Instalaci smi provést pouze schvaleny odbornik, popf.
technik ze zakaznického servisu koncesovany vyrobcem, a
to podle pokynu uvedenych v tomto navodu k pouziti.

Udaje o nastaveni spotfebite se nachazeji na vyrobnim
Stitku na zadni sténé spotrebice. Druh plynu nastaveny
vyrobnim zavodem je oznacen hvézdickou (*).

Pred umisténim spotfebice se prosim informujte o druhu
a tlaku plynu mistni plynové zasobovaci sité a ujistéte se,
Ze nastaveni spotfebi¢e odpovida témto udajum. Pokud je
treba provést zmény nastaveni spotfebice, fidte se pfitom
prosim pokyny uvedenymi v tomto navodu k pouziti.



Poruchy plynové
instalace / zapach

plynu

Pripojeni k
elektrické siti

10

Tento spotiebi€ neni pfipojen k zafizeni pro likvidaci
zplodin. Tento spotfebi¢ musi byt pfipojen a umistén v
souladu s platnymi instalaCnimi pfedpisy. Spotfebi¢ nesmi
byt pfipojen k jakémukoliv vyvodu zplodin. Dodrzujte
zejména predpisy ohledné ventilace.

PFipojeni plynu musi byt vyrobeno pomoci pevného, tzn.
neelastického pfivodu (plynové trubky).

P¥i pouziti bezpecnostni hadice bezpodminecné dbejte na
to, aby se hadice nezaklinila nebo nezdeformovala. Hadice
nesmi pfijit do styku s horkymi plochami.

Plynové vedeni (plynova trubka nebo bezpecnostni hadice)
Ize pFipojit k levé i pravé strané spotfebiCe. Pfipojeni by
meélo disponovat snadno pfistupnym uzaviracim zarizenim.

Pokud ucitite zapach plynu nebo zjistite poruchu plynové
instalace, musite:

- ihned uzavfit pfivod plynu, popf. ventil plynové lahve;

- ihned uhaste otevieny oheri a cigarety;

- vypnéte elektrické spotfebice vEetné osvétleni;

- otevrete okna a mistnost dobfe vyvétrejte;

- zavolejte zakaznicky servis nebo Vaseho dodavatele
plynu.

Instalaci spotfebiCe smi provést pouze koncesovany
zakaznicky servis. Pro pfipojeni je tfeba pojistka o hodnoté
16 A. Spotrebi€ je pfipraven k provozu s napétim

220 - 240 V.

PFi napéti niz§im nez 180 V nefunguje elektricky zapalovaci
systém.

Pokud dojde k poskozeni spotfebice vlivem chybného
pfipojeni, ztracite narok na zaruku.



Pro koncesovany
zakaznicky servis

Zapoijte spotfebi¢ podle Udaji uvedenych na vyrobnim
Stitku.

Spotiebi¢ smi byt pfipojen pouze k elektrické pripojce,
ktera odpovida platnym ustanovenim. Aby bylo mozné
bez problému odpojit spotfebiC od elektrické sité i po jeho
pfipojeni, mélo by pfipojné misto byt snadno pfistupné.

Ujistéte se, Ze je nainstalovano vicepolové délici zafizeni.

Pouzivani prodluzovacich kabell a nékolikanasobnych
zasuvek je zakazano.

Z bezpecnostnich davodu by mél byt tento spotrebic
propojen kabely pouze s pfipojkou opatfenou uzemnénim.
Pokud neni k dispozici ochranné uzemnéni odpovidajici
platnym pfedpisim, neni spotfebi¢ chranén pred
nebezpecim vyplyvajicim z elektrického systému.

Pro pfipojeni spotfebice k elektrické siti pouzijte kabel H 05
W F, popf. kabel se srovnatelnymi parametry.

Energie a ochrana zivotniho prostredi

Ekologicka
likvidace

1

Zde se dozvite, jak mlzete pfi peceni v pecici troubé a
vareni na varné desce usetfit energii a jak Vas spotrebic
zlikvidujete v souladu s zivotnim prostfedim.

Zlikvidujte obal v souladu s Zivotnim prostfedim.

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2002/96/EG tykajici se elektrickych a elektronickych
starych spotrebicu (waste electrical and electronic
equipment WEEE).

Tato smérnice upravuje zpétny odbér a recyklaci starych
spotiebi¢l v ramci Evropské unie.

11



Uspora energie v
pecici troubé

Uspora energie na
varné desce

12

Predehfivejte pecici troubu pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkach navodu k pouziti.

Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované pecici
formy. Tyto formy obzvlast dobre pfijimaji teplo.

Vice kolacl pecte pokud mozno hned po sobé. Pedici
trouba je jesté tepla. Tim se zkrati doba peceni druhého
kolace. Mlzete také zasunout dvé chlebickové formy vedle
sebe.

U del8i doby tepelné Upravy mlzete pedici troubu vypnout
10 minut pfed koncem peceni a k dopeceni pokrmu vyuzit
zbytkové teplo.

Pro Vas pokrm zvolte vzdy nadobu vhodné velikosti. Velka,
avSak poloprazdna nadoba spotfebuje mnoho energie.
Nadobu vzdy zakryjte vhodnou pokli¢kou.

Plynovy plamen musi mit vzdy kontakt se dnem nadoby.



Vodorovné
umisténi sporaku

Sporak postavte vzdy pfimo na podlahu.

Sporak ma vyskové nastavitelné nozicky. Diky tomu
muzete zvednout podstavec o cca 15 mm.

1. Vytahnéte kryt podstavce a nadzvednéte ho. Uvnitf
podstavce se vpredu a vzadu nachazeji nastavitelné
nozicky.

2. Nastavitelné nozi¢ky vySroubujte nebo zaSroubujte

Sestihrannym kli¢em podle potfeby tak, aby sporak stal
vodorovne.

3. Kryt podstavce opét zasurnite.

13



L. Spotrebi¢ musite umistit v souladu s uvedenymi rozméry
Umisténi pfimo na kuchynskou podlahu. Spotfebi¢ nesmite postavit
spotFebiée na jiny pfedmét. Odstup mezi horni hranou sporaku a

spodni hranou filtru odsavace par musi odpovidat udajom
vyrobce filtru odsavace par. Dbejte na to, aby se poloha
spotiebiCe po provedené instalaci uz nemeénila. Navic musi
odstup mezi silnym hofakem na sporaku, popf. hofakem
pro panev wok, a ¢elnimi sténami sousedniho nabytku
obnaset alespori 50 mm.
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Vas novy sporak

Zde se seznamite s Vasim novym
spotifebi¢em. Obdrzite informace ohledné
varné desky, pecici trouby a pfisluSenstvi.

Horni kryt
) ] Musi byt vZdy otevieny,
Vystup pary zatimco je spotfebi€ v
Pozor! Pokud je pedici provozu.

trouba v provozu, mlze
odtud vystupovat horka
para.

Varna deska

) W o B

Ovladaci panel & & @.® @
S volicem funkci, @ @ @ @
indikatorem ¢asu,
voli¢em teploty a
vypinatem sporaku.

Dviika pecici trouby

Spodni pfihradka —

Jednotlivé typy spotiebice se od sebe mohou mirné lisit.

15



Varna deska

Vystup pary

Pozor, vystupuje odsud horky vzduch!

Normalni horak —f

(| :::g::: O

Normalni horak

Silny hofak —

Usporny hotak

Teplotni vykon horak(

Vhodné praméry hrncud a
panvi

Usporny horak 1 kW 12 -18 cm
Normalni hofak 1,75 kW 18 -24 cm
Silny hotéak 3 kW 24 -28 cm

16

Pouzivejte pouze hrnce a panve s rovnym dnem.

Hrnce a panve umistéte pfesné doprostfed na horak. Tak
vznikne optimalni kontakt mezi plamenem hofdku a dnem
nadoby. Ucha a rukojeti nadoby se neposkodi a zaroven
bude zaru¢ena maximalni Uspora energie.




Otocné voli¢e varnych
zon

Pomoci EtyF oto¢nych volica varnych zén nastavite teplotni

vykon jednotlivych varnych zén.

Poloha

Funkce / Plynové varné zény

6 Nulova poloha

Vypnuto

3¢ Poloha zapalovani

Poloha zapalovani

(01 Oblast nastaveni

Velky plamen = nejvy$Si vykon;

Pecici trouba

Na konci oblasti nastaveni je zarazka. Neotacejte prosim
voli¢em za zarazku.

Pecici troubu nastavite pomoci voli¢e funkci a volice
teploty.

Volié funkci Pomoci voli¢e funkci nastavite druh ohfevu Vasi pecici
trouby.
Voli¢em funkci mlzete otacet doprava nebo doleva.
Poloha Pouziti

6 Nulové poloha

Pecici trouba je vypnuta.

= Horni/spodni ohiev

Peceni kolaca, nakypu a libovych kouskd masa, napf.
hovéziho nebo zvéfiny, na jedné Urovni. Teplo pfichazi
stejnomérné seshora a zespodu.

3D-horky vzduch*

Peceni kolacu a peciva na jedné az trech Urovnich.
Ventilator rovnomérné rozdéluje teplo kruhového topného
télesa v zadni sténé pecici trouby ve varném prostoru.

Stupen pro pizzu

Rychla pfiprava zmrazenych vyrobkd bez pfedehfati,
napf. pizzy, hranolkdi nebo zavinu. Teplo pfichazi
zespodu a z kruhového topného télesa v zadni sténé
pecici trouby.

_] Spodni ohfev

Zavarovani a dopékani nebo zezlatnuti. Teplo pfichazi
zespodu.

17



Poloha

Pouziti

[X Cirkula¢ni gril

Peceni masa, drlibezZe a celych ryb. Grilovaci téleso a
ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi
horky vzduch kolem pokrmu.

~] Maloplosny gril

Grilovani malého mnozstvi steaku, uzenin, toast( nebo
kousk(l masa. Zahtiva se pouze stfedni ¢ast plochy pod
grilovacim télesem.

] Velkoplo$ny gril

Grilovani steak, uzenin, toastd nebo kousku ryb.
Zahfiva se cela plocha pod grilovacim télesem.

& Rozmrazovani

Rozmrazovani, napf. masa, dribeze, chleba a kolacu.
Ventilator vifi teply vzduch kolem pokrmu.

s Rychloohfev

Rychlé predehfati pecici trouby bez pfislusenstvi.

* Druh ohfevu, podle kterého byla podle EN50304 urcena tfida spotfeby energie.

Tlacitka a displej

Po nastaveni pecici trouby se rozsviti osvétleni ve varném
prostoru.

Pomoci tlacitek nastavite rdzné pfidavné funkce. Na
displeji se zobrazi nastavené hodnoty.

Poloha

Pouziti

(O Tlagitko ,Cas"

Nastaveni ¢asu, doby tepelné Upravy || a doby
ukondeni tepelné Upravy .

o-m Tlacitko ,KIic*

Aktivace a deaktivace détské pojistky.

L) Tlagitko ,,Budik®

Nastaveni budiku.

- Tlagitko ,Minus”

Zména nastavenych hodnot smérem dold.

+ Tlaéitko ,Plus®

Zména nastavenych hodnot smérem nahoru.
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Voli¢ teploty

Pomoci voli¢e teploty nastavite teplotu nebo grilovaci
stupen.

Poloha

Vyznam

o Nulova poloha

Pecici trouba nehfeje.

50 - 270 Teplotni rozmezi

Teplota ve varném prostoru v °C.

1,2,3 Grilovaci stupné

Grilovaci stupné maloplo$ného [7] a velkoplo$ného ™1
grilu.

Stupen 1 = slaby;

stupen 2 = stfedni;

stupen 3 = silny.

PrisluSenstvi

Pokud pecici trouba hfeje, sviti na displeji symbol teploty
«. V piestavkach mezi ohfevem zhasne. Nesviti v kazdé
poloze.

PFislusenstvi muzete zasunout do spotfebice v 5 riznych
urovnich.

PFislusenstvi muzete vysunout az do dvou tfetin, aniz by se
prevrhlo. Tak se pokrmy daji snadno vyjmout.

Horké prisluSenstvi se mlze zdeformovat. Jakmile opét
vychladne, deformace zmizi, aniz by néjak ovlivnila jeho
funkénost.

PrisluSenstvi si mlzete dokoupit u zakaznického servisu,
ve specializovaném obchodé nebo na internetu. Pfi nakupu
prosim uvedte Cislo HEZ.
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Rost

Na nadobi, kolacové formy, pe€ené, grilované kousky a
zmrazené pokrmy.

Rost zasurite do pecici trouby zakfivenim doll ~.

Smaltovany pecici plech

Na kolace a cukrovi.

Pecici plech zasurite do pecici trouby skosenou stranou
smérem ke dvifkum.

Univerzalni panev

Na Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a velké
pecené. Mlzete ji také pouzit k zachyceni tuku, pokud
grilujete maso pfimo na rostu.

Univerzalni panev zasunte do pecici trouby skosenou
stranou smérem ke dvirkim.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni pFisluSenstvi si mizete zakoupit u zakaznického
servisu nebo ve specializovaném obchodé.

Rozsahlou nabidku prisluSenstvi k Vasi pecici troubé
naleznete v naSich prospektech nebo na internetu.
Dostupnost pfisluSenstvi a moznost jeho objednani online
je v kazdé zemi odliSna. Podivejte se prosim do prodejnich
podkladu.

Rost HEZ 334000

Na nadobi, kolacové formy, peceni, grilovani a zmrazené
pokrmy.

Smaltovany pecici plech
HEZ 331000

Na kolace a cukrovi.

Univerzalni panev HEZ
332000

Na Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy a peceni
masa vcelku. Maze slouzit také k zachycovani tuku, pokud
grilujete pfimo na rostu.

Vkladaci rost HEZ 324000

Na peceni. Rost vzdy postavte do univerzalni panve, ktera
zachyti odkapavajici tuk a masovou Stavu.

Grilovaci plech HEZ
325000

Ke grilovani misto rostu nebo jako ochrana pred
postfikanim, aby se pecici trouba prilis neznecistila.
Grilovaci plech pouzivejte pouze v univerzalni panvi.
Grilovani na plechu: Grilovaci plech pouzivejte pouze na
zasuvnych urovnich 1, 2 a 3.

Grilovaci plech jako ochrana pred postfikanim: Univerzalni
panev s grilovacim plechem zasunte pod rost.
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Sklenéna panev HEZ
336000

Hluboky pecici plech ze skla. Je vhodny i jako servirovaci
podnos.

Smaltovany pecici plech
s nepfilnavou vrstvou
HEZ 331010

Kolace a cukrovi se z plechu snadnéji uvolni. Plech
zasunte do trouby zkosenou stranou ke dvifkim trouby.

Univerzalni panev s
nepfrilnavou vrstvou HEZ
332010

Kolace a cukrovi se z plechu snadnéji uvolni. Plech
zasunte do trouby zkosenou stranou ke dvifkim trouby.

Forma na pizzu HEZ
317000

Idealni na pizzu, zmrazené pokrmy nebo velké kulaté
kolace. Formu na pizzu muzZete pouZzit misto univerzalni
panve. Postavte formu na rost a fidte se udaji uvedenymi v
tabulkach.

Pecici kamen HEZ 327000

Pecici kdmen se bajecné hodi k pfipravé domaciho chleba,
housek a pizzy, které se maji upéct dokfupava.

Pecici kdmen musite vzdy pfedehfat na doporu¢enou
teplotu.

Profi panev se vkladacim
rostem HEZ 333000

Je obzvlasté vhodna k pfipravé velkého mnozstvi pokrmu.

Viko pro profi panev
HEZ 333001

Viko proméni profi panev v profi pekac.

Sklenény pekaé¢ HEZ
915001

Sklenény pekac se hodi k duseni a zapékani pokrm0 v
pecici troubé. Zvlasté vhodny je pro programovou nebo
pecici automatiku.

Kovovy peka& HEZ 6000

Pekac svou velikosti odpovida pedici zoné sklokeramické
varné desky. Je vhodny pro senzorovou, programovou i
pecici automatiku. Pekac je zvnéjSku smaltovany a uvnitf je
opatfen nepfilnavou vrstvou.

Univerzalni peka¢ HEZ
390800

Pro obzvlasté velké mnozstvi pokrmu nebo pro mnoho
porci. Pekac je zvnéjSku opatfen vrstvou granitového
smaltu. Sklenéné viko pekace je Zaruvzdorné a mlze byt
pouzito i jako gratinovaci forma.

Ochranna mrizka

Ochranna mfizka se upeviiuje na dvifka pecici trouby.
Brani tomu, aby se malé déti dotkly horkych dvifek pecici
trouby.

Ochrannou mfizku si muZzete objednat u zakaznického
servisu pod &islem 469 088.
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Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu

Prvni zahrati pecici
trouby

Predcisténi
prislusenstvi

22

Zde se dozvite, co musite ucinit, nez poprvé pfistoupite
k pFipravé pokrmu ve Vasi pecici troubé. Prectéte si
predtim kapitolu Bezpe¢nostni pokyny.

Po pfipojeni ke elektrické siti se na displeji rozsviti symbol (H
a tfi nuly. Nastavte ¢as.

1. Stisknéte tlagitko (O. Na displeji se zobrazi ¢as 12:00 a
symbol O blika.
2. Pomoci tlagitka + nebo tlacitka - nastavte Cas.

Po nékolika sekundach se nastaveny ¢as ulozi.

Abyste odstranili vini novoty, pfedehfejte zavienou a
prazdnou pecici troubu. Idealni je jedna hodina pfi hornim/
spodnim ohfevu (& a teploté 240 °C. Dbejte na to, aby

ve varném prostoru pecici trouby nezustaly zadné zbytky
obald.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte horni/spodni ohfev (&
2. Pomoci volie teploty nastavte teplotu 240 °C.

Po uplynuti jedné hodiny vypnéte pecici troubu oto¢enim
voli¢e funkci a voli¢e teploty na nulovou polohu.

PFed prvnim pouzitim pfisluSenstvi fadné vycistéte za
pomoci horkého myciho roztoku a mékkého hadfiku.



Predcisténi téles a
kryta horaku

Kryty (1) a télesa (2) hofakua vycistéte malym mnozstvim
teplého myciho roztoku. VSechny ¢asti dobfe osuste.

Télesa a kryty hofaku opét nasadte na misku horaku (5).
PFitom dbejte na to, nedoslo k poSkozeni roznétky (3) a
koliku chraniciho plamen (4).

Tryska (6) musi byt Cista a sucha. Dbejte na to, abyste kryt
hotaku nasadili pfesné doprostied na téleso hofaku.

Nastaveni varné desky

Zapaleni horaku

Varna deska je vybavena 4 plynovymi horaky. Zde se
dozvite, jak zapalite plynové horaky.

Ujistéte se, ze kryty horaku vzdy presné pfiléhaji k télesu
hofaku. Otvory na kalichu hofaku nesmi byt ucpané.
VSechny ¢asti horaku musi byt Cisté.

1. Otevrete horni kryt. Ten musi zGstat béhem celého
provozu otevieny.

2. Otocte volicem pozadovaného hofaku proti sméru
hodinovych rucic¢ek az na polohu zapalovani. Zapalovani
zacina.
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Vypnuti

Plynovy horak nehofi

24

3. Stisknéte voli¢ varné zény az nadoraz a drzte ho 1
- 3 sekundy stisknuty. Vychazejici plyn se pomoci
zapalovaci jiskry vzniti.

Tim se aktivuje pojistka zapalovani, ktera v pfipadé

zhasnuti plamene automaticky prerusi pfivod plynu

pfislu§ného hofaku.

Zapalovaci zafizeni nesmi byt v provozu déle nez 15
sekund. Pokud se hofak po 15 sekundach nezapali,
neuvadejte zapalovaci zafizeni do provozu. Pockejte
alespon jednu minutu, nez se opét pokusite zapalit horak.

4. Nastavte pozadovanou vysku plamene. Mezi nastavenim
* VYP. a ( neni plamen stabilni. Z tohoto divodu byste
vykonnostnim stupném.

5. Zkontrolujte, zda plamen hofi. V opa¢ném pfipadé
opakujte postup od kroku 2.

6. Otocte volicem varné zény * po sméru hodinovych
rucic¢ek na polohu VYP.

Pokud kratce po vypnuti jesté teplé varné zony stisknete
voli¢ varné zény, unika plyn. Pokud béhem 60 sekund
neotocite voliCem varné zény do polohy zapalovani, dojde k
preruseni pfivodu plynu.

P¥i vypadku elektrického proudu nebo vihkych zapalovacich
svickach muzete plynové horfaky zapalit zapalovacem nebo
sirkou.



Nastaveni budiku

Zvolte pro kazdou varnou z6nu spravnou velikost nadoby.

Pramér dna nadoby by mél souhlasit s velikosti varné zény.

Doba tepelné Upravy zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité
pokrmu. Proto muze dochazet k odchylkam. Optimalni
dobu tepelné Upravy nejlépe posoudite sami.

Pokrmy pfipravujte s co nejmensim mnozstvim vody,
abyste zachovali vitaminy a mineralni latky. Zelenina
zUstane pevna na skus a bohata na ziviny.

fizek, rybi prsty

Priklad: Pokrm Varna zéna Varny stupen
Rozpousténi ¢okolada, maslo, usporny hofak maly plamen
margarin
Ohfivani vyvar, konzervovana normailni hofak maly plamen
zelenina
Ohfivani a polévky usporny horak maly plamen
udrzovani teploty
Duseni* ryby normalni hofak mezi velkym
a malym plamenem
Duseni* brambory a ostatni  normalni hofak mezi velkym
zelenina, maso a malym plamenem
Vareni* ryze, zelenina, normalni hofak velky plamen
masové pokrmy
(napf. omacky)
Smazeni palacinky, brambory, silny hofak mezi velkym

a malym hofakem

* Pokud pouzijete nadobu s poklickou, snizte plamen, jakmile se obsah nadoby za¢ne vafrit.
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Nastaveni pecici trouby

Vypnuti pecici trouby
rucné

Pecici trouba se
automaticky vypne

Pecici trouba se
automaticky zapne a
vypne

Tabulky a tipy

Nastaveni

Priklad:
Horni/spodni ohiev [,
200 °C

(]

[}
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Mate rizné moznosti, jak nastavit Vasi pecici troubu.

Kdyz je pokrm hotovy, sami vypnéte pecici troubu.

Muzete opustit kuchyn i na delSi dobu.

Muzete vlozit pokrm do pecici trouby napf. rano a nastavit
spotfebic¢ tak, aby pokrm byl v poledne hotovy.

V kapitole Tabulky a tipy naleznete vhodna nastaveni pro
mnoho pokrmd.

1. Pomoci voli¢e funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.



Vypnuti

Zména nastaveni

2. Pomoci voli¢e teploty nastavte teplotu nebo grilovaci
stupen.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte voli¢ funkci.

Teplotu nebo grilovaci stupen mizete kdykoliv zmeénit.

Postupujte podle popisu v bodech 1 a 2. Nyni jesté
nastavte dobu tepelné Upravy Vaseho pokrmu.

Pfiklad na obrazku: Nastaveni pro (& Horni/spodni ohfev,
200 °C, doba tepelné upravy 45 minut.

3. Stisknéte tlacitko (O. Symbol ,Doba tepelné Gpravy* I
blika.

4. Pomoci tlagitka + nebo tlaCitka - nastavte dobu tepelné
Upravy.
Tlagitko +: navrhovana hodnota = 30 minut.
Tlagitko -: navrhovana hodnota = 10 minut.

27



Doba tepelné upravy Zazni akusticky signal. Pecici trouba se vypne.
ubéhla Dvakrat stisknéte tlacitko (O a vypnéte voli¢ funkci.

Zména nastaveni Stisknéte tlacitko ,Hodiny* (5 . Pomoci tladitka + nebo
tlacitka - zménte dobu tepelné upravy.

Pferu$eni nastaveni Stisknéte tlacitko ,Hodiny* (O . Stisknéte tladitko - a drzte
je stisknuté, dokud se na displeji nezobrazi nula. Vypnéte
voli¢ funkeci.

Automatické
zapnuti a vypnuti

peéici trouby Dbejte prosim na to, ze potraviny, které se snadno kazi,

nesmi zGstat ve varném prostoru pfili$§ dlouho.
Postupujte podle popisu v bodech 1 az 4.

PFiklad na obrazku: Nastaveni pro (& Horni/spodni ohfev,
200 °C. Je 10:45 hod. Doba tepelné upravy pokrmu je 45
minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:45 hod.

5. Stisknéte tolikrat tladitko ,Cas* (O, aZ se rozblika

symbol ,Doba ukoné&eni tepelné upravy“ —I. Na displeji
se zobrazi ¢as, kdy bude pokrm hotovy.
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Doba tepelné upravy
ubéhla

Pokyn

6. Pomoci tla¢itka + posurite dobu ukonc&eni tepelné upravy
na pozdéji. Po nékolika sekundach se nastaveni ulozi.
Na displeji se zobrazuje doba ukonCeni tepelné Upravy,
dokud pecici trouba nepfestane hrat.

Zazni akusticky signal. Pecici trouba se vypne. Dvakrat
stisknéte tlacitko (O a vypnéte voli¢ funkci.

Dokud symbol blika, muzete provadét zmény. Kdyz symbol
sviti, provedené nastaveni se ulozilo.

29



Rychloohrev

Rychloohrev je ukoncen

Pomoci rychloohfevu dosahne VaSe pecici trouba
nastavené teploty obzvlast rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach nad
100 °C.

Abyste dosahli rovhomérného propeceni, viozte Vas pokrm
do varného prostoru teprve po ukonceni rychloohievu.

1. Nastavte voli¢ funkci na [».
2. Pomoci volie teploty nastavte pozadovanou teplotu.

Na displeji sviti symbol ¢. Pedici trouba zacina hiat.

Symbol ¢ na displeji zhasne. Vlozte Vas pokrm do pedici
trouby a nastavte pozadovany druh ohfevu.

w

Cas

Nastaveni

Zména napr. letniho ¢asu
na zimni
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Po prvnim pfipojeni k elektrické siti nebo po vypadku
elektrického proudu blika na displeji symbol (O a tfi nuly.
Nastavte aktualni Cas.

Voli¢ funkci musi byt vypnuty.

Pfiklad: 13:00 hodin

1. Stisknéte tlacitko (D. Na displeji se objevi 12:00 hodin a
symbol (O blika.

2. Pomoci tlagitka + nebo tladitka - nastavte aktualni ¢as.
Po nékolika sekundach se nastaveny ¢as ulozi. Symbol (O
Zmizi.

Dvakrat stisknéte tlagitko ,Cas“ (O a pomoci tladitka + nebo
tlacitka - zménte nastaveni.



Budik

Nastaveni

Po uplynuti €asu na
budiku

Zména ¢asu na budiku
Smazani nastaveni

Cas na budiku a doba
tepelné upravy ubihaji
soucasné

Budik mlizete pouzivat jako kuchynskou minutku. Bézi
nezavisle na varném prostoru. Budik ma vlastni signal. Tak
uslysite, zda ubéhl ¢as nastaveny na budiku, nebo zda
ubéhla doba tepelné Upravy.

Budik mlizete nastavit i pfi aktivni détské pojistce.

Priklad: 20 minut

1. Stisknéte tlacitko ,Budik“ £). Symbol L) blika.

2. Pomoci tla¢itka + nebo tlac¢itka - nastavte ¢as na budiku.
Tlagitko + navrhovana hodnota = 10 minut.
Tlacitko - navrhovana hodnota = 5 minut.
Po nékolika sekundach se budik spusti. Na displeji sviti
symbol £). Nastaveny ¢as viditelné ubiha.

Zazni akusticky signal.
Stisknéte tlacitko ,Budik” £)\. Indikator budiku zmizi.

Stisknéte tlacitko ,Budik® L\. Pomoci tladitka + nebo
tlacitka - zménte nastaveny Cas.

Stisknéte tladitko ,Budik“ ). Stisknéte tlacitko - a drzte je
stisknuté, dokud se na displeji nezobrazi nula.

Symboly sviti. Na displeji viditelné ubiha ¢as nastaveny na
budiku.

Zjisténi zbyvajici doby tepelné Upravy 4\, doby ukon&eni
tepelné upravy £\ nebo aktualniho Gasu £)\: Stisknéte
tolikrat tlagitko ,Cas* £\, aZ se objevi pFislusny symbol.
Pozadovana hodnota se na nékolik sekund zobrazi na
displeji.
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Détska pojistka

Pecici trouba je vybavena détskou pojistkou, aby ji déti
nemohly nedopatfenim zapnout.

Aktivace détské pojistky Stisknéte tlacitko ,Kli¢* o-m a drzte je stisknuté, dokud se
na displeji nezobrazi symbol 0-m. To trva cca 4 sekundy.

Deaktivace détské Stisknéte tlacitko ,KIi¢* o-m a drzte je stisknuté, dokud
pojistky symbol O-m nezmizi.
Pokyny Budik a as mUZete nastavit i p¥i aktivni détské pojistce.

Vypadek elektrického proudu zplsobi deaktivaci détskeé
pojistky.

Vas spotrebi¢ zlistane dlouho zafivy a plné funkéné,
pokud o néj budete spravné pecovat a Cistit ho. Zde Vam
vysvétlime, jak byste méli spravné Cistit a udrzovat Vas
spotrebic.

Pokyny Nepatrné barevné rozdily na &elni sténé pegici trouby jsou
zpusobeny riiznymi materialy, jako je sklo, plast nebo kov.

Stiny na prosklenych dvirkach, které pusobi jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

Smalt se pfi velmi vysokych teplotach vypaluje. Tim mohou
vzniknout nepatrné barevné rozdily. Tento jev je normalni
a nijak neovliviiuje funkénost pecici trouby. Hrany tenkych
plechud nelze uplné smaltovat. Mohou proto byt drsné, coz
v8ak nema zadny vliv na ochranu proti korozi.
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Horni sklenény kryt

Cistici prostiedky

pro varnou desku

pro pecici troubu

Nez oteviete horni kryt, otfete ho a osuste utérkou.

K Cisténi pouzijte nejlépe Cistici prostfedek na sklo.

Pro snazsi ¢isténi mlzete horni kryt vyvésit. Uchopte kryt
v oteviené poloze ob&ma rukama po stranach a vytahnéte
smérem nahoru.

PFi nasazovani horniho krytu po jeho vyc¢isténi postupujte v
obraceném poradi.

Horni kryt zavrete teprve po vychladnuti varné desky.

Aby nedoslo k poskozeni rdznych povrchd nespravnymi
Cisticimi prostredky, fidte se udaji v tabulce.
Nepouzivejte:

B nefedéné prostfedky na myti nadobi nebo Cistici
prostfedky pro mycky nadobi;

B abrazivni prostfedky ani drsné houbicky;

B agresivni Cistici prostfedky jako spreje pro pedici trouby
nebo odstrariovace skvrn;

B vysokotlaké nebo parni CistiCe.
Nepouzivejte:

B agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky;

B Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu;
B tvrdé hadfiky nebo houbicky;

B vysokotlaké nebo parni CistiCe.

Nové pénové hadriky pfed pouzitim fadné vyperte.
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Plochy z uslechtilé oceli

Smalt a lakované povrchy

Vycistéte pomoci horkého myciho roztoku a mékkého
hadfiku. Plochy z usSlechtilé oceli otirejte vzdy po sméru
brouSeni, jinak byste je mohli poSkrabat. Poté je osuste
meékkou utérkou. Skvrny od vapna, tuku, Skrobu a bilku
vzdy ihned odstrarite.

Agresivni Cistici prostfedky, drsné pénové houbicky a
hrubé hadfiky nejsou vhodné. Pouzivejte prostfedek
uréeny k péé&i o plochy z uslechtilé oceli. Ridte se
prosim udaji vyrobce. U zakaznického servisu nebo
ve specializovaném obchodé jsou k dostani specialni
prostfedky uréené k Cisténi uslechtilé oceli.

Vycistéte pomoci teplého myciho roztoku a hadfiku. Poté
osuste mékkou utérkou.

Hofaky a ocelova mfizka
plynového sporaku

Nemyjte v mycce nadobi. Odstrarite ocelovou mFizku a
vycistéte ji houbi¢kou a trochou myciho roztoku.

Odstranite téleso a kryt hofaku. K ¢isténi pouzijte houbicku
a malé mnozstvi teplého myciho roztoku. Dbejte na to,
aby otvory pro plyn v télesu hofaku byly Cisté a nezustaly v
nich necistoty.

Roznétky vycistéte malym mékkym kartackem. Plynoveé
horaky funguji pouze tehdy, pokud jsou roznétky Gisté.

Z misek hofakl odstrarite utérkou namocenou do malého
mnozstvi teplého myciho roztoku zbytky pokrmu. Pouzijte
pfitom pouze malo vody. Voda by se neméla dostat dovnitf
spotfebice. Dbejte pfitom na to, abyste b&hem gisténi
neucpali nebo neposkodili otvory trysky.

V8echny dily po vycisténi dobfe osuste. Opét nasadte
télesa a kryty hofaku. Nespravné nasazené dily ztéZuji
zapaleni horaka.

Hlava hofaku je ¢erné smaltovana. Velké horko ¢asem
vede ke vzniku zabarveni, které v8ak nijak neovliviiuje
funkénost horaku.

Opét nasadte ocelovou mfizku.

Elektricky sporak

K &isténi pouzivejte hrubou stranu houbi¢ky a malé
mnozstvi prostfedku na myti nadobi. Po vycCisténi osuste
varnou desku kratkym zahratim. Vihkost miize zpUsobit
korozi. Poté na ni naneste pecujici prostredek.

Zbytky pokrmU a prekypéné pokrmy vzdy ihned odstrarite.
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Kovovy ram elektrického
sporaku

Otoéné volice

Casem mohou na kovovém ramu vzniknout zabarveni.
Tato zabarveni vS§ak muZete odstranit. Vydrhnéte kovovy
ram hrubou stranou houbic¢ky a malym mnozstvim
prostfedku na myti nadobi. Dbejte pfitom na to, abyste
nedrhli sousedni povrchové plochy, mohli byste je tak
poskodit.

Vycistéte pomoci teplého myciho roztoku a hadfiku. Poté
osuste mékkou utérkou.

Sklo dvifek Pouzijte prostiedek uréeny k Cisténi skla. Nepouzivejte
agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky nebo Skrabku
na sklo. Mohli byste tak poSkodit sklo.

Tésnéni Vycistéte teplou vodou a hadfikem. Poté osuste mékkou

utérkou.

Pecici trouba, strop a bocni
stény

Horky myci roztok nebo octova voda.

Pfi silném znecisténi: Pouzijte prostfedek uréeny k Cisténi
pecicich trub, avSak pouze ve studené pecici troubé.
Nikdy ho nenanasejte na zadni sténu pecici trouby.

Sklenény kryt osvétleni
pecici trouby

Vycistéte pomoci horkého myciho roztoku a hadfiku.
Poté osuste mékkou utérkou.

Prislusenstvi

Namocte do horkého myciho roztoku. Vycistéte kartacem
nebo houbickou.

Hlinikovy pecici plech
(alternativné)

Nemyjte v my€ce nadobi. V Zzadném pfipadé nepouzivejte
prostfedek ureny k &isténi pecicich trub. Povrch nesmi
pfijit do styku s noZzem nebo podobnymi ostrymi pfedméty.
Nebezpedi poskrabani! Plochu otfete utérkou na okna
nebo utérkou z mikrovlakna, a to vodorovné a bez tlaku.
Poté osuste mékkou utérkou.

Agresivni Cistici prostfedky, drsné houbicky a hrubé utérky
nejsou vhodné. Poskrabaly by pedici plech.

Pojistka dvifek (alternativné)

Pokud chcete vycistit pojistku dvifek, nejprve ji vymontujte.
VSechny umélohmotné ¢asti namocte v horkém mycim
roztoku a vycistéte houbickou. Poté je osuste mékkou
utérkou. Silné znecisténa pojistka dvifek se muze zaklinit
a prestat fungovat.

Spodni pfihradka

Zasuvku vytrete utérkou namocenou v horkém mycim
roztoku. Poté vysuste mékkou utérkou.

Prislusenstvi

Namocte do horkého myciho roztoku. Vycistéte kartacem
nebo houbi¢kou.
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Zadni sténa pecici
trouby

Dulezité pokyny

Pro snazsi ¢isténi

Zapnuti osvétleni pecici
trouby

36

Zadni sténa pecici trouby se Cisti sama. Je potazena
vrstvou vysoce porézni keramiky, ktera nasaje a odstrani
stfikance vznikajici pfi pe€eni, zatimco je pecici trouba v
provozu. Cim vy$§i je teplota a &im déle je pedici trouba v
provozu, tim lepsi je vysledek.

Pokud je znecisténi viditeIné i po nékolikerém provozu,
postupujte nasledovné:

Nejprve vycistéte smaltované plochy v pecici troubé.

Poté nastavte 3D-horky vzduch [&] nebo horni/spodni ohfev
=

Prazdnou troubu zahfivejte cca 2 hodiny pfi maximalni
teploté.

Keramicka vrstva se zregeneruje. Nahnédlé nebo bélavé
zbytky poté mlzete odstranit vodou a mékkou houbickou.

Mirné zabarveni keramické vrstvy nema na samocisténi
zadny vliv.

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky. Mohli byste
tak poskrabat, popt. zni€it vysoce porézni vrstvu.

Na zadni sténu nikdy nenanasejte prostfedek uréeny k
Cisténi pecicich trub.

Pokud se zadni sténa presto dostane do kontaktu s
prostfedkem uréenym k ¢isténi pecicich trub, ihned ho
odstrante houbickou a dostatenym mnozstvim vody.

Pro snazsi ¢isténi pecici trouby mizete zapnout osvétleni a
vysadit dvifka pecici trouby.

Nastavte voli¢ funkci na &.



Vysazeni
a nasazeni
zavésnych rostu

Vysazeni zavésnych rostl

Nasazeni zavésnych rostu

Pro snazsi CiSténi mlzete zavésné rosty vysadit. Pecici
trouba musi byt vychladla.

1. Nadzvednéte rost za jeho predni ¢ast smérem nahoru
2. a vysadte ho (obrazek A).

3. Poté vytahnéte cely rost smérem dopredu a vyjméte ho
(obrazek B).

(| —— B@i}
Gl &

Rosty vycistéte prostfedkem na myti nadobi a houbickou.
Na pevné ulpivajici necistoty pouzijte kartacek.

1. Nejprve zasurite rost do zadniho otvoru, zatlacte ho
mirné dozadu (obrazek A)
2. a poté ho zavéste do pfedniho otvoru (obrazek B).

2=

RozliSujte pravy a levy ram. Vyklenuti se musi vzdy
nachéazet dole.
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Vysazeni a
nasazeni dvirek
pecici trouby

Vysazeni dvifek

38

Pokud chcete demontovat a vydcistit sklenéné tabule dvirek,
muzete dvitka pecici trouby vysadit.

Zavésy dvifek pecici trouby jsou opatfeny zajiStovacimi
packami. Pokud je zajiStovaci packa zaklopena (obrazek
A), nelze dvitka vysadit.

Jsou-li zajistovaci packy pro vysazeni dvifek pecici trouby
vyklopené (obrazek B), jsou zavésy zajisténé a nemohou
se tak nahle zaklapnout.

Nebezpeci poranéni! Nezajisténé zavésy se mohou nahle
velkou silou zaklapnout. Dbejte na to, aby zajiStovaci packy
byly vzdy zcela zaklopené, popf. pfi vysazovani dvifek
pecici trouby upIné vyklopené.

1. Dvitka pecici trouby zcela otevrete.

2. Vyklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo (obrazek
A).

3. Zavrete dvitka pecici trouby az nadoraz. Dvifka uchopte
obé&ma rukama vlevo a vpravo. Jesté trochu vice je
zavrete a vytahnéte (obrazek B).




Nasazeni dvirek Dvitka pecici trouby nasadte zpét v obraceném poradi.

1. Pfi nasazovani dvifek pecici trouby dbejte na to, abyste
oba zavésy zasunuli do pfislusnych otvor( rovné
(obrazek A).

2. Vyfezy na zavésech musi na obou stranach zaskocit
(obrazek B).

i

/ \

3. Znovu zaklapnéte obé zajisStovaci packy (obrazek C)
Zavrete dvitka pecici trouby.

Nebezpeci poranéni! Pokud dvitka pecici trouby
nedopatfenim vypadnou nebo se zaklapne zavés,
nesahejte do zavésu. Uvédomte zakaznicky servis.
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Vysazeni
a nasazeni
sklenénych tabuli

40

Sklenéné tabule ve dvitkach pecici trouby mazete pro lepsi
cisténi vysadit.

1. Vysadte dvifka pecici trouby a polozte je madlem dolt
na utérku.

2. Vysroubuijte kryt nahofe na dvitkach. K tomuto ucelu
vySroubujte Srouby vlevo a vpravo (obrazek A).

3. Nadzvednéte sklenéné tabule a vytahnéte je (obrazek
B).

Vycistéte sklenéné tabule prostfedkem uréenym k Cisténi
skla a mékkym hadfikem.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky ani
Skrabku na sklo. Mohli byste tak poskodit sklo.

4. Zasunte tabule sikmo dozadu hladkou plochou smérem
ven.

5. Nasadte kryt a pfiSroubujte ho.

6. Nasadte dvifka pecici trouby.

Pecici troubu pouzivejte teprve po fadné montazi
sklenénych tabuli.



Co délat v pripadé poruchy?

Pokud se vyskytne porucha, jedna se €asto pouze o
mali¢kost. Nez zavolate zakaznicky servis, pokuste se
prosim pomoci tabulky odstranit poruchu sami.

Tabulka poruch
Pokud se Vam pokrm nepodafi, podivejte se prosim do
kapitoly , Testovali jsme pro Vas v naSem kuchyriském
studiu®. Tam naleznete mnoho tipu a dobrych rad tykajicich
se vareni.

Nové pénové hadrfiky pfed prvnim pouzitim fadné vyperte.

Porucha Mozna pricina Pokyny k napravé
Pecici trouba Vadna pojistka. Podivejte se do pojistkové skfing, zda
nefunguje. je pojistka v pofadku.
Vypadek elektrického Zkontrolujte, zda funguje kuchyriské
proudu. svétlo nebo jiné kuchyriské spotfebice.
Indikator ¢asu blika.  Vypadek elektrického Znovu nastavte Cas.
proudu.
Pecici trouba Na kontaktech se usadil Otocte nékolikrat otoénymi voli¢i sem
nehfeje. prach. a tam.
Plynovy hofak se Vypadek elektrického Zapalte plynovy hofak plynovym
nezapali. proudu nebo vihké zapalovacem nebo sirkou.

zapalovaci svicky.

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami Skoleny
technik ze zédkaznického servisu smi provadét opravy.
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Vyména osvétleni
na stropé pecici
trouby

Vymeéna sklenéného krytu

42

Pokud osvétleni prestane svitit, musite ho vymeénit.
Zaruvzdorné nahradni zarovky (25 W) obdrzite u
zakaznického servisu nebo ve specializovaném obchodé.
Pouzivejte pouze zarovky tohoto typu.

1. Nebezpedi Urazu elektrickym proudem! Vypnéte pojistku
v pojistkové skFini.

2. Do studené pecici trouby vlozte utérku, abyste zabranili
poskozeni.

3. VySroubujte sklenény kryt otacenim doleva.

4. Nahradte Zarovku zarovkou stejného typu.

5. Opét zaSroubujte sklenény kryt.

6. VVyjméte utérku a zapnéte pojistku v pojistkové skiini.

Poskozeny sklenény kryt musite vyménit. Vhodny sklenény
kryt obdrzite u zdkaznického servisu. Uvedte Cislo E a €islo
FD VaSeho spotfebice.



Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

Pokud chcete opravit Vas spotrebic, je Vam k dispozici

nas zakaznicky servis. Telefonni Cislo a adresu servisniho
stfediska nachazejiciho se v blizkosti Vaseho bydlisté
naleznete v telefonnim seznamu. Také uvedena zakaznicka
centra Vam rada poskytnou kontaktni udaje servisniho
stfediska ve Vasi blizkosti.

Pokud se obracite na nas zakaznicky servis, uvedte prosim
Cislo E a Cislo FD Vaseho spotrebice.

Vyrobni Stitek s témito Cisly naleznete na vnitfni strané
krytu pfihradky pecici trouby.

Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete
si zde poznamenat Udaje Vaseho spotrebice a telefonni
Cislo zakaznického servisu.

‘ Sislo E FD \

‘ Zakaznicky servis = ‘
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Testovali jsme pro Vas v nasem
kuchynském studiu

Pokyny

44

Zde naleznete vybér pokrmu a jejich optimalni nastaveni.
Ukazeme vam, jaky druh ohfevu a jaka teplota je pro Vas
pokrm nejvhodnégjsi. Obdrzite tipy tykajici se vhodného
prisluSenstvi a urovné jeho zasunuti do pecici trouby. Na
zavér zde naleznete informace o nadobi a pfipravé pokrmd.

Hodnoty uvedené v tabulkach plati vzdy pro vlozeni
potravin do studené a prazdné pecici trouby. Pecici troubu
predehrejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno v tabulce.
Pfed pouzitim odstrante z varného prostoru pecici trouby
vSechno pfislusenstvi, které pravé nepotrebujete.

PFisluSenstvi vyloZte pecicim papirem teprve po pfedehfati.

Casové udaje uvedené v tabulkéch jsou pouze orientaéni.
Doba tepelné Upravy zavisi na jakosti pouzitych potravin.

Pouzivejte pfisluSenstvi, které Vam bylo dodano spolu
se spotiebiem. Dalsi pfisluSenstvi si mUzZete zakoupit ve
specializovaném obchodé nebo u zakaznického servisu.

PFi vyjimani horkého pfislusenstvi nebo nadobi z pecici
trouby pouzivejte vzdy chiapku nebo kuchyriskou utérku.



Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Peceni na nékolika
urovnich

Pecici formy

S hornim/spodnim ohievem (& se peéeni kolage povede
nejlépe. Pokud pecete s 3D-horkym vzduchem, dbejte
nasledujicich pokynu:

kolace ve formach, zasuvna uroven 2;

kolace na plechu, zasuvna uroven 3.

Pouzivejte 3D-horky vzduch @,

Peceni na 2 urovnich:
univerzalni panev na zasuvné urovni 3;
pecici plech na zasuvné drovni 1.

Peceni na 3 urovnich:

pecici plech na zasuvné drovni 5;
univerzalni panev na zasuvné urovni 3;
pecici plech na zasuvné drovni 1.

Soucasné zasunuté pecici plechy nemusi byt sou¢asné
hotové.

V tabulkach naleznete ¢etné navrhy pro Vase pokrmy.

Pokud pecete se 3 chlebic¢kovymi formami zaroven,
umistéte je na rosty tak, jak je to znazornéno na obrazku.

Nejvhodnéjsi jsou tmavé pecici formy z kovu. U svétlych
pecicich forem vyrobenych z tenkosténného kovu nebo
u sklenénych forem se prodluzuje doba tepelné Upravy a
kola€ nezezlatne stejnomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se udaji a
recepty vyrobce.
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Tabulky

Silikonové formy jsou ¢asto mensich rozmérl nez klasické
formy. Udaje v receptu a mnozstvi t€sta se mohou lisit.

V tabulkach naleznete optimalni druh ohfevu pro rizné
kolacCe a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi
a konzistenci tésta, proto jsou hodnoty v tabulkach uvadény
v urcitém rozmezi. Nejprve vyzkousejte nizsi teplotu, ktera
zaruci rovnomérné zezlatnuti kolace. Pokud je tfeba,
nastavte pristé teplotu vyssi.

Doba peceni se zkrati 0 5 az 10 minut, pokud pecici troubu
pfedehrejete.

Dodate¢né informace naleznete v kapitole Tipy pro peceni,

ktera nasleduje za tabulkami.

Kolace ve formé Nadobi Uroveii Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v °C Vv min.

Tieny kolac, véncova/ 2 160 - 180 40-50

jednoduchy chlebi¢kova forma
3 chlebickové 3+1 140-160 60 -80
formy

Treny kolag, jemny  véncova/ 2 O 150-170 60-70
chlebi¢kova forma

Dortovy korpus z kolacova forma 2 9 150-170 20-30

tfeného tésta

Jemny ovocny dortova forma 2 = 160-180 50 -60

kolag, trené tésto

Piskotovy dort tmava dortova 2 = 160 - 180 30-40
forma

Korpus z kiehkého  tmava dortova 1 2 170-190 25-35

tésta s okrajem forma

Ovocny nebo tmava dortova 1 [ 170-190 70-90

tvarohovy kolaé forma

s korpusem z

kfehkého tésta*

Svycarsky kolag forma za pizzu 1 O 220-240 35-45

Pikantni kolace tmava dortova 1 2 180-200 50-60

(napf. cibulovy forma

kolac)*

Pizza, tenké tésto, forma za pizzu 1 [ 250-270 10-15

malo oblozena,
pfedehfat

* Nechte kola¢ cca 20 minut vychladnout ve vypnuté a zaviené troubé.
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Kolace na plechu  Prislusenstvi Uroveii Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v °C Vv min.

Trené nebo kynuté  pedici plech 2 [ 170-190 20-30

tésto se suchou . -

horni vrstvou unlvc-,:rzlalnl panev 3+1 150-170 35-45
+ pecici plech

Trené nebo kynuté  pedcici plech 3 = 170-190 40-50

tésto se Stavnatou . VI

horni vrstvou Enlve:rz.'alr}l pﬁmev 3+1 150-170 50 -60

(ovoce) pecici plecl

Svycarsky kolag univerzalni panev 2 [ 210-230 40-50

Piskotova rolada, pecici plech 2 2 190-210 15-20

predehrat

Kynuta vanocka z pecici plech 2 2 160 - 180 30-40

500 g mouky

Stolaz 500 g pecici plech 2 [ 160-180 60-70

mouky

Stola z 1 kg mouky  pedici plech 3 9 150-170 90-100

Sladky zavin univerzalni panev 2 = 180-200 55-65

Pizza pecici plech 2 [ 220-240 15-25
univerzalni panev. 3 + 1 180-200 35-45
+ pecici plech

Drobné pecivo Prislusenstvi Uroveii Druh Teplota Doba peceni

ohfevu v °C Vv min.

Stfikané pecivo pecici plech 3 2 140 - 150 30-40
pecici plech 3 140- 150 30-40

Trené nebo kynuté  univerzaini panev 3+1 140-150 30-45

tésto se Stavnatou  + pecici plech

horni vrstvou univerzaini panev. 1+3+5 130-140 35-50

(ovoce) + pedici plech

Cukrovi pecici plech 3 140-160 15-25
univerzalni panev + 3+ 1 130-150 25-35
pecici plech
univerzalni panev 1+3+5 130-150 30-40

+ 2 pecici plechy
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Drobné pecivo PrisluSenstvi Uroveii Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v °C v min.

Makronky pecici plech 2 [ 110-130 30-40
univerzalni panev + 3 +1 100-120 35-45
pecici plech
univerzalni panev 1+3+5 100-120 40-50
+ 2 pecici plechy

Bezé pecici plech 3 80-100 130-15

Pecivo z pecici plech 2 = 200-220 30-40

odpalovaného tésta

Pecivo z listového pecici plech 3 180-200 20-30

testa univerzalni panev + 3 + 1 180-200 25- 35
pecici plech
univerzalni panev 1+3+5 160-180 35-45
+ 2 pecici plechy

Pecivo z kynutého pecici plech 3 [ 180-200 20-30

testa univerzaini panev + 3 + 1 170-190 25-35
pecici plech

Chléb a housky PFi peCeni chleba pfedehfejte pecici troubu, pokud neni

uvedeno jinak.
Do horké pecici trouby nikdy nelijte vodu.

PFi peCeni na 2 urovnich zasurite univerzalni panev vzdy
nad pecici plech.

Chléb a housky Prislusenstvi Uroveii Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v °C Vv min.

Kynuty chléb z 1,2 univerzalni panev 2 O 270 8

kg mouky 200 35-45

Kvaskovy chléb z univerzalni panev 2 = 270 8

1,2 kg mouky 200 40 - 50

Housky, pecici plech 3 [ 210-230 20-30

nepredehfivat

Housky z kynutého  pecici plech 3 2 170-190 15-20

testa, sladke univerzalni panev. 3 + 1 160-180 20 - 30

+ pecici plech
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Tipy pro peceni

Chcete péct podle vlastniho
receptu.

Orientujte se podle podobného peciva, které je uvedeno v
tabulkach.

Takto zjistite, zda je tfeny
kola€ propeceny.

Asi 10 minut pfed koncem uvedené doby peceni
zapichnéte tenkou dfevénou Spejli do nejvysSiho mista
kolace. Pokud na Spejli neulpi zadné zbytky tésta, je kolac
hotovy.

Kolac¢ se srazil.

Pristé pouzijte méné tekutiny nebo zvolte o 10 stupnu
nizsi teplotu. Dodrzujte také dobu hnéteni tésta uvedenou
v receptu.

Kola¢ hezky nabyl uprostred,
ale na okrajich je nizsi.

Okraj dortové formy nevymazavejte. Po upeceni kolac¢ z
formy opatrné uvolnéte nozem.

Kolag je na povrchu pfilis
tmavy.

nechte kolac déle péct.

Kolac je pfilis suchy.

Hotovy kolac¢ propichejte paratkem a pokapejte ovocnou
Stavou nebo alkoholem. PFisté zvyste teplotu peceni o 10
stupnia a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kolac (napf.
tvarohovy) vypada dobre,
ale uvnitf je mazlavy (vlhky,
misty se zbytky vody).

PFisté pouzijte méné tekutiny a nechte pokrm péct delSi
dobu pfi nizsi teploté. U kolacu se $tavnatou horni vrstvou
nejprve predpecte korpus. Poté korpus posypte sekanymi
mandlemi nebo strouhankou, neZ ho obloZite. Ridte se
pokyny v receptu a dodrzujte uvedenou dobu peceni.

Pecivo nezezlatlo
rovhomeérne.

Nastavte nizsi teplotu; pecivo se tak rovhomeérnéji upece.
Choulostivé pecivo pecte na horni/spodni ohiev (] na
jedné arovni. Pfecnivajici pecici papir mize negativné
ovliviiovat cirkulaci vzduchu, proto by mél vzdy odpovidat
velikosti plechu.

Ovocny kolac je vespod pfilis
svetly.

Pristé zasurite kolac o jednu uroven nize.

Ovocna $tava pretekla.

PFisté pouzijte hlubsi univerzalni panev, pokud je k
dispozici.
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Drobné pecivo z kynutého
tésta se pfi peceni slepilo.

Pecivo kladte na plech s rozestupy mezi jednotlivymi
kousky minimalné 2 cm. Tak bude mit pecivo dostatek
mista k nakynuti a zezlatne po celém povrchu.

Pekli jste na nékolika
urovnich. Na hornim plechu
je pecivo tmavsi nez na
plechu prostfednim a
spodnim.

Pfi pe€eni na nékolika urovnich vzdy pouzivejte 3D-
horky vzduch [@&. Sou¢asné vlozené plechy nemusi byt
soucasné hotové.

Pfi pe€eni Stavnatych kolaci
vznika kondenzovana voda.

Pfi peCeni muze dochazet ke vzniku vodni pary.
Para unika nad dvirky. Vodni para se muze usazovat
na ovladacim panelu nebo na ¢elni sténé nabytku
nachazejiciho se v blizkosti spotfebiCe a odkapavat
ve formé kondenzované vody. Tento jev je fyzikalné
podminén.

Maso, dribez a
ryby

Pokyny k nadobi
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MUzZete pouzivat jakékoli Zaruvzdorné nadobi. Pro velké
pecené se hodi i univerzalni panev.

Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Viko by mélo byt
rozmérové shodné s peka€em a mélo by ho dobfe uzavirat.

PFi pouziti smaltovanych pekacu pfidejte o néco vice
tekutiny.

V pekaci z nerezové oceli maso tolik nezezlatne a
potfebuje delSi dobu tepelné upravy. Prodluzte dobu
tepelné upravy.

Nadobu postavte vzdy doprostfed rostu.

Udaje v tabulkach:
nadoba bez vika = odkryta;
nadoba s vikem = zakryta.

Horké sklenéné nadobi postavte na suchou podlozku.
Pokud je podloZzka mokra nebo studena, muze sklo
popraskat.



Pokyny k peceni

Pokyny ke grilovani

Maso

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Tekutina by méla
dosahovat do vySe cca %2 cm. K duSenému masu pfidejte
dostatecné mnozstvi tekutiny. Tekutina by méla dosahovat
do vySe 1 - 2 cm. Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a
materialu nadoby.

Pokud pfipravujete maso ve smaltovaném pekadi, pfidejte
vice tekutiny, nez kdyz pecete ve sklenéném nadobi.
Pekace z uslechtilé oceli nejsou pfili§ vhodné. Maso se
pece pomaleji a tolik nezezlatne. Nastavte vysSi teplotu
a/nebo delSi dobu tepelné Upravy.

Grilujte vzdy v zaviené pecici troubg.

Predehrejte pecici troubu asi na 3 minuty, nez do ni vlozite
potraviny uréené ke grilovani.

Kousky urcené ke grilovani polozte pfimo na rost. Pokud
grilujete jen jeden kousek, polozte ho doprostfed rostu. Na
uroven 1 zasurite univerzalni panev, ktera zachyti Stavu z
masa a zabrani tak znecisténi pecici trouby.

Pecici plech nebo univerzalni panev nezasunujte na uroven
4 nebo 5. PrisluSenstvi se silnym teplem zdeformuje a pfi
vyjimani mize poskodit varny prostor.

Ke grilovani pouzivejte pokud mozno kousky stejné
velikosti. Tak zezlatnou rovnomérné a zlistanou pékné
Stavnaté. Steaky osolte teprve po grilovani.

Grilované kousky otocte po uplynuti % uvedené doby.
Grilovaci téleso se neustale zapina a vypina. To je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na nastaveném

stupni grilovani.

Kousky masa obratte po uplynuti poloviny doby tepelné
upravy.

Pokud je pe¢ené hotova, méla by si jesté 10 minut

odpocinout ve vypnuté, zaviené pecici troubé. Pecené Iépe
nasakne masovou $tavu a zvlacni.
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Roastbeef zabalte po upeceni do hlinikové félie a nechte
10 minut odpocinout v pecici troubé.

P¥i pripravé veprové pecené s kizi kizi kfizem nafiznéte a
poté peceni polozte do pekace nejprve kuzi dold.

Maso Hmotnost PfisluSenstvi Uroveii Druh Teplota Doba
a nadobi ohievu v°C, tepelné
grilovaci Upravy v
stupen min.
Hovézi maso
Dusena hovézi 1,0 kg zakryté 2 0 200-220 120
pecené
1,5kg 2 = 190 -210 140
2,0 kg 2 = 180 -200 160
Hovézi 1,0 kg odkryté 2 0 210-230 70
svickova
’ 1,5k 2 200 - 22
stfedné kg = 00 0 80
propecena
Roastbeef, 1,0 kg odkryté 1 W 210-230 50
stfedné
propeceny
Steaky, silné rost 5+1 | 3 15
3 cm, stfedné + univerzalni
propecené panev
Teleci maso
Teleci pe€ené 1,0 kg odkryté = 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120
Vepfové maso X
Pecené bez 1,0 kg odkryté 1 % 200-220 100
kaze (napf. 1,5 kg 1 T 190-210 140
krkovice)
2,0 kg 1 X 180-200 180
Uzené masos 1,0 kg zakryté 2 2 210-230 70
kosti
Jehnéci maso
Jehnédi kyta 1,5kg odkryté 1 X 150 - 170 120
bez kosti,
stfedné
propecena
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Maso Hmotnost PfisluSenstvi Uroveii Druh Teplota Doba

a nadobi ohfevu v°C, tepelné
grilovaci Upravy v
stupen min.
Sekana z500g odkryté 1 X 170-190 70
masa
Uzeniny rost 4+1 [ 3 15
+ univerzalni
panev
Drubez Hmotnostni Udaje v tabulce se vztahuji na ocisténou, k
peceni pfipravenou dribez bez nadivky.
Pokud grilujete pfimo na ro$tu, zasurite na uroven 1
univerzalni paney, ktera zachyti masovou stavu a zabrani
tak nadmérnému znecisténi pecici trouby.
U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly, aby mohl
vytékat tuk.
Celou drubez polozte na rost nejprve prsni stranou dolt. Po
uplynuti % uvedené doby tepelné Upravy drubez obratte.
Kousky pecené, jako kruti rolky nebo kruti prsa, obratte po
uplynuti poloviny uvedené doby tepelné Upravy. Jednotlivé
Casti drlibeze otocte po uplynuti %5 uvedené doby tepelné
upravy.
Dribez se upece obzvlast dozlatova a ziska kfupavou
k@zicku, pokud ji pfed koncem doby peceni potrete
maslem, slanou vodou nebo pomerancéovou stavou.
Drabez Hmotnost Pfislusenstvi Uroveii Druh Teplota Doba
a nadobi ohievu Vv°C, tepelné
grilovaci Upravy v
stupen min.
Kure, celé 1,2 kg rost 2 X 190-210 50-80
Kapoun, cely 1,6 kg rost 2 T 210-230 80-90
Kure, pulené ab500g rost 2 T 200-220 40-50
Kufeci ¢asti a300g rost 3 X 200-220 30-40
Kachna, cela 2,0 kg rost 2 T 170-190 90-100
Husa, cela 3,5-4kg rost 2 T 160-170 110-130
Mlada krata, cela 3,0 kg rost 2 = 170-190 80-100
Krati homi stehna 1,0 kg rost 2 T 180 -200 90-100
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Ryby

Pokud grilujete pfimo na rostu, zasunte na troven 1
univerzalni panev, ktera zachyti tekutinu a zabrani tak
nadmérnému znecisténi pedici trouby.

Kousky ryb obratte po uplynuti %5 doby grilovani.

Celou rybu nemusite obracet. Vlozte celou rybu do pecici
trouby v poloze plavani, hibetni ploutvi nahoru. Do bficha
ryby vlozte nafiznuty brambor nebo malou zaruvzdornou
nadobu, abyste rybu stabilizovali.

Ryby Hmotnost Pfislusenstvi Uroveri Druh Teplota Doba
a nadobi ohievu v°C, tepelné
grilovaci Upravy v
stupen min.
Ryba, cela acca rost 2 | 3 20-25
3009
1,0 kg rost X 180 -200 45-50
1,5kg rost x 170-190 50-60
Rybi kotleta, rost ™ 2 20-25
silna 3 cm

Tipy pro peceni
masa a grilovani

V tabulce neni uvedena
hmotnost masa, které byste
chtéli pfipravit.

upravy.

Jak zjistite, jestli uz je
pecené hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovaném
obchodé) nebo provedte ,zkousku Izici“. Zatlacdte Izici

na maso. Pokud je maso pfi zmacknuti Izici pevné, je
upecené; v opacném pripadé se musi jesté chvili péct.

Pecené je pfilis tmava a na
povrchu misty spalena.

Zkontrolujte, zda jste spravné nastavili zasuvnou uroven a
teplotu.

Pecené vypada dobfe, ale
Stava je pfipalena.

PFisté pouzijte mensi nadobu nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale
Stava nezhnédla a je pfilis
fidka.

Pristé pouzijte vétsi nadobu nebo pfidejte méné tekutiny.
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PFi polévani pe€ené vznika Tento jev je fyzikalné podminén a je zcela normalni. Velka

vodni para. ¢ast vodni pary unika nad dvirky pecici trouby a muze se
srazet na chladnéjSim ovladacim panelu nebo na €elnich
sténach sousedniho nabytku a odkapavat ve formé
kondenzované vody.

Nakypy,

gratinované L } 5 .
Pokud grilujete pfimo na rostu, zasurite na uroven 1

pOkrmy a toaSty univerzalni panev, kterd zabrani nadmérnému znecisténi
pecici trouby.

Nadobu postavte vzdy na rost.

Doba tepelné upravy nékypu zavisi na velikosti pouzité
nadoby a vySce nakypu. Udaje v tabulce jsou pouze

orientacni.
Nakypy Prislusenstvi Uroveii Druh Teplota Doba
a nadobi ohievu v°C peceni
Vv min.
Sladky nakyp nakypova forma 2 9 180-200 40-50
Téstovinovy nakyp nakypova forma 2 = 210-230 30-40
Gratinované brambory, 1 nakypova 2 ® 160-180 60-80
syroveé sloZeni, vrstva forma
vysoka max. 4 cm 2 nakypové 1+3 150 - 170 65-85
formy
Zapeceny toast, 4 ks rost ] 7-10
ZapecCeny toast, 12 ks rost ] 5-3

Hotové pokrmy . .
Dbejte udaju vyrobce na obalu.

Pokud vykladate pfisluSenstvi pecicim papirem, dbejte na
to, aby papir byl vhodny pro nastavenou teplotu. Velikost
papiru pfizplsobte pokrmu.

Konec¢ny vysledek zavisi na pouzitych surovinach. Tmavy

povrch a nerovnosti se mohou vyskytovat uz u syrového
vyrobku.
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Pokrm Prislusenstvi Urovei Druh  Teplota Doba
ohfevu v°C peceni
Vv min.
Pizza, zmrazena
Pizza, tenké tésto univerzalni panev 2 KX 190-210 15-20
univerzalni panev 3 + 1 180-200 20-30
+ rost
Pizza, silné tésto univerzalni panev 2 KX 170-190 20-30
univerzalni panev 3 + 1 170-190 20-30
Pizza Baguette univerzalni panev 3 170-190 20-30
Minipizza univerzalni panev 3 180-200 10-20
Pizza, chlazena, univerzalni panev 1 ES 180-200 10-15
pfedehfat
Vyrobky z brambor,
zmrazené
Hranolky univerzalni panev 3 190-210 20-30
univerzalni panev 3 + 1 180-200 30-40
+ pecici plech
Krokety univerzalni panev 190-210 20-25
Rosti, plnéné univerzalni panev A 190-210 15-25
bramborové tasticky
Pecivo, zmrazené
Housky, bagety univerzalni panev ES 190-210 10-20
Precliky univerzalni panev ES 200-220 10-20
Pecivo, predpecené
Predpecené housky univerzalni panev 3 2 190-210 10-20
nebo bagety univerzalni panev 3 + 1 160- 180 20-25
+ rost
Smazené drobnosti
Rybi prsty univerzaini panev 200-220 10-15
Kureci prsty nebo univerzalni panev 190-210 10-20
nugety
Zavin, zmrazeny univerzalni panev 3 EN 190-210 30-40
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Zvlastni pokrmy

Jogurt

Kynuti tésta

Na VasSem spotrebici mizete nastavit teplotu od 50 do
270 °C. Proto se Vam povede krémovy jogurt pfi 50 °C
stejné dobre jako kypré kynuté tésto.

Privedte mléko (3,5 % tuku) k varu, ochladte na 50 °C.
Vmichejte 150 g jogurtu. Vzniklou hmotou naplrite misky
nebo malé skleni¢ky a zakryté postavte na rost. Pecici
troubu pfedehrejte 5 minut pfi 50 °C. Poté postupujte podle
receptu.

Kynuté tésto pfipravte jako obvykle. Vlozte ho do
zaruvzdorné nadoby z keramiky a zakryjte. Pfedehrejte
varny prostor pecici trouby na 5 minut, poté troubu vypnéte
a vlozte do ni pfipravené tésto.

Pfiprava
Pokrm Nadoba Uroveni Druh Teplotav°C Doba
ohievu peceni
Vv min.

Jogurt Postavte misky 1 50 6 - 8 hod.
nebo sklenicky
na rost.

Kynuti tésta  Pouzijte Nadobu Pecici troubu 5 min.
Zaruvzdornou postavte na pfedehfejte pfi 20 - 30 min.
nadobu. dno varného 50 °C, poté ji

prostoru. vypnéte a vlozte
do ni kynuté
tésto.
Rozmrazovani

Zmrazené potraviny vyjméte z obalu, vlozte do vhodné
nadoby a postavte na rost.

Dbejte prosim udaju vyrobce uvedenych na obalu.

Doba potfebna k rozmrazeni zavisi na druhu a mnozstvi
potravin.

Drubez polozte na talif prsni stranou dold.
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Pokrm Prislusenstvi Uroveii Druh  Teplotav°C
ohievu

Napf. dorty se Slehackou, s rost 2 & Voli€ teploty

maslovym krémem, s ¢okoladovou zUstane

nebo cukrovou polevou, ovoce, vypnuty.

kufe, uzeniny a maso, chléb a
housky, kolace a jiné pecivo.

Suseni o L e
Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu, vSe fadné
omyté.

Ovoce a zeleninu nechte dobfe okapat a osuste je.
Zasunte univerzalni panev na zasuvnou uroven 3, rost
na zasuvnou uroven 1. Vylozte univerzalni panev a rost
pecicim nebo pergamenovym papirem.
Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obratte. Ususené
ovoce a zeleninu okamzité odeberte z papiru.

Pokrm Uroveii Druh  Teplota Dobasuseni

ohievu v °C v hod.

600 g jable¢né krouzky 1+3 80 ccab

800 g kousky hrusek 1+3 80 cca8

1,5 kg Svestky nebo blumy 1+3 80 cca8-10

200 g kuchyriské bylinky, omyté 1+3 80 cca 1,

Zavarovani

Priprava Sklenice a zavarovaci gumy musi byt Cisté a v pofadku.
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Pouzivejte sklenice pokud mozno stejné velikosti. Udaje
v tabulkach se vztahuji na kulaté sklenice o objemu 1 1.
Pozor! Nepouzivejte vétsi ani vySsi sklenice. Vicka by
mohla prasknout.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu, vSe fadné
omyté.



Nastaveni

Zavarovani ovoce

Naplrite ovoce nebo zeleninu do sklenic, ne v8ak az po
byly naprosto Cisté. Na kazdou sklenici polozte zavarovaci
gumu a vicko. Sklenice uzaviete pomoci svorek.

Do varného prostoru pecici trouby nikdy nevkladeijte vice
nez Sest sklenic.

Uvedena doba tepelné Upravy v tabulkach je pouze
orientacni. Dobu tepelné Upravy muaze ovlivnit poc€et sklenic
a mnozstvi a teplota jejich obsahu. Nez pfepnete nebo
vypnete pecici troubu, presvédéte se, Ze obsah sklenic
spravné perli.

1. Zasurite univerzalni panev na droven 2. Sklenice
postavte tak, aby se navzajem nedotykaly.

. Do univerzalni panve nalijte 0,5 | horké vody (cca 80 °C).

. Zavrete dvitka pecici trouby.

. Nastavte voli¢ funkci na spodni ohfev —.

. Nastavte voli¢ teploty na 170 az 180 °C.

abwdN

Po priblizné 40 az 50 minutach za¢nou ve sklenicich v
kratkych intervalech stoupat bublinky. Vypnéte pecici
troubu.

Po 25 az 35 minutach zbytkového tepla vyjméte sklenice
z varného prostoru pecici trouby. Pfi delSim chladnuti ve
varném prostoru pecici trouby by mohlo dojit k tvorbé
choroboplodnych zarodkl a zavafené ovoce se mlze
zkazit.

Ovoce ve sklenicich o objemu | Jakmile obsah zaéne | Zbytkové teplo
11 perlit

Jablka, rybiz, jahody vypnéte cca 25 minut
TreSné merunky, broskve, angrest | vypnéte cca 30 minut
Jable¢né pyré, hrusky, Svestky vypnéte cca 35 minut

Zavafovani zeleniny

Jakmile ve sklenicich za€nou stoupat bublinky, snizte
teplotu na 120 az 140 °C a zavafujte cca 35 az 70 minut
(podle druhu zeleniny). Poté pecici troubu vypnéte a
vyuzijte zbytkové teplo.
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Zelenina ve studeném laku ve Jakmile obsah zaéne | Zbytkové teplo
sklenicich o objemu 11 perlit

Okurky cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Razickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubna, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrasek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic

Nestavte horké sklenice na studenou nebo mokrou
podloZzku. Mohly by prasknout.

Akrylamid v potravinach

Kterych pokrmu se to
tyka?

Akrylamid vznika pfedevSim v pokrmech pfipravovanych
z obili nebo brambor pfi vysoké teploté. To se tyka napf.
bramborovych lupinkl, hranolkd, toastd, housek, chleba a
jemného peciva (susSenky, pernik nebo spekulatius).

Tipy pro snizeni obsahu akrylamidu v pokrmech

VsSeobecné

Doba tepelné upravy by méla byt co nejkratsi.
Pokrmy pecte dozlatova, ne pfilis dohnéda.
Vétsi a silngjsi pecivo obsahuje méné akrylamidu.

Peceni

Cukrovi

Hranolky do trouby

Horni/spodni ohfev max. 200 °C, 3D-horky vzduch nebo
horky vzduch max. 180 °C.

Horni/spodni ohfev max. 190 °C, 3D-horky vzduch nebo
horky vzduch max. 170 °C. Potfeni peciva vejcem nebo
Zloutkem zmirni tvorbu akrylamidu.

Hranolky rozloZte na plech rovhomérné a v jedné vrstvé.
Pecte vzdy minimalné 400 g/plech, abyste zabranili
vysu8eni pokrmu.
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Normované pokrmy

Tyto tabulky byly vytvoreny pro zku$ebni instituty s cilem
ulehéeni testovani riiznych spotrebica.

Podle normy EN/IEC 60350.

PFi peCeni na 2 urovnich vzdy zasunte univerzalni panev
nad pecici plech. Pfi peCeni na 3 urovnich zasurite
univerzalni panev doprostred.

Stfikané pecivo:
Soucasné vlozené plechy nemusi byt sou¢asné hotové.

Uzavreny jable¢ny kola¢ na 2 urovnich:
Tmavé dortové formy postavte nad sebe.
Uzavreny jable¢ny kola¢ na 1 drovni:
Tmavé dortové formy umistéte vedle sebe.

Kolace v dortové formé z bilého plechu:

Pecte s hornim/spodnim ohfevem (=) na 1 Urovni. PouZijte
univerzalni panev namisto rostu a postavte na ni dortové
formy.

Pokrm Pfislusenstvia Uroveii Druh  Teplota Doba
nadobi ohifevu v°C peceni

Vv min.
Stfikané pecivo, pecici plech 3 [ 140-150 30-40
predehfat* pecici plech 3 140 - 150 30 - 40
univerzalni panev 3 + 1 140-150 30-40

+ pecici plech

univerzalni panev 1+3+5
+ 2 pecici plechy

130-140 35-50

€
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Pokrm Prislusenstvi a Uroveii Druh  Teplota Cas pecenia
nadobi ohievu v°C vV min.
Malé kolacky, pecici plech 3 ] 150-170 20-35
predehfat pecici plech 3 150-170 20-35
univerzalni panev. = 1+ 3 140-160 30-45
+ pecici plech
univerzalni panev  1+3+5 130-150 35-55
+ 2 pecici plechy
Vodovy piskot, dortova formana 2 9 160 - 180 30-40
predehrat* rostu
Vodovy piskot dortova forma na 2 160-180 30-40
rostu
Kynuty kolac na univerzalni panev 3 9 170-190 40-50
plechu univerzaini panev 3 150-170 40-50
univerzalni panev. 1 +3 150-170 50-60
+ pecici plech
Uzavfeny jable¢ny rost + 2 dortové 1 O 180-200 70-80
kolac formy @ 20 cm
2 roéty + 2 dortové 1+ 3 190-210 65-75

formy & 20 cm

* K pfedehrati nepouzivejte rychloohrev.

Grilovani Pokud pokladate potraviny pfimo na rost, nezapomernte na
uroven 1 zasunout univerzalni panev, ktera zachyti tekutinu
a zabrani tak nadmérnému znecisténi pecici trouby.

Pokrm Prislusenstvia Uroveii Druh  Teplota Doba
nadobi ohifevu v°C grilovani
Vv min.
Zezlatnuti toastu, rost 5 = 3 ,-2
pfedehfat 10 minut
Beefburger, 12 ks,* rost + univerzalni 4 + 1 Bl 3 25-30
rost + nepfredehfivat panev

* Po uplynuti % doby grilovani obratte.
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Langkroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B. I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. I. SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovskéa 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servisu najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz.
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BOSCH

Aby Vas priprava jedal bavila prave tak, ako ich
konzumacia.

Precitajte si prosim pozorne tento navod na obsluhu, aby
ste mohli vyuzivat vSetky technické prednosti Vasej rury na
pecenie.

Ziskate doélezité informacie tykajuce sa bezpecnosti.
Zoznamite sa s jednotlivymi ¢astami Vasej novej rdry na
pecenie. Ukazeme Vam krok za krokom, ako spotrebi¢
nastavite. Je to celkom jednoduché.

V tabulkach najdete vela beznych jedal s pokynmi na
spravne nastavenie spotrebi¢a pri ich priprave. VSetko
sme testovali v naSom kuchynskom Studiu.

Ak sa niekedy vyskytne chyba - tu sa dozviete, ako mbzete
sami odstranit drobné chyby.

Podrobny obsah Vam pomdze k rychlej orientacii.

Prajeme Vam dobru chut.
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 50 dB (A), o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.sk



A Bezpeénostné pokyny

Pred montazou

Poskodenie pocas
pripravy

Pripojenie k elektrickej
sieti

Upozornenie
tykajuce sa Vasej
bezpecnosti

Hortce povrchy

A

Precitajte si prosim pozorne tento navod na obsluhu.
Navod na obsluhu a inStalaciu spolu s réznym
prislusenstvom dobre uschovajte. Ak spotrebi¢ predavate
inej osobe, nezabudnite prilozit’ vSetku dokumentaciu a
prisluSenstvo.

Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Ak doSlo k poSkodeniu
pocas prepravy, nemodzete spotrebi¢ zapojit.

Pripojenie spotrebi€a k elektrickej sieti méze uskutocnit
iba odbornik. Ak dbjde k poSkodeniu spotrebi¢a vinou
neodborného zapojenia, nemate narok na zaruku.

Tento spotrebi€ je uréeny len na pouzitie v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte vyluéne na pripravu jedal.

Dospely a deti,

- ktori su fyzicky, motoricky alebo psychicky obmedzeni
alebo

- ktori nie su dostato€ne informovani ohfadom pouzivania
spotrebiCa, popripade im nie je déverne zname
zaobchadzanie so spotrebi€¢om, by nikdy nemali pouzivat
spotrebi¢ bez dozoru.

POZOR: Spotrebi¢ dosahuje pocas grilovania vysoké
teploty. Udrziavajte malé deti v bezpecnej vzdialenosti.

Nedotykajte sa horucej varnej dosky, horuceho varného
priestoru rury na pecenie a horucich vyhrevnych telies.
Nebezpecenstvo popalenia!

Udrziavajte malé deti v bezpecnej vzdialenosti od
spotrebica.

Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne. M6ze unikat horuca
para.



Horuca para

Prehriaty tuk
(tekuty alebo pevny)

A

Na varnu dosku neukladajte ziadne horlavé predmety,
ani ich nenechavaijte v rire na pecenie alebo v spodnej
priehradke. Nebezpecenstvo poziaru!

Elektrické a plynové kable sa nemézu dotykat zadnej steny
spotrebi¢a. Zadna stena spotrebi¢a sa po€as prevadzky
zahrieva. Toto mdze viest k poskodeniu sietového kabla.

Dbajte na to, aby ste nikdy neprivreli sietovy kabel do
horucich dvierok spotrebi¢a, popripade ho neviedli cez
varnu dosku. Kablova izolacia by sa mohla roztavit'.
Nebezpecenstvo elektrického skratu!

Nebezpecenstvo oparenia!

Dvierka rdry na pecenie otvarajte opatrne. Méze unikat
horuca para.

Nikdy nelejte vodu do horuceho varného priestoru.
Vznika hortca vodna para. Udrziavajte deti v bezpecnej
vzdialenosti od spotrebica.

Pozor pri priprave jedal s vysokopercentnym alkoholom
(napr. konak, rum).

Alkohol sa pri velmi vysokych teplotach vyparuje.

Vypary z alkoholu sa m6zu vo varnom priestore vznietit.
Nebezpecenstvo popalenia!

Pouzivajte len malé mnozstvo napojov s vysokopercentnym
alkoholom a dvierka spotrebiCa otvarejte opatrne.

Povrch spodnej priehradky sa méze zahriat. V spodnej
priehradke odkladajte len prisluSenstvo k rdre na pecenie.
Nebezpecenstvo poziaru!

Prehriaty tuk sa mo6ze rychlo vznietit.

Nebezpecenstvo poziaru!

Nikdy nezahrievajte olej alebo tuk bez dozoru. Horiaci
olej alebo tuk nikdy nehaste vodou. Nadobu ihned
zakryte pokrievkou. Vypnite varnd zénu. Nechajte nadobu
vychladnut na varnej zéne.



Nedostato¢na ventilacia
pri vareni na plynovych
sporakoch

Uchyty

PrisluSenstvo a riad

Vysokotlakové alebo
parné cistice

Opravy

Pouzivanie plynového varného spotrebica vedie k
zahrievaniu a tvorbe vlihkosti v miestnosti, kde sa nachadza
spotrebi¢. Dbajte na dobré vetranie kuchyne: otvorte
prirodzené ventilacné otvory alebo nainstalujte mechanické
ventilaéné zariadenia (napr. odsavac pary). Intenzivné a
dlhodobé pouzivanie spotrebi¢a méze vyzadovat pridavnu
ventilaciu, napr. otvorenie okna, alebo ucinnu ventilaciu,
napr. prevadzka mechanického ventilacného zariadenia na
vy§Som vykonnostnom stupni.

Lahko horlavé materialy, napr. zavesy, nevesajte v
blizkosti tohoto spotrebica. Ak varné zény nie su zakryté
riadom, nemozte odsavac par uviest do prevadzky.
Tukové CiastoCky zachytené filtrom odsavaca par sa mézu
vznietit. Velka horu€ava méze poskodit odsavac par.
Nebezpecenstvo poziaru!

Nechytajte rukami Uchyty dvierok rdry na pecenie a
horného krytu, ak je nim spotrebi€ vybaveny. Mohli by ste si
privriet prsty.

Nikdy sa nedotykajte prislusenstva a riadu bez rukavice
alebo kuchynskej utierky. Nebezpec&enstvo popalenia!

Na dCistenie rury na pecenie alebo varnej dosky
nikdy nepouzivajte vysokotlakové ani parné Cistice.
Nebezpecenstvo elektrického skratu!

Neodborné opravy Vasho spotrebica pre Vas predstavuju
velké nebezpecenstvo. Nebezpecenstvo Urazu elektrickym
prudom! Nebezpecenstvo uniku plynu!

Opravy mdze uskutoCniovat len nami vySkoleny technik zo
zakaznickeho servisu. PoSkodené kable méze vymenit len
technik zo zakaznickeho servisu.

Ak zistite chybu na spotrebici, vypnite poistku v skrinke
na poistky. Uzatvorte privod plynu. Zavolajte zakaznicky
servis.



Posuvanie spotrebica za Neposuvajte spotrebi¢ za plynové vedenie; plynové
plynové vedenie alebo vedenie by sa mohlo poskodit. Nebezpec€enstvo Uniku
madlo dvierok plynu!
Neposuvajte spotrebi¢ za madlo dvierok. Mohlo by dbjst k
poskodeniu Uchytov a madla dvierok.

Horny skleneny kryt A Pozor! Ak sa horny skleneny kryt moc zahreje, mbze
popraskat. Kym sklopite skleneny kryt, musia byt vSetky
varné zony vypnuté a vychladené.

Pri¢iny poskodenia

Poskodenie varnej dosky Na zapnuté varné zény postavte vzdy nadobu.
(sporaku) Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice. DoSlo by k
poSkodeniu dna nadoby.

Pouzivajte len hrnce a panvice s rovnym dnom.

Hrnce a panvice umiestnite presne do stredu horaku. Tak
zaruCite optimalny kontakt medzi plamerfiom horaku a
dnom hrnca alebo panvice. NepoSkodi sa ucho a rukovat, a
zaroven bude zaru¢ena maximalna Uspora energie.

Udrziavajte horaky Cisté a suché.
Plaste a kryty horakov by mali byt spravne nasadené.

Dbajte na to, aby nedoslo ku sklopeni horného krytu, zatial
¢o je sporak v prevadzke (napr. hrajucimi sa detmi).

Poskodenie rury na Nezasuvaijte plechy na pecenie na dno rury na pecenie.

pecenie Neumiestriujte na dno rary na pecenie hlinikovu féliu.
Neukladajte nadoby s jedlom na dno rdry na pecenie.
Nahromadilo by sa teplo, doba tepelnej Upravy by bola
nepresna a poskodil by sa smalt.



Poskodenie spodnej
priehradky

Poskodenie povrchu
¢elnych stien okolitého
nabytku

Pripojenie plynu

Pre koncesovaného
odbornika, popripade
zakaznicky servis

Do horucej rdry na pecenie nikdy nelejte vodu. Mohol by sa
poskodit smalt.

Ovocny kola¢ velmi neobkladajte ovocim. Ovocna Stava,
ktora kvapka z plechu na pecenie, zanechava skvrny, ktoré
sa uz nedaju odstranit.

Nestupajte ani nesadajte na otvorené dvierka rury na
pecenie.

Do spodnej priehradky neumiestriujte hordce predmety.
Priehradka by sa mohla poskodit..

Ruru na pecenie nechajte vychladnut len so zavretymi
dvierkami. Aj pootvorené dvierka rury na pecenie mézu
¢asom poskodit’ ¢elné steny okolitého nabytku.

Pri velmi znecistenom tesneni sa dvierka rdry na pe€enie
podas prevadzky nezatvaraju spravne. Celné steny
okolitého nabytku sa moézu ¢asom poskodit. Udrziavajte
tesnenie rdry na pecenie Cisté.

InStalaciu méze vykonavat len schvaleny odbornik,
popripade technik zo zakaznickeho servisu koncesovany
vyrobcom, a to podla pokynov uvedenych v tomto navode
na obsluhu.

Udaje o nastaveni spotrebita sa nachadzaju na vyrobnom
Stitku na zadnej stene spotrebic¢a. Druh plynu nastaveny
vyrobnym zavodom je oznaceny hviezdikou (*).

Pred umiestenim spotrebi¢a sa prosim informujte o druhu

a tlaku plynu miestnej plynovej zasobovace;j siete a
ubezpecte sa, ze nastavenie spotrebic¢a zodpoveda tymto
udajom. Ak treba uskuto¢nit zmeny nastavenia spotrebica,
postupuje pri tom prosim podla pokynov uvedenych v tomto
navodu na obsluhu.



Poruchy plynovej
inStalacie / zapach
plynu

Pripojenie k
elektrickej sieti
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Tento spotrebi€ nie je pripojeny k zariadeniu pre likvidaciu
splodin. Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny a umiesteny
v sulade s platnymi inStalacnymi predpismi. Spotrebi¢
nemoze byt pripojeny k akémukolvek vyvodu splodin.
Dodrziavajte hlavne predpisy ohfadom ventilacie.

Plyn musi byt pripojeny pomocou pevného neelastického
privodu (plynové trabky).

Pri pouziti bezpecnostnej hadice bezpodmienec¢ne dbajte
na to, aby sa hadice nezasekla alebo nezdeformovala.
Hadica nemoze prist do kontaktu s horticimi povrchmi.

Plynové vedenie (plynova trubka alebo bezpec€nostna
hadica) je mozné pripojit k lavej i pravej strane spotrebica.
Pripojenie by malo mat ahko pristupné uzatvaracie
zariadenie.

Ak ucitite zapach plynu alebo zistite poruchu plynovej
instalacii, musite:

- ihned uzavriet privod plynu, popripade ventil plynovej
flase;

- ihned uhaste otvoreny ohen a cigarety;

- vypnite elektrické spotrebiCe vratane osvetlenia;

- otvorte okna a miestnost dobre vyvetrajte;

- zavolajte zakaznicky servis alebo Vasho dodavatela

plynu.

InStalaciu spotrebi¢a méze uskutocnit len koncesovany
zakaznicky servis. Pre pripojenie treba poistku s hodnotou
16 A. Spotrebi€ je pripraveny k prevadzke s napatim

220 -240 V.

Pri napati nizSom ako 180 V nefunguje elektricky
zapalovaci systéem.

Ak déjde ku poskodeniu spotrebi¢a vplyvom chybného
pripojenia, stracate narok na zaruku.



Pre koncesovany
zakaznicky servis

Zapojte spotrebi¢ podla udajov uvedenych na vyrobnom
Stitku.

Spotrebi¢ mbze byt pripojeny len k elektrickej pripojke,
ktora zodpoveda platnym ustanoveniam. Aby bolo mozné
bez problémov odpojit spotrebi¢ od elektrickej siete i po
jeho pripojeni, malo by byt pripojné miesto fahko pristupné.

Uistite sa, Ze je nainStalované viacpolové deliace
zariadenie.

Pouzivanie predlZzovacich kablov a niekolkonasobnych
zasuviek je zakazané.

Z bezpecnostnych dévodov by mal byt tento spotrebi¢
prepojeny kablami len s pripojkou vybavenou uzemnenim.
Ak nie je k dispozicii ochranné uzemnenie zodpovedajlce
platnym predpisom, nie je spotrebi¢ chraneny pred
nebezpecfenstvom vyplyvajicim z elektrického systému.

Pre pripojenie spotrebica k elektrickej sieti pouzite kabel H
05 W F, popripade kabel so zrovnatelnymi parametrami.

Energia a ochrana zivotného prostredia

Ekologicka
likvidacia

=

Tu sa dozviete, ako mdzete pri pe€eni v rure na pe€enie a
vareni na varnej doske usSetrit energiu a ako Vas spotrebic
zlikvidujete v sulade so Zivotnym prostredim.

Zlikvidujte obal v sulade so Zivotnym prostredim.

Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/EG tykajuci sa elektrickych a
elektronickych starych spotrebicov (waste electrical and
electronic equipment WEEE).

Tato smernica upravuje spatny odber a recyklaciu starych
spotrebi¢ov v ramci Eurdpskej Unie.

11



. . Predhrievajte raru na pecenie len vtedy, ak je to uvedené v

Uspora energie v recepte alebo v tabulkach v ndvode na obsluhu.

rure na pecenie L L ) )
Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované formy
na pecenie. Tieto formy obzvlast dobre prijimaju teplo.

Viacej kolacov pecte ak je to mozné hned po sebe. Rura
na pecenie je este tepla. Tymto sa skrati doba pecenia
druhého kolaca. Mézete tiez viozit dve chlebickové formy
vedla seba.

Po dlhSej dobe pecenia mbdzete riru na pecenie vypnut 10
minut pred koncom pecenia a na dopecenie pokrmu vyuzit
zostatkové teplo.

Uspora energie na

varnej doske Pre Vas pokrm zvolte vzdy nadobu vhodnej velkosti. Velka,
avSak poloprazdna nadoba spotrebuje vela energie.
Nadobu vzdy zakryte vhodnou pokrievkou.
Plynovy plamerf musi mat vzdy kontakt s dnom nadoby.

12



Vodorovné
umiestnenie Sporak postavte vzdy priamo na podlahu.

sporaku

Sporak ma nastavitelné nozic¢ky do vysky. Vdaka tomu
mdzete zdvihnut podstavec o cca 15 mm.

1. Vytiahnete kryt podstavca a nadvihnete ho.Vo vnutri
podstavca sa vpredu a vzadu nachadzaju nastavitelné
nozicky.

2. Nastavitelné nozicky vyskrutkujte alebo zaskrutkujte
Sesthrannym klfu€om podla potreby tak, aby sporak stal
vodorovne.

3. Kryt podstavca opat zasurite.

13



Spotrebi¢ musite umiestnit v sulade s uvedenymi rozmermi
Umiestnenie priamo na kuchynsku podlahu. Spotrebi& nemézete
spotrebiéa postavit na iny predmet. Odstup medzi hornou hranou

sporaku a spodnou hranou filtra odsavaca par musi
zodpovedat udajom vyrobcu filtra odsavaca par. Dbajte na
to, aby sa poloha spotrebi¢a po uskuto¢nenej inStalacie uz
nemenila. Najviac musi odstup medzi silnym horakom na
sporaku, popripade horakom pre panvicu wok, a ¢elnymi
stenami okolitého nabytku byt minimalne 50 mm.

14



Vas novy sporak

Tu sa zoznamite s Vasim novym spotrebic¢om.
Ziskate informacie ohladom varnej dosky, rury
na pecenie a prisluSenstva.

Horny kryt
) Musi byt vzdy otvoreny,
Vystup pary kym je spotrebic v
Pozor! Ak je rura na prevadzke.

pecenie v prevadzke,
moze odtialto

vychadzat horlca para. % =——T$\
[ = N\
o Ho¥olo)

Varna doska

Ovladaci panel

S volicom funkcii,
indikatorom ¢asu,
voli€om teploty a
vypinacom sporaku.

ierka rury na pecenie

Spodna priehradka —

Jednotlivé typy spotrebi¢a sa od seba moézu mierne lisit.

15



Varna doska

Vystup pary

Pozor, vychadza odtialto horuci vzduch!
|

(| :::E::: (|

Normalny horak — Normalny horak

Silny horak — Usporny horak

Teplotny vykon horakov Vhodné priemery hrncov
a panvic

Usporny horak 1 kW 12-18 cm

Normalny horak 1,75 kW 18 -24 cm

Silny horak 3 kW 24 -28 cm

Pouzivajte len hrnce a panvice s rovnym dnom.

Hrnce a panvice umiestnite presne do stredu na horak. Tak
vznikne optimalny kontakt medzi plamefiom horaku a dnom
nadoby. USi a rukovate nadoby sa nepoSkodia a zaroven
bude zaru¢ena maximalna Uspora energie.
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Otocné voli€¢a varnych
zon

Pomocou styroch oto€nych voli€ov varnych zén nastavite
teplotny vykon jednotlivych varnych zén.

Poloha

Funkcie / Plynové varné zény

& Nulova poloha

Vypnuté

3¢ Poloha zapalovania

Poloha zapalovania

(01 Oblast nastavenia

Velky plamen = najvyssi vykon;

Rdra na pecenie

Voli¢ funkcie

Na konci oblasti nastavenia je zarazka. Neotacajte prosim
volicom za zarazku.

Ruru na pecenie nastavite pomocou voli¢a funkcie a voli¢a
teploty.

Pomocou voli¢a funkcie nastavite druh ohrievania Vasej
rary na pecenie.
Volicom funkcie mbézete otacat doprava alebo dolava.

Poloha

Pouzitie

6 Nulova poloha

Rura na pecenie je vypnuta.

(= Horné/spodné ohrievanie

Pecenie kolacov, nakypov a lubovolnych kuskov masa,
napr. hovadzieho alebo zveriny, na jednej urovni. Teplo
prichadza rovnomerne s hora a zospodu.

3D-horuci vzduch*

Pecenie kolacov a peciva na jednej az troch Urovniach.
Ventilator rovnomerne rozdeluje teplo kruhového
vyhrevného telesa na zadnej stene rary na pecenie vo
varnom priestore.

Stuper pre pizzu

Rychla priprava mrazenych vyrobkov bez predhriatia,
napr. pizzi, hranoliek alebo zavinov. Teplo prichadza
zospodu a z kruhového vyhrevného telesa na zadnej
stene rury na pecenie.

] Spodne ohrievanie

Zavaranie a dopekanie alebo zozlatnutie. Teplo prichadza

zospodu.
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Poloha

Pouzitie

[X Cirkulacny gril

Pecéenie masa, hydiny a celych ryb. Grilovacie teleso a
ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator viri
horuci vzduch okolo jedla.

~] Maloplosny gril

Grilovanie malého mnozstva steakov, Udenin, toastou
alebo kuskov masa. Zahrieva sa len stredna ¢ast plochy
pod grilovacim telesom.

] Velkoplo$ny gril

Grilovanie steakov, udenin, toastov alebo kuskov ryb.
Zahrieva sa cela plocha pod grilovacim telesom.

& Rozmrazovanie

Rozmrazovanie, napr. masa, hydiny, chleba a kolacov.
Ventilator viri teply vzduch okolo jedla.

[» Rychloohrievanie

Rychle predhrievanie rury na pecenie bez prisluSenstva.

* Druh ohrievania podla ktorého bola podfa EN50304 uréena trieda spotreby energie.

Tlacidla a displej

Po nastaveni rury na peCenie sa rozsvieti osvetlenie vo
varnom priestore.

Pomocou tlagidla nastavite rézne pridavné funkcie. Na
displeji sa zobrazia nastavené hodnoty.

Poloha

Pouziti

(5 Tlagidlo ,Cas®

Nastavenie ¢asu, doby tepelnej Upravy |->| a doby
ukonéenia tepelnej upravy .

o-m Tladidlo ,Kruc*

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky.

L)\ Tlagidlo ,Budik*

Nastavenie budika.

- Tlagidlo ,Minus*

Zmena nastavenych hodn6t smerom dolu.

+ Tlacidlo ,Plus”

Zmena nastavenych hodnét smerom hore.
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Voli¢ teploty

Pomocou voli¢a teploty nastavite teplotu alebo grilovaci
stupen.

Poloha

Vyznam

Nulova poloha

Rura na pecenie nehreje

50 - 270 Teplotné rozmedzie

Teplota vo varnom priestore v °C.

1,2,3

Grilovacie stupne

Grilovacie stupne maloplosného =] a velkoplo$ného ™1
grilu.

Stupen 1 = slaby;

stupen 2 = stredny;

stupen 3 = silny.

PrisluSenstvo

Ak rdra na pecenie hreje, svieti na displeji symbol teploty .
V prestavkach medzi ohrievanim zhasne. Nesvieti v kazdej
polohe.

Prislusenstvo mézete zasunut do spotrebica v 5 réznych
urovniach.

Prislusenstvo mézete vysunut az do dvoch tretin, bez toho
aby sa prevratilo. Tak sa jedlo da lahko vybrat z rury.

Horuce prislusenstvo sa méze zdeformovat. Hned po
vychladnuti deformacia zmizne, bez toho aby nejako
ovplyvnila jeho funkénost.

Prislusenstvo si mézete dokupit v zakaznickom servise,
v Specializovanom obchod alebo na internete. Pri nakupe
prosim uvedte Cislo HEZ.
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Rost

Na nadoby, kolacové formy, pecene, grilované kusky a
mrazené jedla.

Rost vlozte do rury na pecenie zakrivenym dolu ~—-.

Smaltovany plech na pecenie

Na kolace a cukrovinky.

Plech na pecenie vlozte do rdry na pecenie Sikmou stranou
smerom k dvierkam.

Univerzalna panvica

Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené jedla a velké pecene.
MbzZete ju tiez pouzit na zachytenie tuku, ak grilujete maso
priamo na roste.

Univerzalnu panvicu viozte do riry na pecenie Sikmou
stranou smerom k dvierkam.

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prisluSenstvo si mbzete kupit' v zakaznickom
servise alebo v Specializovanom obchode.

Rozsirenu ponuku prisluSenstva k Vasej rdre na pecenie
najdete v nasSich prospektoch alebo na internete.
Dostupnost prisluSenstva a moznost jeho objednania
online je v kazdej zemi odli$na. Pozrite sa prosim do
predajnych podkladov.

Rost HEZ 334000

Na nadoby, kolacové formy, pe¢ené, grilované a zmrazené
jedla.

Smaltovany plech na
pecenieHEZ 331000

Na kolace a cukrovinky.

Univerzalna panvica HEZ
332000

Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené jedla a peCenie masa
v celku. Méze sluzit tiez na zachytenie tuku, ak grilujete
priamo na roste.

Vkladaci rost HEZ 324000

Na pecenie. Rost vzdy postavte do univerzalnej panvice,
ktora zachyti odkvapkavajuci tuk a masovu sStavu.

Grilovaci plech HEZ
325000

Pri grilovani miesto rostu alebo ako ochrana pred
postriekanim, aby sa rara na pe€enie moc nezaspinila.
Grilovaci plech pouzivajte len v univerzalnej panvici.
Grilovanie na plechu: Grilovaci plech pouzivajte len na
zasuvnych urovniach 1, 2 a 3.

Grilovaci plech ako ochrana pred postriekanim: Univerzalnu
panvicu s grilovacim plechom vlozte pod rost.
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Sklenena panvica HEZ
336000

HIboky plech na pecenie zo skla. Je vhodny tiez ako
servirovaci podnos.

Smaltovany plech na
pecenie s nepriliehavou
vrstvou HEZ 331010

Kolace a cukrovinky sa z plechu lahko uvolnia. Plech viozte
do rury Sikmou stranou k dvierkam rary.

Univerzalna panvica s
nepriliehavou vrstvou
HEZ 332010

Kolace a cukrovinky sa z plechu lahko uvolnia. Plech viozte
do rury Sikmou stranou k dvierkam rary.

Forma na pizzu HEZ
317000

Idealna na pizzu, mrazené jedla alebo velké okruhle
kolace. Formu na pizzu mézete pouzit namiesto
univerzalnej panvice. Postavte formu na rost a postupuijte
podla udajov uvedenych v tabulkach.

Kamen na pecenie HEZ
327000

Kamern na pecenie sa velmi hodi na pripravu domaceho
chleba, zemli a pizze, ktoré sa maju upiect do chrumkava.
Kamern na pec€enie musite vzdy predhriat na doporucenu
teplotu.

Profi panvica s vkladacim
rostom HEZ 333000

Je obzvlast vhodna na pripravu velkého mnozstva jedal.

Pokrievka na profi
panvicu HEZ 333001

Pokrievka premeni profi panvicu na profi pekac.

Skleneny pekaé HEZ
915001

Skleneny pekac sa hodi na dusenie a zapekanie jedal
v rure na pecenie. Obzvlast vhodny je pre programovu
automatiku alebo pecenie v rezime automatiky pecenia.

Kovovy peka& HEZ 6000

Pekac svojou velkostou zodpoveda zéne pecenia
sklokeramickej varnej dosky. Je vhodny pre senzorovu,
programovu automatiku i automatiku pecenia. Pekac je z
vonku smaltovany a vo vnutri ma nepriliehavu vrstvu.

Univerzalny pekaé¢ HEZ
390800

Pre obzvlast velké mnozstvo jedal alebo pre vela porcii.
Peka¢ ma z vonku vrstvu granitového smaltu. Sklenena
pokrievka pekaca je ziaruvzdorna a méze byt pouzita i ako
gratinovacia forma.

Ochranna mriezka

Ochranna mriezka sa upeviuje na dvierka rury na pecenie.
Zabranuje tomu, aby sa malé deti chytili hortcich dvierok
rary na pecenie.

Ochrannu mriezku si mézete objednat v zakaznickom
servise pod ¢islom 469 088.
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Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Prvé zahriatie ruary
na pecenie

Predcistenie
prislusenstva

22

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit, kym prvykrat zacnete
pripravu jedal vo VaSej rdre na pecenie. Najprv si precitajte
kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Po pripojeni k elektrickej sieti sa na displeji rozsvieti symbol
(® a tri nuly. Nastavte ¢as.

1. Stlacte tlacidlo O. Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00 a
symbol O blika.
2. Pomocou tlacgidla + alebo tlaCidla - nastavte Cas.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi.

Aby ste odstranili voriu novoty, predhrejte zavretu a
prazdnu ruru na pecenie. Idealne je jedna hodina pri
hornom/spodnom ohrievani [ a teplote 240 °C. Dbajte na
to, aby v priestore rury na pecenie nezostali ziadne zvySky
obalu.

1. Pomocou voli¢a funkcie nastavte horné/spodné
ohrievanie @.
2. Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu 240 °C.

Po uplynuti jednej hodiny vypnite riru na pecenie oto¢enim

voli¢a funkcii a voli¢a teploty na nulovu polohu

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo riadne vycistite
pomocou horuceho Cistiaceho roztoku a makkej handricky.



Predcistenie telies Kryty (1) a telesa (2) horakov vygistite malym mnozstvom
a krytov horakov teplého Cistiaceho roztoku. VSetky ¢asti dobre osuste.

Telesa a kryty horakov opat nasadte na misku horaka (5).
Pritom dbajte na to, aby nedoS$lo k poSkodeniu zapalovaca
(3) a kolika chraniaceho plamen (4).

Tryska (6) musi byt Cista a sucha. Dbajte na to, aby ste kryt
horaka nasadili presne do stredu na teleso horaka.

Nastavenie varnej dosky

Varna doska je vybavena 4 plynovymi horakmi. Tu sa
dozviete, ako zapalite plynové horaky.

Zapalenie horakov  Uistite sa, Ze kryty horakov vzdy presne priliehajt k telesu
horaka. Otvory na kalichu horaka nemézu byt upchané.
VSetky Casti horaka musia byt Cisté.

1. Otvorte horny kryt. Ten musi zostat pocCas celej
prevadzky otvoreny.

2. Otocte voli€¢om pozadovaného horaka proti smeru
hodinovych ruci¢iek az na polohu zapalovania.
Zapalovania zacina.
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Vypnuty

Plynovy horak nehori

24

3. Stlacte voli¢ varnej zény az na doraz adrzte ho 1 - 3
sekundy stlaceny. Vychadzajuce plyn sa pomocou
zapalovacej iskry vznieti. Tym sa aktivuje poistka
zapalovania, ktora v pripade zhasnutia plamena
automaticky prerusi privod plynu prislusného horaka.

Zapalovacie zariadenia nemoze byt v prevadzke dlhSie

ako 15 sekund. Ak sa horak po 15 sekundach nezapali,
neuvadzajte zapalovacie zariadenie do prevadzky. Pockajte
aspon jednu minutu, kym sa opat pokusite zapalit horak.

4. Nastavte pozadovanu vysku plamena. Medzi nastavenim
* VYP. a ) nie je plamen stabilny. Z Z tohto dévodu by

vykonnostnym stupriom.

5. Skontrolujte, & plamen hori. V opaénom pripade
opakujte postup od kroku 2.

6. Otocte volicom varnej zony * po smere hodinovych
ru€iCiek na polohu VYP.

Ak kratko po vypnuti este teplej varnej zény stlacite voli¢
varnej zény, unika plyn. Ak poc¢as 60 sekund neotocit
voliom varnej zény do polohy zapalovania, dbjde k
preruseniu privodu plynu.

Pri vypadku elektrického pradu alebo vihkych zapalovacich
svieCkach mdzete plynové horaky zapalit zapalovacom
alebo zapalkou.



Vyberte pre kazdu varnu zénu spravnu velkost nadoby.

Nastaveni budika Priemer dna nadoby by mal sthlasit s velkostou varnej

zény.

Doba tepelnej Upravy zavisi od druhu, hmotnosti a kvalite
jedal. Preto méze dochadzat k odchylkam. Optimalny ¢as
tepelnej Upravy najlepSie posudite sami.

Jedla pripravujte s ¢o najmensim mnozstvom vody, aby
ste zachovali vitaminy a mineralne latky. Zelenina zostane
pevna na skus a bohata na vitaminy.

Priklad: Jedlo Varna zéna Varny stupen
Rozpustenie ¢okolada, maslo, usporny horak maly plamen
margarin
Ohrievanie vyvar, konzervovana normalny horak maly plamen
zelenina
Ohrievanie a polievky usporny horak maly plamen
udrziavanie teploty
Dusenie* ryby normalny horak medzi velkym
a malym plamefiom
Dusenie* zemiaky a ostatna normalny horak medzi velkym
zelenina, maso a malym plamefiom
Varenie* ryza, zelenina, normailny horak velky plamen
masove jedla (napr.
omacky)
Smazenie palacinky, zemiaky,  silny horak medzi velkym

rezen, rybie prsty a malym horakom

* Ak pouzijete nadobu s pokrievkou, znizte plameri, akonahle sa obsah nadoby zaéne varit.
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Nastavenie rury na pecenie

Vypnutie rary na pecenie
rucne

Rura na pecenie sa
automaticky vypne

Rura na pecenie sa
automaticky zapne a
vypne

Tabulky a tipy

Nastavenie

Priklad:
Horné/spodné ohrievanie &
200 °C

(]

[
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Mate vela moznosti, ako nastavit Vasu raru na pecenie.

Ak je jedlo hotové, sami vypnite rdru na pecenie.

Mézete opustit kuchyriu aj na dihSiu dobu.

Mézete vlozit jedlo do rury na pecenie napr. rano a nastavit
spotrebic tak, aby jedlo bolo na obed hotové.

V kapitole Tabulky a tipy najdete vhodné nastavenie pre
vela jedal.

1. Pomocou voli¢a funkcie nastavte pozadovany druh
ohrievania.



T 2. Pomocou voli¢a teploty nastavte teplotu alebo grilovaci
200 stuperi.
200
/
Vypnutie Ked je pokrm hotovy, vypnite voli¢ funkcii.
Zmena nastaveni Teplotu alebo grilovacie stuperi mézete kedykolvek zmenit.

Postupujte podle popisu v bodoch 1 a 2. Teraz este
nastavte dobu tepelnej Upravy Vasho pokrmu.

Priklad na obrazku: Nastavenie pre (& Horné/spodné
ohrievanie, 200 °C, doba tepelnej upravy 45 minut.

3. Stlacte tlacidlo (O. Symbol ,Doba tepelnej upravy“ [=|
blika.

4. Pomocou tlacidla + alebo tlacidla - nastavte dobu
tepelnej upravy.

Tlacgidlo +: navrhovana hodnota = 30 minut.
Tlacgidlo -: navrhovana hodnota = 10 minut.
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Doba tepelnej upravy
uplynula

Zmena nastaveni
PrerusSenie nastaveni
Automatické

zapnutie a vypnutie
rary na pecenie

28

Zaznie akusticky signal. Rura na pec€enie sa vypne.
Dvakrat stlacte tlacidlo (B a vypnite voli¢ funkcii.

Stlacte tlacidlo ,Hodiny“ (® . Pomocou tlacidla + alebo
tla€idla - zmenite dobu tepelnej Upravy.

Stlacte tlacidlo ,Hodiny“ (O . Stlaéte tladidlo - a drzte ich
stlatené, kym sa na displeji nezobrazi nula. Vypnite voli¢

funkcii.

Dbajte prosim na to, ze potraviny, ktoré sa lahko kazia,
nemoézu zostat' v priestore na varenie prili§ dlho

Postupujte podla popisu v bodoch 1 az 4.

Priklad na obrazku: Nastavenie pre & Horné/spodné
ohrievanie, 200 °C. Je 10:45 hod. Doba tepelnej upravy

jedla je 45 minut a jedlo ma byt hotovy o 12:45 hod.

5. Stlacte tolkokrat tlagidlo ,Cas* (9, aZ sa rozblika
symbol ,Doba ukoné&enia tepelnej Upravy“ —I. Na displeji
sa zobrazi ¢as, kedy bude jedlo hotové.



Cas tepelnej tpravy
uplynul

Pokyn

6. Pomocou tlacidla + prelozte dobu ukon&enia tepelnej
Upravy na neskor. Po niekolkych sekundach sa
nastavenie ulozi. Na displeji sa zobrazuje doba
ukoncenia tepelnej Upravy, kym rura na pecenie
neprestane hriat.

Zaznie akusticky signal. Rdra na pecenie sa vypne. Dvakrat
stlacte tlacidlo (O a vypnite voli¢ funkcii.

Kym symbol blika, mbzete uskutocnit zmeny. Ak symbol
svieti, uskutoénené nastavenie sa ulozilo.
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Rychloohrievanie

Rychloohrievanie je
ukoncéené

Pomocou rychloohrievania dosiahne Vasa rura na pecenie
nastavené teploty obzvlast rychle.

Rychloohrievanie pouzivajte pri nastavenych teplotach nad
100 °C.

Aby ste dosiahli rovnhomerné prepecenie, vlozte Vase jedlo
do priestoru na varenie az po ukonceni rychloohrievania.

1. Nastavte voli¢ funkcii na .
2. Pomocou voli¢a teploty nastavte pozadovanu teplotu.

Na displeji svieti symbol ¢. Rura na peéenie zacina hriat.

Symbol ¢ na displeji zhasne. Vlozte Vase jedlo do rary na
pecenie a nastavte pozadovany druh ohrievania.

w

Cas

Nastavenie

Zmena napr. letného ¢asu
na zimny

30

Po prvom pripojeni k elektrickej sieti alebo po preruseni
elektrického prudu blika na displeji symbol (O a tri nuly.
Nastavte aktualny ¢as.

Voli¢ funkcii musi byt vypnuty.

Priklad: 13:00 hodin

1. Stlacte tlacidlo (O. Na displeji sa objavi 12:00 hodin a
symbol (O blika.

2. Pomocou tlacidla + alebo tlacidla - nastavte aktualny
Cas. Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi.
Symbol (O zmizne.

Dvakrat stlaéte tlagidlo ,Cas* (O a pomocou tlagidla + alebo
tlacidla - zmenite nastavenie



Budik

Nastavenie

Po ukonceni ¢asu na
budiku

Zmena ¢asu na budiku
Zmazanie nastavenia

Cas na budiku a doba
tepelné upravy plynu
sucasne

Budik mdzete pouzivat ako kuchynskd mindtku. Bezi
nezavisle na varnom priestore. Budik ma vlastny signal.
Tak pocCujete, ¢i ubehol ¢as nastaveny na budiku, alebo ¢&i
ubehla doba tepelnej Upravy. Budik mézete nastavit aj pri
aktivnej detskej poistke.

Priklad: 20 minut

1. Stlacte tlacidlo ,Budik* £\. Symbol £\ blika.

2. Pomocou tlacidla + alebo tlacidla - nastavte ¢as na
budiku.
Tladidlo + navrhovana hodnota = 10 minut.
Tlacidlo - navrhovana hodnota = 5 minut.
Po niekolkych sekundach sa budik spusti. Na displeji
svieti symbol £). Nastaveny ¢as viditelne plynie.

Zaznie akusticky signal.
Stlacenim tlac¢idla ,Budik“ £\. Indikator budika zmizne.

Stladte tladidlo ,Budik £\. Pomocou tlacidla + alebo
tlacidla - zmenite nastaveny ¢as.

Stladte tlacidlo ,Budik” £4\. Stladte tlacidlo - a drzte ich
stlatené, kym sa na displeji nezobrazi nula.

Symboly svietia. Na displeji viditelne plynie ¢as nastaveny
na budiku.

Zistenie zostavajucej doby tepelnej Gpravy £\, doby
ukondéenia tepelnej upravy L)\ alebo aktualneho ¢asu £)\:
Stlagaijte tlagidlo ,Cas* £\, kym sa nezobrazi prislusny
symbol.

Pozadovana hodnota sa na niekolko sekund zobrazi na
displeji.
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Detska poistka

Aktivacia detskej poistky

Deaktivacia detskej
poistky

Pokyny

Rura na pecenie je vybavena detskou poistkou, aby ju deti
nemohli nedopatrenim zapnut.

Stlacte tlacidlo ,KIu¢* o-m a drzte ho stlacené, kym sa na
displeji nezobrazi symbol o-m. To trva cca 4 sekundy.

Stlacte tlacidlo ,KIU¢“ om a drzte ho stlacené, kym symbol
O-m nezmizne.

Budik a ¢as mozete nastavit aj pri aktivnej detskej poistke.

Vypadok elektrického prudu spdsoby deaktivaciu detskej
poistky.

Starostlivost’ a Cistenie

Pokyny
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Vas spotrebi¢ zostane dlho Zziarivy a plne funkény, ak sa o
neho budete spravne starat a Cistit ho. Tu Vam vysvetlime,
ako by ste mali spravne Cistit' a udrziavat Vas spotrebic.

Nepatrné farebné rozdiely na ¢elnej stene rary na pecenie
su spOsobené roznymi materialmi, ako je sklo, plast alebo
kov.

Tiene na presklennych dvierkach, ktoré pésobia ako Smuhy,
su svetelné odrazy osvetlenia rdry na pecenie.

Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypaluje. Tym mozu
vzniknut nepatrné farebné rozdiely. Tento jav je normainy
a nijako neovplyviuje funkénost rdry na pe€enie. Hrany
tenkych plechov nie su Uplne smaltové. Mozu preto byt
drsné, ¢o vSak nema ziadny vplyv na ochranu proti korozii.



Horny skleneny
kryt

Cistiace
prostriedky

pre varnu dosku

pre ruru na pecenie

Kym otvorite horny kryt, utrite ho a osuste utierkou.
Na Cistenie pouzite najlepSie Cistiaci prostriedok na sklo.
Pre lahSie Cistenie mézete horny kryt vyvesit. Uchopte kryt

v otvorenej polohe oboma rukami po stranach a vytiahnite
smerom nahor.

Pri nasadzovani horného krytu po jeho vycisteni postupuijte
v obratenom poradi.

Horny kryt zatvorte az po vychladnuti varnej dosky.

Aby nedoslo k poskodeniu ré6znych povrchov nespravnymi
Cistiacimi prostriedkami, riadte sa udajmi v tabulke.
Nepouzivajte:

B neriedené prostriedky na umyvanie riadu alebo Cistiace
prostriedky pre umyvacky riadu;

B abrazivne prostriedky ani drsné hubky;

B agresivne Cistiace prostriedky ako spreje pre rury na
pecenie alebo odstrariovace Skvin ;

B vysokotlakové alebo parné Cistice.

Nepouzivajte:

B agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky;

B Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu;
B tvrdé handri¢ky alebo hubky;

B vysokotlakové alebo parné Cistice.

Nové penové handri¢ky pred pouzitim riadne vyperte.
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Plochy z usfachtilej ocele

Smalt a lakované povrchy

Vycistite pomocou horuceho Cistiaceho roztoku a makkej
handri¢ky. Plochy z uslachtilej ocele utierajte vzdy v smere
brusenia, inak by ste ich mohli poSkriabat. Potom ich
osuste makkou utierkou. Skvrny od vapna, tuku, $krobu a
bielka vzdy ihned odstrante.

Agresivne Cistiace prostriedky, drsné penové hubky a
hrubé handri¢ky nie su vhodné. Pouzivajte prostriedok
urCeny na starostlivost o plochy z uSlachtilej ocele. Riadte
sa prosim udajmi vyrobcu. V zakaznickom servise alebo
v Specializovanom obchode mdzete kupit Specialne
prostriedky uréené na Cistenie uslachtilej ocele.

Vyc¢istite pomocou teplého Cistiaceho roztoku a handricky.
Potom osuste makkou utierkou.

Horaky a ocelova mriezka
plynového sporaku

Neumyvajte v umyvacke riadu. Odstrante ocelovi mriezku
a vycistite ju s hubkou a trochou Cistiaceho roztoku.

Odstrante teleso a kryt horaka. Na ¢istenie pouzite hubku
a malé mnozstvo teplého Cistiaceho roztoku. Dbajte na to,
aby otvory pre plyn v telese horaka boli Cisté a nezostali v
nich necistoty.

Zapalovace vycistite malou makkou kefkou. Plynové
horaky funguju len vtedy, ak su zapalovace Cisté.

Z misiek horakov odstrante utierkou namocenou do
malého mnozZstva teplého Cistiaceho roztoku zvySky jedal.
Pouzite pritom len malo vody. Voda by sa nemala dostat
dovnutra spotrebi€a. Dbajte pritom na to, aby ste po¢as
Cistenia neupchali alebo neposkodili otvory trysky.

VSetky diely po vygisteni dobre osuste. Opat nasadte
teleséa a kryty horakov. Nespravne nasadené diely stazuju
zapalenie horakov.

Hlava horaka je €ierno smaltovana. Velké teplo Casom
vedie k vzniku zafarbenia, ktoré vSak nijako neovplyvriuje
funkénost horaka.

Opat nasadte ocelovu mriezku.

Elektricky sporak

Na Cistenie pouzivajte hrubu stranu hubky a malé
mnozstvo prostriedku na umyvanie riadu. Po vycisteni
osuste varnu dosku kratkym zahriatim. Vlhkost méze
sposobit’ kordziu. Potom na fiu naneste osetrujuci
prostriedok..

Zvysky jedal a prekypené jedla vzdy ihned odstrarite.
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Kovovy ram elektrického
sporaku

Otocné volica

Casom mézu na kovovom rame vzniknUt zafarbenie. Toto
zafarbenie mézete jednoducho odstranit. Kovovy ram
vydrhnite hrubou stranou Spongie a malym mnozstvom
prostriedku na umyvanie riadu. Dbajte pritom na to, aby
ste nedrhli okolité povrchové plochy, mohli by ste ich tak
poskodit.

Vycistite pomocou teplého umyvacieho roztoku a
handri¢ky. Potom osuste makkou utierkou.

Sklo dvierok Pouzite prostriedok uréeny na Cistenie skla. Nepouzivajte
agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky alebo
Skrabku na sklo. Mohli by ste tak poSkodit’ sklo.

Tesnenie Vycistite teplou vodou a handri¢kou. Potom osuste

makkou utierkou.

Rura na pecenie, strop a
boc¢né steny

Horuci Cistiaci roztok alebo octova voda. Pri silnom
znedisteni: PouZite prostriedok uréeny na Cistenie rur na
pecenie, ale len v studenej rure na pecenie. Nikdy ho
nenanasajte na zadnu stenu rdry na pecenie.

Skleneny kryt osvetlenia rary
na pecenie

Vyc¢istite pomocou horuceho Cistiaceho roztoku a
handri¢ky. Potom osuste makkou utierkou.

Prislusenstvo

Namocte do hortceho Eistiaceho roztoku. Vycistite kefkou
alebo Spongiou

Hlinikovy plech na pecenie
(alternativne)

Neumyvajte v umyvacke riadu. V Ziadnom pripade
nepouzivajte prostriedok ureny na Cistenie rdr na
pecenie. Povrch nemoze prist’ do styku s nozom alebo
podobnymi ostrymi predmetmi. Nebezpecenstvo
poskriabaniu! Plochu utrite utierkou na okna alebo utierkou
z mikrovlakna, a to vodorovne a bez tlaku. Potom osuste
makkou utierkou.

Agresivne Cistiace prostriedky, drsné Spongie a hrubé
utierky nie st vhodné. Narusili by plech na pecenie.

Poistka dvierok (alternativne)

Ak chcete vydistit poistku dvierok, najprv ju vymontujte.
VSetky plastové Casti namocte v hordcom Cistiacom
roztoku a vycistite Spongiou. Potom ich osuste makkou
utierkou. Silne znedistena poistka dvierok sa méze
zaseknut a prestat fungovat.

Spodna priehradka

Zasuvku vytrite utierkou namocenou v horicom Cistiacom
roztoku. Potom vysuste makkou utierkou.

Prislusenstvo

Namocte do horuceho Cistiaceho roztoku. Vycistite kefou
alebo Spongiou.
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Zadna stena rury
na pecenie

Dolezité pokyny

Pre jednoduchsie
Cistenie

Zapnutie osvetlenia rury
na pecenie
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Zadna stena rury na pecenie sa Cisti sama. Je potiahnuta
vrstvou vysoko poréznou keramikou, ktora nasaje a
odstrani Skvrny vznikajuce pri pe€eni, kym je rura na
pedenie v prevadzke. Cim vys$sia je teplota a &im dlhsie je
rdra na pecenie v prevadzke, tym je lepsi vysledok.

Ak je znecistenie viditelné aj po niekolkonasobne;j
prevadzke, postupujte nasledovne:

Najprv vycistite smaltované plochy v rure na pecenie.
Potom nastavte 3D-horuci vzduch @] alebo horné/spodné
ohrievanie (2.

Prazdnu ruru zahrievajte cca 2 hodiny pri maximalnej
teplote.

Keramicka vrstva sa zregeneruje. Hnedasté alebo belavé
zvysky potom mébzete odstranit vodou a makkou Spongiou.

Mierne zafarbenie keramickej vrstvy nema na samocistenie
Ziadny vplyv.

Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. Mohli by
ste tak poskriabat, popripade znicit vysoko porézna vrstvu.

Na zadnu stenu nikdy nenanasajte prostriedok uréeny na
Cistenie rur na pecenie.

Ak sa zadna stena napriek tomu dostane do kontaktu s
prostriedkom uréenym na Cistenie rar na pecenie, ihned ho
odstrante Spongiou a dostatoénym mnozstvom vody.

Pre jednoduchSie Cistenie rdry na pe€enie mbdzete zapnut
osvetlenie a zlozit dvierka rury na pecenie.

Nastavte voli¢ funkcii na &.



Zlozenie a
nalozenie
zavesnych rostov

Zlozenie zavesnych
rostov

Nalozenie zavesnych
rostov

Pre lahSie Cistenie mbzete zavesné rosty zlozit. Rura na
pecenie musi byt vychladena.

1. Nadvihnite rost za jeho prednu ¢ast smerom hore

2. a vysadte ho (obrazok A).

3. Potom vytiahnite cely ro§t smerom dopredu a vytiahnite
ho (obrazok B).

(| —— E@u‘.}
Gl &

Rosty vydistite prostriedkom na umyvanie riadu a Spongiou.
Na pevne zachytené necistoty pouzite kefku.

1. Najprv zasurite rost do zadného otvoru, zatlacte ho
mierne dozadu (obrazok A)
2. a potom ho zaveste do predného otvoru (obrazok B).

oL E

RozliSujte pravy a lavy ram. Vyklenutie sa musi vzdy
nachéadzat dole.
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Zlozenie a
nalozenie dvierok
rury na pecenie

Zlozenie dvierok

38

Ak chcete demontovat a vy istit’ sklenené tabule dvierok,
mozete dvierka rdry na pecenie zlozit.

Zavesy dvierok rury na pecenie su vybavené zaistovacimi
packami. Ak je zaistovacia packa zaklopena (obrazok A),
nie je mozné dvierka zlozit.

Ak su zaistovacie packy pre zlozenie dvierok rary na peceni
vyklopené (obrazok B), su zavesy zaistené a nemdézu se
tak nahle zacvaknut.

Nebezpeclenstvo poranenia! Nezaistené zavesy sa mbézu
nahle velkou silou zacvaknut. Dbejte na to, aby zaistovacie
packy boli vzdy uplne zaklopené, popr. pri vysadzovani
dvierok rury na peceni uplne vyklopené.

1. Dvierka rury na peceni Uplne otvorte.

2. Vyklopte obidve zaistovacie packy vlavo a vpravo
(obrazok A).

3. Zatvorte dvierka rury na pe€enie az na doraz. Dvierka
uchopte obidvoma rukami viavo a vpravo. Este trochu
viaca ich zatvorte a vytiahnite (obrazok B).




Nalozenie dvierok Dvierka rury na pecenie nalozte spat v obratenom poradi.

1. Pri nalozeni dvierok rury na pecenie dbajte na to, aby
ste obidva Uchyty zasunuli do prislusnych otvorou rovno
(obrazok A).

2. Vyrezy na uchytoch musia na obidvoch stranach
zacvaknut (obrazok B).

A

/ \

3. Znovu zacvaknite obidve zaistovacie packy (obrazok C)
Zavrite dvierka rury na pecenie.

Nebezpecenstvo poranenia! Pokial dvierka riry na pecenie
nedopatrenim vypadnu alebo sa zacvakne Uchytka,
nechytajte tchytku. Kontaktujte zakaznicky servis.
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Zlozenie a
nalozenie
sklenenych tabul

40

Sklenené tabule v dvierkach rdre na pecenie mozete pre
lepsie Cistenie zlozit.

1. Zlozte dvierka rdry na pecenie a polozte ich madlom
dolu na utierku.

2. Vyskrutkujte kryt hore na dvierkach. Na tento ucel
vyskrutkujte skrutky vlavo a vpravo (obrazok A).

3. Nadvihnite sklenené tabule a vytiahnite ich (obrazok B).

B |
\ >,
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Vycistite sklenené tabule prostriedkom ur€enym na Cistenie
skla a mékkou handric¢kou.

Nepouzivajte agresivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky ani Skrabku na sklo. Mohli by ste tak poskodit
sklo.

4. Zasunte tabule sikmo dozadu hladkou plochou smerom
von.

5. Nalozte kryt a priskrutkujte ho.

6. Nalozte dvierka rury na pecenie.

Ruru na pecenie pouzivajte az po riadnej montazi
sklenenych tabuli.



Co robit’ v pripade poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ide ¢asto len o mali¢kost. Kym
zavolate zakaznicky servis, pokuste sa prosim pomocou
tabulky odstranit poruchu sami.

Tabul'ka poruch
Pokial sa Vam jedlo nepodari, pozrite sa prosim do kapitoly
»Testovali sme pre Vas v nasom kuchynskom §tadiu“. Tam
najdete mnoho tipov a dobrych rad tykajucich sa varenia.

Nové penové handri¢ky pred prvym pouzitim riadne

vyperte.

Porucha Mozna pric¢ina RieSenie
Rura na pecenie zla poistka. Pozrite sa do skrinky na poistky, Ci je
nefunguje. poistka v poriadku.

Vypadok elektrického Skontrolujte, ¢i funguje kuchynské

prudu. svetlo alebo iny kuchynské spotrebice.
Indikator €asu blika.  Vypadok elektrického Znovu nastavte Cas.

prudu.
Rura na pecenie Na kontaktoch sa usadil Otocte niekolkokrat oto€nymi voli€émi do
nehreje. prach. stran.
Plynovy horak sa Vypadok elektrického Zapalte plynovy horak plynovym
nezapali. prudu alebo vlhkej zapalovacom alebo zapalkami.

zapalovacej sviecky.

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Len nami Skoleny
technik zo zékaznickeho servisu méze uskutoCnit opravy.
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Vymena osvetlenia
na strope rury na
pecenie

Vymena skleneného krytu
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Ak osvetlenie prestane svietit, musite ho vymenit.
Ziaruvzdorné nahradné Ziarovky (25 W) dostanete v
zakaznickom servise alebo v Specializovanom obchode.
Pouzivajte iba Ziarovky tohto typu.

1. Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom! Vypnite
poistku v strinke na poistky.

2. Do studenej rary na pecenie vlozte utierku, aby ste
zabranili poskodeni.

. Vyskrutkujte skleneny kryt otd€anim dofava.

. Nahradte Ziarovku Ziarovkou rovnakého typu.

. Opéat zaskrutkujte skleneny kryt.

. Vyberte utierku a zapnite poistku v skrinke na poistky.

o0 bh W

Poskodeny skleneny kryt musite vymenit. Vhodny skleneny
kryt obdrzite v zakaznickom servise. Uvedte Cislo E a Cislo
FD Vasho spotrebica.



Zakaznicky servis

Cislo E a ¢islo FD

Ak chcete opravit vas spotrebic, je Vam k dispozicii nas
zakaznicky servis. Telefonne Cislo a adresu servisného
strediska nachadzajluceho sa v blizkosti Vasho bydliska
najdete v telefébnnom zozname. Tiez uvedené zakaznicke
centra Vam radi poskytnu kontaktné Udaje servisného
strediska vo Vasej blizkosti.

Ak sa obraciate na nas zakaznicky servis, uvedte prosim
Cislo E a Cislo FD Vasho spotrebica. Vyrobny §titok s
tymito Cislami najdete na vnutornej strane krytu priehradky
rdry na pecenie. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho
hladat, mdzete si tu poznamenat Udaje Vasho spotrebica a
telefonne Cislo zakaznickeho servisu.

‘CMOE FD \

‘ Zakaznicky servis = ‘
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Testovali sme pre Vas v nasom
kuchynskom studiu

Pokyny
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Tu najdete vyber jedal a ich optimalne nastavenie.

UkéaZeme vam, aky druh ohrevu a aka teplota je pre vase
jedlo najvhodnejSie. Dostanete tipy tykajuce sa vhodného
prisluSenstva a urovne jeho zasunutia do rury na pecenie.
Na zaver tu najdete informacie o riadoch a priprave jedal.

Hodnoty uvedené v tabufkach platia vZdy pre vloZzenie
potravin do studenej a prazdnej rury na pecenie. Ruru na
pecenie predhrejte iba vtedy, ak je to uvedené v tabulke.
Pred pouZitim odstrante z varného priestoru rary na
pecenie vSetko prislusenstvo, ktoré prave nepotrebujete.

Prislusenstvo vyloZte papierom na pecenie az po
predhriati.

Casové Udaje uvedené v tabulkach su iba orientaéné. Doba
tepelnej upravy zavisi od kvality pouzitych potravin.

PouZivajte prisluSenstvo, ktoré Vam bolo dodané spolu
so spotrebi¢om. DalSie prisluSenstvo si mézete zakupit' v
Specializovanom obchode alebo v zakaznickom servise

Pri vyberani horuceho prislusenstva alebo riad z rury na
pecenie pouzivajte vZdy rukavicu alebo kuchynsku utierku.



Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Pecenie na niekolkych
urovniach

Formy na pecenie

S hornym/spodnym ohrievanim & sa pe&enie kolaga podari
najlepSie. Ak peciete s 3D-horucim vzduchom, dbajte
nasledujuce pokyny:

kolace vo formach, zasuvna uroven 2;

kolace na plechu, zasuvna uroven 3.

Pouzivaijte 3D-hortci vzduch €.

Pecenie na 2 urovniach:
univerzalna panvica na zasuvnej urovni 3;
plech na pecenie na zasuvnej trovni 1.

Pecenie na 3 urovniach:

plech na pecenie na zasuvnej trovni 5;
univerzalna panvica na zasuvnej urovni 3;
plech na pecenie na zasuvné urovni 1.

Sucasne zasunuté plechy na pecenie nemusia byt su¢asne
hotové.

V tabulkach najdete vela navrhov pre Vase jedla.

Ak peciete s 3 chlebickovymi formami zaroveri, umiestite
ich na rosty tak, jak je to znazornené na obrazku.

NajvhodnejSie su tmavé formy na pecenie z kovu. Pri
svetlych formach na pecenie vyrobenych z tenkostenného
kovu alebo pri formach zo skla sa prediZuje doba tepelnej
Upravy a kola¢ nezozlatne rovnomerne. Ak chcete pouzit
formy zo silikdnu, riadte sa udajmi a receptmi vyrobcu.
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Tabulky

Formy zo silikdbnu maju ¢asto mensie rozmery ako klasické
formy. Udaje v recepte a mnozstvo cesta sa mozu lisit.

V tabulkach najdete optimalny druh ohrievania pre rézne
kolace a pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisi na mnozstve
a konzistencie cesta, preto su hodnoty v tabulkach
uvedené v urcitom rozmedzi. Najprv vyskusajte nizSiu
teplotu, ktora zaruc€i rovnomerne zozlatnutie kolaca. Ak
treba, nastavte nabuduce teplotu vyssiu.

Cas peéenia sa skrati o 5 az 10 minut, ak rdru na pedéenie
predhrejete.

Dodato¢né informacie najdete v kapitole Tipy na pecenie,
ktoré nasleduju za tabulkami.

Kolace vo forme Riad Uroveid Druh Teplota Doba
ohrie- v°C pecenia
vania Vv min.

Treny kolac, vencova/ 2 160 - 180 40-50

jednoduchy chlebickova forma

3 chlebickové 3+1 140-160 60-80
formy

Treny kolag, jemny  vencova/ 2 2 150-170 60-70

chlebi¢kova forma

Tortovy korpus z forma na kolace 2 [ 150-170 20-30

treného cesta

Jemny ovocny forma na tortu 2 2 160-180 50-60

kolag, trené cesto

PiSkotova torta tmava forma na 2 = 160-180 30-40

tortu

Korpus z krehkého  tmava forma na 1 [ 170-190 25-35

cesta s okrajom tortu

Ovocny alebo tmava forma na 1 [ 170-190 70-90

tvarohovy kolac tortu

s korpusom z

krehkého cesta*

Svajéiarsky kolad forma na pizzu 1 O 220-240 35-45

Pikantné kolace tmava forma na 1 O 180-200 50-60

(napr. cibulovy tortu

kolag)*

Pizza, tenké cesto, forma na pizzu 1 O 250-270 10-15

malo oblozena,
predhriat

* Nechajte kola¢ cca 20 minut vychladnut' vo vypnutej a zatvorenej rure.
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Kolace na plechu  Prislusenstvo Urovei Druh Teplota Cas pecenia
ohrie- v°C Vv min.
vania

Trené alebo kysnuté plech na pecenie 2 [ 170-190 20-30

cesto so suchou - - -

hornou vrstvou univerzalna panvica 3+1 150-170 35-45

+ plech na pecenie

Trené alebo kysnuté plech na pecenie 3 8 170-190 40-50

cesto so Stavnatou - - -

hornou vrstvou Enl\llerialna pavnw(.:a 3+1 150-170 50 -60

(ovocie) plech na pecenie

Svajéiarsky kolad univerzalna panvica 2 [ 210-230 40-50

Piskotova rolada, plech na pecenie 2 2 190-210 15-20

predhriat

Kysnuta vianoCka z  plech na pecenie 2 8 160- 180 30-40

500 g muky

Strudia z 500 g plech na pecenie 2 [ 160-180 60-70

muky

Stradla z 1 kg miky plech na pedenie 3 g 150-170 90-100

Sladky zavin univerzalna panvica 2 = 180-200 55-65

Pizza plech na pecenie 2 [ 220-240 15-25

univerzalna panvica 3 +1 180-200 35-45
+ plech na pecenie

Drobné pecivo Prislusenstvo Uroveii Druh Teplota Cas peéenia
ohrie- v°C Vv min.
vania

Striekané pecivo plech na pecenie 3 0 140- 150 30-40

plech na pecenie 3 140-150 30-40

Trené alebo kysnuté univerzalna panvica 3 + 1 140-150 30-45

cesto so Stavnatou  + plech na pecenie

hornou vrstvou univerzalna panvica 1+3+5 130-140 35-50

(ovocie) + plech na peéenie

Cukrovinky plech na pecenie 3 140-160 15-25

univerzalna panvica 3 +1 130-150 25-35
+ plech na pecenie

univerzalna 1+3+5 130-150 30-40
panvica

+ 2 plechy na

pecenie

47



Drobné peéivo Prislusenstvo Uroveii Druh  Teplota Cas peéenia
ohrie- v°C Vv min.
vania

Makrénky plech na pecenie 2 [ 110-130 30-40

univerzalna panvica 3 +1 100-120 35-45
+ plech na pecenie

univerzalna panvica 1+3+5 100-120 40-50
+ 2 plechy na

pecenie

Bezé plech na pecenie 80-100 130-15

Pecivo z plech na pecenie 2 200-220 30-40

odpalovaného cesta

Pecivo z listkového  plech na pecenie 3 180-200 20-30

cesta univerzalna panvica 3 +1 180-200 25-35

+ plech na pecenie
univerzalna panvica 1+3+5 160 -180 35-45
+ 2 plechy na
pecenie
Pecivo z kysnutého  plech na pecenie 3 ] 180-200 20-30
cesta univerzéina panvica 3 + 1 170-190 25-35

+ plech na pecenie

Chlieb a Zzemle

Pri pe€eni chleba predhrievajte raru na pecenie, kym nie je

uvedené inak.

Do horucej rury na pe€enie nikdy nelejte vodu.

Pri pe€eni na 2 Urovniach zasurite univerzalnu panvicu
vzdy nad plech na pecenie.

Chlieb a zemle PrisluSenstvo Uroveii Druh  Teplota Cas peéenia
ohrie- v°C Vv min.
vania

Kysnuty chlieb z 1,2 univerzalna panvica 2 2 270 8

kg muky 200 35-45

Kvaskovy chlieb z univerzalna panvica 2 3 270 8

1,2 kg muky 200 40-50

Zemle, plech na pecenie 3 3 210-230 20-30

nepredhrievat

Zemle z kysnutého  plech na pedenie 3 9 170-190 15-20

cesta, sladke univerzalna panvica 3 +1 160-180 20-30

+ plech na pecenie
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Tipy pre pecenie

Chcete piect podla
vlastného receptu.

Orientujte sa podla podobného peciva, ktoré je uvedené v
tabulkach.

Takto zistite, €i je treny kolaé
prepeceny.

Asi 10 minut pred koncom uvedeného ¢asu pecenia
zapichnite tenku drevenu Spajdlu do nejvysSieho miesta
kolac¢a. Ak sa na Spajdli neprichytia Ziadne zvySky cesta,
je kolac hotovy.

Kolac sa zrazil.

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo zvolte o 10
stupriov nizSiu teplotu. Tiez dodrziavajte ¢as miesenia
cesta uvedeny v recepte.

Kola¢ pekne v strede
nakysol, ale na okrajoch je
nizsi.

Okraj formy na tortu nevymazavajte. Po upeceni kolac¢ z
formy opatrne uvolnite nozom.

Kolag je na povrchu velmi
tmavy.

Zasunte kolac na nizSiu Uroven, zvolte nizSiu teplotu a
nechajte kola¢ dalej piect.

Kolacg je velmi suchy.

Hotovy kola¢ poprepichujte paratkom a pokvapkajte
ovocnou Stavou alebo alkoholom. Nabuduce zvyste
teplotu pecenia o 10 stupriov a skratte ¢as pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr.
tvarohovy) vypada dobre,
ale vnutri je mazlavy (vihky,
miestami so zvySkami vody).

Nabuduce pouZite menej tekutiny a nechajte pokrm piect
dihsi as pri nizSej teplote. Pri kolacoch so Stavnatou
hornou vrstvou najskér predpecte korpus. Potom korpus
posypte sekanymi mandlami alebo strihankou, skor ako
ho oblozite. Riadte sa pokymi v recepte a dodrziavajte
uvedeny Cas pecenia.

Pecivo nezozlatlo
rovnomerne.

Nastavte nizSiu teplotu; pecivo sa tak rovhomernejsie
upecie. Chulostivé pecivo pecte na horny/spodny ohrev
(=] na jednej Urovni. Pre¢nievajuci papier na pecenie mbze
negativne ovplyviovat cirkulaciu vzduchu, preto by mal
vzdy zodpovedat velkosti plechu.

Ovocny kola¢ je zospodu
velmi svetly.

Nabuduce zasunte kolac¢ o jednu uroven nizSie.

Ovocna Stava pretiekla.

Nabuduce pouzite hlbSiu univerzalnu panvicu, ak je k
dispozicii.
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Drobné pecivo z kysnutého
cesta sa pri peceni zlepilo.

Pecivo ukladajte na plech s rozostupmi medzi jednotlivymi
kiskami minimalne 2 cm. Tak bude mat pecivo dostatok
miesta na nakysnutie a zozlatne po celom povrchu.

Piekli ste na niekolkych
urovniach. Na hornom
plechu je pecivo tmavsie
ako na stredom plechu a
spodnom.

Pri pe€eni na niekolkych urovniach vzdy pouzivajte 3D-
horuci vzduch [@]. Sucasne vioZzené plechy nemusia byt
sucasne hotové.

Pri pe€eni stavnatych
kolacov vznika
kondenzovana voda.

Pri peCeni méze dochadzat k vzniku vodnej pary. Para
unika nad dvierka. Vodna para sa méze usadzovat

na ovladacom paneli alebo na prednej stene nabytku
nachadzajuceho sa v blizkosti spotrebi¢a a odkvapkavat
vo forme kondenzovanej vody. Tento jav je fyzikalne
podmieneny.

Maso, hydina a
ryby

Pokyny k riadu
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Mézete pouzivat akykolvek zZiaruvzdorny riad. Pre pe€enie
vacsieho mnozstva sa hodi aj univerzalna panvica.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Veko by malo byt rozmerovo
zhodné s peka€om a malo by ho dobre uzatvarat.

Pri pouziti smaltovanych pekacov pridajte o nie€o viac
tekutiny.

V pekaci z nehrdzavejucej ocele maso az tak nezozlatne a
potrebuje dlhsi Eas tepelnej upravy. PrediZte €as tepelnej
Upravy.

Nadobu postavte vzdy do stredu rostu.
Udaje v tabulkach:
nadoba bez veka = odkryta;

nadoba s vekom = zakryta.

Horuci skleneny riad postavte na suchu podlozku. Ak je
podlozka mokra alebo studena, moze sklo popraskat.



Pokyny na pecenie

Pokyny ku grilovaniu

Maso

K lubovolnému masu pridajte trochu tekutiny. Tekutina by
mala dosahovat do vysky cca %2 cm. K dusenému masu
pridajte dostato¢né mnozstvo tekutiny. Tekutina by mala
dosahovat do vysky 1 - 2 cm. Mnozstvo tekutiny zavisi na
druhu méasa a materialu nadoby.

Ak pripravujete maso v smaltovanom pekadi, pridajte viac
tekutiny, ako ked peciete v sklenenej nadobe. Pekace

z uslachtilej ocele nie su velmi vhodné. Maso sa pecie
pomalSie a tolko nezozlatne. Nastavte vyssiu teplotu
alalebo dlhSi €as tepelnej upravy.

Grilujte vzdy v zatvorenej rdre na pecenie.

Predhrejte rdru na pecenie asi na 3 minuty, skor ako do nej
vlozite potraviny uréené na grilovanie.

Kusky uréené na grilovanie polozte priamo na rost. Ak
grilujete len jeden kusok, polozte ho do stredu roStu. Na
uroven 1 zasunte univerzalnu panvicu, ktora zachyti stavu
Zz masa a zabrani tak znecisteniu rary na pecenie.

Plech na pecenie alebo univerzalna panvicu nezasuvajte
na uroven 4 alebo 5. Prislusenstvo sa silnym teplom
zdeformuje a pri vyberani méze poskodit varny priestor.

Na grilovanie pouzivajte ak je to mozné kusky rovnakej
velkosti. Tak zozlatni rovhomerne a zostanu pekne
Stavnaté. Steaky osolte az po grilovani.

Grilované kusky otocte po uplynuti %5 uvedeného ¢asu.
Grilovacie teleso sa neustale zapina a vypina. To je
normalne. Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi na

nastavenom stupni grilovania.

Kusky masa obratte po uplynuti polovice ¢asu tepelnej
upravy.

Ak je maso hotové, mali by ste ho nechat’ eSte 10 minut v

zatvorenej rure na pecenie. Maso lepsie nasiakne masovou
Stavou a zvlacni.

51



Roastbeef zabalte po upeceni do hlinikovej félie a nechajte
10 minut v rdre na pecenie.

Pri priprave brav€ového s kozou krizom narezte a potom
maso polozte do pekace najskor kozou nadol.

Miso Hmotnost' Prislusenstvo Uroveii Druh  Teplota Cas tepelnej
ariad ohrie- v°C, Upravy v
vania  grilovaci min.
stupen
Hovadzie maso
Dusena 1,0 kg zakryté 2 2 200-220 120
hovadzia pecen
1,5kg 2 = 190 -210 140
2,0 kg 2 = 180 -200 160
Hovadzia 1,0 kg odkryté 2 0 210-230 70
svieckova
’ 1,5k 2 200 - 22
stredne kg = 00 0 80
prepecena
Roastbeef, 1,0 kg odkryté 1 W 210-230 50
stredne
prepeceny
Steaky, hrubé rost 5+1 | 3 15
3 cm, stredne + univerzalna
prepecené panvica
Telacie maso
Telacia pecen 1,0 kg odkryté = 190-210 100
2,0 kg = 170-190 120
Bravéov miso X
napr. krkovica 1,0 kg odkryté 1 = 200-220 100
1,5 kg 1 x 190-210 140
2,0 kg 1 X 180-200 180
Udené masos 1,0 kg zakryté 2 = 210-230 70
kostou
Jahnacie maso
Jahnacie 1,5kg odkryté 1 = 150 - 170 120
stehno bez
kosti, stredne
prepecené
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Miso Hmotnost' Prislusenstvo Uroveii Druh  Teplota Cas tepelnej
a riad ohrie- v°C, Upravy v
vania  grilovaci min.
stupen
Sekana z500g odkryté 1 X 170-190 70
masa
Udeniny rost 4+1 & 3 15
+ univerzalna
panvica
Hydina Hmotnostné Udaje v tabulke sa vztahuju na ogistenu, na
pecenie pripravenu hydiny bez pinky.
Ak grilujete priamo na roste, zasurite na urover 1
univerzalnu panvicu, ktora zachyti stavu z masa a zabrani
tak nadmernému znecisteniu rdry na pecenie.
Pri kacke alebo husi prepichnite kozu pod kridlami, aby
mohol vytekat' tuk.
Celu hydinu polozte na rost najskér prsnou stranou nadol. Po
uplynuti % uvedeného Casu tepelnej Upravy hydinu obratte.
Kusky pecene, ako morc€acie rolky alebo morc€acie prsia,
obratte po uplynuti polovice uvedeného €asu tepelnej
Upravy. Jednotlivé Casti hydiny otocte po uplynuti %
uvedeného Casu tepelnej Upravy.
Hydina sa upecie obzvlast dozlata a ziska chrumkavu
kozu, ak ju pred koncom €asu pecenia potriete maslom,
slanou vodou alebo pomaranéovou stavou.
Hydina Hmotnost' Prislusenstvo Uroveii Druh  Teplota Cas tepelnej
a riad ohrie- Vv°C, Upravy v
vania  grilovaci min.
stupen
Kurca, celé 1,2 kg rost 2 T 190-210 50-80
Kohut, cely 1,6 kg rost 2 X 210-230 80-90
Kurc€a, polka ab500g rost 2 T 200-220 40-50
Kuracie Casti a300g rost 3 X 200-220 30-40
Kacka, cela 2,0 kg rost 2 % 170-190 90-100
Hus, cela 3,5-4kg rost 2 X 160-170 110-130
Mlada morka, celd 3,0 kg rost 2 X 170-190 80-100
Mor&acie homé 1,0 kg rost 2 % 180-200 90-100
stehna
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Ryby Ak grilujete priamo na roste, zasurite na uroveri 1
univerzalnu panvicu, ktora zachyti tekutinu a zabrani tak
nadmernému znecisteniu rury na pecenie.

Kusky ryb obratte po uplynuti %5 ¢asu grilovania.

Celud rybu nemusite obracat. Vlozte celu rybu do rary
na pecenie v polohe plavania, chrbtovou plutvou nahor.
Do brucha ryby vlozte nadrezany zemiak alebo mald
Ziaruvzdornu nadobu, aby ste rybu stabilizovali.

Ryby Hmotnost’ Prislusenstvo Uroveii Druh  Teplota Cas tepelnej
ariad ohrie- v°C, Upravy v
vania  grilovaci min.
stupen

Ryba, cela acca rost 2 | 3 20-25

300 g

1,0 kg rost 2 X 180-200 45-50

1,5 kg rost X 170-190 50-60
Rybia kotleta, rost ™ 2 20-25
hruba 3 cm

Tipy pre pecenie
masa a grilovanie

V tabulke nie je uvedena Nastavte najbliz8iu nizsiu hodnotu a predizte as tepelne;
hmotnost mésa, ktoré by ste  Upravy.
chceli pripravit.

Ako zistite, ¢i uz je pecen Pouzite teplomer na maso (mézete kupit' v

hotova. Specializovanom obchode) alebo uskutoénite ,skusku
lyzicou®. Zatlacte lyzicou na maso. Ak je maso pri stlaceni
lyZice pevné, je upecené; v opacnom pripade sa musi
este chvilu piect.

Pecer je vefmi tmava a na Skontrolujte, &i ste spravne nastavili zasuvnu urovern a
povrchu miestami spalena. teplotu.

Pecen vypada dobre, ale Nabuduce pouzite mensiu nadobu alebo pridajte viac
Stava je pripalena. tekutiny.
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Pokrm vypada dobre, ale
Stava nezhnedla a je velmi

riedka.

Nabuduce pouzite vacésiu nadobu alebo pridajte menej
tekutiny.

Pri polievani pecene vznika

Tento jav je fyzikalne podmieneny a je Uplne normainy.

vodna para. Velka Cast vodnej pary unika nad dvierka rury na pecenie
a mbze sa zrazat na chladnejSom oviadacom paneli alebo
na prednych stenach susedného nabytku a odkvapkavat
vo forme kondenzovanej vody.

Nakypy,

gratinované

pokrmy a toasty

AK grilujete priamo na ro$te, zasurite na uroveri 1
univerzalnu panvicu, ktora zabrani nadmernému
znecisteniu rary na pecenie.

Nadobu postavte vzdy na rost.

Cas tepelnej Upravy né}(ypu zavisi na velkosti pouzitého
riadu a vySke nakypu. Udaje v tabulke su len orientacné.

Nakypy Prislusenstvo  Uroveii Druh  Teplota Cas pedenia

a riad ohrie- v°C v min.
vania

Sladky nakyp forma na nakyp 2 = 180-200 40-50

Cestovinovy nakyp forma na nakyp = 210-230 30-40

Gratinované zemiaky, 1 forma na E 160-180 60-80

syrove zloZenie, vrstva nakyp

vysoka max. 4 cm 2 formy na 1+3 150 - 170 65-85
nakyp

ZapecCeny toast, 4 ks rost ] 7-10

ZapecCeny toast, 12 ks rost =] 5-3

Hotové pokrmy

Dbajte na udaje vyrobcu na obale.

Ak davate na prisluSenstvo papier na pecenie, dbajte na
to, aby bol papier vhodny pre nastavenu teplotu. Velkost
papiera prispésobte pokrmu.

Konec¢ny vysledok zavisi na pouzitych surovinach. Tmavy
povrch a nerovnosti sa moézu vyskytovat’ uz pri syrovom
vyrobku.
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Pokrm Prislu$enstvo Urovei Druh  Teplota Cas peéenia
ohrie- v°C Vv min.
vania
Pizza, zmrazena
Pizza, tenké cesto univerzalna panvica 2 KX 190-210 15-20
univerzalna panvica 3 + 1 180-200 20-30
+ rost

Pizza, hrubé cesto univerzalna panvica 2 KX 170-190 20-30
univerzalna panvica 3 + 1 170-190 20-30

Pizza Baguette univerzalna panvica 3 170-190 20-30

Minipizza univerzalna panvica 3 180-200 10-20

Pizza, chladena, univerzalna panvica 1 ES 180-200 10-15

predhriat

Vyrobky zo zemiakov,

zmrazené

Hranolky univerzalna panvica 3 190-210 20-30

univerzalna panvica 3 + 1 180-200 30-40
+ plech na pecenie

Krokety univerzalna panvica 190-210 20-25

Rosti, plnené univerzalna panvica A 190-210 15-25

zemiakové tasticky

Pecivo, zmrazené

Zemle, bagety univerzalna panvica ES 190-210 10-20

Pracliky univerzalna panvica ES 200-220 10-20

Pecivo, predpecené

Predpecené zemle univerzalna panvica 3 2 190-210 10-20

alebo bagety univerzaina panvica 3 + 1 160- 180 20-25

+ rost

Vyprazané drobnosti

Rybie prsty univerzalna panvica 200-220 10-15

Kuracie prsty alebo univerzalna panvica 190-210 10-20

nugety

Zavin, zmrazeny univerzalna panvica 3 EN 190-210 30-40
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Zvlastne pokrmy

Jogurt

Kysnuté cesto

Na VasSom spotrebic¢i mdzete nastavit teplotu od 50 do
270 °C. Preto sa Vam podari krémovy jogurt pri 50 °C
rovnako dobre ako kypré kysnuté cesto.

Nechajte mlieko zovriet (3,5 % tuku), ochladte na 50 °C.
VmiesSajte 150 g jogurtu. Vzniknutou hmotou napliite misky
alebo malé pohare a zakryté postavte na rost. Ruru na
pecenie predhrejte 5 minut pri 50 °C. Potom postupujte
podla receptu.

Kysnuté cesto pripravte ako obvykle. Vlozte ho do
Ziaruvzdornej nadoby z keramiky a zakryte. Predhrejte
varny priestor rdry na pe€enie na 5 minut, potom raru
vypnite a vlozte do nej pripravené cesto.

Priprava
Pokrm Nadoba Uroveni Druh Teplotav°C Doba
ohrie- pecenia
vania Vv min.
Jogurt Postavte misky 1 50 6 - 8 hod.
alebo pohare na
rost.
Kysnuté Pouzite Nadobu Ruru na 5 min.
cesta Ziaruvzdorny postavte na pecenie 20 - 30 min.
riad. dno varného predhrejte pri
priestoru. 50 °C, potom ju
vypnite a viozte
do nej kysnuté
cesto.
Rozmrazovanie

Zmrazené potraviny vyberte z obalu, vlozte do vhodnej
nadoby a postavte na rost.

Dbajte prosim na udaje vyrobcu uvedenych na obale.

Cas potrebny na rozmrazenie zavisi na druhu a mnoZstve
potravin.

Hydinu polozte na tanier prsnou stranou nadol.
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Pokrm

Prislusenstvo Uroveii Druh  Teplotav°C

ohrie-

vania
Napr. torty so Sfahackou, s rost 2 & Voli€ teploty
maslovym krémom, s ¢okoladovou zostane

alebo cukrovinkovou polevou,

vypnuty.

ovocie, kur€a, udeniny a maso,
chlieb a Zemle, kolace a iné pecivo.

Susenie Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu, vSetko poriadne
umyteé.
Ovocie a zeleninu nechajte dobre odkvapkat  a osuste ho.
Zasurite univerzalnu panvicu na zasuvnu uroven 3, rost
na zasuvnu uroven 1. Vylozte univerzalnu panvicu a rost
papierom na pecenie alebo pergamenovym papierom.
Stavnaté ovocie a zeleninu niekolkokréat obratte. Ususené
ovocie a zeleninu okamzite odoberte z papiera.
Pokrm Uroveni Druh  Teplota Cassusenia
ohrie- v°C v hod.
vania
600 g jablkové kruzky 1+3 80 ccab
800 g kusky hrusiek 1+3 80 cca8
1,5 kg sliviek 1+3 80 cca8-10

200 g kuchynskeé bylinky, umyté 1+3

)

80 cca 1'/,

Zavaranie

Priprava
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Pohare a zavaracie gumy musia byt Cisté a v poriadku.
Pouzivajte pohare ak je to mozné v rovnakej velkosti.
Udaje v tabulkach sa vztahuji na okruhlé pohare s
objemom 1 |. Pozor! Nepouzivajte vacsie ani vy$Sie pohare.
Vicka by mohli prasknut.

Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu, vSetko poriadne
umyté.



Nastavenie

Zavaranie ovocia

Naplrite ovocie nebo zeleninu do poharov, ale nie az po
okraj. Okraje poharov pripadne eSte raz utrite, aby boli
Uplne Cisté. Na kazdy pohar polozte gumu na zavaranie a
vicko. Pohare uzatvorte pomocou svoriek.

Do varného priestoru rury na pecenie nikdy nevkladajte
viac ako Sest poharov.

Uvedeny &as tepelnej Upravy v tabulkach je len orientacny.
Cas tepelnej Upravy médze ovplyvnit poéet poharov a
mnozstvo a teplota ich obsahu. Skor ako prepnete alebo
vypnete rdru na pecenie, presvedcte sa, Zze obsah poharov
spravne perli.

1. Zasurite univerzalnu panvicu na uroven 2. Pohare
postavte tak, aby sa navzajom nedotykali.

2. Do univerzalnej panvice nalejte 0,5 | horucej vody (cca
80 °C).

3. Zatvorte dvierka rdry na pecenie.

4. Nastavte voli& funkcii na spodné ohrievanie —.

5. Nastavte voli¢ teploty na 170 az 180 °C.

Po priblizne 40 az 50 mindtach zaénu v poharoch v
kratkych intervaloch stupat bublinky. Vypnite riru na
pecenie.

Po 25 az 35 minutach zostatkového tepla vyberte pohare
z varného priestoru rury na pecenie. Pri dlh§om chladnuti
vo varnom priestore rdry na pe€enie by mohlo dojst k
tvorbe choroboplodnych zarodkov a zavarané ovocie sa
mobze pokazit.

Ovocie v poharoch s objemom | Hned’ ako obsah Zostatkové teplo
11 zacne perlit’

Jablka, ribezle, jahody vypnite cca 25 minut
Ceredne, marhule, broskyne, a vypnite cca 30 minut
egrese

Jabléné pyré, hrusky, slivky vypnite cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Hned ako v poharoch zacnu stupat bubliny, znizZte teplotu
na 120 az 140 °C a zavarajte cca 35 az 70 minut (podla
druhu zeleniny). Potom rdru na pecenie vypnite a vyuzite
zostatkoveé teplo.
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Zelenina v studenom laku v Hned’ ako obsah Zostatkové teplo
poharoch s objemom 1| zacne perlit’

Uhorky cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzic¢kova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, Cervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Hrasok cca 70 minut cca 30 minut

Vybratie poharov Neukladajte hortice pohare na studenu alebo mokru

podlozku. Mohli by prasknut.

Akrylamid v potravinach

Ktorych pokrmov sa to Akrylamid vznika predovSetkym v pokrmoch pripravovanych

tyka? z obilia alebo zemiakov pri vysokej teplote. To sa tyka napr.
zemiakovych lupienkov, hranoliek, toastov, zemli, chleba a
jemného peciva (susSienky, pernik alebo spekulatius).

Tipy pre znizenie obsahu akrylamidu v pokrmoch

Vseobecne Cas tepelnej pravy by mal byt &o najkratsi.
Pokrmy pecte do zlata, nie velmi do hneda.
Vacsie a hrubsie pecivo obsahuje menej akrylamidu.
Pecenie Horny/spodny ohrev max. 200 °C, 3D-horuci vzduch
alebo horuci vzduch max. 180 °C.

Cukrovinky Horny/spodny ohrev max. 190 °C, 3D-horuci vzduch
alebo horuci vzduch max. 170 °C. Potretie peciva vajcom
alebo zitkom zmierni tvorbu akrylamidu.

Hranolky rozloZte na plech rovhomerne a v jednej vrstve.

Hranolky do ruary Pecte vzdy minimalne 400 g/plech, aby ste zabranili
vysu$eniu pokrmu.
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Normované pokrmy

Tieto tabulky boli vytvorené pre skusobné instituty s ciefom
ulahCenia testovania r6znych spotrebicov.

Podla normy EN/IEC 60350.

Pri peCeni na 2 urovniach vzdy zasurite univerzainu
panvicu nad plech na pecenie. Pri peCeni na 3 Urovniach
zasunte univerzalnu panvicu do stredu.

Striekané pecivo:
Sucasne vlozené plechy nemusia byt su¢asne hotové.

Uzatvoreny jablkovy kola¢ na 2 Urovniach:
Tmavé tortové formy postavte nad seba.
Uzatvoreny jablkovy kola¢ na 1 Urovni:
Tmavé tortové formy umiestnite vedla seba.

Kolace vo forme na tortu z bieleho plechu:

Pecte s hornym/spodnym ohrevom (=] na 1 Urovni. PouZite
univerzalnu panvicu namiesto rostu a postavte na fiu
tortové formy.

Pokrm Prislu$enstvo Uroveii Druh  Teplota Cas peéenia
a riad ohrie- v°C Vv min.
vania
Striekané pecivo, plech na peCenie 3 [ 140-150 30-40
predhriat plech na peCenie 3 140-150 30-40
univerzalna 3+1 140-150 30-40
panvica
+ plech na
pecenie
univerzalna 1+3+5 130-140 35-50
panvica
+ 2 plechy na
pecenie
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Pokrm Prislusenstvoa  Uroveii Druh  Teplota Cas pecenia
riad ohrie- v°C Vv min.
vania
Malé kolaciky, plech na pe€enie 3 = 150-170 20-35
predhriat plech na pecenie 3 150-170 20-35
univerzalna 1+3 140-160 30-45
panvica + plech na
pecenie
univerzalna 14345 130-150 35-55
panvica + 2 plechy
na pecenie
Vodovy piskot, tortova forma na 2 9 160 - 180 30-40
predhriat™ roste
Vodovy piskét tortova forma na 2 160-180 30-40
roste
Kysnuty kola¢ na univerzalna panvica 3 [ 170-190 40-50
plechu univerzalna panvica 3 150-170 40-50
univerzalna 1+3 150-170 50-60
panvica + plech na
pecenie
Uzatvoreny jablkovy rost + 2 tortové 1 180-200 70-80
kolaé formy @ 20 cm
2 rosty + 2 tortové 1+ 3 190-210 65-75

formy @ 20 cm

* Na predhriatie nepouzivajte rychloohrievanie.

Grilovanie Ak ukladate potraviny priamo na rost, nezabudnite na
uroven 1 zasunut univerzalnu panvicu, ktora zachyti
tekutinu a zabrani tak nadmernému znedisteniu riry na
pecenie.

Pokrm Prislusenstvo Uroveii Druh  Teplota Doba

a riad ohrie- v°C grilovania v

vania min.

Zozlatnutie toastu, rost 5 = 3 -2
predhriat’ 10 minut
Beefburger, 12 ks,* rost + 4 +1 | 3 25-30
nepredhrievat univerzalna

panvica

* Po uplynuti % Casu grilovanie obratte.
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Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.718/2002 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem v
plathom zneni. Pred montézou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie
na inZinierske siete podla platnych noriem a podla navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak vyrobok je pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri pra€kach a umyvackach riadu sériovo vybavenych systémom AquaStop, je vyrobcom
poskytnuta na toto zariadenie zaruka po celt dobu zivotnosti spotrebica, a to ako na funkciu
zariadenia AquaStop, tak aj na Skody, ktoré vzniknu preukazatelne poruchou tohoto zariadenia.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






