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A\ Dulezita bezpeénostni upozornéni

Tento navod k pouziti si peclivé prostudujte. Jenom tak
muzete Vas spotrebi¢ bezpecné a spravné ovladat. Tento
navod k pouziti a montazni navod uschovejte pro dalSiho
majitele nebo pro pozdéjsi pouziti.

Spotrebi¢ hned po vybaleni zkontrolujte. Pokud se béhem
pfepravy poskodil, nepfipojujte jej.

Spotrebice bez zastréky smi pfipojovat jen autorizovany
odbornik. Pfi poSkozeni spotfebi¢e z divodu chybného
pfipojeni ztracite narok na zaruku.

Tento spotfebic€ je urCen jen pro soukromou domacnost
nebo podobné prostiedi. Spotiebi¢ pouzivejte jen k
pfipravé pokrmu a napoju. Na spotfebi¢ béhem provozu
dohlizejte. Spotfebi¢ provozujte jen v uzavienych
prostorach.

Tento spotfebi¢ neni vhodny k provozu s externimi
hodinami nebo dalkovym ovladanim.

Déti mladSi 8 let nesmi tento spotfebi€ pouzivat. Déti
od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi a
mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a/nebo znalosti mohou tento spotfebi¢ ovladat jen
tehdy, pokud jsou pod dozorem nebo byly o spravném
a bezpecném ovladani spotiebiCe pouceny a pochopily
v8echna rizika, ktera z pouzivani vyplivaji.

Déti si nesmi se spotfebidem hrat. Cisténi a uZivatelskou
udrzbu nesmi provadét déti, jediné, Ze maiji 8 let nebo vice
a jsou pod dozorem odpovédné osoby.

Déti mladSi 8 let drzte od spotiebice a pFivodniho kabelu v
bezpetné vzdalenosti.

Prislusenstvi zasouvejte spravné do varného prostoru. Viz
popis pfislusenstvi v navodu k pouZiti.



Nebezpec€i pozaru!

Hoflavé predméty uskladnéné ve varném prostoru se
mohou vznitit. Ve varném prostoru nikdy neskladujte
zadné horlavé predméty. Nikdy neotvirejte dvitka
spotiebiCe, pokud ze spotiebice vychazi kouf. Vypnéte
spotiebi¢ a vytahnéte sitovou zastr¢ku, nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skFini.

P¥i otvirani dvifek spotfebice vznika pravan. Pecici
papir by se mohl dotknout ohfevnych ¢asti a vznitit se.
Pecici papir nikdy pfi pfedehfivani nepokladejte volné
na prisluSenstvi. Pecici papir vzdy zatizte nadobim
nebo pecici formou. Pecicim papirem vylozte jen
potfebnou plochu. Pecici papir nesmi pfesahovat pres
prisluSenstvi.

Horky olej a tuk se rychle vzniti. Na rozpaleny olej a tuk
neustale dohlizejte. Ohen nikdy nehaste vodou. Vypnéte
varnou desku. Plameny opatrné uhaste pokli¢kou,
hasici dekou a pod.

Varné zony se velmi rozpali. Na varnou desku nikdy
nepokladejte hoflavé pfedméty. Na varné desce nikdy
neskladujte zadné predméty.

Spotfebi€ se silné zahtiva, hoflavé materialy se mohou
snadno vznitit. V blizkosti pecici trouby nebo pod ni
neskladujte ani nepouzivejte zadné hoflavé predméty
(napf. spreje, Cistici prostfedky). V pecici troubé nebo
na ni neskladujte zadné hoflavé predméty.

Povrch zasuvky v podstavci maze byt velmi horky.

V zasuvce skladujte jen prisluSenstvi pecici trouby.
Vznétlivé a hoflavé pfedméty nesmi byt skladovany v
zasuvce v podstavci.

Nebezpeci popaleni!

Spotfebi€ se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
vnitfnich ploch varného prostoru nebo ohfevnych ¢asti.
Spotfebi¢ nechte vzdy nejdfive vychladnout. Déti drzte
od spotrebice v bezpecné vzdalenosti.

PrisluSenstvi nebo nadobi se velmi zahtivaji. Horké
pfislusenstvi nebo nadobi vzdy z varného prostoru
vytahujte pomoci chihapky.



Vypary z alkoholu se mohou ve varném prostoru
vznitit. Nepfipravujte pokrmy s vysokym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Pouzivejte jen mala
mnozstvi vysokoprocentnich napoju. Dvitka spotfebice
otvirejte opatrné.

Varné zony a jejich okoli, zejména ram varné desky je
velmi horky. Horkych ploch se nedotykejte. Déti drzte od
spotiebiCe v bezpecéné vzdalenosti.

Bé&hem provozu se povrch spotfebice silné zahfiva.
Horkych ploch se nedotykejte. Déti drzte v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

Varna zéna hreje, ale ukazatel nefunguje. Vypnéte
pojistku v pojistkové skfini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

Spotrebi¢ se béhem provozu velmi zahtiva. Pfed
¢isténim nechte spotfebic vychladnout.

Nebezpeci opareni!

Pristupné ¢asti se béhem provozu spotfebice silné
zahrivaji. Nikdy se nedotykejte horkych ¢asti. Déti drzte
od spotrebice v bezpeéné vzdalenosti.

Dvitka pecici trouby otvirejte opatrné. Dvitka spotfebice
otvirejte opatrné. Déti drzte od spotrebice v bezpecné
vzdalenosti.

Voda v horkém varném prostoru zapficinuje vznik pary.
Do horkého varného prostoru nikdy nelijte vodu.

Nebezpeci poranéni!

Poskrabané sklo a dvitka spotfebi¢e mohou prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo, ostré nebo abrazivni
Cistici prostredky.

Varné nadoby mohou vlivem tekutiny, ktera se nachazi
mezi dnem varné nadoby a varnou zénou ne¢ekané
nadskocit. Varné zény a dna varnych nadob udrzujte
vzdy Cisté.

Neni-li spotfebi€ k podstavci pfipevnén, muze z
podstavce sklouznout. Spotfebi¢ musi byt s podstavcem
pevné spojen.



Nebezpeci prevrhnuti!

Upozornéni: Aby se zabranilo pfevrhnuti spotfebice, musi
byt namontovana ochrana proti pfevrhnuti. Prostudujte si
prosim montazni navod.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

m Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami
zaskoleny technik zakaznického servisu smi provadét
opravy. Je-li spotfebi¢ vadny, vytahnéte sitovou
zastréku nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Kontaktujte zédkaznicky servis.

m Na horkych ¢astech spotfebi¢e se mlze izolace kabelu
elektrospotfebicu roztavit. Pfivodni kabel nesmi pfijit do
styku s horkymi ¢astmi spotiebice.

m Proniknuta vihkost mlze zapficinit ranu elektrickym
proudem. Z toho ddvodu nepouzivejte zadné
vysokotlaké nebo parni Cistice.

m PFi vyméné Zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky Zarovky pod proudem. Pfed vyménou vytdhnéte
sitovou zastréku, nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skFini.

m Vadny spotfebi¢ mize zapficinit ranu elektrickym
proudem. Proto nikdy vadny spotfebi¢ nezapinejte.
Vytahnéte sitovou zastréku nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skfini. Kontaktujte zakaznicky servis.

ranu elektrickym proudem. Vypnéte pojistku v pojistkové
skfini. Kontaktujte zédkaznicky servis.



Nebezpec€i pozaru!

m VoIné zbytky pokrmd, tuk a Stava z pecené se mohou
béhem samodisténi vznitit. Pfed kazdym samocisténim
odstrante hrubé necistoty z varného prostoru a z
prisluSenstvi.

m Spotiebi¢ se béhem samodisténi velmi zahfiva.
Na madlo dvifek nikdy nezavésujte zadné hoflavé
prfedméty, jako jsou napf. utérky. Pfedni stranu spotfebic
udrzujte volnou. Déti drzte od spotfebiCe v bezpeéné
vzdalenosti.

Nebezpeci popaleni!

m Varny prostor se béhem samocisténi silné zahfiva.
Nikdy neotvirejte dvifka spotrebice ani rukou
neposouvejte zajiStovaci hacky. Spotfebi¢ nechte
vychladnout. Déti drzte od spotfebice v bezpecné
vzdalenosti.

[ & Spotiebi¢ se béhem samodisténi zvenku velmi
zahfiva. Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebice.
Spotiebi¢ nechte vychladnout. Déti drzte od spotfebice
v bezpec€né vzdalenosti.



Priciny poskozeni

Varna deska ]

Drsna dna hrncl a panvi poskrabou sklokeramiku.

Vyhnéte se zahfivani prazdnych varnych nadob. Mohou
vzniknout Skody.

Horké panve a hrnce nikdy neodstavujte na ovladaci
panel, displej nebo ram varné desky. Mohou vzniknout
Skody.

Pokud na varnou desku upadnou tvrdé nebo Spicaté
pfedméty, mohou varnou desku poskodit.

Hlinikova félie nebo plastové nadoby se na varné desce
roztavi. Ochranna félie sporaku neni vhodna pro vasi
varnou desku.

Prehled V nasleduijici tabulce najdete nejéastéj$i podkozeni:

Poskozeni Pri¢ina

Opatieni

Skvrny PreteCené pokrmy PreteCené pokrmy okamzité odstrarite

Skrabkou na sklo.

Nevhodné Cistici prostfedky PouZivejte jen Cistici prostfedky, které

jsou vhodné pro sklokeramiku.

Skrabance Sdl, cukr a pisek

Varnou desku nepouzivejte jako
pracovni nebo odkladaci plochu.

Drsnéa dna hrncl

a panvi Zkontrolujte vase nadobi.

poskrabou sklokeramiku

Zabarveni Nevhodné Gistici prostredky Pouzivejte Cistici prostfedky, které jsou

vhodné pro sklokeramiku.

Odér hrnct (napf. hlinik) Hrnce a panve pfi pfesouvani

nazvednéte.

Opryskani, pokrmy s vysokym obsahem cukru. Pfete¢ené pokrmy okamzité odstrarite

Skrabkou na sklo.




Priciny poskozeni
trouby
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Pozor!

PrisluSenstvi, félie, pedici papir nebo nadobi na dné
pecici trouby: Na dno pecici trouby nepokladejte Zadné
pfislusenstvi. Dno varného prostoru nevykladejte
zadnou folii ani pecici papirem. Na dno varného
prostoru nepokladejte nadobi, pokud je teplota
nastavena na vice nez 50°C. P¥iSlo by tak ke hromadéni
tepla. Doby tepelné Upravy pak jiz neodpovidaji a mize
dojit k poskozeni smaltu.

Voda v horkém varném prostoru: Do horkého varného
prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se vodni para. Zménou
teploty se muze poskodit smalt.

Vlhké potraviny: V uzavieném varném prostoru
neskladujte delSi ¢as vihké potraviny. Smalt by se
poskodil.

Ovocna $tava: Pecici plech v pfipadé hodné Stavnatych
ovocnych kolac¢l nepreplniujte. Ovocna Stava, ktera
kape z peciciho plechu, zaneché skvrny, které nelze
odstranit. Pouzivejte radéji hlubSi univerzalni panev.

Vychladnuti s otevifenymi dvifky trouby: Varny prostor
nechavejte vychladnout jen s uzavienymi dvirky. | kdyz
jsou dvifka spotfebice oteviena jen trochu, mohou byt
C¢asem poskozeny sousedici Eelni Easti nabytku.

Silné znecisténé tésnéni trouby: Pokud je tésnéni trouby
hodné znecisténé, dvifka od trouby bé&éhem provozu jiz
spravné nedoléhaji. Mohou byt podkozeny sousedici
Celni ¢asti ndbytku. Tésnéni trouby udrzujte vzdy Cisté.

Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci plocha:
Nestoupejte nebo nesedejte na oteviena dvifka od
pecici trouby. Nepodkladejte na dvefe zadné nadobi
nebo prislusenstvi.

Zasunuti pfislusenstvi: Podle typu spotfebi¢e by mohlo
pfisluSenstvi pfi zavirani poskodit prosklené dvirka.
PFisluSenstvi zasunujte do varného prostoru vzdy az
nadoraz.



Poskozeni zasuvky
v podstavci

m Preprava spotrebice: Spotiebi¢ nepfenasejte ani
netahejte za madlo na dvitkach. Madlo neudrzi
hmotnost spotfebiCe a mohlo by se zlomit.

Pozor!
Do zasuvky v podstavci nedavejte zadné horké predméty.
Mohla by se poskodit.

Umisténi a pripojeni

Elektrické pripojeni

Pro instalatéra

Elektrické pfipojeni musi provést koncesovany odbornik.
Musi byt dodrzeny predpisy mistniho dodavatele elektfiny.

Je-li spotfebi¢ chybné pfipojen, pfi poskozeni ztracite narok
na zaruku.

Pozor!

Pokud se sitovy kabel poSkodi, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisni sluzbou nebo podobné
kvalifikovanou osobou.

m Ze strany instalace musi byt pouzit jisti€ vSech pdlu se
vzdalenosti kontakt( alespon 3 mm. P¥i pfipojeni pres
zastrCku to neni potfebné, je-li je zastrcka uzivateli
pfistupna.

m Elektricka bezpecnost: Sporak je spotrebic s tfidou
ochrany I. a smi byt provozovan jen ve spojeni s
ochrannym vodi¢em.

m K pfipojeni spotfebiCe je nutné pouzit vedeni typu H 05
VV-F nebo rovnocenné vedeni.

m SpotiebiCe se zastr€kou smi byt pfipojeny jen do

predpisové nainstalované zastrcky s jisténim max. 25 A,
3x4 mm>.
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Sporék umistéte Sporak postavte pfimo na podlahu.
vodorovné o o §
1. Vytahnéte zasuvku v podstavci a mirné ji nadzvednéte.
Uvnitf podstavce se vepiedu a vzadu nachazeji
nastavovaci noZicky.

2. Pomoci Sestihranného kli¢e nastavte nastavovaci
nozicky podle potfeby, spordk musi stat vodorovné
(obrazek A).

3. Zasuvku v podstavci znovu zasunte (obrazek B).

Aby se sporak nepfevrhnul, musite jej pfipevnit pomoci
pfilozeného uhelniku na sténu. Dodrzujte prosim montazni
navod pro upevnéni na sténu.

12



Vas novy sporak

Zde se seznamite s Vasim novym sporakem. Vysvétlime
vam ovladaci panel, varnou desku a jednotlivé prvky
obsluhy. Zaroven ziskate informace k varnému prostoru a
pfisluSenstvi.

VSeobecné Provedeni zavisi na typu spotiebice.

Vysvétleni

1

Varna deska

2 Spinac varné zoény
3 Voli¢ funkci, ovladaci tlacitka a displej, voli¢ teploty
4  Chlazeni spotfebice
5  Dvitka pecici trouby
6  Zasuvka v podstavci
Ovladaci knofliky Ovladaci knofliky jsou zapustény v poloze ,Vyp.“. Pro

zasunuti a vysunuti ovladaci knoflik stisknéte.
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Varna oblast Zde ziskate prehled o ovladacim panelu. Provedeni zavisi
na typu spotfebice.

10O OF
GT

@4

Vysvétleni

1 Varna zéna 17 cm nebo zéna peceni 17x26 cm

2 Varnazona 14,5 cm
3  Varna zoéna 18 cm
4  Dvouokruhova varna zéna 21 a 12 cm
5  Ukazatel zbytkového tepla
Spina¢ varnych zén Pomoci étyf spinacu varnych zén nastavte vykon ohfevu

jednotlivych varnych zén.

Poloha Vyznam

0 Nulova poloha Varna zéna je vypnuta.

1-9 Varné stupné 1 = nejnizsi vykon
9 = nejvyssi vykon

co Pfipojeni/ PFipojeni/zapnuti zény peceni.
zapnuti

© Pripojeni/ Zapnuti velké dvouokruhové
zapnuti varné zony.

P¥i zapnuté varné zoné sviti kontrolka.

14



Ukazatel zbytkového Varna deska ma pro kazdou varnou z6nu ukazatel

tepla zbytkového tepla. Tento ukazatel upozorfiuje na jesté horké
varné zony. | kdyz je varna deska vypnuta, ukazatel sviti
tak dlouho, dokud varna zéna dostatecné nevychladne.

Zbytkové teplo miizete z Uspornych divodu vyuzit
napfiklad pro udrzovani teploty mensiho pokrmu.

Pecici trouba Pegici troubu nastavite volidem funkci a volicem teploty.

Voli¢ funkci Voli¢em funkci nastavite druh ohfevu pecici trouby. Voli¢
funkci mizete otacet doprava nebo doleva.

Poloha Pouziti

o Nulova poloha Pecici trouba je vypnuta.

O Horni/Spodni ohfev* Na kolace, nakypy a libové kusy masa (napf. hovézi
nebo zvéfinu) na jedné urovni. Teplo pfichazi rovhomérné
seshora i zezdola.

3D-horky vzduch* Na kolace a pecivo na jedné az tfech urovnich. Ventilator
distribuuje teplo od kruhového topného télesa v zadni
sténé trouby rovnomeérné po celém pecicim prostoru.

Pizza-stupen Rychla pfiprava mrazenych produkt(l bez predehfivani,
napf. pizza, hranolky nebo zavin. Hfeje spodni topné
téleso a prstencové topné téleso v zadni sténé.

L]  Spodni ohfev Na zavarovani a dopékani nebo pfipékani. Teplo proudi
ze spodu.
W Cirkulagni gril Na peceni masa, dribeZe a celych ryb. Grilovaci topné

téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji.
Ventilator umozniuje, aby horky vzduch cirkuloval kolem
pokrmu.

] Maloplos$ny gril Grilovani mensich mnozstvi steak(, uzenin, toastt a
rybich kousku. Hreje stfedni ¢ast grilovaciho télesa.

7]  Velkoplosny gril Pro grilovani steakd, uzenin, toastu a kousku ryb.
Zahtiva se cela plocha pod grilovacim télesem.

* Druh ohfevu, se kterym byla ur€ena energeticka tfida podle EN50304.
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Poloha

Pouziti

Rozmrazovani

Rozmrazovani masa, dribeze, chleba a kolacu.
Ventilator umozriuje, aby horky vzduch cirkuloval kolem
pokrmu.

Rychloohfev

Rychlé pfedehfejte troubu bez pfisluSenstvi.

* Druh ohfevu, se kterym byla ur€ena energeticka tfida podle EN50304.

Bé&hem nastavovani ve varném prostoru sviti osvétleni.

Voli¢ teploty Pomoci volie teploty mazete nastavit teplotu nebo
grilovaci stupen.
Poloha Funkce
° Nulova poloha Pedici trouba nehfeje.
50-270 Teplotni rozsah Teplota v pecicim prostoru v °C.
1,2,3 Nastaveni grilu Nastaveni grilu pro Maloplogny [ a Velkoplogny

il gril.

Stupen 1= nizké
Stupen 2 = stfedni
Stupen 3 = vysokeé

Tlacitka a displej

Béhem rozehfivani pecici trouby sviti v ukazateli symbol
teploty §. Pokud je rozehfivani piferuseno, symbol zhasne.
U nékterych nastaveni nesuviti.

Pomoci tlacitek mizete nastavovat rdzné doplrikové
funkce. Hodnoty, které jste nastavili, se zobrazuji na
displeji.

Poloha

Pouziti

L\ Tlagitko budik

Tak nastavite budik.

@®  Casové funkce

Tak nastavite ¢as, dobu tepelné Upravy |-l a dobu
ukonceni -,

- Minus

Snizi nastavovanou hodnotu.

Oo—=  Détska pojistka

Tak détskou pojistku zapnete nebo vypnete.

+ Plus

ZvySi nastavovanou hodnotu.
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Varny prostor

Osvétleni pecici trouby

Chladici ventilator

Ve varném prostoru se nachazi osvétleni. Chladici
ventilator chrani pecici troubu proti prehfati.

Bé&hem provozu sviti osvétleni v pecicim prostoru.
Chladici ventilator se podle potfeby zapina a vypina. Teply

vzduch unika nad dvifky pedici trouby.

Aby se varny prostor po pouziti rychleji ochladil, chladici
ventilator jeSté né&jaky ¢as dobiha.

Pozor!
Ventilacni Stérbinu nezakryvejte. Jinak by se pecici trouba
prehrala.
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Vase prislusenstvi

Zasunuti
prislusenstvi
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Prislusenstvi dodané s pecici troubou je vhodné pro hodné
pokrmu. Dejte pozor na to, aby bylo prfisluSenstvi vzdy do
varného prostoru spravné zasunuto.

Aby se nékteré pokrmy povedly jesté Iépe nebo aby bylo

zachazeni s Vasi pecici troubou jesté pohodingjsi, je Vam k
dispozici velky vybér zvlastniho prisluSenstvi.

PrisluSenstvi Ize do trouby zasunout v 5 rdznych trovnich.
PrisluSenstvi zasouvejte vzdy az nadoraz, aby se
nedotykalo prosklenych dvifek.

PrisluSenstvi muzete vysunout zhruba do poloviny, aniz by
se prevrhlo. Pokrmy se tak daji snadnéji vyjmout.

PFi zasouvani do varného prostoru dejte pozor na to, aby
byl zafez na pfislusenstvi vzadu. Jen tak zapadne.




Vysouvaci kolejni¢ky na urovnich 1, 2 a 3 umoznuji
vysunout pfisluSenstvi jesté dale.

V zavislosti na vybaveni spotfebice se vysouvaci kolejnicky
zamknou na misté, kdyz je zcela vytahnete. Ulozeni
pfislusenstvi na kolejnicky tak pro vas bude jednodussi.
Abyste kolejnicky opét uvolnili zatlacte kolejnicky zpatky do
peciciho prostoru pomoci lehkého tlaku.

Upozornéni: Pokud je pfisluSenstvi horké, mize se
zdeformovat. Jakmile opét vychladne, deformace zase
ustoupi. Fungovani pfislusenstvim tim neni nijak naruseno.

Pecici plech drzte pevné obéma rukama na kazdé strané
a paralelné jej zasunte do zavésného rostu. Pfi zasouvani
peciciho plech se vyhnéte pohybim doprava nebo doleva.
Jinak nebude snadné pecici plech zasunout. Smaltované
povrchy by se mohly poskodit.

Zvlastni prisluSenstvi si mizete objednat v zakaznickém
servisu, ve specializované prodejné nebo na internetu.
Uvedte prosim Cislo HEZ.

Rost
Pro nadoby, kolacové formy, peceni, grilované pokrmy a
mrazené pokrmy.

Rost zasurite otevienou stranou ke dvifkam trouby a
skosenou stranou ~ smérem dold.

Smaltovany pecici plech
Na kolace a cukrovi.

Pecici plech zasurite do trouby tak, aby jeho zkosena
Cast smérovala ke dvirkim.

Univerzalni plech

Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecené. Grilujete-li pfimo na rostu, mizete ji rovnéz
pouzit, jako zachytnou nadobu pro tuk.

Univerzalni panev zasunte do pedici trouby skosenou
stranou smérem ke dvirkam.
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Zvlastni
prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi si mizete zakoupit u zakaznického
servisu nebo ve specializované prodejné. Rozsahlou
nabidku pfisluSenstvi k vasi pecici troubé naleznete

v nasich prospektech nebo na internetu. Dostupnost
prislusenstvi a moznost jeho objednani online se muze v
jednotlivych zemich lidit. Podivejte se prosim do prodejnich

podkladu.

Ne kazdé zvlastni pfisluSenstvi se hodi ke vSem
spotfebi¢im. PFi koupi prosim uvedte vzdy pfesné
oznaceni (E-Nr.) vaseho spotfebice.

Zvlastni prislusenstvi

Cislo HEZ

Pouziti

Plech na pizzu

HEZ317000

Idealni na pizzu, mrazené pokrmy nebo velké
kulaté kolace. Plech na pizzu muzete pouzit
misto univerzalniho plechu. Postavte plech na
ro8t a fidte se udaiji v tabulkach.

Vkladaci rost

HEZ324000

Na peceni. Rost polozte vzdy do univerzalniho
plechu. Plech zachyti odkapavajici tuk a Stavu
Z masa.

Grilovaci plech

HEZ325000

Na grilovani misto roStu nebo jako ochrana
pred postfikanim, aby se pecici trouba pfilis
neznecistila. Grilovaci plech pouZivejte pouze v
univerzalnim plechu.

Grilovani na grilovacim plechu: Pouzivejte
pouze na urovnich 1, 2 a 3.

Grilovaci plech jako ochrana pfed postfikanim:
Univerzalni plech s grilovacim plechem
zasunte pod rost.

Pecici kamen

HEZ327000

Pecici kdmen je idedlni na pfipravu domaciho
chleba, housek a pizzy, které se maji upéct do
kfupava. Pecici kdmen musite vZdy nejprve
predehfat na doporu€enou teplotu.

Smaltovany pecici
plech

HEZ331003

Na kolace a cukrovi.

Pecici plech zasunte do trouby tak, aby jeho
zkosena ¢ast smérovala ke dvirkiim.
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Zvlastni prislusenstvi  Cislo HEZ  Pouziti

Smaltovany pecici HEZ331011  Kolace a cukrovi se z peciciho plechu snaze

plech s nepfilnavou uvolni. Pecici plech zasurite do trouby tak, aby

vrstvou jeho zkosena ¢ast smérovala ke dvirkim.

Univerzalni plech HEZ332003 Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy
a velké pecené. MUzete jej rovnéz pouzit, jako
zachytnou nadobu pro tuk.
Univerzalni plech zasurite do trouby tak, aby
jeho zkosena ¢ast smérovala ke dvirkim.

Univerzalni plech s HEZ332011  Stavnaté kolade, pedivo, mrazené pokrmy a

nepfilnavou vrstvou velké pecené se z univerzalniho plechu snaze
uvolni. Univerzalni plech zasurite do trouby tak,
aby jeho zkosena ¢ast smérovala ke dvirkam.

Poklice na HEZ333001 Poklice proméni profesionalni panev v

profesionalni panev profesionalni pekac.

Profesionalni panev s HEZ333003 Idealni na pfipravu velkého mnozstvi pokrmda.

vkladacim rostem

Rost HEZ334000 Pro nadoby, kolacové formy, peceni, grilované
pokrmy a mrazené pokrmy.

Sklenény pekac HEZ915001  Sklenény pekac je vhodny pro duSené pokrmy

a nakypy. Zvlasté vhodny je pro automatické
programy nebo automatické peceni.
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Produkty zakaznického
servisu

Pro své domaci spotfebiCe si u zakaznického servisu, ve
specializovanych prodejnach nebo (v nékterych zemich)
online v e-shopu muzete dokoupit vhodné Cistici prostfedky
a dalSi prisluSenstvi. Pfi nakupu vzdy uvedte Cislo
pozadovaného zbozi.

Utérky k otirani Cislo produktu Omezuji usazovani negistot. Diky impregnaci

nerezovych ploch 311134 specialnim olejem bude povrch nerezovych
spotiebicu optimalné oSetren.

Gel k cisténi pecici Cislo produktu K &iténi pegiciho prostoru. Gel je bez ving.

trouby a grilu 463582

Utérka z mikrovlakna Cislo produktu Hodi se zvlasté k &isténi choulostivych

s vostinovou strukturou 460770 povrch, jako je napf. sklo, sklokeramika,
nerez nebo hlinik. Utérka z mikrovlakna
odstrani zbytky vody a mastnoty jednim
otfenim.

Pojistka dvifek Cislo produktu Zabrani détem otevfit dvitka pegici trouby.

612594 ZpUsob pfisroubovani pojistky zavisi na typu

spotrebiCe. Informace naleznete v informacnim
dokumentu, ktery pfilozen k pojistce dvifek.
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Pfed prvnim pouzitim

Zde se dozvite, co musite udélat, nez zacnete poprvé
vafit s Vasi novou pecici troubou. Nejdfive si prostudujte
kapitolu Bezpecnostni pokyny.

Nastaveni casu Poté, co byl novy spotiebi€ pfipojen, se na displeji zobrazi
symbol (O a ti nuly. Nastavte aktualni ¢as.

1. Stisknéte tlacitko (O.
V ukazateli se zobrazi ¢as 12:00 a blika symbol (5.

2. Pomoci tlagitek + nebo - nastavte hodiny.

Za nékolik sekund se nastaveny Cas pfevezme.

Rozehrati pecici Abyste odstranili viini novoty, rozehtejte prazdnou,
trouby zavienou pecici troubu. Idealni je hodina pfi hornim/
spodnim ohfevu [Z pfi 240 °C. Pfitom dejte pozor, aby v
pecici troubé nezustaly zbytky obalu.
1. Voliéem funkci nastavte Horni/spodni druh ohfevu Z.

2. Volicem teploty nastavte 240°C.

Asi za hodinu pecici troubu vypnéte. Voli¢ funkci a voli¢
teploty otoCte do nulové polohy.

Cisténi Pfed prvnim pouzitim pFislusenstvi peclivé vycistéte
p‘f-is|u§enstvi pomoci myciho roztoku a mékkeé utérky.
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Nastaveni varné desky

Nastaveni

Velka
dvouokruhova
varna zéna a zoéna
peceni

Zapnuti velké plochy

Prepnuti na malou plochu

24

V této kapitole se dozvite, jak varné zény nastavite. V
tabulce najdete varné stupné a doby tepelné upravy pro
rdzné pokrmy.

Pomoci spinacu varnych zén nastavte vykon ohfevu
jednotlivych varnych zén.

Poloha 0 = vypnuto

Poloha 9 = nejvyssi vykon.

Pfi zapnuté varné zéné sviti kontrolka.

U téchto varnych zén mizete meénit velikost.

Spinac¢ varnych zon otocte az na pozici 9 - tam ucitite
mirny odpor - a poté dal az na symbol

© = velka dvouokruhova varna zéna nebo
CO = zb6na peceni

Nasledné hned otocte zpé&t na poZzadovany varny stuperi.
Spinac¢ varnych zén otocte na 0 a provedte nové
nastaveni.

Na malé dvouokruhové varné zoné muizete dobre ohfivat
zejména mensi mnozstvi.

Pozor!
Nikdy nepfetacejte spinac na 0 pfes symbol © nebo co.



Tabulka vareni V nasleduijici tabulce najdete nékolik prikladu.

Doby tepelné upravy a varné stupné jsou zavislé na druhu,
hmotnosti a kvalité pokrm0. Proto jsou mozné odchylky.

PFi ohfivani husté pokrmy pravideln& michejte.

Pro uvedeni do varu pouZivejte varny stupen 9.

Stupen vareni

Doba tepelné

upravy v
minutach
Rozpousténi
C¢okolada, poleva, zelatina 1 -
maslo 1-2 -
Ohfivani a udrzovani teploty
pokrm z jednoho hrnce (napf. ¢ocka) 1-2 -
mléko** 1-2 -
Pomalé vareni, vareni na mirném ohni
knedliky 4* 20-30 min.
ryby 3* 10-15 min.
bilé omacky, napf. beSamelova omacka 1 3-6 min.
Vareni, vareni v pare, duseni
ryze (s dvojitym mnozstvim vody) 3 15-30 min.
loupané brambory 3-4 25-30 min.
brambory ve slané vodé 3-4 15-25 min.
téstoviny, nudle 5* 6-10 min.
pokrm z jednoho hrnce, polévky 3-4 15-60 min.
zelenina 3-4 10-20 min.
zelenina, mrazena 3-4 10-20 min.
varfeni v tlakovém hrnci 3-4 -
Duseni
rolady 3-4 50-60 min.
dusena pecené 3-4 60-100 min.
gulas 3-4 50-60 min.

* vafeni bez poklicky
** bez poklicky
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Stupen vareni

Doba tepelné

upravy v

minutach
Smazeni**
fizek, pfirodni nebo obalovany 6-7 6-10 min.
fizek, mrazeny 6-7 8-12 min.
kotleta, pfirodni nebo obalovana 6-7 8-12 min.
steak (3 cm silny) 7-8 8-12 min.
ryba a rybi filé, pfirodni 4-5 8-20 min.
ryba a rybi filé, obalované 4-5 8-20 min.
ryba a rybi filé, obalované a mrazené, napf. rybi prsty 6-7 8-12 min.
pokrmy na panvi (minutky), mrazené 6-7 6-10 min.
palacinky 5-6 postupné

* vareni bez poklicky
** bez poklicky
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Nastaveni pecici trouby

Existuje nékolik riznych zpusobu, jak muzete troubu
nastavit. V této kapitole se doctete, jak mizete zvolit
pozadovany typ ohfevu a teplotu a jak nastavit gril. Mizete
nastavit dobu vareni a €as, kdy ma byt vafeni dokonceno.

Druh ohievu a Pfiklad na obrazku: 190 °C, Horni/spodni ohiev [Z.
teplota

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Volicem teploty mUzete nastavit teplotu nebo grilovaci
stupen.

Pecici trouba se rozehriva.

Vypnuti pecici trouby Otocte voli€ funkce do nulové polohy.
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Zména nastaveni Typ ohfevu a teplotu, pfipadné nastaveni grilu mazete
kdykoliv zménit pomoci pfislusného volice.

Automatické Nyni zadejte dobu tepelné tpravy pro vas pokrm.
vypnuti pecici
trouby

Priklad na obrazku: Nastaveni pro horni/spodni ohtev (=,
190 °C, doba tepelné Upravy 45 minut.

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Nastavte teplotu nebo nastaveni grilu pomoci volice
teploty.

3. Stisknéte tlacitko hodiny (©.
Blika symbol doby tepelné Gpravy [-.

4. Pomoci tlagitek + nebo - nastavte dobu vareni.
Tlacgitko + navrhovana hodnota = 30 minut
Tlacitko - navrhovana hodnota = 10 minut

Doba tepelné upravy Zazni signal. Pedici trouba se vypne. Dvakrat stisknéte
uplynula tlacitko (® a vypnéte voli¢ funkci.
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Zména nastaveni

Zruseni nastaveni

Nastaveni doby tepelné
upravy, pokud je
zobrazeni ¢asu vypnuto

Automatické
zapnuti a vypnuti
pecici trouby

Stisknéte tlacitko hodiny (®. Pomoci tlagitka + nebo tladitka
— zménite dobu tepelné upravy.

Stisknéte tlacitko hodiny (B. Tlagitko — stisknéte tolikrat,
dokud se ukazatel nevynuluje. Vypnéte voli¢ funkci.

Dvakrat stisknéte tlacitko hodiny (© a podle pokyn( v bodé
4 nastavte ¢as.

Dbejte prosim na to, aby snadno kazici se potraviny
nezustavaly v pecici troubé pfili§ dlouho.

Pfiklad na obrazku: Nastaveni pro horni/spodni ohfev (£
190 °C. Je 10:45 hod. Pokrm potrva 45 minut a ma byt
hotov ve 12:45 hod.

1. Voliéem funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Nastavte teplotu nebo nastaveni grilu pomoci voli¢e
teploty.

3. Stisknéte tlacitko hodiny (©.
4. Pomoci tlagitek + nebo - nastavte dobu vareni.
5. Tlagitko hodiny (D stisknéte tolikrat, dokud nebude

blikat symbol konec —=I. V ukazateli vidite, kdy bude jidlo
hotové.
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Doba tepelné upravy
uplynula

Rychloohiev

Proces rychloohievu byl
dokonéen

30

6. Pomoci tlacitka + posurite dobu ukonceni na pozdéiji.
Za nékolik sekund se nastaveni ulozi. V ukazateli je
zobrazena doba ukonéeni tepelné Upravy, dokud se
pecici trouba nespusti.

Zazni signal. Pecici trouba se vypne. Dvakrat stisknéte
tlagitko (O a vypnéte voli¢ funkci.

Upozornéni: Dokud symbol blika, mizete provadét zmeny.
Pokud sviti symbol, je nastaveni ulozeno.

Pomoci rychloohfevu dosahne Vase pecici trouba
nastavenou teplotu obzvlasté rychle.

Rychloohfev pouzivejte, pokud je zvolena teplota nad 100
°C.

Abyste dosahli rovhomérného vysledku vareni, vlozte
pokrm do peciciho prostoru, az kdyz je rychloohiev
dokoncen.

1. Voli¢ funkci nastavte na [,

2. Pomoci voli¢e teploty nastavte pozadovanou teplotu.
Na displeji se rozsviti symbol §. Pegici trouba zaéne hrat.

Symbol § na displeji zhasne. Viozte va$ pokrm do peéici
trouby a nastavte pozadovany druh ohfevu.



Nastaveni Casu

Po prvnim pfipojeni nebo vypadku proudu v ukazateli blika
symbol (D a tfi nuly. Nastavte aktualni as. Voli¢ funkci
musi byt vypnuty.

Nastaveni 1. Stisknéte tlagitko hodiny (.
V ukazateli se zobrazi 12.00 hod a blika symbol (5.

2. Pomoci tlaCitek + nebo - nastavte hodiny. Za nékolik
sekund se ¢as ulozi. Symbol (© zhasne.

Zména napr. letniho ¢asu Dvakrat stisknéte tlagitko hodiny (® a pomoci tlagitka +
na zimni nebo tladitka —
zméiite Cas.

Nastaveni casovace

Casovaé& muzete pouzivat jako kuchyfiskou minutku. B&zi
nezavisle na pegici troub&. Casova& ma vlastni akusticky
signal. Diky tomu poznate, zda vyprsela doba ¢asovace
nebo doba vareni. Budik mlzete nastavit, i kdyz je détska
pojistka aktivni.

Nastaveni 1. Stisknéte tlagitko Gasovade L.
Blika symbol 2.
2. Pomoci tlacitek + nebo - nastavte dobu ¢asovace.
Tlacitko + navrhovana hodnota = 10 minut
Tlacgitko — navrhovana hodnota = 5 minut
Za nékolik sekund se spusti Casovac. V ukazateli sviti

symbol £). Nastaveny ¢as viditelng ubiha.

Po uplynuti nastaveného Zazni signal. Stisknéte tlagitko asovade L. Ukazatel
casu Casovace zhasne.
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Zména ¢asu na ¢asovaci

Zruseni nastaveni

Cas nastaveny na
Ccasovaci a doba tepelné
upravy souc¢asné ubihaji

Stisknéte tladitko dasovade L). Pomoci tladitka + nebo
tla¢itka — zménte Cas.

Stisknéte tladitko dasovade L\. Tlagitko — stisknéte tolikrat,
dokud se ukazatel nevynuluje.

Sviti symboly. Nastaveny ¢as na budiku v ukazateli
viditelné ubiha.

Zjisténi zbyvajici doby tepelné Upravy |-, doby ukoncéeni
-] nebo aktualniho asu (O: Stisknéte tladitko hodiny (®
tolikrat, dokud se nezobrazi pfislusny symbol.

Vyvolana hodnota se na nékolik sekund zobrazi v
ukazateli.

Détska pojistka

Pecici trouba

Zapnuti a vypnuti détské
pojistky
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Pecici trouba je vybavena détskou pojistkou, aby ji déti
nemohly nedopatfenim zapnout.
Voli¢ funkci musi byt vypnuty.

Zapnuti: Tlacitko kli¢ o— stisknéte tolikrat, dokud se v
ukazateli nezobrazi symbol o—. To trva cca 4 sekundy.

Vypnuti: Tlagitko kli¢ o— stisknéte tolikrat, dokud symbol
O— nezhasne.

Upozornéni
m Casovac a ¢as muzZete nastavit kdykoliv.

m Po vypadku proudu je nastavena détska pojistka
deaktivovana.



Cistici prostiedky

Pri ¢isténi varné desky

Pri ¢isténi pecici trouby

PFi peclivé udrzbé a dukladném cisténi zlistane Vas
spotrebi¢ dlouho pékny a funkéni. Zde vam vysvétlime, jak
byste méli o vas spotfebic spravné pecCovat a jak ho Cistit.

Upozornéni

m Nepatrné barevné rozdily na €elni strané pecici trouby
vznikaji na zakladé riiznych materiald, jako je sklo, plast
nebo kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které pusobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

m Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normailni a nema to zadny vliv na funkci. Hrany tenkych

plechl se nedaji Uplné smaltovat. Proto mohou byt
drsné. Antikorozni ochrana tim vSak neni narusena.

Aby se v disledku pouziti nevhodnych ¢isticich prostfedki
neposkodily rizné povrchy, dbejte nasledujicich pokynu.

m neziedéné myci prostiedky nebo myci prostfedky pro
myc¢ky nadobi,
m drhnouci houby,

m agresivni Cistici prostfedky jako je napf. Cisti¢ na pecici
trouby nebo odstranovac skvrn,

m nepouzivejte Zadné vysokotlaké nebo parni CistiCe.

m Jednotlivé dily nemyjte v my€ce nadobi.

m Zadné agresivni nebo abrazivni Cistici prostifedky,

m Cistici prostfedky s vysokym podilem alkoholu,
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m drhnouci houby,
m nepouzivejte zadné vysokotlaké nebo parni CistiCe.
m Jednotlivé dily nemyjte v my¢ce nadobi.

Nové houby pfed prvnim pouzitim fadné vyperte.

Oblast

Cistici prostiedky

Celo spottebice

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte prostifedek k Cisténi skla ani Skrabku na sklo.

Nerezové plochy

Horky myci roztok:

Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Véapenné, tukové, Skrobové skvrny a skvrny od bilku
okamzité odstrarite. Jinak by pod nimi mohl povrch
korodovat.

V z&kaznickém servisu nebo specializované prodejné
jsou k dostani specialni Cistici prostfedky uréené na
horké nerezové povrchy. Naneste tenkou vrstvu Cisticiho
prostfedku mékkou utérkou.

Varna deska

Péce: Ochranny a pecujici prostfedek pro sklokeramiku
Cisténi: Cistici prostredky, které jsou vhodné pro
sklokeramiku. Dodrzujte pokyny k &isténi, které jsou uvedeny
na obalu.

A\ Skrabka na sklo pro silné negistoty: Skrabku na sklo
odjistéte a Cistéte jen Cepeli. Pozor, Cepel je velmi ostra.
Nebezpedi poranéni. Po vycisténi Skrabku znovu zajistéte.
Poskozené Cepele okamzité vymérite.

Ram varné desky

Teply myci roztok:
K €isténi nikdy nepouzivejte Skrabku na sklo, citron nebo
ocet.

Sklo dvirek

Cisti¢ na sklo:
Ocistéte mékkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Varny prostor

Horky myci roztok nebo ocet:
Ocistéte mycim hadfikem.

Zavésné rosty

Horky myci roztok:
Odmocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

Teplomér na maso
(podle modelu)

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem nebo kartaéem. Nemyjte v mycce
nadobi.
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Oblast

Cistici prostiedky

Sklenény kryt osvétleni
pecici trouby

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem.

Té&snéni
Neodstrariujte!

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem. Nedrhnéte.

PrisluSenstvi

Horky myci roztok:
Odmocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

Zasuvka v podstavci

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem.

Cisténi samogisticich
ploch varného prostoru

Zadni sténa ve varném prostoru je vybavena vrstvou
vysoce porézni keramiky. Stfikance z peceni jsou béhem
provozu pecici trouby touto vrstvou nasany a odstranény.
Cim vy$si je teplota a &im déle je pedici trouba v provozu,
tim lepsi je vysledek cisténi.

Je-li znecisténi jesté viditelné i po neékolikatém pouziti,
postupujte nasledovné:

1. Dno varného prostoru, strop a bo¢ni stény peclivé
vycCistéte.

2. Nastavte 3D-horky vzduch @),

3. Prazdnou, zavfenou pecici troubu rozehfejte na cca 2
hodiny na maximalni teplotu.

Keramicky povlak se regeneruje. Hnédé nebo bilé zbytky
odstrante vodou a mékkou houbou, az kdyz varny prostor
dostate¢né vychladne.

Mirna zabarveni vrstvy nemaji na samocisténi zadny vliv.

Pozor!
m Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky. Tak
byste vysoce porézni vrstvu poskrabali, resp. znicili.

m Na keramickou vrstvu nikdy neaplikujte Cisti¢ na pecici
trouby. Pokud ¢isti¢ na pecici trouby nedopatfenim
pronikne na keramickou vrstvu, okamzité jej odstrante
houbou a dostate€nym mnozstvim vody.
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Vy¢istéte dno varného Pouzivejte hadfik a horky myci roztok nebo octovou vodu.

prostoru, strop a bocni

stény U silného znecisténi pouzijte nerezovou draténku nebo
Cisti€ na pecici trouby. Pouzijte je jen ve vychladlé pecici
troubé. Samocistici plochy nikdy necistéte draténkou nebo
Cisticem na pecici trouby.

Vyjmuti a nasazeni  z duvodu gisténi je mozné kolejnicky vyjmout. Pedici
kolejni(':ek trouba musi nejdfive vychladnout.
Vyjmuti kolejnicek 1. Zdvihnéte predni ¢ast kolejnicky

2. avyhaknéte ji (obrazek A).

3. Potom celou kolejni¢ku vysurite dopfedu

4. avyjméte ji (obrazek B).

B|

ﬂ&

Kolejni¢ky vycistéte mycim prostfedkem a houbickou. Na
silné ulpivajici necistoty pouzijte kartac.

Nasazeni kolejni¢ek 1. Kolejni¢ky nejprve zasunte do zadniho otvoru, mirné
zatlacte dozadu (obrazek A)

2. a potom je zavéste do predniho otvoru (obrazek B).
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Vyvéseni a
zavéseni dvirek
pecici trouby

Kolejni¢ky patfi jen doleva nebo doprava. Dejte pozor na
to, aby byla vy$ka 1 a 2 dole a vySka 3,4 a 5 nahore, jako
na obrazku B. Vysuvné kolejnice musi byt mozné vysunout
dopredu.

Pro ¢isténi a pro vyndani tabulky dvifek mizete dvirka
trouby vyvésit.

Zaveésy dvifek trouby maji na kazdé strané blokovaci
packu. Pokud jsou blokovaci packy zaviené (obrazek

A), jsou dvitka trouby zajisténa. Nelze je vyvésit. Pokud
je blokovaci packa vyklopena, aby bylo mozné dvirka
trouby vyvésit (obrazek B), jsou zavésy jistény. Nemohou
zapadnout.

A Nebezpeci poranéni!

Pokud nejsou zavésy jistény, zaskocCi velkou silou. Davejte
pozor na to, aby blokovaci packy byly vzdy zcela zavieny,
resp. pfi vysazeni dvifek trouby zcela otevieny.
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Vyvéseni dvirek 1. Dvirka pecici trouby zcela otevrete.

2. Vyklopte obé blokovaci packy vlevo a vpravo (obrazek
A).

3. Zavrete dvitka trouby az nadoraz. Dvitka uchopte
obé&ma rukama vlevo a vpravo. Jesté trochu zaviete a

vytahnéte (obrazek B).

Zavéseni dvirek Dvitka pecici trouby znovu zavéste ale v opacném poradi.

1. Pfi zavéSovani dvifek trouby davejte pozor na to, aby
byly oba zavésy zavedeny rovné do otvoru (obrazek A).

2. Zarez na zavésu musi zasko it na obou stranach
(obrazek B).

y -

/ )

3. Opét zaklopte obé blokovaci packy (obrazek C). Dvitka
pecici trouby zavrete.
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Demontaz a
montaz sklenénych
tabuli

Demontaz

RN
,.\

A Nebezpeéi poranéni!
Pokud dvitka trouby nedopatfenim vypadnou nebo zavé
zaskoci, nesahejte do zavésu. Zavolejte servisni sluzbu.

Pro lepsi ¢isténi mlzete sklenéné tabule na dvirkach
trouby vyjmout.

1. Vysadte dvitka pecici trouby a poloZte je na utérku
madlem smérem dolu.

2. OdSroubuijte kryt v horni ¢asti dvifek pegici trouby. K
tomuto ucelu povolte Srouby na levé a pravée strané
(obrazek A).

3. Nadzvednéte a sejméte vrchni tabuli (obrazek B).

S

4. Zdvihnéte sklenénou tabuli a sejméte z ni podpéry
(obrazek C).
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Montaz

40

Ocistéte tabule Cisticem na sklo a mékkou utérkou.

A Nebezpeci poranéni!

Poskrabané sklo a dvitka spotfebiCe mohou prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo, ostré nebo abrazivni Cistici
prostiedky.

PFi montazi dbejte na to, aby byl na obou sklenénych
tabulich napis vlevo dole ,right above” vzhidru nohama.
1. Tabuli zasurite Sikmo dozadu (obrazek A).

2. Nasadte vrchni tabuli Sikmo dozadu do obou drzakd.

Hladka plocha se musi nachazet na vné&jsi strané
dvifek. (obrazek B).

3. Nasadte kryt na misto a pfiSroubujte ho.
4. Zavéste dvitka pecici trouby.

Troubu pouzivejte teprve poté, pokud budou sklenéné
tabule fadné namontovany.



Co délat v pripadé zavady?

Tabulka zavad

Zavada, ktera se vyskytne, je ¢asto zplsobena néjakou
malickosti. NeZ zavolate servis, zkuste prosim za pomoci
tabulky zavadu sami odstranit. Mozna, mazete problém
vyresit sami.

Pokud se pokrm nepodafi spravné, podivejte se prosim
do kapitoly Testovali jsme pro Vas v nasem kuchyriském
studiu. Najdete tam mnoho tipl a pokynu, které se tykaji
vareni.

A Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami zaskoleny
technik zakaznického servisu smi provadét opravy.

Zavada

Mozna pric¢ina Naprava/pokyny

Pecici trouba nefunguije.

Podivejte se do pojistkové
skFiné, je-li pojistka v
poradku.

Je vadna pojistka.

Zkontrolujte, zda sviti
kuchyriské svétlo nebo
funguji ostatni spotrebice.

Vypadek proudu.

Blika ukazatel ¢asu.

Znovu nastavte aktualni
¢as.

Vypadek proudu.

Pecici trouba nehfeje.

Otocte ovladacimi knofliky
nékolikrat tam a zpatky.

Na kontaktech je prach.
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Vyména zarovky
na stropé pecici
trouby

Sklenény kryt

42

Pokud by se osvétleni trouby rozbilo, musi se vymeénit.
Nahradni tepelné odolné Zarovky, 40 wattd, dostanete k
zakoupeni v zakaznickém servisu nebo ve specializované
prodejné. PouZivejte jen Zarovky uvedeného typu.

A Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Vypnéte pojistku v pojistkové skfini.

1. Do studené trouby poloZte utérku, aby se zamezilo
Skodam.

2. Sklenény kryt vySroubujte otac¢enim doleva.

3. Zarovku vyméfite za novou stejného typu.
4. Znovu nasroubujte sklenény kryt.

5. Vyndejte utérku a zapnéte pojistku.

Poskozeny sklenény kryt se musi vymeénit. Vhodny
sklenény kryt dostanete k zakoupeni v zakaznickém
servisu. Uvedte prosim Cislo E a ¢&islo FD.



Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (E-
Nr.) a vyrobni Cislo
(FD-Nr.)

V pfipadé opravy Vaseho spotiebice, je zde pro Vas nas
zakaznicky servis. Najdeme vhodné feSeni, a zabranime
zbyte€nym vyjezdim technika.

Abychom Vam mohli kvalifikované pomoct, pfi telefonatu
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni €islo (FD-Nr.).
Typovy §titek s €isly najdete na boku dvifek pecici trouby.
Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete
si hned zde poznamenat Uudaje Vaseho spotfebice a
telefonni Cislo zakaznického servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis ©

Dbejte na to, Zze vyjezd technika ze zakaznického servisu
musite v pfipadé chybné obsluhy spotfebice, uhradit i
bé&hem zarucni Ihty.

Kontaktni Udaje na nejblizsi servisni stfedisko naleznete na
konci navodu.

Vérte zkusenostem vyrobce. Zaru€ujeme vam, Ze oprava
vaseho domaciho spotfebite bude provedena zkusenymi
techniky, ktefi budou pouzivat vyhradné originalni nahradni
dily.
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Tipy pro usporu energie a ochranu
zivotniho prostredi
Tu dostanete rady, jak muzete pfi pe€eni v pecici troubé a

pfi vareni na varné desce usetfit energii a jak vas spotrebi¢
spravné zlikvidujete.

Uspora energie v
pecici troubé

Uspora energie na
varné desce
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Predehfivejte troubu jen tehdy, pokud je to uvedeno v
receptu nebo v tabulkach navodu k pouziti.

Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
pecici formy. Pfijimaji teplo zvlast dobre.

Dvitka pecici trouby otvirejte béhem provozu co
nejmeéne.

Vice kolacl pecte nejlépe hned po sobé. Trouba je
jesté tepla. Tim se zkrati doba peceni druhého kolace.
Muzete také zasunout 2 truhlikové formy vedle sebe.

V pfipadé delSiho pe€eni muzete troubu 10 minut pred
koncem doby peceni vypnout a vyuzit zbytkové teplo
pro dokonceni peceni.

Pouzivejte hrnce a panve s tlustym, rovhym dnem.
Nerovna dna zvySuji spotfebu energie.

Primér dna hrnce nebo panve se musi shodovat s
velikosti varné zony. Zejména pfili§ malé varné nadoby
vedou na varné zoné ke ztratam energie. VSimnéte si:
Vyrobce nadobi vétSinou udava horni pramér varné
nadoby. Vétsinou je vétSi nez primér dna varné nadoby.

Pro menSi mnozstvi pouzivejte i mensi varnou nadobu.
Vétsi, ale jen do poloviny naplnény hrnec spotiebuje
vice energie.



Ekologicka
likvidace

X

m Varné nadoby vzdy pfikryjte vhodnou pokli¢kou. PFi
vareni bez poklicky spotfebujete Ctyfikrat vice energie.

m Varte s menSim mnozstvim vody. To Setfi energii. U
zeleniny zGstanou zachovany vitaminy a mineraini latky.

m VCas prepnéte zpét na nizsi varny stupen.

m Vyuzijte zbytkové teplo. Pfi delSich dobach tepelné
upravy vypnéte varnou desku 5-10 minut pred
ukon&enim vareni.

Obal zlikvidujte ekologickym zpusobem.

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2002/96/EG tykajici se elektrickych a elektronickych
starych spotrebicu (waste electrical and electronic
equipment WEEE). Tato smérnice upravuje zpétny odbér a
recyklaci starych spotfebicu v ramci EU.
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Testovali jsme pro Vas v nasem
kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmU a k tomu optimalni nastaveni.
Ukazeme Vam, jaky druh ohfevu a teplota je nejvhodné;si
pro Vas pokrm. Ziskate tipy tykajici se vhodného
pfisluSenstvi a urovné jeho zasunuti do pecici trouby. Na
zavér zde naleznete tipy k nadobi a pfipraveé pokrmu.

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni
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Upozornéni

Hodnoty uvedené v tabulkach plati vzdy pro vlozeni
potravin do studené a prazdné pecici trouby. Pecici
troubu pfedehrejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno
v tabulce. PrisluSenstvi vylozte pecicim papirem az po
predehrati.

Casové Udaje uvedené v tabulkach jsou pouze
orientacni. Doba tepelné Upravy zavisi na kvalité
pouzitych potravin.

Pouzivejte pfisluSenstvi, které Vam bylo dodano spolu s
pecici troubou. DalSi pfislusenstvi si mizete zakoupit ve
specializované prodejné nebo v zakaznickém servisu.
Pred pouzitim odstrante z peciciho prostoru veskeré
pfisluSenstvi, které nepotrebujete.

Pouzivejte vzdy chiiapku, pokud vyndavate horké
pfislusenstvi nebo nadobi z prostoru pecici trouby.

S Hornim/Spodnim ohfevem [Z] se peéeni kolace povede
nejlépe.

Pokud pecete s 3D-horkym vzduchem (& pouzivejte pro
zasunuti pfisluSenstvi nasledujici urovné:

Kolac ve formé: vyska 2

Kola¢ na plechu: vyska 3



Peceni na vice urovnich Pouzijte funkci 3D-horky vzduch @.
Uroveri pouZita pfi peeni na 2 Grovnich:
m Univerzaini panev: vyska 3

m Pecici plech: vySka 1

Uroveri pouZiti pfi peéeni na 3 drovnich:
m Pecici plech: vySka 5

m Univerzaini panev: vyska 3

m Pecici plech: vySka 1

Plechy, které do trouby zasunete sou€asné, nemusi byt
nutné i soucasné hotove.

V tabulkach najdete mnoho navrh( pro vase pokrmy.

Pokud pecete soucasné ve 3 formach na kola¢/chléb,
polozte je na rosty tak, jak je to zobrazeno na obrazku.

Pecici formy Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

PFi pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem nebo
sklenénych forem se doba peceni prodluzuje a kolac
nezhnédne tak rovhomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se podle
pokynu a receptd vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto
mens$i nez normalni formy. Mnozstvi tésta a pfisad maze
byt odliSné.
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Tabulky V tabulkach najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
kolac€e a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi
a vlastnostech tésta. Z tohoto divodu jsou v tabulkach
uvedena rdzna rozmezi. Nejprve vyzkouSejte nizsi
hodnotu. Nizsi teplota podminuje stejnomérnéjsi hnédnuti.
Pokud je to nutné, pristé nastavte vyssi teplotu.

Doba peceni se zkrati 0 5 az 10 minut, pokud pecici troubu
pfedehrejete.

PFidavné informace najdete v kapitole Tipy k peceni v
navaznosti na tabulky.

Kolace ve formé Forma Vyska Druh Teplotav°C Dobav
ohievu minutach
TFen kolag, jednoduchy véncovita 2 160-180 40-50
truhlikova forma
3 truhlikové 3+1 140-160 60-80
formy
Treny kolag, jemny véncovita 2 = 150-170 60-70
truhlikova forma
Dortovy korpus, tfené tésto  forma na korpus 2 (] 150-170 20-30
Ovocny kola¢ jemny, trené  otviraci/kulata 2 o 160-180 50-60
tésto forma
PiSkotovy korpus dortova forma 2 (] 160-180 30-40
Korpus z lineckého téstas  dortova forma 1 (] 170-190 25-35
krustou
Ovocny nebo tvarohovy dortova forma 1 O 170-190 70-90
dort, korpus z kiehkého
tésta*
Svycarsky ovocny kolaé plech na pizzu 1 o 220-240 35-45
Pikantni kolace (napf. dortova forma 1 = 180-200 50-60
Quiche/cibulovy kolag)*
Pizza, tenky korpus a malo  plech na pizzu 1 () 250-270 10-15

oblohy (pfedehfejte)

*

Kola¢ nechte po dokonéeni cca 20 minut vychladnout ve vypnuté, uzaviené pecici troubé.
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Kolace na plechu PrisluSenstvi Vyska Druh Teplotav°C Dobav

ohfevu minutach

Tfené nebo kynuté tésto se  pecici plech 2 O 170-190 20-30
suchou oblohou

univerzalni panev  3+1 150-170 35-45

+ pecici plech
Trené nebo kynuté tésto se  univerzalni panev 3 = 160-180 40-50
Stavnatou oblohou, ovoce

univerzalni panev  3+1 150-170 50-60

+ pecici plech

Svycarsky ovocny kolag univerzalni panev 2 o 210-230 40-50
PiSkotova rolada pecici plech 2 = 190-210 15-20
(pfedehfejte)
Kynuta vanocka z 500 g pecici plech 2 o 160-180 30-40
mouky
Stola z 500 g mouky pecici plech 3 O 160-180 60-70
Stola z 1 kg mouky pedici plech 3 (] 150-170 90-100
Zavin, sladky univerzalni panev 2 o 180-200 55-65
Borek univerzalni panev 2 O 180-200 40-50
Pizza pedici plech 2 O 220-240 15-25
univerzalni panev = 3+1 180-200 35-45

+ pecici plech




Drobné pecivo PrisluSenstvi Vyska Druh Teplotav°C Dobav
ohrevu minutach

Cukrovi pecici plech 3 140-160 15-25
univerzalni panev  3+1 130-150 25-35
+ pecici plech
2 pecici plechy +  5+3+1 130-150 30-40
univerzalni panev

Stiikané pecivo pecici plech 3 = 140-150 30-40

(pfedehrejte)
pecici plech 3 140-150 30-40
univerzalni panev  3+1 140-150 30-45
+ pecici plech
2 pecici plechy +  5+3+1 130-140 35-50
univerzalni panev

Makronky pecici plech 2 O 110-130 30-40
univerzalni panev  3+1 100-120 35-45
+ pecici plech
2 pedici plechy +  5+3+1 100-120 40-50
univerzalni panev

Bezé pecici plech 3 80-100 130-150

Pecivo z odpalovaného pecici plech 2 (] 200-220 30-40

tésta

Pecivo z listového tésta pecici plech 3 180-200 20-30
univerzalni panev  3+1 180-200 25-35
+ pecici plech
2 pecici plechy +  5+3+1 160-180 35-45
univerzalni panev

Pecivo z kynutého tésta pecici plech 2 = 180-200 20-30
univerzalni panev  3+1 170-190 25-35

+ pecici plech
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Chléb a housky Pokud neni uvedeno jinak, pecici troubu pfi pe€eni chleba
predehrejte. Nikdy nelijte vodu do horké trouby. PFi peceni
na 2 drovnich zasunte vzdy univerzalni panev na pecici

plech.
Chléb a housky PrisluSenstvi Vyska Druh Teplotav °C Dobav
ohievu minutach
Kynuty chléb z 1,2 kg univerzalni panev 2 (] 270 8
mouky 200 35-45
Kvaskovy chléb z 1,2 kg univerzalni panev 2 O 270 8
mouky 200 40-50
Housky (nepfedehfiveijte) pedici plech 3 (] 210-230 20-30
Housky z kynutého tésta, pecici plech 3 = 170-190 15-20
sladké
univerzalni panev.  3+1 160-180 20-30

+ pecici plech

Tipy k pec€eni

Chcete péct podle svého vlastniho
receptu.

Orientujte se podle podobnych druht peciva v tabulkach
peceni.

Jak zjistite, zda je tfeny kolac jiz
propeceny?

PFiblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené
v receptu zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je
nejvyssi. Jestlize po vytaZeni $pejle na dfevu neulpiva
Z4dné tésto, je kolac hotovy.

Kola¢ se srazil.

Pristé pouzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stupn
nizsi teplotu pec€eni. Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v
receptu.

Kola¢ vybéhl uprostfed hodné do vysky
a na okrajich je nizsi.

Okraj otviraci dortové formy nemazte. Po upeceni kolac
opatrné uvolnéte nozem.

Kolag je nahote prili§ tmavy.

Kolac¢ zasurite o Uroven nize a zvolte nizsi teplotu, kola¢
pecte o néco déle.

Kolag je pfilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik malych
otvord. Pokapejte ovocnou s§tavou nebo alkoholem. Pristé
zvolte teplotu o 10 stupniti vy$$i a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ (napf. syrovy kolag)
vypada dobfe, ale uvnitf je mazlavy
(mastny, se zbytky vody).

PFidté pouzivejte trochu méné tekutiny a pecte trochu
déle pfi nizsi teploté. U kolacu se stavnatou horni vrstvou
nejprve pfedpedte korpus. Posypte ho mandlemi nebo
strouhankou a pak pfidejte oblohu. DodrZujte dobu peceni
uvedenou v receptu.
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Pecivo je nerovhomérné opecené. Nastavte o trochu nizsi teplotu; pecivo se tak
rovnomérnéji upece. Choulostivé pecivo pecte na jedné
urovni s Hornim/Spodnim ohfevem = Vy¢€nivajici pecici
papir mtze ovlivnit cirkulaci vzduchu. Pegici papir vzdy
pfizpUsobte velikosti peciciho plechu.

Ovocny kolac¢ je zespodu pfili§ svétly. Kola¢ pristé zasunte o urover nize.

Stava z ovoce pretéka. PFisté pouzijte hlubsi univerzalni panev, pokud ji mate k
dispozici.

Drobné pecivo z kynutého tésta se Pecivo kladte na plech tak, aby mezi jednotlivymi kousky

béhem peceni slepuje. byly rozestupy minimalné 2 cm. Tak bude mit pecivo
dostatek mista k nakynuti a zezlatne po celém svém
povrchu.

Pekli jste na vice urovnich. Na hornim  P¥i pe€eni na vice urovnich vzdy pouzivejte 3D-horky

plechu je pecivo tmavsi nez na vzduch [@). Plechy, které do trouby zasunete soucasnée,

spodnim plechu. nemusi byt nutné i sou€asné hotové.

Pfi peceni Stavnatych kolaca se tvori PFi peceni se tvofi vodni para. Unika nad dvifkami pecici

kondenzovana voda. trouby. Vodni para se muze srazet na ovladacim panelu

nebo na sousednich pfednich ¢astech nabytku a okapavat
jako kondenzovana voda. Tento jev je fyzikalné podminén.

Maso, dribez, ryby

Nadobi Muzete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadoby. Na velké
pecené je vhodna také univerzalni panev. Nejvhodnéjsi
jsou sklenéné nadoby. Viko by mélo byt rozmérové shodné
s pekacem pekac a dobfe pfiléhat.

Pokud pouzivate smaltované pekace, pfidejte trochu vice
tekutiny.

V nerezovych pekacich neni maso opecené tolik dohnéda
a nemusi byt hotové. Prodluzte dobu peceni.

Udaje v tabulkach:

Nadobi bez poklicky = oteviené

Nadobi s poklitkou = uzaviené

Nadobu postavte vzdy doprostied rostu.

Horké sklenéné nadoby odstavte na suchou podlozku.

Kdyby byl podklad mokry nebo studeny, mohlo by sklo
prasknout.
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Peceni masa

Grilovani

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno nadoby by
meélo byt pokryté do vysky cca %2 cm.

K duSenému hovézimu pfidejte dostate¢né mnozstvi
tekutiny. Tekutina by méla dosahovat do vySe cca 1 - 2 cm.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby. Pokud maso pfipravujete ve smaltovaném pekadi,
je potfeba o trochu vice tekutiny nez ve sklenéné nadobé.

Nerezové pekace jsou vhodné pouze ¢astecné. Maso se
pece pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vysSi teplotu nebo
delSi dobu peceni.

Nez do pecici trouby vlozite potraviny uréené ke grilovani,
predehfivejte ji zhruba 3 minuty.

Grilujte vzdy v zaviené pecici troubé.

Ke grilovani pouzivejte pokud mozno kousky stejné
velikosti. Tak se ope€ou rovhomeérné a zistanou hezky
Stavnaté.

Kousky ke grilovani otoc¢te po uplynuti %5 ¢asu.

Steaky solte teprve po grilovani.

Kousky ke grilovani pokladejte pfimo na rost. Kdyz grilujete
jediny kousek, je nejlépe ho polozit do stfedni ¢asti rostu.

Do vysky 1 zasufite je$té univerzalni panev. Stava z masa
se v ni zachyti a pecici trouba zUstane Cistsi.

Pecici plech ani univerzaini plech béhem grilovani
nezasouvejte do urovné 4 nebo 5. V dusledku vysoké
teploty by se mohly zdeformovat a pfi vyndavani by mohly
poskodit pecici prostor.

Grilovaci téleso se stale znovu zapina a vypina. Nejedna

se o0 zavadu. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném grilovacim stupni.
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Maso

Kousky masa otocte po uplynuti poloviny uvedeného ¢asu

tepelné upravy.

Kdyz je pecené hotova, méla by se nechat jesté 10 minut
ve vypnuté, zaviené troubé. Tak se lépe rozlozi Stava z

masa.

Po dokonceni zabalte roastbeef do alobalu a nechte 10

minut v pecici troubé odpocinout.

U vepfové pecené s kizi tuto kuzi kfizem nafiznéte a
peceni polozte do nadoby nejprve kizi dolu.

Maso Hmotnost Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v Doba v
a nadobi ohfevu °C, grilovaci minutach
stupen
Hovézi maso
Hovézi dusena 1,0 kg uzaviené 2 O 200-220 120
pecené
1,5kg 2 O 190-210 140
2,0 kg 2 = 180-200 160
Hovézi filé, medium 1,0 kg oteviené 2 = 210-230 70
1,5kg 2 O 200-220 80
Rostbif, medium 1,0 kg oteviené 1 210-230 50
Steaky, medium, rost 5 ™ 3 15
tloustka 3 cm
Teleci maso
Teleci pe¢ené 1,0 kg oteviené 2 | 190-210 110
2,0 kg 2 170-190 120
Veprové maso
Pecené bez kiuze 1,0 kg oteviené 1 200-220 100
(napf. krkovicka)
1,5kg 1 190-210 140
2,0 kg 1 180-200 160
Pecené s kizi (napf. 1,0 kg oteviené 1 200-220 120
plec) -
1,5kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180

54



Maso Hmotnost PrisluSenstvi Vyska Druh Teplota v Doba v
a nadobi ohfevu °C, grilovaci minutach
stupen
Uzené kotlety s kosti 1,0 kg uzaviené 2 @ 210-230 70
Jehnéci maso
Jehnéci kyta bez 1,5 kg oteviené 1 150-170 120
kosti, medium
Sekana
Sekana pecené z500¢g oteviené 1 170-190 70
masa
Parky
Parky rost 4 ] 3 15
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Driibez

Hmotnostni udaje v tabulkach se vztahuji na drubez
pfipravenou k pe€eni bez nadivky.

Celu driibez polozte na rost nejprve prsni stranou dol(.
Otocte po uplynuti %5 uvedené doby tepelné upravy.

Kousky pecené, jako jsou kruti rolky nebo krati prsa,
obratte po uplynuti poloviny uvedené doby tepelné Upravy.
Jednotlivé ¢asti driibeze otocte po uplynuti %5 uvedeného
Casu.

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly. Aby mohl
vytékat tuk.

Drabez bude obzvlasté kfupava, pokud ji pfed koncem
peceni pomazete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou stavou.

Driibez Hmotnost Prislusenstvia Vyska Druh Teplotav°C Dobav
nadobi ohfevu minutach
Kure, celé 1,2 kg rost 2 200-220 60-70
Kapoun, cely 1,6 kg rost 2 190-210 80-90
Kufre, pllené a500g rost 2 200-220 40-50
Kufeci ¢asti a300g rost 3 200-220 30-40
Kachna, cela 2,0 kg rost 2 170-190 90-100
Husa, cela 3,5-4,0kg  rost 2 160-170 110-130
Mlada kruta, cela 3,0 kg rost 2 170-190 80-100
Krati horni stehno 1,0 kg rost 2 180-200 90-100

Ryby
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Kousky ryby otacejte po uplynuti % doby tepelné Upravy.

Celou rybu nemusite obracet. Vlozte celou rybu do pecici
trouby v poloze plavani, hibetni ploutvi nahoru. Do bficha
ryby vlozte polovinu brambory nebo malou Zaruvzdornou
nadobu, abyste rybu stabilizovali.

Pokud grilujete pfimo na rostu, do vysky 1 zasunte navic
univerzalni panev. Tekutina se tak zachyti a pecici trouba
zustane Cistsi.



Ryby Hmotnost Prislusenstvi a Vyska Druh Teplota v Doba v

nadobi ohfevu °C, grilovaci minutach
stupen
Ryba, cela po 300 g rost 2 ] 3 20-25
(pfibl.)
1,0 kg rost 2 180-200 45-55
1,5 kg rost 2 170-190 50-60
Rybi steak, rost 3 ™] 2 20-25

tloustka 3 cm

Tipy pro peceni a
grilovani

Pro hmotnost pe¢ené nejsou v tabulce
zadné udaje.

dobu.

Jak zjistite, zda je pe€ené hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializované
prodejné) nebo udélejte ,zkousku IZickou*. Tlacte Izici na
peceni. Zda-li se byt pevna, je hotova. Pokud se podda,
potfebuje jesté chvilku ¢asu.

Pecené je pfilis tmava a krusta misty
spalena.

Zkontrolujte vy$ku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobfe, ale omacka je
pfipalena.

Zvolte pro pristé mensi pecici nadobu nebo pfidejte vice
tekutiny.

Pecené vypada dobfe, ale omacka je
prili§ svétla a vodnata.

Zvolte pro pfisté vétsi pecici nadobu a pouzijte méné
tekutiny.

P¥i polévani pe¢ené vznika vodni para.

To je podminéno fyzikalné a normalni. Vétsi ¢ast

vodni pary vystupuje otvory pro vystup pary. Muze se
srazet na chladnéjSi ovladaci predni ¢asti nebo na
sousednich pfednich ¢astech nabytku a odkapavat jako
kondenzovana voda.
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Nakypy,
gratinované

pokrmy, toasty

Pokud grilujete pfimo na rostu, do vySky 1 zasunte navic
univerzalni panev. Trouba zUstane Cisté&jsi.

Nadobi polozte vzdy na rost.

Stav dopeceni rjékypu zavisi na velikosti nadobi a na
vySce nakypu. Udaje v tabulce jsou jen orientacni hodnoty.

Pokrm PrislusSenstvi a Vyska Druh Teplotav °C Dobav
nadobi ohievu minutach

Nakypy

Nakyp, sladky forma na nakyp 2 O 180-200 40-50

Téstovinovy nakyp forma na nakyp 2 (] 210-230 30-40

Gratinované pokrmy

Gratinované brambory, 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80

syrové suroviny, max.

vyska 4 cm 2 formy na nakyp 1+3 150-170 65-85

Toasty

Toasty zapékané, 4 kusy rost 4 160-170 10-15

Toasty zapékané, 12 kusu rost 4 160-170 15-20

Hotové produkty
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Dodrzujte udaje vyrobce na obalu.

Pokud pfislusenstvi vylozite pecicim papirem, davejte
pozor na to, aby byl pecici papir vhodny pro tyto teploty.
Velikost papiru pfizplsobte velikosti pokrmu.

Vysledek peceni zavisi hodné na potravinach. Pripaleni
a nerovnomeérnosti se mohou vyskytovat jiz u surového
zbozi.



Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v Doba v
ohfevu °C, grilovaci minutach
stupen

Pizza, mrazena

Pizza s tenkym dnem univerzalni panev 2 EN 190-210 15-20
univerzalni panev  3+1 180-200 20-30
+ rost

Pizza s tlustym dnem univerzalni panev 2 &) 170-190 20-30
univerzalni panev  3+1 170-190 25-35
+ rost

Pizza-bagetky univerzalni panev 3 170-190 20-30

Minipizza univerzalni panev 3 180-200 10-20

Pizza, chlazena, univerzalni panev 1 180-200 10-15

pfedehfejte

Bramborové produkty, mrazené

Hranolky univerzalni panev 3 190-210 20-30
univerzalni panev  3+1 180-200 30-40
+ pedici plech

Krokety univerzalni panev 3 A 190-210 20-25

Rdsti, pinéné bramborové univerzalni panev 3 ) 190-210 15-25

tasticky

Pekaiské vyrobky, mrazené

Housky, bagety univerzalni panev 3 190-210 10-20

Precliky (téstové) univerzalni panev 3 EX 200-220 10-20

Pecivo, predpecené

Housky nebo bagety k univerzalni panev 3 o 190-210 10-20

dopeceni
univerzalni panev  3+1 160-180 20-25
+ rost

Predsmazené vyrobky, mrazené

Rybi prsty univerzalni panev 2 200-220 10-15

Kufeci prsty, nuggety univerzalni panev 3 EN 190-210 10-20

Zavin, mrazeny

Zavin univerzalni panev 3 190-210 30-40
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Specialni pokrmy

Priprava jogurtu

Kynuti tésta

PFi nizSich teplotach se vam s funkci 3D-horky vzduch
podafi krémovy jogurt stejné dobfe jako vlacné kynuté

tésto.

Nejprve z pecici trouby vyndejte pfisluSenstvi, zavésné
roSty nebo teleskopické vysuvy.

. Svarte litr mléka (tuk 3,5 %) a nechte vychladnout na

40°C.

. Vmichejte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).

. Napliite smési Salky nebo malé Sroubovaci sklenicky a

prikryjte je félii na potraviny.

. Pecici troubu pfedehrejte podle pokynu.

. Salky nebo sklenitky postavte na dno pegiciho prostoru

a postupujte podle receptu.

. Kynuté tésto pfipravujte jako obvykle, vlozte je do

zaruvzdorné keramické nadoby a pfikryjte.

. Pecici troubu pfedehrejte podle pokynu.

. Vypnéte pedici troubu, vlozte té€sto do peciciho prostoru

a nechte je vykynout.

Pokrm Nadobi Druh Teplota Doba
ohievu

Jogurt §alky nebo polozte na predehfejte na 50 °C 5 min.
Sroubovaci dno peciciho 50 °C 8 hod.
sklenice prostoru

Kynuti zaruvzdorné polozte na predehfejte na 50 °C ~ 5-10 min.

tésta nadobi dno peciciho Vypnéte spotiebic a 20-30 min.

prostoru vlozte kynuté tésto do

peciciho prostoru.
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Rozmrazovani MraZené potraviny vyjméte z obalu, vloZte do vhodné
nadoby a postavte na rost.

Dodrzujte udaje vyrobce na obalu.
Doba rozmrazeni se Fidi podle druhu a mnozstvi potraviny.

Drlbez polozte na talif prsni stranou dold.

Mrazené pokrmy Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v °C
ohrevu

napf. smetanové dorty, dorty s maslovym  rost 2 Voli¢ teploty

krémem, s Cokoladovou nebo cukrovou zUstane vypnuty.

polevou, ovoce, dribez, uzeniny a maso,
chléb a housky, kolace a dalSi peCené

pokrmy
Suseni Pomoci funkce 3D-horky vzduch [@ mizete potraviny
skvéle susit.
Pouzivejte jen nezavadné ovoce a zeleninu a v§e dukladné
umyjte.
Ovoce a zeleninu nechte dobfe okapat a osuste je.
Univerzalni panev a rost vylozte pecicim nebo
pergamenovym papirem.
Hodné Stavnaté ovoce nebo zeleninu nékolikrat otocte.
UsuSené ovoce nebo zeleninu hned po ususeni uvolnéte z
papiru.
Ovoce a bylinky Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu
600 g krouzku z univerzalni panev + rost 3+1 80 °C cca 5 hod.
jablek
800 g kouskl z univerzalni panev + rost 3+1 80 °C cca 8 hod.
hrusek
1,5 kg Svestek nebo  univerzalni panev + rost 3+1 80 °C cca 8-10

blum hod.

200 g kuchynské univerzalni panev + rost 3+1 80 °C cca 1 hod.

bylinky, ogi§téné

@
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Zavarovani

Priprava

Nastaveni
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K zavafovani musi byt sklenice a gumové krouzky Cisté a
v pofadku. Pokud mozno pouzivejte stejné velké sklenice.
Udaje v tabulkach se vztahuji na jednolitrové kulaté
sklenice.

Pozor!

Nepouzivejte Zadné velké nebo vysoké sklenice. Vika by
mohla prasknout.

Pouzivejte jen nezavadné ovoce a zeleninu. V$e dikladné
umyjte.

Uvedené Casy v tabulkach jsou orientacni hodnoty.
Mohou byt ovlivnény teplotou mistnosti, poctem sklenic,
mnozstvim a teplotou obsahu sklenic. Pfed pfepnutim,
resp. vypnuti se ujistéte, Ze obsah ve sklenicich spravné
perli.

1. Naplnite sklenice, ale je nepfeplriujte.

2. Utfete okraje sklenice, musi byt Cisté.

3. Na kazdou sklenici poloZte jeden mokry gumovy
krouzek a viko.

4. Sklenice uzavrete svorkami.

Do varného prostoru nedavejte vice nez Sest sklenic.

1. Univerzalni panev zasurite do vysky 2. Sklenice
postavte tak, aby se navzajem nedotykaly.

2. Do univerzalni panve nalijte %2l vody(cca 80 °C).

3. Dvifka pecici trouby zavfete.

4. Nastavte spodni ohfev [—.

5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.



Zavarovani

Ovoce

Jakmile to ve sklenicich perli, tedy v kratkych intervalech
vystupuji bublinky, po asi 40 az 50 minutach. Pecici troubu

vypnéte.

Po 25 az 35 minutach zbytkového tepla byste méli sklenice
vyjmout z peciciho prostoru. Pfi delSim ochlazeni v pecicim

prostoru by se mohly vytvofit choroboplodné zarodky a

zvySuje se riziko zkysnuti zavareného ovoce.

Ovoce v jednolitrovych sklenicich Jakmile za¢ne perlit Zbytkové teplo
Jablka, rybiz, jahody vypnéte cca 25 minut
Tredné, merunky, broskve, angrest vypnéte cca 30 minut
Presnidavka, hrusky, Svestky vypnéte cca 35 minut

Zelenina

Jakmile ve sklenicich vystupuji bublinky, nastavte teplotu
na zhruba 120 az 140 °C. Podle druhu zeleniny cca 35 az

70 minut. Po uplynuti této doby pecici troubu vypnéte a

vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném laku v jednolitrovych Jakmile za¢ne perlit

Zbytkové teplo

sklenicich

Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedluben, Cervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hradek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic

Po zavafeni vyndejte sklenice z varného prostoru.

Pozor!

Nestavéjte horké sklenice na studenou nebo mokrou

podloZzku. Mohly by prasknout.

63



Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfi velmi horké upravé obilovin a
bramborovych produktd jako jsou napf. bramborové
lupinky, hranolky, toasty, housky, chléb, jemné pecivo z
tfeného tésta (keksy, pernik, susenky).

Tipy k pfipravé pokrmt bez akrylamidu

VSeobecné m Pouzivejte pokud mozZno co nejkratSi €as peceni.
m Pecte dozlatova, ne dohnéda.
m Cim je potravina vé&tsi a siln&jsi, tim méné akrylamidu
obsahuje.

Peceni S hornim/spodnim ohfevem, max. 200 °C.
S 3D-horkym vzduchem nebo horky vzduch max. 180 °C.

Cukrovi S hornim/spodnim ohfevem, max. 190 °C.
S 3D-horkym vzduchem nebo horky vzduch, max. 170 °C.
Vajicko nebo Zloutek snizuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky z trouby Hranolky rozdélte na plech rovhomérné a v jedné vrstvé.
Nejméné 400 g na plech, aby se nevysusily.
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Zkusebni pokrmy

Peceni

Tyto tabulky byly vyhotoveny pro zkuSebni institut, aby se
usnadnilo zkou$eni a testovani rdznych spotfebicu.

Podle EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Peceni na 2 urovnich:

Univerzalni panev zasunte vzdy nad pecici plech.
Peceni na 3 urovnich:

Univerzalni panev vsurite doprostfed.

Stfikané pecivo:
Plechy, které do trouby zasunete sou€asné&, nemusi byt
nutné i sou¢asné hotoveé.

Zakryty jablkovy kola€ na 1 urovni:

Tmavé otviraci formy postavte diagonalné na jednu uroven.
Zakryty jable¢ny kola€ na 2 drovnich:

Tmavé otviraci formy postavte vedle sebe (viz obrazek).

Kolaée v otviraci formé z bilého plechu:

Peéte s Hornim/Spodnim ohievem [(Z) na 1 trovni. Namisto
roStu pouzivejte univerzalni panev a do ni vlozte dortovou
formu.

Upozornéni: Pouzijte pfi peCeni nejprve nizsi z uvedenych
teplot.
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Pokrm Prislusenstvia Vyska Druh Teplotav °C Dobav

formy ohrevu minutach

Stiikané pecivo, pecici plech 3 = 140-150 30-40

predehfejte*
pedici plech 3 140-150 30-40
pecici plech + 1+3 140-150 30-45
univerzalni panev
2 pedici plechy + 1+3+5 130-140 40-55
univerzalni panev

Malé kolacky, pfedehrejte*  pecici plech 3 (] 150-170 20-35
pecici plech 3 150-170 20-35
pecici plech + 1+3 140-160 30-45
univerzalni panev
2 pecici plechy + 1+3+5 130-150 35-55
univerzalni panev

Vodovy piskot, pfedehfejte* otviraci forma na 2 (] 160-170 30-40
rostu
otviraci forma na 2 160-170 25-40
rostu

Zakryty jable¢ny kolac rost + 2 otviraci 1 (] 170-190 80-100
formy & 20 cm
2 rosty + 2 1+3 170-190 70-100
otviraci formy @
20 cm

* K predehfati nepouzivejte rychloohfev.

Grilovani Pokud potraviny polozite pfimo na rost, zasuiite navic

univerzalni panev do vySky 1. Tekutina se tak zachyti a
pedici trouba zUstane Cistsi.

Pokrm PrisluSenstvia Vyska Druh gril. stupen  Dobav

nadobi ohrevu minutach
Toasty predehfejte 10 minut rost 5 ] 3 V-2
Hovézi hamburgery, 12 rost + univerzaini  4+1 ] 3 25-30
kusU* nepredehfivejte panev

*

Po uplynuti % doby grilovani obratte.
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INFORMACNI LIST: BSH domaci spotiebice, s. r. 0.

Obchodni znacka BSH: @

Znacka BOSCH
Prodejni oznaceni HCE 744353
TFida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotfeba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,89
Spotfeba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uzite¢ny objem dutého prostoru (1) 67

Velikost zafizeni (l):

malé: 121V <351
stfedni: 351V <651
velké: 651V <=

Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi konvenénim -
ohfevu (min.)

Doba potiebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi horkém 41
vzduchu (min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v -

Plocha nejvétsiho plechu na peéeni (cm?) 1350

Upozornéni: vyvojové zmeény vyhrazeny.

Pripadné technické zmény, tiskové chyby a odli§nosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a prislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
VSechny vyrobky distribuované spole€nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotfebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim Cislem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni ¢islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vypliiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s nadvodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li$i od udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi prepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zmé&nami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi€¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 Kolin 5 321723670 janstovi@volny.cz
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 Benatky nad Jizerou| 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 [ 318 00 Plzen 724888887 servis-ap@volny.cz
377387406
377387057
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 Plzen 377241172 pollet@volny.cz
733133300
KL servis Bergmannova 112 |356 04 Sokolov - Dolni 608151231 info@klservis.eu
Rychnov
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 Ceské Budgjovice 387438911 elmotcb@seznam.cz
731583433
387437681
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 Blatna 383422554 | blatna@jankovsky.cz; elektro@
607749068 jankovsky.cz
Bekl Bilkova 3011 390 02 Tabor 381256300 pracky@email.cz
381256303
BMK servis s.r.o. Chynovska 98 391 56 Tabor - MéSice 800231231 tabor@bmkservis.cz
B. . SERVIS Horova 9 400 01 Usti n./Labem 472734300 stepankova@biservis.cz; info@
603202588 biservis.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 Most 476441914 serviskucera@seznam.cz
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 Liberec 23 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
602288130
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 Liberec 11 774573399 wh-servis@volny.cz
A-Z Chlazeni Pileticka 45 503 41 Hradec Kralové 7 495221313 info@klimatizace.net
602661664
SKALOUD - servisni, s.r.0. Smilova 390 530 02 Pardubice 602405453 info@skaloud-servisni.eu
SKALOUD - servisni, s.r.0. Malé nameésti 110 |500 03 Hradec Kralové 602405453 info@skaloud-servisni.eu
SERVIS CERNY S.R.O. Mirové namésti 99 | 550 01 Broumov 491522881 elektra.99@servis.cerny.cz
ALPHA servis s.r.o. 28. fijna 22 563 01 Lanskroun 465322747 info@alphaservis.cz
465322734
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 Jihlava 567303546 viki.servis@iol.cz
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 Brno 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 Brno 541240656 info@caffeidea.cz
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 Brno 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 Znojmo 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
515264792
Jan Liska Zdarského 214 674 01 Trebi¢ 602758214 info@elso-servis.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.o. Mala strana 286 696 03 Dubnany 518365157 trefilik@wo.cz
602564967
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 Ostrava - 602709146 info@elektroopravna.cz; servis@
Moravska Ostrava 595136057 elektroopravna.cz
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 Novy Ji¢in 724269275 sano@iol.cz
556702804
Lumir Majnu$ Bilovecka 146 747 06 Opava 6 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.
723081976 cz; hulvova@elektroservis-
602282902 majnus.cz; vana@elektroservis-
majnus.cz
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 Zlin 577211029 bosch@boschservis.cz
Elektoservis Zivéla Dolni Novosadska | 779 00 Olomouc 9 585434844 servis@elektroserviszivela.cz
34 585435688
ELEKTROSERVIS KOLACEK Polni 20 790 81 Ceska Ves u 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
S.r.o. Jeseniku 774811730;
584428208
ELEKTROSERVIS KOLACEK Polni 20 790 81 Ceska Ves u 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
S.r.0. Jeseniku 774811730
584428208

S vyhradou prabéznych zmén, aktuaini seznam servisti najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 50 dB (A), o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhfadom na referen¢ny akusticky vykon 1pW.
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eshop.com



A\ Délezité bezpeénostné upozornenia

Tento navod na obsluhu si pozorne prestudujte. Len tak
mozete Vas spotrebi bezpetne a spravne ovladat. Tento
navod na obsluhu a montazny navod uschovaijte pre
dalSieho majitela alebo pre neskorsie pouzitie.

Spotrebi¢ ihned po vybaleni skontrolujte. Ak sa pocas
prepravy poskodil, nepripajajte ho.

Spotrebice bez zastréky musi pripojit iba autorizovany
odbornik. Pri poSkodeni spotrebi¢a z dévodu chybného
pripojenia stracate narok na zaruku.

Tento spotrebic€ je ureny len pre sukromnu domacnost
alebo podobné prostredie. Spotrebi¢ pouzivajte iba na
pripravu jedla a napojov. Spotrebi¢ po¢as prevadzky
pravidelne kontrolujte. Spotrebi¢ pouzivajte len v
uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebi€ nie je vhodny na prevadzku s externymi
hodinami alebo dialkovym ovladanim.

Deti mladSie ako 8 rokov nesmu tento spotrebi€ pouZzivat.
Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi a mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a/alebo vedomosti mézu tento
spotrebi€ ovladat iba vtedy, ked su pod dozorom alebo boli
0 spravnhom a bezpe¢nom ovladani spotrebia poucené a
pochopili vSetky rizika, ktoré z pouzivania vyplyvaju.

Deti sa nesmu so spotrebigom hrat. Cistenie a tdrzbu
nesmu vykonavat deti, iba ak maju 8 rokov alebo viac a su
pod dozorom zodpovednej osoby.

Deti mladSie ako 8 rokov drzte od spotrebi¢a a privodného
kabla v bezpec€nej vzdialenosti.

PrisluSenstvo zasuvajte spravne do varného priestoru.
Pozri popis prislusenstvo v navode na obsluhu.



Nebezpecenstvo poziaru!

Horlavé predmety uskladnené vo varnom priestore sa
mdzu vznietit. Vo varnom priestore nikdy neskladujte
ziadne horlavé predmety. Nikdy neotvarajte dvierka
spotrebica, ked zo spotrebi¢a vychadza dym. Vypnite
spotrebi€ a vytiahnite sietovu zastrcku, alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a vznika prievan. Papier na
pecenie by sa mohol dotknut ohrevnych Casti a vznietit
sa. Papier na pecenie nikdy pri predhrievani neukladajte
volne na prisluSenstvo. Papier na pecenie vzdy zatazte
nadobou alebo formou na pecenie. Papierom na
pecenie vylozte len potrebnu plochu. Papier na pecenie
nesmie presahovat cez prislusenstvo.

Horuci olej a tuk sa rychlo vznieti. Na rozpaleny

olej a tuk neustale dozerajte. Oheri nikdy nehaste
vodou. Vypnite varny panel. Plamene opatrne uhaste
pokrievkou, dekou na hasenie a pod.

Varné zoény sa velmi rozpalia. Na varny panel nikdy
neukladajte horlavé predmety. Na varnom paneli nikdy
neskladujte Zziadne predmety.

Spotrebi€ sa silno zahrieva, horfavé materialy sa mézu
lahko vznietit. V blizkosti riry na pecenie alebo pod rou
neskladujte ani nepouzivajte ziadne horfavé predmety
(napr. spreje, Cistiace prostriedky). V rdre na pecenie
alebo v nej neskladujte ziadne horfavé predmety.

Povrch Suplika v podstavci moze byt velmi horuci. V
Supliku skladujte iba prislusenstvo rury na pecenie.
Zapalné a horlavé predmety nesmu byt uskladnené v
Supliku v podstavci.

Nebezpecenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa velmi zahrieva. Nikdy sa nedotykajte
hortcich vnutornych pléch varného priestoru alebo
ohrevnych Casti. Spotrebi¢ nechajte vzdy najskor
vychladnut. Deti drzte od spotrebi¢a v bezpecnej
vzdialenosti.

PrisluSenstvo alebo nadoby sa velmi zahrievaju. Horuce
prislusenstvo alebo nadoby vzdy z varného priestoru
vytahujte pomocou chiapky.



Vypary z alkoholu sa m6zu vo varnom priestore
vznietit. Nepripravujte jedlo s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Pouzivajte len malé
mnozstvo vysokopercentného alkoholu. Dvierka
spotrebiCa otvarajte opatrne.

Varné zony a ich okolie, hlavne ram varného panela je
velmi hortci. Horlcich pléch sa nedotykajte. Deti drzte
od spotrebi¢a v bezpeénej vzdialenosti.

Pocas prevadzky sa povrch spotrebic¢a silno zahrieva.
Horucich pléch sa nedotykajte. Deti drzte od spotrebica
v bezpecnej vzdialenosti.

Varna zoéna hreje, ale ukazovatel nefunguje. Vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Kontaktujte zakaznicky
servis.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky velmi zahrieva. Pred
Cistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Nebezpecenstvo oparenia!

Pristupné Casti sa poCas prevadzky spotrebi¢a velmi
zahrievaju. Nikdy sa nedotykajte horucich €asti. Deti
drzte od spotrebiCa v bezpecnej vzdialenosti.

Dvierka rury na pecenie otvarajte opatrne. Dvierka
spotrebiCa otvarajte opatrne. Deti drzte od spotrebica v
bezpecnej vzdialenosti.

Voda v horucom varnom priestore zapricinuje vznik
pary. Do horticeho varného priestoru nikdy nelejte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo a dvierka spotrebi¢a mézu prasknut.
Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

Varné nadoby mézu vplyvom tekutiny, ktora sa
nachadza medzi dnom varnej nadoby a varnou zénou
necakane nadskocit. Varné zény a dno varnych nadob
udrziavajte vzdy Cisté.

Ak nie je spot’rebié k podstavcu pripevneny, moze z
podstavca sklznut. Spotrebi¢ musi byt s podstavcom
pevne spojeny.



Nebezpecenstvo prevratenia!

Upozornenie: Aby sa zabranilo prevrateniu spotrebica,
musi byt namontovana ochrana proti prevrateniu.
Prestudujte si prosim montazny navod.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Iba nami vySkoleny
technik zakaznickeho servisu moze vykonavat opravy.
Ak je spotrebi¢ poSkodeny, vytiahnite sietovu zastréku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrinke. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Na horucich Castiach spotrebi¢a sa mbze izolacia kabla
elektrospotrebicov roztavit. Privodny kabel nesmie prist
do styku s horucimi ¢astami spotrebica.

Preniknuta vihkost mdze zapricinit' elektricky skrat a
zranenie. Preto nepouzivajte Ziadne vysokotlakové
alebo parné Cistice.

Pri vymene ziarovky vo varnom priestore su kontakty
objimky Ziarovky pod elektrickym pradom. Pred
vymenou vytiahnite sietovu zastréku, alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke.

Poskodeny spotrebi¢ méze zapricinit zranenie
elektrickym pradom. Preto nikdy poskodeny spotrebic
nezapinajte. Vytiahnite sietovu zastr¢ku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Kontaktujte zakaznicky
servis.

Praskliny alebo trhliny v sklokeramike mozu zapri€init
zasiahnutie elektrickym prudom. Vypnite poistku v
poistkovej skrinke. Kontaktujte zakaznicky servis.




Nebezpecenstvo poziaru!

m Volné zvysky jedla, tuk a Stava z masa sa moézu pocas
samocistenia vznietit. Pred kazdym samocistenim
odstrante hrubé necistoty z varného priestoru a z
prislusenstva.

m Spotrebi¢ sa poCas samocistenia velmi zahrieva.
Na rukovat dvierok nikdy nevesajte ziadne horfavé
predmety, ako su napr. utierky. Prednu stranu spotrebica
udrziavajte volnu. Deti drzte od spotrebia v bezpecnej
vzdialenosti.

Nebezpecenstvo popalenia!

m Varny priestor sa po¢as samocistenia silno zahrieva.
Nikdy neotvarajte dvierka spotrebia ani rukou
neposuvajte zaistovacie haciky. Spotrebi¢ nechajte
vychladnut. Deti drzte od spotrebi¢a v bezpecnej
vzdialenosti.

] & Spotrebi¢ sa po€as samocistenia zvonku velmi
zahrieva. Nikdy sa nedotykajte dvierok spotrebica.
Spotrebi¢ nechajte vychladnut. Deti drzte od spotrebica
v bezpecnej vzdialenosti.



Priciny poskodenia
Varny panel m Drsné dno hrncov a panvic poskriabe sklokeramiku.

m Vyhnite sa zahrievaniu prazdnych varnych nadob. M6zu
vzniknut Skody.

m Horuce panvice a hrnce nikdy neodkladajte na ovladaci
panel, displej alebo ram varného panela. Mézu vzniknut
Skody.

m Ked na varny panel spadnu tvrdé alebo Spicaté
predmety, mézu varny panel poskodit.

m Hlinikova folia alebo plastové nadoby sa na varnom
paneli roztavia. Ochranna félia sporaka nie je vhodna
pre vas varny panel.

Prehlad V nasleduijticej tabulke najdete najéastejsie poskodenia:
Poskodenie Pri¢ina Opatrenie
Skvrny Pretecené jedlo Pretecené jedlo okamzite odstrante

Skrabkou na sklo.

Nevhodné Cistiace prostriedky Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré
su vhodné pre sklokeramiku.

Skrabance Sol, cukor a piesok Varny panel nepouzivajte ako pracovnu
alebo odkladaciu plochu.
Drsné dno hrncov a panvic Skontrolujte vase nadoby.
poskriabe sklokeramiku
Zafarbenie Nevhodné Cistiace prostriedky Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré
su vhodné pre sklokeramiku.
Oder hrncov (napr. hlinik) Hrnce a panvice po€as presuvania
nadvihnite.

Oprskanie, jedlo s vysokym obsahom cukru. Prete¢ené jedlo okamzite odstrarite
Skrabkou na sklo.




Pri¢iny poskodenia
rary
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Pozor!

Prislusenstvo, félie, papier na pecenie alebo nadoby

na dne rury na pecenie: Na dno rury na pe€enie
neukladajte Ziadne prisluSenstvo. Dno varného priestoru
neobkladajte ziadnou féliou ani papierom na pecenie.
Na dno varného priestoru neukladajte nadoby, ked je
teplota nastavena na viac ako 50°C. DoSlo by tak k
nahromadeniu tepla. Cas tepelnej Upravy potom uz
nezodpoveda a moze dbjst’ k poskodeniu smaltu.

Voda v horucom varnom priestore: Do horuceho
varného priestoru nikdy nelejte vodu. Tvori sa vodna
para. Zmenou teploty sa méze poskodit’ smalt.

Vlhké potraviny: V uzatvorenom varnom priestore
neskladujte na dlhsi ¢as vihké potraviny. Smalt by sa
poskodil.

Ovocna Stava: Plech na pecenie v pripade velmi
$tavnatych ovocnych kolagov neprepifiajte. Ovocna
Stava, ktora kvapka z plechu na pecenie, zanechava
Skvrny, ktoré nie je mozné odstranit. Pouzivajte radSej
hibSiu univerzalnu panvicu.

Vychladnutie s otvorenymi dvierkami rdry na pecenie:
Varny priestor nechajte vychladnut’ len s uzatvorenymi
dvierkami. Aj ked su dvierka spotrebica otvorené iba
trochu, mozu byt €asom poSkodené susedné Celné Casti
nabytku.

Velmi znecistené tesnenie rary na pecenie: Ked je
tesnenie velmi znedistené, dvierka rury na pecenie
pocas prevadzky uz spravne nedoliehaju. Mézu byt
poskodené susedné Celné Casti ndbytku. Tesnenie
udrziavajte vzdy Cisté.

Dvierka spotrebica ako sedadlo alebo odkladacia
plocha: Nestupajte alebo nesadajte si na otvorené
dvierka. Neodkladajte na dvierka Ziadne nadoby alebo
prisluSenstvo.

Zasunutie prisluSenstva: Podla typu spotrebica by
mohlo prisluSenstvo pri zatvarani poskodit presklené
dvierka. PrisluSenstvo zasuvajte do varného priestoru
vzdy az nadoraz.



Poskodenie
Suplika v podstavci

m Preprava spotrebi¢a: Spotrebi¢ neprenasajte ani
netahajte za rukovat. Rukovat neudrzi hmotnost
spotrebi¢a a mohla by sa zlomit.

Pozor!
Do Suplika v podstavci nedavajte Ziadne hortce predmety.
Mohol by sa poskodit.

Umiestnenie a pripojenie

Elektrické pripojenie

Pre inStalatéra

Elektrické pripojenie musi vykonat koncesovany odbornik.
Musia byt dodrzané predpisy miestneho dodavatela
elektriny.

Ak je spotrebi¢ nespravne pripojeny, pri poSkodeni stracate
narok na zaruku.

Pozor!

Ked sa sietovy kabel poskodi, musi byt vymeneny
vyrobcom, jeho zakaznickym servisom alebo podobne
kvalifikovanou osobou.

m Zo strany inStalacie musi byt pouzita poistka vSetkych
polov so vzdialenostou kontaktov aspori 3 mm. Ked
pripojite spotrebi€ cez zastrcku toto nie je potrebné, ak
je zastrcka volne pristupna.

m Elektricka bezpecnost: Sporak je spotrebic¢ s triedou
ochrany I. a méze byt pouzivany len v spojeni s
ochrannym vodi¢om.

m Na pripojenie spotrebica je potrebné pouzit vedenie
typu H 05 VV-F alebo rovnocenné vedenie.

m SpotrebiCe so zastrékou mdzu byt pripojené iba do

predpisovo nainstalovanej zastrcky s istenim max. 25 A,
3x4 mm>.
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Sporak umiestnite
vodorovne

12

Sporak postavte priamo na podlahu.

1. Vytiahnite Suplik v podstavci a mierne ho nadvihnite.
Vo vnutri podstavca s vpredu a vzadu nachadzaju
nastavovacie nozicky.

2. Pomocou Sesthranného klu¢a nastavte nastavovacie
nozicky podfa potreby, sporak musi stat vodorovne
(obrazok A).

3. Suplik v podstavci opat zasurite (obrazok B).

Aby sa sporak neprevratil, musite ho pripevnit pomocou
prilozeného uholnika na stenu. Dodrziavajte prosim
montazny navod pre upevnenie na stenu.



Vas novy sporak

Tu sa zoznamite s Vasim novym sporakom. Vysvetlime
Vam ovladaci panel, varny panel a jednotlivé prvky

obsluhy. Zaroven ziskate informacie k varnému priestoru a

prisluSenstvu.

VsSeobecne Vykonanie zavisi od typu spotrebica.

Vysvetlenie

1 Varny panel

2 Spina€ varnej zony

3 Voli¢ funkcii, ovladacie tlacidla a displej, voli¢
teploty

Chladenie spotrebica

Dvierka rury na pec€enie

6  Suplik v podstavci

Ovladace Ovladacie prvky su zapustené v polohe ,Vyp.“. Pre
zasunutie a vysunutie ovladaci prvok stlacte.
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Oblast’ varenia Tu ziskate prehlad o ovladacom paneli. Vykonanie zavisi
od typu spotrebica.

10O OF
GT

@4

Vysvetlenie

1 Varna zéna 17 cm alebo z6na pecenia 17x26 cm

2 Varnazona 14,5 cm
3 Varnazona 18 cm
4  Dvojokruhova varna zéna 21 a 12 cm
5  Ukazovatel zostatkového tepla
Spina¢ varnych zén Pomocou 4 spina€ov varnych zon nastavte vykon ohrevu

jednotlivych varnych zén.

Poloha Vyznam

0 Nulova poloha Varna zéna je vypnuta.

1-9 Varné stupne 1 = najnizsi vykon
9 = najvyssi vykon

Cco Pripojenie/ Pripojenie/zapnutie zony pecenia.
zapnutie

© Pripojenie/ Zapnutie velkej dvojokruhovej
zapnutie varnej zony.

Pri zapnutej varnej zéne svieti kontrolka.

14



Ukazovatel zostatkového

tepla

Rdra na pecenie

Voli¢ funkcii

Varny panel ma pre kazdu varnu zénu ukazovatel
zostatkového tepla. Tento ukazovatel upozorriuje na
este horuce varné zoény. Aj ked' je varny panel vypnuty,
ukazovatel svieti tak dlho, kym varna zéna dostatocne
nevychladne.

Zostatkové teplo moézete z uspornych dévodov vyuzit
napriklad na udrziavanie teploty mensieho jedla.

Ruru na pecenie nastavite volicom funkcii a voliCom
teploty.

Voli¢om funkcii nastavite druh ohrevu rury na pecenie.
Voli¢ funkcii mozete otacat doprava alebo dolava.

Poloha

Pouzitie

Nulova poloha

Rura na pecenie je vypnuta.

Horny/Dolny ohrev*

Na kolace, nakypy a chudé kusy méasa (napr. hovadzinu
alebo divinu) na jednej urovni. Teplo prichadza
rovnomerne zhora aj zdola.

3D-hortci vzduch*

Pre kolace a pecivo na jednej az troch urovniach.
Ventilator rozvadza teplo od kruhového ohrievacieho
telesa v zadnej stene rury rovhomerne po celom
priestore na pecenie.

Pizza-stupen

Rychla priprava mrazenych produktov bez predhrievania,
napr. pizza, hranol¢eky alebo zavin. Hreje dolné
vyhrevné teleso a prstencové vyhrevné teleso v zadnej
stene.

Dolny ohrev

Na zavaranie a dopekanie alebo pripekanie. Teplo prudi
zdola.

Cirkulaény gril

Pecenie masa, hydiny a celych ryb. Grilovacie teleso a
ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator
umozhuje, aby horuci vzduch cirkuloval okolo jedla.

Maloplosny gril

Grilovanie mensieho mnozZstva steakov, udenin, toastov
a kuskov ryby. Hreje stredna Cast’ grilovacieho telesa.

O

Velkoplodny gril

Na grilovanie steakov, udenin, toastov a ryb. Zahrieva sa
cela plocha pod grilovacim telesom.

* Druh ohrevu, s ktorym bola uréena energeticka trieda podla EN50304.
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Poloha Pouzitie

Rozmrazovanie Rozmrazovanie masa, hydiny, chleba a kolacov.
Ventilator umozriuje, aby horuci vzduch cirkuloval okolo
jedla.

Rychloohrev Rychle predhrejte ruru bez prisluSenstva.

* Druh ohrevu, s ktorym bola ur€ena energeticka trieda podla EN50304.
Pocas nastavovania vo varnom priestore svieti osvetlenie.

Voli¢ teploty Pomocou voli¢a teploty méZete nastavit teplotu alebo
grilovaci stupen.

Poloha Funkcia

° Nulova poloha Rura na pecenie nehreje.

50-270 Teplotny rozsah Teplota v priestore na pecenie v °C.

1,2,3 Nastavenie grilu %astavenie grilu pre Maloplogny (] a Velkoplogny
gril.

Stupen 1= nizke
Stupen 2 = stredné
Stupen 3 = vysokeé

Pocas rozohrievania rury na pecenie svieti v ukazovateli
symbol teploty §. Ak je rozohrievanie prerusené, symbol
zhasne. Pri niektorych nastaveniach nesvieti.

Tlacidla a displej Pomocou tlacidiel mézete nastavovat rézne pridavné
funkcie. Hodnoty, ktoré ste nastavili, sa zobrazuju na
displeji.

Poloha Pouzitie
L\  Tlagidlo ¢asovac Takto nastavite Casovac.
®  Casové funkcie Takto nastavite hodiny, ¢as tepelnej Gpravy |-l a ¢as
ukoncenia ->l.
- Minus Znizi nastavovanu hodnotu.
O—=  Detska poistka Takto detsku poistku zapnete alebo vypnete.
+ Plus ZvySi nastavovanu hodnotu.
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Varny priestor V priestore na varenie sa nachadza osvetlenie. Chladiaci
ventilator chrani raru na pecenie proti prehriatiu.

Osvetlenie rury na Pocas prevadzky svieti osvetlenie vo varnom priestore.
pecenie
Chladiaci ventilator Chladiaci ventilator sa podla potreby zapina a vypina.

Teply vzduch unika nad dvierkami spotrebica.

Aby sa priestor na varenie po pouziti rychlejSie ochladil,
chladiaci ventilator eSte nejaky ¢as dobieha.

Pozor!
Ventilacny otvor nezakryvajte. Inak by sa spotrebi¢ prehrial.
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Vase prislusenstvo

Zasunutie
prislusenstva

18

Prislusenstvo dodané s rurou na pecenie je vhodné pre
mnozstvo jedla. Dajte pozor na to, aby bolo prislusenstvo
vzdy do priestoru na varenie spravne zasunuté.

Aby sa niektoré pokrmy podarili eSte lepSie alebo aby bola
manipulacia s rurou este pohodinejsSia, je Vam k dispozicii
velky vyber Specialneho prisluSenstva.

Prislusenstvo mézete do rury zasunut v 5 réznych
urovniach. PrisluSenstvo zasuvajte vzdy az nadoraz, tak
aby sa nedotykalo presklenych dvierok.

Prislusenstvo mdzete vysunut zhruba do polovice, bez
toho aby sa prevratilo. Pokrmy sa tak daju jednoduchsie
vybrat.

Pri zasuvani do varného priestoru dajte pozor na to, aby
bol zarez na prisluSenstve vzadu. |Iba tak zapadne.




Vysuvacie kolajni€ky na urovniach 1, 2 a 3 umoznuju
vysunut prisluSenstvo este dalej.

V zavislosti od vybavenia spotrebi¢a sa vysuvacie
kolajnicky zamknu na mieste, ked ich uplne vytiahnete.
UloZenie prislusenstva na kolajni¢ky tak pre vas bude
jednoduchSie. Aby ste kolajniCky opat uvolnili zatlacte
kolajni¢ky spat do priestoru na pecenie pomocou lahkého
tlaku.

Upozornenie: Ak je prislusenstvo horice, méze sa
deformovat. Ked opat vychladne, deformacia ustupi. Praca
s prislusenstvom tym nie je nijako naruSena.

Plech na pecenie drzte pevne obidvoma rukami na kazdej
strane a paralelne ho zasunte do zavesného rostu. Pri
zasuvani plechu na pecenie sa vyhnite pohybom doprava
alebo dolava. Inak nebude jednoduché plech na pecenie
zasunut. Smaltované povrchy by sa mohli poskodit.

Specialne prisluenstvo si mdZete objednat v zakaznickom
centre, v Specializovanej predajni alebo na internete.
Uvedte prosim Cislo HEZ.

Rost
Pre nadoby, kolacové formy, maso, grilované jedlo a
mrazené jedlo.

Rost zasunte otvorenou stranou ku dvierkam spotrebica
a skosenou stranou ~ smerom dole.

Smaltovany plech na pecenie
Na kolace a cukrovinky.

Plech na pecenie zasurite do rury tak, aby jeho skosena
Cast’ smerovala ku dvierkam.

Univerzalny plech

Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené jedlo a velké
maso. Ak grilujete priamo na roste, mdzete ju pouzit, ako
zachytnu nadobu pre tuk.

Univerzalnu panvicu zasurite do rdry na pecenie
skosenou stranou smerom ku dvierkam spotrebica.
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Specialne
prislusenstvo

Specialne prislusenstvo si mdzete zakupit v zakaznickom
centre alebo v $pecializovanej predajni. Rozsiahlu ponuku
prisluSenstva k Vasej rure na peCenie najdete v nasich
prospektoch alebo na internete. Dostupnost’ prisluSenstva
a moznost jeho objednania online sa méze v jednotlivych
krajinach odliSovat. Pozrite sa prosim do predajnych
podkladov.

Nie kazdé Specialne prislusenstvo sa hodi ku vaSmu
spotrebiCu. Pri kipe prosim uvedte vZdy presné oznacenie
(E-Nr.) vasho spotrebica.

Specialne
prislusenstvo

CisloHEZ  Pouzitie

Plech na pizzu

HEZ317000 Idealny na pizzu, mrazené pokrmy alebo velké
okruhle kolace. Plech na pizzu mozete pouzit
namiesto univerzalneho plechu. Postavte plech
na rost a drzte sa udajov v tabulkach.

Vkladaci rost

HEZ324000 Na pecenie. Rost polozte vzdy do
univerzalneho plechu. Plech zachyti
odkvapkavajuci tuk a $tavu z masa.

Grilovaci plech

HEZ325000 Na grilovanie namiesto ro$tu alebo ako
ochrana pred postriekanim, aby sa rura na
pecenie velmi neznedistila. Grilovaci plech
pouzivajte iba v univerzalnom plechu.

Grilovanie na grilovacom plechu: Pouzivajte
iba na Urovniach 1, 2 a 3.

Grilovaci plech ako ochrana pred postriekanim:
Univerzalny plech s grilovacim plechom
zasunte pod rost.

Kamen na pecenie

HEZ327000 Kamer na peclenie je idealny na pripravu
domaceho chleba, zemli a pizze, ktoré sa
maju upiect’ do chrumkava. Kamer na pecenie
musite vZdy najskor predhriat na odporu¢anu
teplotu.

Smaltovany plech na
pecenie

HEZ331003 Na kolace a cukrovinky.

Plech na pecenie zasurite do rary tak, aby jeho
skosena Cast smerovala ku dvierkam.
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Specialne Cislo HEZ  Pouzitie

prislusenstvo

Smaltovany plech na HEZ331011  Kolace a cukrovinky sa z plechu na pecenie

pecenie s neprifnavou jednoduchsie uvolnia. Plech na pecenie

vrstvou zasunte do rury tak, aby jeho skosena ¢ast
smerovala ku dvierkam.

Univerzalny plech HEZ332003 Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené jedlo
a velké maso. Mozete ho taktiez pouzit, ako
zachytnu nadobu pre tuk.
Univerzalny plech zasunte do rury tak, aby jeho
skosend €ast smerovala ku dvierkam.

Univerzalny plech s HEZ332011  Stavnaté kolade, pedivo, mrazené jedlo a velké

neprilnavou vrstvou maso sa z univerzalneho plechu jednoduchsie
uvolnia. Univerzalny plech zasunte do rary tak,
aby jeho skosena ¢ast smerovala ku dvierkam.

Pokrievka na HEZ333001 Pokrievka premeni profesionalnu panvicu v

profesionalnu panvicu profesionalny pekac.

Profesionalna panvica HEZ333003 Idealna na pripravu velkého mnozstva jedla.

s vkladacim rostom

Rost HEZ334000 Pre nadoby, kolacové formy, maso, grilované
jedlo a mrazené jedlo.

Skleneny pekac HEZ915001  Skleneny pekac je vhodny pre dusené jedlo

a nakypy. Velmi vhodny je pre automatické
programy alebo automatické pecenie.
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Produkty zakaznickeho Pre svoje domace spotrebice si v zakaznickom servise,

servisu v Specializovanych predajniach alebo (v niektorych
krajinach) online v e-shope mézete dokupit vhodné Cistiace
prostriedky a dalSie prisluSenstvo. Pri nakupe vzdy uvedte
Cislo pozadovaného produktu.

Utierky na utieranie Cislo produktu Obmedzuji usadzovanie negistot. Vdaka
nerezovych pléch 311134 impregnacii Specialnym olejom bude povrch
nerezovych spotrebiCov optimalne oSetreny.

Gél na gistenie riry na  Cislo produktu Na &istenie priestoru na peéenie. Gél je bez
pecenie a grilu 463582 véne.

Utierka z mikrovliakna  Cislo produktu Hodi sa hlavne na gistenie citlivych povrchov,

s vostinovou Struktirou 460770 ako je napr. sklo, sklokeramika, nerez alebo
hlinik. Utieka z mikrovlakna odstrani zvysky
vody a mastnoty jednym utrenim.

Poistka dvierok Cislo produktu Zabrani detom otvorit dvierka rdry na pedenie.
612594 Spbsob priskrutkovania poistky zavisi od typu
spotrebi€a. Informacie najdete v informacnom
dokumente, ktory je prilozeny ku poistke
dvierok.
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Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Rozohriatie rary na
pecenie

Cistenie
prislusenstva

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit, skér ako zanete prvykrat
pouzivat Vasu novu rdru na pecenie. Najskoér si prestudujte
kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Potom, €o bol novy spotrebi¢ pripojeny, sa na displeji
zobrazi symbol (® a tri nuly. Nastavte aktualny &as.

1. Stlagte tlagidlo (.
V ukazovateli sa zobrazi ¢as 12:00 a blika symbol (O.

2. Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte hodiny.

Za niekolko sekund sa nastaveny ¢as prevezme.

Aby ste odstranili vériu novoty, rozohrejte prazdnu,
zatvorenu rdru na pecenie. Idealna je hodina pri Hornom/
dolnom ohreve [Z] pri 240 °C. Pritom dajte pozor, aby v
spotrebi€i nezostali zvySky obalu.

1. Voli¢om funkcii nastavte Horny/dolny druh ohrevu [=.

2. Volicom teploty nastavte 240°C.

Asi za hodinu ruru na pecenie vypnite. Voli¢ funkcii a voli¢
teploty otoCte do nulovej polohy.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo vycistite pomocou
Cistiaceho roztoku a makkej utierky.
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Nastavenie varného panela

V tejto kapitole sa dozviete, ako nastavite varné zény. V
tabulke najdete varné stupne a €asy tepelnej upravy pre
rézne jedlo.

Nastavenie Pomocou spinacov varnych zén nastavte vykon ohrevu
jednotlivych varnych zén.

Poloha 0 = vypnuté

Poloha 9 = najvyssi vykon.

Pri zapnutej varnej zone svieti kontrolka.

Velka Pri tychto varnych zénach mozete menit velkost.
dvojokruhova

varna zéna a zéna

pecenia

Zapnutie velkej plochy Spinac¢ varnych zon otocte az na poziciu 9 - tam pocitite

mierny odpor - a potom dalej az na symbol

© = velka dvojokruhova varna zéna alebo
CO = zOna pecenia

Potom hned otocte spat na pozadovany varny stupen.
Prepnutie na malu plochu Spinac¢ varnych zon otocte na 0 a vykonajte nové
nastavenie.

Na malej dvojokruhovej varnej zone mozete ohrievat
hlavne mensie mnozstvo.

Pozor!
Nikdy nepretacajte spinac na 0 cez symbol © alebo co.
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Tabulka varenia V nasleduijucej tabulke najdete niekolko prikladov.

Casy tepelnej Gpravy a varné stupne st zavislé od druhu,
hmotnosti a kvality jedla. Preto su mozné odchylky.

Pri ohrievani husté jedlo pravidelne mie$ajte.

Pre uvedenie do varu pouzivajte varny stupen 9.

Stupeni Cas tepelnej
varenia upravy v
minatach
Rozpustanie
¢okolada, poleva, zelatina 1 -
maslo 1-2 -
Ohrievanie a udrziavanie teploty
jedlo z jedného hrnca (napr. $oSovica) 1-2 -
mlieko** 1-2 -
Pomalé varenie, varenie na miernom ohni
knedlicky 4* 20-30 min.
ryby 3* 10-15 min.
biele omacky, napr. beSamelova omacka 1 3-6 min.
Varenie, varenie v pare, dusenie
ryZa (s dvojitym mnozstvom vody) 3 15-30 min.
lupané zemiaky 3-4 25-30 min.
zemiaky v slanej vode 3-4 15-25 min.
cestoviny, rezance 5* 6-10 min.
jedlo z jedného hrnca, polievky 3-4 15-60 min.
zelenina 3-4 10-20 min.
zelenina, mrazena 3-4 10-20 min.
varenie v tlakovom hrnci 3-4 -
Dusenie
rolady 3-4 50-60 min.
dusené maso 3-4 60-100 min.
gulas 3-4 50-60 min.

*

varenie bez pokrievky
** bez pokrievky
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Stupen

Cas tepelnej

varenia upravy v
minutach
Vyprazanie**
rezen, prirodny alebo obalovany 6-7 6-10 min.
rezen, mrazeny 6-7 8-12 min.
kotleta, prirodna alebo obalovana 6-7 8-12 min.
steak (3 cm hruby) 7-8 8-12 min.
ryba a rybie filé, prirodné 4-5 8-20 min.
ryba a rybie filé, obalované 4-5 8-20 min.
ryba a rybie filé, obalované a mrazené, napr. rybie 6-7 8-12 min.
prsty 6-7 6-10 min.
jedlo na panvici (minutky), mrazené 5-6 postupne

palacinky

* varenie bez pokrievky
** bez pokrievky
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Nastavenie rury na pecenie

Existuje niekolko réznych spdsobov, ako mdzete ruru
nastavit. V tejto kapitole sa docitate, ako mdzete zvolit’
pozadovany typ ohrevu a teplotu a ako nastavit gril.
MéZete nastavit’ Cas varenia a ¢as, kedy ma byt varenie
ukonc&ené.

Druh ohrevu a Priklad na obrazku: 190 °C, Horny/dolny ohrev [=.
teplota

1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Voli¢om teploty mdzZete nastavit’ teplotu alebo grilovaci
stupen.

Rura na pecenie sa rozohrieva.

Vypnutie rary na pecenie Otocte voli¢ funkcie do nulovej polohy.
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Zmena nastavenia Typ ohrevu a teplotu, pripadne nastavenie grilu mézete
kedykolvek zmenit pomocou prislusného voli¢a.

Automatickeé Teraz zadajte ¢as tepelnej tpravy pre vase jedlo.
vypnutie rary na

peéenie Priklad na obrazku: Nastavenie pre Horny/doIny ohrev (2,

190 °C, Cas tepelnej Upravy 45 minut.
1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Nastavte teplotu alebo nastavenie grilu pomocou voli¢a
teploty.

3. Stlacte tlacidlo hodiny (O.
Blika symbol ¢asu tepelnej Upravy -l

4. Pomocou tladidiel + alebo - nastavte ¢as varenia.
Tlacgidlo + navrhovana hodnota = 30 minut
Tlacidlo - navrhovana hodnota = 10 minut

Cas tepelnej upravy Zaznie signdl. Rura na pecenie sa vypne. Dvakrat stlacte
uplynul tlacidlo (© a vypnite voli¢ funkcii.
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Zmena nastavenia

ZrusSenie nastavenia

Nastavenie ¢asu tepelnej
upravy, ak je zobrazenie
¢asu vypnuté

Automatické
zapnutie a vypnutie
rary na pecenie

Stlacte tlacidlo hodiny (. Pomocou tlagidla + alebo tlagidla
— zmerite €as tepelnej upravy.

Stlacte tlacidlo hodiny (. Tlagidlo — stlacte tolkokrat, kym
sa ukazovatel nevynuluje. Vypnite voli¢ funkcii.

Dvakrat stlacte tlacidlo hodiny (O a podla pokynov v bode 4
nastavte ¢as.

Dbajte prosim na to, aby potraviny, ktoré sa rychlo kazia
nezostavali v rdre na pecenie velmi dlho.

Priklad na obrazku: Nastavenie pre Horny/dolny ohrev (£
190 °C. Je 10:45 hod. Priprava jedla potrva 45 minut a ma
byt hotové o 12:45 hod.

1.

2.

Voli¢om funkcii nastavte poZzadovany druh ohrevu.

Nastavte teplotu alebo nastavenie grilu pomocou voli¢a
teploty.

Stlacte tlacidlo hodiny (.
Pomocou tlagidiel + alebo - nastavte ¢as varenia.
Tlacidlo hodiny (D stladte tolkokrat, kym nebude blikat

symbol koniec =I. V ukazovateli vidite, kedy bude jedlo
hotové.

&)
5
e
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Cas tepelnej tupravy
uplynul

Rychloohrev

Proces rychloohrevu bol
ukonéeny

30

6. Pomocou tlacidla + posurite ¢as ukonc¢enia na neskor.
Za niekolko sekund sa nastavenie ulozi. V ukazovateli
je zobrazeny Cas ukoncenia tepelnej upravy, kym sa
rdra na pecenie nespusti.

Zaznie signal. Rura na pecenie sa vypne. Dvakrat stlacte
tlagidlo (® a vypnite voli¢ funkcii.

Upozornenie: Pokial symbol blika, mézete vykonavat
zmeny. Pokial svieti symbol, je nastavenie ulozené.

Pomocou rychloohrevu dosiahne Vasa rdra nastavenu
teplotu velmi rychlo.

Rychloohrev pouzivajte, pokial je zvolena teplota nad 100
°C.

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok varenia, vlozte jedlo
do priestoru na pecenie, az ked je rychloohrev ukonceny.

1. Voli¢ funkcii nastavte na ).
2. Pomocou voli¢a teploty nastavte pozadovanu teplotu.
Na displeji sa rozsvieti symbol §. Rura zaéne hriat.

Symbol § na displeji zhasne. Viozte vase jedlo do rury na
pecenie a nastavte pozadovany druh ohrevu.



Nastavenie ¢asu

Nastavenie

Zmena napr. letného ¢asu
na zimny

Po prvom pripojeni alebo vypadku prudu v ukazovateli blika
symbol (O a tri nuly. Nastavte aktualny ¢as. Voli¢ funkcii
musi byt vypnuty.

1. Stlaéte tlacidlo hodiny (©.
V ukazovateli sa zobrazi 12:00 hod. a blika symbol (©.

2. Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte hodiny. Za niekolko
sekdnd sa ¢as ulozi. Symbol (© zhasne.

Dvakrat stlacte tlacidlo hodiny (O a pomocou tlacidla +
alebo tlacidla —
zmente Cas.

Nastavenie ¢asovaca

Nastavenie

Po uplynuti nastaveného
casu

Casovaé mdzete pouzivat ako kuchynskd minGtku.
Pracuje nezavisle od riry na pesenie. Casovaé ma vlastny
akusticky signal. Vdaka tomu poznate, ¢i vyprsal ¢asovac
alebo &as varenia. Casovaé moZete nastavit, aj ked je
detska poistka aktivna.

1. Stladte tlacidlo dasovaéa L.
Blika symbol 2.
2. Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte ¢asovac.
Tlac¢idlo + navrhovana hodnota = 10 minut
Tlac¢idlo — navrhovana hodnota = 5 minut
Za niekolko sekund sa spusti ¢asovac. V ukazovateli svieti

symbol £). Nastaveny ¢€as viditelne plynie.

Zaznie signal. Stladte tlagidlo ¢asovada L. Ukazovatel
Casovaca zhasne.
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Zmena ¢asu na ¢asovaci

Zrusenie nastavenia

Cas nastaveny na
Casovaci a Cas tepelnej
upravy sucasne plynu

Stlaéte tladidlo dasovaca £). Pomocou tlagidla + alebo
tlacdidla — zmente cas.

Stladte tlagidlo Sasovada £\, Tlagidlo — stladte torkokrat,
kym sa ukazovatel nevynuluje.

Svietia symboly. Nastaveny ¢as na ¢asovaci v ukazovateli
viditelne plynie.

Zistenie zostavajlceho ¢asu tepelnej Upravy -, asu
ukon&enia =l alebo aktualneho &asu (O: Stlaéte tladidlo
hodiny (© tolkokrat, kym sa nezobrazi prisludny symbol.
Vyvolana hodnota sa na niekolko sekund zobrazi v
ukazovateli.

Detska poistka

Rdra na pecenie

Zapnutie a vypnutie
detskej poistky

32

Rura na pecenie je vybavena detskou poistkou, aby ju deti
nemohli omylom zapnut.
Voli¢ funkcii musi byt vypnuty.

Zapnutie: Tlacidlo klu¢ o— stlacte tolkokrat, kym sa v
ukazovateli nezobrazi symbol o—. To trva asi 4 sekundy.

Vypnutie: Tlagidlo klu¢ o—= stlacte tolkokrat, kym symbol
O— nezhasne.

quzornenie
m Casovac a ¢as mdzZete nastavit kedykolvek.

m Po vypadku prudu je nastavena detska poistka
deaktivovana.



Starostlivost’ a Cistenie

Cistiace
prostriedky

Pri ¢isteni varného panela

Pri isteni rury na
pecenie

Pri udrzbe a dékladnom Cisteni zostane Vas spotrebi¢ dlho
pekny a funkény. Tu vam vysvetlime, ako by ste sa mali o
vas spotrebi€ spravne starat a ako ho Cistit.

Upozornenie

Nepatrné farebné rozdiely na prednej strane rary
vznikaju na zaklade réznych materialov, ako je sklo,
plast alebo kov.

Tiene na presklenych dvierkach, ktoré pésobia ako
Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia rury na pecenie.

Smalt sa vypaluje pri velmi vysokych teplotach. Tym
mozu vzniknut malé farebné rozdiely. To je normalne a
nema to ziadny vplyv na funkciu. Hrany tenkych plechov
sa nedaju Uplne smaltovat. Preto mozu byt drsné.
Antikor6zna ochrana tym v3ak nie je narusena.

Aby sa v dbsledku pouzitia nevhodnych Cistiacich
prostriedkov neposkodili rézne povrchy, dodrziavajte
nasledujuce pokyny.

Nepouzivajte nezriedené Cistiace prostriedky alebo
Cistiace prostriedky pre umyvacku riadu,

drsné Spongie,

agresivne Cistiace prostriedky ako je napr. Cisti¢ na rury
alebo odstranovac skvin,

Ziadne vysokotlakové alebo parné CistiCe.
Jednotlivé diely neumyvajte v umyvacke riadu.
NepouzZivajte Ziadne ostré alebo drsné Cistiace
prostriedky,

Cistiace prostriedky s vysokym podielom alkoholu,

33



m drsné Spongie,
m ziadne vysokotlakové alebo parné Cistice.
m Jednotlivé diely neumyvajte v umyvacke riadu.

Nové Spongie pred prvym pouzitim poriadne vyperte.

Oblast’

Cistiace prostriedky

Predna strana spotrebica

Horuci Cistiaci roztok:
Odistite handri¢kou a vysuste makkou utierkou. Nepouzivajte
prostriedok na Cistenie skla ani Skrabku na sklo.

Nerezové plochy

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite handri¢kou a vysuste makkou utierkou. Vapenné,
tukové, Skrobové Skvrny a Skvrny od bielka okamzite
odstrante. Inak by pod nimi mohol povrch korodovat.

V zékaznickom servise alebo Specializovanej predajni si
mbzete zakupit’ Specialne Cistiace prostriedky uréené na
horuce nerezové povrchy. Naneste tenku vrstvu Cistiaceho
prostriedku makkou utierkou.

Varny panel

Starostlivost: Ochranny a o$etrujuci prostriedok pre
sklokeramiku

Cistenie: Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné pre
sklokeramiku. Dodrziavajte pokyny na Cistenie, ktoré su
uvedené na obale.

A\ Skrabka na sklo pre velké negistoty: Skrabku na sklo
odistite a Cistite len ¢epelov. Pozor, cepel je velmi ostra.
Nebezpecenstvo poranenia. Po vycisteni Skrabku opat
zaistite. PoSkodené cepele okamzite vymenite.

Ram varného panela

Teply Cistiaci roztok:
Na Cistenie nikdy nepouzivajte Skrabku na sklo, citron alebo
ocot.

Sklo dvierok

Cisti¢ na sklo:
Ocistite makkou handri¢kou. Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Varny priestor

Horuci &istiaci roztok alebo ocot:
Oc¢istite handri¢kou.

Zavesné rosty

Horuci Cistiaci roztok:
Odmocte a vycistite handri¢kou alebo kefkou.

Teplomer na maso
(podla modelu)

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite handri¢kou alebo kefkou. Neumyvajte v umyvacke
riadu.
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Oblast’

Cistiace prostriedky

Skleneny kryt osvetlenia
rdry na pecenie

Horuci &istiaci roztok:
Ocistite handri¢kou.

Tesnenie
Neodstrariujte!

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite handri¢kou. Nedrhnite.

Prislusenstvo

Horuci Cistiaci roztok:
Odmocte a vycistite handri¢kou alebo kefkou.

Suplik v podstavci

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite handri¢kou.

Cistenie samogistiacich
pléch varného priestoru

Zadna stena vo varnom priestore je vybavena vrstvou
vysoko poréznej keramiky. Striekance z pecenia su pocCas
prevadzky rury touto vrstvou nasaté a odstranené. Cim
vysSSia je teplota a ¢im dlhSie je rura v prevadzke, tym lepsi
je vysledok cistenia.

Ak je znecistenie este viditelné aj po dlh§om pouziti,
postupujte nasledovne:

1. Dno varného priestoru, strop a bo¢né steny starostlivo
vycistite.

2. Nastavte 3D-horuci vzduch @,

3. Prazdnu, zatvorenu ruru rozohrejte na asi 2 hodiny na
maximalnu teplotu.

Keramicky povlak sa regeneruje. Hnedé alebo biele zvysky
odstrante vodou a makkou Spongiou, az ked' varny priestor
dostato¢ne vychladne.

Mierne zafarbenia nemaju na samocistenie ziadny vplyv.

Pozor!

m Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. Tak
by ste vysoko poréznu vrstvu poskriabali, pripadne
znicili.

m Na keramicku vrstvu nikdy neaplikujte Cisti€ na rary
na pecenie. Ak Cisti€ na rury omylom prenikne na
keramicku vrstvu, ihned ho odstrarite Spongiou a
dostato€nym mnozstvom vody.
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Vydcistite dno varného
priestoru, strop a bo¢né
steny

Vybratie a
nasadenie
kolajniciek
Vybratie kolajniciek

Nasadenie kol'ajniciek
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Pouzivajte tkaninu a horuci Cistiaci roztok alebo octovu
vodu.

Pri velkom znecisteni pouzite nerezovu drétenku alebo
Cisti¢ na rary na pecenie. Pouzite ich len vo vychladnutej

rdre. Samocistiace plochy nikdy necistite drétenkou alebo
CistiCom na rdry na pecenie.

Z dbévodu Cistenia je mozné kolajni¢ky vybrat. Rara na
pecenie musi najskér vychladnut.

1. Zdvihnite prednu Cast kolajnicky

2. azveste ju (obrazok A).

3. Potom celu kolajni¢ku vysurite dopredu

4. a vyberte ju (obrazok B).

B
@’ 4. »

’3.

Kolajnicky vycistite Cistiacim prostriedkom a Spongiou. Na
velmi odoIné necistoty pouzite kefku.

1. Korlajni€ky najskor zasunte do zadného otvoru, mierne
zatlac¢te dozadu (obrazok A)

2. a potom ich zaveste do predného otvoru (obrazok B).



Vyvesenie a
zavesenie dvierok
rury na pecenie

Kolajni¢ky patria iba dolava alebo doprava. Dajte pozor
na to, aby bola vySka 1 a 2 dole a vySka 3,4 a 5 hore, ako
na obrazku B. Vysuvné kolajni¢ky sa musia dat' vysunut
dopredu.

Na Cistenie a pre vybranie tabule dvierok mézete dvierka
spotrebica vyvesit.

Zavesy dvierok spotrebi¢a maju na kazdej strane
blokovaciu packu. Pokial su blokovacie packy zatvorené
(obrazok A), su dvierka rury zaistené. Nie je mozné ich
vyvesit. Ked je blokovacia packa vyskoc€ena, aby bolo
mozné dvierka spotrebica vyvesit (obrazok B), su zavesy
istené. Nemdézu zapadnut.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ked nie su zavesy istené, zaskoc€ia velkou silou. Dajte
pozor na to, aby blokovacie packy boli vzdy uplne
zaskocené, prip. pri vyveseni dvierok spotrebic¢a uplne
vyskocené.
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Vyvesenie dvierok 1. Dvierka spotrebica Uplne otvorte.

2. Vyklopte obidve blokovacie packy vlavo a vpravo
(obrazok A).

3. Zatvorte dvierka spotrebi¢a az nadoraz. Dvierka
uchopte obidvoma rukami vfavo a vpravo. ESte trochu
zatvorte a vytiahnite (obrazok B).

Zavesenie dvierok Dvierka spotrebiCa opat’ zaveste ale v opacnom poradi.

1. Pri zaveseni dvierok spotrebica dajte pozor na to, aby
boli obidva zavesy zavedené rovno do otvoru (obrazok

A).

2. Zarez na zavese musi zasko it na obidvoch stranach
(obrazok B).

y -

/ )

3. Opat zaklopte obidve blokovacie packy (obrazok C).
Dvierka spotrebica zatvorte.
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Demontaz a
montaz sklenenych
tabul

Demontaz

RN
,.\

A Nebezpeéenstvo poranenia!
Ak dvierka spotrebi¢a omylom vypadnu alebo zaves
zaskodi, nesiahajte do zavesu. Zavolajte zakaznicky servis.

Pre lepsie Cistenie mézete sklenené tabule na dvierkach
spotrebita vybrat.

1. Vyveste dvierka rury a polozte ich na utierku rukovatou
smerom dole.

2. Odskrutkujte kryt v hornej ¢asti dvierok rury. Pre tento
Ucel povolte skrutky na lavej a pravej strane (obrazok
A).

3. Nadvihnite a zlozte vrchnu tabulu (obrazok B).

4. Zdvihnite sklenenu tabulu a zloZte z nej podpery
(obrazok C).
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Ocistite tabule CistiC¢om na sklo a makkou utierkou.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo a dvierka spotrebi¢a mozu prasknut.
Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

Montaz Pri montazi dbajte na to, aby bol na oboch sklenenych
tabuliach napis vlavo dolu ,right above® hore nohami.
1. Tabulu zasurite Sikmo dozadu (obrazok A).
2. Nasadte vrchnu tabulu Sikmo dozadu do oboch

drziakov. Hladka plocha sa musi nachadzat na
vonkajSej strane dvierok. (obrazok B).

3. Nasadte kryt na miesto a priskrutkujte ho.
4. Zaveste dvierka spotrebica.

Ruru na pecenie pouzivajte az potom, ked’ budu
sklenené tabule poriadne namontované.

40



Co robit’ v pripade poruchy?

Porucha, ktora sa vyskytne, je Casto spdsobena nejakou
mali¢kostou. Skér ako zavolate servis, pokuste sa prosim
pomocou tabulky poruchu odstranit sami. Mozno, budete
moct problém vyriesit sami.

Tabulka poruch Ak sa jedlo nepodari, pozrite sa prosim do kapitoly
Testovali sme pre Vas v naSom kuchynskom $tudiu.
Najdete tam mnoZstvo tipov a pokynov, ktoré sa tykaju
varenia.

A Nebezpecéenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Iba nami vySkoleny
technik zakaznickeho servisu méze vykonavat opravy.

Porucha Mozna pric¢ina Opraval/pokyny
Rura na pecenie nefunguje. Je poskodena poistka. Pozrite sa do poistkovej
skrinky, €i je poistka v
poriadku.
Vypadok elektrického Skontrolujte, i svieti
prudu. kuchynskeé svetlo alebo ¢i
funguju ostatné spotrebice.
Blika ukazovatel ¢asu. Vypadok elektrického Opat nastavte aktualny Cas.
prudu.
Rura na pecenie nehreje. Na kontaktoch je prach. Otocte ovladacmi

niekolkokrat tam a spat.
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Vymena ziarovky
na strope rury na
pecenie

Skleneny kryt
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Ak by sa osvetlenie spotrebica rozbilo, musi sa vymenit.
Nahradné tepelne odolné Ziarovky, 40 wattov, si mézete
zakupit v zakaznickom centre alebo v Specializovane;j
predajni. Pouzivajte iba Ziarovky uvedeného typu.

A Nebezpeéenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

1. Do studenej rdry na pecenie polozte utierku, aby sa
zamedzilo Skodam.

2. Skleneny kryt vyskrutkujte otac¢anim dolava.

3. Ziarovku vymefite za novt rovnakého typu.
4. Opat naskrutkujte skleneny kryt.

5. Vyberte utierku a zapnite poistku.

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit. Vhodny
skleneny kryt si mézete zakupit' v zdkaznickom centre.
Uvedte prosim ¢islo E a Cislo FD.



Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (E-
Nr.) a vyrobné ¢islo
(FD-Nr.)

V pripade opravy Vasho spotrebi¢a, je tu pre Vas nas
zakaznicky servis. Najdeme vhodné rieSenie, a zabranime
zbyto&nym vyjazdom technika.

Aby sme Vam mohli kvalifikovane poméct, pri telefonate
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢islo (FD-Nr.).
Typovy §titok s €islami ngjdete na boku dvierok rury na
pecenie. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hfadat,
méZete si hned tu zapisat udaje Vasho spotrebica a
telefonne Cislo zakaznickeho servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zéakaznicky servis ©

Dbajte na to, Zze vyjazd technika zo zakaznickeho servisu
musite v pripade chybnej obsluhy spotrebi¢a, uhradit’ aj
pocas zaruky.

konci navodu.

Verte skusenostiam vyrobcu. Zaru€ujeme vam, Ze oprava
vasho domaceho spotrebi¢a bude vykonana skusenymi
technikmi, ktori budu pouzivat vyhradne originalne
nahradné diely.
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Tipy na usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Tu dostanete tipy, ako mdzete pri pe€eni v rare a pri vareni
na varnom paneli usetrit energiu a ako vas spotrebi¢
spravne zlikvidujete.

Uspora energie v
rare na pecenie

Uspora energie na
varnom paneli
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Predhrievajte ruru na pecenie iba vtedy, ked je to
uvedené v recepte alebo v tabulkach navodu na
obsluhu.

Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Velmi dobre prijimaju teplo.

Dvierka spotrebiCa otvarajte po¢as prevadzky ¢o
najmene;.

Viac kolac¢ov pecte najlepsie ihned po sebe. Rura
na pecenie je este tepla. Tym sa skrati ¢as pecenia
druhého kola¢a. Mozete taktiez zasunut 2 truhlikové
formy vedla seba.

V pripade dlhSieho pecenia mdzete ruru na pecenie 10
minut pred koncom pecenia vypnut a vyuzit zostatkové
teplo na dokoncenie pecenia.

Pouzivajte hrnce a panvice s hrubym, rovhym dnom.
Nerovné dno zvySuje spotrebu energie.

Priemer dna hrnca alebo panvice sa musi zhodovat' s
velkostou varnej zony. Hlavne velmi malé varné nadoby
vedu na varnej zéne ku strate energie. VSimnite si:
Vyrobca nadob vacsinou udava horny priemer varne;j
nadoby. Obvykle je vacsi ako priemer dna varnej
nadoby.

Pre menSie mnozstvo pouzivajte aj mensiu varnu
nadobu. Vacsi, ale len do polovice naplneny hrniec
spotrebuje viac energie.



Ekologicka
likvidacia

X

m Varné nadoby vzdy prikryte vhodnou pokrievkou. Pri
vareni bez pokrievky spotrebujete Styrikrat viac energie.

m Varte s menSim mnozstvom vody. To Setri energiu. Pri
zelenine zostanu zachované vitaminy a mineralne latky.

m VCas prepnite spat na nizsi varny stupen.

m \yuzite zostatkové teplo. Pri dlhSej tepelnej Uprave
vypnite varny panel 5-10 minut pred ukoncenim varenia.

Obal zlikvidujte ekologickym sp&sobom.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurdpskou
smernicou 2002/96/EG tykajucej sa elektrickych a
elektronickych starych spotrebicov (waste electrical and
electronic equipment WEEE). Tato smernica upravuje
spatny odber a recyklaciu starych spotrebicov v ramci EU.
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Testovali sme pre Vas v nasom
kuchynskom studiu

Tu najdete vyber jedla a k tomu optimalne nastavenie.
Ukazeme Vam, aky druh ohrevu a teplota je najvhodnejsia
pre VasSe jedlo. Ziskate tipy tykajuce sa vhodného
prisluSenstva a urovne jeho zasunutia do rdry na pecenie.
Na zaver tu najdete tipy k nadobam a priprave jedla.

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni
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Upozornenie

Hodnoty uvedené v tabulkach platia vzdy pre viozenie
potravin do studenej a prazdnej riry na pecenie. Ruru
na pecenie predhrejte iba vtedy, ak je to uvedené v
tabulke. PrisluSenstvo vylozte papierom na pecenie az
po predhriati.

Casové Udaje uvedené v tabulkach su len orientaéné.
Cas tepelnej Upravy zavisi od kvality pouZitych potravin.

Pouzivajte prisluSenstvo, ktoré Vam bolo dodané spolu
s rarou na pedenie. DalSie prisluSenstvo si moézete
zakupit' v Specializovanej predajni alebo v zakaznickom
servise. Pred pouzitim odstrante z priestoru na pecenie
prislusenstvo, ktoré nepotrebujete.

Pouzivajte vzdy chiiapku, ak vyberate horuce
prislusenstvo alebo riad z priestoru rury.

S Hornym/dolnym ohrevom [Z] sa peéenie kolaga podari
najlepsie.

Ak peciete s 3D-horucim vzduchom (&) pouzivajte pre
zasunutie prisluSenstva nasledujuce urovne:

Kolac vo forme: vysSka 2

Kola¢ na plechu: vyska 3



Pecenie na viac Pouzite funkciu 3D-hortci vzduch [,
urovniach
Uroveri pouZita pri peeni na 2 Grovniach:
m Univerzalna panvica: vySka 3

m Plech na pecenie: vySka 1

Uroveri pouZitia pri peéeni na 3 trovniach:
m Plech na pecenie: vySka 5

m Univerzalna panvica: vySka 3

m Plech na pecenie: vySka 1

Plechy, ktoré do rury zasuniete su¢asne, nemusia byt aj
sucasne hotové.

V tabulkach najdete mnoho tipov pre Vase jedlo.

Ak pecdiete sucasne v 3 formach na kolac/chlieb, polozte
ich na rosty tak, ako je to zobrazené na obrazku.

Formy na pecenie Najvhodnejsie su tmavé kovové formy na pecenie.

Pri pouziti svetlych tenkostennych kovovych foriem alebo
sklenenych foriem sa ¢as pecenia prediZuje a kola¢
nezhnedne tak rovhomerne.

Ak chcete pouzit’ silikonové formy, riadte sa podla pokynov
a receptov vyrobcu. Silikdbnové formy su ¢asto mensie

ako normalne formy. Mnozstvo cesta a prisad moéze byt
odlisné.
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Tabulky V tabulkach najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
kolace a pecivo. Teplota a €¢as pecenia zavisi od mnozstva
a vlastnosti cesta. Z tohto dévodu je v tabulkach uvedené
rozne rozmedzie. Najskor vyskusajte nizSiu hodnotu. NizSia
teplota podmierfiuje rovnomernejSie hnednutie. Ak je to
potrebné, nabuduce nastavte vysSiu teplotu.

Cas peéenia sa skrati 0 5 az 10 minut, ked riru na peéenie
predhrejete.

Pridavné informacie najdete v kapitole Tipy na peCenie v

navaznosti na tabulky.

Kolaée vo forme Forma Vyska Druh Teplotav°C Casv
ohrevu minutach
Treny kolag, jednoduchy vencovita 2 160-180 40-50
hranata forma
3 hranaté formy 3+1 140-160 60-80
Treny kolag, jemny vencovita 2 = 150-170 60-70
hranata forma
Tortovy korpus, trené cesto  forma na korpus 2 o 150-170 20-30
Ovocny kolac, jemny, trené  otvaracia/gulata 2 = 160-180 50-60
cesto forma
Piskotovy korpus tortova forma 2 (] 160-180 30-40
Korpus z lineckého cestas  tortova forma 1 o 170-190 25-35
kérkou
Ovocna alebo tvarohova tortova forma 1 (] 170-190 70-90
torta, korpus z krehkého
cesta*
Svajéiarsky ovocny kolad Plech na pizzu 1 O 220-240 35-45
Pikantné kolace (napr. tortova forma 1 O 180-200 50-60
Quiche/cibulovy kolac)*
Pizza, tenky korpus a malo  Plech na pizzu 1 (| 250-270 10-15

oblohy (predhrejte)

*
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Kola¢ nechajte po ukonéeni asi 20 minut vychladnut vo vypnutej, zatvorenej rire na pecenie.



Kolace na plechu PrisluSenstvo Vyska Druh Teplotav°C Casv
ohrevu minutach
Trené alebo kysnuté cesto  plech na pecenie 2 O 170-190 20-30
so suchou oblohou
univerzalna 3+1 150-170 35-45
panvica + plech
na pecenie
Trené alebo kysnuté cesto  univerzalna 3 160-180 40-50
so Stavnatou oblohou, panvica
ovocie . .
univerzalna 3+1 150-170 50-60
panvica + plech
na pecenie
Svajéiarsky ovocny kolad univerzalna 2 O 210-230 40-50
panvica
Piskotova rolada plech na pecenie 2 o 190-210 15-20
(predhrejte)
Kysnuta vianocka z 500 g plech na pecenie 2 (] 160-180 30-40
muky
Stéla z 500 g miky plech na pecenie 3 = 160-180 60-70
Stola z 1 kg muky plech na pecenie 3 O 150-170 90-100
Zavin, sladky univerzalna 2 (] 180-200 55-65
panvica
Borek univerzalna 2 = 180-200 40-50
panvica
Pizza plech na pecenie 2 (] 220-240 15-25
univerzalna 3+1 180-200 35-45
panvica + plech
na pecenie
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Drobné pecivo PrisluSenstvo Vyska Druh Teplotav°C Casv
ohrevu minutach
Cukrovinky plech na pecenie 3 140-160 15-25
univerzalna 3+1 130-150 25-35
panvica + plech
na pecenie
2 plechy na 5+3+1 130-150 30-40
pecenie +
univerzalna
panvica
Striekané pecivo plech na pecenie 3 = 140-150 30-40
(predhrejte)
plech na pecenie 3 140-150 30-40
univerzalna 3+1 140-150 30-45
panvica + plech
na pecenie
2 plechy na 5+3+1 130-140 35-50
pecenie +
univerzalna
panvica
Makronky plech na pecenie 2 O 110-130 30-40
univerzalna 3+1 100-120 35-45
panvica + plech
na pecenie
2 plechy na 5+3+1 100-120 40-50
pecenie +
univerzalna
panvica
Bezé plech na pecenie 3 80-100 130-150
Pecivo z odpalovaného plech na pecenie 2 (] 200-220 30-40
cesta
Pecivo z listkového cesta plech na pecenie 3 180-200 20-30
univerzalna 3+1 180-200 25-35
panvica + plech
na pecenie
2 plechy na 5+3+1 160-180 35-45
pecenie +
univerzalna
panvica
Pecivo z kysnutého cesta plech na pecenie 2 = 180-200 20-30
univerzalna 3+1 170-190 25-35
panvica + plech
na pecenie
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Chlieb a zemle

Pokial nie je uvedené inak, ruru pri peeni chleba

predhrejte. Nikdy nelejte vodu do horuce;j rary. Pri peCeni
na 2 urovniach zasunte vzdy univerzalnu panvicu na plech

na pecenie.
Chlieb a zemle PrisluSenstvo Vyska Druh Teplotav°C Casv
ohrevu minutach

Kysnuty chlieb z 1,2 kg univerzalna 2 (] 270 8
muky panvica 200 35-45
Kvaskovy chlieb z 1,2 kg univerzalna 2 O 270 8
muky panvica 200 40-50
Zemle (nepredhrievaite) plech na pecenie 3 (] 210-230 20-30
Zemle z kysnutého cesta, plech na pecenie 3 = 170-190 15-20
sladké

univerzalna 3+1 160-180 20-30

panvica + plech

na pecenie

Tipy na pecenie

Chcete piect podla svojho vlastného
receptu.

Orientujte sa podl'a podobnych druhov peciva v tabulkach
pecenia.

Ako zistite, Ci je treny kolac¢ uz
prepeceny?

Priblizne 10 minut pred uplynutim €asu pecenia
uvedeného v recepte zapichnite $pajlu do kolaca v
mieste, kde je najvy$si. Ak po vytiahnuti pajle na dreve
nie je Ziadne cesto, je kolac hotovy.

Kolac¢ sa zrazil.

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte o 10
stupriov nizsiu teplotu pe€enia. Dodrziavajte €as trenia
uvedeny v recepte.

Kola¢€ vybehol v strede velmi do vysky
a na okrajoch je nizsi.

Okraj otvaracej tortovej formy nemazte. Po upeceni kolaé
opatrne uvolnite nozom.

Kolag je hore velmi tmavy.

Kolac¢ zasurite o Uroven nizSie a zvolte nizsiu teplotu,
kolac¢ pecte o nieco dlhsie.

Kolac je velmi suchy.

Do hotového kolaca urobte Sparadlom niekolko malych
otvorov. Pokvapkajte ovocnou $tavou alebo alkoholom.
Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vysSiu a skratte
Cas pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr. syrovy kolag)
vyzera dobre, ale vo vnutri je mazlavy
(mastny, so zvySkom vody).

Nabuduce pouzite trochu menej tekutiny a pecte trochu
dlhSie pri niZSej teplote. Pri kolaCoch so Stavnatou hornou
vrstvou najskor predpecte korpus. Posypte ho mandlami
alebo struhankou a potom pridajte oblohu. DodrZiavajte
Cas pecenia uvedeny v recepte.
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Pecivo je nerovhomerne opecené. Nastavte o trochu niZSiu teplotu; pecivo sa tak
rovnomernejSie upecie. Citlivé pecivo pecte na jednej
urovni s Hornym/dolnym ohrevom (. Vy¢&nievajuci papier
na pecenie mdze ovplyvnit cirkulaciu vzduchu. Papier na
pecenie vzdy prispdsobte velkosti plechu na pecenie.

Ovocny kola¢ je zospodu velmi svetly.  Kola¢ nabudulce zasurite o Uroven nizSie.

Stava z ovocia preteka. Nabuduce pouzite hibSiu univerzalnu panvicu, ak ju mate
k dispozicii.

Drobné pecivo z kysnutého cesta sa Pecivo ulozte na plech tak, aby medzi jednotlivymi

pocas pecenia zlepuje. kuskami boli medzery minimalne 2 cm. Tak bude mat’
pecivo dostatok miesta na nakysnutie a zozlatne po celom
povrchu.

Piekli ste na viacerych urovniach. Na Pri pe€eni na viacerych urovniach vzdy pouZivajte
hornom plechu je pecivo tmavsie ako 3D-horuci vzduch . Plechy, ktoré do rury zasuniete
na spodnom plechu. suc€asne, nemusia byt aj su€asne hotové.

Pri peceni Stavnatych kolacov sa tvori  Pri peCeni sa tvori vodna para. Unika nad dvierkami

kondenzovana voda. spotrebi¢a. Vodna para sa mbze zrazat na ovladacom
paneli alebo na susednych prednych ¢astiach nabytku
a odkvapkavat ako kondenzovana voda. Tento jav je
fyzikalne podmieneny.

Maso, hydina, ryby

Nadoby Mézete pouzivat akékolvek Ziaruvzdorné nadoby. Na velké
maso je vhodna taktiez univerzalna panvica. Najvhodnejsie
su sklenené nadoby. Veko by malo byt rozmerovo zhodné
s pekacom a dobre priliehat.

Ak pouzivate smaltované pekace, pridajte trochu viac
tekutiny.

V nerezovych nadobach niga je maso opecené tak dohneda
a nemusi byt hotové. Predizte ¢as pecenia.

Udaje v tabulkach:

Nadoba bez pokrievky = otvorena

Nadoba s pokrievkou = zatvorena

Nadobu postavte vzdy do stredu rostu.

Horuce sklenené nadoby odstavte na suchu podlozku.

Keby bol podklad mokry alebo studeny, mohlo by sklo
prasknut.
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PecCenie masa

Grilovanie

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. Dno nadoby by
malo byt pokryté do vys$ky cca % cm.

K dusenému hovadziemu pridajte dostato¢né mnozstvo
tekutiny. Tekutina by mala dosahovat do vysky cca 1 - 2
cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu
nadoby. Ked maso pripravujete v smaltovanom pekaci,
je potrebné pridat o trochu viac tekutiny ako v sklenenej
nadobe.

Nerezové nadoby su vhodné iba CiastoCne. Maso sa pecie

pomalSie a menej zhnedne. Pouzite vysSiu teplotu alebo
dihSi ¢as pecenia.

Kym do rary vlozite potraviny uréené na grilovanie,
predhrievajte ju asi 3 minuty.
Grilujte vzdy v zatvorenej rdre na pecenie.

Na grilovanie pouzivajte ak je to mozné, kusky rovnakej
velkosti. Tak sa ope€u rovnomerne a zostanu Stavnaté.

Kusky na grilovanie otoc¢te po uplynuti %5 ¢asu.
Steaky solte az po grilovani.

Kusky na grilovanie ukladajte priamo na rost. Ked grilujete
jeden kusok, je najlepsie ho polozit do strednej Casti rostu.

Do vy$ky 1 zasurite este univerzalnu panvicu. Stava z
masa sa v nej zachyti a rira na pecenie zostane CistejSia.

Plech na pecenie ani univerzalny plech pocas grilovania
nezasuvajte do vysky 4 alebo 5. V désledku vysokej teploty
sa moézu deformovat a pri vyberani by sa mohol poskodit
priestor na pecenie.

Grilovacie teleso sa stale zapina a vypina. Nejedna

sa o poruchu. Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi od
nastaveného grilovacieho stupnia.
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Maso

Kusky masa otocte po uplynuti polovice uvedeného Casu

tepelnej € Upravy.

Ked je maso hotové, malo by sa nechat eSte 10 minut vo
vypnutej, zatvorenej rure na pecenie. Tak sa lepSie rozlozi

Stava z masa.

Po dokonc&eni zabalte roastbeef do alobalu a nechajte 10
minut v rire na pecenie odstat.

Pri bravéovom méase s koZou - kozu krizom narezte a maso
polozte do nadoby najskér kozou dole.

Maso Hmotnost’" Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v Casv
a nadoba ohrevu °C, grilovaci minatach
stupen
Hovadzie maso
Hovadzie dusené 1,0 kg zatvorena 2 O 200-220 120
maso
1,5 kg 2 O 190-210 140
2,0kg 2 = 180-200 160
Hovadzie filé, 1,0 kg otvorena 2 = 210-230 70
médium
1,5kg 2 O 200-220 80
Rostbeef, médium 1,0 kg otvorena 1 210-230 50
Steaky, médium, rost 5 ™ 3 15
hrabka 3 cm
Telacie maso
Telacie maso 1,0 kg otvorena 2 | 190-210 110
2,0kg 2 170-190 120
Bravéové maso
Pecienka bez koze 1,0 kg otvorena 1 200-220 100
(napr. krkovicka)
1,5 kg 1 190-210 140
2,0kg 1 180-200 160
Pecienka s kozou 1,0 kg otvorena 1 200-220 120
(napr. plece) —
1,5kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180
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Maso Hmotnost' PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota v Casv
a nadoba ohrevu °C, grilovaci minuatach
stupen
Udené karé s kostou 1,0 kg zatvorena =] 210-230 70
Jahnacie maso
Jahnacie stehnobez 1,5 kg otvorena 150-170 120
kosti, médium
Mleté maso
Fasirka z500¢g otvorena 170-190 70
masa
Parky
Parky rost ] 3 15
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Hydina

Hmotnostné udaje v tabulkach sa vztahuju na hydinu
pripravenu na pecenie bez pinky.

Hydinu polozte na rost najskor prsiami dole. Otocte po
uplynuti % uvedeného Casu tepelnej Upravy.

Kusky pecienky, ako morcacie rolky alebo morc¢acie prsia,
otoCte po uplynuti polovice uvedeného ¢asu tepelnej
Upravy. Jednotlivé Casti hydiny otoc¢te po uplynuti %
uvedeného Casu.

Kacku alebo hus prepichnite pod kridlami. Aby mohol
vytekat' tuk.

Hydina bude velmi chrumkava, ak ju pred koncom pecenia
potriete maslom, slanou vodou alebo pomarancovou
Stavou.

Hydina Hmotnost' Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav°C Casv
a nadoba ohrevu minudtach

Kur¢a, celé 1,2 kg rost 2 200-220 60-70
Sliepka, cela 1,6 kg rost 2 190-210 80-90
Kuréa, polené a500g rost 2 200-220 40-50
Kuracie Casti a300g rost 3 200-220 30-40
Kacka, cela 2,0 kg rost 2 170-190 90-100
Hus, cela 3,5-4,0kg  rost 2 160-170 110-130
Mlada morka, cela 3,0 kg rost 2 170-190 80-100
Morc&acie horné 1,0 kg rost 2 180-200 90-100

stehno

Ryby
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Kusky ryby otacajte po uplynuti %5 Casu tepelnej Upravy.

Celd rybu obracat nemusite. Celu rybu polozte do rury na
pecenie v polohe na bruchu, chrbtovou plutvou smerom
hore. Do brucha ryby vlozte polovicu zemiaku alebo malu
Ziaruvzdornu nadobu, aby ste rybu stabilizovali.

Ked grilujete priamo na roste, do vySky 1 zasurite naviac
univerzalnu panvicu. Tekutina sa zachyti a rura na pec€enie
zostane CistejSia.



Ryby Hmotnost’ Prislusenstvoa Vyska Druh Teplota v Casv

nadoba ohrevu °C, grilovaci minuatach
stupen
Ryba, cela po 300 g rost 2 ] 3 20-25
(asi)
1,0 kg rost 2 180-200 45-55
1,5 kg rost 2 170-190 50-60
Rybi steak, rost 3 ™] 2 20-25

hrabka 3 cm

Tipy na pec€enie a
grilovanie

Pre hmotnost méasa nie su v tabulke
uvedené ziadne udaje.

Zvolte udaje podra najblizsej najnizSej hmotnosti a
predizte €as.

Ako zistite, Ci je maso hotové.

Pouzite teplomer na maso (moznost' zakupenia v
$pecializovanej predajni) alebo urobte ,skusku lyzickou“.
Zatlacte lyZickou na méso. Ak je maso pevné, je hotové.
Ked sa podda, potrebuje este chvilu ¢asu.

Maso je velmi tmavé a kérka miestami
spalena.

Skontrolujte vy$Sku zasunutia a teplotu.

Maso vyzera dobre, ale omacka je
pripalena.

Zvolte nabudice mensiu nadobu alebo pridajte viac
tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale omacka je
velmi svetla a vodnata.

Zvolte nabuduce vacsiu nadobu a pouzite menej tekutiny.

Pri polievani masa vznika vodna para.

To je normalne a podmienené fyzikalne. Vacsia ¢ast
vodnej pary vystupuje otvormi pre vystup pary. Méze sa
zrazat' na chladnejSej prednej Casti alebo na susednych
prednych €astiach nabytku a odkvapkavat ako
kondenzovana voda.
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Nakypy,

Ked grilujete priamo na roste, do vySky 1 zasurite naviac

gratinované jedlo, univerzalnu panvicu. Spotrebi¢ zostane Cistejsi.
toaSty Riad polozte vzdy na rost.
Stav dopecenia nakypu zavisi od velkosti nadoby a od
vy8Kky nakypu. Udaje v tabulke su iba orientacné hodnoty.
Jedlo PrisluSenstvoa Vyska Druh Teplotav°C Casv
nadoba ohrevu minutach
Nakypy
Nakyp, sladky forma na nakyp 2 O 180-200 40-50
Cestovinovy nakyp forma na nakyp 2 (] 210-230 30-40
Gratinované jedlo
Gratinované zemiaky, 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80
surové suroviny, max.
vyska 4 cm 2 formy na nakyp 1+3 150-170 65-85
Toasty
Toasty zapekané, 4 kusy 4 160-170 10-15
Toasty zapekané, 12 kusov 4 160-170 15-20

Hotové produkty
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Dodrziavajte udaje vyrobcu na obale.

Ked prislusenstvo oblozite papierom na pecenie, dajte
pozor na to, aby bol papier na pe€enie vhodny pre tieto
teploty. Velkost papiera na pecenie prispésobte velkosti
jedla.

Vysledok pecenia zavisi hlavne na potravinach. Pripalenie
a nerovnomernosti sa mézu vyskytovat' uz pri surovych
potravinach.



Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v Casv
ohrevu °C, grilovaci minutach
stupen

Pizza, mrazena

Pizza s tenkym dnom univerzalna panvica 2 190-210 15-20
univerzalna panvica 3+1 180-200 20-30
+ rost

Pizza s hrubym dnom univerzalna panvica 2 Iy 170-190 20-30
univerzalna panvica 3+1 170-190 25-35
+ rost

Pizza-bagetky univerzalna panvica 3 170-190 20-30

Minipizza univerzalna panvica 3 180-200 10-20

Pizza, chladend, predhrejte  univerzalna panvica 1 ) 180-200 10-15

Zemiakové produkty, mrazené

HranolCeky univerzalna panvica 3 190-210 20-30
univerzalna panvica 3+1 180-200 30-40
+ plech na pecenie

Krokety univerzalna panvica 3 ) 190-210 20-25

Rosti, plnené zemiakové univerzalna panvica 3 KN 190-210 15-25

tasticky

Pekarenské vyrobky, mrazené

Zemle, bagety univerzalna panvica 3 190-210 10-20

Pracliky (cestové) univerzalna panvica 3 EN 200-220 10-20

Pecivo, predpecené

Zemle alebo bagety na univerzalna panvica 3 = 190-210 10-20

dopecenie
univerzalna panvica 3+1 160-180 20-25
+ rost

Predvyprazené vyrobky, mrazené

Rybie prsty univerzalna panvica 2 200-220 10-15

Kuracie prsty, nuggety univerzalna panvica 3 190-210 10-20

Zavin, mrazeny

Zavin univerzalna panvica 3 190-210 30-40
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Specialna jedlo

Priprava jogurtu

Kysnutie cesta

Pri niz$ich teplotach sa vam s funkciou 3D-hortci vzduch
podari krémovy jogurt rovnako dobre ako vlane

kysnuté cesto.

Najskor z rary vyberte prisluSenstvo, zavesné rosty alebo
teleskopickeé vysuvy.

1. Prevarte 1 liter mlieka (tuk 3,5 %) a nechajte vychladnut

na 40°C.

2. Vmiesajte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).

3. Naplriite zmesou Salky alebo malé skrutkovacie flase a
prikryte ich féliou na potraviny.

4. Rdru na pecenie predhrejte podla pokynov.

5. Salky alebo pohare postavte na dno varného priestoru a
postupujte podla receptu.

1. Kysnuté cesto pripravte ako obvykle, cesto vlozte do

Ziaruvzdornej keramickej nadoby a prikryte.

2. Ruru na pecenie predhrejte podla pokynov.

3. Vypnite rdru, vliozte cesto do priestoru na pecenie a

nechajte ho vykysnut.

Jedlo Nadoby Druh Teplota Cas
ohrevu
Jogurt §alky alebo polozte na dno predhrejte na 50 °C 5 min.
skrutkovacie priestoru na 50 °C 8 hod.
pohare pecenie
Kysnutie  Ziaruvzdorné polozte na dno predhrejte na 50 °C 5-10 min.
cesta nadoby priestoru na Vypnite spotrebi¢ a 20-30 min.

pecenie

dajte kysnuté cesto
do priestoru na
pecenie.
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Rozmrazovanie Mrazené potraviny vyberte z obalu, viozte do vhodnej
nadoby a postavte na rost.

Dodrziavajte udaje vyrobcu na obale.

Cas rozmrazenia sa riadi podla druhu a mnoZstva
potraviny.

Hydinu polozte na tanier prsnou stranou dole.

Mrazené jedlo PrisluSsenstvo VySka Druh Teplota v °C
ohrevu
napr. smotanove torty, torty s maslovym rost 2 Voli¢ teploty
krémom, s Cokoladovou alebo cukrovou zostane
polevou, ovocie, hydina, udeniny a maso, vypnuty.
chlieb a Zemle, kolace a dalSie pecené
jedlo
Susenie Pomocou funkcie 3D-hortci vzduch @ mézete potraviny

dobre vysusit.

Pouzivajte len nezavadné ovocie a zeleninu a vSetko
dokladne umyte.

Ovocie a zeleninu nechajte dobre odkvapkat a dokladne
ich osuste.

Univerzalna panvica a rost vylozte papierom na pecenie
alebo pergamenovym papierom.

Velmi Stavnaté ovocie alebo zeleninu niekolkokrat otocte.

Vlysu$ené ovocie alebo zeleninu ihned po vysuseni
uvolnite z papiera.

Ovocie a bylinky Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Cas
ohrevu

600 g krizkov z jablk  univerzalna panvica + 3+1 80 °C asi 5 hod.
rost

800 g kuskov z univerzalna panvica + 3+1 80 °C asi 8 hod.

hrusiek rost

1,5 kg sliviek a ringlét  univerzalna panvica + 3+1 80 °C asi 8-10
rost hod.

200 g kuchynskych univerzalna panvica + 3+1 80 °C asi 1% hod.

byliniek, vycistené rost
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Zavaranie

Priprava

Nastavenie
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Na zavaranie musia byt flase a gumoveé krizky Cisté a v
poriadku. Ak je to mozné pouzivajte rovnako velké flase.
Udaje v tabulkach sa vztahuju na 1 litrové gulaté flase.
Pozor!

Nepouzivajte Ziadne velké alebo vysokeé flase. Veka by
mohli prasknut.

PouZivajte iba nezavadné ovocie a zeleninu. VSetko
dokladne umyte.

Uvedené Casy v tabulkach su orientacné hodnoty.

Mo6zu byt ovplyvnené teplotou miestnosti, poctom flias,
mnozstvom a teplotou obsahu flia$. Pred prepnutim, prip.
vypnutim sa uistite, Ze obsah vo flasiach spravne perli.

1. Napliite flade, ale neprepifajte ich.

2. Utrite okraje flia$, musia byt Cisté.

3. Na kazdu flasu polozte jeden mokry gumovy krizok a
veko.

4. FlaSe zatvorte svorkami.

Do varného priestoru nedavajte viac ako Sest flias.

1. Univerzalnu panvicu zasunte do vysky 2. Flase
usporiadajte tak, aby sa navzajom nedotykali.

2. Do univerzalnej panvice nalejte /2 | vody (cca 80 °C).

3. Dvierka spotrebi¢a zatvorte.

4. Nastavte Dolny ohrev [,

5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.



Zavaranie

Ovocie
Akonahle to vo flasiach perli, teda v kratkych intervaloch
vystupuju bublinky, po asi 40 az 50 minatach. Spotrebi¢
vypnite.

Po 25 az 35 minutach zostatkového tepla by ste mali flase
vybrat z priestoru na pecenie. Pri dlh§om ochladeni v
priestore na pecenie by sa mohli vytvorit choroboplodné
zarodky.

Ovocie v 1 litrovych flfasiach Akonahle zaéne perlit’ Zostatkové teplo
Jablka, ribezle, jahody vypnite cca 25 minut
Cere$ne, marhule, broskyne, egrese vypnite cca 30 minut
Detska vyziva, hrusky, slivky vypnite cca 35 minut

Zelenina

Akonahle vo flasiach vystupuju bublinky, nastavte teplotu
na zhruba 120 az 140 °C. Podla druhu zeleniny cca 35 az
70 minut. Po uplynuti tohto ¢asu spotrebi€ vypnite a vyuzite
zostatkové teplo.

Zelenina v studenom naleve v 1 litrovych Akonahle zaéne perlit’ Zostatkové teplo
frasiach

Uhorky - cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minat cca 30 minut
Hrasok cca 70 minut cca 30 minut

Vybranie flias

Po zavarani vyberte flfase z priestoru na varenie.
Pozor!

Nestavajte horuce flaSe na studenu alebo mokru podlozku.
Mohli by prasknut.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pri velmi horucej uprave obilnin a
zemiakovych produktov ako su napr. zemiakové lupienky,
hranolCeky, toasty, Zemle, chlieb, jemné pecivo z treného
cesta (keksy, pernik, suSienky).

Tipy na pripravu jedla bez akrylamidu

VsSeobecne

m Pouzivajte ak je to mozné €o najkratSi ¢as pecenia.

m Pecte dozlatista, nie dohneda.

m Cim je potravina vaé&$ia a hrubsia, tym mene;
akrylamidu obsahuje.

Pecenie

S Hornym/dolnym ohrevom, max. 200 °C.
S 3D-horucim vzduchom alebo Horuci vzduch, max. 180
°C.

Cukrovinky

S Hornym/dolnym ohrevom, max. 190 °C.

S 3D-horucim vzduchom alebo Hortci vzduch, max. 170
°C.

Vajigko alebo Zitok znizuje tvorbu akrylamidu.

Hranol&eky z rary

Hranol&eky rozdeflte na plech rovnomerne a v jednej
vrstve. Najmenej 400 g na plech, aby sa nevysusili.
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Skusobné jedla

Pecenie

Tieto tabulky boli vyhotovené pre skudobny institut, aby sa
ulahcilo skusanie a testovanie roznych spotrebicov.

Podla EN 50304/EN 60350 (2009), pripadne IEC 60350.

Pecenie na 2 drovniach:

Univerzalnu panvicu zasurnte vzdy nad plech na pecenie.
Pecenie na 3 urovniach:

Univerzalnu panvicu vsurite do stredu.

Striekané pecivo:
Plechy, ktoré do rury zasuniete su¢asne, nemusia byt aj
sucasne hotove.

Zakryty jablkovy kola€ na 1 urovni:

Tmavé otvaracie formy postavte diagonalne na jednu
uroven.

Zakryty jablkovy kola€ na 2 urovniach:

Tmavé otvaracie formy postavte vedla seba (pozri
obrazok).

Kolace v otvaracej forme z bieleho plechu:

Peéte s Hornym/dolnym ohrevom (£ na 1 Grovni. Namiesto
roStu pouzivajte univerzalnu panvicu a do nej vlozZte tortovu
formu.

Upozornenie: PouZite pri peCeni najskér nizsiu z
uvedenych teplét.
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Jedlo Prislusenstvo a Vyska Druh Teplotav°C Casv
formy ohrevu minutach
Striekané pecivo, plech na pecenie 3 O 140-150 30-40
predhrejte*
plech na pecenie 3 140-150 30-40
plech na pecenie + 1+3 140-150 30-45
univerzalna panvica
2 plechy na pe€enie 1+3+5 130-140 40-55
+ univerzalna
panvica
Malé kolaciky, predhrejte® plech na pecenie 3 O 150-170 20-35
plech na pecenie 3 150-170 20-35
plech na pecenie + 1+3 140-160 30-45
univerzalna panvica
2 plechy na pe€enie 1+3+5 130-150 35-55
+ univerzalna
panvica
Vodovy piskot, predhrejte*  otvaracia forma na 2 O 160-170 30-40
roste
otvaracia forma na 2 160-170 25-40
roste
Zakryty jablény kolac rost + 2 otvaracie 1 | 170-190 80-100
formy & 20 cm
2 rosty + 2 otvaracie  1+3 170-190 70-100

formy & 20 cm

* Na predhriatie nepouzivajte rychloohrev.

Grilovanie

Ked potraviny polozite priamo na rost, zasurite naviac
univerzalnu panvicu do vysky 1. Tekutina sa zachyti a rura
na pec€enie zostane CistejSia.

Jedlo PrisluSenstvoa Vyska Druh gril. stupeiin  Casv
nadoba ohrevu minutach
Toasty predhrejte 10 minat ~ rost 5 ] 3 V22
Hovadzie hamburgery, 12 rost + 4+1 ] 3 25-30
kusov* nepredhrievajte univerzalna
panvica

*
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Po uplynuti % €asu grilovania obratte.



INFORMACNY LIST: BSH domaci spotiebice, s. r. o.

Obchodna znacka BSH: @

Znacka BOSCH
Predajné oznacenie HCE 744353
Trieda ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,89
Spotreba energie (kWh) - horuci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
Uzito¢ny objem dutého priestoru (I) 67

Velkost zariadenia (1):

malé: 121<V <351
stredné: 351<V <651
velké: 651V <=

Cas potrebny na tepelnu Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom -
ohreve (min.)

Cas potrebny na tepelnu Gpravu normalizovanej zataze pri horticom 41
vzduchu (min.)
Hlu€nost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena zZiadna funkcia a rura je v rezime s -
najnizSou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1350

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica,
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.508/2009 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem
v platnom zneni. Pred montazZou vyrobku je nutné, aby boli spinené vSetky podmienky pre
pripojenie na inzinierske siete podla platnych noriem a podfa navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dina zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kipe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak je vyrobok pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZzany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri spotrebicoch (pracky, umyvacky riadu) sériovo vybavenych systémom ,,AquaStop“, je
vyrobcom poskytnuta zaruka na Skody vzniknuté nespravnou funkciou tohto systému a to po celu
dobu Zivotnosti spotrebica (toto sa nevztahuje na vlastny aqua-stop). Ak vzniknu Skody vodou
sposobené chybou systému ,,Aqua Stop“, poskytneme nahradu tychto §kéd.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podfa zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

085 01 |Bardejov Partizanska 14 Peter Spik www.spikelektro.sk spikservis@gates.sk 054/4746227 0903 527102
821 07 |Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis doméacich gaggenau@orangemail.sk 02/38103355 0918996988
spotrebicov
811 07 |Bratislava Mytna 17 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 10905722111
945 01 |Komarno Mesacna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 0915222454
040 01 |KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 10905894769
071 01 |Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 |[ELEKTROSERVIS VALTIM valiskalubomir@stonline.sk 056/6423290 |0903855309
949 01 |Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna Elmanova expresservis@naex.sk 037/6524597 0903524108
920 01 |Piestany nska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 |033/7742417
058 01 |Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.o. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 0903906828
080 05 |Presov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubos$ www.baranservis.sk baransservis@baranservis.sk 051/7721439 0903904572
971 01 |Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpavlicek- pavlicek.elektroservis@stonline. |046/5485778 |0905264822
elektroservis.sk sk
979 01 |Rimavska B. Bartoka 24 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk  [047/5811877 (0905664258
Sobota
034 72 |Ruzomberok Liptovska Luzna 496 |Elpra spol. s r.o. elpra@speednet.sk 044/4396413 |0905577817
038 52 |Sucany Hlavna ul. ¢. 5 BSC - servis centrum spol. s r.o. www.bsc-serviscentrum.eu |bsc@bsc-serviscentrum.eu 043/4003424 10902272727
911 08 [Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 |Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t- 045/5400798 0905259983
com.sk
010 01 |Zilina Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627
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