Navod k pouziti

HBN 532E1T

Q4ACZM1302



BOSCH

Abyste méli z vareni takové potéseni jako z jidla

prectéte si, prosim, tento navod k pouziti. Poté budete moci
vyuzivat v§echny technologické prednosti svého nového
sporaku.

V tomto navodu na pouziti ziskate dalezité informace

0 bezpecénosti, seznamite se s jednotlivymi dily svého
sporaku. Krok za krokem Vam pomuUzeme, jak jej nastavit v
souladu s vasimi preferencemi. Je to docela jednoduché.

V pfilozenych tabulkach pro bézné pokrmy hodnoty
nastaveni a vysky zasunuti plechu. Ve bylo pfedbézné
testovano v naSem kuchynském studiu.

A pokud by se snad vyskytla néjaka zavada, na strankach
tohoto navodu naleznete informace jak si mizete malé
zavady odstranit sami.

A nyni jen dobrou chut!

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotiebice je 50 dB (A), coz predstavuje
vazenou hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému
vykonu 1pW.

Pripadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny

bez upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-
spotrebice.cz
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Na co musite davat pozor

Pred vestavbou
Ekologicka likvidace

odpadu

Skody béhem dopravy

Elektrické pripojeni

Bezpecénostni
pokyny

Prectéte si, prosim, pozorné tento navod k pouziti. Umozni
Vam to vas spotrebi¢ bezpecné a spravné obsluhovat.

Navod k pouziti a montazni navod pak peclivé uschovejte.
Pokud budete spotfebi¢ predavat dal, pfilozte oba navody.

Spotrebi¢ vybalte a obaly zlikvidujte v souladu se zakony
na ochranu zivotniho prostfedi.

Po vybaleni spotfebi¢ prezkousejte. Pokud byl spotfebic
poskozen pfi transportu, nesmi byt pfipojen.

Pokud dojde k poskozeni pfivodniho kabelu, musi jej
vyménit odborny technik, vyskoleny vyrobcem, timto se
vylougi pfipadné riziko.

Tento spotrebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Sporak pouzivejte vyhradné k pFipravé pokrma.

Pouziti spotiebic¢e dospelymi a détmi bez dozoru je

zakazano v téchto pfipadech:

— v pfipadé existence omezeni kvuli fyzickému nebo
psychickému stavu osoby;

— v pfipadé kdyz dotyéna osoba nema potifebné znalosti a
praxi pro spravné a bezpecné pouziti spotfebice.

Nikdy nedovolujte détem aby se hraly se spotfebi¢em.



Dé&ti A Déti smi pfipravovat pokrmy jen kdyz jsou nauceni spravné
zachazet se spotfebi¢em. Musi umét ho spravné pouzivat
a uvédomovat si nebezpeci, spojené s jeho pouzitim. Déti
smi pouzivat spotfebi¢ jen pod dohledem dospélych.

Horka pecici trouba A Dvitka pecici trouby opatrné oteviete. Mohla by uniknout
horka para. Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch
pecici trouby ani topnych elementd. Nebezpeéni popaleni!
Udrzujte déti mimo dosah spotiebicu.

Do pecici trouby nikdy neukladejte hoflavé pfredméty.
Nebezpecéni pozaru!

PFivodni kabely elektrickych spotfebicl nikdy nesvirejte
horkymi dvitky pecici trouby. Kabelova izolace se muze
poSkodit. Nebezpecni zkratu!

Davejte pozor pfi pfipraveé pokrmu, které obsahuje vétsi
mnozstvi alkoholu (napf. kofak, rum).

Alkohol se odparuje pfi vysokych teplotach. Za Spatnych
okolnosti vypary alkoholu muzou zacit hofet v pecici
troubé. Nebezpecéni popaleni!

Davejte do pokrm0 malé mnozstvi napojl, obsahujicich
alkohol a otevirejte dvefe pecici trouby s dodrzenim
bezpecnostnich opatreni.

Opravy A PFi neodborné opraveé se mlze spotrebic stat zdrojem
nebezpecli. Nebezpeci urazu elektrickym proudem!
Opravy muze provadét jen pracovnich servisu, ktery
absolvoval specialni skoleni.

Pokud je spotfebi¢ vadny, vypnéte pojistku pro sporak v
pojistkové skfini. Zavolejte servis.



Pri¢iny Skod

Plech na peceni, alobal
nebo nadobi na dné
pecici trouby

Voda v pecici troubé

Ovocna st'ava

Chladnuti s otevienymi
dvirky pecici trouby

Silné znecisténé tésnéni
pecici trouby

Dvirka pecici trouby jako
plocha k sezeni

Preprava sporaku

Plech na peceni nepokladejte na dno pecici trouby a
nevykladejte dno trouby alobalem. Nadobi nepokladejte na
dno pecici trouby. Doslo by k prehfati trouby. Doba peceni
kolacu a peceni by byla odli$na, a doslo by k poskozeni
smaltu.

Nikdy nelijte do horké pecici trouby vodu. Mohou vzniknout
Skody na smaltu.

U velmi §tavnatych ovocnych kola¢l neobkladejte plech
prili$ husté. Ovocna $tava, ktera z peciciho plechu stece,
zanecha skvrny, které jiz nebudete moci odstranit. Radgji
pouzijte hlubsi univerzalni panev.

Pecici troubu nechte vychladnout jen uzavienou. Do dvifek
pecici trouby nic nepfivirejte. | kdyz dvirka pecici trouby jen
trochu oteviete, mize ¢asem dojit k poSkozeni sousednich
hran nabytku.

Je-li tésnéni pecici trouby silné znecisténo, dvirka pecici
trouby se v provozu jiz nikdy spravné nezaviou. Sousedici
hrany nabytku se mohou poskodit. Proto je tfeba aby
tésnéni pecici trouby bylo Cisté.

Na dvirka pecici trouby nestoupejte ani nesedejte.

Sporak neprenasejte ani nedrzte za madlo dvifek. Madlo
dvifek by nevydrzelo vahu sporaku a mohlo by se ulomit.



Vas novy sporak

Zde poznate sviij novy spotrebic. Vysvétlime vam ovladaci
panel s vypinadi a ukazateli, ziskate informace o druzich
ohfevu a pfilozeném pfislusenstvi.

Ovladaci panel V zavislosti na typu spotfebiée jsou mozné drobné
odchylky.

Voli¢ funkci Voli¢ teploty
Ovladaci tlacCitka
a displej
Zapusténé volice VSechny volie jsou zapusténé. Pro jejich nastaveni nebo
vypinacu zménu nastaveni je tfeba kratkodobé zatlacit na volic.



Pecici trouba

Voli¢ funkci

(-

Pomoci tla¢itka funkci nastavujete pro troubu druh ohfevu.
Nastavovaci tlacgitko funkci mizete otacet doprava nebo

doleva.
Pozice
0 Viypnuté
=] Horni/dolni ohfev Pro kolace, které se pecou na
jedné urovni, nakypy, libové
hovézi, teleci maso a zvéfinové
maso.
3D — horky Pro kolace a pizzu, které se
vzduch pece na dvou urovnich, listove
tésto a drobné pecivo, které se
pece na tfech urovnich, a také
pro suseni.
Horky vzduch Pro zmrazené vyrobky.
intenzivni/
pfiprava pizzy
[} Dolni ohfev Pro dopékani nebo osmazeni
pokrm(, a také pro zavarovani.
Gril s konvekci Pro grilovani velkych kusu

masa.

0 Variogril, Pro grilovani malého mnozstvi
maléa plocha masa.
[ Velkoplo$ny gril  Pro grilovani vice kusl steakd,
park(, ryb nebo toastu.
Rozmrazovani Pro rozmrazovani.

[
>

Rychloohfev

K rychlému ohfevu pokrmd.

* Druh ohfevu, ktery je uréen dle energetické stupnice
EN50304.

V okamziku, kdy nastavite tlacitko funkci, rozsviti se
osvétleni trouby.



Ovladaci tlacitka a displej

Tlacditko budik & Pomoci tohoto tlacitka
nastavite budik.

Tlagitko hodiny ® Pomoci tohoto tlacitka
nastavite hodiny, dobu trvani
peceni v troubé -1 a dobu
ukonc&eni peceni —3.

Tlacgitko Minus - Pomoci tohoto tlacitka snizite
hodnoty nastaveni.

Tlagitko Plus + Pomoci tohoto tlacitka zvysite
hodnoty nastaveni.

Tlacitko Kli¢ o-m Pomoci tohoto tlacitka zapnete
a vypnete détskou pojistku.

Na displeji si mizZete precist nastavené hodnoty.

Voli¢ teploty Voli¢em teploty nastavite teplotu nebo stupen grilovani.

Teplota

50°-270° Teplotni rozmezi v °C

Gril

1 Slaby gril

2 Stiedni gril

3 Silny gril

Kdyz pecici trouba hfeje, sviti kontrolka nad voli¢em teploty.

V prestavkach mezi ohfevem zhasina.

Stupné grilovani PFi zvoleni pe&eni na plosném grilu ] pomoci volige teploty
nastavite stupen grilovani.

10



Pecici trouba a
prislusenstvi

PrisluSenstvi Ize zasunout do pecici trouby do 4 riznych
vysek.

PrisluSenstvi mizete ze dvou tfetin vytahnout, aniz by se
preklopilo. Tak se daji pokrmy lehce vyjmout.

PrisluSenstvi muzete dokoupit v autorizovaném servisu
nebo specializované prodejné. Uvedte, prosim, ¢islo HEZ.

Rost HEZ 434000
Pro nadobi, formy na kolace, pe€ené, grilované kousky a
zmrazené pokrmy. Rost zasurite pohybem dolt ~.

Univerzalni panev HEZ 432000

Pro stavnaté kolace, pecivo, velké peCené a zmrazené
pokrmy. Grilujete li pfimo na ro$tu, mazete ji rovnéz pouzit
jako zachycovaci nadobu pro tuk.

Univerzalni panev na peceni zasurite do trouby zkosenou

stranou k dvitkim az nadoraz.

Hlinikovy plech na pec¢eni HEZ430000
Pro kolace a cukrovi.
Ukladejte plech Sikmo ke dvefi pecici trouby.
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Zvlastni prislusenstvi *

Hlinikovy plech na peceni HEZ430000

Pro kolace a pecivo.

Rost HEZ434000

Pro nadoby, formy na kolace, pecené,
grilované pokrmy a zmrazené potraviny.

Univerzalni panev HEZ432000

Pro Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené
potraviny a velké pecené.

Smaltovany plech HEZ431000

Pro kolace a cukrovi.

Ochranna mrizka

Ochranna miizka se upevriuje na dvirka
pecici trouby. Zabraruje tomu, aby se mohly
malé déti dotknout horkych dvifek trouby.
Ochrannou mfizku Ize objednat pod Cislem
440651 prostfednictvim autorizovaného
servisu.

* Rozsahlou nabidku k vasemu sporaku naleznete v nasich prospektech nebo na
internetu. Zvlastni pfislusenstvi mazete zakoupit ve specializovanych obchodech.

Chladici ventilator  Ppecici trouba je vybavena chladicim ventilatorem. Zapina
se a vypina dle potieby. Horky vzduch unika dvirky.
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Pred prvnim pouzitim

Pokud na ukazateli blika
symbol O a t¥i nuly

V této kapitole najdete informace o tom, co musite udélat
pfed prvni pfipravou pokrmu v pecici troubé.

Ohrejte pecici troubu a odistéte pfisluéenstvi. Prectéte
bezpecnostni pokyny v kapitole ,Ceho se je tfeba vSimat".

Zkontrolujte predevsim, jestli na displeji blika © a tfi nuly.

Nastaveni ¢asu

1. Stisknéte tlagitko Hodiny O.
Zobrazi se 12:00 a za¢ne blikat symbol hodin ©.

2. Tlacgitky + nebo — nastavte Cas.

Za nékolik vtefin nové nastaveny ¢as bude pfijat.
Pak sporak je pfipraveny k provozu.
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Vyjmuti obalového
materialu

Predehrati pecici
trouby

Postupujte nasledovné

Predcisténi
prislusenstvi
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Pfed prvnim pouzitim pecici trouby je bezpodminecné
nutné vyjmout veskery obalovy material.

Mezi balenim a zadnimi a bo¢nimi ¢astmi pecici trouby jsou
umistény balici prvky z polyesteru nebo lepenky.
Odstrante je.

Ted pecici trouba je pfipravena k provozu.

Aby se odstranila viiné novoty, rozehfejte uzavienou a
prazdnou pecici troubu.

1. Voli¢ funkci nastavte na .

2. Voli¢em teploty nastavte 240 °C.

Po 60 minutach voli¢ funkci vypnéte.

Nez zacénete pfisluSenstvi pouzivat, dukladné jej vycistéte
mycim roztokem a utérkou.



Nastaveni pecici trouby

Manualni vypnuti pecici
trouby

Pecici trouba se vypne
automaticky

Pecici trouba se vypina a
zapina automaticky

Tabulky a tipy

Takto provedete
nastaveni

Priklad:
Horni a dolni ohfev &,
200 °C

Mate rizné moznosti, jak nastavit svou pecici troubu.

Kdyz je pokrm hotov, vypnéte pecici troubu sami.

Ted jiz mUzete svoji kuchyni opustit i na del$i dobu.

Muzete napfiklad viozit pokrm do trouby rano a nastavit ji

tak, aby by v poledne hotov.

V kapitole , Tabulky a tipy“ naleznete vhodna nastaveni pro
mnoho pokrma.

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

15



0 77

200

Zména nastaveni

Vypnuti

Setieni energii
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2. Volicem teploty nastavte teplotu, nebo stupen grilovani.

Teplotu nebo stupen grilovani mazete kdykoliv zmeénit.

1. Voli¢ funkci nastavte na O.
2. Nastavte voli¢ teploty.
3. Opatrné otevrete dvefe trouby a pokrm vyjméte.

Pokyny:

Nenechavejte pfipraveny pokrm ve vypnuté pecici troubé.
Vlhkost, kterou vylucuji horké potraviny, mize zpUsobit
poskozeni spotfebice.

Energii mGzete uSetfit vypnutim trouby pfed koncem
peceni:

1. Nastavte voli¢ teploty pfed ukon&enim pfipravy
pokrmu na @.

2. P¥i vytahovani pokrmu ze spotfebice nastavte voli¢
funkci na O.



Automatické

vypnuti pe€ici Priklad:
trouby Horni a dolni ohiev B, 200 °C, doba trvani 45 minut
1. Volicem funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.
0
B
7
2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stuperi grilovani.
[ ]
200 '

3. Stisknéte tlacitko Hodiny .
Rozblika se symbol doby trvani -1

17



Uplynuti doby trvani

Zména nastaveni

Preruseni nastaveni

Nastaveni doby trvani,
pokud jsou hodiny
vypnuty

18

4. Tlacgitky + nebo — nastavte dobu trvani.
Tlagitko + navrhovana hodnota = 30 minut.
Tlacgitko — navrhovana hodnota = 10 minut.

Po nékolika sekundach se pecici trouba spusti.
Na ukazateli se rozsviti symbol -I.

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba se vypne. Dvakrat
stisknéte tlagitko Hodiny © a vypnéte voli¢ funkci.

Stisknéte tlagitko hodiny . Tlagitky + nebo — zméite dobu
trvani.

Stisknéte tlagitko Hodin ®. Pridrzte tlagitko —, dokud se na
ukazateli neobjevi 0. Vypnéte voli€ funkci.

Dvakrat stisknéte tlacitko Hodiny © a nastavte dle popisu v
bodé 4.



Pecici trouba se
automaticky zapne
a vypne

e

200

Pamatujte na to, Ze rychle se kazici potraviny nesmeji
zustat v pecici troubé pfili§ dlouho.

Priklad:

Je 10:45 hod.

PFiprava pokrmu trva 45 minut, pokrm
ma byt hotov ve 12:45.

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stuperi grilovani.

3. Stisknéte tlacitko Hodiny ©.
Rozblika se symbol doby trvani I-1.

19



Uplynuti doby trvani

Upozornéni

20

4. Tlacgitky + nebo — nastavte dobu trvani.
Tlagitko + navrhovana hodnota = 30 minut.
Tlacgitko — navrhovana hodnota= 10 minut.

5. Stisknéte tladitko Hodiny O tolikrat, dokud se nerozblika
symbol konce ->I.
Na ukazateli uvidite, kdy bude pokrm hotov.

6. Tlacitkem + posurite dobu dokoncéeni na pozdéji.

Po nékolika sekundach se nastaveni ulozi. Dokud se
pecici trouba nespusti, bude na ukazateli zobrazena doba
ukonceni.

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba se vypne.

Dvakrat stisknéte tlacitko Hodiny ®© a vypnéte voli¢ funkci.

Dokud symbol blika, mizete nastaveni zménit. Pokud
symbol sviti, bylo jiz nastaveni ulozeno.



Hodiny

Takto provedete
nastaven

Pfiklad: Je 13:00 hodin

Zména casu
(napf. z letniho na zimni)

Po prvnim zapojeni do sité nebo po vypadku proudu se na
ukazateli rozblika symbol O a ti nuly. Nastavte éas. Voli¢
funkci musi byt vypnuty.

1. Stisknéte tlagitko hodin ©.
Na ukazateli se zobrazi ¢as 12:00 rozblika
se symbol ©.

2. Tlacitky + nebo — nastavte Cas.

Po nékolika sekundach se nastaveny ¢as ulozi.

Dvakrat stisknéte tlacitko Hodiny ® a pomoci
tlaitek + nebo — zmérite Cas.

21



Budik

Budik muzete pouzivat jako kuchyrsky budik. Funguje
nezavisle na pecici troubé. Budik ma odlisny signal. Diky
tomu uslySite, jestli jiz uplynula doba nastavena na budiku
nebo doba trvani peceni v troubé. Budik mlzete nastaviti v
pfipadé aktivni détské pojistky.

Takto provedete
nastaveni

Priklad: 20 minut

1. Stisknéte tladitko budik 4.
Rozblika se symbol Q.

2. Tlacitky + nebo — nastavte dobu na budiku.
Tlacgitko + navrhovana hodnota = 10 minut.
Tlacgitko — navrhovana hodnota = 5 minut.

Po nékolika sekundach se budik spusti. Na ukazateli sviti
symbol Q. Zobrazuje se odecet &asu.

Uplynuti doby Zazni zvukovy signal. Stisknéte tlagitko budiku 2.
Ukazatel budiku zhasne.

Zména doby nastavené na  Stisknéte tlagitko Budik 4.
budiku Tlacgitky + nebo — dobu zménite.
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Vymazani nastaveni

Soubézné odmérovani
doby nastavené na budiku
a doby trvani

Stisknéte tlacitko Budik @. Pfidrzte tlacitko — do doby, nez
se na ukazateli objevi 0.

Sviti oba symboly. Odmérfovana doba budiku je
zobrazovana na displeji.

Zjisténi zbyvajici doby trvani -1, doby ukonéeni =l nebo
gasu O©: Stisknéte tlagitko Hodiny  tolikrat, dokud se
nezobrazi pFislusny symbol ©.

Pozadovany udaj bude na ukazateli zobrazen po dobu
nékolika sekund.

Rychloohrev

Takto provedete
nastaveni

Ukon¢eni rychloohievu

S nim rozehfejete troubu obzvlasté rychle.

1. Voli& funkci nastavte na rychloohtev [E.

2. Volicem teploty nastavte pozadovanou teplotu.

Po nékolika sekundach se pecici trouba spusti. Rozsviti se
kontrolka nad voli¢em teploty.

Kontrolka zhasne.

Vlozte svij ohfev do pecici trouby a pecici troubu nastavte.
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Détska pojistka

Zablokovani pecici trouby

Odblokovani

Poznamky

24

Aby déti nemohli nedopatfenim pecici troubu zapnout, je
pecici trouba opatfena détskou pojistkou.

Stisknéte tlacitko Kli¢ o a podrzte jej do doby, nez se na
ukazateli zobrazi symbol ow. To muze trvat cca 4 sekundy.

Pridrzte tlacitko Kli¢ o-m, dokud symbol o= nezhasne.

Budik a hodiny muzete nastavit i v zablokovaném stavu.

PFi vypadku proudu se nastaveni détské pojistky zrusi.



Udrzba a ¢isténi

A

Cistici prostiedky

Nikdy nepouzivejte vysokotlaké Cisti¢e ani parni CistiCe.
Nebezpeci zkratu!

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky.
Povrch se mlze poskodit. Jestlize se podobny prostfedek
dostal na licovou stranu spotfebice, okamzité jej odstrarite
vodou.

Vnéjsi plochy spotiebice:

Plochy z nerezové oceli

Smaltované a lakované
povrchy

Vycistéte teplym mycim roztokem a mékkym hadfikem.
Tyto plochy vzdy otirejte jednim smérem, aby nedoslo
k poSkozeni povrchu. Osuste mékkym hadfikem. Vzdy
ihned odstrante vapenaté, tukové, skrobové skvrny a
skvrny od bilku.

Nejsou vhodné agresivni Cistici prostfedky, drsné houbicky
a hrubé Cistici ubrousky. Pro dosazeni lesklého povrchu
pouZijte &istici prostfedek na nerezovou ocel. Ridte se
pokyny vyrobce. U servisni sluzby nebo ve specializované
prodejné Ize obdrZet specialni Cistici prostfedky na
nerezovou ocel.

Vycistéte teplym mycim roztokem a mékkym hadfikem.
Osuste mékkym hadfikem.

Ovladace Vycistéte teplym mycim roztokem a mékkym hadfikem.
Osuste mékkym hadfikem.

Sklo dvifek Pouzijte Cistici prostfedek na sklo. Nepouzivejte agresivni
nebo abrazivni Cistici prostfedky nebo Skrabku na sklo.
Mohli by jste sklo poSkodit.

Tésnéni Vycistéte teplym mycim roztokem a mékkym hadfikem.

Osuste mékkym hadfikem.
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Pecici trouba

Vycistéte teplym mycim roztokem a mékkym hadfikem.
Osuste mékkym hadfikem.

Pfi silném znecisténi: Cistici prostfedek na pecici trouby
pouzivejte pouze ve studené pecici troubé.

Sklenény kryt osvétleni
trouby

Vycistéte teplym mycim roztokem a mékkym hadfikem.
Osuste mékkym hadfikem.

PrisluSenstvi

Namocte do mokrého myciho roztoku.
Vycistéte kartaCkem nebo myci houbickou.

Hlinikovy plech na peceni
(zvlastni prislusenstvi)

Nesmi se umyvat v my€ce na nadobi.

Nepouzivejte prostfedky pro Cisténi pecici trouby.
Necdistéte povrch nozem nebo jakymkoliv jinym ostrym
predmétem, mlzZete jej poSkrabat!

Mycim roztokem a mékkym hadfikem na cCisténi oken
nebo hadfikem z mikrovlakna nepousté&jicim vliakna
vycistéte plochy vodorovnymi pohyby a bez tlaku. Osuste
mékkym hadfikem.

Nejsou vhodné agresivni Cistici prostfedky, drsné houbicky
a hrubé Cistici ubrousky. PoSkrabaly by plech.

Pojistka dvirek
(zvlastni prislusenstvi)

Pojistku dvifek za ucelem vycisténi demontujte.
VSechny plastové dily namocte do horkého myciho
roztoku a vycistéte mékkou myci houbickou.

Osuste mékkym hadfikem. Pfi silném znecisténi by se
pojistka dvefi mohla zaseknout a prestala by fungovat.

Varna deska

Pokyny pro udrzbu a &isténi naleznete v navodu k pouziti
varné desky.

Zadni deska pecici
trouby

26

Zadni deska pecici trouby se Cisti sama. Ma porézni
keramicky povrch. Pfi zaslé pedici troubé tento povrch
pohlcuje rozstiikany pokrm pfi pegen a odstranuje ho. Cim
vetsi teplota v pecici troubé a delSi dobu pracuje pecici
trouba, tim lepsi bude vysledek Cisténi.



Dillezité pokyny

Pokud znecisténi pfece jen zUstane na zadni ¢asti po
opakovaném pouziti pecici trouby, je tfeba na zacatku
ocistit smaltované povrchy pecici trouby. Vyberte rezim
,3D — horky vzduch* @ nebo ,horni/ dolni pegeni* B.
Ohrejte prazdnou pecici troubu b&hem 2 hodin pfi
maximalni teploté. BEhem této doby keramicky povrch se
ocisti. Hnédé a bilé zbytky je tfeba utfit mékkym hadfikem
s vodou.

Neékteré zmény barvy povrchu nemaji vliv na samocisténi.

Nesmi se pouzivat abrazivni prostfedky. Tyto Skrabaji a
poskozuji porézni vrstvu povrchu.

Nepouzivejte prostifedky pro €isténi pecici trouby pro
Cisténi zadni ¢asti pecici trouby. V pfipadé, Ze prostfedek
pro Cisténi pecici trouby nahodou se dostal na zadni ¢ast,
okamzité jej utfete houbickou a umyjte vét§Sim mnozstvim
vody.
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Demontaz a montaz
dvifek pecici trouby

Demontaz dvirek

Montaz dvirek

28

Dvitka pecici trouby je mozné demontovat pro ocisténi.

Kazdy kloub dvifek méa zapadku. Kdyz je nainstalovana
zapadka (Obr. A), dvirka pecici trouby jsou zablokovana a
neni mozné je demontovat.

V pfipadé odklopeni zapadky budou blokovany klouby.
Proto nebude mozné uzavfit dvitka (Obr. B).

Nebezpeci urazu! V pfipadé, ze nebudou zablokovany
klouby, dvitka se mUZou zavfit.

Dohlédnéte, aby zapadky byly celé odklopeny nebo aby
dvirka pecici trouby byla Uplné oteviena.

—

. Oteviete naplno dvirka pecici trouby.

2. Odklopte zapadky z pravé a z levé strany (Obr. A).

3. Oteviete do konce dvirka pecici trouby (Obr. B).
Chytnéte dvitka z levé a z pravé strany obéma rukama.
Vic prioteviete dvifka a sundejte je.

Namontujte dvifka zplisobem, opaénym demontazi.



1. Namontujte dvifka pecici trouby tak aby oba dva zavésy
se nachazely naproti otvord (Obr. A).

2. Vyfez zavésu musi zaskocit do otvoru z
obou stran (Obr. B).

=

Nebezpeci urazu! V pfipadé vypadnuti dvifek pecici
trouby nebo zaseknuti kloubu, nezkousSejte provadét
opravu.

Obratte se na pracovnika specializovaného servisu.
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Co délat v pripadé zavady?

Zavada, ktera se vyskytne, je ¢asto zpusobena né&jakou
mali¢kosti. Nez zavolate servis, vénujte, prosim, pozornost
nasledujicim pokynum:

Zavada Mozna pri¢ina Naprava

Spotrebi¢ nefunguje. Pojistka je vadna. Podivejte se do pojistkové skFing,
je-li pojistka v poradku.

Blika ukazatel hodin. Preruseni dodavky Nastavte ¢as na hodinach.
elektrické energie.

Opravy mohou provadét pouze Skoleni technici
autorizovaného servisu.

Neodbornou opravou Vam mohou vzniknout zna¢na rizika.
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Vymeéna zarovky
na stropé pedcici
trouby

Postupujte nasledovné

Vyména sklenéného krytu

Kdyz zarovka v pecici troubé prestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Tepelné odolné 25 wattové nahradni zarovky
obdrzite u zakaznického servisu nebo ve specializovanych
prodejnach. Uvedte, prosim, Cisla vyrobku (Cislo E) a
vyrobni &islo (Cislo FD) vaseho spotfebice. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

1. Vypnéte pojistku sporaku v pojistkové skfini.

2. Pro vSechny pfipady polozte do studené pecici trouby
utérku.

3. Otocenim doleva vysroubujte kryt Zarovky uvnitf pecici
trouby.

4. Zarovku vyméite za stejny typ.
5. ZaSroubujte zpét kryt Zarovky.

6. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Je-li sklenény kryt Zarovky v pecici troubé poskozen,

musi byt vyménén. Sklenéné kryty je mozné pofidit v
autorizovaném servisu. Pfitom je tfeba uvést Cisla vyrobku
(Cislo E) a vyrobni Cislo (Cislo FD) Vaseho spotiebice.

31



Servis

Pokud musi byt Vas spotiebi¢ opraven, je tu pro Vas nas
servis. Adresu a telefonni Cislo nejblizsiho servisniho
stfediska naleznete v telefonnim seznamu. Také uvedena
servisni centra Vam rada sdéli kontakt na servisni stfedisko
ve Vasi blizkosti.

Cislo E a ¢islo FD Pokud kontaktujete nas servis, uvedte prosim €islo vyrobku
(Cislo E) a vyrobni Cislo (Cislo FD) Vaseho spotfebice.
Typovy §titek s Cisly naleznete vpravo, ze strany dvifek
pecici trouby. Abyste v pfipadé poruchy nemuseli dlouho
hledat, mliZzete si hned zde poznamenat data svého
spotiebice.

[ Cisto E Cislo FD

| Servis &
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Tabulky a tipy

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Formy na peceni

Tabulky

V pfipojenych tabulkach naleznete velky vybér pokrmu

a jejich vhodna nastaveni. Doctete se, jaky druh ohfevu

a teplota se k VaSemu pokrmu nejlépe hodi, jaké
pfislusenstvi je tfeba pouzit a do jaké vySky ma byt
zasunuto. Dostanete mnoho tipli na nadobi a pfipravu
pokrm, a také malého pomocnika v pfipadé zavady, pokud
by nékdy nebylo néco v poradku.

Kdyz pecete nékolik kolacl na jedné urovni, pouzivejte
horni / dolni ohiev B. Tak budou kolage nejlepsi.

pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem na peceni
nebo sklenénych forem se prodluzuji doby peceni a kolac
nezhnédne tak rovhomérné.

Formu na kolace pokladejte vzdy na rost.

Tabulka plati pro zasunuti do studené pecici trouby. Tim
usetfite energii. Kdyz troubu predehrejete, zkrati se doba
peceni 0 5 - 10 minut.
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V tabulkach naleznete pro riizné kolace a pecivo optimalni
druh ohfevu.

Teplota, doba peceni zavisi na mnozstvi a povaze tésta.

Z tohoto duvodu jsou v tabulkach uvedena rizna rozmezi.
Zkuste to nejdfive s nizSi hodnotou. Niz§i teplota podminuje
stejnomérnéjsi hnédnuti. Pokud je to nutné, nastavte pfisté
vys$$i hodnotu.

Dodate¢né informace naleznete v ,Tipech pro peceni® za

tabulkami.
Kolac ve formé Forma na rostu Vyska Druhy Teplota Doba
ohfevu °C peceni,
min.

Jednoduché tfené tésto Kulaté/ vénec/ 2 = 160-180 50-60

obdélnikova
Treny kolac€ jemny Kulata/ vénec/ 2 = 155-175 65-75
(napf. linecky kolac) obdélnikova
Korpus z kiehkého tésta s Silikonova forma 1 = 160-180  30-40
okrajem
Dortovy korpus z tfeného  Kulata forma 2 = 160-180 25-35
tésta
Pigkot Silikonova forma 2 8 160-180  30-40
Ovocny nebo tvarohovy Tmava silikonova 1 (= 170-190 70-90
dort, kiehké tésto * forma
Jemny ovocny kolac z Silikonova forma 2 (= 150-170 55-65
tfeného tésta
Pikantni kolace * Silikonova forma 1 (= 180-200 50-60

(napf. cibulovy kolag)

* Nechte zhruba 20 minut v troubé& vychladnout.
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Kolace na plechu Vyska Druh Teplota Doba
ohifevu °C peceni,
min.
TFené nebo kynuté tésto se  Univerzalni panev 3 (= 160-180 25-35
suchou horni vrstvou Hiinikovy plech na pe€eni 1+3 150-170 35-45
+ univerzalni panev *
TFené nebo kynuté tésto se  Univerzalni panev 3 (= 140-160 40-50
Stavnatou horni vrstvou ** Hiinikovy plech na pe€eni 1+3 130-150 50-60
(ovoce) + univerzalni panev *
PiSkotova rolada Univerzalni panev 2 (= 170-190 15-20
(pfedehrat)
Véanocka z 500 g mouky Univerzalni panev 2 = 160-180 25-35
Stola z 500 g mouky Univerzaini panev 3 = 160-180 50-60
Stola z 1 kg mouky Univerzalni panev 3 = 150-170 90-100
Sladky zavin Univerzalni panev 2 = 180-200 55-65
Pizza Univerzalni panev 3 150-170 20-30
Hlinikovy plech na peeni 1+3 150-170 35-45

+ univerzaini panev *

*

PFi pe€eni na dvou urovnich zasurite univerzalni panev vzdy nad plech.
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Chléb a housky Vyska Druh Teplota Doba
ohifevu °C peceni,
min.
Kynuty chléb z 1,2 kg mouky *  Univerzalni panev 2 8 270 8
(pfedehrat) 190 35-45
Kvaskovy chléb z 1,2 kg Univerzalni panev 2 8 270 8
mouky * (pfedehrat) 190 35-45
Housky (napf. Zitné housky) Univerzaini panev 3 =] 200-220 20-30
(pfedehrat)
*  Nikdy nelijte vodu pfimo do horké trouby.
Drobné pecivo Vyska Druh Teplota Doba
ohievu °C peceni,
min.
Cukrovi Univerzalni panev =~ 3 =] 150-170 10-20
Hlinikovy plechna 1+3 130-150 25-35
peceni + univerzalni
panev *
Pénové cukrovi Univerzalni panev 3 70-90 135-145
Vétrniky Univerzalni panev 2 =] 200-220 30-40
Mandlové suSenky Univerzalni panev 3 8 110-130 30-40
Hlinikovy plechna 1+3 100-120 35-45
peceni + univerzalni
panev *
Listové tésto Univerzalni panev = 3 190-210 20-30
Hlinikovy plechna 1+3 180-200 25-35

peceni + univerzalni

panev *

* P¥i pe€eni na dvou Urovnich zasurite univerzalni panev vzdy nad plech.
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Tipy pro peceni

Chcete péct podle viastniho
receptu.

Orientujte se podle podobného druhu peciva v tabulkach pro
peceni.

Takto zjistite, jei treny kolac
propecen.

Asi 10 minut pfed koncem doby peceni, ktera je uvedena v
receptu, pichnéte dfevénou Spejli do nejvyssiho mista kolace.
Pokud se tésto prestane na Spejli lepit, je kolac hotov.

Kolac se sesunul.

Pristé pfidejte méné tekutiny, popf. nastavte teplotu trouby o
10 stupid nizsi. Dodrzujte doby michani uvedené v receptu.

Kolac uprostied nakynul vice nez
na okraji.

Okraj dortové formy nemazte tukem.
Po upeceni kola€ nozem opatmné oddélte od formy.

Kola¢ je na povrchu piilis tmavy.

Zasurite jej nize, zvolte nizsi teplotu a pecte kolac trochu déle.

Kolag je prilis suchy. Do hotového kolace napichnéte paratkem malé otvory. Potom je
pokapeijte ovocnou Stavou nebo trochou alkoholu. Pristé zvolte
teplotu o 10 stuprid vyssi a zkratte doby peceni.

Chleb nebo kola¢ (napr. Pristé pouzite méné tekutiny a pecte trochu déle pfi nizsi teploté

tvarohovy) vypadaji dobie, uvniti
vsak jsou mazlavé
(mastné, se zbytky vody).

U kolace se Stavnatym obloZenim nejprve pfedpecte korpus.
Posypte jej mandlemi nebo strouhankou a oblozte. Dodrzujte
prosim recepty a doby peceni.

Pecivo hnédne nerovhomémeé.

Nastavte o néco nizsi teplotu, pecivo se pak bude péct
rovnomérnéji. Choulostivé pecivo pecte pomoci homiho a
dolniho ohfevu & na jedné drovni. | piegnivajici papir na pedeni
mU0ze mit vliv na cirkulaci vzduchu. Velikost papiru na peceni
vzdy pfizpUsobte plechu.

9vocny kolac je dole piilis svétly.
St'ava z ovoce vytekla.

P¥isté pouzivejte hlubsi univerzalni panev .

Pii peceni na vice rovnich:
pecivo na homim plechu je
tmavsi nez na spodnim plechu.

Pii pedeni na vice Urovnich pouzivejte vzdy 3D-horky vzduch @
Plechy vioZzené ve stejnou dobu nemusi byt hotové ve stejnou
dobu.

Pii peceni st'avnatych kolacu
vystupuje kondenzovana voda.

Pri peceni mze vznikat vodni para. Unika madlem dvifek a
mUZe se srazet na ovladacim panelu nebo sousednim nabytku a
odkapavat jako kondenzovana voda. To je podminéno fyzikalné.
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Maso, dribez, ryby

Nadobi

Pokyny k peceni

Pokyny ke grilovani

Maso

38

Muzete pouzivat kazdé nadobi, které je odolné vuci
vysokym teplotam. Pro velké pe¢ené muzete pouzit také
univerzalni panev .

Nadobi stavte vzdy do stfedu rostu.

Horké sklenéné nadoby odstavujte na suchou utérku.
Na studené nebo mokré podlozce muze sklo prasknout.

Vysledek peceni je zavisly na druhu a kvalité masa.

K libovému masu pfidejte 2 az 3 polévkoveé lIzice tekutiny,
k dusené peceni 8 az 10 polévkovych Izic, a to podle
velikosti.

Velké kousky by jste méli po uplynuti poloviny doby peceni
otocit.

Pfipravovat pokrm v grilu je mozné jen pfi zavienych
dvirkach pecici trouby.

Vezméte pokud mozno stejné silné kousky ke grilovani,
mély by byt silné minimalné 2 az 3 cm. Tak zhnédnou
stejnomérné a zlstanou pékné Stavnaté. Steaky solte
teprve po grilovani.

Grilované kousky polozte pfimo na rost. Grilovany kousek
bude nejlepsi, polozite-li jej do stfedu rostu. Zasurite pak
univerzalni panev do vysky 1. Stava z masa se na ni
zachyti a pecici trouba zlistane CistSi.

Grilované kousky otocte po uplynuti dvou tfetin zadané
doby.

Grilovaci topné téleso se automaticky vypina a opét
zapina. To je normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

Uvedené v tabulce parametry plati pro vlozeni do studené
pecici trouby. Casové udaje v tabulkach jsou orientacni
hodnoty. Jsou zavislé na kvalité a vlastnostech masa.



Maso Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota°C, Doba
ohievu  gril peceni,
min.
Dusena hovézi 1kg 2 B 200-220 120
pecené (napf. vysoky  1,5kg priklopené 2 8 190-210 140
roSténec) 2kg 2 =] 180-200 160
Hovézi svickova 1 1 B 210-230 70
1,5kg odklopené 1 =] 200-220 80
2kg 1 a 190-210 0
Roastbeef, rizovy * 1kg odklopené 1 230-250 50
Steaky, propecené Rost 4 & 3 20
Steaky, rizové Rost *** 4 1 3 15
Veprové maso bez kiize 1kg 1 190-210 120
(napf. krkovice) 15kg odklopené 1 180-200 150
2kg 1 170-190 170
Vepfové maso s kazi ** 1kg 1 190-210 130
(napf. plec, koleno) 1,5kg odklopené 1 180 - 200 160
2kg 1 170-190 190
Uzené kotlety s kosti 1kg pfiklopené 1 = 210-230 80
Sekana 750 g odklopené 1 180-200 70
Klobasy cca750g  Rodt*™ 4 ™ 3 15
Teleci peCené 1kg odklopené 1 8 200 -220 100
2kg 1 8 180 - 200 140
Jehnéci kyta bez kosti  1,5kg odklopené 1 170-190 120

*

Roastbeef v poloviné doby otocte.

** U vepfového masa kizi nafiznéte a, pokud jej budete obracet, polozte na dno nadoby

nejprve kazi dolu.

*** Univerzalni panev zavéste na 1 drovni.
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Driibez

40

Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou pecici
troubu.

Udaje o hmotnosti v tabulce se vztahuiji na nepiné&nou
drubez pfipravenou k peceni.

Pokud grilujete pfimo na ro$tu, zasurite do vysky 1
univerzalni panev.

U kachny nebo husy propichnéte pod kfidly kiizi, aby mohl
vytékat tuk. Dribez po uplynuti dvou tfetin doby peceni
obratte.

Drubez bude obzvlasté do kfupava opecena, pokud ji
ke konci peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou Stavou.



Drubez Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota Doba
ohfevu °C peceni,
min.
Pulka kurete, 44004 Rost 2 210-230 40-50
1 az 4 kusy
Casti kufete 42509 Rost 210-230 30-40

Celé kure, a1kg Rost 2 200-220 58-85
1 az 4 kusy
Kachna 1,7kg Rost 2 170-190 80-100
Husa 3kg Rost 2 160 - 180 110-130
Mlada krata 3kg Rost 2 180 -200 80-100
2 krati stehna a800g Rost 2 180 - 200 80-100
Ryby Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou pecici
troubu.
Ryby Hmotnost  Nadobi Uroveit  Druh Teplota Doba
ohfevu °C peceni,
min.
Grilovana ryba a300g 3 ™ Stuperi 2 20-25
1kg Rost* 2 190-210 40-50
1,5kg 2 180 - 200 60-70
Platky ryb, 43004 Rost* 4 1 Stuperi 2 20-25
napft. filety

*

Navic zavéste do vySky 1 univerzaini panev.
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Tipy k peceni a
grilovani

Pro takovou hmotnost pecené
nejsou v tabulce uvedeny
udaje.

Zvolte udaj podle pfislusné nejbliz§i hmotnosti a prodluzte
dobu.

Jak zjistite, je-li pecené
hotova?

Pouzivejte teplomér pro maso (k dostani ve
specializovanych prodejnach) nebo provedte ,zkousku
Izici“. Zatlacte Izici na peceni. Je-li peCené pevna, je
hotova. Jestlize se protladi, potfebuje jesté trochu €asu.

Pecené je prilis tmava a
karéicka je na nékterych
mistech spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobre, ale
St'ava je pripalena.

PFisté zvolte mensi nadobu na peceni nebo pridejte vétsi
mnozstvi tekutiny.

Pecené vypada dobre,
ale st'ava je prilis svétla a
vodnata.

PFisté zvolte vétSi nadobu na peceni a pfidejte mensi
mnozstvi tekutiny.

Pfi podlévani pec¢ené vznika
vodni para.

Jeji velka ¢ast unikne vystupem pary. Vodni para se mize
srazet na chladnéjSim pfednim ovladacim panelu nebo na
okolnim nabytku a stékat v podobé kondenzované vody.
Toto je fyzikalni jev.
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Nakypy,

gratinované Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou pecici
pokrmy, toasty troubu.
Pokrm Nadobi Vyska Druh Teplota°C, Doba
ohfevu  stupen peceni,
grilovani min.
Sladky nakyp Nakypova 2 =] 170-190 50-60
(napf. tvarohovy s ovocem) forma
Pikantni nakypy z vafenych Nakypova 2 8 210-230 25-35
pfisad (napf. téstovinovy nakyp) forma
Pikantni nakypy ze syrovych Nakypova 2 150-170 50-60
pfisad* (napf. gratinované forma
brambory)
Opegené toasty 4ks Gii 4 0 3 4-5
12ks 4 3 6-7
Zapedené toasty 4ks Gril™ 3 t 3 5-8
12ks 3 O 3 7-10

*  Nakyp mlze byt vysoky max. 2 cm.

*%k

Navic zavéste univerzalni panev na urovni 1.
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Hotové zmrazené
pokrmy Dodrzujte, prosim, pokyn vyrobce na obalu.

Tabulka plati pro zasunuti do studené pecici trouby.

Pokm Vyska  Druh Teplotav °C Doba trvaniv
ohievu minutach

Zavin s ovocnou napini *  Univerzaini panev 3 190-210 45-55

Hranolky * Univerzalni panev 3 8 210-230 25-30

Pizza * Rost 2 8 200-220 15-20

Pizza-bageta * Rost 2 190-210 15-20

*

PrisluSenstvi vyloZte papirem na peceni. Dbejte na to, abyste pouZili papir vhodny pro
tyto teploty.

Upozornéni Univerzalni panev se mlze vlivem zmrazenych potravin
deformovat. PFi€inou jsou velké teplotni rozdily. Deformace
se jiz béhem peceni ztrati.
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Rozmrazovani Potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé jej vloZte na
rost.

Dodrzujte udaje uvedené na obalu vyrobcem.

Doby rozmrazovani jsou zavislé na druhu a mnozstvi

potravin.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh  Teplotav°C
ohrevu
Zmrazené zbozi * Rost 2 Voli¢ teploty
Napf. Slehackové dorty, maslové zGstava vypnuty
krémoveé dorty, dorty s Cokoladovou
nebo cukrovou polevou, ovocem, kure,
klobasy a maso, chléb, housky, kolace a
jiné pecivo.
*  Drlibez poloZzte na talif prsni stranou smérem dol0.
Suseni Pouzivejte pouze bezvadné a dliikladné omyté ovoce a

zeleninu.
Nechte je dobfe okapat a osuste je.

Univerzalni panev nebo rost vylozte papirem na peceni
nebo pergamenovym papirem.

Pokrm Vyska Druh Teplotav °C Doba trvani v
ohievu hodinach

600 g jablk nakrajenych na kolecka 1+3 80 ccab

800 g platkd hrusek 1+3 80 cca8

1,5 kg $vestek 1+3 80 cca8-10

200 g ocisténych kuchyriskych bylinek 1 +3 80 cca 1%

Upozornéni Velmi Stavnaté ovoce nebo zeleninu nékolikrat otocte. Po

ukonéeni suseni ihned suché ovoce nebo zeleninu sejméte

Z papiru.
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Zavarovani

Priprava

Takto provedete nastaveni

Zavarovani ovoce

46

Sklenice a zavafovaci gumy musi byt Cisté a v poradku.
Pozivejte nejlépe stejné velké sklenice. Udaje v tabulce se
vztahuji na jednolitrové kulaté sklenice.

POZOR! Nepouzivejte zadné vétsi nebo vysSi sklenice.
Vika by mohla prasknout.

Pouzivejte pouze bezvadné ovoce a zeleninu. Dikladné je
omyjte.

Naskladejte ovoce nebo zeleninu do sklenic. Okraje sklenic
sklenici nasadte mokrou tésnici gumu a vicko. Sklenice
uzaviete pomoci svorek.

Do pecici trouby nestavéjte vice nez 6 sklenic.

Doby uvedené v tabulkach jsou pouze orientacni. Mohou
byt ovlivnény teplotou v mistnosti, poctem sklenic,
mnozstvim a teplotou obsahu sklenic. Pfed pfepnutim,
pfip. vypnutim spotfebice se presvédcte, zda obsah sklenic
spravné perli.

1. Univerzalni panev zasunte na uroven 2. Sklenice
postavte do panve tak, aby se vzajemné nedotykaly.

2. Do univerzalni panve nalijte %z litru horké vody
(cca 80 °C).

3. Zavrete dvefe pecici trouby.

4. Voli¢ funkci nastavte na &.

5. Voli¢ teploty nastavte na hodnotu 170 — 180 °C.
Jakmile to ve sklenicich za¢ne perlit, coz znamena, ze
v kratkych odstupech — pfiblizné po 40 — 50 minutach

— vznikaji bublinky, vypnéte voli¢ teploty. Voli¢ funkci
zUstane zapnuty.



Po 25 az 35 minutach dohfivani byste méli sklenice
vyjmout z pecici trouby. PFi delSim chladnuti v pecici troubé
by se mohly zagit tvofit zarodky a zavarené ovoce by

zacalo kvasit. Vypnéte voli¢ funkci.

Ovoce Vv jednolitrovych sklenicich od perleni dohfivani

Jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut

TreSn&, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut

Jabléna povidla, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut
Zavarovani zeleniny Pokud se ve sklenicich zacnou objevovat bublinky, otocte

voli¢ teploty zpét na cca 120 az 140 °C. Dobu pro vypnuti
volice teploty jsou uvedeny v tabulce. Zeleninu nechte jesté

30-35 minut odstat v pecici troubé. Voli¢ funkci zlstane

zapnuty.
Zelenina ve studeném nalevu v jednolitrovych od perleni Dohfivani
sklenicich 120-140°C
Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubna, cervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrach cca 70 minut cca 30 minut
Vyjmuti sklenic Sklenice neodkladejte na studeny nebo mokry podklad.

Mohou popraskat.
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Zvlastni pokrmy

Na svém spotrebici mlzete nastavovat teplotu od 50 do
270 °C. Pfi 50 °C pripravite krémovy jogurt a také kypré
tésto.

Jogurt Uvarte mléko (3,5% tuku) a zchladte ho na 50 °C.
Smichejte s 150 g jogurtu. Prelijte do hrnk(i nebo malych
skelnic s kovovym vi¢kem a dejte je na rost. Béhem 5
minut ohfejte na 50 °C. Pak pfipravujte podle pokynu v
receptu.

Kynuti tésta Pfipravte kynuté tésto jako vzdy. Dejte ho do teplovzdorné
nadoby a prikryjte. BEhem 5 minut ohfivejte pecici trouby.
Pak ji vypnéte a nechte tésto aby kynulo v vypnuté
pracovni komore pecici trouby.

Zpulsob pripravy

Pokrm Nadobi Vyska Druh  Teplota Doba
ohfevu °C pripravy
Jogurt Hmky nebo sklenice 1 =] 50 6-84
s kovovym vickem
uloZit na rost
Kynuti tésta  Teplovzdoma Ulozit na dno =] Ohrat pecicitroubuna 5 min.
nadoby pecici trouby 50 °C, pak vypnout a

uloZit do ni kynuté tésto 20 min.
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Tipy na usporu
energie

Pecici troubu pfedhfivejte pouze tehdy, je-li to uvedeno v
receptu nebo v tabulce navodu k pouziti.

Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované formy
na peceni. Tyto formy zvlasté dobfe absorbuji teplo.

Vétsi pocet kolacu pecte nejlépe za sebou.

Pecici trouba bude jesté tepla. Tim se zkracuje doba
peceni druhého kolace. Muzete také zasunout dvé
truhlikové formy vedle sebe.
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Akrylamid v potravinach

Jakych pokrmi se to Akrylamid vznika pfedevsim pfi zahfivani pfipravovanych

tyka? obilnych a bramborovych produktd pfi vysokych teplotach,
napf. smazené bramburky, hranolky, toasty, housky, chleba,
jemné pecivo (suSenky, perniky).

Tipy k pfipravé pokrmti s co nejmensim obsahem akrylamidu

VsSeobecné Pouzivejte co nejkratsi dobu peceni.
Pokrmy opékejte dozlatova, ne pfili§ do tmava.
Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.

Peceni Horni/dolni ohfev max. 200 °C, horky vzduch nebo horky
vzduch max. 180 °C.

Cukrovi Horni/dolni ohfev max. 190 °C, horky vzduch nebo horky
vzduch max. 170°C. Vejce nebo Zloutky omezuji tvorbu
akrylamidu.

Hranolky pfipravované v troubé Rozlozit na plechu rovnomérné a v jedné vrstvé. Péct min.
400 g na jednom plechu, aby hranolky nebyly vysuSené.

50



ZkusSebni pokrmy

Kolace a pecivo

Podle normy DIN 44547 a EN 60350.

Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou pecici

troubu.
Pokm Prislusenstvi a Vyska Druh  Teplota Doba peceni,
upozornéni ohfevu °C min.
Stfikané pecivo Univerzalni panev 3 B8 150-170 20-30
Hlinikovy plech napeceni*+ 1+3 140-160 30-40
univerzalni panev **
Kolacky Univerzalni panev 3 B8 150-170  25-35
20 kusl
Kolacky 20 kust na Hiinikovy plech nape€eni*+ 1+3 140-160 25-35
plech (pfedehfat) univerzaini panev **
Vodovy piskot Dortova forma *** 2 8 160-180 30-40
Kynuté kolace na Univerzalni panev 3 B 140-160 40-50
plechu Hlinikovy plech napeceni*+ 1+3 130-150 50-60
univerzalni panev **
Zakryty jable¢ny Univerzalni panev + 1 = 190-210 70-80
kolac 2 dortove formy
20 cm*™*
Zakryty jable¢ny 2 rodty * + 2 dortové formy 1+3 170-1900 65-75
kolac 20 cm ***

*

Dal&i roSty a plechy je mozné zakoupit jako zvlastni pfisluSenstvi ve specializovanych prodejnach.

**Pfi pe€eni na dvou Urovnich zasunujte vzdy univerzalni panev nad plech na peceni.

*** Kolac¢ové formy postavte na pfislusenstvi v thlopricce.
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Priprava na grilu Hodnoty uvedené v tabulce plati pro studenou pecici

troubu.
Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Stupen Doba peceni,
ohfevu  grilovani min.
Opetené toasty Rost 4 B 3 1-2
(10 min pfedehrat)
Hovézi hamburger, Rost 4 ™ 3 25-30
12 kusu *

*

Po uplynuti % doby otocte. Plech zasurite na uroveri 1.
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Montazni navod

HBN 532E1T







33
22

hlN

min.\*\\
550 ~~

n. 575 ggq

x. 597 l
=S =

-— 320 —»
60—+

| 180 | j ;
il %////%ry;
=/ /<50







Priprava nabytku -

obrazek 1

B Jen odborna vestavba podle tohoto
montazniho navodu zaruéi bezpeéné
pouzivani. Za $kody zpusobené chybnou
vestavbou ru¢i montazni firma.

B Vestavny nabytek musi byt odolny vUgi
teploté az do 90 °C, hranicici pfedni hrany
nabytku minimalné az do 70 °C.

B Vsechny vyfezové prace na nabytku a
pracovni desce provedte pfed nasazenim
spotfebi¢l. Odstrante piliny, funkce
elektrickych soucastek by mohla byt
negativné ovlivnéna.

B Zasuvka spotiebi¢e musi byt polozena
ve vysrafované plose |B| nebo mimo
prostor vestavby.

B Mezi spotfebiem a hranicicimi prednimi
hranami nabytku musi byt vzduchova
mezera minimalné 5 mm.

B Neupevnény nabytek pfiSroubujte
bé&Znym thelnikem [C] ke sténé.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou

- obrazek 1

U mezidna nabytkového korpusu je nutny
vétraci vyfez.

Pracovni desku pfipevnéte na vestavny
nabytek.

Bude-li pecici trouba vestavovana pod
varnou desku, dbejte prosim montazniho
navodu varné desky.

Spotiebi¢ ve vysoké skfince

- obrazek 2

Pecici troubu Ize také vestavét do vysoké
skFinky.

Kvli vétrani pedici trouby musi mit
mezidno mezeru cca 20 mm od zadni
stény.

Spotrebice s pecicim vozikem musi byt
vestavény jen v takové vysce, aby se pecici
plechy daly bez problému vyjimat.

Rohova vestavba - obrazek 3

Pfi rohové vestavbeé berte v Gvahu
rozméry [D]. Rozmér [E] zavisi na
tloustce predni strany nabytku a madla.

Pripojeni spotiebice k siti

B Elektrické zapojeni smi provadét pouze
koncesovany odbornik. Plati ustanoveni
regionalniho dodavatele elektfiny a
pfislusné zemé.

B P¥i jakychkoli montaznich pracich nesmi
byt spotfebi¢ pod napétim.

B Spotiebi¢ odpovida ochranné tfideé | a
smi byt provozovan pouze ve spojeni s
ochrannym vodi¢em.

B Sitova pfipojka:

K pfipojeni spotrebice pouzijte kabel typu
HO5 VV F nebo srovnatelny.

Zlutozeleny vodié pro pfipojeni ochranného
vodi¢e musi byt na strané spotrebice o

10 mm delSi nez ostatni vodiCe.

B Pri instalaci musi byt k dispozici
vSepolovy rozdélovac s odstupem kontaktl
minimalné 3 mm, nebo se spotrebic pfipoji
zastrékou k zasuvce s ochranou kontaktu.
Ta musi byt po vestavbé vzdy pfistupna.
B Ochrana dotyku musi byt vestavbou
zajisténa.

B V zasuvce identifikujte fazi a nulovy
vodi¢. PFi chybném pfipojeni se maze
spotfebi¢ poskodit.

B Elektrické pfipojeni provedte pouze
podle schématu zapojeni.

Napéti viz typovy Stitek.

B Pro pfipojeni umistéte spotfebi¢ pred
nabytek. Pfipojovaci kabel musi mit
odpovidajici délku.

Pfripevnéni vestavného
spotiebice - obrazek 4

B U spotfebiCu s pecicim vozikem tento
vozik vytahnéte.

B Spotiebi¢ zcela zasurite a vystfedte.
B Neohybejte pFipojovaci kabel.

B Spotiebi¢ pfipevnéte Srouby (4 x 25).
B Mezera mezi pracovni deskou a
spotfebi¢em nesmi byt zakryta pfidavnymi
liStami.

Demontaz

Odpojte spotrebic od sité. Uvolnéte
upevnovaci Srouby. Spotfebi¢ lehce
nadzvednéte a zcela vytahnéte.



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Langkroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B. I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. I. SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovskéa 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servisu najdete na webovych strankach www.bosch-spotrebice.cz.




Navod na pouzitie
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BOSCH

Aby ste mali z varenia rovnaké potesenie ako z jedla

Precitajte si, prosim, tento navod na pouzitie. Potom
budete méct vyuzivat vSetky technologické prednosti
svojho nového sporaka.

V tomto navode na pouzitie ziskate ddlezité informacie o
bezpecnosti, zoznamite sa s jednotlivymi dielami svojho
sporaka. Krok za krokom Vam pomdzeme, ako ho nastavit
v sulade s vasimi preferenciami. Je to jednoduché.

V prilozenych tabulkach pre bezné jedlo hodnoty
nastavenia a vysky zasunutia plechov. VSetko bolo
predbezne testované v naSom kuchynskom studiu.

A pokial by sa vyskytla nejaka porucha, na strankach
tohoto navodu najdete informacie ako si mézete malé
poruchy odstranit sami.

A teraz len dobru chut!

Deklarovana hodnota emisie hluku tohoto spotrebica je 50 dB (A), ¢o predstavuje
vazenu hladinu akustického vykonu Lwa vzhladom k referenénému akustickému
vykonu 1pW.

Pripadné technické zmeny, tlaéové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené

bez upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-
spotrebice.sk
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Na ¢o musite davat’ pozor

Pred vstavanim
Ekologicka likvidacia

odpadu

Skody poéas dopravy

Elektrické pripojenie

Bezpecénostné
pokyny

Precitajte si, prosim, pozorne tento navod na pouzitie.
Umozni Vam to vas spotrebi¢ bezpecne a spravne
obsluhovat.

Navod na pouzitie a montazny navod potom starostlivo
uschovajte. Pokial budete spotrebi¢ predavat dalej, prilozte
obidva navody.

Spotrebi¢ vybalte a obaly zlikvidujte v sulade so zakonmi
na ochranu zivotného prostredia.

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial bol spotrebi¢
poskodeny pri doprave, nesmie byt pripojeny.

Pokial déjde k poSkodeniu pripajacieho kabla, musi ho
vymenit odborny technik, vyskoleny vyrobcom, tymto sa
vyluci pripadné riziko.

Tento spotrebic je uréeny len na pouzitie v domacnosti.
Sporak pouzivajte vyhradne na pripravu jedla.

Pouzitie spotrebi¢a dospelymi a detmi bez dozoru je

zakazané v tychto pripadoch:

— v pripade existencie obmedzenia kvoli fyzickému alebo
psychickému stavu osoby;

— v pripade ked doty¢na osoba nema potrebné vedomosti
a prax pre spravne a bezpecné pouzitie spotrebica.

Nikdy nedovolte detom aby sa hrali so spotrebi¢om.



Deti

Hortca rara
na pecenie

Opravy

Deti mézu pripravovat jedlo len ked su nau¢ené spravne
zachadzat so spotrebi¢om. Musia ho vediet spravne
pouzivat a uvedomovat si nebezpecenstvo, spojené s jeho
pouzitim. Deti mézu pouzivat spotrebic len pod dohladom
dospelych.

Dvierka rary na pecenie opatrne otvorte. Mohla by uniknuat
horuca para. Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych
ploéch rdry na pecenie ani ohrievacich elementov.
Nebezpecenstvo popalenia! Udrziavajte deti mimo dosahu
spotrebicov.

Do rury na pecenie nikdy neukladajte horfavé predmety.
Nebezpecenstvo poziaru!

Privodné kable elektrickych spotrebiCov nikdy nezatvarajte
do horucich dvierok rury na pecenie. Izolacia kabla sa
moze poskodit. Nebezpecenstvo skratu!

Davaijte pozor pri priprave jedla, ktoré obsahuje vacsie
mnozstvo alkoholu (napr. kofiak, rum).

Alkohol sa odparuje pri vysokych teplotach. Za
nepriaznivych podmienok vypary alkoholu mézu zacat
horiet v rdre na pecenie. Nebezpecenstvo popalenia!
Davaijte do jedla malé mnozstvo napojov, obsahujucich
alkohol a otvarajte dvere rary na pecenie s dodrzanim
bezpecnostnych opatreni.

Pri neodbornej oprave sa mdze spotrebi¢ stat zdrojom
nebezpecenstva. Nebezpedenstvo Urazu elektrickym
prudom!

Opravy mdze vykonavat len pracovnik servisu, ktory
absolvoval Specialne skolenie.

Pokial je spotrebi¢ poskodeny, vypnite poistku pre sporak v
poistkovej skrini. Zavolajte servis.



Pri¢iny Skod

Plech na pecenie, alobal
alebo riad na dne rury na
pecenie

Voda v rure na pecenie

Ovocna stava

Chladnutie s otvorenymi
dvierkami rury na pecenie

Vel'mi znecistené tesnenie
ruiry na pecenie

Dvierka rary na pecenie
ako plocha na sedenie

Preprava sporaka

Plech na pecenie neukladajte na dno rury na pecenie

a nevykladajte dno rary alobalom. Riad neukladajte na
dno rary na peéenie. Doslo by k prehriatiu rary. Cas
pecenia kolacov a pecenia by bol rozdielny, a doslo by k
poskodeniu smaltu.

Nikdy nelejte do horucej rary na pecenie vodu. Mézu
vzniknut skody na smalte.

Pri velmi $tavnatych ovocnych kola€¢och neobkladajte plech
velmi husto. Ovocna Stava, ktora z plechu na pecenie
stecie, zanecha skvrny, ktoré uz nebudete méct odstranit.
Radsej pouzite hibsiu univerzalnu panvicu.

Ruru na pecenie nechajte vychladnut len uzatvorenu. Do
dvierok rdry na pecenie ni¢ neprivierajte. Aj ked dvierka
rary na pecenie len trochu otvorite, méze ¢asom dojst k
poskodeniu susednych hran nabytku.

Ak je tesnenie rury na pecenie velmi znecistené, dvierka
rary na pecenie sa v prevadzke uz nikdy spravne
nezatvoria. Susediace hrany nabytku sa mozu poskodit.
Preto je potrebné aby tesnenie riury na pecenie bolo Cisté.

Na dvierka rury na pecenie nestlpajte ani nesadajte.
Sporak neprenasajte ani nedrzte za rukovat dvierok.

Rukovat dvierok by nevydrzala vahu sporaka a mohla by
sa ulomit.



Vas novy sporak

Tu spoznate svoj novy spotrebi¢. Vysvetlime vam ovladaci
panel s vypinacmi a ukazovatelmi, ziskate informacie o
druhoch ohrevu a priloZzenom prisluSenstve.

Ovladaci panel V zavislosti na type spotrebia st mozné malé odchylky.

Voli¢ funkcii ‘ Voli¢ teploty
Ovladacie
tlacidla a displej

Zapustené volice VSetky voli€e su zapustené. Pre ich nastavenie alebo
vypinacov zmenu nastaveni je potrebné kratkodobo zatlacit’ na volic.



Rdra na pecenie

Voli¢ funkcii

HE

Pomocou tlagidla funkcii nastavujete pre rdru druh ohrevu.
Nastavovacie tlaCidlo funkcii mézete otacat doprava alebo

dolava.
Pozicia
0 Vypnuté
8 Horny/dolny Pre kolace, ktoré sa pecu na
ohrev jednej urovni, nakypy, hovadzie,
telacie maso a maso zo
zveriny.
3D — horuci Pre kolace a pizzu, ktoré sa
vzduch pecie na dvoch urovniach,
listkové cesto a malé pecivo,
ktoré sa pecie na troch
urovniach, a tiez na susenie.
Horuci vzduch Pre zmrazené vyrobky.
intenzivny/
priprava pizze
8 Dolny ohrev Pre dopekanie alebo
vyprazanie jedla, a tieZz na
zavaranie.
Gril s Na grilovanie velkych kusov
ventilatorom masa.
[} Variogril, Na grilovanie malého mnozstva
maléa plocha masa.
) Velkoplosny gril  Na grilovanie viac kusov

steakov, klobas, ryb alebo
toastov.

Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie.

[0
>

Rychloohrev

Na rychly ohrev jedla.

* Druh ohrevu, ktory je uréeny podla energetickej stupnice
EN50304.

V okamihu, kedy nastavite tlacidlo funkcii, rozsvieti sa
osvetlenie rury.



Ovladacie tlacidla a
displej

Tlagidlo budik &

Pomocou tohoto tlacidla
nastavite budik.

Tlacidlo hodiny ©

Pomocou tohoto tlacidla
nastavite hodiny, ¢as trvania
pecenia v rure 1=l a ¢as
ukoncenia pecenia -l

Tlagidlo Minus -

Pomocou tohoto tlacidla znizite
hodnoty nastavenia.

Tlacgidlo Plus +

Pomocou tohoto tlacidla zvySite
hodnoty nastavenia.

Tlacidlo Kfu¢ o-m

Pomocou tohoto tlacidla
zapnete a vypnete detsku
poistku.

Na displeji si mézZete precitat nastavené hodnoty.

Voli¢ teploty Voli€om teploty nastavite teplotu alebo stupen grilovania.
Teplota
50°-270° Teplotné rozmedzie v °C
Gril
1 Slaby gril
2 Stredny gril
3 Silny gril

Ked rura na pecenie hreje, svieti kontrolka nad voli¢om

teploty. V prestavkach medzi ohrevom sa vypina.

Stupne grilovania Pri zvoleni peéenia na plosnom grile 1 pomocou voli¢a
teploty nastavite stuperi grilovania.
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Rdra na pec€enie a
prislusenstvo

PrisluSenstvo

PrisluSenstvo je mozné zasunut do rdry na pecenie do 4
réznych vysok.

PrisluSsenstvo mézete z dvoch tretin vytiahnut, bez toho
aby sa prevratilo. Tak sa da jedlo jednoducho vybrat.

PrisluSsenstvo mdzete zakupit v autorizovanom servise
alebo v Specializovanej predajni. Uvedte, prosim, Cislo
HEZ.

Rost HEZ 434000
Pre nadoby, formy na kolace, pe¢ené maso, grilované
kusky a zmrazené jedlo. Rost zasunte pohybom dolu ~.

Univerzalna panvica HEZ 432000

Pre stavnaté kolace, pecivo, velké pecené maso a
zmrazené jedlo. Ak grilujete priamo na roste, mdzete ju tiez
pouzit ako zachycovaciu nadobu na tuk.

Univerzalnu panvicu na pecenie zasurite do rdry skosenou

stranou k dvierkam az nadoraz.

Hlinikovy plech na pe¢enie HEZ430000
Pre kolac¢e a cukrovinky.
Ukladajte plech Sikmo k dveram rary na pecenie.

11



Zvlastne prislusenstvo *

Hlinikovy plech na pe€enie HEZ430000

Pre kolace a pecivo.

Rost HEZ434000

Pre nadoby, formy na kolace, pecené maso,
grilované jedlo a zmrazené potraviny.

Univerzélna panvica HEZ432000

Pre Stavnaté kolace, pecivo, zmrazené
potraviny a velké petené maso.

Smaltovany plech HEZ431000

Pre kolace a cukrovinky.

Ochranna mriezka

Ochranna mriezka sa upeviiuje na dvierka
rdry na pecenie. Zabraniuje tomu, aby sa
mohli malé deti dotknut horucich dvierok
rury. Ochrannu mriezku je mozné objednat’
pod Cislom 440651 prostrednictvom
autorizovaného servisu.

* Rozsiahlu ponuku k vaSmu sporaku najdete v nasich prospektoch alebo na
internete. Zvlastne prisluSenstvo mozete zakupit v Specializovanych obchodoch.

Chladiaci ventilator Rura na pecenie je vybavena chladiacim ventilatorom.
Zapina sa a vypina podla potreby. Horuci vzduch unika

dvierkami.
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Pred prvym pouzitim

Pokial' na ukazovateli
blika symbol O© a tri nuly

V tejto kapitole najdete informacie o tom, ¢o musite urobit
pred prvou pripravou jedla v rdre na pecenie.

Ohrejte raru na pecenie a o istite prisluéenstvo. Precitajte
bezpecnostné pokyny v kapitole ,Co je potrebné si vS§imat*.

Skontrolujte predovsetkym, ¢&i na displeji blika O a tri nuly.

Nastavenie ¢asu

1. Stlagte tlagidlo Hodiny (.
Zobrazi sa 12:00 a za¢ne blikat symbol hodin ©.

2. Tlacidlami + alebo — nastavte ¢as.

Za niekolko sekund novo nastaveny ¢as bude prijaty.
Potom je sporak pripraveny na prevadzku.

13



Vybranie obalového
materialu

Predhriatie rury na
pecenie

Postupujte nasledovne

Predcistenie
prislusenstva

14

Pred prvym pouzitim rary na pecenie je bezpodmienecne
potrebné vybrat vSetok obalovy material.

Medzi balenim a zadnymi a bo¢nymi ¢astami rdry na
pecenie su umiestnené baliace prvky z polyesteru alebo
lepenky. Odstrante ich.

Teraz je rura na pecenie pripravena na prevadzku.

Aby sa odstranila vona novoty, rozohrejte uzatvorenu a
prazdnu rdru na pecenie.

1. Voli¢ funkcii nastavte na B.

2. Voli¢om teploty nastavte 240 °C.

Po 60 minutach voli¢ funkcii vypnite.

Kym zacgnete prisluSenstvo pouzivat, dékladne ho vycistite
roztokom na umyvanie a utierkou.



Nastavenie rury na pecenie

Mate rézne moznosti, ako nastavit svoju rdru na pecenie.

Manualne vypnutie rary Ked je jedlo hotové, vypnite raru na pecenie sami.
na pecenie

Rura na pecenie sa vypne  Teraz uz mdzete svoju kuchyru opustit' aj na dihsi ¢as.
automaticky

Rura na pecenie sa vypina M®bzete napriklad vlozit jedlo do rdry rdno a nastavit ju tak,

a zapina automaticky aby bolo na obed hotové.
Tabulky a tipy V kapitole ,Tabulky a tipy*“ najdete vhodné nastavenia pre
vela jedla.

Takto vykonate
nastavenia

Priklad:
Horny a dolny ohrev B,
200 °C

1. VoliCom funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

15



0 77

200

Zmena nastavenia

Vypnutie

Setrenie energie

16

2. Volicom teploty nastavte teplotu, alebo stupen grilovania.

Teplotu alebo stuperi grilovania mozete kedykolvek zmenit.

1. Voli¢ funkcii nastavte na O.
2. Nastavte voli¢ teploty.
3. Opatrne otvorte dvere rury a jedlo vyberte.

Pokyny:

Nenechavajte pripravené jedlo vo vypnutej rure na pecenie.
Vlhkost, ktoru vylu€uju hortce potraviny, méze spdsobit
poskodenie spotrebica.

Energiu mozete usetrit vypnutim rary pred koncom
pecenia:

1. Nastavte voli¢ teploty pred ukon&enim pripravy
jedlana @.

2. Pri vytahovani jedla zo spotrebi¢a nastavte voli¢ funkcii
na O.



Automatickeé

vypnutie rury na Priklad:
peéenie Horny a dolny ohrev B, 200 °C, &as trvania 45 minut

1. Volicom funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo stuperi grilovania.

’
U

200

3. Stlaéte tlacidlo Hodiny (.
Rozblika sa symbol ¢asu trvania -1.
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Uplynutie ¢asu trvania

Zmena nastavenia

PrerusSenie nastavenia

Nastavenie ¢asu trvania,
pokial si hodiny vypnuté

18

4. Tlacidlami + alebo — nastavte ¢as trvania.
Tlac¢idlo + navrhovana hodnota = 30 minut.
Tlac¢idlo — navrhovana hodnota = 10 minat.

Po niekolkych sekundach sa rdra na pecenie spusti.
Na ukazovateli sa rozsvieti symbol I-I.

Zaznie zvukovy signal. Rura na pecenie sa vypne. Dvakrat
stlacte tlacidlo Hodiny ®© a vypnite voli¢ funkcii.

Stlacte tlagidlo hodiny O®. Tlagidlami + alebo — zmefite ¢as
trvania.

Stlacte tlagidlo Hodin . Pridrzte tlagidlo —, pokial sa na
ukazovateli neobjavi 0. Vypnite voli¢ funkcii.

Dvakrat stlacte tlacidlo Hodiny (® a nastavte podla popisu
v bode 4.



Rudra na pecenie sa
automaticky zapne
a vypne

e

200

Pamatajte na to, Ze rychlo sa kaziace potraviny nesmu
zostat' v rure na pecenie velmi diho.

Priklad:

Je 10:45 hod.

Priprava jedla trva 45 minut, jedlo
ma byt hotové o 12:45.

1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo stuperi grilovania.

3. Stlacte tlacidlo Hodiny ©.
Rozblika sa symbol €asu trvania I-I.
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Uplynutie ¢asu trvania

Upozornenie

20

4. Tlacidlami + alebo — nastavte ¢as trvania.
Tladidlo + navrhovana hodnota = 30 minut.
Tladidlo — navrhovana hodnota= 10 minut.

5. Stlacte tlagidlo Hodiny O tolkokrét, pokial sa nerozblika
symbol konca ->I.
Na ukazovateli uvidite, kedy bude jedlo hotové.

6. Tlacidlom + posunte ¢as dokon&enia na neskor.

Po niekolkych sekundach sa nastavenie ulozi. Pokial sa
rdra na pecenie nespusti, bude na ukazovateli zobrazeny
Cas ukoncenia.

Zaznie zvukovy signal. Rura na pecenie sa vypne.

Dvakrat stlacte tlagidlo Hodiny ® a vypnite voli¢ funkcii.

Pokial symbol blika, mézete nastavenie zmenit. Pokial
symbol svieti, bolo uz nastavenie ulozené.



Hodiny

Takto vykonate
nastavenie

Priklad: Je 13:00 hodin

Zmena ¢asu
(napr. z letného na zimny)

Po prvom zapojeni do siete alebo po vypadku prudu sa na
ukazovateli rozblika symbol O a tri nuly. Nastavte éas. Voli¢

funkcii musi byt vypnuty.

1. Stlagte tladidlo hodin O©.
Na ukazovateli sa zobrazi ¢as 12:00 rozblika
sa symbol ©.

2. Tlacidlami + alebo — nastavte ¢as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢€as ulozi.

Dvakrat stlacte tlacidlo Hodiny ® a pomocou
tlacidiel + alebo — zmerite Cas.

21



Budik

Takto vykonate
nastavenie

Priklad: 20 minut

Uplynutie ¢asu

Zmena ¢asu nastaveného
na budiku

22

Budik mozete pouzivat ako kuchynsky budik. Funguje
nezavisle na rdre na pecenie. Budik ma odlisny signal.
Vdaka tomu budete pocut, ¢i uz uplynul ¢as nastaveny
na budiku alebo ¢as trvania pecenia v rure. Budik mézete
nastavit aj v pripade aktivnej detskej poistky.

1. Stlacte tladidlo budik 2.
Rozblika sa symbol 2.

2. Tlacidlami + alebo — nastavte ¢as na budiku.
Tlacidlo + navrhovana hodnota = 10 minut.
Tlacidlo — navrhovana hodnota = 5 minut.

Po niekolkych sekundach sa budik spusti. Na ukazovateli
svieti symbol £, Zobrazuje sa odpodet ¢asu.

Zaznie zvukovy signdl. Stlacte tladidlo budika 2.
Ukazovatel budika zhasne.

Stladte tladidlo Budik .
Tlacgidlami + alebo — ¢as zmerite.



Vymazanie nastavenia

Subezne odmeriavanie
c¢asu nastaveného na
budiku a ¢as trvania

Stlacte tlacidlo Budik L. Pridrzte tladidlo — do ¢asu, pokial
sa na ukazovateli objavi 0.

Svietia obidva symboly. Odmeriavany ¢as budika je
zobrazovany na displeji.

Zistenie zvySného Casu trvania I-1, Casu ukoncenia -
alebo ¢asu ©: Stlagte tlagidlo Hodiny O tolkokrat, pokial sa
nezobrazi prislugny symbol O.

Pozadovany udaj bude na ukazovateli zobrazeny pocas
niekolkych sekund.

Rychloohrev

Takto vykonate
nastavenia

Ukoncenie rychloohrevu

S nim rozohrejete ruru velmi rychlo.

1. Voli¢ funkcii nastavte na rychloohrev (.

2. Voli¢om teploty nastavte pozadovanu teplotu.

Po niekolkych sekundach sa rura na pecenie spusti.
Rozsvieti sa kontrolka nad voliCom teploty.
Kontrolka zhasne.

Vlozte svoj ohrev do rury na pecenie a ruru na pecenie
nastavte.
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Detska poistka

Zablokovanie rary na
pecenie

Odblokovanie

Poznamky

24

Aby deti nemohli nahodou raru na pecenie zapnut, je
vybavena detskou poistkou.

Stlacte tlacidlo KIu¢ o a podrzte ho, kym sa na
ukazovateli zobrazi symbol o-w. To moze trvat cca 4
sekundy.

Pridrzte tlacidlo Klu¢ o, pokial symbol ow nezhasne.

Budik a hodiny mézete nastavit aj v zablokovanom stave.

Pri vypadku pradu sa nastavenie detskej poistky zrusi.



Udrzba a ¢istenie

A

Cistiace
prostriedky

Nikdy nepouzivajte vysokotlakové Cisti¢e ani parné CistiCe.
Nebezpecenstvo skratu!

Nepouzivajte agresivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Povrch sa moze poskodit. Ak sa podobny
prostriedok dostal na licovu stranu spotrebia, okamzite ho
odstrante vodou.

Vonkajsie plochy spotrebica:

Plochy z nerezovej ocele

Smaltované a lakované
povrchy

Vycistite teplym Cistiacim roztokom a makkou utierkou.
Tieto plochy vzdy utierajte jednym smerom, aby nedoslo k
poskodeniu povrchu. Osuste makkou utierkou. Vzdy ihned
odstrante vapenaté, tukové, Skrobové Skvrny a Skvrny od
bielka.

Nie su vhodné agresivne Cistiace prostriedky, drsné
Spongie a hrubé Cistiace obrusky. Pre dosiahnutie lesklého
povrchu pouzite Cistiaci prostriedok na nerezovu ocel.
Riadte sa pokynmi vyrobcu. V servisnej sluzbe alebo v
Specializovanej predajni mézete obdrzat’ Specialne Cistiace
prostriedky na nerezovu ocel.

Vycistite teplym Cistiacim roztokom a makkou utierkou.
Osuste makkou utierkou.

Ovladace Vydistite teplym Cistiacim roztokom a makkou utierkou.
Osuste makkou utierkou.

Sklo dvierok Pouzite Cistiaci prostriedok na sklo. Nepouzivajte
agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky alebo
Skrabku na sklo. Mohli by ste sklo poskodit.

Tesnenie Vycistite teplym Cistiacim roztokom a makkou utierkou.

Osuste makkou utierkou.
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Ruira na pecenie

Vycistite teplym Cistiacim roztokom a makkou utierkou.
Osuste makkou utierkou.

Pri velkom znedisteni: Cistiaci prostriedok pouzivajte iba v
studenej rure na pecenie.

Skleneny kryt osvetlenie
rury na pecenie

Vycistite teplym Cistiacim roztokom a mékkou utierkou.
Osuste méakkou utierkou.

Prislusenstvo

Namocte do Cistiaceho roztoku.
Vycistite kefkou alebo Spongiou.

Hlinikovy plech na pecenie
(zvlastne prislusenstvo)

Nesmie sa umyvat v umyvacke riadu.

Nepouzivajte prostriedky na Cistenie rury na pecenie.
Necistite povrch nozom alebo akymkolvek inym ostrym
predmetom, mozete ho poskrabat!

Cistiacim roztokom a makkou utierkou na &istenie okien
alebo utierkou z mikrovlakna nepustajucim vlakna vy istite
plochy vodorovnym pohybom a bez tlaku.

Osuste makkou utierkou.

Nie su vhodné agresivne Cistiace prostriedky, drsné
Spongie a hrubé Cistiace utierky. Poskrabali by plech.

Poistka dvierok
(zvlastne prislusenstvo)

Poistku dvierok za G¢elom vycistenia demontujte.
VSetky plastové diely namocte do hortceho Cistiaceho
roztoku a vy istite makkou Spongiou.

Osuste makkou utierkou. Pri velkom znecisteni by sa
poistka dveri mohla zaseknut a prestala by fungovat.

Varny panel

Pokyny pre udrzbu a Cistenie najdete v navode na pouzitie
varného panela.

Zadna doska rary
na pecenie
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Zadna doska rury na pecenie sa Cisti sama. Ma pordzny
keramicky povrch. Pri zneCistenej rure na pec€enie tento
povrch pohlcuje rozstriekané jedlo pri pe€eni a odstranuje
ho. Cim vagsia teplota v rure na pedéenie a dihsi as
pracuje rura na pecenie, tym lepsi bude vysledok Cistenia.



Dolezité pokyny

Pokial znecistenie zostane na zadnej Casti aj po
opakovanom pouziti rury na pecenie, je potrebné na
zaciatku vycistit smaltované povrchy rury na pecenie.
Vyberte rezim ,3D — horuci vzduch* @ alebo ,horny/doiny
ohrev* B. Zahrejte prazdnu riru na peéenie pocas 2 hodin
pri maximalnej teplote. Po¢as tohto ¢asu sa keramicky
povrch vycisti. Hnedé a biele zvySky je potrebné utriet
makkou utierkou s vodou.

Niektoré zmeny farby povrchu nemaju vplyv na
samocistenie.

Nesmu sa pouzivat abrazivne prostriedky. Tieto poSkodzuju
pordznu vrstvu povrchu.

Nepouzivajte prostriedky na Cistenie rury pre Cistenie
zadnej Casti rary na pecenie. V pripade, Ze sa prostriedok
na Cistenie rdry nahodou dostal na zadnu ¢ast, okamzite ho
utrite Spongiou a umyte vodou.
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Demontaz a montaz
dvierok rury na
pecenie

Demontaz dvierok

Montaz dvierok
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Dvierka rury na pec€enie je mozné demontovat pre vycistenie.

Kazdy kib dvierok ma zapadku. Ked je nainstalovana
zapadka (Obr. A), dvierka rury su zablokované a nie je
mozné ich demontovat.

V pripade odklopenia zapadky budu kiby blokované.
Preto nebude mozné uzatvorit’ dvierka (Obr. B).

Nebezpecenstvo urazu! V pripade, ze nebudu zablokované
kiby, dvierka sa mézu zatvorit.

Dohliadnite, aby zapadky boli odklopené uplne alebo aby
dvierka rury na pecenie boli Uplne otvorené.

1. Otvorte Uplne dvierka rdry na pecenie.
2. Odklopte zapadky z pravej a z lavej strany (Obr. A).
3. Otvorte dvierka rury na pecenie (Obr. B).
Chytte dvierka z lavej a z pravej strany rukami.
Pootvorte dvierka a zlozte ich.

Namontujte dvierka opacnym postupom.



1. Namontujte dvierka rury na pecenie tak aby obidva
zavesy sa nachadzali oproti otvorom (Obr. A).

2. Vyrez zavesu musi zaskocit do otvoru z
oboch stran (Obr. B).

=

A Nebezpecenstvo urazu! V pripade vypadnutia dvierok rary
na pecenie alebo zaseknutia klbu, neskusajte opravit.
Obratte sa na pracovnika zakaznickeho servisu.
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Co robit v pripade poruchy?

Porucha, ktora sa vyskytne, je ¢asto spdsobena nejakou
mali¢kostou. Skor ako zavolate servis, venujte, prosim,
pozornost’ nasledujucim pokynom:

Porucha Mozna pri¢ina Naprava

Spotrebi¢ nefunguije. Poistka je poskodena. Pozrite sa do poistkovej skrine, ¢i je
poistka v poriadku.

Blika ukazovatel hodin. Prerusenie dodavky Nastavte ¢as na hodinach.
elektrickej energie.

Opravy moéze vykonat’ iba vyskoleny technik
autorizovaného servisu.

Neodbornou opravou Vam méze vzniknut znaéné riziko.

30



Vymena ziarovky
na strope rury na
pecenie

Postupujte nasledovne

Vymena skleneného krytu

Ked Ziarovka v rure prestane svietit, je potrebné ju vymenit.
Tepelne odolné 25 wattové nahradné Ziarovky obdrzite

v zadkaznickom servise alebo v Specializovanej predajni.
Uvedte, prosim, Cisla vyrobku (&islo E) a vyrobné Cislo
(Cislo FD) Vasho spotrebica. Pouzivajte iba tieto Ziarovky.

1. Vypnite poistku sporéku v poistkovej skrini.

2. Pre v3etky pripady polozte do studenej rury na pe€enie
utierku.

3. OtocCenim dolava vyskrutkujte kryt Ziarovky vo vnutri rury
na pecenie.

4. Ziarovku vymefite za rovnaky typ.
5. Zaskrutkujte spat kryt Ziarovky.

6. Vyberte utierku a zapnite poistku.

Ak je skleneny kryt Ziarovky v rure na pecenie poskodeny,
musi byt vymeneny. Sklenené kryty je mozné zakupit

v autorizovanom servise. Pritom je potrebné uviest

Cisla vyrobku (Cislo E) a vyrobné €islo (Cislo FD) Vasho
spotrebica.
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Servis

Cislo E a &islo FD
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Pokial musi byt Vas spotrebi¢ opraveny, je tu pre Vas nas
servis. Adresu a telefénne ¢&islo najblizSieho servisného
strediska najdete v telefébnnom zozname. Taktiez uvedené
servisné centra Vam poskytnu kontakt na servisné
stredisko vo Vasej blizkosti.

Pokial kontaktujete nas servis, uvedte prosim &islo vyrobku
(Cislo E) a vyrobné Cislo (Cislo FD) Vasho spotrebica.
Typovy §titok s Cislami najdete vpravo, zo strany dvierok
rary na pecenie. Aby ste v pripade poruchy nemuseli

dlho hladat, mdzete si ihned zapisat udaje spotrebi¢a do
tabulky.

[ Cisto E Cislo FD

| Servis &




Tabulky a tipy

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Formy na pecenie

Tabulky

V tabulkach najdete velky vyber jedla a vhodné nastavenie.
Precitate si, aky druh ohrevu a teplota sa k Vasmu jedlu
najlepsie hodi, aké prislusenstvo je potrebné pouzit a do
akej vy$ky ma byt zasunuté. Dostanete vela tipov na riad

a pripravu jedla, a taktiez malého pomocnika v pripade
poruchy, pokial by niekedy nebolo nie¢o v poriadku.

Ked peciete niekolko kolacov na jednej urovni, pouzivajte
horny/dolny ohrev B. Tak budu kolace najlepsie.

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy na pecenie pri
pouziti svetlych tenkostennych kovovych foriem na pecenie
alebo sklenenych foriem sa predlzuje ¢as pecenia a kolac
nezhnedne tak rovhomerne.

Formu na kolace ukladajte vzdy na rost.

Tabulka plati pre zasunutie do studenej rury na pecenie.
Tym uSetrite energiu. Ked raru predhrejete, skrati sa ¢as
pecenia 0 5 - 10 minut.
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V tabulkach najdete pre rézne kolace a pecivo optimalny

druh ohrevu.

Teplota, ¢as pecenia zavisia na mnozstve a zlozeni cesta.
Z tohto dévodu je v tabulkach uvedené rozne rozmedzie.
Vyskusajte to najskér s nizSou hodnotou. NizSia teplota
podmienuje rovnomerné hnednutie. Pokial je to potrebné,

nastavte nabuduce vysSiu hodnotu.

Dodato¢né informacie najdete v ,Tipoch na pecenie* za

tabulkami.
Kolac vo forme Forma na roste Vyska Druhy Teplota Cas
ohrevu °C pecenia,
min.

Jednoduché trené cesto Guflata/ veniec/ 2 = 160-180 50-60

obdiZnikova
Treny kolag jemny Gul’gté/ veniec/ 2 = 155-175 65-75
(napr. linecky kolac) obdlznikova
Korpus z krehkého cesta s Silikénova forma 1 = 160-180  30-40
okrajom
Tortovy korpus z treného  Gulata forma 2 B 160-180 25-35
cesta
Piskot Silikonova forma 2 = 160-180 30-40
Ovocna alebo tvarohova  Tmava silikonova 1 (= 170-190 70-90
torta, krehké cesto * forma
Jemny ovocny kolac z Silikonova forma 2 (= 150-170 55-65
treného cesta
Pikantné kolace * Silikonova forma 1 (= 180-200 50-60

(napr. cibulovy kolag)

* Nechajte cca 20 minut v rure vychladnut.

34



Kolace na plechu Vyska Druh Teplota Cas

ohrevu °C pecenia,
min.

Trené alebo kysnuté cesto so Univerzalna panvica 3 (= 160-180 25-35
suchou hornou vrstvou Hlinikovy plech na 1+3 150-170 35-45

pecenie + univerzalna

panvica *
Trené alebo kysnuté cesto so Univerzalna panvica 3 (= 140-160 40-50
Stavnatou hornou vrstvou **  Hlinikovy plech na 1+3 130-150 50-60
(ovocie) pecenie + univerzalna

panvica *
Piskétova rolada Univerzalna panvica 2 (= 170-190 15-20
(predhriat)
Vianocka z 500 g muky Univerzalna panvica 2 (= 160-180 25-35
Stéla z 500 g muky Univerzalna panvica 3 = 160-180 50-60
Stéla z 1 kg muky Univerzalna panvica 3 = 150-170 90-100
Sladky zavin Univerzalna panvica 2 = 180-200 55-65
Pizza Univerzalna panvica 3 150-170 20-30

Hlinikovy plech na 1+3 150-170 35-45

pecenie + univerzalna
panvica *

*

Pri pe€eni na dvoch urovniach zasunte univerzalnu panvicu vzdy nad plech.
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Chlieb a zemle Vyska Druh Teplota Cas
ohrevu °C pecenia,
min.
Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky *  Univerzalna panvica 2 8 270 8
(predhriat) 190 35-45
Kvaskovy chlieb z 1,2 kg Univerzélna panvica 2 8 270 8
muky * (predhriat) 190 35-45
Zemle (napr. Zitné) Univerzalna panvica 3 =] 200-220 20-30
(predhriat)
*  Nikdy nelejte vodu priamo do horucej rury.
Drobné peéivo Vyska Druh Teplota Cas
ohrevu °C pecenia,
min.
Cukrovinky Univerzalna panvica 3 =] 150-170 10-20
Hlinikovy plech 1+3 130-150 25-35
na pecenie +
univerzalna panvica*
Penové cukrovinky Univerzalna panvica 3 70-90 135-145
Veterniky Univerzalna panvica 2 =] 200-220 30-40
Mandfové susienky Univerzélna panvica 3 8 110-130 30-40
Hlinikovy plech 1+3 100-120 35-45
na pecenie +
univerzalna panvica*
Listkové cesto Univerzalna panvica 3 190-210 20-30
Hlinikovy plech 1+3 180-200 25-35
na pecenie +
univerzalna panvica*

* Pri pe€eni na dvoch uUrovniach zasurite univerzalnu panvicu vzdy nad plech.
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Tipy na pecenie

Chcete piect’ podla vlastného
receptu.

Orientujte sa podla podobného druhu peciva v tabulkach na
pecenie.

Takto zistite, Ci je treny kolac
prepeceny.

Asi 10 minut pred koncom pecenia, ktory je uvedeny v recepte,
pichnite drevenou Spajlou do najvy3Sieho miesta kolaca. Pokial
sa cesto prestane na Spajlu lepit, je kolac hotovy.

Kolac¢ sa zosunul.

Nabuduce pridajte menej tekutiny, popr. nastavte teplotu rary o
10 stupriou nizSiu. Dodrziavajte ¢as mieSania uvedeny v recepte.

Kolac v strede nakysol viac
ako na okraji.

Okraj formy na tortu nemazte tukom.
Po upeceni kola¢ nozom opatme oddelte od formy.

Kolag je na povrchu velmi tmavy.

Zasurite ho nizSie, zvolte nizSiu teplotu a pecte kolac trochu
dihsie.

Kolag je velmi suchy.

Do hotového kolaca napichaijte Sparadlom malé otvory. Potom
ho pokvapkajte ovocnou Stavou alebo trochou alkoholu.
Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriou vySSiu a skratte Cas
pecenia.

Chlieb alebo kolac (napr.
tvarohovy) vyzera dobre, vo
vnutri vSak je mazlavy
(mastny, so zvySkom vody).

Nabuduce pouzite menej tekutiny a pecte trochu dihSie pri nizSej
teplote. Pri kolaci so Stavnatym obloZenim najskor predpecte
korpus. Posypte ho mandlami alebo strihankou a oblozte.
Dodrziavaijte prosim recept a as pecenia.

Pecivo hnedne nerovhomerne.

Nastavte o nieco nizsiu teplotu, pecivo sa potom bude piect
rovnomernejSie. Citlivé pecivo pecte pomocou horného a
dolného ohrevu B na jednej trovni. Aj pre¢nievaijlci papier na
pecenie mdze mat vplyv na cirkulaciu vzduchu. Velkost papiera
na pecenie vzdy prispdsobte plechu.

Ovocn;’ﬂ kolac je dolu velmi
svetly. St'ava z ovocia vytiekla.

Nabuduce pouzite hibSiu univerzalnu panvicu.

Pri pe€eni na viac Urovniach:
pecivo na hornom plechu je

tmavsie ako na spodnom plechu.

Pri pe€eni na viac Urovniach pouzivajte vzdy 3D-horuci vzduch
@ Plechy viozené rovnaky &as nemusia byt hotové na rovnako.

Pri peceni stavnatych kolacov
vystupuje kondenzovana voda.

Pri peceni méze vznikat vodna para. Unika rukovatou dvierok a
mbZe sa zrazat' na oviddacom panely alebo nabytku v blizkosti
rury a odkvapkavat' ako kondenzovana voda. To je podmienené
fyzikalne.
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Maso, hydina, ryby

Riad

Pokyny na pecenie

Pokyny na grilovanie

Maso

38

Moézete pouzivat rézny riad, ktory je odolny voci vysokym
teplotam. Pre velké peCené mdzete pouzit taktiez
univerzalnu panvicu.

Riad postavte vzdy do stredu rostu.

Horuce sklenené nadoby odkladajte na suchu utierku.
Na studenej alebo mokrej podlozke mdze sklo prasknut.

Vysledok pecenia je zavisly na druhu a kvalite masa.

K suchému masu pridajte 2 az 3 polievkové lyzice tekutiny,
k dusenému masu 8 az 10 polievkovych lyzic, a to podla
velkosti.

Velké kusky by ste mali po uplynuti polovice ¢asu pecCenia
otocit’.

Pripravovat jedlo v grile je mozné len pri zatvorenych
dvierkach rary na pecenie.

Vezmite pokial mozno rovnako velké kusky na grilovanie,
mali by byt hrubé minimalne 2 az 3 cm. Tak zhnednu
rovnomerne a zostanu pekne stavnaté. Steaky osolte az po
grilovani.

Grilované kusky polozte priamo na rost. Grilovany kusok
bude najlepsi, ak ho polozite do stredu rostu. Zasurite
potom univerzalnu panvicu do vysky 1. Stava z mésa sa na
nej zachyti a rira na pecenie zostane Cista.

Grilované kusky otocte po uplynuti dvoch tretin ¢asu.

Grilovacie ohrievacie teleso sa automaticky vypina a opat
zapina. To je normalne. Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi
na nastavenom stupni grilovania.

Uvedené parametre v tabulke platia pre vloZzenie do
studenej rury na peéenie. Casové udaje v tabulkach su
orientacné hodnoty. Su zavislé na kvalite a vlastnostiach
masa.



Maso Hmotnost’”  Riad Vyska Druh Teplota®C, Cas
ohrevu  gril pecenia,
min.
Dusené hovadzie 1kg 2 B 200-220 120
pecené (napr. vysoka  1,5kg zakryté 2 8 190-210 140
roStenka) 2kg 2 =] 180-200 160
Hovadzia svieCkova 1 1 B 210-230 70
1,5kg odkryté 1 =] 200-220 80
2kg 1 = 190-210 0
Roastbeef, ruzovy * 1kg odkryté 1 230-250 50
Steaky, prepecené Rost 4 & 3 20
Steaky, ruzové Rost 4 ) 3 15
Brav€ové maso bez 1kg 1 190-210 120
kozZe (napr. krkovicka)  1,5kg odkryté 1 180-200 150
2kg 1 170-190 170
Brav€ové maso s 1kg 1 190-210 130
kozou ** (napr. pliecko, 1,5kg odkryté 1 180 - 200 160
koleno) 2kg 1 170-190 190
Udené kotlety s kostou 1kg zakryté 1 = 210-230 80
Sekana 7509 odkryté 1 180 - 200 70
Klobasy cca750g  Rodt*™ 4 ™ 3 15
Telacie peCené 1kg odkryté 1 8 200 -220 100
2kg 1 8 180 - 200 140
Jahnacie stehno bez 1,5kg odkryté 1 170-190 120

kosti

* Roastbeef v polovici ¢asu otocte.
** Pri brav€ovom mase kozu narezte a, pokial ho budete obracat, polozte na dno nadoby

najskor kozou dolu.

*** Univerzalnu panvicu zaveste na uroven 1.
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Hydina

40

Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na
pecenie.

Udaje o hmotnosti v tabulke sa vztahuji na hydinu bez
plnky pripravenu na pecenie.

Pokial grilujete priamo na roste, zasurite do vysky 1
univerzalnu panvicu.

Kacku alebo hus prepichnite pod kridlami, aby mohol
vytekat tuk. Hydinu po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
obratte.

Hydina bude opecena do chrumkava, pokial ju na konci
pecenia potrite maslom, slanou vodou alebo pomarancovou
Stavou.



Hydina Hmotnost’”  Riad Vyska Druh Teplota Cas

ohrevu °C pecenia,
min.

Polka kurcata, 44004 Rost 2 210-230 40-50

1 az 4 kusy

Casti kurgata 4250¢g Rost 210-230 30-40

Cela kura, a1kg Rost 2 200-220 58-85

1 az 4 kusy

Kacka 1,7kg Rost 2 170-190 80-100

Hus 3kg Rost 2 160 - 180 110-130

Mlada morka 3kg Rost 2 180 -200 80-100

2 morCacie stehna 48009 Rost 2 180-200 80-100

Ryby Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na
pecenie.
Ryby Hmotnost'”  Riad Uroveit  Druh Teplota Cas
ohrevu °C pecenia,
min.
Grilovana ryba a300g 3 1 Stuperi 2 20-25
1kg Rost* 2 190-210 40-50
1,5kg 2 180 - 200 60-70
Platky ryb, 43004 Rost* 4 1 Stuperi 2 20-25
napr. filety

*

Naviac zaveste do vysky 1 univerzalnu panvicu.
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Tipy na pecenie a
grilovanie

Pre takato hmotnost’ masa
nie su v tabulke uvedené
udaje.

Zvolte Gdaj podla prislu$nej najbliz§ej hmotnosti a predizte
Gas.

Ako zistite, €i je mdso
hotové?

Pouzivajte teplomer pre maso (mdzete zakupit v
Specializovanych predajniach) alebo vykonajte ,skisku
lyZicou®. Zatlacte lyzicou na maso. Ak je maso pevné, je
hotové. Ak sa pretlaci, potrebuje este trochu Casu.

Maso je vel'mi tmavé a korka
je na niektorych miestach
spalena.

Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu.

Méso vyzera dobre, ale Stava
je pripalena.

Nabuduce zvolte mensiu nadobu na pecenie alebo pridajte
vacsie mnozZstvo tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale Stava
je vel'mi svetla a vodnata.

Nabuduce zvolte vaésiu nadobu na pecenie a pridajte
mensie mnozstvo tekutiny.

Pri podlievani masa vznika
vodni para.

Jej velka Cast’ unikne vystupom pary. Vodna para sa
mdze zrazat na chladnejSom prednom ovladacom panely
alebo na nabytku v blizkosti spotrebica a stekat v podobe
kondenzovanej vody. Toto je fyzikalny jav.

42



Nakypy,

gratinované jedlo, Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studen rdru na

toasty pecenie.

Jedlo Riad Vyska Druh Teplota°C, Cas

ohrevu  stupen pecenia,
grilovania  min.

Sladky nakyp Nakypova 2 =] 170-190 50-60

(napr. tvarohovy s ovocim) forma

Pikantné nakypy z varenych Nékypova 2 8 210-230 25-35

prisad (napr. cestovinovy forma

nakyp)

Pikantné nakypy zo surovych Néakypova 2 150-170 50 - 60

prisad® (napr. gratinované forma

zemiaky)

Opegené toasty 4ks G 4 0 3 4-5
12ks 4 O 3 6-7

Zape&ené toasty 4ks Gril* 3 El 3 5-8
12ks 3 O 3 7-10

*

*%*

Nakyp méze byt vysoky max. 2 cm.

Naviac zaveste univerzalnu panvicu na uroven 1.
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Hotové zmrazené

jedlo Dodrziavajte, prosim, pokyny vyrobcu na obale.

Tabulka plati pre zasunutie do studenej rury na pecenie.

Jedlo Vyska  Druh Teplotav°C Cas trvaniav
ohrevu minudtach

Zavin s ovocnou naplfiou * Univerzalna panvica 3 190-210 45-55

Hranol¢eky * Univerzalna panvica 3 8 210-230 25-30

Pizza * Rost 2 =] 200-220 15-20

Pizza-bageta * Rost 2 190-210 15-20

*

na tieto teploty.

PrisluSenstvo vylozZte papierom na pecenie. Dbajte na to, aby ste pouZili papier vhodny

Upozornenie Univerzalna panvica sa mbze vplyvom zmrazenych
potravin deformovat. Pricinou su velké teplotné rozdiely.
Deformacia sa uz pocas pecenia strati.
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Rozmrazovanie Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej nadobe ich viozte
na rost.

DodrZiavajte udaje uvedené na obale vyrobcom.

Cas rozmrazovania je zavisly na druhu a mnoZstve

potravin.
Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh  Teplotav°C
ohrevu
Zmrazeny tovar * Rost 2 \oli¢ teploty
Napr. Slahackové torty, maslové zostava vypnuty
krémoveé torty, torty s Cokoladovou
alebo cukrovou polevou, ovocim, kurca,
klobasy a maso, chlieb, Zemle, kolace a
iné pecivo.
*  Hydinu poloZte na tanier prsiami smerom dolu.
Susenie Pouzivajte iba bezchybné a dékladne umyté ovocie a

zeleninu.
Nechaijte ich dobre odkvapkat a osuste ich.

Univerzalnu panvicu alebo rost vylozte papierom na
pecenie alebo pergamenovym papierom.

Jedlo Vyska Druh Teplotav °C Cas trvaniav
ohrevu hodinach

600 g jablk nakrajanych na kolieska ~ 1+3 80 cca5

800 g platkov hrusiek 1+3 80 cca8

1,5 kg sliviek 1+3 80 cca8-10

200 g ocistenych kuchynskych byliniek 1+ 3 80 cca 1%

Upozornenie Velmi Stavnaté ovocie alebo zeleninu niekolkokrat otocte.

Po ukonéeni susenia ihned suché ovocie alebo zeleninu
zlozte z papiera.
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Zavaranie

Priprava

Takto vykonate nastavenie

Zavaranie ovocia
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Flase a zavaracie gumy musia byt Cisté a v poriadku.
Pozivajte rovnako velké flase. Udaje v tabulke sa vztahuiju
na litrové gulaté flase.

POZOR! Nepouzivajte zZiadne vacsie alebo vyssie flase.
Veka by mohli prasknut.

Pouzivajte iba bezchybné ovocie a zeleninu. Dokladne ich
umyte.

Naukladajte ovocie alebo zeleninu do flias. Okraje flias
popripade este jeden krat utrite. Musia byt Cisté. Na
kazdu flaSu nasadte mokru tesniacu gumu a veko. Flase
uzatvorte pomocou svoriek.

Do rdry na pecenie neukladajte viac ako 6 flias.
Cas uvedeny v tabulkach je iba orientaény. M6ze byt
ovplyvneny teplotou v miestnosti, po¢tom flias, mnozstvom

a teplotou obsahu flias. Pred prepnutim, prip. vypnutim
spotrebica sa uistite, ¢i obsah flia$ spravne perli.

1. Univerzalnu panvicu zasunte na uroven 2. FlaSe
postavte do panvice tak, aby sa vzajomne nedotykali.

2. Do univerzalnej panvice nalejte % litra horucej vody
(cca 80 °C).

3. Zatvorte dvere rury na pecenie.

4. Voli¢ funkcii nastavte na B.

5. Voli¢ teploty nastavte na hodnotu 170 — 180 °C.
Akonahle to vo flasiach za¢ne perlit, o znamena, ze
v kratkych odstupoch — priblizne po 40 — 50 minutach

— vznikaju bublinky, vypnite voli¢ teploty. Voli¢ funkcii
zostane zapnuty.



Po 25 az 35 minutach dohrievania by ste mali flaSe vybrat
Z rary na pecenie. Pri dlhSom chladnuti v rdre na pecenie
by sa mohli za¢at tvorit zarodky a zavarené ovocie by

zacalo kvasit. Vypnite voli¢ funkcii.

Ovocie v litrovych ffasiach od perlenia dohrievanie
Jablka, ribezle, jahody vypnut cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egrese vypnut cca 30 minut
Jableny lekvar, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Pokial sa vo flaSiach za¢nu objavovat bublinky, otocte
voli¢ teploty spat na cca 120 az 140 °C. Cas pre vypnutie

voli¢a teploty je uvedeny v tabulke. Zeleninu nechajte este
30-35 minut odstat v rdre na pecenie. Voli¢ funkcii zostane

zapnuty.
Zelenina v studenom naleve v litrovych flasiach od perlenia Dohrievanie
120-140°C
Uhorky - cca 35 minut
Cervenéa repa cca 35 minut cca 30 minut
Kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, Gervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Hrach cca 70 minut cca 30 minut

Vybranie flias

Flase neodkladajte na studeny alebo mokry podklad.

Mo6Zzu popraskat.
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Zvlastne jedlo

Jogurt

Kysnute cesto

Spodsob pripravy

Na svojom spotrebi¢i mdzete nastavovat teplotu od 50 do
270 °C. Pri 50 °C pripravite krémovy jogurt a taktiez kypré
cesto.

Uvarte mlieko (3,5% tuku) a schladte ho na 50 °C.
ZmieSajte s 150 g jogurtu. Prelejte do hrnéekov alebo
malych poharov s kovovym vekom a dajte ich na rost.
Poc¢as 5 minut ohrejte na 50 °C. Potom pripravujte podla
pokynov v recepte.

Pripravte kysnuté cesto ako vzdy. Dajte ho do teplovzdorne;j
nadoby a prikryte. Poas 5 minut ohrievajte ruru na
pecenie. Potom ju vypnite a nechajte cesto aby kyslo vo
vypnutej pracovnej komore rury na pecenie.

Jedlo Riad Vyska Druh  Teplota Cas
ohrevu °C pripravy
Jogurt Hmaeky alebo 1 =] 50 6-84
pohare s kovovym
vekom uloZzit’ na rost
Kynuté cesto Teplovzdoma Ulozit' na dno rary =] Ohriat' rdru na peCenie 5 min.
nadoba na pecenie na 50 °C, potom vypnut
a ulozit do nej kysnuté 20 min.
cesto
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Tipy na usporu
energie

Ruru na pecenie predhrievajte iba vtedy, ak je to uvedené v
recepte alebo v tabulke navodu na pouzitie.

Pouzivajte tmavé, ¢ierne lakované alebo smaltované formy
na pecenie. Tieto formy dobre absorbuju teplo.

Vacsi pocet kolaCov pecte najlepsie za sebou.

Rura na pecenie bude eSte tepla. Tym sa skracuje ¢as
pecenia druhého kolaca. Mézete taktiez zasunut dve
truhlikove formy vedla seba.
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Akrylamid v potravinach

Akého jedla sa to tyka?

Akrylamid vznika predovsetkym pri zahrievani
pripravovanych obilnych a zemiakovych produktov pri
vysokych teplotach, napr. vyprazané zemiaky, hranolceky,
toasty, zemle, chlieb, jemné pecivo (susienky, perniky).

Tipy na pripravu jedla s ¢o najmensim obsahom akrylamidu

VsSeobecne Pouzivajte ¢o najkratSi Cas pecenia.
Jedlo opekajte dozlatista, nie velmi do tmava.
Velké, husté jedlo obsahuje menej akrylamidu.
Pecenie Horny/dolny ohrev max. 200 °C, horuci vzduch alebo
horuci vzduch max. 180 °C.
Cukrovinky Horny/dolny ohrev max. 190 °C, horuci vzduch alebo

HranolCeky pripravované v rare

hortci vzduch max. 170°C. Vajcia alebo Zitky obmedzuiju
tvorbu akrylamidu.

Rozlozit na plechu rovnomerne a v jednej vrstve. Piect
min. 400 g na jednom plechu, aby hranolceky neboli
vysusené.
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Skusobné jedlo

Podla normy DIN 44547 a EN 60350.

Kolace a pecivo Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na
pecenie.

Jedlo Prislusenstvo a Vyska Druh  Teplota Cas pecenia,
upozornenie ohrevu °C min.

Striekané pecivo Univerzalna panvica 3 B 150-170  20-30
Hlinikovy plech na pecenie*+ 1+3 140-160 30-40
univerzalna panvica **

Kolacky Univerzalna panvica 3 B8 150-170  25-35

20 kusov

Kolagky 20 kusov na Hlinikovy plech na peenie*+ 1+3 140-160 25-35

plech (predhriat) univerzalna panvica **

Vodovy piskot Tortova forma *** 2 8 160-180 30-40

Kysnuté kola€e na  Univerzalna panvica 3 B 140-160 40-50

plechu Hlinikovy plech na pe€enie*+ 1+3 130-150 50-60
univerzalna panvica **

Zakryty jablény Univerzalna panvica + 1 = 190-210 70-80

kolac 2 tortové formy
20 cm*™*

Zakryty jablény 2 rodty * + 2 tortové formy 1+3 170-1900 65-75

kolac 20 cm ***

*

Dalsie rosty a plechy je moné zakupit ako zvlastne prisluSenstvo v $pecializovanych predajniach.
**Pri pe€eni na dvoch Urovniach zasurite vZdy univerzalnu panvicu nad plech na pecenie.
*** Kola€ové formy postavte na prisluSenstvo v uhlopriecke.
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Priprava na grile Hodnoty uvedené v tabulke platia pre studenu raru na

pecenie.

Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Stupen Cas pecenia,

ohrevu grilovania min.
Opetené toasty Rost 4 B 3 1-2
(10 min predhriat)
Hovadzi Rost 4 (i 3 25-30
hamburger,
12 kusov *

*

Po uplynuti %; €asu otocte. Plech zasurite na uroven 1.
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Montazny navod
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Priprava nabytku -

obrazok 1

B Len odborné vstavanie podla tohto
montazneho navodu zaruci bezpecné
pouzivanie. Za $kody spdsobené chybnym
vstavanim ruc¢i montazna firma.

B Vstavany nabytok musi byt odolny vodi
teplote az do 90 °C, predné hrany nabytku
minimalne az do 70 °C.

B Vsetky vyrezové prace na nabytku a
pracovnej doske vykonate pred nasadenim
spotrebi¢ov. Odstrarite piliny, funkcia
elektrickych suciastok by mohla byt
negativne ovplyvnena.

B Zasuvka spotrebi¢a musi byt polozena
vo vysrafovanej ploche |B| alebo mimo
priestor vstavania.

B Medzi spotrebi¢om a prednymi hranami
nabytku musi byt vzduchova medzera
minimalne 5 mm.

B Neupevneny nabytok priskrutkujte
beznym uholnikom ku stene.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou

- obrazok 1

Pri medzidne nabytkového korpusu je
potrebny vetraci vyrez.

Pracovnu dosku pripevnite na vstavany
nabytok.

Ak bude rdra na pecenie vstavana pod
varny panel, dodrziavajte prosim montazny
navod varného panela.

Spotrebi¢ vo vysokej skrinke

- obrazok 2

Ruru na pecenie mozete taktiez vstavat do
vysokej skrinky.

Kvéli vetraniu rary na pecenie musi mat
medzidno medzeru cca 20 mm od zadnej
steny.

Spotrebice s vozikom na pe€enie musia byt

vstavané len v takej vyske, aby sa plechy
na pecenie mohli bez problému vybrat.

Rohové vstavanie - obrazok 3

Pri rohovom vstavani berte do Uvahy
rozmery [D]. Rozmer [E] zavisi na

hrubke prednej strany nabytku a rukovati.

Pripojenie spotrebi¢a na siet’

W Elektrické pripojenie méze vykonat iba
koncesovany odbornik. Platia ustanovenia
regionalneho dodavatela elektriny a
prislusnej krajiny.

B Pri akychkolvek montaznych pracach
nesmie byt spotrebi¢ pod napatim.

B Spotrebi¢ zodpoveda ochrannej triede |
a mbze byt prevadzkovany iba v spojeni s
ochrannym vodi¢om.

B Sietova pripojka:

Na pripojenie spotrebi¢a pouzite kabel typu
HO5 VV F alebo porovnatelny.

Zltozeleny vodi& na pripojenie ochranného
vodi¢a musi byt na strane spotrebi¢a o

10 mm dIhSi ako ostatné vodice.

B Pri inStalacii musi byt k dispozicii
vSepolovy rozdelovac s odstupom
kontaktov minimalne 3 mm, alebo sa
spotrebic€ pripoji zastrékou k zasuvke s
ochranou kontaktu. Ta musi byt po vstavani
vzdy pristupna.

B Ochrana dotyku musi byt vstavanim
zaistena.

B V zasuvke identifikujte fazu a nulovy
vodi¢. Pri chybnom pripojeni sa méze
spotrebi¢ poskodit.

B Elektrické pripojenie vykonajte iba podla
schémy o pripojeni.

Napatie vid typovy §titok.

B Na pripojenie umiestnite spotrebic

pred nabytok. Pripajaci kabel musi mat
zodpovedajucu dizku.

Pripevnenie vstavaného

spotrebic¢a - obrazok 4

B Pri spotrebi¢och s vozikom na pecenie
tento vozik vytiahnite.

B Spotrebi¢ Uplne zasunte a vycentrujte.
B Neohybaijte pripajaci kabel.

B Spotrebic pripevnite skrutkami (4 x 25).
B Medzera medzi pracovnou doskou a
spotrebi¢om nesmie byt zakryta pridavnymi
liStami.

Demontaz

Odpojte spotrebi¢ od siete. Uvolnite
upevnovacie skrutky. Spotrebi¢ lahko
nadvihnite a Uplne vytiahnite.



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.718/2002 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem v
plathom zneni. Pred montézou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie
na inZinierske siete podla platnych noriem a podla navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak vyrobok je pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri pra€kach a umyvackach riadu sériovo vybavenych systémom AquaStop, je vyrobcom
poskytnuta na toto zariadenie zaruka po celt dobu zivotnosti spotrebica, a to ako na funkciu
zariadenia AquaStop, tak aj na Skody, ktoré vzniknu preukazatelne poruchou tohoto zariadenia.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






